HENDI

FOOD SERVICE EQUIPMENT

Piece konwekcyjno—
parowe elektryczne

sterowanie elektroniczne

225547; 225561; 225585
(wersja 2014)

Instrukcja obstugi

Przed uruchomieniem urzadzenia nalezy koniecznie doktadnie przeczyta¢

niniejszg instrukcje obstugi.



DEKLARACJA ZGODNOSCIWE
Zatacznik Il A do Dyrektywy 98/37/WE

Typ produktu Piec konwekcyjno-parowy

elektroniczny

Model 225547, 225561, 225585

Powyzsze produkty sg zgodne z przepisami dotyczacymi bezpieczenstwa okreslonymi w:

- Dyrektywie niskonapieciowej 2006/95/WE

- Dyrektywie zgodnosci elektromagnetycznej 2004/108/WE

- Dyrektywie maszynowej 98/37/WE;

- Dyrektywie w sprawie ogoinego bezpieczenstwa produktow 2001/95/WE;

CEI EN 60335-1
CEIl EN 60335-2-42

CEI EN 55014-1
CEI EN 55014-2
CEI EN 61000-3-2
CEI EN 61000-3-3
CEI EN 61000-4-2
CEI EN 61000-4-4
CEI EN 61000-4-5
CEI EN 61000-4-6
CEI EN 61000-4-11

- Dyrektywie w sprawie ograniczenia stosowania substancji niebezpiecznych w urzadzeniach

elektrycznych i elektronicznych 2002/958WE;

- Dyrektywie w sprawie odpaddw urzadzen elektrycznych i elektronicznych 2002/96/WE.




UWAGA: wszystkie urzadzenia wymagajace statego podigczenia do sieci wodnej (miedzy
innymi niniejsze urzadzenie) koniecznie muszg mie¢ podtagczony dodatkowo zmiekczacz
wody usuwajacy z niej zwigzki wapnia i magnezu. Zmiekczacz musi by¢ uzytkowany zgodnie

z zaleceniami producenta zawartymi w instrukcji obstugi.

W przypadku braku podigczenia zmiekczacza lub jego ziego uzytkowania i/lub
regeneracji firma HENDI nie bedzie uznawaé¢ reklamacji zwigzanych z naprawami

wynikajacymi z zakamienienia urzadzenia.

Firma HENDI zaleca stosowanie nastepujacych zmiekczaczy

wody:

Filtry do wody BWT:

o Gwarantowana wysoka jako$¢ wody dzieki 5 stopniowej filtracji.

o tatwa wymiana filtra.

o Mozliwos¢ ustawienia i regulacji obejscia ,,By-pass” — idealne
w przypadku ekspresow

o Filtr zwktadem M lub L: ekspresy do kawy, piece konwekcyjno
-parowe, kostkarki, tuskarki

o  Filtr zwktadem 2XL: zmywarki do szkta i naczyn

Zmiekczacze tradycyjne z By-Pasem
o Zmiekczacz do wody o pojemnosci 8 | —kod: 231258
o Zmiekczacz do wody o pojemnosci 12 | — kod: 231364
o Zmiekczacz do wody o pojemnosci 16 | — kod: 231357

Zmiekczacze do wody samoobstugowe

o Zmiekczacz do wody pétautomatyczny, kod: 231982
o Zmiekczacz do wody automatyczny, kod: 231999

Do prawidtowej regeneraciji zmiekczaczy zalecamy:

o Tabletki solne, worek 25 kg — kod: 231265

- DA szczegotowych informaciji nt. regeneracji

na www.hendi24.pl wpisujgc jeden z kodéw zmiekczacza w okienko ”Szukaj”

pliki do pobrania.

zmiekczacza

znajdziesz
otwierajgc
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1. Informacje ogdlne

Niniejsze informacje zostaty opracowane ze wzgledu na bezpieczenstwo uzytkownika oraz innych osob i
zalecamy uwazne jej przeczytanie przed zainstalowaniem i uzyciem pieca.

Niniejszg instrukcje nalezy przechowywac razem z piecem do przysztego wykorzystania. W przypadku
zgubienia, nalezy zwrdcic sie bezposrednio do producenta po jego kopie.

1.

Jesli w momencie otrzymania towaru opakowanie jest uszkodzone, nalezy bezwzglednie spisaé
protokét szkody w obecnosci kuriera. W przeciwnym wypadku reklamacja dotyczaca uszkodzenia
pieca nie bedzie rozpatrywana.

Piec zostat stworzony do gotowania i podgrzewania zywnosci i nie nalezy go uzywaé do jakichkolwiek

Niniejszy piec zostat skonstruowany do stosowania przez profesjonalistéw i mogg z niego korzystaé
wytgcznie wykwalifikowani pracownicy po przeszkoleniu, najlepie potwierdzonym wiasnorecznym
podpisem 0sdb przeszkolonych. Pieca nigdy nie wolno pozostawia¢ wtaczonego bez nadzoru.

W przypadku usterek lub stabego dziatania piec nalezy wytaczy¢, zamkna¢ zawdr doprowadzenia wody,
wytgczy¢ z gniazda sieciowego i skontaktowac sie z autoryzowanym centrum serwisowym.

Wszystkie czynnosci montazowe i rozruchowe musza by¢ przeprowadzane przez wykwalifikowanego
instalatora, zgodnie z instrukcjg producenta oraz z zastosowaniem obowigzujgcych krajowych

2.

innych celow.
3.
4,
5.

standardow.
6.

Aby przeprowadzi¢ okresowg konserwacje oraz naprawy nalezy skontaktowaé sie z najblizszym
centrum serwisowym oraz nalezy upewni¢ sie, ze uzywane sg oryginalne czesci zamienne.
Nieprzestrzeganie tej instrukcji automatycznie powoduje utrate wszelkich praw do gwaranciji.

UWAGA: Niewtasciwe i nieprawidlowe uzytkowanie oraz nieprzestrzeganie instrukcji instalacji zwalnia
producenta z wszelkiego rodzaju odpowiedzialnosci. W tym sensie, nalezy Scisle przestrzega¢ instrukcji
podanych w punkcie ,UMIEJSCOWIENIE”.

1.1 Dane techniczne

Kod pieca 225547 225561 225585
Wymiary zewnetrzne 610x730x(H)660 mm 935x930x(H)825 mm 935x930x(H)1150
(wysokosé z mbdzkami)
Waga netto 43,4 kg 96,2 kg 134,8 kg
Pojemnos¢ komory 5x GN 2/3 7x GN 1/1 11 x GN 1/1
Moc catkowita 3,2 kW 8,4 kW 16 kW
Napiecie 230V 400 V 400 V
Wymiar przewodu 3x2,5mm? 5x2,5mm? 5x2,5mm?
zasilajgcego
Dtugosc¢ przewodu 1600 mm bez wtyczki 1600 mm bez wtyczki 1600 mm bez wtyczki
zasilajgcego




1.2 Tabliczka znamionowa urzadzenia
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Tabliczka znamionowa znajduje sie na bocznym panelu urzadzenia.

2. Instrukcja dla instalatora

Nastepujace instrukcje przeznaczone sg dla wykwalifikowanego instalatora. Majg umozliwi¢ poprawng
instalacje, podfaczenie do zasilania i Zzrodta wody zgodnie z obowigzujacymi przepisami bezpieczenstwa w
miejscu instalacji urzadzenia.

Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za obrazenia ludzi i zwierzat oraz uszkodzenie mienia wynikajace z
btedéw instalacyjnych. Ponadto, producent nie ponosi odpowiedzialnosci za awarie urzadzenia spowodowane
przez nieprawidtowg instalacje.

2.1 Sposodb przechowywania
Jesli urzadzenie magazynowane bylo w temperaturze ponizej 0°C (minimalna dozwolona temperatura to
-20°C), przed uruchomieniem nalezy odczeka¢, az temperatura urzadzenia przekroczy +10°C.

2.2 Transport pieca
W czasie transportu urzadzenie musi znajdowac¢ sie w oryginalnej drewnianej skrzyni chronigcej je przed
uszkodzeniami.

2.3 Rozpakowanie pieca

Przed instalacjg nalezy usung¢ opakowanie, ktére sktada sie z drewnianej skrzyni zawierajacej urzadzenie i
kartonowe opakowanie. Nalezy sprawdzi¢, czy urzadzenie nie zostato uszkodzone w trakcie transportu i jesli
uszkodzenie jest zauwazone natychmiast, nalezy niezwtocznie powiadomic¢ sprzedawce lub przewoznika.

2.4 Zdejmowanie folii ochronnej

Przed rozpoczeciem uzytkowania urzgdzenia nalezy zdja¢ specjalng folie ochronng znajdujaca sie na czesciach ze
stali nierdzewnej, nie pozostawiajac Sladéw kleju na powierzchni. W razie potrzeby nalezy niezwiocznie usungé
pozostatosci kleju za pomocg odpowiedniego, niepalnego rozpuszczalnika (np. acetonu).

Opakowanie nalezy zutylizowa¢ zgodnie z przepisami prawa obowigzujgcymi w miejscu instalacji urzadzenia.
Rézne rodzaje materiatow (drewno, papier, tektura, nylon, zszywki metalowe) zastosowane w opakowaniu
nalezy oddzieli¢ i dostarczy¢ do odpowiednich punktéw utylizacji. We wszystkich przypadkach nalezy Scisle
przestrzegac przepisdow dotyczgcych ochrony srodowiska.
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2.6 Umiejscowienie

Nalezy sprawdzi¢ miejsce instalacji urzadzenia w celu zapewnienia, ze przejscia (drzwi i korytarze) sa
wystarczajaco szerokie (wymiary urzadzenia podano na rys. 1). Urzgdzenie nalezy umiesci¢ na idealnie poziomej
powierzchni (najlepiej pod wyciagiem), nigdy na podtodze. (Wysokos¢ stotu/blatu musi by¢ min. 85 cm od
posadzki). Jesli piec ustawiany jest recznie, przenosi¢ go musza przynajmniej cztery osoby, poniewaz wazy 91 kg.
Urzadzenie nalezy chwytac¢ u dotu z obu stron (miejsca, za ktére mozna chwyci¢ sg zaznaczone) w okolicy ndzek
(podnoszenie jest tatwiejsze, jesli 4 podnoszace osoby poruszajg sie jednoczesnie).

Aby utatwi¢ dostep powietrza i umozliwic swobodng cyrkulacje wokoét urzadzenia, nalezy pozostawié
przynajmniej 50 cm pomiedzy lewg strong urzadzenia a $ciang (lub innymi urzadzeniami) oraz przynajmniej 10
cm pomiedzy tylnym panelem urzgdzenia a $ciang i pomiedzy prawg strong a $ciang. Wentylacja grawitacyjna
niezbedna do wydajnej pracy pieca zapewniona jest dzieki otworom w $ciankach obudowy zewnetrznej (z lewej
strony i z tylu). Z tego powodu surowo zabronione jest zastanianie tych otworéw wentylacyjnych, nawet
czesciowo lub na krotki czas. Nieprzestrzeganie tego konkretnego zakazu zwalnia producenta urzadzenia z
wszelkiej odpowiedzialnosci i ze skutkiem natychmiastowym uniewaznia gwarancje dla danego urzadzenia,
poniewaz nastapito celowe naruszenie zgodnosci konstrukcyjnej urzadzenia.

Jedli urzadzenie instalowane jest w poblizu Scian, blatow, pétek lub podobnych elementéw, nie moga by¢ one
tatwopalne ani wrazliwe na wysokie temperatury, w przeciwnym wypadku powinny by¢ zabezpieczone
ognioodpornym materiatem.

W kazdym przypadku nalezy Scisle przestrzega¢ norm przeciwpozarowych.

Urzadzenie nie jest przeznaczone do zabudowy ani do instalacji wraz z innymi urzadzeniami.

2.7 Podlaczenie elektryczne

Podtaczenie do sieci musi by¢ wykonane zgodnie z obowigzujgcymi przepisami. Przed podtaczeniem nalezy

upewnic sie, ze:

- napiecie i czestotliwos¢ uktadu zasilania sg zgodne z warto$ciami na tabliczce znamionowej
umieszczonej z tylu urzgdzenia;

- zawor bezpieczenstwa oraz ukfad sg w stanie utrzymaé obcigzenie urzgdzenia (patrz dane na tabliczce
Znamionowej);

- ukfad zasilania ma odpowiednie przytaczenie uziemienia zgodne z obowigzujacymi przepisami;

- przy bezposrednim podtaczeniu do sieci nalezy zainstalowal wytacznik wielobiegunowy pomiedzy
urzadzeniem, a siecig, z minimalnym odstepem pomiedzy stykami wynoszacym 3 mm, o rozmiarze
odpowiednim do obcigzenia, zgodny z obowigzujacymi przepisami (np. automatyczny wytgcznik
magnetyczno-termiczny);

- dostep do wylgcznika wielobiegunowego zastosowanego do podtgczenia musi byC tatwy takze po
zainstalowaniu urzadzenia;

- zo6ftto-zielony przewdd uziemienia nie moze by¢ przerywany przez przetacznik;

- napiecie zasilania nie moze odbiega¢ od warto$ci znamionowe o +10% podczas pracy urzgdzenia;

- po umieszczeniu przewodu zasilania do zespotu listew zaciskowych przewdd nie styka sie z zadnymi
goracymi czesciami kuchni.



WYMIARY PIECA KONWEKCYJNO-PAROWEGO, HENDI: 225547

7286 181

o101
NSAANNRANAN

50

LEGENDA

WYMIARY PIECA KONWEKCYJNO-PAROWEGO, HENDI: 225561

@ 10

e . . g = @
T C 11 B
65| | 180 L@s.s = 100 3 151 395 828 = (';SQZD 1

l:ﬂ,;’_..—'

. BS75 62 00,
935
225 128
] I
e e v
2| o
~ &
]
e 'E‘ Ok
q .
s 500 2 _ )
% T 752 % L 'ﬂ! el

LEGENDA

WYMIARY PIECA KONWEKCYJNO-PAROWEGO, HENDI: 225585

935

223 62 186

(L L
1075
et

—l
1036

n
B
‘E o 1=
.| |- LA
= 52 T s0 | || h .
50 752 50 = - ‘ Be) 273
—1 S~ A

28




LGENDA

2.8 Podlaczenie przewodu zasilania

Aby uzyska¢ dostep do tablicy zaciskowej, nalezy zdja¢ lewg czes¢ obudowy urzadzenia. Nalezy poluzowaé
zacisk przewodu z tytlu urzadzenia (na dole, patrz rys. 1) i przeprowadzi¢ przewdd do najblizszej tablicy
zaciskowej. Utozy¢ przewody na tablicy zaciskowej tak, aby przewdd uziemienia byt ostatnim odtgczanym od
swojego zacisku w przypadku nieprawidtowego przewodzenia.

Podtaczy¢ 3 przewody fazowe do zaciskéw oznaczonych cyframi ,17, ,2”, ,3”, a przewdd zerowy do zacisku
oznaczonego cyfrg ,4” lub ,5”, przewdd uziemienia podigczy¢ do zacisku oznaczonego symbolem = , jak
przedstawiono na nastepujgcym schemacie:

380-400V~3PH + N + PE

-

112 (3|4|5 =+

(schemat podtaczenia dostepny jest takze obok tablicy zaciskowej). Docisna¢ zacisk przewodu z tytu urzadzenia (u
dotu) i zatozy¢ lewg czes¢ obudowy. Parametry przewodu muszag by¢ zgodne z podanymi w tabeli Dane
techniczne (pkt 1.1). Urzadzenie nalezy podigczy¢ do ukladu ekwipotencjalnego po sprawdzeniu jego
wydajnosci zgodnie z biezgcymi przepisami.

To potaczenie nalezy wykona¢ pomiedzy réznymi urzadzeniami za pomocg specjalnego zacisku
oznaczonego symbolem .. Przewdd ekwipotencjalny musi mie¢ minimalny przekroj 10 mm?. Zacisk
ekwipotencjalny znajduje sie z tylu urzadzenia.

2.9 Doprowadzenie wody do pieca

Do pieca musi by¢ dostarczana zmiekczona woda pitna, o twardosci 0,5 do 5° (obowigzkowo nalezy uzywac
filtrow zmiekczajacych wode aby ograniczy¢é odkiadanie sie kamienia kottowego w komorze pieczenia).
Cisnienie wody musi miesci¢ sie w zakresie 150 do 250 kPa (1,5 - 2,5 bara). Jesli cisnienie wody przekracza
2,5 bara, nalezy zamontowac¢ reduktor ci$nienia od strony doptywu. Jesli cisnienie wynosi mniej niz 1,5 bara,
nalezy uzy¢ pompy cisnienia, aby zwiekszyc¢ cisnienie.

Podtaczenie do wodociggu wykonywane jest za pomoca gwintowanego zaworu elektromagnetycznego %4
znajdujacego z tylu urzgdzenia (u dotu, patrz rys. 1), oraz poprzez zamocowanie filtra z kurkiem odcinajgcym
(przed podiaczeniem filtra nalezy spusci¢ troche wody, aby usung¢ zanieczyszczenia z rury).

210 Odprowadzenie wody z pieca
Z tylu urzadzenia znajduje sie rura spustowa (patrz rys. 1) stuzaca do oprézniania komory pieczenia. Do rury
spustowej nalezy podigczy¢ rure o srednicy wewnetrznej przynajmniej 30 mm (DN 30)m odporng na wysokg
temperature. Aby unikng¢ dtawienia, zalecamy zastosowanie sztywnej rury bez kolanek na catej dtugosci. Rura
musi ustawiona w przynajmniej 5% spadku na catej dtugosci (czyli dtugos¢ od rury spustowej urzgdzenia do
odptywu nie moze przekraczaé 1 metra). Rura spustowa musi prowadzi¢ do kratki w posadzce (Rys. 2). W
przeciwnym wypadku istnie¢ musi réznica w wysokosci pomiedzy rurg spustowg urzadzenia, a odptywem,
wynoszaca przynajmniej 30 cm (patrz rys. 3), aby zapewni¢ odpowiedni odptyw wody. Zgodnie z obowigzujgcymi
przepisami dotyczacymi higieny, rura podtgczona do rury spustowej urzadzenia nie moze by¢ w bezposrednim
kontakcie z punktem odptywu. Musi by¢ tzw. przerwa powietrzna
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11  Termiczn cznik ieczenstwa

Urzadzenie wyposazone jest w recznie sprawdzany, resetowany termiczny wytgcznik bezpieczenstwa,
chronigcy przed zbyt wysoka, niebezpieczng temperaturg, ktéra moze przypadkowo zostaé osiggnieta wewnatrz
pieca. W przypadku wyzwolenia wytgcznika, zasilanie urzgdzenia jest odcinane. Aby uzyskaé dostep do
wytagcznika, nalezy zdjg¢ lewg czes¢ obudowy urzadzenia.

2.12 Zabezpieczenie obwodéw elektronicznych

Obwody elektroniczne wewnatrz przedziatu elementéw elektrycznych chronione sg przez bezpieczniki.

N

13  Utylizacja pieca

Urzadzenie wykonane jest z surowcéw podlegajacych recyklingowi, ktdre nie zawierajg substancji toksycznych
ani szkodliwych dla ludzi i Srodowiska. Urzadzenie wraz z opakowaniem nalezy zutylizowac zgodnie z przepisami
obowigzujacymi w miejscu instalacji. R6zne materiaty zastosowane w urzadzeniu nalezy oddzieli¢ od siebie i
dostarczy¢ do wyspecjalizowanych punktéw utylizacji odpadow. We wszystkich przypadkach nalezy Scisle
przestrzegac przepiséw dotyczacych ochrony srodowiska.

3. Instrukcja dla uzytkownika

3.1 Informacje ogdine

- Korzystajac z pieca po raz pierwszy nalezy uruchomi¢ go bez wsadu na minimalnej temperaturze na
okoto godzine. W ten sposéb zostang wyeliminowane wszelkie nieprzyjemne zapachy spowodowane
rozgrzewaniem sie izolacji termicznej oraz pozostatosciami smaru po montazu.

- Urzadzenie nalezy wykorzystywac¢ wytgcznie do celdow, do ktérych zostato wyraznie przeznaczone, fj.
przyrzadzanie potraw w piecu — wszelkie inne zastosowania sg niewtasciwe.

- Pieca mozna uzywac¢ do przyrzadzania pieczeni, pieczywa oraz produktéw gastronomicznych, Swiezych i
mrozonych, do odswiezania chtodzonych i gteboko mrozonych produktow zywnosciowych, do gotowania
na parze mies, ryb oraz warzyw.

- Umieszczajgc potrawy w komorze pieczenia, nalezy pozostawi¢ co najmniej 40 mm odstepu pomiedzy
naczyniami, aby nie ogranicza¢ przeptywu powietrza.

- Nie stosowa¢ naczyn o krawedziach wyzszych, niz to konieczne: krawedzie dziatajg jak bariery
uniemozliwiajgce cyrkulacje goracego powietrza.

- Rozgrzac piec przed kazdym uzyciem, aby zapewni¢ jego najwyzszg wydajnosc.

- Aby pieczenie bylo jak najbardziej rownomierne, potrawe nalezy rozkfada¢ réwnomiernie w kazdym
naczyniu, biorgc pod uwage wielko$¢ kawatkow, warstw oraz grubosc.

- Nie soli¢ potraw, gdy znajdujq sie w komorze pieczenia.

- Aby sprawdzi¢ czy cykl pieczenia przebiega prawidiowo nalezy uzy¢ wewnetrznego o$wietlenia
znajdujgcego sie wewnatrz komory, bez otwierania drzwiczek, jesli nie jest to konieczne, aby unikac strat
energii oraz wydtuzania czasu pieczenia.

3.1.1 Ryzyko resztkowe

- Po pieczeniu nalezy ostroznie otworzy¢ drzwiczki, aby zapobiec gwattownemu wydostaniu sie goraca,
ktére moze spowodowacé oparzenia.

- Gdy piec jest wilgczony, nalezy zwraca¢ uwage na gorace strefy (oznaczone na urzagdzeniu) jego
zewnetrznej powierzchni.

- Umiesci¢ urzadzenie na blacie lub podobnym podparciu na wysokosci co najmniej 85 cm od podtogi.

- Blat lub podparcie musi mie¢ mozliwosé utrzymania ciezaru maszyny i prawidtowo jg obudowywac.

- Aby zapobiec nieprawidtowemu podigczeniu urzadzenia, odpowiednie ztgcza elektryczne i wodne sg
oznaczone tabliczkami identyfikacyjnymi.

- Jesdli konieczne jest czyszczenie szyby pieca od wewnatrz, nalezy zdemontowacé jg przy pomocy drugiej
osoby: jedna osoba przytrzymuje szybe, a druga odkreca sruby zabezpieczajace.

- Urzadzenie zawiera czesci elektryczne i nie wolno go my¢ strumieniem wody ani para.

- Urzadzenie jest podiaczone do pradu elektrycznego. Przed podjeciem czyszczenia, nalezy odcigé
zasilanie urzadzenia.
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3.2.1 Panel sterowania
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1. Zegar

2. Przycisk ,+1” oraz wyswietlacz
godzin/minut (na zegarze)

3. Przycisk wyswietlania aktualnej godziny
(na zegarze)

Zielone $wiatto dla aktywnego etapu
Przycisk wyboru fazy
Pokretto ustawiania godziny

Wyswietlacz temperatury

© N o o &

Ustawianie temperatury w komorze
pieczenia

9. Rzeczywista temperatura w komorze
pieczenia

10. Ustawianie temperatury dla sondy

11. Rzeczywista temperatura sondy rdzenia
12. Ustawianie temperatury ,AT”

13. Przycisk wyboru temperatury (na
wyswietlaczu temperatury)

14. Pokretto ustawiania temperatury

15. Pasek diodowy wyswietlacza
klimatu (dioda niebieska =
para/dioda czerwona = suche)

16. Przycisk V2 predkosci silnikow

17. Przycisk zatrzymania silnikow

18. Przycisk funkcji wstepnego nagrzewania
19. Pokretto ustawiania klimatu

20. Przycisk rozpoczecia/zatrzymania cyklu
pieczenia

21. Wyswietlanie programow

22. Przycisk zapisywania programow

23. Przycisk wyswietlania programow (1-99)
24. Przycisk wigczania/wytgczania

25. Przycisk o$wietlenia komory pieczenia
26. Przycisk podgrzewacza wody do mycia
(aktywny tylko w modelach 225561 i 225585 po
zamontowaniu przystawki myjacej)

27. Przycisk chtodzenia komory pieczenia



3.2.2 Programowanie czasu pieczenia
Aby ustawi¢ czas pieczenia (od 1 minuty do 4 godzin), nalezy uzy¢ pokretta (poz.6) Ustawione wartosci
mozna zobaczy¢ na zegarze (poz.1)

3.2.3 Programowanie temperatury pieczenia

Aby ustawi¢ temperature pieczenia (pomiedzy 50°C i 270 °C w komorze pieczenia oraz od 0°C do 100°C dla
wartosci ,AT” oraz sondy temperatury wewnatrz potrawy), nalezy uzy¢ pokretta (poz.14). Ustawione wartosci
mozna zobaczyé na wyswietlaczu temperatury (poz.7)

3.24 Programowanie klimatu pieczenia

Aby ustawi¢ klimat pieczenia (suchy lub para), uzyj pokretta (poz.19). Ustawiona warto$¢ procentowa jest
wyswietlana na pasku diodowym (poz.15) ziozonym z: 5 diod niebieskich (od 20 do 100%) dla wyboru pary
(obrécenie pokretta w lewo) oraz 5 diod czerwonych (od 20 do 100%) dla wyboru suchego pieczenia (obrécenie
pokretta w prawo). Biata dioda jest podswietlona, gdy funkcja klimatyzacji nie jest aktywna.

3.2.5 Wybieranie etapu pieczenia

Aby wybraé etap(faze) pieczenia (od 1 do 4), nalezy nacisnaé przycisk . (poz.5). Podswietlenie konkretnej
zielonej diody oznacza, ze konkretny etap zostat wybrany. Wymagane parametry pieczenia
(czastemperatura/klimat) mozna ustawi¢ dla kazdego wybranego etapu. W dowolnym momencie mozna nacisng¢
przycisk, aby sprawdzi¢ czas poszczegdlnych etapow pieczenia.

Gdy piec jest wtgczony, pozostaty czas pieczenia mozna wyswietli¢ dla wszystkich 4 etapéw na zegarze
(migajaca dioda pokazuje, ktéry etap pieczenia obecnie sie odbywa).

Nieskonczony czas mozna ustawi¢ w 1. i 4. etapie (obrocenie pokretta nr 1 w lewo). Zegar wyswietla skroét
.NF” (1. etap) lub ,,HoLd” (4. etap, ktéry jest przydatny do podtrzymywania ciepta potraw, ktére juz sg gotowe).
W takim przypadku nie mozna wybra¢ innych etapow.

3.2.6 Wybieranie temperatury pieczenia

Przyciskiem . (poz.13) mozemy wybraé rodzaj temperatury, ktéra chcemy nastawi¢ (temperature
komory piece, temperature sondy lub temperature AT ,delta T”). Gdy zielona dioda zostanie podswietlona,
pokaze wybrang temperature, ktérg mozna zobaczy¢ na wyswietlaczu temperatury (poz.7)

Temperatura w komorze pieczenia: Gdy piec jest wigczony, automatycznie zostanie wybrana temperatura

w komorze pieczenia (zapalona dioda “(poz.S)). Aby ustawi¢ wymagana wartos¢ temperatury, nalezy
obréci¢ pokretto (poz.14). Gdy piec jest wtgczony, na zmiane wyswietlana jest ustawiona temperatura

(zapalona dioda I) oraz rzeczywista temperatura w komorze pieczenia (zapalona dioda ).

Temperatura wewnatrz potrawy: Aby ustawi¢ temperature pieczenia wewnatrz potrawy (czyli temperature

sondy) nalezy nacisng¢ przycisk . i przytrzymac go az do podswietlenia diody obok symbolu m a
nastepnie obroci¢ pokretto (poz.14). Gdy piec pracuje z sondg wewnatrz potrawy na zmiane wyswietlana

jest zadana temperatura (zapalona dioda E) oraz rzeczywista temperatura wewnatrz potrawy

(zapalona czerwona dioda ).
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Temperatura AT (DELTA-T): Aby ustawi¢ temperature funkcji ,AT”, nalezy nacisng¢ przycisk . [
przytrzymaé go az do podswietlenia diody obok symbolu AT, a nastepnie obréci¢ pokretto (poz.14). Gdy
piec pracuje z sondg wewnatrz potrawy, na zmiane wyswietlana jest rzeczywista temperatura w komorze

pieczenia (zapalona dioda ) oraz ustawiona temperatura funkcji ,AT” (zapalona dioda AT).
UWAGA: Jesli ustawiona jest temperatura w komorze pieczenia oraz temperatura wewnatrz potrawy, funkcja
LAT” zostaje automatycznie wytgczona.
Jesli ustawiona jest temperatura wewnatrz potrawy, a nastepnie temperatura ,AT”, funkcja temperatury
w komorze pieczenia zostaje automatycznie wytaczona.

Jesli przyciskajac przycisk . nie mozna zataczy¢ diody AT ustaw temperature komoryl na
,000”

3.2.7 Wybieranie numer programu pieczenia

Aby wybra¢ numer programu pieczenia (fgcznie dostepnych jest 99 programdéw), nalezy nacisna¢ przycisk

l ' (od 1 do 99) lub przycisk ‘ (od 99 do 1)(poz.23). Wybrany numer programu jest pokazany na
wyswietlaczu programéw (poz.21). Aby szybko przejrze¢ programy, nalezy nacisnaé i przytrzymac przycisk.

3.2.8 Funkcja predkosci > wentylatora

1/2

Aby uruchomi¢ te funkcje, nalezy nacisnaé przycisk B (poz.16) Zapalenie sie zielonej diody, oznacza
potwierdzenie uruchomienia funkcji. Funkcja dziata az do ponownego naci$niecia przycisku. Jesli ta funkcja jest
wybrana w ramach jednego z czterech etapdw pieczenia, przejscie do kolejnego etapu pieczenia powoduje jej
automatyczne wylgczenie. Tej funkcji nie mozna uruchomié w trakcie zaprogramowanego cyklu pieczenia.
Zmniejszenie predkosci silnikéw (wentylatoréw) o potowe powoduje rowniez zmniejszenie wydajnosci grzania,
dlatego nalezy wyregulowaé czas pieczenia oraz ilos¢ pieczonej potrawy. (Przy zmniejszonej predkosci pracy
inny odgtos pracy silnikow jest normalnym zjawiskiem).

3.2.9 Funkcja zatrzymania wentylatora

Aby uruchomié te funkcje, nalezy nacisna¢ przycisk "85 (poz.17) Zapalenie sie zielonej diody, oznacza
potwierdzenie uruchomienia funkcji. Funkcja dziata az do ponownego nacisniecia przycisku.

Jesli ta funkcja jest wybrana w ramach jednego z etapéw pieczenia, przejscie do kolejnego etapu pieczenia
powoduje jej automatyczne wylgczenie. Te funkcje mozna uruchomic¢ i wytaczyé w dowolnym momencie,
nawet podczas zaprogramowanego cyklu pieczenia.

Gdy wentylatory sg zatrzymane, elementy grzewcze oraz regulacja klimatu zostajg wytaczone, dlatego jesli
ta funkcja jest wigczona w program, mozna jej uzy¢é do opdznienia rozpoczecia cyklu pieczenia, lub jako
przerwy w cyklu (aby pozostawi¢ produkt wewnatrz komory pieczenia).
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3.2.10 Funkcja wstepneqo podgrzewania

Aby uruchomi¢ te funkcje, nalezy nacisng¢ przycisk =% (poz.18). Zapalenie sie zielonej diody, oznacza
potwierdzenie uruchomienia funkcji. Funkcja zostaje automatycznie wylaczona, gdy zostanie osiagnieta
temperatura wstepnego nagrzania. Mozna jg takze wytaczy¢ wciskajac przycisk podczas etapu pieczenia (wstepne
nagrzewanie pieca mozna wytgczy¢ w dowolnym momencie).

Jesli ta funkcja zostanie uruchomiona w zaprogramowanym cyklu pieczenia, nie zostanie zapisana z innymi
parametrami programu, dlatego musi by¢ uruchamiana za kazdym razem, gdy rozpoczynany jest nowy cykl
pieczenia: niezaleznie od tego, czy zaprogramowany, czy reczny. Funkcja powoduje dodanie temperatury delta A
wylacznie do temperatury ustawionej w pierwszym etapie cyklu pieczenia, aby wyréwna¢ wszelkie straty ciepta
spowodowane otwieraniem drzwiczek pieca w celu wioZenia potrawy.

Jesli etap ten zostanie uruchomiony, gdy rozpocznie sie cykl pieczenia na zegarze (poz.1) wyswietlone
zostanie stowo ,HEAT”. Po uzyskaniu temperatury wstepnego nagrzewania zostanie wyemitowany sygnat
dzwiekowy, ktory wylaczy sie dopiero po otwarciu drzwiczek pieca w celu wiozenia potrawy (stowo ,HEAT”
bedzie nadal miga¢). Po zamknieciu drzwiczek, automatycznie rozpoczyna sie zaprogramowany cykl pieczenia,
a zegar wyswietla ustawiony czas pieczenia.

3211  Zapisywanie programéw

Nalezy wybra¢ numer programu do zapisania.przy pomocy przyciskéw (poz.23). Ustawi¢ kolejnos¢ parametrow:
czas, temperatura oraz klimat dla kazdego z czterech etapéw pieczenia. Nalezy nacisng¢ przycisk
—
=) (poz.22) i przytrzymaé go az do wyemitowania sygnatu dzwiekowego, sygnalizujgcego zapisanie
programu. Aby anulowaé zapisany program wystarczy zastgpi¢ go nowym, o tym samym numerze,
zawierajgcym nowe parametry czterech etapow pieczenia. Nastepnie nalezy zapisa¢ nowy program.

3.2.12 Przycisk start/stop

Po wybraniu zaprogramowanego cyklu pieczenia lub recznym ustawieniu cyklu, nalezy nacisng¢ przycisk
START

STOP

...(poz.20). Zostanie zapalona zielona dioda i rozlegnie sie sygnat dzwiekowy potwierdzajacy
rozpoczecie cyklu pieczenia. Aby przerwac cykl, w dowolnym momencie mozna nacisngc¢ ten przycisk
ponownie.

0N

OFF

3.2.13 Przycisk wiaczanialwylaczania Nalezy nacisng¢ przycisk .m,(poz.%) , aby wigczyé i wytaczy¢ piec.
Gdy piec jest wytaczony, zielona dioda jest zapalona i na odwrét. Gdy piec pracuije, ten przycisk jest odtaczony:
Aby wylaczy¢ piec, nalezy najpierw zatrzyma¢ pieczenie (naciskajac przycisk START/STOP).

3.2.14 Przycisk oswietlenia Aby wigczy¢ oswietlenie komory pieczenia, nalezy nacisngé przycisk
LIGEHT

uﬂ.(poz.25) . Zapalenie sie zielonej diody, potwierdzi wigczenie o$wietlenia. Swiatto wytacza sie
automatycznie po 60 sekundach. Jesli przycisk pozostanie wcisniety, az do wyemitowania sygnatu
dzwiekowego, swiatto pozostanie wigczone. Aby nastepnie wytgczy¢ Swiatto, nalezy nacisng¢ przycisk
ponownie.

3.215 Przycisk szybkieqo schiadzania komory pieczenia
Aby szybko schtodzi¢ komore pieczenia na kohcu cyklu pieczenia, nalezy otworzy¢ drzwiczki i nacisng¢
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przycisk E] (poz.27).. Zapalenie sie zielonej diody potwierdzi wigczenie funkcji. Podczas wymuszonej
wentylacji temperatura w komorze pieczenia jest pokazywana w czasie rzeczywistym na wyswietlaczu
temperatury (poz.7).

3.2.16 Przycisk automatyczneqo mycia

Ta funkcja nie jest aktywna w tym modelu.

3.217 Przycisk Zegar +1
Na koncu cyklu pieczenia przez 10 sekund emitowany jest sygnat dzwigkowy, a na wyswietlaczu (poz.1)

miga cyfra ,0000”. Podczas migania cyfry, ktére trwa 60 sekund, naciskajgc przycisk #1.(poz.2) mozna
wydtuzy¢ czas pieczenia: Kazdorazowe naci$niecie przycisku powoduje wydtuzenie czasu o jedng minute
(opcja nie jest aktywna na koncu cyklu pieczenia z sondg w potrawie). Gdy piec jest WYLACZONY zegar
wyswietla biezgcag godzine: aby zmieni¢ lub wprowadzi¢ godzine (jesli jej nie ma), nalezy nacisna¢ przycisk.

3.2.18 Wprowadzanie lub zmienianie aktualnej godziny

Gdy piec jest WYLACZONY, nalezy nacisng¢ przycisk .\ #1.. Dwie cyfry zegara odpowiadajgce godzinie
zaczng migaé. Za pomocg pokretta (poz.6) wprowadzi¢ aktualng godzine. Dzien tygodnia jest wyswietlany na
wyswietlaczu temperatury (poz.7) (1= poniedziatek do 7 = niedziela). Za pomoca pokretta (poz.6) wprowadzi¢

minuty. Nacisnaé ponownie przycisk i #1.. Dwie cyfry na zegarze odpowiadajgce minutom zaczng migaé. Za
pomocg pokretta (poz.6) wprowadzi¢ minuty. Ponowne nacis$niecie przycisku [ #1. spowoduje wyswietlenie

kompletnej godziny.

3.2.19 Przycisk uruchamiania zegara

-

Przy WLACZONYM piecu lub w trakcie cyklu pieczenia, nacisniecie przycisku &8t w dowolnym momencie
umozliwia sprawdzenie biezacej godziny na zegarze (inne wyswietlacze sg nieaktywne).

3.2.20 Zaprogramowane wigczenie

-

Przy WYLACZONYM piecu nacisniecie przycisku =™t powoduje wyswietlenie parametréw, ktére zostaty
wprowadzone do zaprogramowanego wigczenia: czas (zegar: poz.1), dzien (wyswietlacz temperatury (poz.7))
oraz numer programu pieczenia (wyswietlacz programu (poz.21)). Aby zmieni¢ te parametry, nalezy nacisna¢

przycisk ['s5 . Dwie cyfry pokazujace godzine zaczng miga¢ na zegarze: za pomocg pokretta nr 1 wprowadzi¢
wymagang godzine uruchomienia. Liczby odpowiadajgce dniowi tygodnia zaczng miga¢ na wyswietlaczu
temperatury. Za pomoca pokretta (poz.14) wprowadz wymagany dzien (od 1 = poniedziatek do 7 = niedziela).
Dwie cyfry odpowiadajgce programowi pieczenia zaczng miga¢ na wyswietlaczu programow: za pomoca
przyciskéw przewijania (poz.23) wprowadzi¢ wymagany numer programu pieczenia. Ponowne nacisniecie przycisku

r

L#1; spowoduje, ze dwie cyfry odpowiadajace minutom zaczng migac¢ na zegarze: za pomocg pokretta (poz.6)

wprowadzi¢ wymagane minuty. Nacisng¢ przycisk =mar. na wyswietlaczu zegara wyswietlona zostanie biezaca
START
BTOP

godzina. Nacisniecie przycisku E spowoduje miganie zielonej diody, potwierdzajgce stan gotowosci pieca
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do zaprogramowanego uruchomienia. Aby anulowa¢ zaprogramowane uruchomienie, nalezy ponownie
START

STOP

nacisna¢ przycisk —

3.3 Magnetyczny czujnik drzwiczek

Czujnik ten wylacza piec oraz cykl pieczenia za kazdym razem, gdy zostang otwarte drzwiczki.

3.4 Pierwsze uruchomienie

Pieca mozna uzyé po raz pierwszy dopiero po doktadnym oczyszczeniu wnetrza komory za pomocg
specjalnego detergentu do stali nierdzewnej. Detergent nie moze zawieraé kwaséw (kwasu chlorowego,
wybielacza, itp.) ani mie¢ wiasciwosci Sciernych. Komore mozna ewentualnie umyc¢ cieptg wodg z mydtem lub
cieptg wodg z odrobing octu. Doktadnie sptukac i wysuszy¢ miekkg szmatka.

Pierwsze uruchomienie (bez wkiadania do srodka potraw) stuzy do eliminowania nieprzyjemnych zapachéw
(ktore sg dos¢ typowym zjawiskiem) z powodu rozgrzewania sie izolacji termicznej pokrywajacej komore
pieczenia oraz wszelkich pozostatosci oleju od montazu czesci metalowych.

Po wlaczeniu zasilania (zamkna¢ jednobiegunowy przetacznik zamontowany przy wejsciu zasilania
urzadzenia) oraz wody (otworzy¢ kurek odcinajacy), nalezy wykonaé nastepujgce czynnosci (patrz rysunek na
panelu sterowania):

- Nacisng¢ przycisk on/off. (poz.25)
- Ustawi¢ pokretto zegara (poz.6) na jedng godzine

- Ustawi¢ temperature (poz.14) na 270°C dla komory pieczenia
- Sprawdzi¢, czy drzwiczki sg zamkniete;
- Nacisng¢ przycisk start/stop(poz.20). Komora pieczenia zaczyna sie nagrzewac.
Po uptywie ustawionego czasu piec automatycznie sie wytacza i rozlegnie sie sygnat dzwiekowy przez okres 10
sekund

3.5 Techniki pieczenia
Istniejg trzy rozne techniki pieczenia, ktére mozna stosowaé w piecu pojedynczo, kolejno jedna po drugiej
lub jednoczesnie.

3.51 Pieczenie parowe (wilgotne cieplo)

Uktad regulacji klimatu umozliwia oddzielenie wytwarzania wilgoci, ktéra powinna by¢ ustawiona na 100%
(wilgotnosé/state wytwarzanie pary), podczas gdy temperature pieczenia mozna ustawi¢ w przedziale od 105°C do
115°C.

Pieczenie parowe jest wskazane, gdy wymagany jest efekt gotowania. Jego zaletg jest pozostawianie
niezmienionych wartosci odzywczych potrawy (witaminy i smak potrawy sg zachowane), zewnetrznego
wygladu (kolor zostaje zachowany, nie powstajg grudki ani pecherzyki powietrza, a powierzchnia nie peka), jak
i wagi — podczas gotowania nie nastepuje utrata ptynow z potrawy.

3.5.2 Pieczenie tradycyjne (suche ciepto)

Elementy grzewcze podgrzewaja ciepte powietrze wewnagtrz komory pieczenia. Ciepte powietrze jest
rbwnomiernie rozprowadzane przez pracujgce z duza predkoscig wentylatory. Zapewnia to réwnomierny
rozktad temperatur w komorze pieczenia oraz rownomierne pieczenie, nawet, gdy potrawa zapetnia piec.

Oznacza to, ze rézne rodzaje zywnosci mogg by¢ pieczone na réznych rusztach (o ile wymagaja tej same;j
temperatury pieczenia), bez przesigkania zapachéw i aromatow.

Temperature komory pieczenia mozna ustawia¢ w zakresie od 50°C do 270°C.

Oprécz rownomiernego pieczenia potraw bez koniecznosci ich obracania, gotowanie konwekcyjne mozna
wykorzysta¢ do pieczenia na ruszcie, a szczegolnie przydatne jest do szybkiego odmrazania, sterylizacji
zapraw oraz suszenia grzybow i owocéow.
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3.5.3 Pieczenie konwekcyjne + wilgotne (suche ciepto + wilgotne ciepto)

Ten typ pieczenia wykorzystuje kombinacje ciepta suchego i wilgotnego. Ciepto jest dawkowane przez uktad
regulacji klimatu, ktéry potrafi rozdziela¢ procentowo wytwarzanie pary oraz suchego ciepta (suszenie w
komorze pieczenia), optymalizujac klimat pieczenia dla kazdego dania.
Temperature komory pieczenia mozna ustawia¢ w zakresie od 50°C do 270°C.
Stosowanie cieptego i wilgotnego klimatu w komorze pieczenia ze zmienng temperaturg i poziomem
wilgotnosci to najdogodniejszy i skuteczny sposob pieczenia. Czas pieczenia ulega skroceniu, powierzchnia
potraw pozostaje miekka, nie powstaje na niej wysuszona spalona skéra, nastepuje bardzo niewielki spadek
wagi, a masa tluszczu ulega redukgciji.

Specjalny klimat wilgotnego ciepta w niskich temperaturach jest idealny do odswiezania zywnosci.
3.6

Inne techniki pieczenia
3.6.1 Technika pieczenia wediug temperatury wewnatrz potra

Temperature mozna ustawi¢ jako temperature wewnatrz przyrzadzanej potrawy, wykorzystujac do tego
specjalng sonde, ktéra jest dostarczana wraz z piecem. Sonde nalezy wcisng¢ w srodek potrawy, w czes¢ o
najwiekszej gestosci, unikajac kosci. Umiesci¢ potrawe w komorze pieczenia i wyciggnaé przewdd sondy
termicznej, po czym zamkna¢ drzwiczki pieca. Wtyczke sondy nalezy podtaczyé do specjalnego gniazda (patrz

Rys. 1) u dotu panelu sterowania. Wcisnaé¢ przycisk , aby wybra¢ temperature pieczenia wewnatrz

potrawy (dioda D swieci) pomiedzy 0°C i 100°C za pomocag pokretta (poz.14) temperatura jest
wyswietlana na wyswietlaczu temperatury.

Po rozpoczeciu cyklu pieczenia z uwzglednieniem etapu sondy (na zegarze wyswietlany jest komunikat
,Prob”), gdy wewnatrz potrawy zostanie osiggnieta ustawiona temperatura, cykl pieczenia przechodzi do
nastepnego etapu, niezaleznie od ustawionego czasu. Jesli sonda zostanie uruchomiona w trakcie dowolnego
z czterech etapdw, po wytgczeniu pozostatych trzech, cykl pieczenia zostanie automatycznie zakonczony, gdy
zostanie uzyskana ustawiona temperatura wewnatrz potrawy, niezaleznie jaki czas zostat ustawiony.

Pieczenie z sondg moze by¢ stopniowane w czterech etapach (do bardzo delikatnego pieczenia), a dla
kazdego etapu temperature i klimat wewnatrz komory pieczenia mozna ustawi¢ osobno, oprécz temperatury
wewnatrz potrawy.

Poniewaz sonda termiczna to igta, ktérg mozna fatwo wyjg¢ lub uszkodzi¢, zalecamy ustawienie czasu
pieczenia dla etapu, w ktérym jest uzywana.

Jedli sonda jest podigczona i dziata, etap kohczy sie, gdy zostanie osiggnieta ustawiona temperatura; w
przypadku, gdy sonda nie jest podfaczona lub jest uszkodzona, etap konczy sie po uptynieciu ustawionego
czasu.

Jedli sonda nie jest podtaczona lub jest uszkodzona, po rozpoczeciu pieczenia przez 10 sekund jest
emitowany przerywany sygnat dzwiekowy; na zegarze wyswietlany jest migajacy komunikat ,Prob”, a
wczesniej ustawiona temperatura znika z wyswietlacza temperatury ( = = = ).

Temperature wewnatrz potrawy mozna réwniez zmierzy¢ (jesli nie zostata ustawiona Zzadna temperatura):
wystarczy wsung¢ igte sondy w potrawe.

W tym przypadku, po rozpoczeciu cyklu gotowania, gdy przycisk . zostanie nacisniety, automatycznie
zostanie wybrana temperatura (wyswietlona na wyswietlaczu temperatury), jakg zmierzyta sonda ($Swieci dioda

obok .).

Ostrzezenie Przed wyjeciem potrawy z pieca po pieczeniu z igtg sondy, nalezy ostroznie wyja¢ rozgrzang
sonde z upieczonej potrawy, dopilnowujgc, aby nie zwisata z komory pieczenia, poniewaz mogtaby
spowodowac oparzenia.

Zalecamy pozostawienie sondy do ostygniecia, przed ponownym uzyciem, aby unikngc
niszczenia potrawy naktuciami.
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Aby zapobiec niemozliwemu do usuniecia uszkodzeniu sondy termicznej, nie nalezy uzywac jej
przy pieczeniu w wysokiej temperaturze POWYZEJ 230°C oraz nalezy upewnié¢ sie, ze przewdd
sondy nie dotyka gorgcych powierzchni metalowych wewnatrz pieca.

3.6.2 Gotowanie z funkcja ,,AT” (DELTA-T

Ta funkcja umozliwia utrzymanie statej réznicy (AT) pomiedzy temperaturg wewnatrz potrawy (zmierzonej
za pomocg sondy) a temperaturg wewnatrz komory pieczenia. Oznacza to, ze temperatura w komorze
pieczenia jest sumg temperatury wewnatrz potrawy oraz ustalonej temperatury ,AT”, ustawionej przez
uzytkownika (patrz wykres).

Temperatura pieczenia (°C)
200 4
150 4
_- Temperatura
100 -+~ komory
,» Temperatur
50 4 EEs BanaT 1émperature.* T awewngirz
'a d____,-"--—
0 S L2 iR $ : 1 i 1 1 i i ']

Czas pieczenia (min?.
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Temperatura Delta-T to réznica pomiedzy temperaturg wewnatrz potrawy oraz
temperaturg w komorze pieczenia.

W praktyce nastepuje stopniowy wzrost temperatury w komorze pieczenia, ze statg réznicg w stosunku do
temperatury wewnatrz potrawy, ktéra dzieki tej statej réznicy jest pieczona powoli i delikatnie (w miesie
struktura biatka nie jest zniszczona, poniewaz nie nastepuje napiecie powierzchniowe spowodowane szybkim
powstawaniem chrupigcej skorki).

Po wybraniu temperatury wevﬁz potrawy (sonda) i ustawieniu jej poziomu (pokretto poz.14) nalezy

ponownie nacisna¢ przycisk , aby wybra¢ funkcje ,AT” (zapali sie dioda obok symbolu AT) oraz ustawié
temperature (pokretto ,14”) (na podstawie naszych doswiadczen, ta temperatursﬁowinna wynosi¢ od 30°C do

70°C). UWAGA: aby przejs¢ na temp. ,AT”, wysSwietlacz temperatury komory MUSI wskazywa¢ ,,000”

Gdy do pieczenia uzywana jest funkcja ,AT”, metoda korzystania z sondy jest taka sama jak opisano w
punkcie 3.6.1.

3.7 Metody obstugi

3.7.1 Pieczenie reczne
Po wiaczeniu pieca(poz. 24) (zielona dioda gasnie), mozna ustawi¢ ré6zne parametry pieczenia.
Nalezy ustawi¢ czas pieczenia (wyswietlany na zegarze) za pomocag pokretta (poz.14)
+NF” (etapy wykluczone/dioda etapu nie pali sie)
- Od 1 minuty do 4 godzin na etap (,inF” wykluczone/diody etapdw $wiecq)

Nalezy ustawi¢ temperature pieczenia (wyswietlang na wyswietlaczu temperatury) dla jednego lub wiekszej
liczby etapow za pomoca pokretta (poz.14)

- komora pieczenia (od 50°C do 270°C/dioda symbolu ’I swieci sie)

- sonda (od 0°C do 100°C/dioda symbolu m Swieci sie)

- AT/DELTA-T (od 0°C do 100°C/ dioda symbolu AT $wieci sie)

Nalezy ustawi¢ klimat pieczenia (wyswietlany na pasku diodowym) dla jednego lub wiekszej liczby etapéw
za pomocg pokretta (poz.19)

- neutralny ($wieci biata dioda)

- tylko suchy (wszystkie 5 czerwonych diod swieci/100%)

- tylko para (wszystkie 5 niebieskich diod $wieci/100%)

- zmienny suchy (czerwone diody 1 do 4 $wieca/od 20 do 80)

- zmienna para (niebieskie diody 1 do 4 Swieca/od 20 do 80)

°c

Ustawi¢ funkcje wstepnego rozgrzewania (opcjonalna) naciskajac przycisk u(poz.18).

UstawiC obroty wentylatora na funkcje Y2 predkosci (opcjonalnie) dla jednego lub wigkszej liczby etapow,
el

naciskajgc przycisk B.(poz.16)

START

STOP

Nacisng¢ przycisk .E.,(poz.ZO) aby wiaczyé cykl pieczenia. Uwaga:
1 Jesli cykl pieczenia nie bedzie sterowany przy pomocy sondy i zostat podzielony na jeden lub wiekszg
liczbe etapéw czasowych, piec automatycznie wytgcza sie po uplynieciu ustawionego czasu dla

pojedynczego etapu lub wszystkich poszczegoélnych etapow tgcznie. Jesli zostat ustawiony czas ,inF”
START
STOP

(nieskonczony), piec pracuje nadal, az do recznego wytgczenia poprzez nacisniecie przycisku E
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2. Jesli cykl pieczenia jest sterowany poprzez sonde i zostat podzielony na jeden lub wiekszg liczbe
etapéw, w razie potrzeby z licznikiem czasu, gdy temperatura ustawiona w sondzie zostanie osiggnieta,
nastepuje przejscie do nastepnego etapu; jesli cykl zostat ustawiony na jeden etap, w razie potrzeby z
licznikiem czasu, lub na czas ,inF”, cykl koriczy sie i piec sie wytgcza automatycznie, niezaleznie od
tego, jaki czas zostat ustawiony dla danego etapu.

3.7.2 Pieczenie zaprogramowane

Jesli zostaly juz zapisane programy pieczenia (cykl pieczenia odpowiada kazdemu numerowi programu dla
okreslonego typu zywnosci), sg one bardzo tatwe w uzyciu.

Nalezy wiaczy¢ piec(zielona dioda gasnie), wybraé numer zapisanego programu (wyswietlany na
START

r - - ; STOP
wyswietlaczu programéw (poz.21)) za pomocg przyciskow * lub # Nacisng¢ przycisk E aby
wigczy¢ cykl pieczenia.

Na koncu cyklu pieczenia piec automatycznie sie wylacza i przez 10 sekund jest emitowany sygnat
dzwiekowy.
Uwaga: Przed rozpoczeciem cyklu pieczenia mozna sprawdzi¢ parametry, ktére zostaty ustawione dla

czterech etapow (naciskajgc przycisk E(poz. 5) i mozna je w razie potrzeby zmienic¢. Aby zastosowaé
——

zZmienione parametry, nalezy je zapisac (naciskajgc przycisk .H.(poz.ZZ) i przytrzymujqc, az rozlegnie sie

potwierdzajgcy sygnat dzwiekowy).

3.8 Przerwaw zasilaniu

Gdy nastgpi przywrdcenie zasilania, po przerwie w dostawie pradu, piec wznowi prace odliczajac czas
pozostaty do cyklu pieczenia w momencie przerwy.

3.9 Komunikacja z komputerem

W dolnej czesci panelu sterowania (widoczne od spodu) znajduje sie wejscie (zastoniete gumowg zaslepka)
do szeregowej bramy interaktywnej komunikacji z komputerem.

Jesli wejscie to zostanie potagczone z komputerem, na ktérym zainstalowana jest aplikacja wineka
(opcjonalna), do pamieci pieca mozna przenies¢ maksymalnie 99 ustawionych programéw pieczenia
zawierajgcych wszystkie parametry robocze; réwniez programy pieczenia zapisane w pamieci pieca mozna przestac
do komputera. Mozna takze zmieni¢ pewne parametry robocze pieca.

4, Czyszczenie

4.1 Informacje ogodlne

Przed rozpoczeciem jakiegokolwiek czyszczenia urzadzenia, nalezy wytaczyé zasilanie (przy przetaczniku
magnetyczno-termicznym) oraz zasilanie wodg (poprzez zamkniecie kurka odcinajgcego), a nastepnie
pozostawic piec do catkowitego ostygniecia.

Urzadzenie musi by¢ czesto czyszczone, najlepiej codziennie, aby zagwarantowaé najwyzszg sprawnosc i diugi
okres uzytecznosci. Jest to urzadzenie elektryczne, dlatego z oczywistych wzgledéw do jego czyszczenia nie
nalezy uzywaé¢ nadmiaru wody. Jednak surowo zabronione jest mycie urzadzenia strumieniem wody pod
cisnieniem, zwlaszcza skierowanym na wyloty napowietrzajace na metalowej powierzchni obudowy
zewnetrznej (mogtoby to spowodowaé niebezpieczne przenikniecie wody, ktéra uszkodzitaby czesci
elektryczne).

Jedli detergenty usuwajgce smar sg uzywane do czyszczenia stali nierdzewnej, nalezy upewnic sie, ze nie
zawierajg zracych kwasow (zadnego rodzaju chloru, nawet rozciehczonego) ani produktéow sciernych. Nalezy
przestrzega¢ instrukcji podanych na produkcie oraz ostrzezen dotyczacych jego stosowania, a takze podczas
czyszczenia nalezy nosi¢ gumowe rekawice.

Nie stosowac druciakéw zelaznych, wetny stalowej lub skrobakdéw, poniewaz uszkodzityby trwale powierzchnie.

Nie pozostawia¢ na dtugo na stalowych powierzchniach zywnosci zawierajacej kwasne substancje (sok
cytrynowy, ocet, sdl, itp.), gdyz moga one powodowac korozje.

4.2 Czyszczenie komory pieczenia

21



Ze wzgledow higienicznych dobrg praktykg jest czyszczenie komory pieczenia na koncu kazdego cyklu
pieczenia. Jesli nie jest to mozliwe, komore pieczenia nalezy czysci¢ co najmniej raz na koncu kazdego dnia.
Aby ufatwi¢ czyszczenie, nalezy zdemontowa¢ boczne kratki, odkrecajac 4 sruby mocujace (przytrzymac
nakretke radetkowg pomiedzy kciukiem i palcem wskazujgcym, a nastepnie obréci¢ jg w lewo), zdemontowac korek
odprowadzania cieczy w dnie, po czym:
- spryska¢ specjalnym produktem odttuszczajacym do stali nierdzewnej Scianki zewnetrzne, obudowe
wentylatora (nie wtryskiwac aerozolu przez kratki wentylatora) oraz na szybe wewnetrzng drzwiczek;
- pozostawi¢ produkt na ok. 20 minut z zamknietymi drzwiczkami;
- wiaczy¢ piec na 70-80°C;
- uruchomié¢ cykl z maksymalnym wytwarzaniem pary (100%) na ok. 15 minut;
- po zakohczeniu cyklu wylgczyé¢ piec, pozostawi¢ komore pieczenia do ostygniecia i doktadnie sptukac;
- osuszy¢ miekkg szmatkg lub uruchomié¢ cykl podgrzewania z temperaturg 150-160°C na ok. 10 minut
(cykl mozna w razie potrzeby powtérzyc).
Kratki boczne oraz korek odprowadzania ptynéw nalezy wyczysci¢ osobno, po czym zamontowac
na miejscu. Po zakonczeniu czyszczenia, pozostawi¢ lekko uchylone drzwiczki pieca.

4.3 Czyszczenie wentylatoréw

Wentylatory wymagaja okresowego czyszczenia za pomocg specjalnych produktow zapobiegajacych osadzaniu
sie kamienia kottowego. Wszystkie czesci musza by¢ doktadnie wyczyszczone oraz muszg by¢ usuniete osady
kamienia kottowego.

Aby uzyskaé dostep do wentylatorow, nalezy usung¢ obudowe wentylatora po wykreceniu srub mocujacych
go do komory pieczenia. Po zakonczeniu czyszczenia, zamontowac z powrotem obudowe oraz Sruby.

4.4 Czyszczenie uszczelki drzwiczek

Ze wzgleddéw higienicznych, a takze w celu zapewnienia sprawnosci, dobrg praktyka jest czyszczenie
uszczelki drzwi na zakohczenie kazdego dnia pracy. Nalezy jg doktadnie umyc¢ cieptg wodg z mydtem, optukaé
i osuszy¢ miekka szmatka. Wszelkie osady lub resztki jedzenia nalezy doktadnie usunaé, nie uzywajac do tego
ostrych metalowych narzedzi, ktére mogtyby nieodwracalnie uszkodzi¢ uszczelke.

4.5 Czyszczenie drzwiczek

Szybe wewnetrzng drzwiczek komory pieczenia mozna czysci¢ tym samym $rodkiem odttuszczajgcym,
ktéry jest uzywany do czyszczenia komory lub zwyktym $rodkiem do czyszczenia szyb (nietoksycznym). Zwykle
produkty do czyszczenia szyb moga by¢ takze uzywane do czyszczenia szyby zewnetrznej drzwiczek. Mozna tez
uzy¢ zwyktej wody z mydtem, sptukaé, a nastepnie wysuszy¢ szybe miekkg szmatka.

Matowe plamy powstate pomiedzy szybami drzwiczek mozna usung¢ zdejmujac szyby drzwiczek.

Aby to zrobi¢, nalezy zdjaé 4 sruby mocujace (przytrzymac¢ nakretke radetkowg pomiedzy kciukiem a
palcem wskazujacym i obréci¢ w lewo), uwazajac, aby nie upusci¢ 4 plastikowych uszczelek, ktére chronig
szybe przed bezposrednim kontaktem z metalowymi Srubami.

Aby utatwi¢ demontaz szyby wewnetrznej, nalezy najpierw odkreci¢ dwie sruby mocujace szybe do dolnej
czesci drzwiczek, poniewaz w tan sposob zawieszona jest szyba. Zalecamy wykonanie tej czynnosci przy
pomocy drugiej osoby (jedna osoba przytrzymuje szybe, a druga w bezpieczny sposdb odkreca sruby). Po
usunieciu zabrudzen spomiedzy szyb, nalezy zatozy¢ z powrotem szybe wykonujac powyzsze kroki w
odwrotnej kolejnosci.

4.6 Czyszczenie obudowy zewnetrznej

Zewnetrzne powierzchnie stalowe nalezy czysci¢ szmatkg nasaczong w cieptej wodzie z mydtem lub dodang
kroplg octu. Nalezy je dokfadnie sptukaé i osuszy¢ miekkag szmatka.
Jesli uzywane sg okreslone produkty czyszczace, muszg one byé zgodne z wymogami dotyczacymi
czyszczenia okreslonymi w punkcie ,Informacje ogdlne” (punkt 4.1).
Nalezy réwniez pamietac, ze blat, na ktérym stoi urzgdzenie lub otaczajaca je podtoga nie powinna byc¢
czyszczona z uzyciem zracych produktéw o odczynie kwasnym (na przyktad kwasem solnym), poniewaz
wydzielajgce sie opary mogtyby zaatakowac i zniszczy¢ zewnetrzng obudowe stalowa.

4.7 Okresy bez uzytkowania

Jesli urzadzenie nie jest uzywane przez dlugi czas, dobrg praktykg jest odtaczenie go od zasilania
sieciowego (przy przetaczniku magnetyczno-termicznym u wejscia do urzgdzenia) oraz zakrecenie kurka
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odcinajgcego na wodociggu. Piec nalezy doktadnie wyczysci¢ wewnatrz komory pieczenia oraz na zewnatrz,
zwracajac szczegolng uwage na usuniecie osadoéw soli, ktére powodowatyby korozje powierzchni stalowych.
Zalecamy réwniez zabezpieczenie urzadzenia aerozolem na bazie oleju (np. olej wazelinowy), ktéry tworzy
skuteczng powtoke zabezpieczajacg powierzchnie stali.
Odpowiednia ostona chronitaby rowniez urzadzenie przed pytem.

5. Utrzymanie i konserwacja

5.1 Informacje ogdine

Okresowa kontrola (co najmniej raz w roku) urzadzenia pomaga zagwarantowaé¢ jego dtugi okres
eksploatacji oraz sprawnosci.

Wszelkie prace konserwacyjne zwigzane z urzadzeniem muszg by¢ przeprowadzane wytgcznie przez
wykwalifikowanych technicznie operatoréw, ktérzy zostali przeszkoleni w zakresie konserwacji tego urzadzenia.

Przed rozpoczeciem jakiejkolwiek pracy konserwacyjnej urzadzenia, nalezy wytaczyé zasilanie elektryczne
(za pomoca magnetyczno-termicznego przetacznika zabezpieczajgcego znajdujacego sie u wejscia do
maszyny) i pozostawi¢ do ostygniecia.

Dostep do podzespotéw wewnetrznych, ktére moga wymagac¢ konserwacji uzyskuje sie poprzez demontaz
lewej strony urzadzenia.

5.2 Wymiana lampki oswietleniowej w komorze pieczenia

Lampka znajduje sie pomiedzy szybami drzwiczek, aby ja wymienié, nalezy zdja¢ szybe wewnetrzng w
sposob opisany w punkcie ,,Czyszczenie drzwiczek” (pkt 4.5.).

Po zdjeciu szyby nalezy wymieni¢ lampke na inng z identycznymi danymi technicznymi: 12V 35W 300°C
(jest to lampka halogenowa, nie nalezy chwytac jej gotymi rekami).

5.3 Wymiana uszczelki drzwiczek

Uszczelka drzwi ma sztywny profil z wypustkami mocujgcymi. Profil musi by¢ wpasowany w prowadnice
znajdujacy sie z przodu komory pieczenia.

Aby wymieni¢ uszczelke, zalezy zdemontowac starg z prowadnicy pociggajac mocno na czterech naroznikach.

Oczysci¢ prowadnice ze wszelkich zanieczyszczen i wlozy¢é nowg uszczelke (aby utatwié te czynnosé
zalecamy zwilzenie profilu uszczelki w wodzie z mydtem).

5.4 Wymienianie bezpiecznika

Jedli urzadzenie ma wigczone zasilanie, ale nie swiecg sie wyswietlacze ani diody na panelu sterowania,
moze to oznaczac, ze przepalit sie jeden z bezpiecznikdw karty elektronicznej (zasilania). Aby uzyskac dostep
do karty, nalezy zdemontowac lewg strone urzadzenia (odkreci¢ 3 sruby). Na karcie widoczne sg dwa uchwyty
bezpiecznikowe. Aby wymieni¢ bezpiecznik, nalezy nacisng¢ delikatnie pokrywke uchwytu bezpiecznikowego i
przytrzymujac jg wcisnieta, obrdocic jg delikatnie w lewo, aby zdemontowaé bezpiecznik. Wymieni¢ bezpiecznik
na inny, o tej samej specyfikacji, a nastepnie zamkna¢ pokrywke uchwytu bezpiecznikowego, obracajac ja w
przeciwnym kierunku.

5.5 Resetowanie termicznego wylacznika bezpieczenstwa

Dostep do tego urzadzenia uzyskuje sie poprzez demontowanie lewej strony urzadzenia i mozna je
zresetowac poprzez wcisniecie prawego klawisza (ktory jest oznaczony specjalng samoprzylepng etykieta),
znajdujacego sie wewnatrz komory podzespotéw elektrycznych.
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5.6 Mozliwe usterki

Typ usterki

Przyczyna

Dziatanie naprawcze

Panel sterowania w ogole nie
Swieci (piec nie dziata)

- nieprawidtowe podigczenie elektryczne
do zasilania sieciowego

- Sprawdzi¢ podtaczenie do zasilania
sieciowego

- brak napiecia sieciowego

- przywroci¢ napiecie sieciowe

- uaktywniony termiczny wytgcznik
bezpieczenstwa

- zresetowad termiczny wytgcznik
bezpieczenstwa

- przepalony bezpiecznik
zabezpieczajacy karte elektroniczng
(zasilania)

- Wymienié bezpiecznik

Cykl pieczenia ustawiony i
nacisniety przycisk START:
Piec nie dziata

- drzwiczki otwarte lub uchylone

- zamkng¢ drzwiczki

- uszkodzony czujnik magnetyczny

- skontaktowac sie z wykwalifikowanym
technikiem, w celu naprawy czujnika

Cykl wilgotno$ci/pary aktywny:

Brak wytwarzania wilgoci/pary
w komorze pieczenia

- nieprawidtowe podigczenie do wody

- sprawdzi¢ podiaczenie do wody

- zamkniety kurek odcinajacy

- sprawdzi¢ kurek odcinajacy

- zablokowany filtr wlotu wody

- wyczyscié filtr

- uszkodzony zawor elektromagnetyczny
wlotu wody

- skontaktowac sie z wykwalifikowanym
technikiem, w celu naprawy zaworu

Drzwiczki zamkniete: Para
wydostaje sie spoza
uszczelki

- nieprawidtowo zamontowana
uszczelka

- sprawdzi¢ zamontowanie uszczelki

- uszkodzona uszczelka

- skontaktowac sie z wykwalifikowanym
technikiem, w celu naprawy uszczelki

- poluzowany wystep uchwytu

- skontaktowaé sie z wykwalifikowanym
technikiem, w celu naprawy wystepu

Piec nie piecze
rownomiernie

- wentylator jest zablokowany lub powoli
sie obraca

- skontaktowaé sie z wykwalifikowanym
technikiem, w celu naprawy silnika

- wentylator
wstecznego

nie przechodza do trybu

- skontaktowaé sie z wykwalifikowanym
technikiem, w celu naprawy silnika

- Element grzewczy nie jest zasilany lub
jest uszkodzony

- skontaktowaé sie z wykwalifikowanym
technikiem, w celu naprawy elementu

Nie dziata lampka
oswietleniowa w komorze
pieczenia

- Uszkodzona lampka

- Wymieni¢ lampke

- Uszkodzony zasilacz lampki

- skontaktowaé sie z wykwalifikowanym
technikiem, w celu naprawy podajnika

Na wyswietlaczu temperatury
wyswietlany jest skrot ,,Er1”

- przerwa w potgczeniu pomiedzy sondg
komory pieczenia i elektroniczng kartg
(zasilaniem)

- sprawdzi¢ potaczenie z kartg
elektroniczng

- uszkodzona sonda komory pieczenia

- skontaktowac sie z wykwalifikowanym
technikiem, w celu naprawy sondy

Typ usterki

Przyczyna

Dzialanie naprawcze

Na wyswietlaczu temperatury wyswietlany
jest komunikat ,,Er3” i uruchamiany jest alarm,
ktéry mozna wytaczy¢ naciskajgc przycisk

(poz.13)

Pieczenie mozna kontynuowac, ale konieczne
jest usuniecie przyczyny usterki powodujacej
przegrzewanie ptyty elektroniczne;.

- Uszkodzony wentylator chtodzacy

- skontaktowac sie z
wykwalifikowanym

zablokowane

- otwory napowietrzajgce obecne w
metalowych $ciankach sg

- odbfokowaé otwory

- zrodta ciepta zbyt blisko pieca

- wyeliminowac Zrodfa
ciepta
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Na wyswietlaczu temperatury wyswietlany jest
komunikat ,,Hot”. Piec zostaje automatycznie
zatrzymany i na 30 sekund zostaje
uruchomiony alarm.

Piec mozna uruchomi¢ ponownie dopiero po
catkowitym ochfodzeniu ptyty elektroniczne;j.

- Uszkodzony wentylator chtodzacy

- skontaktowac sie z
wykwalifikowanym
inzynierem w celu
wykonania naprawy

- otwory napowietrzajgce obecne w
metalowych sciankach sg
zablokowane

- odblokowac otwory

- zrodta ciepta zbyt blisko pieca

- wyeliminowac zrodta
ciepta

Temperatura wewnatrz potrawy uruchomiona i
sonda podtgczona do panelu sterowania: na
wyswietlaczu temperatury wyswietlany jest
komunikat ,,= = =”

- przerwa w potaczeniu pomiedzy
sondg komory pieczenia i
elektroniczng kartg (zasilaniem)

- sprawdzi¢ potaczenie z
kartg elektroniczng

- uszkodzona igta sondy

- skontaktowac sie z
wykwalifikowanym
technikiem, w celu naprawy
sondy
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5.7 Schemat instalaciji elektrycznej
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M Tablica zaciskowa zasilania
R1-R2 Okragte elementy grzewcze
T Termostat zabezpieczajacy piec
T2 Transformator 230/12V
V1 Styczny wentylator silnikowy
V2-V3 Wirnikowe wentylatory silnikowe
L Lampka oswietleniowa
F Filtr hatasu
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Legenda

Mi Mikroprzetacznik drzwiczek
C1-C2 Kondensatory
E1 Zawor elektromagnetyczny wody

E2 Elektromagnetyczny zawor
oddechowy pary
51 Sonda komory pieczenia

52 Sonda temperatury
wewnatrz potrawy

ST Karta tyrystora

SM Karta mikroprocesorowa




6. Serwis techniczny

Przed opuszczeniem fabryki, urzadzenie zostato dokladnie wyregulowane i przetestowane przez
wyspecjalizowany personel, aby zagwarantowa¢ najwyzszg skutecznos¢ robocza urzadzenia.

Wszelkie naprawy i ustawienia nalezy wykonywa¢ z najwyzszg ostroznoscig i uwaga, przestrzegajac
obowigzujacych krajowych przepiséw dotyczacych bezpieczenstwa. Zawsze nalezy skontaktowaé sie ze
sprzedawca lub naszym najblizszym centrum serwisowym, podajac szczegoty problemu, model i numer seryjny
urzadzenia (na tabliczce znamionowej na panelu tylnym).

Informacje na temat konserwacji mozna uzyskac¢ od firmy Hendi.

7. Informacje dla konsumentéw

Zgodnie z Dyrektywa 2002/96/WE, symbol przekreslonego kosza znajdujacy sie na

urzgdzeniu oznacza, ze po zakonczeniu eksploatacji, produktu nie mozna wyrzuci¢ wraz z

innymi odpadami gospodarstwa domowego. Uzytkownik musi przekaza¢ urzgdzenie do
wyspecjalizowanego punktu zbiorki zuzytych urzadzen elektrycznych i elektronicznych.

Osobne punkty zbidrki odpaddéw oraz pozniejsza obrébka, odzyskiwanie surowcow

wtérnych oraz utylizacja pomagajg wyprodukowac inne urzadzenia z zastosowaniem

surowcow wtérnych, zmniejszajac negatywny wptyw na srodowisko i zdrowie publiczne, ktére moze byé
spowodowane nieprawidtowg gospodarkg odpadami.

W przypadku pozbycia sie produktu z naruszeniem obowigzujacych przepiséw, zastosowane beda sankcje
administracyjne.

8. Gwarancja

Urzadzenie jest objete 12-miesieczng gwarancja. Sprzedawca wymieni lub dokona naprawy (a jego decyzja
bedzie ostateczna) bezptatnie na rzecz konsumenta, tylko tych czesci, ktére sg wadliwe z powodu wady
produkcyjnej.

Wytaczajac przypadki, w ktorych klient nie moze przedstawi¢ faktury bedgcego dowodem zakupu, gwarancja
jest niewazna w nastepujgcych przypadkach:

1) Usterki lub uszkodzenia spowodowane przez transport;

2) Btedna lub nieprawidtowa instalacja produktu (na przyktad z powodu niedostatecznego ciggu przewodu

kominowego lub wywiewu) w swietle instrukcji podanych w instrukcji obstugi dotagczonej do produktu;

3) Nieodpowiednie lub nieprawidtowe zasilanie elektryczne, hydrauliczne lub gazowe;

4) Nieuwaga, zaniedbanie lub niekompetencja w uzytkowaniu produktu, w swietle instrukcji podanych w
instrukcji obstugi dotagczonej do produktu;

5) Uzycie produktu do zastosowanh innych niz te, do ktérych urzadzenie zostato przeznaczone, lub w
jakikolwiek sposob niezgodnych z instrukcjami podanymi w podreczniku uzytkownika dostarczonym
wraz z produktem;

6) Ingerencja w produkt;

7) Regulacje i/lub konserwacja i/lub naprawy przeprowadzone przez nieautoryzowany personel i/lub z
zastosowaniem nieoryginalnych czesci zamiennych;

8) Nieodpowiednia lub nieuwazna konserwacja produktu niezgodna z instrukcjami zawartymi w
podreczniku uzytkownika dostarczonym wraz z produktem;

9) Uszkodzenia spowodowane przez pozar, katastrofy ekologiczne, wypadki oraz przyczyny, na ktére nie
ma wptywu firma HENDI.
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