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Dziekujemy Paristwu za zakup naszego produktu. Przed pierwszym uzyciem prosimy doktadnie
zapoznac sie z niniejszq instrukcjq obstugi.

Kopiowanie niniejszej instrukcji bez zgody producenta jest zabronione.
Zdjecia oraz rysunki maja charakter pogladowy i moga roéznic sie od zakupionego urzadzenia.

UWAGA: Instrukcje nalezy przechowywac w bezpiecznym oraz dostepnym dla personelu miejscu.
Producent zastrzega sobie prawo do zmiany parametréow technicznych urzadzen bez zapowiedzi.

I. INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA

¢ Uwaga! Jezeli urzadzenie zostato uszkodzone podczas transportu nie wolno go podfacza¢!

* Nieprawidtowa obstuga i niewtasciwe uzytkowanie moze spowodowac powazne uszkodzenie urzadzenia
lub zranienie osob.

* Urzadzenie moze by¢ stosowane wylacznie w celu, do ktérego zostato zaprojektowane.

*  Producent nie ponosi zadnej odpowiedzialnosci za szkody spowodowane nieprawidtowa obstuga
i niewtasciwym uzytkowaniem urzadzenia.

* W czasie uzytkowania zabezpiecz urzadzenie i wtyczke przewodu zasilajacego przed kontaktem z woda
lub innymi ptynami. W przypadku, gdyby przez nieuwage urzadzenie wpadto do wody lub zostato zalane
woda, nalezy natychmiast wyciagna¢ wtyczke z gniazda zasilajacego, a nastepnie zleci¢ kontrole
urzadzenia specjaliscie.

Nieprzestrzeganie tej instrukcji moze spowodowa¢ zagrozenie zycia.

* Nigdy nie otwieraj samodzielnie obudowy urzadzenia.

* Nie wkitadaj zadnych przedmiotéw w otwory w obudowie urzadzenia.

* Nie dotykaj wtyczki przewodu zasilajacego wilgotnymi rekami.

* Regularnie kontroluj stan wtyczki i przewodu zasilajacego. W przypadku wykrycia uszkodzenia wtyczki
lub przewodu zasilajacego, zle¢ naprawe w wyspecjalizowanym punkcie naprawczym.

* W przypadku, gdy urzadzenie spadnie lub ulegnie uszkodzeniu w inny sposob, przed dalszym
uzytkowaniem zawsze zle¢ przeprowadzenie kontroli i ewentualng naprawe w wyspecjalizowanym
punkcie naprawczym.

* Nigdy nie naprawiaj urzadzenia samodzielnie - moze to spowodowac zagrozenie zycia.

e Zabrania si¢ dokonywania przerdbek i napraw przez osoby nie przeszkolone zawodowo.

e Chron przewdd zasilajacy przed kontaktem z ostrymi lub goracymi przedmiotami, a takze z dala od
otwartego zrodta ognia. Jezeli chcesz odiaczy¢ urzadzenie z gniazda zasilajacego, zawsze chwytaj za
wtyczke, nigdy nie ciagnij za przewod zasilajacy.

* Zabezpiecz przewdd zasilajacy, aby nikt przez omytke nie wyciagnat go z gniazda zasilajacego lub sig o
niego nie potknat.

* Kontroluj funkcjonowanie urzadzenia w czasie uzytkowania.

* Nie nalezy zezwalaé na uzytkowanie urzadzenia przez osoby niepetnoletnie, osoby uposledzone fizycznie
lub umystowo oraz uposledzone pod wzgledem zdolnosci ruchowej, a takze osoby nieposiadajace
odpowiedniego doswiadczenia i wiedzy dotyczacej wiasciwego uzytkowania urzadzenia. Wyzej
wymienione osoby moga obstugiwaé urzadzenie jedynie pod nadzorem osoby odpowiedzialnej za
bezpieczenstwo.

e Jezeli urzadzenie nie jest w danej chwili uzytkowane lub jest wlasnie czyszczone, zawsze odtacz je od
zrodha zasilania, wyciagajac wtyczke z gniazda zasilajacego.

* UWAGA: Jezeli wtyczka przewodu zasilajacego jest podtaczona do gniazda zasilajacego, urzadzenie caty
czas pozostaje pod napigeciem.

* Niedozwolone jest polewanie ptyt grzewczych a takze catego urzadzenia woda.

*  Whytacz urzadzenie, zanim wyciagniesz wtyczke z gniazda zasilajacego.

* Nigdy nie ciagnij urzadzenia za przewdd zasilajacy.
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2. PRZEZNACZENIE URZADZENIA

Profesjonalny piec do pizzy przeznaczony jest do pieczenia oraz podgrzewania pizzy. Wyposazone w wysokiej
klasy grzatki oraz prosty panel sterowania $miato nadaje si¢ zaréwno do amatorskich jak i profesjonalnych

punktow gastronomii.

Regulacja pomigdzy gorna a dolng sekcja grzatek pozwala na wygodne i oszczedne korzystanie z mocy grzatek.

3. DANE TECHNICZNE

KATALOGOWY | (WiDxHmm) | TEMPERATUR | KOMORY | MOC | ZASILANIE |\ olicy
781010 1050x826x760 0 ~400°C 720x720x260 6 kW 400V |
781014 975x761x415 0 ~ 400°C 658x678x260 4,45 kw 400V |
781020 1050x826x760 0 ~ 400°C 720x720x260 2x6 kW 400V 2
781024 975x761x753 0 ~ 400°C 658x678x260 | 2x 4,45 kW 400V 2
781114 975x1091x415 0 ~ 400°C 658x1008x260 6,65 kW 400V |
781124 975x1091x753 0 ~ 400°C 658x1008x260 | 2x 6,65 kW 400V 2
781214 1305x761x415 0 ~ 400°C 986x678x260 6,45 kW 400V |
781224 1305x761x753 0 ~400°C 986x678x260 | 2x 6,45 kW 400V 2
781314 1305x1091x415 0 ~ 400°C 986x1008x260 9,65 kW 400V |
781324 1305x1091x753 0 ~ 400°C 986x1008x260 | 2x 9,65 kW 400V 2

Rys.| Wymiary pieca do pizzy jednokomorowego 4 pizze (781014):

761

J
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Rys.2 Wymiary pieca do pizzy dwukomorowego 2x4 pizze (781024):

Wymiary dla innych rodzajow piecow (patrz tabela) analogicznie jak powyzej.

| — panel sterujacy (w przypadku piecow dwukomorowych — panel sterujacy gorny)
2 — drzwiczki

3 — przezroczysta szybka zaroodporna

4 — przylacze pradowe

5 — $ruba ekwipotencjatu

6 — korpus

7 — raczka drzwiczek

8 — panel sterujacy dolny

UWAGA!!! W katalogu piec nie posiada zielonego gtéwnego wiacznika zasilania
a lampki kontrolne umieszczone sa u dotu, natomiast wyprodukowane
urzadzenie posiada taki wiacznik a lampki kontrolne umieszczone sa przy
pokrettach temperatury.
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4. CHARAKTERYSTYKA BUDOWY URZADZENIA

Piec do pizzy sa urzadzeniami przeznaczonymi do uzytkowania w gastronomii. Dzieki ptynnej regulacji mocy
mozemy nastawi¢ temperature grzania z zakresu od 0 do 400°C. Osobne sterowanie zarowno gora jak i dotem
pozwala na precyzyjne pieczenie pizzy. Produkt w catosci jest wykonany ze stali nierdzewnej. Konstrukcje
nosna stanowia elementy zaprojektowane i wykonane z blach ksztattowanych. Wyprodukowane przez nas
urzadzenia $miato moga by¢ stosowane w miejscach gdzie wymagana jest wysoka jakos¢ higieny i
bezpieczenstwa.

Gtoéwnymi elementami urzadzenia s3: obudowa wykonana ze stali nierdzewnej oraz grzatki. Moc grzatek zalezy
od wersji urzadzenia (patrz tabela str.4).

Z przodu urzadzenia znajduje si¢ panel sterowania, na ktéorym umieszczone zostaly regulatory temperatury,
gtowny wiacznik sterowania, termometr wskazujacy temperature w piecu oraz lampki sygnalizacyjne.

5. INSTALAC)A

* Przed pierwszym uruchomieniem nalezy usuna¢ folie ochronnga z urzadzenia . Powierzchnie zewnetrzne
i wewnetrzne umyc¢ ciepfa woda z dodatkiem srodka odttuszczajacego, stosowanego do mycia naczyn
kuchennych. Nie stosowa¢ srodkow Sciernych i innych , ktore mogtyby zarysowaé powierzchnig. Do
mycia uzywac jedynie wilgotnej Sciereczki . Po umyciu urzadzenia, pozostawic je do catkowitego
wyschnigcia.

* Piec nalezy ustawi¢ na stabilnej powierzchni (np. na podstawie do pieca) w pomieszczeniu zamknigtym
przy wytaczonym pradzie zasilania. Nastepnie nalezy ja wypoziomowaé i podtaczy¢ do sieci elektrycznej.

* Piec nalezy ustawi¢ w taki sposéb, aby umozliwi¢ do niej dostep przynajmniej od strony frontowej. Za
urzadzeniem powinna znajdowac sie $ciana wykonana z materiatéw niepalnych.

* Ponadto nalezy zapewni¢ odpowiednia wentylacje pomieszczenia oraz jego oswietlenie zgodnie z
aktualnymi przepisami sanitarnymi oraz przeciwpozarowymi.

Przewdd zasilajacy NIE JEST czescia zestawu i nalezy go dokupic. Podtaczenie nalezy wykona¢ w puszce
przylaczeniowej znajdujacej sie z tylu urzadzenia. Osoba wykonujaca podtaczenia powinna posiadac
uprawnienia elektryczne.

Przewéd zasilajacy powinien byé przewodem gietkim , olejoodpornym , z zyta uziemiajaca, o
powtoce polichloroprenowej - moze by¢ przygotowany przez wytworce i dostepny u niego lub w

specjalistycznych zaktadach naprawczych!

Schemat podfaczenia:

L1, L2, 13

PE

* Urzadzenie nalezy podiaczy¢ do zrodta zasilania pradem elektrycznym 400V za pomoca wtyczki. Gniazdo
zasilania powinno by¢ uziemione i posiadac¢ zabezpieczenie réznicowo-pradowe oraz posiadac aktualne
pomiary zwiazane z bezpieczenstwem przed porazenia pradem elektrycznym.
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UWAGA!
Niedozwolone jest polewanie urzadzenia biezaca woda.

6. ZASADY BHP

W celu zapobiegania poparzeniom oraz porazeniom pradem elektrycznym nalezy przestrzega¢ podanych
ponizej zasad bezpieczenstwa:

przeszkolenie personelu w zakresie obstugi urzadzenia zgodnie z informacjami zawartymi w niniejszej
instrukgji obstugi

przeszkolenie personelu w zakresie podstawowych zasad uzytkowania urzadzen elektrycznych,
bezpieczenstwa w miejscu pracy oraz udzielania pierwszej pomocy w razie wystapienia takiej potrzeby
przed rozpoczeciem jakichkolwiek prac konserwacyjnych nalezy odtaczyé¢ urzadzenie od zrodta zasilania
niedozwolone jest wiaczanie urzadzenia, jezeli ktérykolwiek element grzewczy i/lub element kontrolny
zostat uszkodzony

niedozwolone jest polewanie wodg ptyt grzewczych, gdyz moze to spowodowa¢ peknigcie plyt
elementow instalacji elektrycznej

urzadzenia nie nalezy my¢ pod biezaca woda

nalezy unika¢ przypalania pokarmow w piecu, grozi pozarem.

do wyjmowania cieptych potraw zalezy uzywac¢ rekawic ochronnych, lub narzedzi np. topaty do
wyjmowania pizzy.

jakiekolwiek naprawy urzadzenia moga by¢ wykonywane wytacznie przez wykwalifikowany personel
techniczny (serwis techniczny).

7. OBSLUGA URZADZENIA

Przed pierwszym uruchomieniem nalezy usuna¢ foli¢ ochronna z urzadzenia . Powierzchnie zewngtrzne
korpusu umy¢ ciepta woda z dodatkiem $rodka odttuszczajacego , stosowanego do mycia naczyn
kuchennych .Nie stosowac srodkéw sciernych i innych , ktére moglyby zarysowac powierzchnig. Do
mycia uzywac jedynie wilgotnej Sciereczki . Po umyciu urzadzenia, pozostawi¢ je do catkowitego
wyschnigcia , nastepnie podtaczy¢ do sieci.

Przed podtaczeniem urzadzenia nalezy si¢ upewni¢, czy wartosci napigcia oraz czgstotliwosci w miejscu
gdzie, urzadzenie bedzie uzytkowane s3 zgodne z wartosciami podanymi na tabliczce znamionowej
umieszczonej z tytu urzadzenia.

Gniazdo zasilajace musi by¢ zabezpieczone wytacznikiem réznicowo-pradowy 30mA. Nalezy zapewnié¢
fatwy dostep do wylacznika po zainstalowaniu urzadzenia.

Obudowe urzadzenia nalezy podtaczy¢ do wyréwnawczej sieci ochronnej pod zacisk ekwipotencjatu.

Przed pierwszym uzyciem urzadzenia nalezy koniecznie usuna¢ zabezpieczenie wnetrza komory
urzadzenia.

UWAGA!!! Nalezy przeprowadzic¢ proces ,,wypalenia sie”’ urzadzenia podczas pierwszego
uzycia. Postepowac jak ponizej:
— ustawi¢ temperature za pomoca pokretta na 300°C (rozgrzanie urzadzenia do tej
temperatury zasygnalizuje zgasniecie lampki kontrolnej);
— po zgasnieciu lampki odczekaé ok. | 5min, a nastepnie mozna przystapi¢ do smazenia.

Nalezy wiaczyc¢ zielony wiacznik sterowania i ustawic¢ termostat gérny oraz dolny na pozadang wartosc¢
temperatury. Lampki kontrolne elementéw grzewczych zaczng sie $wieci¢, a po osiagnieciu nastawionej
wartosci temperatury lampki zgasna. W przypadku obnizenia temperatury wewnatrz komory, element
grzewczy (dolny, gérny lub obydwa) wiaczy sie automatycznie celem ,,dogrzania” urzadzenia do
wczesniej nastawionej warto$ci temperatury a lampka kontrolna elementu grzewczego (dolnego,
gornego lub obydwu) ponownie zacznie sig Swiecic.

Stan pieczonej pizzy lub innego produktu nalezy sprawdzi¢ wiaczajac $wiatto wewnatrz komory
urzadzenia za pomoca czerwonego wiacznika.
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* Po zakonczeniu pracy na urzadzeniu nalezy regulator temperatury ustawiajac w poz. ,,0”, nastepnie
wytaczy¢ zielony wiacznik sterowania. Po ostygnieciu dokfadnie umy¢ korpus, zmoczona w cieptej
wodzie szmatka z dodatkiem $rodkéw myjacych, nastepnie wytrzeé do sucha czysta szmatka. Nie wolno
na urzadzeniu pozostawi¢ zadnych naczyn i innych przedmiotow.

b Panel sterowania:

Termostat grzalki gornej

Wskaznik temperatury

I

2

3 | Termostat grzalki dolnej

4 | Wihacznik o$wietlenia komory

5,6 [Lampka kontrolne elementu grzewczego

7 | Wiacznik zasilania (opcja)

*  WYMIANA ZAROWKI

Przed przystapieniem do wymiany zaréwki nalezy odiaczy¢ piec od zrodta zasilania pradem
elektrycznym. Wymiany dokonywa¢ tylko i wytacznie w wychtodzonym piecu.

Grozi poparzeniem.

I.  Zdjac¢ szkto ochronne, odciagajac je od dotu oprawki.

2.  Wykreci¢ uszkodzong zaréwke a na jej miejsce wkreci¢ nowa.
3. Po wymianie nalezy zmontowac szkto ochronne na miejscu.
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UWAGA!
Uzywanie pieca do podgrzewania garnkéw oraz przedmiotéw jest zabronione. Grozi pozarem.

Urzadzenia nie nalezy przenosic¢:
* gdy przewdd zasilajacy jest podiaczony do gniazda,
* wnetrze oraz korpus pieca jest ciepty,
e gdy na urzadzeniu stoja naczynia lub inne przedmioty,
e oraz innych sytuacjach stwarzajacych zagrozenie.

8. KONSERWACJA

Przed rozpoczeciem jakichkolwiek czynnosci konserwacyjnych nalezy odtaczy¢ urzadzenie od zrédta zasilania
oraz poczekac na ostygnigcie pieca.

Codzienna konserwacja polega na wyjeciu jedzenia z urzadzenia i przemyciu elementéw za pomoca szmatki
zwilzonej w wodzie z ptynem do mycia naczyn a nastepnie wytarciu suchg szmatka.

W okresach nie uzywania nalezy odtaczy¢ od zrédta zasilania doktadnie umy¢ urzadzenie i
przykryé np. kocem w celu unikniecia kurzenia sie.

Raz na miesiac nalezy sprawdzi¢, czy:
* podtaczenia elektryczne sa wykonane prawidtowo
e przewdd zasilajacy nie zostat uszkodzony
* wszystkie elementy urzadzenia pracuja prawidtowo.

Raz na rok nalezy serwisowac urzadzenie w celu sprawdzenia stopnia jego zuzycia i wykrycia ewentualnych
usterek elementow i czesci. W przypadku wykrycia jakiejkolwiek awarii wykwalifikowany personel techniczny
(serwis techniczny) zobowiazany jest do jej usuniecia.

Serwis techniczny powinien zwrocic szczegdlng uwage na:
* stan elementow grzewczych
* stan zabezpieczen elementow grzewczych
* stopien zuzycia urzadzenia
¢ jakos¢ izolaciji.

Konserwacja wykonywana raz na miesiac, coroczne serwisowanie oraz naprawa urzadzenia moga byc¢
wykonywane wytacznie przez wykwalifikowany personel techniczny (serwis techniczny).

Podczas pierwszego uruchomienia fabrycznie nowego pieca nastepuje wydzielanie sie nieprzyjemnych zapachow
pochodzacych z naturalnego wypalania si¢ pokrycia elementéw grzejnych. Zapachy po pierwszym wypaleniu
znikna.

9. PAKOWANIE, LADOWANIE | TRANSPORT

Piece do pizzy pakowane s3 zgodnie z obowiazujacymi normami. tadowanie urzadzen na srodki transportu,
rozladowanie oraz przenoszenie powinno si¢ odbywac przy pomocy odpowiednich mechanizmow dzwigowych.
Transport powinien odbywac sie krytymi srodkami transportu. W czasie transportu piec powinien by¢
zabezpieczony przed przesuwaniem, silnymi wstrzasami oraz innymi uszkodzeniami mechanicznymi.

10. WYKAZ CZESCI ZAMIENNYCH

L.p. NAZWA CZESCI KOD

. Termometr M70409

2. Stycznik 5,5 kW M70145

3. Przetacznik oswietlenia czerwony M70155

4. Przetacznik sterowania zielony M70154

5. Pokretto temperatury M70101

6. | Termostat 450°C M70527
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7. Szybka zaroodporna drzwiczek M70419
8. Zarowka 25W 230V M39040
9. Szybka zaroodporna oswietlenia M70408
10. | Lampka sygnalizacyjna pomaranczowa M70101
I'l. | Skrzynka przytaczeniowa M70533
12. | Grzatka 1100WV / 1600W M70142
/ M70143
1l. SCHEMAT ELEKTRYCZNY
Rys.l Schemat elektryczny pieca do pizzy 781014 i 781214.
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Rys.2 Schemat elektryczny pieca do pizzy 781024 i 781224.
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Rys.3 Schemat elektryczny pieca do pizzy 781114 781314.
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Rys.4 Schemat elektryczny pieca do pizzy 781124 i 781324.
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12. USUWANIE ZUZYTYCH URZADZEN

Po zakonczeniu okresu uzytkowania sprzetu lub kupujac nowy w firmie Stalgast mozecie Panstwo oddac stare
urzadzenie.

Przyslijcie zuzyte urzadzenie do nas a wyspecjalizowana firma zutylizuje ja zgodnie z Ustawa o zuzytym sprzecie
elektrycznym i elektronicznym (Dz. U. 2005 Nr 180 poz. 1495)

13. GWARANCJA

Sprzedawca odpowiada z tytutu rekojmi badz gwaranc;ji.

Uszkodzenia wynikajace z powstania osadéw wapnia w urzadzeniu , nie podlegaja naprawie gwarancyjne;j.
Nie podlega rowniez gwarancji wymiana elementéw grzejnych spowodowana zalaniem -
niewtasciwe uzytkowanie.

Wymianie gwarancyjnej nie podlegaja takie elementy jak: zarowki, elementy gumowe, elementy grzewcze
zniszczone kamieniem kottowym, sruby oraz elementy ulegajace naturalnemu zuzyciu np.; palniki, uszczelki
gumowe oraz wszelkiego rodzaju elementy uszkodzone mechanicznie. Takze wszelkie uszkodzone podzespoty
wskutek niewtasciwego uzytkowania.

Utrata gwarancji nastepuje automatycznie w wyniku zerwania plomby gwarancyjnej lub samodzielnej naprawy
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14. DEKLARACJA ZGODNOSCI

- - T

stalgast pekLARACJA ZGODNOSCI
4 -~
» ™,

STALGAST RADDOM =p. 2 0.0,
Staniewicka &
03-210 Warszawa

Produkt:

Fiec do pizzy

Model

TE1014,7EI0224 TAT1 14, 7E1124,TE1214 7E1224 7BIH14 781224

Spelnia wymagania opisane w:

Dyrektywach:

2006I85AWE - VD wrzgdzenia elekbyczng niskonapistiows

20041 08AVE « EMC kompalybliinodd elekliromagnelyczna

2002186ANE - posStepowane 2e Zugytym spraglem

201185EL - RoHs w sprawie ograniczenia stosowania mektingch nigbezplecznych

substanci w sprzecie elekingcznym | elekironiczmym

Marmach:

Nigk: il . i)

PHN-EN 80335-1:2012 Elektryozny spragt do uzytku domowego | podoDrego -
Bazpirczansiwo uzytkowania — Czedd 1: Wymagania ogdlne foryg.)

PH-EN S0355.2- 98 2000/8 112042 Elaktryezny spragt do uzytku domowege | podebnegs —
Bezpieczenstwo uzyikowania - Czedc 2.36 Wymagania
srcregolows dotyczaze elekiryczmych trzondw kuchennych,
plebarmisow, gyt kuchennyeh | plylek greejnych dis zakladéw
zhiorowego mpwienia

PH-EN 62235 2008/A0 2008 Metady pomiardw pdl lekiromagnetycznych elekirycznego spreetu
do wylku domowege | podednego

fyhilnosc magnetycznag (EMC

PM-EN B1000-2-3:2011 - Kompatybilnogd elektromagretyezna (EMC) - Czeit 3-3 Popomy
dopuszczalne -- Dgraniczanie zmian napigcia, wahan napiscia |
frigetania Swidlmow publiczrych sleciach zasilajgoych niskiago
napigcis, powodowanych prez edbiconikl o faaewym pradzie
Znamionowym < lub = 16 A4 przylgczone bezwarinicwa

PH-EM 55014-1:2012. Kamgalybinedd elekromagnetyczna - Wymagania dotyczace
POZYTZAN0W POWSTECINens UZYIKU, narzedzl elekirycinych |
podobnych urzgdzen -- Czese 1° Emisja

PN-EN 55014-2 1980422003 - Kompatybilnoét elekiromagnalyezna (EMC) - Wymagania

detyczgee prayrzgdéw powszechnege uzylku, narzedzl
alektryczrych | podobnych urzgdzen -- Odpomosc na zaburzenia
elektromagnelyCzmg - Norma gropy wyrcbdw

Rozparzadzeniu nr 1935/2004 Parlameniu Eurapijskiemu | Rady w sprawie malerialdw i wyrobow przeznaczonych do kontskiu 2
ZPWNOSCIE oraz uchylajgoym Dyrektywy BOISSEWS | BRITD/EWG

Dl ostainie cyfry rodiu , w Kidrym naniesions CE10,
Creklaracje wystawiono: Radom 04.01 3093
Wystawiajaoy
Stanowisko ] :
[ —

Podple T

b Wipis da rejestru: Kl Wydzial Gospadarery Krajoweqs Rejestiu Sadoweqga, KRS 0 3F4800, NIP 5249-273-42-28, Kapital zskladowy FLN 12006000,/
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stalgast pekLARACJA ZGODNOSCI
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STALGAST RADOM sp. z 0.0

Staniewicka 5

03-310 Warszawa

Produkt:

Piec do pizzy

Model

781010, 781014, 781020, 781024, 781114, 781124, 781214, 781224, 781314, 781324

Speinia wymagania opisane w:

Dyrektywach:

2006/95/\WE - LVD urzadzenia elekiryczne niskcnapieciowe

2004/108/WE - EMC kompatyhilno&é elektromagnatyczna

2002/96/WE - postepowanie ze zuzytym sprzetem

2011/65/EU - RoHs w sprawie ograriczenia stosowania niektorych niebezniecznych

substancji w sprzgcie elektrycznym i elektronicznym

Normach:

Niskonapieciowy sprzel e zny (LVD,

PN-EN 60335-1:2012 Elekiryczny sprzet do uzytku domowego | podobnego --
Bezpieczenstwo uzylkowaria -- Czest 1: Wymagania ogdine (oryg.)

PN-EN 50335-2-36:2009/A11:2012 Elektryczny sprzat do uzytku domowego i podobnego --
Bezpieczenstwo uzytkowania -- Czes¢ 2-36: Wymagania
szczegolowe dotyczace alektrycznych trzenéw kuchennych,
piekarnikow, piyt kuchennycn i plytek grzejnych dia zaktadow
zbiorowego zywienia

PN-EN 62233:2008/AC:2008 Metody pomiardw pél elekt-omagnetycznych elekirycznego sprzgtu

do uzytku domowego i podobnago

Kompatybiinosé elektromaaqnetyczna (EMC)

PN-EN 81000-3-3:2011 - Kompatybilnost elekbiomagnelyczna (EMC) -- Czesé 3-3: Poziomy
dopuszczalne -- Ograniczanie mian napiecia. wahar napigcia i
migotania 4wiatta w publicznych sigciach zasilajgcych niskiego
napiecia, powodowanych przez adbiorniki o fazowym pradzie
znamionowym < lub = 16 A przytaczone bazwarunkowo

PN-EN 55014-1 2012- Kompatybilnesc slektremagnetyczna -- Wymagania dotyczace
przyrzadow powszechnego uzylku, narzedzi elekirycznych i
podobnych urzgdzen -- Czgsc 1: Emisja

PN-EN 55014-2:1999/A2:2009 - Kompatybilnos¢ elektromagnetyczna (EMC) - Wymagania
dotyczace przyrzadow powszechnego uzytku, narzgazi

elekirycznych i podobnych urzadzen - Odpornosé ne zaburzenia
gieklicmagnetyczne — Norma grupy wyrobow

Rozporzadzeniu nr 1835/2004 Parlamentu Europejskiemu | Racy w sprawie materiatow i wyrobow przeznaczonych do kontaktu z
2ywnoécig craz uchylajacym Dyrektywy 80/530/EWG i 89/109/EWG

Dwie ostatnie cyfry roku , w ktérym naniesiono CE:10.
Deklaracje wystawiono. Radom 04.04.2013

Wystawizjacy
Stanowisko

Podpis [ E0003390W2Z
Wpis do rejestru: XIil Wydzial Géspodarczy Krajowego Rejestru Sadowego, KRS 0000384800, NIP 524-273-42 28, Kapital zakladowy PLN 12.005.000,- /
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