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1 _ CHARAKTERYSTYKA

1.1 Zastosowanie

Warniki do makaronu sg howoczesnymi urzgdzeniami gastronomicznymi przeznaczonymi do
gotowania lub utrzymywania w stanie gorgcym uprzednio przygotowanych potraw.

Urzadzenia te wykonane sg ze stali kwasoodpornej gatunku 1.4301 (za wyjatkiem blachy
spodniej wykonanej z blachy ocynkowanej). Solidne wykonanie zapewnia duzg trwatosc¢, estetyke
i zachowanie najwyzszych standardow higieny.

Przeznaczone sg do eksploatacji w zaktadach zbiorowego zywienia.

1.2 Charakterystyka techniczna

DANE Typ, wersja, odmiana
TECHNICZNE LEW 400
Wymiary gabarytowe [mm] | szerokos¢ 400 x gtebokosé¢ 650 x wysokos¢ 300
Moc znamionowa grzatki [W] 1500
llos¢ elementéw grzewczych  [szt] 3
Zasilanie 3N~50 Hz 400V
Catkowita moc znamionowa  [kW] 3x1,5=45
llo$¢ koszy [szt] 2
Wymiary kosza [mm] 100 x 260 x h = 135
Pojemno$¢ kosza [dm?] ~3
Przytacze instalacji wodnej R %"
Przytacze instalacji przelewowej Przystosowane do wezy o srednicy wewn. @14 mm
Zabezpieczenie [A] 10
Masa [kq] 20
DANE Typ, wersja, odmiana
TECHNICZNE LEW 600
Wymiary gabarytowe [mm] | szerokos¢ 700 x gtebokos¢ 650 x wysokosé 300
Moc znamionowa grzatki [W] 2500
llos¢ elementéw grzewczych [szi] 3
Zasilanie 3N~50 Hz 400V
Catkowita moc znamionowa  [kW] 3x25=75
llo$¢ koszy [szt] 4
Wymiary kosza [mm] 100 x 260 x h =135
Pojemnos¢ kosza [dm?] ~3
Przytacze instalacji wodnej R %"
Przytacze instalacji przelewowej Przystosowane do wezy o srednicy wewn @14 mm
Zabezpieczenie [A] 16
Masa kgl 27

1.3 0Ogodlny opis

Elektryczne warniki do gotowania makaronu wykonane sg jako moduty gérne linii 650
przeznaczone do ustawienia na module dolnym linii 650 np. szafce, podstawie z pétka lub jako
urzgdzenia wolnostojgce ustawione bezposrednio na stole roboczym. W gornej czesci urzadzenia
znajduje sie zbiornik zaopatrzony w trzy grzafki elektryczne przystosowane do pracy w wodzie
o odpowiednio dobranej mocy grzewczej. Do regulacji mocy urzadzenia zastosowano
czteropotozeniowy tgcznik krzywkowy. Zbiornik dostosowany jest do koszy do gotowania makaronu
o wysokosci 135 mm. Kosze ogrzewane sg za posrednictwem wody znajdujgcej sie w zbiorniku
0 maksymalnej objetosci okoto 15 dm? (15 litrow) dla warnika LEW 400 i okoto 26 dm? (26 litrow) dla
warnika LEW 600. Czterostopniowy regulowany uktad grzewczy umozliwia utrzymanie w zbiorniku
zgdanej temperatury.



Do zabezpieczenia uktadu grzewczego przed przegrzaniem urzgdzenie wyposazono w
ogranicznik temperatury.

Instalacja wodna skfada sie z uktadu zasilania woda, uktadu spustowego oraz uktadu
przelewowego. Zalewanie zbiornika wodg odbywa sie za pomocag zaworu wodnego umieszczonego
na panelu przednim urzgdzenia. Po 6wczesnym podigczeniu urzadzenia do przytacza z biezgcg wodg
(kréciec R 12") woda doprowadzana jest do zbiornika poprzez tzw. grzybek zalewowy. Warnik
wyposazony jest takze w obwdd przelewu wody, ktéry zabezpiecza urzadzenie przed gwattownym
przepetnieniem zbiornika woda lub jej wykipieniem. Zawér spustowy z wylewkg umozliwia fatwe
Zlewanie wody ze zbiornika.

2 INSTRUKCJA MONTAZU

Pomieszczenie przeznaczone do eksploataciji elektrycznych warnikow do makaronu powinno
posiadac¢:

e odpowiednig instalacje elektryczng oraz skuteczng instalacje ochronng

skuteczng wentylacje

dobre oswietlenie

instalacje wodociggowq

instalacje kanalizacyjng

2.1 Ustawienie

Warniki elektryczne do gotowania makaronu mozna eksploatowac jako urzgdzenia
wolnostojace lub ustawione w blok z innymi urzgdzeniami linii gastronomicznej o module 650.
Ustawi¢ urzadzenie na twardym, niepalnym podtozu i wypoziomowac¢ za pomocg regulowanych
nozek. W przypadku ustawienia urzadzenia na module dolnym linii 650 (szafka, podstawa z pétka)
urzadzenie przymocowac 4 srubami M5 x 20 wykorzystujgc otwory w nézkach, uprzednio wyjmujac z
nich zaslepki z tworzywa. W przypadku, gdy urzadzenie ma by¢ ustawione w poblizu scian, przegréd,
mebli kuchennych, wykonczen dekoracyjnych itp. powinny by¢ one wykonane z materiatéw
niepalnych, albo pokryte odpowiednim niepalnym, izolujgcym cieplnie materiatem (zaleca sie
zachowac¢ minimalny odstep od $cian co najmniej 100 mm). Ponadto nalezy zwréci¢ uwage na
przestrzeganie przepiséw dotyczacych ochrony przeciwpozarowej.

2.2 Przylaczenie do instalacji

Podczas instalowania urzadzenia nalezy przestrzega¢ nastepujacych obowiazujacych
przepisow:

e Normy, przepisy, zarzadzenia budowlane i przeciwpozarowe.

e Przepisy bezpieczehstwa i higieny pracy.

e Normy, przepisy, zarzgdzenia dotyczace instalacji i urzadzen elektrycznych.
Instalator powinien:

e Zapoznac¢ sie z informacjami umieszczonymi na tabliczce znamionowe;j.

e Sprawdzi¢ skutecznos¢ dziatania wszystkich elementéw urzadzenia.

e Zapoznaé uzytkownika z obstugg urzadzenia.

2.2.1 Wentylacja

1) Pomieszczenie kuchenne powinno byé dobrze wentylowane, aby uzupetnia¢ usuwane powietrze.

2) Zaleca sie ustawi¢ urzadzenie pod okapem wyciggu co zapewni szybkie odprowadzenie oparéw.

3) Regularnie czysci¢ filtry i przewody wentylacyjne. Do czyszczenia filtrow nie stosowaé palnych
ptyndw i rozpuszczalnikéw.

4) Okresowo sprawdzaé¢ wlot i wylot powietrza, czy nie sg uszkodzone oraz czy przeptyw nie jest
utrudniony.



2.2.2 Przylaczenie do instalacji elektrycznej

Warniki elektryczne do gotowania makaronu standardowo przystosowane sg do zasilania 400V
3N ~50Hz, oraz wyposazone sg w gietki przewdd przytaczeniowy o powtoce olejoodpornej typu
SILFLEX-EWKF 5Gx1,5 mm? dtugosci 1,5 m zakonczony wtyczkg 3P+N+PE 16A (dotyczy zaréwno
warnika LEW 400 jak i LEW 600).

1) Sprawdzi¢ zgodno$¢ parametrow instalacji elektrycznej z danymi na tabliczce znamionowej
urzadzenia.

2) Sprawdzi¢ stan osprzetu elektrycznego.

3) Dokona¢ pomiaru ochrony przeciwporazeniowej (zerowanie lub uziemienie).

4) Dokonac przytgczenia przewodu zasilajgcego do odpowiedniego gniazda zainstalowanego
W pomieszczeniu.

5) Dokona¢ przytagczenia do systemu ekwipotencjalnego.

Zacisk do przytagczenia zewnetrznych zyt wyréwnawczych oznaczony jest symbolem 6

i znajduje sie na tylnej czesci obudowy warnika w poblizu przepustu doprowadzajgcego przewod
zasilajacy (rys.1, 2, 3, 4). Przed podigczeniem urzgdzenia nalezy sprawdzi¢ prawidiowosé
wykonania i skuteczno$¢ dziatania potgczen wyrownawczych zgodnie z PN-IEC-60364-4-41.

6) W przypadku podtgczania warnika LEW 400 i LEW 600 bezposrednio do instalacji elektrycznej
pomieszczenia, nalezy dokonac¢ odtaczenia standardowego przewodu zasilajgcego a nastepnie
podigczenia przewodu o potrzebnej dtugoéci do odpowiednich zaciskow listwy przytgczeniowe;
wg ponizszych schematow elektrycznych.

Przewdd poprowadzi¢ przez dtawice w obudowie (rys.3, 4, poz.5), przez uchwyt przewodu
zasilajgcego (rys.3, 4, poz.7) znajdujgcy sie na wsporniku z lewej strony urzadzenia patrzac od
przodu (rys.1, 2, oznacz. E) do listwy zaciskowej (ztaczki Srubowej) (rys.3, 4, poz.8).

Przewdd zasilajgcy powinien by¢ gietkim przewodem o powtoce olejoodpornej o wtasciwosciach
nie gorszych niz przewody SILFLEX — EWKF 5G1,5. Przewdd zasilajgcy doprowadzi¢ do
urzadzenia od nasciennego wytgcznika odcinajgcego zasilanie, ktéry powinien znajdowac sie w
pomieszczeniu.

Instalacja elektryczna do ktérej podtgczone ma by¢ urzadzenie powinna by¢ wyposazona w
Srodki odfgczania na wszystkich biegunach zgodnie z PN-EN 60335-1.

Dostep do listwy zaciskowej mozliwy jest po zdjeciu panelu sterowania (rys.1, 2, poz.9).

W celu zdjecia panelu sterowania nalezy:

- odkreci¢ wkrety mocujace panel sterowania (rys.1, 2, poz.8);

- odkreci¢ gtébwke zaworu wodnego (rys. 1, 2, poz.5)

- wyciggna¢ panel sterowniczy (rys.1, 2, poz.9). Przy wycigganiu panelu zachowac ostroznos¢, aby
nie uszkodzi¢ znajdujgcego sie na nim osprzetu elektrycznego;

- po przytaczeniu przewodu zasilajgcego do odpowiednich zaciskéw ztgczki Srubowej zatozy¢ panel
sterowniczy postepujac w odwrotnej kolejnosci.

A URUCHOMIENIE WARNIKA MOZE NASTAPIC PO POTWIERDZENIU )
SKUTECZNOSCI OCHRONY PRZECIWPORAZENIOWEJ WYNIKAMI POMIAROW.

Listwa zaciskowa warnika LEW 400

X1
Zasilanie trojfazowe o napieciu / o— L/
miedzyprzewodowym U = 400V z przewodem D o+— /0
neutralnym N i ochronnym PE 3 o /3
400V 3N~ 50Hz
Przewdéd zasilajacy: 4 G N
SILFLEX-EWKF 5 x 1,5 mm? 5 c
Zabezpieczenie : 16 A PE o— PF




Listwa zaciskowa warnika LEW 600

X1
Zasilanie tréjfazowe o napieciu ! o— LI
miedzyprzewodowym U = 400V z przewodem % o+— |7
neutralnym N i ochronnym PE
400V 3N~ 50Hz J & L3
Przewod zasilajacy: 4 G N
SILFLEX-EWKF 5 x 1,5 mm? 5} C
Zabezpieczenie : 16 A PF] o PF

2.2.3 Przylaczenie do instalacji wodnej

Warnik do gotowania makaronu wyposazony jest w instalacje wodng w sktad ktérej wchodzi:

3

1. Obwdd zasilania wodga (sktadajacy sie z: krééca przytaczeniowego R1/2” — rys.1,2 oznacz. B,
wewnetrznych rurek rozprowadzajgcych wode, zaworu wodnego — rys.1, 2 poz.5, grzybka
zalewowego —rys. 1, 2 poz.15). Kréciec przytaczeniowy wody R1/2” (rys 1, 2 oznacz. B)
znajduje sie w tylnej czesci obudowy z prawej strony urzadzenia (patrzac od przodu). Do
kré¢ca nalezy przytaczy¢ odpowiedniej dtugosci przewdd dopasowany do instalacii
wodociggowej znajdujacej sie w pomieszczeniu instalowania urzadzenia. Po podtaczeniu
weza i odkreceniu zaworu wodnego (rys.1, 2 poz.5) powinno rozpocza¢ sie napetnianie
zbiornika wodg poprzez tzw. grzybek zalewowy (rys.1, 2 poz.15). Urzadzenie napetni¢ wodg
postepujac zgodnie z punktem 3.1.

2. Obwod przelewowy (sktadajacy sie ze: ztaczki przelewowej, wewnetrznego weza
przelewowego). Ztaczka przelewu wody (rys. 1, 2 oznacz. C) znajduje sie w tylnej czesci
obudowy z lewej strony urzadzenia (patrzac od przodu). Do ztgczki nalezy przytaczy¢
elastyczny waz gumowy o $rednicy wewnetrznej @14 mm i dlugosci dopasowanej do instalacji
kanalizacyjnej znajdujacej sie w pomieszczeniu instalowania urzadzenia. Waz zabezpieczy¢
przed zsunieciem. Stosowac¢ weze przystosowane do pracy w wodzie o temperaturze 100°C.

3. Obwod spustowy (sktadajacy sie z: zaworu spustowego, rurki spustowej — wylewki). Zawoér
spustowy (rys.1, 2 poz.6) z wylewka (rys.1, 2 poz.7) umozliwia tatwe i precyzyjne zlewanie
wody ze zbiornika. Nalezy zwrdci¢ uwage na fakt, iz urzagdzenie nie powinno by¢ ustawione
dalej niz 100 mm od krawedzi stotu roboczego na ktérym jest instalowane — patrz rys.2 punkt
3.3.3.

Nalezy pamietaé, aby wszystkie przewody przylaczeniowe prowadzié tak, aby gwaltownie nie

zatamywaly sie¢ i nie przechodzity w poblizu ostrych krawedzi i goracych powierzchni.

INSTRUKCJA OBStLUGI

3.1

Przygotowanie warnika do pracy

wn

Sprawdzi¢ dane na opakowaniu i tabliczce znamionowej urzadzenia, usuna¢ folie ochronng oraz
elementy opakowania ze wszystkich elementéw obudowy.

Zapoznac sie z DTR urzadzenia, w szczegolnosci z instrukcjg obstugi oraz wskazaniami BHP.
Umy¢ obudowe, zbiornik oraz kosze do makaronu wraz z pokrywg cieptg wodg z detergentem
celem usuniecia Srodkow konserwujacych.

Upewni¢ sie czy zawor spustowy jest zamkniety. Dzwignia zaworu (rys.1, 2 poz.4) w prawym
skrajnym potozeniu.

Sprawdzi¢ czy elementy grzejne zastoniete sg specjalng ostong (rys. 1, 2 poz.13) i lezy ona
stabilnie na dnie zbiornika.

Napetni¢ zbiornik nominalng iloscig wody - okoto 2/3 pojemnosci znamionowej zbiornika, a {j.
okoto 10 litréw dla warnika LEW 400 i okoto 18 litréw dla warnika LEW 600. Wysokos¢ stupa wody
w zbiorniku powinna zapewni¢ catkowite zanurzenie wsadu w koszach (patrz - rys.1, p.3.1).



3.2

Zbyt mata ilos¢ wody moze doprowadzi¢ do uszkodzenia urzadzenia i niewlasciwego
przebiegu procesu obrébczego potrawy.
Niedopuszczalne jest wiaczenie urzadzenia bez wody w zbiorniku lub z poziomem wody
ponizej elementéw grzewczych.
Niedopuszczalne jest ustawianie koszy do gotowania bezposrednio na elementach
grzewczych urzadzenia.

1
\
g/Widoczny od wewnatrz otwér przelewowy }
\
\

Zalecany poziom wody

H
<«— 2/3H T

Rysunek 1 — Ustalenie poziomu wody w zbiorniku na przyktadzie warnika LEW 400

Prébny rozruch

3.3

- Wigczy¢ warnik postepujac zgodnie z p. 3.3.1 a), b), ), d).

- Pokrettem tgcznika krzywkowego zatgczy¢ krotkotrwale urzadzenie ustawiajac je w potozeniu
»3 . Sprawdzi¢ czy wszystkie grzatki dziatajg. Sprawdzi¢ czy w potozeniu od ,1” do ,3” pali sie
zielona lampka sygnalizujgca zatgczenie urzadzenia i uktadu grzewczego.

- Sprawdzi¢ czy przy zataczonym urzadzeniu i po powrocie pokretta tagcznika krzywkowego w
potozenie ,0” nastapi wylaczenie grzatek i zgasnie zielona lampka.

Czynnosci podczas pracy

3.3.1

Wiaczenie warnika

a)

b)

d)

Upewnic sie czy zawor spustowy jest zamkniety. Dzwignia zaworu (rys.1, 2 poz.4) w prawym
skrajnym potozeniu.

Za pomocg zaworu wodnego (rys.1, 2 poz.5) napeti¢ zbiornik wodg w ilosci okoto 10 litrow dla
warnika LEH 400 i okoto 18 litréw dla warnika LEH 600. Wysokos$¢ stupa wody w zbiorniku
powinna wynosi¢ okoto 2/3 jego wysokosci (rys.1 p.3.1). Zbyt mata ilos¢ wody moze doprowadzi¢
do uszkodzenia urzadzenia lub nieprawidtowego dziatania.

Zataczy¢ zasilanie przekrecajac pokretto tacznika gtéwnego (rys.1, 2 poz.1) na wybrang pozycje
od ,1” do ,3”. Zatgczenie urzadzenia sygnalizowane jest Swieceniem zielonej lampki (rys.1, 2
poz.2).

Urzadzenie wyposazone jest w czteropotozeniowy tacznik krzywkowy umozliwiajgcy nastepujacy
zakres regulacji mocy i wybér trybow pracy:

Potozenie tacznika

Zataczana moc
LEW 400 [ kW ]

Zalaczana moc
LEW 600 [ kW ]

Uwagi

»0” 0 0 Urzadzenie wytaczone

w17 1/3 mocy max = 1,5 1/3 mocy max = 2,5 | Utrzymanie potrawy w cieple
27 2/3 mocy max = 3,0 2/3 mocy max = 5,0 | Gotowanie potrawy

3 Moc max = 4,5 Moc max =7,5 Nagrzewanie wody




3.3.2 Czynnosci podczas pracy warnika

w N

Przed zataczeniem warnika zaleca sie uprzednio umiesci¢ w jego zbiorniku kosze do makaronu.
Jest to wymagane ze wzgleddw sanitarno-higienicznych.

Uruchomi¢ warnik zgodnie z punktem 3.3.1 a) + d).

Kiedy urzadzenie osiggnie juz nastawiong tacznikiem krzywkowym temperature, wyjac¢ kosze,
napeic¢ je odpowiednig ilodcig makaronu i umiesci¢ powtornie w zbiorniku.

Zaleca sie, aby po wtgczeniu urzgdzenia i napetnieniu zbiornika woda tacznik krzywkowy (rys.1, 2
poz.1) nastawi¢ w potozeniu ,3”, co znacznie przyspieszy zagotowanie wody. Natomiast po
wiozeniu koszy z wsadem tagcznik krzywkowy nastawi¢ w pozycje ,2”, ktéra gwarantuje optymalne
warunki termiczne dla gotujacej sie potrawy. W celu utrzymania wsadu w cieple tgcznik
krzywkowy nastawi¢ w pozycje ,1”.

Urzadzenie standartowo wyposazone jest w ostone zabezpieczajaca grzafki.

Nalezy pamietac¢, aby koszy do makaronu nie ustawiaé bezposrednio na grzatkach lecz na
blasze ostonowe;.

Standardowym wyposazeniem warnika jest ramka — reling, stuzaca do odwieszania pustego lub
petnego kosza nad zbiornikiem z gotujgca woda. Znajduje sie ona na powierzchni poszycia
gornego urzadzenia (rys.1, 2 poz.12), Moze by¢ wykorzystywana np.: do wstepnego odsaczenia
makaronu z wody.

Standardowym wyposazeniem warnika jest rowniez blacha ociekowa (rys.1, 2 poz.17),
umieszczona w przedniej czesci poszycia gérnego obudowy urzadzenia. Ociekacz moze byc¢
wykorzystany do dalszego osuszenia ugotowanego makaronu. Przed przystapieniem do pracy
sprawdzi¢ czy blacha ociekowa lezy stabilnie na poszyciu gornym.

Elektryczne warniki do makaronu wyposazone sg takze w pokrywe (rys.1, 2 poz.14), ktéra
zabezpiecza obstuge i otoczenie przed mozliwoscig kontaktu z gorgcg wodag oraz stuzy do
przykrycia urzadzenia po zakonczeniu pracy i wykonaniu czynnosci zgodnych z p.3.4 (praktyke
takg nalezy stosowaé ze wzgledéw sanitarno-higienicznych).

A Nalezy pamieta¢ o okresowym uzupetnianiu wody w zbiorniku. Zbyt mata ilosé

wody moze doprowadzi¢ do uszkodzenia urzadzenia lub nieprawidtowego
funkcjonowania.

3.3.3 Odprowadzanie wody ze zbiornika

W celu odprowadzenia wody ze zbiornika warnika nalezy:

1.

N ok

®

Wytaczy¢ urzadzeni (tacznik krzywkowy ustawi¢ w poz. ,0”).

Odczekac¢ az woda ostygnie.

Wtozy¢ rure odprowadzajaca - wylewke (rys.1i 2 poz.7) do otworu spustowego zaworu (rys.1i 2
poz.6) ustawiong widocznym wycieciem w gore i przekreci¢ ja w dét przeciwnie do kierunku ruchu
wskazéwek zegara do jej catkowitego zabezpieczenia.

Postawi¢ pod rure pojemnik na wode.

Przesung¢ dzwignie zaworu spustowego (rys.1i 2 poz.4) w lewo w celu otwarcia zaworu.
Odczekac¢ az woda swobodnie sptynie do pojemnika.

Po zakonczeniu zlewania nalezy zamkna¢ zawér spustowy przesuwajgc dzwignie (rys.1 i 2 poz.4)
W prawo.

Wyciggna¢ rure odprowadzajaca - wylewke przekrecajac jg w kierunku zgodnym z ruchem
wskazoéwek zegara.

A Nalezy pamieta¢, aby warnik do gotowania makaronu ustawi¢ na stole roboczym

tak, aby zagwarantowana byta mozliwo$¢é odprowadzenia wody ze zbiornika bez
koniecznosci manewrowania urzadzeniem ( patrz rys.2 p.3.3.3)
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Rysunek 2 — Ustawienie warnika na stole roboczym

3.4 Czynnosci po zakonczeniu pracy

Po zakonczonej pracy nalezy:

1. Wytgczy¢ zasilanie ustawiajac pokretto tgcznika krzywkowego (rys.1i 2 poz.1) w potozeniu ,0”.
2. Odczeka¢ az urzadzenie ostygnie.

3. Odprowadzi¢ wode postepujac zgodnie z p. 3.3.3.

4. Umyc¢ warnik w cieptej wodzie z dodatkiem ptynu do mycia naczyn i wytrze¢ do sucha.

A Zabrania sie mycia urzadzenia strumieniem biezacej wody.

A Czyszczenie i mycie zbiornika, koszy do makaronu jak i catego urzadzenia
dopuszczalne jest tylko wtedy, gdy urzadzenie jest zimne i wylgczone z sieci
elektrycznej.

3.5 Uwagi eksploatacyjne

Czynnosci eksploatacyjne sprowadzajg sie do okresowego uzupetniania wody w zbiorniku do
poziomu przedstawionego na rys.1 p.3.1. Co pewien czas nalezy zla¢ wode ze zbiornika, umy¢ go

i napetni¢ swiezg woda.

Warniki elektryczne do makaronu wyposazone sg miedzy innymi w takie urzadzenie jak:

a) czteropotozeniowy tacznik krzywkowy - stuzy on do regulacji mocy grzewczej dostarczanej do
potrawy podczas gotowania (rys.3, 4, poz.2)

b) ogranicznik temperatury — stuzy on do zabezpieczenia urzgdzenia przed przegrzaniem (rys. 3,
4, poz.4). Ogranicznik zastosowany w obu typach warnikow dobrano tak, aby zabezpieczat uktad
grzewczy jak i pozostatg czes¢ urzadzenia przed zniszczeniem na skutek diugotrwatego
dziatania zbyt wysokiej temperatury. Dziata on wtedy, gdy urzadzenie jest uzytkowane
niezgodnie z przeznaczeniem i DTR tj. w zbiorniku do gotowania nie ma wody lub jej poziom
obnizyt sie ponizej poziomu grzatek. Ogranicznik roztaczy uktad grzewczy. Aby ponownie
zataczy¢ warnik do gotowania makaronu nalezy:

o wylgczy€ urzadzenie z sieci i postgpi¢ zgodnie z p.3.4, poczekaé az urzadzenie sie schtodzi

« zachowujgc ostroznosé wyciagna¢ zaslepke ogranicznika (rys. 1, 2, poz.3) znajdujaca sie na
panelu przednim urzgdzenia

e przy pomocy izolowanego preta (np. Srubokret) wcisng¢ widoczny przycisk ogranicznika

o zatozyC zaslepke ogranicznika

« dokonac prébnego rozruchu postepujac zgodnie z p.3.2

A Zabrania sie rozkrecania urzadzenia bez wczesniejszego schlodzenia go
i odlgczenia od sieci elektrycznej.



4 WSKAZANIA BEZPIECZENSTWA | HIGIENY PRACY

Przed przystgpieniem do pracy obstugujacy powinien zapoznac sie z zasadami:

e bezpiecznej eksploatacji urzadzen elektrycznych,

e pracy w zapleczu kuchennym,

o prawidtowej eksploatacji warnika elektrycznego na podstawie niniejszej instrukcji obstugi,

e udzielania pierwszej pomocy w nagtych wypadkach.

Szczegdlnie wazne jest, aby:

1. Przed montazem urzadzenia zdjg¢ opakowanie, usung¢ folie ochronng i upewnic sie, czy
urzadzenie jest w nienaruszonym stanie. W razie watpliwosci nie uzytkowac go i zwrécic sie do
specjalisty. Materiat opakowaniowy nie powinien znajdowac sie w zasiegu dzieci, poniewaz
stanowi potencjalne zagrozenie (torebki plastikowe, deski, gwozdzie itp.)

2. Instalowaé urzadzenie zgodnie z DTR.

3. Nie dopuszczac¢ do instalacji, wykonywania napraw, regulacji i obstugi oséb do tego
nieuprawnionych oraz nie przeszkolonych.

4. Nie wykonywac¢ zadnych przerdbek niezgodnych z dokumentacjg urzadzenia.

5. Zwraca¢ uwage na dzieci w czasie pracy urzgdzenia, gdyz nie znajg one zasad jego obstugi.

6. Nie zostawia¢ urzadzenia bez nadzoru podczas uzytkowania.

7. Uwazac aby elektryczne i inne przewody przytaczeniowe nie dotykaty goracych czesci.

8. Zabrudzone kosze oczysci¢ natychmiast po wystudzeniu.

9. Nie uderzac¢ w pokretta, lampki i gtbwke zaworu wodnego.

10. W przypadku stwierdzenia uszkodzenia lub nieprawidtowej pracy, wytaczy¢ urzadzenie. Wszelkie

naprawy powinny by¢é wykonywane w autoryzowanej stacji serwisowej przez uprawnionych
specjalistow.

11. Stosowac tylko oryginalne czesci zamienne. Nieprzestrzeganie powyzszego moze zagrozic¢
bezpieczenstwu urzadzenia i uzytkownikow.

12. Stosowac urzadzenie wytgcznie do celdw, do jakich je zaprojektowano. Wszelkie inne
zastosowania sg nieodpowiednie i nalezy je traktowac jako niebezpieczne.

13. Podczas obstugi zachowac ostroznoé¢ i nie dotykac czesci, z ktérymi kontakt moze spowodowaé
poparzenie.

14. Zapewni¢ odpowiednig wydajnos¢ urzadzeh wentylacyjnych do odprowadzania oparéw.

15. W razie skaleczenia, poparzenia lub porazenia pragdem elektrycznym, niezwtocznie udzieli¢
pierwszej pomocy.

16. Nie wlacza¢ warnika z rurg odprowadzajaca - wylewka (rys.1, 2 poz.7) wtozong w otwor
spustowy.

17. Nie otwiera¢ zaworu spustowego (rys.1, 2 poz.6) podczas pracy, ani wtedy gdy urzadzenie i
woda w zbiorniku sg gorace.

18. Nie wiacza¢ urzadzenia jesli w zbiorniku nie ma wody lub jej poziom jest zbyt niski (patrz
rys. 1 p.3.1).

19. Zabrania sie mycia i polewania urzadzenia za pomoca strumienia biezacej wody.
Nieprzestrzeganie tej zasady grozi uszkodzeniem urzadzenia i porazeniem pradem
elektrycznym obstugi.

20. Nie stawia¢ pustych i napetnionych koszy z makaronem bezposrednio na grzatkach.

5 INSTRUKCJA KONSERWACJI | NAPRAWY

5.1 Konserwacja biezaca

Konserwacja biezaca polega na utrzymywaniu w czystosci warnika do makaronu, jego
otoczenia i koszy oraz naczyn uzywanych w procesie gotowania. Codziennie po zakonczeniu pracy,
zla¢ wode ze zbiornika i umy¢ urzadzenie.

A Przed rozpoczeciem czyszczenia warnika nalezy go odlaczyé¢ od instalacji
elektrycznej i poczekaé¢ az urzadzenie ostygnie.
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5.2 Konserwacja okresowa

Poza biezgcymi czynnosciami konserwacyjnymi, do uzytkowania warnika do makaronu nalezy
jego okresowa kontrola. Po okresie gwarancji raz na rok nalezy zleci¢ dokonanie przegladu
technicznego serwisowi.

5.3 Naprawy i remonty

Producent warnika elektrycznego t ODZKIE ZAKtADY METALOWE "LOZAMET", poprzez
sSwojg stuzbe serwisowg zapewnia naprawy i przeglady u odbiorcy oraz przeprowadza naprawy w
siedzibie producenta. Wszystkie czynnosci regulacyjne i naprawcze powinny by¢ wykonywane przez
uprawnionego specjaliste.

A Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za niewlasciwe lub niezgodne
z zaleceniami podanymi w niniejszej dokumentacji uzytkowanie wyrobu.

5.4 Wykaz typowych uszkodzen i zalecane sposoby naprawy

OBJAWY PRZYCZYNA SPOSOB USUNIECIA

Sprawdzi¢ czy jest napiecie w instalaciji
elektrycznej oraz czy urzadzenie jest

Brak zasilania | prawidtowo podtgczone do instalacji.

Jesli nadal nie daje sie wigczy¢ nalezy zgtosi¢
je do naprawy.

Po obroéceniu pokretta fgcznika
krzywkowego w poz. od ,1” do ,3” nie
Swieci zielona lampka, nie wtgcza sie
uktad grzewczy

Po obroceniu pokretta tacznika
krzywkowego w poz. od ,1” do ,.3” nie | Uszkodzenie |ZgtosiC urzadzenie do naprawy.
Swieci zielona lampka, ale uktad lampki Wymieni¢ uszkodzong lampke.
grzewczy zatacza sie

Po obroéceniu pokretta tgcznika
krzywkowego na zadang nastawe Uszkodzenie |Zgtosi¢ urzadzenie do naprawy. Wymienié
Swieci zielona lampka, ale nie zatacza | grzafki uszkodzong grzatke.

sie ukfad grzewczy

Po obroéceniu tacznika krzywkowego Niewtasciwa eksploatacja urzadzenia, w

AR Zadziatat X . o
na wybrang nastawe $wieci zielona przypadku zadziatania ogranicznika
. wbudowany ” .
lampka, uktad grzewczy dziata ogranicznik temperatury postgpi¢ zgodnie z p.3.5.b.
prawidtowo przez pewien czas a tegmperatury Jesli warnik nadal nie daje sie witgczy¢ nalezy

nastepnie urzadzenie ,wytacza sie” zgtosi¢ go do naprawy.
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WYPOSAZENIE STANDARDOWE | DODATKOWE

Standardowo warniki wyposazone sg w (dotyczy LEW 400 i LEW 600):

Przewdd zasilajacy o dtugosci ok. 1,5 mb z wtyczkg 5x16A

Ostone grzatek — sztuk 1
Ociekacz — sztuk 1

Rure spustowg @22 — sztuk 1
Pokrywke kompletng — sztuk 1

Kosz do makaronu 100 x 260 x 135 — LEW 400 — sztuk 2; LEW 600 — sztuk 4

Dokumentacje Techniczno-Ruchowg
Karte gwarancyjng

WYKAZ CZESCI ZAMIENNYCH

Nazwa czesci Nr rysunku Poz.
Grzatka kompletna 1,5 kW REW400.03.02.00.2 1
Grzatka kompletna 2,5 kW REW600.03.03.00.0 1
tacznik pokretny 4-pozycyjny EGO 43.34232.000 2
Lampka sygnalizacyjna zielona C027500NAH 3
Ogranicznik temperatury 135° EGO 55.32524.020 4
Zlgczka gwintowa 6-torowa LZ-B4/6 8
Uchwyt przewodu zasilajgcego ELWAT OD1 7
Dtawica izolacyjna z nakretka ERGOM DP16H 5
Pokretto EH.A.10.05.01.00.0/180 1
Oznacznik pierscieniowy 0-3 AC.H.10.00.00.05.0 1
Stopka M10 ET.A.70.00.00.02.0/7 10
Wktadka stopki ET.A.70.00.00.03.0/7 10
Zawor spustowy kompletny RER400.02.02.00.0 6
Rura spustowa @22 (wylewka) LF 3356049 7
Zawor katowy Retro 1/2"x1/2" "COLD" (M137) chrom kat. K.Z.A. 5
Kosz do makaronu REW400.10.00.00.2 16




8 OPIS ZALACZONYCH RYSUNKOW

RYSUNEK 1 - Budowa elektrycznych warnikow do makaronu LEW 400
RYSUNEK 2 - Budowa elektrycznych warnikow do makaronu LEW 600

Whytacznik gtowny i facznik krzywkowy
Lampka zielona sygnalizujgca wiaczenie zasilania
Zaslepka ogranicznika temperatury
Dzwignia zaworu spustowego

Zawor wodny

Zawor spustowy

Rurka odprowadzajgca — wylewka
Whkrety mocujgce panel sterowania
Panel sterowania

10. Regulowana nézka

11. Plyta gérna

12. Relingi

13. Blacha ostonowa grzatek

14. Pokrywa

15. Grzybek zalewowy

16. Kosz do makaronu

17. Blacha ociekowa

©CoNOORWN =

A Przylacze instalacji elektrycznej

E Potozenie listwy zaciskowej (ztaczki sSrubowej)
B Przylacze instalacji wodnej R %"

C Przylacze instalacji przelewowej @ 14 mm

6 Przytacze przewodu ekwipotencjalnego

RYSUNEK 3 — Rozmieszczenie elementéw instalacji elektrycznej warnika LEW 400
RYSUNEK 4 — Rozmieszczenie elementéw instalacji elektrycznej warnika LEW 600

Grzatka (1,5 kW dla LEW 400; 2,5 kW dla LEW 600)
tacznik krzywkowy

Lampka sygnalizacyjna zielona

Ogranicznik temperatury

Dtawica izolacyjna

Przewdd zasilajacy

Uchwyt przewodu zasilajgcego

Listwa przytaczeniowa (ztaczka srubowa)

ONoOORWN =

RYSUNEK 5 - Schemat elektryczny warnika LEW 400

RYSUNEK 6 — Schemat elektryczny warnika LEW 600
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RYSUNEK 1 - Budowa elektrycznych warnikéw do makaronu LEW 400
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Kosze do makaronu 100x260x135
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RYSUNEK 2 - Budowa elektrycznych warnikéw do makaronu LEW 600
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RYSUNEK 3 - Rozmieszczenie elementéw instalacji elektrycznej warnika LEW 400
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RYSUNEK 4 - Rozmieszczenie elementéw instalacji elektrycznej warnika LEW 600
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RYSUNEK 5 - Schemat elektryczny warnika LEW 400
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RYSUNEK 6 — Schemat elektryczny warnika LEW 600
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