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Taborety i kuchnie gazowe
Taborety gazowe:

TG-1(*)(**); TG-2(*)(**); TG-3(*)(**);
Kuchnie gazowe:
KG-1(*)(**); KG-2(*)(**); KG-3(*)(**);
KG-4(*)(**); KG-6(*)("*); KG-8(*)(*")

Kuchnie gazowe z piekarnikiem gazowm:
KGPG-4(*)(**); KGPG-6(*)(**)

Cyfra wskazuje ilos¢ palnikow,
(*)- odmiana ukfadu palnikéw okreslajgca moc cieplng.
(**)-typ kuchni ze wzgledu na gabaryt i wyposazenie.
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Dziekujemy Paristwu za zakup naszego produktu. Przed pierwszym uzyciem prosimy doktadnie
zapoznac sie z niniejszq instrukcjq obstugi.

Kopiowanie niniejszej instrukcji bez zgody producenta jest zabronione.
Zdjecia oraz rysunki maja charakter pogladowy i moga roéznic sie od zakupionego urzadzenia.

UWAGA: Instrukcje nalezy przechowywac w bezpiecznym oraz dostepnym dla personelu miejscu.
Producent zastrzega sobie prawo do zmiany parametréow technicznych urzadzen bez zapowiedzi.

I. INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA

¢ Uwaga! Jezeli taboret lub kuchnia zostaty uszkodzone podczas transportu nie wolno ich
podtaczac!

* Nieprawidtowa obstuga i niewtasciwe uzytkowanie moze spowodowaé powazne uszkodzenie urzadzenia
lub zranienie oséb.

* Materialy, z ktorych jest wykonane opakowanie nadaja si¢ do wykorzystania jako surowce wtérne.

*  Przed pierwszym uruchomieniem kuchni nalezy dokfadnie zapoznac sig z instrukcja obstugi i zaleceniami
bezpieczenstwa.

* Urzadzenie jest przystosowane do gazu i ci$nienia podanego na tabliczce znamionowej.

* Producent zastrzega sobie mozliwos¢ wprowadzenia zmian w celu unowoczesnienia urzadzenia i statego
polepszania jakosci, bez uprzedniego powiadomienia. Zmiany te nie bedg jednak stwarzaty trudnosci dla
uzytkownikow.

* Urzadzenie moze by¢ stosowane wylacznie w celu, do ktérego zostato zaprojektowane.

*  Producent nie ponosi zadnej odpowiedzialnosci za szkody spowodowane nieprawidtowa obstuga
i niewtasciwym uzytkowaniem urzadzenia.

* W czasie uzytkowania zabezpiecz urzadzenie przed kontaktem z woda lub innymi ptynami.

W przypadku, gdyby przez nieuwage urzadzenie wpadto do wody lub zostato zalane woda, nalezy
natychmiast odtaczy¢ urzadzenie, a nastepnie zleci¢ kontrole urzadzenia specjaliscie.

Nieprzestrzeganie tej instrukcji moze spowodowa¢ zagrozenie zycia.

* Nigdy nie otwieraj samodzielnie obudowy urzadzenia.

* Kuchnie s3 wyrobami nie zawierajacymi materiatéw niebezpiecznych dla srodowiska.

* Nalezy zwraca¢ uwage na dzieci, aby nie bawity sie sprzetem. Szczegdlnie gorace palniki nawierzchniowe,
ruszty, ustawione naczynia z goracymi ptynami moga by¢ przyczyna poparzenia dziecka.

* Nie otwiera¢ kurka na przytaczu gazu lub zaworu na butli bez uprzedniego sprawdzenia czy wszystkie
kurki sa zamkniete.

* Nie dopuszcza¢ do zalewania palnikéw oraz ich zanieczyszczania. Zabrudzone oczysci¢ i wysuszy¢
natychmiast po wystudzeniu.

* Nie wolno stawia¢ naczyn bezposrednio na palnikach.

* Nie ustawiaé naczyn na ruszcie nad jednym palnikiem o masie wiekszej niz 100 kg, puszcza sig stawiania
jednego naczynia na dwéch palnikach jednoczesnie.

* Nie uderza¢ w pokretta i palniki.

e Zabrania si¢ dokonywania przerébek i napraw kuchenki przez osoby nie przeszkolone zawodowo.

e Zabrania sig otwierania kurkéw kuchenki nie majac w rece zapalonej zapatki lub urzadzenia do zapalania
gazu.

e Zabrania sig gasi¢ ptomien palnika przez dmuchanie.

e Zabrania si¢ samowolnego dokonywania przerébek kuchenki na inny rodzaj gazu, przenoszenia kuchenki
w inne miejsce oraz dokonywania zmian w instalacji zasilajacej. Czynnosci te moze wykonywac
uprawniony instalator.

* Nie dopuszcza¢ do kuchenki matych dzieci oraz osob niezapoznanych z instrukeja uzytkowania.

W RAZIE PODEJRZENIA ULATNIANIA SIE GAZU NIE WOLNO:

zapala¢ zapatek, pali¢ papierosow, wiaczac i wylaczac¢ odbiornikéw elektrycznych

(dzwonek lub wiacznik oswietlenia) oraz uzywac innych urzadzen elektrycznych i mechanicznych
powodujacych powstawanie iskry elektrycznej lub udarowe;j.

* W takim przypadku nalezy natychmiast zamknaé zawér na butli z gazem lub kurek odcinajacy instalacje
gazowsa i przewietrzy¢ pomieszczenie, a nastepnie wezwaé osobe uprawniona do usunigcia przyczyny.
* Nie wkitadaj zadnych przedmiotéw w otwory w obudowie urzadzenia.
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* W przypadku, gdy urzadzenie spadnie lub ulegnie uszkodzeniu w inny sposéb, przed dalszym
uzytkowaniem zawsze zle¢ przeprowadzenie kontroli i ewentualna naprawe w wyspecjalizowanym
punkcie naprawczym.

* W przypadku zapalenia sie gazu uchodzacego z nieszczelnej instalacji nalezy natychmiast
zamkna¢ doptyw gazu przy pomocy zaworu odcinajacego.

* W przypadku zapalenia sie gazu uchodzacego z nieszczelnego zaworu butli gazowej
nalezy: na butle zarzuci¢ mokry koc, w celu ostudzenia butli zakreci¢ zawér na butli.

* Po ostudzeniu nalezy butle wynie$¢ na otwarta przestrzen. Zabrania si¢ powtérnej eksploatac;ji
uszkodzonej butli.

* W przypadku kilkudniowej przerwy w uzytkowaniu kuchni nalezy zamkna¢ zawér gtéwny na instalac;ji
gazowej, natomiast przy korzystaniu z butli gazowej po kazdorazowym uzytkowaniu.

* Uzytkowanie urzadzenia do gotowania i pieczenia powoduje wydzielanie sig ciepta i wilgoci
W pomieszczeniu, w ktérym jest zainstalowane. Nalezy upewnic sig, czy pomieszczenie kuchenne jest
dobrze przewietrzane; nalezy utrzymywaé otwarte naturalne otwory wentylacyjne lub zainstalowac
srodki wentylacji mechanicznej (okap z mechanicznym wyciagiem).

¢ Dlugotrwate intensywne uzywanie urzadzenia moze wymaga¢ dodatkowego przewietrzania, na przykiad
otwarcia okna lub bardziej skutecznej wentylacji, np. zwigkszenia wydajnosci wentylacji mechaniczne;j,
jesli jest stosowana.

* Nigdy nie naprawiaj urzadzenia samodzielnie - moze to spowodowac zagrozenie zycia.

e Zabrania si¢ dokonywania przerdbek i napraw przez osoby nie przeszkolone zawodowo.

* Kontroluj funkcjonowanie urzadzenia w czasie uzytkowania.

* Nie nalezy zezwala¢ na uzytkowanie urzadzenia przez osoby niepetnoletnie, osoby uposledzone fizycznie
lub umystowo oraz uposledzone pod wzgledem zdolnosci ruchowej, a takze osoby nieposiadajace
odpowiedniego doswiadczenia i wiedzy dotyczacej whasciwego uzytkowania urzadzenia. Wyzej
wymienione osoby moga obstugiwac urzadzenie jedynie pod nadzorem osoby odpowiedzialnej za
bezpieczenstwo.

* Niedozwolone jest polewanie rusztu, palnikow a takze catego urzadzenia woda.

e Garnki nalezy uktadac i zdejmowac¢ z rusztu uzywajac rekawic odpornych na wysokie temperatury.

*  Whytacz urzadzenie, zanim zamkniesz zawér doprowadzajacy gaz.

2. PRZEZNACZENIE URZADZENIA

Profesjonalna kuchnia i taboret gazowy wykonane s3 ze stali nierdzewnej. Wyposazone s3 w wysokiej klasy
palniki grzewcze, ptynna regulacje gazu, regulowane stopki, zaroodporny ruszt. Ptynne regulatory gazu
pozwalaja na wygodne i oszczedne korzystanie z palnikéw grzejnych, dlatego kuchnie i taborety doskonale
nadaja sie do gotowania, pieczenia i smazenia w nowoczesnych zapleczach kuchennych. Doskonale sprawdza sig
wszedzie tam, gdzie zachodzi konieczno$¢ przygotowania duzej ilosci positkow (obiekty gastronomiczne tj.
stotowki, sanatoria, hotele, itp.).

Niniejsza instrukcja obstugi dotyczy rodziny kuchni gazowych wyposazonych w palniki duzej mocy ze stabilizacja
ptomieni spetniajacych wymagania wg PN — EN203-1 i PN-EN203-2. Kuchnie te s3 przystosowane do zasilania
nastepujacymi paliwami gazowymi:

2E -rodzina 2 grupa E  (20mbar) — gaz ziemny wysoko-metanowy (G20)
2lw -rodzina 2 grupa L (20mbar) — gaz ziemny zaazotowany (G27)

3B/P  -rodzina 3 grupa B/P (37mbar) — gaz propan-butan (G30)

3P -rodzina 3 grupa P (37mbar) — gaz propan (G31)
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3. DANE TECHNICZNE
CHARAKTERYSTYKA PALNIKOW:

Nr.1 Moc cieplna palnika: 3,5 kW
Sprawnosc¢ cieplna: >50%

. Cisnienie nominalne Srednica dyszy .
Rodzaj gazu (mbar) (mm) Zuzycie gazu
Gaz siemny 2w (827) 20 1,55 0,41m°/h
Y[ 2E (620) 20 1,4 0,36m”h
3B/P(G30) 37 0,90 0,28kg/h
Gaz ptynny
3P(G31) 37 0,92 0,27kg/h

Nr.2  Moc cieplna palnika: 5 kW
Sprawnosc¢ cieplna: >50%

. Cisnienie nominalne Srednica dyszy .
Rodzaj gazu (mbar) (mm) Zuzycie gazu
Gaz ziemny 2w (G27) 20 1,85 0,58m>/h
Y [2E (G20) 20 1,7 0,52m”h
3B/P(G30) 37 1,05 0,39kg/h
Gaz ptynny
3P(G31) 37 1,1 0,38kg/h

Nr.3  Moc cieplna palnika: 7kW
Sprawnos¢ cieplna: >50%

. Cisnienie nominalne Srednica dyszy .
Rodzaj gazu (mbar) (mm) Zuzycie gazu
Gaz ziemny 21w (G27) 20 2,20 0,81m>/h
Y [2E (G20) 20 2 0,73m”h
3B/P(G30) 37 1,2 0,55kg/h
Gaz ptynny
3P(G31) 37 1,25 0,54kg/h

Nr.4  Moc cieplna palnika: 9kW
Sprawnos¢ cieplna: >50%

Rodzai gazu Ci$nienie nominalne Srednica dyszy Zusveie gazu
18 (mbar) (mm) ycleg
Gaz siemny 21w (827) 20 2,6 1,04m*/h
y 2E (G20) 20 2,35 0,94m’h
3B/P(G30) 37 1,35 0,71kg/h
Gaz ptynny
3P(G31) 37 1,4 0,70kg/h

Nr.5  Moc cieplna palnika piekarnika 6kW

. Cisnienie nominalne Srednica dyszy
Rodzaj gazu (mbar) (mm)
_ 2L, (G27) 20 2,2
Gazziemny 2% 520) 20 1,85
3B/P(G30) 37 1,2
Gaz ptynny
3P(G31) 37 1,25

Nr.6  Moc cieplna palnika pilota 40W

. Ci$nienie nominalne Srednica dyszy
Rodzaj gazu
(mbar) (mm)
. 2L, (G27) 20 regulowana
G
azzlemny 2E (G20) 20 regulowana
3B/P(G30) 37 0,21
Gaz ptynny
3P(G31) 37 0,21
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Rys.| Przyktadowe wymiary taboretu gazowego TG-1.
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Rys.3 Przyktadowe wymiary kuchni gazowej KG-4.
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| — pokretto regulatora temperaury

2 — korpus

3 — przytacze gazu

4 — stopka

5 — $ruba ekwipotencjatu
6 — palnik

7 — ruszt

8 —potka

4. CHARAKTERYSTYKA BUDOWY URZADZENIA

Kuchnie gazowe (taborety gazowe) serii TG s3 produkowane jako jednopalnikowe dwu, i trzy-palnikowe a serii
KG jako jedno, dwu, trzy, cztero, szesciopalnikowe i oSmiopalnikowe. Posiadaja one korpus obudowy i
wyjmowang miske pod palnikiem wykonana z blach nierdzewnych i palniki gazowe duzej mocy ze stabilizacja
ptomieni. Zastosowane kurki gazowe umozliwiajg przesytanie gazu na palnik kontrolny (pilotowy) oraz palnik
gtéwny. Przy czym palnik gtéwny nie zostanie odpalony jezeli palnik kontrolny (pilot) nie pali sie i nie podgrzewa
czujki zabezpieczenia przeciw wyplywowego. W razie chwilowego zaniku ptomienia czujka zabezpieczenia
przeciw wyptywowego gazu spowoduje odciecie jego doptywu do palnika. llo$¢ gazu doptywajaca do palnika
gléwnego jest regulowana przez kurek gazowy, umozliwiajacy uzyskanie na palniku pfomienia w zakresie: od
petnego (petna moc) do minimalnego (~1/3 mocy pefne;j).

Kuchnie moga by¢ wyposazone w ruszt wykonany z zeliwa lub ptaskownika stalowego emaliowanego lub
nierdzewnego. Kuchnie maja koncowke przytaczeniowa z gwintem R1/2. Kazdy ruszt nad palnikiem kuchni
moze by¢ obciazony maksymalnie naczyniem o masie 100 kg.

5.INSTALAC)A

* Po rozpakowaniu nalezy sprawdzi¢, czy kuchnia nie ma widocznych uszkodzen. Jezeli kuchnia zostata
uszkodzona podczas transportu nie wolno jej podtaczac!
*  Kuchnig nalezy ustawi¢ na twardym podtozu w pomieszczeniu dla niej przeznaczonym spetniajacym
przepisy prawa budowlanego.
* W przypadku ustawienia kuchni przy scianie pomieszczenia minimalna odlegtos¢ powinna wynosic:
- od Sciany niepalnej wg mozliwosci ustawienia,
- od $ciany chronionej tj. $ciany z materiatdw tatwo palnych, ale otynkowanej lub zabezpieczonej w inny
rownorzedny sposob nie mniej niz 30cm
- od Sciany nie chronionej tj. Sciany z drewna lub innych materiatéw tatwopalnych nie mniej niz 60cm
* Nastepnie nalezy wypoziomowa¢ powierzchnieg ptyt grzewczych przy pomocy nézek regulowanych.
Ponadto nalezy zwrécié¢ szczegdlng uwage na takie usytuowanie kuchni w pomieszczeniu, ktére gwarantuje
doprowadzenie powietrza do spalania i odprowadzenie spalin bez zadnych zaktocen.

regulowana ndzka +20 mm

SICIEGOL A
SKALA 1:2

WARUNKI PRZYLACZENIA DO SIECI GAZOWE]:

Pomieszczenia, w ktorych przewiduje sig zainstalowanie urzadzen gazowych powinny spetnia¢ warunki
bezpieczenstwa budowlanego (Rozporzadzenie MGPIB z dnia 14.12.1994r.)

Pomieszczenia te powinny mie¢ wysokos¢ co najmniej 2,2m oraz wentylacje zapewniajaca wymiane powietrza
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nad urzadzeniami gazowymi typu restauracyjnego z odprowadzeniem spalin do pomieszczenia nalezy
umieszcza¢ okapy odprowadzajace te spaliny do kanatow spalinowych, przy czym do urzadzen o mocy cieplnej
wiekszej niz 30kWV nalezy instalowac¢ czujniki wytaczajace urzadzenie w przypadku zaniku ciagu kominowego.
(Dz. Ustaw Nr 75 z dnia 12.04.2002.poz 690 § 174ust. 10)

Kuchnie nalezy ustawi¢ w miejscu umozliwiajacym tatwy do niej dostep, w oddaleniu od przedmiotéw palnych i
$cian.

. Kubatura pomieszczenia kuchennego powinna spetnia¢ zaleznosc :

moc kuchni(W) : (podzieli¢ przez) kubatura pomieszczenia (m®) < 930W/m’.

. Kuchnie dostosowane do spalania gazu propan — butan nie moga by¢ instalowane ponizej poziomu
gruntu(np. piwnice) a takze w pomieszczeniu nie moze by¢ wiecej niz dwie | | kg butle z propanem —
butanem.

®  Butle nalezy umieszcza¢ w odlegtosci co najmniej |1,5m od urzadzen promieniujacych ciepto
(grzejniki, piece itp.) z wytaczeniem zestawu z szafkami na butle.

Uwaga: Jezeli urzadzenie ma przedziat na butle do gazu, przedziat ten powinien by¢ tak zaprojektowany, aby
miescit tylko jedna butle o maksymalnej fadownosci wynoszacej 20kg. Catkowite obciazenie cieplne
urzadzenia (suma obciazen wszystkich palnikow) nie powinna przekracza¢ 12kW.

¢ Butli nie umieszcza¢ w sasiedztwie innych urzadzen powodujacych iskrzenie.

®  Butle umieszcza¢ w pozycji pionowej oraz zabezpiecza¢ przed uderzeniem, przewrdoceniem
przypadkowym przemieszczeniem.

¢ Temperatura pomieszczen, w ktorych instaluje sie butle nie moze przekracza¢ 35°C.

Kuchnia moze by¢ przytaczona do butli z propanem-butanem lub instalacji gazowej tylko przez osobe
posiadajqcq uprawnienia do wykonywania ustug instalatorskich. Adaptacje kuchni na inny rodzaj gazu
powinien wykona¢ autoryzowany instalator.

Kuchnia na gaz ptynny powinna by¢ podtaczona do przewodu gietkiego (przewéd do gazu propan —butan
posiadajacy znak bezpieczenstwa ,,B”) za posrednictwem rury stalowej bez szwu o dtugosci co najmniej 50cm.
Przewdd powinien by¢ na obu koncach zabezpieczony przed zsunigciem opaskami zaciskowymi. Dtugos¢
przewodu nie moze by¢ mniejsza niz 1,2 mb i nie moze by¢ wieksza niz 3,0m. Butla z gazem propan —butan
(B/P) musi by¢ wyposazona w reduktor cisnienia gazu do 3,7kPa

Kuchnie na gaz ziemny (E) powinna by¢ przytaczona do instalacji gazowej wewnatrz budynku na sztywno lub
przy pomocy elastycznych przewoddw metalowych posiadajacych aktualny znak bezpieczenstwa. Nalezy
uzywac dwuziaczki i rury '2” bez szwu. Kuchnia ma koncowke przytaczenia z gwintem R '2”.

Adaptacja kuchni na inny rodzaj gazu polega na:

I- Wymianie dysz w palnikach gazowych — srednice dysz dla odpowiedniego gazu podane s3 w punkcie 3
instrukgji.

2 — Odpowiednim ustaleniem tulejki aluminiowej w korpusie palnika — nalezy odkreci¢ wkret mocujacy tulejke,
wysunac lub wsunaé w korpus do takiego potozenia, w ktérym ptomien palnika przy petnej mocy pali sig
rownym niebieski ptomieniem i ,,nie zrywa”, nastepnie nalezy dokreci¢ wkret mocujacy tulejke.

3 — Wyregulowanie przeptywu minimalnego w kurku sterujacym — nalezy odpowiednio wkrecajac lub
wykrecajac wkret umieszczony obok trzpienia kurka ustawic¢ przeptyw gazu o takiej wielkosci aby ptomien
nie gast przy zmianie potozenia pokretta z petnego przeptywu na minimalny i w przyblizeniu miat 1/3 mocy
przeptywu petnego.

4 — Wyregulowaniu przeptywu gazu na palniku pilota :

a.) jezeli adaptujemy kuchnie z gazu ziemnego na propan — butan lub propan odkrecamy srube
uszczelniajaca znajdujacy sie na spodzie pilota, nastgpnie wkrecamy dysze pilota az do oporu (dla gazu
propanu i propanu - butanu jest ta sama dysza). Nastepnie wkrecamy srube uszczelniajaca. Zapalamy
palnik pilota. Ptomien powinien ogrzewac termopare i pali¢ sig jasnym ptomieniem. Jesli tak nie jest
nalezy wyregulowa¢ doptyw powietrza przestonka znajdujaca sie w gornej czesci pilota. Natomiast
jezeli ptomien jest zbyt maty i nie ogrzewa termopary nalezy ponownie odkreci¢ srube uszczelniajacy i
delikatnie odkreci¢ dysze pilota. Nastepnie powtérzy¢ czynnosci jak powyzej.

b.) jezeli adaptujemy kuchnig z propanu — butanu lub propanu na gaz ziemny nalezy delikatne odkreci¢
dysze w pilocie. Sposéb postepowania jak w punkcie a.

UWAGA!
Niedozwolone jest polewanie plyt grzewczych a takze catego urzadzenia biezaca woda.
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6. ZASADY BHP

W celu zapobiegania poparzeniom oraz porazeniom pradem elektrycznym nalezy przestrzega¢ podanych
ponizej zasad bezpieczenstwa:

przeszkolenie personelu w zakresie obstugi urzadzenia zgodnie z informacjami zawartymi w niniejszej
instrukgcji obstugi

-Nie przechowywa w poblizu urzadzenia materiatéw tatwopalnych

-Nie pozostawi& urzgdzenia bez nadzoru;
przeszkolenie personelu w zakresie podstawowych zasad uzytkowania urzadzen gazowych,
bezpieczenstwa w miejscu pracy oraz udzielania pierwszej pomocy w razie wystapienia takiej potrzeby
przed rozpoczeciem jakichkolwiek prac konserwacyjnych nalezy odtaczyé urzadzenie od zrodta zasilania
niedozwolone jest wiaczanie urzadzenia, jezeli ktorykolwiek element grzewczy i/lub element kontrolny
zostat uszkodzony
niedozwolone jest polewanie woda palnikéw, gdyz moze to spowodowac pekniecie palnikow
nie otwiera¢ zaworu przelotowego na instalacji gazowej bez uprzedniego sprawdzenia czy zawér gazowy
urzadzenia jest zamkniety
nie otwiera¢ kurka nie majac w rece zapalonej zapatki
nie stawia¢ naczyn bezposrednio na palnikach
Nie przechowywaé w poblizu urzadzenia materiatow fatwopalnych
Nie pozostawia¢ urzadzenia bez nadzoru
urzadzenia nie nalezy my¢ pod biezaca woda
nalezy unika¢ kipienia zawartosci garnkow i wylewania sie z nich na urzadzenie

do zdejmowania cieptych pokryw i garnkow zalezy uzywac rekawic ochronnych
jakiekolwiek naprawy urzadzenia moga by¢ wykonywane wylfacznie przez wykwalifikowany personel
techniczny (serwis techniczny).

7. OBSLUGA URZADZENIA

Przed pierwszym uruchomieniem nalezy usuna¢ foli¢ ochronng z urzadzenia . Powierzchnie zewngtrzne
korpusu umy¢ ciepta woda z dodatkiem srodka odttuszczajacego , stosowanego do mycia naczyn
kuchennych .Nie stosowa¢ srodkow Sciernych i innych , ktore mogtyby zarysowaé powierzchnig. Do
mycia uzywac jedynie wilgotnej Sciereczki . Po umyciu urzadzenia, pozostawi¢ je do catkowitego
wyschnigcia , nastepnie podtaczy¢ do sieci.

Przed uzytkowaniem kuchni nalezy zwroci¢ uwage na prawidtowe utozenie gornych czesci palnika
(kielich palnika i pierscienia ptomieniowego). Prawidtowo zatozony pierscien ptomieniowy jest wtedy,
gdy kotek sprezysty znajdujacy sie na powierzchni bazowej kielicha spasuje sig z wyjeciem znajdujacym
sie na obwodzie pierscienia pfomieniowego. Inne utozenie pierscienia ptomieniowego wzgledem kielicha
jest nieprawidtowe i bedzie skutkowaé ztym spaleniem gazu na palniku.

Ze wzgledu na racjonalne zuzycie energii i prawidtowe spalanie zaleca sig stosowanie garnkow o
odpowiedniej $rednicy w stosunku do obciazenia cieplnego palnika:

-dla palnika 9kWV zaleca sie garnki o srednicach od 42 cm w gére
-dla palnika 7kWV zaleca si¢ garnki o srednicach od 38 cm do 46cm
-dla palnika 5kVV zaleca sig garnki o Srednicach do 32 cm do 38 cm
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-dla palnika 3,5kW zaleca sie garnki o Srednicach od 28 cm do 32 cm

e
[ [ v 2 %\ [ F 4 b
Dno odpowiednio wigksze I \
dia tego palnika Do widesle 3
(patrz powyzej) A3 Dno za mate dla tego_ p_almk.a
(patz powyiej)

¢ Otwieranie doptywu gazu do palnika i wygaszanie palnika

UWAGA!
Wszystkie kuchnie posiadaja zabezpieczenie przeciw wyplywowe.

W celu zapalenia palnika nalezy postepowaé nastepujaco:
Dla gazu propan - butan:

.  Otworzy¢ zawér na butli z propanem - butanem wyposazonej w reduktor do gazu propan- butan.

2.  Wocisna¢ pokretto sterujace

3. Przekreci¢ wcisniete pokretto w potozenie ,,palnik pilotowy” (ruch przeciwny do ruchu wskazéwek
zegara)

4. Zapali¢ gaz na ,,palniku pilotowym” i przytrzymac wecisnigte pokretto okoto 20 sekund (czas
potrzebny do zadziatania zabezpieczenia)

UWAGA ! Przystepujac do zapalania palnika pilotowego nalezy pamieta¢, ze w
armaturze znajduje si¢ powietrze, ktére musi zosta¢ wyparte przez naplywajacy gaz z
instalacji zasilajacej , urzadzenie odpali, gdy gaz wypetni cala armature kuchni.

5. Przekreci¢ pokretto (ruch przeciwny do ruchu wskazéwek zegara) na pozycje ptomien petny aby

zostat odpalony palnik gtéwny. Nastepnie przekrecajac pokretto dalej w tym samym kierunku

uzyskamy ptomien oszczednosciowy.

Nie korzystajac chwilowo z palnika nalezy pokretto przekreci¢ na pozycje ,,palnik pilotowy”

7. Po zakonczeniu pracy palnika, zamkna¢ doptyw gazu przez odwrécenie pokretta w potozenie
»zamkniete” (ruch zgodny z ruchem wskazéwek zegara).

o

Uwaga: Gdy korzystamy z propanu — butanu, przed zakonczeniem pracy kuchni nalezy najpierw
zamknaé zawor na butli a nastepnie zamkna¢ kurek palnika.

Dla gazu ziemnego postepujemy zgodnie z punktami 2; 3; 4; 5; 6; 7

e Oznaczenie potozen kurka

llos¢ gazu doptywajacego do palnika regulowana jest przez kurek gazowy. Zastosowany kurek gazowy
umozliwia przesytanie gazu na palnik kontrolny (pilotowy) oraz palnik gtéwny. Przy czym palnik glowny zostaje
odpalony przez palnik kontrolny (pilot). Po odpaleniu palnika gtéwnego kurek umozliwia uzyskanie na palniku
ptomienia w zakresie od petnego (petna moc) do ptomienia minimalnego (~1/3 mocy petnej). Obracajac
pokretto przeciwnie do ruchu wskazéwek zegara o kat 90° od potozenia ,,0” uzyskamy petna moc palnika. & .
Dalszy obrot pokretta w tym samym kierunku spowoduje zmniejszenie mocy palnika az do mocy minimalnej

Zambkniety Palnik pilota Petna moc Minimalna moc
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UWAGA!

Uzywanie naczyn do podgrzewania innych niz do tego sa przeznaczone jest zabronione. Grozi
pozarem.

Urzadzenia nie nalezy przenosi¢, moze o wykona¢ jedynie osoba do tego uprawniona.

8. URUCHAMIANIE PALNIKA PIEKARNIKA

Przed przystapieniem do uzytkowania piekarnika nalezy sprawdzi¢ czy zawo6r gazowy palnika
piekarnika jest zamkniety (pokretio w pozycji 0 ).

W celu zapalenia palnika piekarnika postepujemy nastepujaco dla kuchni dostosowanej do spalania gazu:

I.  Propan -butan
a. Otworzy¢ zawér na butli z gazem propan-butan wyposazonej w reduktor majacy na wyjsciu
cisnienie 37mbar

Otworzy¢ drzwi piekarnika

Woeisnaé pokretto sterujace

d. Przekreci¢ wcisniete pokretto w potozenie ,,pilot” i trzyma¢ wcisniete . Jednoczesnie wciskaé
przycisk zapalacza piezoelektrycznego do momentu zapalenia palnika pilota.(Jezeli z jakis wzgledow
nie mozna zapali¢ pilota przy pomocy zapalacza piezoelektrycznego to prosimy zapali¢ palnik
pilota przy pomocy recznej zapalarki dotaczonej do kuchni). Od chwili zapalenia palnika pilota
nalezy jeszcze trzymac wcisnigte pokretto okoto 20 sekund (czas potrzebny do otworzenia
gléwnego przeptywu w zaworze).

e. Przekreci¢ pokretto na zadana temperature i obserwowac przez otwoér w podtodze komory
piekarnika palacy sie ptomien na palniku. Po upewnieniu sig, ze palnik jest uruchomiony zamkna¢
drzwi i poczeka¢ okoto |5 minut aby wyréwna¢ rozkiad temperatur w komorze piekarnika.

Ustalenie odpowiedniego czasu oraz temperatury pieczenia i smazenia w komorze piekarnika

pozostawia sie¢ do indywidualnej dyspozycji .

Dla gazu ziemnego postepujemy zgodnie z punktami b; c; d; e

0 o

9. KONSERWACJA

Codzienna konserwacja polega na zdjeciu wszystkich naczyn z urzadzenia i przemyciu elementow korpusu
kuchni lub taboretu za pomocg szmatki zwilzonej w wodzie z ptynem do mycia naczyn a nastepnie wytarciu
sucha szmatka.

Po zakonczonych pracach nalezy sprawdzi¢, czy elementy palnika zostaty prawidtowo zatozone po czyszczeniu.
Elementy palnika musza by¢ zawsze suche. Czastki wody moga zahamowac wyptyw gazu i powodowac zte
palenie sig palnika.

Nie nalezy czysci¢ palnikéw woda z detergentem.

Konserwacje okresowa kuchni gazowych nalezy przeprowadzi¢ raz w miesiacu. Podczas konserwacji nalezy
sprawdzi¢ prawidtowosc¢ dziatania poszczegdlnych elementow ( palnikéw, kurkow, zabezpieczen przeciw

wyptywowych).

»,Na uzytkownikach instalacji i urzadzen gazowych cigzy staty (minimum raz w roku) obowiagzek
wykonywania przegladéw i kontroli zwigzanych z zapewnieniem bezpieczenistwa ludziom

i obiektom. Obowigzek ten wynika bezposrednio z artykutéw 61 i 62 “Prawa budowlanego”
(Ustawa z dnia 7 lipca 1994r. — Dz. U. Nr 89. poz. 414 wraz z pézniejszymi zmianami”
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W zakres remontu kapitalnego wchodza czynnosci wykonane podczas przegladu okresowego i remontu biezacego
oraz wymiana elementow zuzytych lub uszkodzonych mechanicznie. Nalezy zwréci¢ uwage na zuzycie takich
elementow jak:

- palniki

- termopary

- kurki

- zuzycie obudow stalowych

Serwis techniczny powinien zwrocic szczegdlng uwage na:
e stan elementow grzewczych
* stan zabezpieczen elementow grzewczych
e stopien zuzycia urzadzenia
e jakos¢ izolaciji.

Konserwacja wykonywana raz na miesiac, coroczne serwisowanie oraz naprawa urzadzenia moga byc¢
wykonywane wylacznie przez wykwalifikowany personel techniczny (serwis techniczny).

10. PAKOWANIE, tADOWANIE | TRANSPORT

Taborety lub kuchnie pakowane s3 zgodnie z obowiazujacymi normami. tadowanie urzadzen na srodki
transportu, roztadowanie oraz przenoszenie powinno si¢ odbywaé przy pomocy odpowiednich mechanizméw
dzwigowych.

Transport powinien odbywac¢ sie krytymi srodkami transportu. W czasie transportu taboret lub kuchnia
powinna by¢ zabezpieczona przed przesuwaniem, silnymi wstrzasami oraz innymi uszkodzeniami
mechanicznymi.

1l. USUWANIE ZUZYTYCH URZADZEN

Po zakonczeniu okresu uzytkowania sprzetu lub kupujac nowy w firmie Stalgast mozecie Panstwo oddac stare
urzadzenie.

Przyslijcie zuzyte urzadzenie do nas a wyspecjalizowana firma zutylizuje ja zgodnie z Ustawa o zuzytym sprzecie
elektrycznym i

elektronicznym (Dz. U. 2005 Nr 180 poz. 1495)

12. GWARANCJA

Sprzedawca odpowiada z tytutu rekojmi badz gwaranc;ji.

Uszkodzenia wynikajace z powstania osadéw wapnia w urzadzeniu , nie podlegaja naprawie gwarancyjnej.
Nie podlega réwniez gwarancji wymiana palnikow spowodowana zalaniem a nastepstwem czego
moze by¢ pekniecie - niewtasciwe uzytkowanie.

Wymianie gwarancyjnej nie podlegaja takie elementy jak: zarowki, elementy gumowe, elementy grzewcze
zniszczone kamieniem kottowym, $ruby oraz elementy ulegajace naturalnemu zuzyciu np.; palniki, uszczelki
gumowe oraz wszelkiego rodzaju elementy uszkodzone mechanicznie. Takze wszelkie uszkodzone podzespoty
wskutek niewfasciwego uzytkowania.

Utrata gwarancji nastepuje automatycznie w wyniku zerwania plomby gwarancyjnej lub samodzielnej naprawy.
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W przypadku reklamowania urzadzenia gazowego prosimy o zatgczenie do
karty gwarancyjnej kserokopii ponizszego swiadectwa wykonania
podtaczenia. W razie braku kserokopii Swiadectwa ,reklamacja nie bedzie
rozpatrywana.

Swiadectwo wykonania podt aczenia i préby dziatania
urzadzenia

NrfabryCzny... ..o,

Wyréb zostat podtgczony do czynnej instalacji gazowej /rodzaj gazu i jego cisnienie/

Przeprowadzono regulacje i prébe dziatania urzadzenia oraz poinformowano uzytkownika o bezpiecznych
warunkach jego uzytkowania w zaleznosci od rodzaju zasilania — gazowego

Podpis , pieczatka z numerem
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