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1

CHARAKTERYSTYKA

1.1

Zastosowanie

Kuchnie przeznaczone sg do przyrzgdzania produktoéw spozywczych wymagajgcych gotowania,
smazenia oraz pieczenia w piekarniku. Przeznaczone sg do eksploatacji w zaktadach zbiorowego
zywienia.

1.2

Ogoélny opis kuchni

1.3

Obudowa wykonana ze stali nierdzewnej.

Ptyty podpalnikowe wykonane z ttoczonej blachy kwasoodporne;.

Ruszty zeliwne pokryte emalig ceramiczng matowa.

Palniki nawierzchniowe (do gotowania) stojgce sktadajg sie z dyszy gazowej, korpusu mieszalnika, tulei
regulacyjnej powietrza pierwotnego i gtowicy ptomieniowej wielootworowej. Wyposazone sg w palniki
pilotowe jednoptomieniowe z czujnikiem ptomienia-termoparg, zapalane generatorem wysokonapieciowym
z elektrodami zapalajgcymi.

Instalacja gazowa kuchni zbudowana z zespotu kolektora z kréécem dolotowym R1/2", rurek gazowych @
4 i 10 mm, kurkéw gazowych z zabezpieczeniami przeciwwyptywowymi.

Piekarnik gazowy przystosowany jest do rusztéw, tac i pojemnikéw funkcjonalnych o module GN2/1.
Komora piekarnika wykonana jest ze stali nierdzewnej. Piekarnik wyposazony jest w:

- palnik rurowy wielootworowy umieszczony pod ptytg grzewczg. Ptyta grzewcza pokryta jest emalig
ceramiczna,

- palnik pilotujgcy jednoptomieniowy z czujnikiem ptomienia-termoparg, zapalany generatorem
wysokonapieciowym z elektrodg zapalajgca,

- zZawor gazowy z regulatorem temperatury umozliwia ptynng regulacje temperatury

Piekarnik elektryczny z termoobiegiem gorgcego powietrza, przystosowany jest do rusztow, tac i
pojemnikéw funkcjonalnych o module GN1/1. Komora piekarnika wykonana ze stali nierdzewnej,
ogrzewana jest za pomocg grzatki elektrycznej umieszczonej na tylnej scianie komory piekarnika oraz
grzatki dolnej umieszczonej pod ptyta grzewczg i grzatek gérnych. Obieg powietrza wymusza wentylator
umieszczony za grzatkg na tylnej Scianie. Regulator temperatury, umozliwia regulacje temperatury w
komorze a tgcznik krzywkowy wybor odpowiedniego programu grzania.

Piekarnik elektryczny przystosowany jest do rusztéw, tac i pojemnikéw funkcjonalnych o module GN2/1.
Piekarnik w wersji ,Max” posiada ruszt o wymiarze 3 modutéw GN1/1. Komora piekarnika wykonana ze
stali nierdzewnej, ogrzewana jest za pomoca grzaftki dolnej umieszczonej pod ptytg grzewczg pokrytg
emalig ceramiczng i grzatek gérnych. Regulator temperatury, umozliwia regulacje temperatury w komorze
a fgcznik krzywkowy wybér odpowiedniego programu grzania.

Charakterystyka techniczna

TABLICA 1

APROBATA TECHNICZNA

Kategoria II2ELWLs3B/PP

Kraj przeznaczenia Polska —(PL)

Kategoria I2E

Kraj przeznaczenia Niemcy — (DE); Luksemburg —(LU); Rumunia — (RO);

Kategoria I12H

Kraj przeznaczenia

Austria — (AT); Szwajcaria — (CH); Cypr— (CY); Czechy — (CZ); Dania — (DK);
Estonia — (EE); Hiszpania — (ES); Finlandia — (FI); Francja — (FR);

W. Brytania — (GB); Grecja — (GR); Wegry — (HU); Irlandia — (IE);
Islandia — (IS); Wtochy — (IT); Litwa — (LT); Luksemburg —(LU); totwa — (LV);
Holandia— (NL); Norwegia — (NO); Portugalia — (PT); Rumunia — (RO);
Szwecja — (SE); Stowenia — (Sl); Stowacja — (SK);

Kategoria I3P

Kraj przeznaczenia

Belgia — (BE); Szwajcaria — (CH); Czechy — (CZ); Hiszpania — (ES);
Francja — (FR); W. Brytania — (GB); Grecja — (GR); Irlandia — (IE);
Wiochy — (IT); Litwa — (LT); Holandia— (NL); Portugalia — (PT);
Stowenia — (SI); Stowacja — (SK);

Odprowadzanie spalin Typ AL

C€ cert. Budowy Typu CE-1450BP0021
Stopien ochrony IP P32
Zabezp. przed pradem Klasa |




TABLICA 2

KUCHNIE GAZOWE

L700.KG2+P | L700.KG4+P |L700.KG6+P
TYPY L700.KG2 L700.KG4 L700.KG6 |L700.KG2+S |L700.KG4+S |L700.KG6+S
L700.KG2+SD | L700.KG4+SD | L700.KG6+SD
Szerokos¢ [mm] 400 800 1200 400 800 1200
Gtebokos¢ [mm] 700 700 700 700 700 700
Wysokos$¢ do ptyty gornej 280/ 310 280/ 310 280/ 310 900 900 900
PALNIKI DO GOTOWANIA 2 | 4 | 6 | 2 | 4 | 6
Zapalanie generatorem Wykonanie standardowe
Zapalacze piezzoeletryczne Y Opcja wykonania - F
Bez zapalaczy b Opcja wykonania - E
Ruszty do gotowania [mm] 335 x 300
PODSTAWY KUCHNI
Podstawa otwarta z potka Nie dotyczy | Nie dotyczy | Nie dotyczy +P +P +P
Szafka otwarta Nie dotyczy | Nie dotyczy | Nie dotyczy +S +S +S
Szafka z drzwiami Nie dotyczy | Nie dotyczy | Nie dotyczy +SD +SD +SD
Piekarnik Nie dotyczy | Nie dotyczy | Nie dotyczy | Nie dotyczy | Nie dotyczy | Nie dotyczy

Rusztu do gotowanialmm]

335 mm x 300 mm

DANE PRZYLACZENIA

Przytgcze gazu

Gwint zewnetrzny R 1/2” (DN 15)

Zasilanie / Pob6r mocy
Przytacze elektryczne

~ 230V 50Hz /0,6 W - Wykonanie standardowe
Przewdd zasilajgcy 3G1 mm? z wtyczkg 2P+Z 16A

Wymagane zabezpieczenie

6A

b Dla opcji wykonania bez zapalaczy - E lub zapalaczami piezoelektrycznym - F kuchnie wykonywane sg bez
przytacza elektrycznego. Nie jest wymagane zasilanie elektryczne

TABLICA 3
KUCHNIE GAZOWE Z PIEKARNIKIEM GAZOWYM

TYPY L700.KG4 PG L700.KG6 PG+SD
Szerokosé [mm] 800 1200
Gtebokos¢ [mm] 700 700
Wysokos¢ do ptyty gornej 900 900
PALNIKI DO GOTOWANIA 4 | 6
Zapalanie generatorem Wykonanie standardowe
Zapalacze piezzoeletryczne Y Opcja wykonania - F
Bez zapalaczy b Opcja wykonania - E
Ruszty do gotowania [mm] 335 x 300
PIEKARNIK GN 2/1 | GN 2/1
Zapalanie generatorem Wykonanie standardowe
Zapalacze piezzoeletryczne D Opcja wykonania - F
Moc piekarnika [KW] 6,8 6,8
Wymiary komory [mm] 680 x 555 x 315 680 x 555 x 315
Zakres regulacji temp. [° C] 140 + 290 140 + 290
Drzwi Z szybami Wykonanie standardowe
piekarnika | Bez szyb 2 Opcja wykonania - C

Oswietlenie piekarnika

Wykonanie standardowe
2 Dla opcji wykonania drzwi piekarnika bez szyb -C, piekarnik bez o$wietlenia

SZAFKA Z DRZWIAMI

Nie dotyczy | +8D

DANE PRZYLACZENIA

Przylagcze gazu

Gwint zewnetrzny R 1/2” (DN 15)

Zasilanie / Pobér mocy
Przytacze elektryczne

~ 230V 50Hz /25,6 W - Wykonanie standardowe
Przewod zasilajgcy 3G1 mm? z wtyczkg 2P+Z 16A

Wymagane zabezpieczenie

6 A

b Dla opcji wykonania bez zapalaczy - E lub zapalaczami piezoelektrycznymi - F, oraz dla 2 opcji wykonania
piekarnika bez szyb — C i bez oswietlenia kuchnie wykonywane sg bez przytgcza elektrycznego. Nie jest
wymagane zasilanie elektryczne.

4




TABLICA 4

KUCHNIE GAZOWE Z PIEKARNIKIEM ELEKTRYCZNYM

TYPY LT00KG4PET | L700.KGE PET+SD | L700KG4PE | TO-<8° | 1700.KGE PEmax
Szerokosé [mm] 800 1200 800 1200 1200
Glebokosc¢ [mm] 700 700 700 700 700
Wysokos¢ do ptyty gornej 900 900 900 900 900
PALNIKI DO GOTOWANIA 4 | 6 | 4 | 6 6
Zapalanie generatorem Wykonanie standardowe
Bez zapalaczy Opcja wykonania - E
Ruszty do gotowania [mm] 335 x 300
PIEKARNIK GN1/1 GN1/1 GN2/1 GN2/1 3 x GN1/1
Moc znam. piekarnika [KW] 2,65 2,65 4,45 4,45 6,65
-Termoobieg -Termoobieg - Géra + dot - Géra + dot |- Gora + dot
- Géra + dot - Géra + dot - Géra - Géra - Géra
Funkcje grzania - Gora - Gora - Dot - Dot - Dot
- Dot - Dot - Grill - Grill - Grill
- Grill - Grill
Wymiary komory [mm] 560 x 370x 315 680 x 555 x 315 1005 x 555x 315
Zakres regulacji temp. [° C] 50 + 300 50 + 300 50 + 300
Drzwi Z szybami Wykonanie standardowe
piekarnika Bez szyb % Opcja wykonania - C

Oswietlenie piekarnika

Wykonanie standardowe
2 Dla opcji wykonania drzwi piekarnika bez szyb - C, piekarnik bez o$wietlenia

SZAFKA Z DRZWIAMI Nie dotyczy + 8D Nie dotyczy + 8D Nie dotyczy
DANE PRZYELACZENIA
Przytagcze gazu Gwint zewnetrzny R 1/2” (DN 15)
Wykonanie standardowe
~ 230V 50Hz ~ 230V 50Hz 3N ~ 400V 50Hz
Zasilanie Przewéd zasilajacy Przewéd zasilajacy zParsZi?anv:cgjy
Przytacze elekiryczne 3G 1,5 mm? 3G 2,5 mm? 5G 1,5 mm?
z wtyczkg 2P+Z 16A z wtyczkg 2P+E 32A z wtyczkag
3P+N+PE 16A
Wymagane zabezpieczenie 13 A 25 A 13 A
TABLICA 5
DANE PALNIKOW
Moc cieplna G20 G27 G2.350 G30 G31
Przeptyw petny / minimalny E, H (20 mbr) Lw (20 mbr) Ls (13 mbr) B/ P (37 mbr) P (37 mbr)
. Moc cieplna 3,0kw / 1,0kw
Palnik maty
@ 73mm Przept 0,32/0,11 0,39/0,13 0,44 /0,15 0,24 /0,08 0,23/0,075
Pyw méh mdh méh kg/h kg/h
o : Moc cieplna 4,5kW / 1,4kW
Palnik .Sredni
@ 104mm Przept 0,47 /0,15 0,58/0,18 0,66 /0,20 0,35/0,11 0,34/0,10
Pyw mé/h m3/h m3/h kg/h kg/h
: . Moc cieplna 7,5kW / 2,3kW
Palnik duzy
@ 128mm Prrept 0,80/0,245 0,97 /0,30 1,10 /0,34 0,6/0,18 0,58/0,17
Piyw méh méh méh kg/h kg/h
Palnik Moc cieplna 6,8kW / 1,35kW
iekarnika 0,72/0,15 0,88/0,18 1,0/0,20 0,54/0,11 0,53/0,10
i Przeptyw mé/h m/h mé/h mé/h mé/h

Kazdy typ kuchni wykonywany jest w kilku odmianach w zaleznosci od konfiguracji
palnikéw nawierzchniowych (palnikow do gotowania). Uktady palnikéw do gotowania dla kazdego typu
i odmiany kuchni pokazujg rysunki pod tabelami. Dane znamionowe w tabelach ponize;j.




TABLICA 6

Dane znamionowe : Kuchnie gazowe 2 palnikowe

Typ / Odmiana
L700.KG21 L700.KG2;2 | L700KG2/3 | L700.KG2/4
Gaz Moc cieplna +P  (podstawa z pétka)
y Zuzycie gazu +S (szafka otwarta )
+SD (szafka z drzwiami
opcja opcja standard opcja
((EéoH) Moc cieplna 7,5 kw 9 kw 12 kW 15 kW
20 mbar | Zuzycie gazu 0,8 m¥h 0,95 m¥h 1,27 md/h 1,59 m¥h
((IB_ZV7) Moc cieplna 7,5 kW 9 kW 12 kW 15 kW
20 mbar | Zuzycie gazu 0,96 m3h 1,16 m¥/h 1,55 m3h 1,94 m3h
(G2L§50) Moc cieplna 7,5 kW 9 kW 12 kW 15 kW
13 mbar Zuzycie gazu 1,10 m¥h 1,32 m3h 1,76 m3/h 2,20 m3¥/h
Buta(ggg))pan Moc cieplna 7,5 kW 9 kw 12 kW 15 kW
37 mbar Zuzycie gazu 0,59 kg/h 0,71 kg/h 0,94 kg/h 1,18 kg/h
Fzggla)n Moc cieplna 7,5 kW 9 kW 12 kW 15 kW
37 mbar Zuzycie gazu 0,58 kg/h 0,70 kg/h 0,93 kg/h 1,16 kg/h
Zasilanie elektrycz. / pobér mocy ~ 230V 50Hz /0,6 W
L700.KG2/1 L700.KG2/2 L700.KG2/3 L700.KG2/4
4,5kW 4,5KW 7,5kW 7.5kW
3,0kW 4,5k 4,5KW 7.5kW
TABLICA 7
Dane znamionowe : Kuchnie gazowe 4 palnikowe
Typ / Odmiana
L700.KG4/1 | L700.KG4/2 | L700.KG4/3 | L700.KG4/4 | L700.KG4/5 | L700.KG4/6
Gaz Moc cieplna +P  (podstawa z pdtka)
y Zuzycie gazu +S (szafka otwarta)
+SD (szafka z drzwiami)
opcja opcja opcja opcja standard opcja
(GEé(')'; Moc cieplna 15 kW 16,5 kW 18 kW 19,5 kW 24 kW 30 kw
20 mbar | Zuzycie gazu 1,59 m3¥h | 1,75m%h | 1,90 m¥h | 2,06 m¥h | 2,53 m%h | 3,17 m3¥h
(('3—;"7) Moc cieplna 15 kw 16,5 kw 18 kw 19,5 kw 24 kW 30 kw
20 mbar | Zuzycie gazu 1,94m3h | 2,13m%h | 2,32m%h | 2,52 m3%h | 3,1 m¥%h | 3,88 m¥h
(GZL§50) Moc cieplna 15 kw 16,5 kw 18 kw 19,5 kw 24 kW 30 kw
13 mbar | Zuzycie gazu 2,20m3h | 2,42 méh | 2,65 m¥h | 2,87 m%h | 3,53 m%h | 4,41 m%h
Buta(rgg’g;)pan Moc cieplna 15 kW 16,5 kW 18 kW 19,5 kW 24 KW 30 kW
37 mbar Zuzycie gazu 1,18 kg/h | 1,27 kg/h | 1,42 kg/h | 1,54 kg/h | 1,89 kg/h | 2,36 kg/h
FZggf)n Moc cieplna 15 kW 16,5 kW 18 kW 19,5 kW 24 kW 30 kW
37 mbar Zuzycie gazu 1,16 kg/h | 1,28 kg/h | 1,40 kg/h | 1,51 kg/h | 1,86 kg/h | 2,33 kg/h
Zasilanie elektrycz. / pobér mocy ~ 230V 50Hz/0,6 W
L700.KG4/1 L700.KG4/2 L700.KG4/3 L700.KG4/4 L700.KG4/5 L700.KG4/6
4.5kW | 4,5kW 4,5kW | 4,5kW 4,5kW | 4,5kW 7,5kW | 4,5kW 7,5kW | 4,5kW 7,5kW | 7,5kW
3,0kW | 3,0kW 4,5kW | 3,0kwW 4,5kW | 4,5kW 4,5kW | 3,0kW 4,5kW | 7,5kW 7,5kW | 7,5kW




TABLICA 8

Dane znamionowe: Kuchnie gazowe 6 palnikowe
Typ / Odmiana
L700.KG6/1 L700.KG6/2 L700.KG6/3 | L700.KG6/4 | L700.KG6/5
Gazy ch c_ieplna +P  (podstawa z pdtka)
Zuzycie gazu +S (szafka otwarta )
+SD (szafka z drzwiami)
opcja opcja opcja opcja standard
(GEéoH) Moc cieplna 30 kw 34,5 kW 37,5 kW 39 kW 36 kW
20 mbar | Zuzycie gazu 3,17 m¥h 3,65 m¥h 3,96 m¥h 4,12 m3/h 3,80 m¥h
(('3—;"7) Moc cieplna 30 kw 34,5 kW 37,5 kW 39 kW 36 kW
20 mbar | Zuzycie gazu 3,87 m¥h 4,45 m3/h 4,84 m3h 5,03 m¥h 4,65 m¥h
(GZL§50) Moc cieplna 30 kW 34,5 kW 37,5 kW 39 kW 36 kW
13 mbar Zuzycie gazu 4,41 m3h 5,07 m%h 5,51 m¥h 5,73 m3h 5,30 m¥h
Buta(ré/gg))pan Moc cieplna 30 kW 34,5 kW 37,5 kw 39 kW 36 kW
37 mbar Zuzycie gazu 2,36 kg/h 2,71 kg/h 2,95 kg/h 3,1 kg/h 2,84 kg/h
'?ggf)” Moc cieplna 30 kW 34,5 kW 37,5 kW 39 kW 36 kW
37 mbar Zuzycie gazu 2,31 kg/h 2,65 kg/h 2,85 kg/h 3 kg/h 2,80 kg/h
Zasilanie elektrycz. / pobér mocy ~ 230V 50Hz /0,6 W
L700.KG6/1 L700.KG6/2 L700.KG6/3 L700.KG6/4 L700.KG6/5
45kW | 75KW | 7.5kW | | 4,5kW | 7,5kW | 7,5kW | | 7,5kW | 7.5kW | 7,5kW | | 7.5kW | 7,5kW | 7,5kW 7.5KW | 4,5kW | 7,5kW
4,5kW | 3,0kW | 3,0kW 7,5kW | 4,5kW | 3,0kW 7,5kW | 4,5kW | 3,0kW 7,5kW | 4,5kW | 4,5kW 4,5kW | 7,5kW | 4,5kW
TABLICA 9
Dane znamionowe : Kuchnie gazowe 4 palnikowe z piekarnikiem gazowym GN2/1
Typ / Odmiana
Gaz Moc cieplna L700.KG4/1 | L700.KG4/2 | L700.KG4/3 | L700.KG4/4 | L700.KG4/5 | L700.KG4/6
y Zuzycie gazu PG PG PG PG PG PG
opcja opcja opcja opcja standard opcja
(GEQS Moc cieplna 21,8kW | 233kwW | 248kwW | 263kwW | 30,8kW | 36,8 kW
20 mbar Zuzycie gazu 2,30m%h | 2,46 m3h | 2,62m%h | 2,78 m¥h | 3,26 m3h | 3,89 m%h
Lw Moc cieplna 21,8 kW 23,3 kW 24,8 kW 26,3 kW 30,8 kW | 36,8 kW
(G27) P
20 mbar Zuzycie gazu 281mdh | 3,0m%h | 32m%h | 3,39m%h | 3,97 m3h | 4,75 m%h
(GZLSSO) Moc cieplna 21,8 kW 23,3 kw 24,8 kW 26,3 kW 30,8 kW | 36,8 kW
13 mbar | Zuzycie gazu 3,2m%h | 3,42m%h | 3,65 m%h | 3,87 m%h | 4,53 m%h| 540 m%h
Buta(rgg’é?pan Moc cieplna 21,8kW | 233kW | 248kw | 26,3kwW | 30,8kW | 36,8 kW
37 mbar Zuzycie gazu 1,72kg/h | 1,84 kg/h | 1,96 kg/h | 2,07 kg/h | 2,42 kg/h | 2,90 kg/h
Fzggf)” Moc cieplna 21,8 kw 23,3 kw 24,8 kW 26,3 kW 30,8 kW | 36,8 kW
37 mbar Zuzycie gazu 1,7kg/h | 1,81 kg/h | 1,93 kg/h | 2,04 kg/h | 2,39 kg/h | 2,86 kg/h
Zasilanie elektrycz. / pobér mocy ~ 230V 50Hz /25,6 W
L700.KG4/1 PG L700.KG4/2 PG L700.KG4/3 PG L700.KG4/4 PG L700.KG4/5 PG L700.KG4/6 PG
4,5kW | 4,5kW 4,5kW | 4,5kW 4,5kW | 4,5kW 7,5kW | 4,5kW 7,5kW | 4,5kW 7,5kW | 7,5kW
3,0kW | 3,0kW 45kW | 3,0kW 4,5kW | 4,5kW 45kW | 3,0kW 45kW | 7,5kW 7,5kW | 7,5kW




TABLICA 10

Dane znamionowe : Kuchnie gazowe 4 palnikowe z piekarnikiem elektrycznym z termoobiegiem GN1/1
Typ / Odmiana
Gaz Moc cieplna L700.KG4/1 | L700.KG4/2 | L700.KG4/3 | L700.KG4/4 | L700.KG4/5 | L700.KG4/6
y Zuzycie gazu PET PET PET PET PET PET
opcja opcja opcja opcja standard opcja
(GEé(')*) Moc cieplna 15kwW | 165kW | 18kW | 195kW | 24kw 30 kW
20 mbar | Zuzycie gazu 1,59 m%h | 1,75 m3h | 1,90 m%h | 2,06 m¥h | 2,53 m%h | 3,17 m%h
(GLZV7) Moc cieplna 15 kW 16,5 kW 18 kW 19,5 kW 24 kW 30 kw
20 mbar | Zuzycie gazu 1,94m%h | 2,13 m?h | 2,32m%h | 252 m3h | 3,1m%h | 3,88 m¥h
(G2L§50) Moc cieplna 15 kw 16,5 kW 18 kw 19,5 kW 24 kKW 30 kW
13 mbar Zuzycie gazu 2,20 m3h | 2,42m3h | 2,65m3h | 2,87 m3h | 3,53 m%h | 4,41 m3h
Buta(ré/gg;pan Moc cieplna 15 kW 16,5 kW 18 kW 19,5 kW 24 KW 30 kW
37 mbar Zuzycie gazu 1,18 kg/h | 1,27 kg/h | 1,42 kg/h | 1,54 kg/h | 1,89 kg/h | 2,36 kg/h
iggi‘)ﬂ Moc cieplna 15 kw 16,5 kW 18 kw 19,5 kW 24 kKW 30 kW
37 mbar Zuzycie gazu 1,16 kg/h | 1,28 kg/h | 1,40kg/h | 1,51 kg/h | 1,86 kg/h | 2,33 kg/h
Zasilanie elektryczne ~ 230V 50Hz
Pobér mocy 2,65 kW
L700.KG4/1 PET  L700.KG4/2 PET L700.KG4/3 PET L700.KG4/4 PET L700.KG4/5 PET L700.KG4/6 PET
4 5kW | 4,5kW 4,5kW | 4,5kW 4,5kW | 4,5kW 7,5kW | 4,5kW 7,5kW | 4,5kW 7,5kW | 7,5kW
3,0kW | 3,0kW 4,5kW | 3,0kW 4,5kW | 4,5kW 4,5kW | 3,0kW 4 5kW | 7,5kW 7,5kW | 7,5kW
TABLICA 11
Dane znamionowe : Kuchnie gazowe 4 palnikowe z piekarnikiem elektrycznym GN2/1
Typ / Odmiana
Gaz Moc cieplna L700.KG4/1 | L700.KG4/2 | L700.KG4/3 | L700.KG4/4 | L700.KG4/5 | L700.KG4/6
y Zuzycie gazu PE PE PE PE PE PE
opcja opcja opcja opcja standard opcja
(GEé(')'; Moc cieplna 15 kW 16,5 kW 18 kW 19,5 kW 24 kKW 30 kw
20 mbar Zuzycie gazu 1,59 m3h | 1,75 m%h | 1,90 m3h | 2,06 m%/h | 2,53 m3h | 3,17 m%h
(('3—;V7) Moc cieplna 15 kW 16,5 kW 18 kW 19,5 kW 24 kKW 30 kW
20 mbar Zuzycie gazu 1,94 m3h | 213 m%h | 2,32 m3h | 2,52m%h | 3,1m%h | 3,88 m%h
(GZLss’SO) Moc cieplna 15 kW 16,5 kW 18 kW 19,5 kW 24 kKW 30 kW
13 mbar | Zuzycie gazu 2,20 m3h | 2,42m3h | 2,65m%h | 2,87 m¥h | 3,53 m%h | 4,41 m%h
Buta(ré/gg;)pan Moc cieplna 15 kW 16,5 kW 18 kW 19,5 kW 24 kW 30 kw
37 mbar Zuzycie gazu 1,18 kg/h | 1,27 kg/h | 1,42 kg/h | 1,54 kg/h | 1,89 kg/h | 2,36 kg/h
Fzg’gi‘)” Moc cieplna 15 kwW 16,5 kW 18 kW 19,5 kW 24 kW 30 kw
37 mbar Zuzycie gazu 1,16 kg/h | 1,28 kg/h | 1,40 kg/h | 1,51 kg/h | 1,86 kg/h | 2,33 kg/h
Zasilanie elektryczne ~ 230V 50Hz
Pobér mocy 4,45 kw
L700.KG4/1 PE L700.KG4/2 PE L700.KG4/3 PE L700.KG4/4 PE L700.KG4/5 PE L700.KG4/6 PE
4,5kW | 4,5kwW 4,5kW | 4,5kW 4,5kW | 4,5kW 7,5kW | 4,5kw 7,5kW | 4,5kW 7,5kW | 7,5kW
3,0kW | 3,0kw 4,5kW | 3,0kwW 45kW | 4,5kW 4,5kW | 3,0kW 4,5kW | 7,5kW 7,5kW | 7,5kW




TABLICA 12

Dane znamionowe: Kuchnie gazowe 6 palnikowe z piekarnikiem gazowym GN2/1 z szafka
Typ / Odmiana
Gaz Moc cieplna L700.KG6/1 L700.KG6/2 L700.KG6/3 L700.KG6/4 L700.KG6/5
y Zuzycie gazu PG+SD PG+SD PG+SD PG+SD PG+SD
opcja opcja opcja opcja standard
(GEéoH) Moc cieplna 36,8 kW 41,3 kW 44,3 kW 45,8 kW 42,8 kW
20 mbar Zuzycie gazu 3,89 m¥h 4,37 m¥h 4,68 m3/h 4,84 mdh 4,53 m¥h
(('3—;"7) Moc cieplna 36,8 kW 41,3 kW 44,3 kW 45,8 kW 42,8 kW
20 mbar | Zuzycie gazu 4,75 m3h 5,33 m¥nh 5,72 m3h 5,91 m¥h 5,52 m¥h
(GZLSSO) Moc cieplna 36,8 kW 41,3 kW 44,3 kW 45,8 kW 42,8 kW
13 mbar | Zuzycie gazu 5,41 m%h 6,01 m¥h 6,51 m¥h 6,73 m%h 6,30 m¥h
But%ggpaﬂ Moc cieplna 36,8 kW 41,3 kW 44,3 kW 45,8 kW 42,8 kW
37 mbar Zuzycie gazu 2,9 kg/h 3,26 kg/h 3,49 kg/h 3,61 kg/h 3,37 kg/h
'?ggf)” Moc cieplna 36,8 kW 41,3 kW 44,3 kW 45,8 kW 42,8 kw
37 mbar Zuzycie gazu 2,86 kg/h 3,21 kg/h 3,44 kg/h 3,55 kg/h 3,32 kg/h
Zasilanie elektrycz. /[pobér mocy ~ 230V 50Hz /25,6 W
L700.KG6/1 PG+SD L700.KG6/2 PG+SD L700.KG6/3 PG+SD L700.KG6/4 PG+SD L700.KG6/5 PG+SD
4,5kW | 7,5kW | 7,5kW 4,5kW | 7,5kW | 7,5kW 7,5kW | 7,5kW | 7,5kW 7,5kW | 7,5kW | 7,5kW 7,5kW [ 4,5kW | 7,5kW
4,5kW | 3,0kW | 3,0kW 7,5kW | 4,5kW | 3,0kW 7,5kW | 4,5kW | 3,0kW 7,5kW | 4,5kW | 4,5kW 4,5kW | 7,5kW | 4,5kW
TABLICA 13
Dane znamionowe: Kuchnie gazowe 6 palnikowe z piekarnikiem elektrycz. z termoobieg. GN1/1 z szafka
Typ / Odmiana
Gaz Moc cieplna L700.KG6/1 L700.KG6/2 L700.KG6/3 L700.KG6/4 L700.KG6/5
y Zuzycie gazu PET+SD PET+SD PET+SD PET+SD PET+SD
opcja opcja opcja opcja standard
(GEé(; Moc cieplna 30 kW 34,5 kW 37,5 kW 39 kw 36 kW
20 mbar | Zuzycie gazu 3,17 m¥h 3,65 m¥h 3,96 m¥h 4,12 m3/h 3,80 m¥h
((IB_ZV7) Moc cieplna 30 kW 34,5 kW 37,5 kw 39 kW 36 kW
20 mbar Zuzycie gazu 3,87 m%h 4,45 m%/h 4,84 m3/h 5,03 m%h 4,65 m3/h
(GzL§50) Moc cieplna 30 kW 34,5 kW 37,5 kW 39 kW 36 kW
13 mbar | Zuzycie gazu 4,41 m3h 5,07 m3h 5,51 m3h 5,73 m3h 5,30 m3h
Buta(ggg?pan Moc cieplna 30 kW 34,5 kW 37,5 kW 39 kW 36 kW
37 mbar Zuzycie gazu 2,36 kg/h 2,71 kg/h 2,95 kg/h 3,1 kg/h 2,84 kg/h
Fzggfli)” Moc cieplna 30 kw 34,5 kW 37,5 kw 39 kw 36 kw
37 mbar Zuzycie gazu 2,31 kg/h 2,65 kg/h 2,85 kg/h 3 kg/h 2,80 kg/h
Zasilanie elektryczne ~ 230V 50Hz
Pobér mocy 2,65 kW
L700.KG6/1 PET+SD L700.KG6/2 PET+SD  L700.KG6/3 PET+SD L700.KG6/4 PET+SD L700.KG6/5 PET+SD
4,5kW | 7,5kW | 7,5kW 4,5kW | 7,5kW | 7,5kW 7,5kW | 7,5kW | 7,5kW 7,5kW | 7,5kW | 7,5kW 7,5kW | 4,5kW | 7,5kW
4,5kW | 3,0kW | 3,0kW 7,5kW | 4,5kW | 3,0kW 7,5kW | 4,5kW | 3,0kW 7,5kW | 4,5kW | 4,5kW 4,5kW | 7,5kW | 4,5kW




TABLICA 14

Dane znamionowe: Kuchnie gazowe 6 palnikowe z piekarnikiem elektrycznym GN2/1 z szafka
Typ / Odmiana
Gaz Moc cieplna L700.KG6/1 L700.KG6/2 L700.KG6/3 L700.KG6/4 L700.KG6/5
y Zuzycie gazu PE+SD PE+SD PE+SD PE+SD PE+SD
opcja opcja opcja opcja standard
(GEé(l)_I) Moc cieplna 30 kw 34,5 kw 37,5 kW 39 kW 36 kW
20 mbar | Zuzycie gazu 3,17 m3h 3,65 m¥h 3,96 m3¥h 4,12 m3h 3,80 m3¥h
(GLZV7) Moc cieplna 30 kW 34,5 kW 37,5 kw 39 kW 36 kW
20 mbar | Zuzycie gazu 3,87 m¥h 4,45 m3h 4,84 m3h 5,03 m¥h 4,65 m3h
(GZLESO) Moc cieplna 30 kW 34,5 kW 37,5 kw 39 kW 36 kW
13 mbar | Zuzycie gazu 4,41 m3/h 5,07 m¥h 5,51 m¥h 5,73 m%h 5,30 m¥h
Buta(rgg(;(;pan Moc cieplna 30 kW 34,5 kW 37,5 kW 39 kW 36 kW
37 mbar Zuzycie gazu 2,36 kg/h 2,71 kg/h 2,95 kg/h 3,1 kg/h 2,84 kg/h
iggi‘)ﬂ Moc cieplna 30 kW 34,5 kW 37,5 kW 39 kW 36 kW
37 mbar Zuzycie gazu 2,31 kg/h 2,65 kg/h 2,85 kg/h 3 kg/h 2,80 kg/h
Zasilanie elektryczne ~ 230V 50Hz
Pobor mocy 4,45 kW
L700.KG6/1 PE+SD L700.KG6/2 PE+SD L700.KG6/3 PE+SD L700.KG6/4 PE+SD L700.KG6/5 PE+SD
45kW | 7,5kW | 7,5kW 4,5kW | 7,5kW | 7,5kW 7,5kW | 7,5kW | 7,5kW 7,5kW | 7,5kW | 7,5kW 7,5kW | 4,5kW | 7,5kW
4,5kW | 3,0kW | 3,0kW 7,5kW | 4,5kW | 3,0kW 7,5kW | 4,5kW | 3,0kW 7,5kW | 4,5kW | 4,5kW 45kW | 7,5kW | 4,5kW
TABLICA 15
Dane znamionowe: Kuchnie gazowe 6 palnikowe z piekarnikiem elektrycznym ,,Max“ 3xGN1/1
Typ / Odmiana
Gaz Moc cieplna L700.KG6/1 L700.KG6/2 L700.KG6/3 L700.KG6/4 L700.KG6/5
y Zuzycie gazu PEmax PEmax PEmax PEmax PEmax
opcja opcja opcja opcja standard
(GEéOH) Moc cieplna 30 kW 34,5 kW 37,5 kW 39 kW 36 kW
20 mbar | Zuzycie gazu 3,17 m3¥h 3,65 m¥h 3,96 m3¥h 4,12 m3h 3,80 m¥h
(('3—;"7) Moc cieplna 30 kW 34,5 kW 37,5 kw 39 kW 36 kW
20 mbar | Zuzycie gazu 3,87 m¥h 4,45 m3h 4,84 m3h 5,03 m¥h 4,65 m3h
(GZL§50) Moc cieplna 30 kW 34,5 kw 37,5 kw 39 kW 36 kW
13 mbar | Zuzycie gazu 441m¥h | 507m¥h | 551méh | 573m¥h | 530mh
Buta(ggg?pan Moc cieplna 30 kW 34,5 kw 37,5 kw 39 kW 36 kW
37 mbar Zuzycie gazu 2,36 kg/h 2,71 kg/h 2,95 kg/h 3,1 kg/h 2,84 kg/h
iggf)n Moc cieplna 30 kW 34,5 kW 37,5 kW 39 kW 36 kW
37 mbar Zuzycie gazu 2,31 kg/h 2,65 kg/h 2,85 kg/h 3 kg/h 2,80 kg/h
Zasilanie elektryczne 3N~ 400V 50Hz
Pobér mocy 6,65 kW
L700.KG6/1 PEmax L700.KG6/2 PEmax L700.KG6/3 PEmax L700.KG6/4 PEmax L700.KG6/5 PEmax
45kW | 7,5kW | 7,5kW 4,5kW | 7,5kW | 7,5kW 7,5kW | 7,5kW | 7,5kW 7,5kW | 7,5kW | 7,5kW 7,5kW | 4,5kW | 7,5kW
4,5kW | 3,0kW | 3,0kW 7,5kW | 4,5kW | 3,0kW 7,5kW | 4,5kW | 3,0kW 7,5kW | 4,5kW | 4,5kW 45kW | 7,5kW | 4,5kW
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TABLICA 16

Cisnienia zasilania Cisnienia graniczne [ mbar]
Gaz . ——— — —
Nominalne [ mbar] Cisnienie minimalne Cisnienie maksymalne
E, H (G20) 20 17 25
Lw (G27) 20 16 23
Ls (G2.350) 13 10 16
B/P (G30) 37 29 44
P (G31) 37 29 44
TABLICA 17
Wartos¢ opatowa wg: Wartos¢ opatowa Hi— 15 °C
EN 203 -1, EN 437 MJ/m3 kWh/m3 MJ/kg kWh/kg
E, H (G20) 34,02 9,45
Gazy ziemne | Lw (G27) 27,89 7,75
Ls (G2.350) 24,49 6,8
Gazy Butan/Propan (G30) 116,09 32,24 45,65 12,68
skroplone Propan (G31) 88,00 24,44 46,34 12,87

Podane w tablicach zuzycie gazu zostato obliczone dla gazéw odniesienia.

Zuzycie gazu [m%h] =

Zuzycie gazu [kg/h]

Moc cieplna [kW] x 3,6

Warto$é opatowa [MJ/m3]

Moc cieplna [kW] x 3,6

Wartos¢ opatowa [MJ/kg]

Kuchnie spetniajg wymagania techniczne, potwierdzone przez Instytut Nafty i Gazu przy zasilaniu
gazami podanymi tablicy 2. Standardowo kuchenki przystosowane sg do gazu ziemnego E (G20).
W przypadku koniecznosci zasilania kuchni innym gazem wyszczegdlnionym w tablicy 2, nalezy zgtosic¢

to producentowi w celu przystosowania urzgdzenia do zasilania odpowiednim gazem.

2 INSTRUKCJA MONTAZU

A Instalowanie moga wykonywaé wytacznie osoby do tego upowaznione i przeszkolone w
zakresie obstugi urzadzen gazowych i elektrycznych.

A Urzadzenia ustawi¢ pod okapem, aby catkowicie usungé pare i wszystkie produkty spalania.

Pomieszczenie przeznaczone do eksploatacji kuchni powinno posiadaé:

instalacje gazowg
odpowiednig instalacje elektryczng oraz skuteczng instalacje ochronng
skuteczng wentylacje
oswietlenie
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2.1 Ustawienie kuchni L700.KG2, L700.KG4, L700.KG6

Kuchnie sg modutami gérnymi linii700. Mozna eksploatowac je jako urzgdzenie wolnostojgce lub
ustawione w blok z innymi urzgdzeniami linii gastronomicznej o module 700.

Ustawi¢ urzgdzenie na twardym, niepalnym podtozu i wypoziomowaé za pomocg regulowanych nézek.
W przypadku ustawienia urzgdzenia na module dolnym linii 700 (podstawa otwarta z pétka + P , szafka
otwarta + S, szafka z drzwiami +SD, belka pomostowa M) urzadzenie przymocowac 4 srubami M 5 x 20
wykorzystujgc otwory w ndzkach uprzednio wyjmujac z nich zaslepki z tworzywa. Odlegtos¢ urzgdzenia
od Sciany powinna wynosi¢ co najmniej 100 mm, przy czym Sciana powinna wytrzymywac temp. min.
80°C oraz powinna by¢ niepalna. W przypadku koniecznosci dostawienia urzgdzenia do Sciany, powinna
ona by¢ ognioodporna..

2.2 Ustawienie kuchni z piekarnikami L700.KG4 PG, L700.KG4 PET, L700.KG4 PE,
L700.KG6 PG+SD, L700.KG6 PET+SD, L700.KG6 PE+SD, L700.KG6 PEmax

Kuchnie mozna eksploatowac jako urzgdzenie wolnostojgce lub ustawione w blok z innymi urzgdzeniami
linii gastronomicznej o module 700.

UstawiC urzadzenie na twardym, niepalnym podtozu i wypoziomowac za pomocg regulowanych nég. W
przypadku gdy urzadzenie ma by¢ ustawione w poblizu $cian, przegrod, mebli kuchennych, wykohczen
dekoracyjnych itp. powinny by¢ one wykonane z materiatdéw niepalnych albo pokryte odpowiednim
niepalnym, izolujgcym ciepto materiatem. Zaleca sie zachowa¢ minimalny odstep od $cian co najmnie;j
100 mm, przy czym $ciana powinna wytrzymywac temp. min. 80°C oraz powinna by¢ niepalna. Ponadto
nalezy zwrdci¢ uwage na przestrzeganie przepisow dotyczgcych ochrony przeciwpozarowej.

2.3  Przytaczenie do instalacji

Podczas instalowania urzadzenia nalezy przestrzega¢ nastepujacych obowigzujacych przepiséw:

e Normy, przepisy, zarzgdzenia budowlane i przeciwpozarowe.

o Przepisy bezpieczehstwa i higieny pracy.

e Przepisy wydane przez dostawcédw gazu, ktore rowniez nalezy zastosowac w celu potwierdzenia
dopuszczenia instalacji urzgdzenia.

o Normy, przepisy, zarzgdzenia dotyczgce instalacji gazowych i urzagdzen zasilanych gazem.

o Normy, przepisy, zarzgdzenia dotyczgce instalacji i urzgdzen elektrycznych.

o Normy, przepisy, zarzgdzenia dotyczgce wentylaciji.

Instalator powinien:

e Posiada¢ Swiadectwo Kwalifikacji.

e Zapoznac sie z informacjami na tabliczce znamionowej. Informacje poréwnaé¢ z warunkami.
dostawy gazu w miejscu instalowania oraz warunkami zasilania elektrycznego.

e Sprawdzi¢ szczelno$¢ potgczen armatury gazowe;.
Sprawdzi¢ skutecznos¢ dziatania wszystkich elementéw funkcjonowania urzgdzenia.

e Zapoznac uzytkownika z obstugg urzadzenia.

2.3.1 Wentylacja

1) Pomieszczenie kuchenne powinno by¢ dobrze wentylowane aby uzupetnia¢ usuwane powietrze.

2) Urzadzenie nalezy ustawi¢ pod okapem zapewniajgcym wymagany przeptyw powietrza
wentylacyjnego zalezny od mocy cieplnej (co najmniej 2 m3/h x moc cieplna w kW).
Spaliny z kuchni nalezy odprowadza¢ na zewnatrz pomieszczen w sposob podany w normach.
Usuwanie spalin w urzgdzeniu typu "A;": dopuszcza sig¢ instalowanie pod okapem.

3) WiIot powietrza do pomieszczenia nalezy wykonaé w taki sposéb, aby nie powstawaty szkodliwe
prady powietrza, ktére nie powinny by¢ nawiewane bezposrednio na obstugujacego.

4) Nalezy prawidtowo nastawi¢ otwory odprowadzajgce powietrze.

5) Regularnie czyscic filtry i przewody wentylacyjne. Do czyszczenia filtrow nie stosowaé palnych
ptynow i rozpuszczalnikow.

6) Okresowo sprawdzac wlot i wylot powietrza, czy nie sg uszkodzone oraz czy przeptyw nie jest
utrudniony.
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2.3.2 Przylaczenia do instalacji gazowej

A Kuchnie nalezy zasila¢ gazem o wiasnosciach i cisnieniu zgodnych z normami zasilania
gazem i danymi w tablicy 16, 17.

1) Sprawdzi¢ czy kuchnia przystosowana jest do gazu uzywanego przez uzytkownika.

2) Sprawdzi¢ czy instalacja gazowa w pomieszczeniu wyposazona jest w reczny zawor odcinajgcey.
Jesli nie, nalezy taki zawor zainstalowac.

3) Przewdd instalacji gazowej zaopatrzonej w reczny zawér odcinajgcy doprowadzi¢ do przytgcza
gazowego R 1/2" (rys.2 +14 poz. A).

4) Kuchnie przystosowang do gazow 2Ls, 2Lw, 2E, 2H nalezy podigczy¢ na sztywno” za pomocg
stalowych rur instalacyjnych bez szwu. Do potgczen nalezy stosowac typowe ztgczki instalacyjne o
srednicy nominalnej DN 15 mm.

5) Kuchnie przystosowang do gazéw ptynnych 3B/P(butan-propan) lub 3P(propan) podtaczyé¢ do butli z
gazem przy pomocy weza elastycznego o maksymalnej dtugosci 3 m i reduktora zainstalowanego
na zaworze butli. Koniec weza zabezpieczy¢ przed zsunigciem z kré¢cow przytgczeniowych przy
pomocy opasek zaciskowych. W3z i reduktor muszg by¢ przystosowane do gazéw ptynnych.
Kuchenke fgczy¢ z wezem elastycznym rurg stalowg o dtugosci co najmniej 500mm.

6) Kuchenke mozna takze przytgczy¢ do instalacji gazowej stosujgc elastyczne przewody metalowe.

7) Sprawdzi¢ cisnienie gazu wykorzystujgc krociec @ 9mm (rys.2 <14 poz. A).

W celu sprawdzenia cisnienia gazu na wlocie do urzgdzenia nalezy:

— odkreci¢ $rube z kr6¢ca g9 mm (rys.2 +14 poz. K).

— rurke z gumy silikonowej przytgczy¢ do krééca kontrolnego (K) i manometru (zakres 0+6 kPa,
doktadnosé co najmniej 0.1 kPa)

— otworzy¢ zawér odcinajgcy sieci gazowniczej

— zapali¢ wszystkie palniki urzgdzenia

— odczyta¢ wskazanie manometru.

A Jesli odczytane cisnienie (ciSnienie dynamiczne na wlocie) jest mniejsze niz minimalne
graniczne cisnienie lub wieksze niz maksymalne graniczne dla danego gazu podane w
tablicy 16, przytaczenie do instalacji jest niedopuszczalne. Instalator powinien powiadomi¢
przedsigbiorstwo gazownicze.

8) Sprawdzi¢ srodkiem pianotworczym szczelno$¢ potgczenia z instalacjg gazowa.
9) Wytaczy¢ wszystkie palniki.

10) Zamkng¢ zawér odcinajgcy instalacje gazowa.

11) Wkrecic srube do krécca (K) (rys.2 <14 poz. K).

12) Sprawdzi¢ szczelnos¢ krocca (K) srodkiem pianotwérczym.

A Zabrania sie sprawdzania szczelnosci za pomoca ptomienia
Przytaczenia kuchni do butli z gazem propan-butan i propan lub do istniejacej instalacji moze

wykonaé tylko uprawniony instalator z zachowaniem wszystkich przepiséw bezpieczenstwa.
Sprawdzenie instalacji gazowej przeprowadza dystrybutor gazu.

2.3.3 Przylaczenie do instalacji elektrycznej

A Instalacja elektryczna, do ktérej ma byé podigczone urzadzenie powinna by¢ wyposazona w
srodki odtgczania na wszystkich biegunach zgodnie z PN-EN 60335-1.

A Uruchomienie kuchni moze nastgpi¢ po potwierdzeniu skutecznosci ochrony
przeciwporazeniowej wynikami pomiarow.

13



Kuchnie standardowo wyposazone sg w przewod przytgczeniowy o dtugosci 2,5 mb zakonczony
wtyczka. Dane przewodu zasilajgcego, wtyczki oraz przytgcza dla kazdej kuchni podano w tablicach
2, 3,4 ,DANE PRZYLACZENIA”.

W celu przytgczenia nalezy:

1) Sprawdzi¢ zgodnos¢ parametréw instalacji elektrycznej z danymi z tabliczki znamionowej
urzadzenia.

2) Sprawdzi¢ stan osprzetu elektrycznego.

3) Dokona¢ pomiaru ochrony przeciwporazeniowej.

4) Dokonac przytgczenia przewodu zasilajgcego do odpowiedniego gniazda zainstalowanego
W pomieszczeniu.

Kuchnie mozna takze podigczy¢ bezposrednio do instalacji elektrycznej pomieszczenia.
Przewdd zasilajgcy nalezy doprowadzi¢ do kuchni od nasciennego wytgcznika odcinajgcego zasilanie,
ktéry powinien znajdowac¢ sie w pomieszczeniu.

A) Do podtgczenia kuchni bez piekarnika i kuchni z piekarnikiem gazowym mozna wykorzystac
standardowy przewdd przytgczeniowy kuchni oraz dodatkowa puszke instalacyjng (nie wystepuje w
wyposazeniu kuchni). Nalezy w takim przypadku:

- odfgczy¢ wtyczke z przewodu przytgczeniowego

- zamontowac puszke instalacyjng w dogodnym miejscu w pomieszczeniu (puszke mozna tez
zamontowacé na obudowie kuchni przy lewym boku w poblizu dtawicy przewodu zasilajgcego)
podtgczy¢ przewod przytgczeniowy do odpowiednich zaciskow listwy w puszce instalacyjnej.

- doprowadzi¢ do puszki instalacyjnej przewdd od nasciennego wytgcznika odcinajgcego
zasilanie i podtgczy¢ do odpowiednich zaciskow listwy przytgczeniowej w puszce instalacyjne;.

B) Przewdd zasilajgcy mozna takze doprowadzi¢ bezposrednio do listwy zaciskowej w kuchni.

1) W kuchniach L700.KG2, L700.KG4, L700.KG6, L700.KG4PG, L700.KG6PG+SD listwa
zaciskowa znajduje za panelem sterowania (ostona kurkéw palnikéw ). Nalezy w takim
przypadku dokonac¢ odtgczenia standardowego przewodu przytgczeniowego a nastepnie
podtgczenia przewodu o potrzebnej dtugosci do odpowiednich zaciskéw listwy przytgczeniowej
wg schematu elektrycznego. Przewdd poprowadzi¢ od nasciennego wytgcznika odcinajgcego
zasilanie przez dtawice w obudowie (rys.2, 3, 4, 5, 6, 7, 8, 11 poz. B) do listwy zaciskowej pod
ostong kurkoéw (panelem sterowania) kuchni. W celu zdjecia ostony kurkéw nalezy:

- w kuchniach z piekarnikami wysung¢ potke (rys.8, 11 poz.10) ; (rys.9, 10, 12, 13, 14 poz.12)

i zdjg¢ pokretta z kurkéw palnikéw i uktadu sterowania piekarnika

- odkreci¢ 4 wkrety mocujgce ostone kurkow (rys.2, 3, 4 poz. 7) ; (rys.8, 11 poz.9) ; (rys.9, 10, 12,
13, 14 poz.11) oraz wkret znajdujgcy sie pod pokrettem uktadu sterowania piekarnika

- wyciagng¢ ostone kurkéw. Przy wycigganiu ostony zachowaé ostroznos¢, aby nie uszkodzic¢
znajdujgcego sie za nig osprzetu elektrycznego

- po przytgczeniu przewodu zasilajgcego zatozy¢ ostone kurkow.

2) W kuchniach z piekarnikami elektrycznymi L700.KG4PET, L700.KG6PET+SD, L700.KG4PE,
L700.KG6PE+SD, L700.KG6PEmax, listwa przytagczeniowa znajduje sie w skrzynce
przytgczeniowej na prawym boku kuchni nad dtawicg przewodu zasilajgcego (rys.9, 10, 12, 13,
14, 15 poz. B). Dokonac¢ odtgczenia standardowego przewodu przytgczeniowego a nastepnie
podigczenia przewodu o potrzebnej dtugosci do odpowiednich zaciskow listwy przytgczeniowej
wg schematu elektrycznego. Przewdd poprowadzié¢ od nasciennego wytgcznika odcinajgcego
zasilanie przez dtawice B w obudowie kuchni. Aby dosta¢ sie do listwy przytgczeniowej nalezy
zdjg¢ ostone skrzynki przytgczeniowej odkrecajgc uprzednio wkrety mocujgce.

Przewdd zasilajgcy powinien posiada¢ zyly o przekroju wtasciwym dla odpowiedniej kuchni, podanym w
tablicach 2, 3, 4 ,DANE PRZYLACZENIA” oraz powinien by¢ w powtoce olejoodpornej i mie¢
wiasciwosci nie gorsze niz przewody (245 IEC57) - HO7RN-F.

2.3.4 Przylaczenie do systemu ekwipotencjalnego

Zacisk do przytgczenia zewnetrznych zyt wyrdwnawczych oznaczony jest symbolem v i znajduje sie
na dolnej czesci obudowy kuchni. Przed podtgczeniem urzgdzenia nalezy sprawdzi¢ prawidtowos¢
wykonania i skutecznos¢ dziatania potgczen wyréwnawczych zgodnie z PN-IEC-60364-4-41.
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2.3.5 Przystosowanie do spalaniainnego gazu

Koniecznos$é przystosowania kuchni lub piekarnika gazowego do zasilania odpowiednim
gazem nalezy zgtosi¢ producentowi. Przezbrojenie urzadzenia na inny gaz oraz
przeprowadzenie stosownych regulacji moze wykonywaé wytacznie uprawniony przez £ZM
LOZAMET pracownik - instalator. Po przystosowaniu urzadzenia do zasilania innym gazem
instalator zobowigzany jest usunaé starg tabliczke znamionowa oraz przymocowa¢ wiasciwag
tabliczke znamionowg z parametrami nowego gazu.

A)
1

2)

3)

4)

5)

B)
1)
2)

3)

4)

5)

=

PALNIKI NAWIERZCHNIOWE - w celu przystosowania palnikéw nawierzchniowych nalezy:

Zdjac ruszty (rys.2+14 poz. 3) gtowice ptomieniowe (rys.17, poz.12+14), korpusy-mieszalniki

(rys.17, poz.9+11) oraz ptyty podpalnikowe (rys.2+14 poz.1).

Zamontowac dysze gtéwne palnikow nawierzchniowych (rys.17, poz.1) wtasciwe dla

odpowiedniego gazu i palnika zgodnie z tablicg 18 na str.16.

Wyregulowaé¢ doptyw powietrza pierwotnego palnikdw nawierzchniowych:

- zwolni¢ srube (rys.17, poz.8) mocujgca tuleje (rys.17, poz.3)

- ustawic parametr "X" wg tablicy 18 wtasciwy dla odpowiedniego palnika i gazu

- dokreci¢ srube blokujgc tuleje w ustawionym potozeniu.

Wyregulowaé palniki pilotowe palnikéw nawierzchniowych:

- zapali¢ palniki pilotowe wykonujgc czynnos$ci wg rozdz.3.3.1 pkt. a

- wyregulowac¢ kazdy palnik pilotowy przy pomocy iglicy regulacyjnej (rys.17, poz.6) oraz
przestony regulacyjnej powietrza pierwotnego (rys.17, poz.7) tak aby uzyska¢ ptomien pilotowy
o dtugosci 15+20mm.

Zamontowaé ptyty podpalnikowe, korpusy-mieszalniki, gtowice ptomieniowe.

Wyregulowa¢ minimalny przeptyw dysz gtownych (ptomien oszczednosciowy) palnikow

nawierzchniowych:

- zapali¢ palniki nawierzchniowe wykonujgc czynnosci wg rozdz.3.3.1 pkt. ai b

- ustawic pokretto kurka regulowanego palnika (rys.1) w potozenie minimalnej mocy cieplne;j.
Pozostate kurki ustawi¢ w potozeniu maksymalnej mocy cieplne;j

- wyregulowa¢ minimalny przeptyw dyszy gtdéwnej palnika (ptomien oszczednosciowy) przy
pomocy iglicy regulacyjnej kurka (rys.15). Wartosci minimalnych przeptywéw dla ptomieni
oszczednosciowych poszczegélnych palnikow podaje tablica 5 na stronie 5.
Regulacji dokonac kolejno dla kazdego palnika w sposéb opisany powyzej.

PALNIK PIEKARNIKA - w celu przystosowania palnika piekarnika nalezy:

Wyjac¢ dolng ptyte grzewczg z komory piekarnika zdemontowac ostony (rys.18, poz.2, 3).

Zamontowac¢ dysze gtéwng palnika (rys.18, poz.13) wiasciwg dla odpowiedniego gazu, zgodnie

z tablicg 18 na str.16.

Wyregulowa¢ doptyw powietrza pierwotnego palnika piekarnika

- zwolni¢ srube (rys.18, poz.15) mocujaca tuleje (rys.18, poz.4)

- ustawi¢ parametr "X" wg tablicy 18 wtasciwy dla odpowiedniego gazu

- dokreci¢ srube blokujgc tuleje w ustawionym potozeniu.

Zamontowac¢ dysze palnika pilotowego piekarnika (rys.18, poz.8) wtasciwg dla odpowiedniego

gazu zgodnie z tablicg 18 na str.16, dokreci¢ nakretke mocujgcag z pierscieniem zaciskowym

(rys.18, poz.18,19). Zapali¢ palnik pilotowy piekarnika wykonujgc czynnosci wg rozdz.3.3.3 pkt. a,

sprawdzi¢ szczelnosé

Zamontowac ostony (rys.18, poz.2, 3) i dolng ptyty grzewczg w komorze piekarnika.

Wyregulowa¢ minimalny przeptyw dyszy gtéwnej (minimalny ptomien) palnika piekarnika:

- zapali¢ palnik piekarnika wykonujgc czynnos$ci wg rozdz. 3.3.3 pkt. aib

- drzwi piekarnika nalezy zamkngé

- ustawiC pokretto kurka piekarnika (rys.1) w potozenie ,8” - maksymalnej mocy cieplnej i
nagrzewac piekarnik przez 20 minut

- zapali¢ wszystkie palniki nawierzchniowe i ustawi¢ w potozenie maksymalnej mocy

- obrdci¢ pokretto kurka piekarnika (rys.1) w potozenie ,1” - minimalnej mocy cieplnej

- wyregulowa¢ minimalny przeptyw dyszy gtéwnej palnika przy pomocy iglicy regulacyjnej kurka
piekarnika (rys.16). Wartosci minimalnych przeptywdw podaje tablica 5 na stronie 5.

Dostep do iglic regulacyjnych kurkéw palnikéw nawierzchniowych i piekarnika mozliwy
jest po zdjeciu pokretet.
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W celu sprawdzenia regulacji wg pkt. A) 6 i B) 5 nalezy wygrzac¢ palniki nawierzchniowe przez
ok. 10minut na petnej mocy, a palnik piekarnika przez 20 min.
Po przeprowadzonej regulaciji :

- ptomien palnikow powinien by¢ stabilny, nie gasnac, nie cofac sie i nie przeskakiwaé¢ na dysze
przy zmianie mocy cieplnej palnikbw w catym zakresie przewidzianej regulacji mocy oraz przy
szybkim obrdceniu pokretet kurkéow z potozenia maksymalnej mocy do minimalne;j

- palniki powinny zapalac i pali¢ sie stabilnie bez odrywania, cofania, drgan i gasniecia
ptomienia we wszystkich otworach ptomieniowych na catym obwodzie i catej dtugosci palnika

- przy zapalaniu palnik gtéwny powinien zapala¢ sie w czasie nie dtuzszym niz 10

sekund,
a ptomien powinien rozprzestrzenia¢ sie tagodnie bez wybuchéw na wszystkich
otworach w czasie nie dluzszym niz 5 sekund.
TABLICA 18
. Typ dyszy gtownej Wymiar Typ dysz
Palnik Gazy ypd[i,/loyognm] : ,,X}’/[mm] pal);ﬁkaypilzt.
E, H (G20) (GZ-50) 130K | GL.A.43.50.00.01.0
Palnik Lw (G27) (GZ-41,5) 145K | GL.A.43.50.00.21.0 36
maty Ls (G2.350) (GZ-35) 175K | GL.A.43.50.00.31.0
@ 73mm | B/P (G30) (butan- propan) | 71K | GL.A.43.50.00.37.0 42
P (G31) (propan) 82K | GL.A.43.50.00.38.0 <
E, H (G20) (GZ-50) 165K | GL.A.43.50.00.04.0 pd
Palnik Lw (G27) (GZ-41,5) 175K | GL.A.43.50.00.31.0 36 <§E
Sredni Ls (G2.350) (GZ-35) 220K | GL.A.43.50.00.36.0 9
@ 104mm | B/P (G30) (butan- propan) | 100K | GL.A.43.50.00.06.0 42 8
P (G31) (propan) 106K | GL.A.43.50.00.39.0 I&J
E, H (G20) (GZ-50) 205K | GL.A.43.50.00.33.0
Palnik Lw (G27) (GZ-41,5) 233K | GL.A.43.50.00.40.0 36
duzy Ls (G2.350) (GZ-35) 290K | GL.A.43.50.00.41.0
@ 128mm | B/P (G30) (butan- propan) | 123K | GL.A.43.50.00.42.0 42
P (G31) (propan) 135K | GL.A.43.50.00.23.0
E, H (G20) (GZ-50) 195K | GL.A.43.50.00.26.0 19 D2 nr 27
Palnik Lw (G27) (GZ-41,5) 220K | GL.A.43.50.00.36.0 33 D2 nr 27
piekarnika Ls (G2.350) (GZ-35) 270K | GL.A.43.50.00.35.0 36 D1 nr 50
6,8 kKW B/P (G30) (butan- propan) | 125K | GL.A.43.50.00.25.0 24 D3 nr 14
P (G31) (propan) 135K | GL.A.43.50.00.23.0 33 D3 nr 14

3 INSTRUKCJA OBStUGI

A Przed uruchomieniem kuchni usung¢ folie¢ ochronng oraz inne elementy opakowania z
elementéw kuchni i piekarnika. Przed uruchomieniem piekarnika upewni¢ sie, czy jest on
gotowy do uzytkowania. W komorze piekarnika nie zostawia¢ torebek, papieru, kartonu itp.

3.1 Przygotowanie do pracy

Przed pierwszym uruchomieniem nalezy:

- sprawdzi¢ czy urzadzenie jest dostosowane do gazu i cisnienia jakimi charakteryzuje sie sie¢
gazownicza. Nalezy sprawdzi¢ dane na opakowaniu i tabliczce znamionowej urzgdzenia. Jesli
urzgdzenie przystosowane jest do innego rodzaju gazu, nalezy dokonac niezbednych czynnosci
zgodnie z p. 2.3.5

- w przypadku kuchni z piekarnikiem elektrycznym nalezy sprawdzi¢ zgodnos¢ danych na tabliczce
znamionowej z warunkami zasilania elektrycznego.

- umy¢ obudowe oraz piekarnik cieptg wodg z detergentem celem usuniecia srodkéw konserwujgcych

- zapozna¢ sie z DTR urzgdzenia w szczegdlnoséci z instrukcjg obstugi oraz wskazaniami BHP.
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3.2 Probny rozruch

Przy pierwszym uruchomieniu kuchni, po podtaczeniu do instalacji gazowej, ustawi¢ pokretta
kurkéw, w pozycji () iutrzymaé w potozeniu wcisnigtym do momentu odpowietrzenia
instalacji.

- Zapali¢ palniki nawierzchniowe oraz palnik piekarnika gazowego zgodnie z rozdz. 3.3.1i 3.3.3.

- Sprawdzi¢ czy po wykonaniu prac instalacyjnych nie ulatnia sie gaz. Sprawdzenie wykona¢ zgodnie
Z obowigzujgcymi przepisami.

- Sprawdzi¢ zapalanie palnikow pilotowych oraz palnikéw gtéwnych.

- Sprawdzi¢ skutecznosc¢ dziatania kurkow.

- Sprawdzi¢ skuteczno$¢ odprowadzania spalin na zewnatrz.

- Wygrza¢ piekarnik przez okoto 30 min.

Dla kuchni z piekarnikami elektrycznym.

- Wigczy¢ piekarnik zgodnie z p.3.3.4 i3.3.5, nastawic¢ pokrettami regulatoréw temperatury grzatek
piekarnika wybrang temperature i sprawdzi¢ czy po jej osiggnieciu grzatki wytgczg sie samoczynnie.

- Wygrzac piekarnik przez okoto 30 min.

3.3 Czynnosci podczas pracy

3.3.1 Zapalanie palnikéw nawierzchniowych (do gotowania)

a) Zapali¢ palnik pilotowy. W tym celu nalezy:

- nacisngc i obrécic¢ pokretto (rys.1A) odpowiedniego kurka w lewo i ustawi¢ w pozycji (4&)

- nacisngc i przytrzymac przycisk generatora wysokonapieciowego (rys.2, 3, 4 poz. 5) ; (rys.8, 11
poz.6) ; (rys.9, 10, 12, 13, 14 poz.9) generujgcego iskre zapalajgcg palnik pilotowy

- jednoczeénie naciskajgc w pozycji (JL) pokretto kurka gazowego i przycisk generatora, zaczekac
az palnik pilotowy zapali sie. Po zapaleniu pusci¢ przycisk generatora a wcisniete pokretto
przytrzymaé przez ok.10s. Jest to czas potrzebny do zadziatania zabezpieczenia
przeciwwyptywowego

- pusci¢ pokretto - jesli palnik pilotowy zgasnie, czynno$¢ powtorzyc.

b) Zapali¢ palnik gtéwny. W tym celu nalezy:

- obrécic pokretto kurka w lewo do pozycji ( [ ) »maksymalna moc cieplna”. Palnik gtdwny zapali
sie od ptomienia palnika pilotowego.

- ustawi¢ ptomien. Dobor wielkosci ptomienia zalezy od potozenia pokretta miedzy pozycjg ( ‘ )
, maksymalna moc cieplna” a pozycjg ( % ) ,minimalna moc cieplna”.

Uwaga:
- W celu wylaczenia palnika gtéwnego nalezy obréci¢ pokretto w prawo, do pozycji (4&).
- Obrécenie pokretta w potozenie ,,0” powoduje wylgczenie rowniez palnika pilotowego.
- Zabrania sie regulacji ptomienia w zakresie miedzy pozycja ,, palnik zgaszony” (O )

i pozycja (®),maksymalna moc cieplna”
- Jesli palnik gtéwny nie zapali si¢ w czasie do 10sek. nalezy zgtosi¢ kuchni¢ do naprawy.

3.3.2 Czynnosci podczas gotowania i smazenia na palnikach nawierzchniowych

Podczas gotowania lub smazenia potrawy:

- ustawi¢ naczynie (garnek, patelnie) z potrawg na ruszcie

- regulowac¢ ptomieh (wymagang moc cieplng palnikdw) w zaleznosci od potrzeb ustawiajgc
pokretta kurkéw palnikéw (rys.1A) w pozycjach ( ‘ ) ,maksymalna moc cieplna”, (¢ ) ,minimalna
moc cieplna” lub w p ozycjach posrednich miedzy pozycjami (®) a (#4).

- kontrolowa¢ prace palnikéw nie dopuszczajgc do ich zalania

- przed zdjeciem garnka z rusztu nalezy wytgczy¢ palnik gtowny ustawiajgc pokretto kurka
w pozycji ().
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3.3.3 Wlaczanie piekarnika gazowego GN2/1

Dotyczy kuchni: L700.KG4 PG, L700.KG6 PG+SD

Oswietlenie piekarnika gazowego wiacza sie przyciskiem klawiszowym (rys.8, 11 poz. 7)

a) Zapali¢ palnik pilotowy piekarnika. W tym celu nalezy:

- nacisngc i obrécic pokretto (rys.1B) kurka w lewo i ustawi¢ w pozycji (4&)

- nacisngc i przytrzymac przycisk generatora wysokonapieciowego (rys.8, 11 poz.6) generujgcego
iskre zapalajgca palnik pilotowy

- jednoczes$nie naciskajgc w pozycji (4&) pokretto kurka gazowego i przycisk generatora, zaczeka¢
az palnik pilotowy zapali sie. Po zapaleniu pusci¢ przycisk generatora a wcisnigete pokretto
przytrzymac przez ok.10s. Jest to czas potrzebny do zadziatania zabezpieczenia
przeciwwyptywowego. Ptomien palnika pilotowego widoczny jest w otworze w przedniej krawedzi
emaliowanej ptyty grzewczej

- pusci¢ pokretto - jesli palnik pilotowy zgasnie, czynnos¢ powtorzyc.

b) Zapali¢ palnik gtéwny 6,8 kW. W tym celu nalezy:

- obroci¢ pokretto kurka (rys.1B) w lewo do wybranej temperatury wstepnego nagrzania piekarnika
(od 145 do 290°C).

Uwaga:

Regulacja temperatury jest mozliwa tylko przy zamknietych drzwiczkach piekarnika.

W celu wyltaczenia palnika giéwnego nalezy obrécié pokretto w prawo, do pozyciji (*).
Obrécenie pokretta w potozenie ,,0" powoduje wytaczenie réwniez palnika pilotowego.
Zabrania sie regulacji w zakresie miedzy pozycjq ,,palnik zgaszony ,,0” i pozycja ,,290°C”.
Jesli palnik gtéwny nie zapali sie w czasie do 10 sek. nalezy zgtosi¢ kuchnie do naprawy.

3.3.4 Wiaczenie piekarnika elektryczneqo z termoobiegiem GN1/1
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a)

b)

Dotyczy kuchni: L700.KG4 PET, L700.KG6 PET+SD

Wigczyc¢ zasilanie elektryczne kuchni obracajgc pokretto tgcznika funkcji grzania (rys.1C)

@

na pozycje "% Powinna zaswiecic sie zielona lampka (rys.9,12 poz.7) sygnalizujgca wtgczenie
zasilania oraz powinno zatgczy¢ sie oswietlenie w komorze piekarnika.
Obracajgc pokrettem tgcznika (rys.1C) wybraé funkcje grzania piekarnika:

- pozycja @ - grzejg grzatka dolna 1,5 kW i grzatka gérna 0,8 kW
- pozycja @ - grzeje grzatka dolna 1,5 kW
- pozycja [f] - grzeje grzatka gorna 0,8 kW

- pozycja (:] - grzeje grzatka grilla 1,8 kW

~l

- pozycja - grzeje grzatka grilla 1,8 kW i pracuje wentylator termoobiegu

~l

- pozycja == -grzejg grzatka dola 1,5 kW i grzatka gérna 0,8 kW i pracuje wentylator
- pozycja @ - grzeje grzatka na tylnej scianie 2,6 kW i pracuje wentylator

- pozycja Ax‘ - pracuje wentylator bez grzania. Uwaga: jesli nastwiona jest temperatura
pokrettem regulatora (rys.1C), pomaranczowa lampka (rys.9,12 poz.8) bedzie sie swieci¢ mimo
tego ze grzatki nie grzeja.



d)

Obraocic pokretto regulatora temperatury (rys.1C) w prawo do wybranej temperatury wstepnego
nagrzania piekarnika (od 50 do 290°C).

Powinna zaswieci¢ sie pomarahczowa lampka (rys.9,12 poz.8) sygnalizujgca wigczenie grzatek

piekarnika. Osiggniecie nastawionej temperatury sygnalizowane jest przez zgasniecie
pomaranczowej lampki.

Podczas pieczenia w piekarniku uktad regulacji bedzie cyklicznie zatgczat i wytgczat grzafki
elektryczne utrzymujgc w ten sposéb temperature co sygnalizowane jest swieceniem oraz
gasnieciem pomaranczowej lampki.

e) Aby wytgczy¢ piekarnik nalezy obroci¢ pokretto tgcznika funkcji grzania (rys.1) do pozycji (,0”).

Zielona lampka powinna zgasngg¢.

3.3.5 Wilaczanie piekarnika elektryczneqo

a)

b)

d)

Dotyczy kuchni: L700.KG4 PE, L700.KG6 PE+SD, L700.KG6 PEmax

Wigczyc¢ zasilanie elektryczne kuchni obracajgc pokretto tgcznika funkcji grzania (rys.1D)

2T

na pozycje < . Powinna zaswiecic sie zielona lampka (rys.10, 13, 14 poz.7) sygnalizujgca

wigczenie zasilania oraz powinno zatgczyc¢ sie oswietlenie w komorze piekarnika.

Obracajgc pokrettem tgcznika (rys.1D) wybraé funkcje grzania piekarnika:

Piekarnik GN2/1 kuchni L700.KG4 PE, L700.KG6 PE+SD

- pozycja @ - grzejg grzatka dolna 3,2 kW i grzatka gorna 1,2 kW
- pozycja - grzeje grzatka dolna 3,2 kW
- pozycja E] - grzeje grzatka goérna 1,2 kW
- pozycja C] - grzeje grzatka grilla 2,75 kW

Piekarnik 3xGN1/1 kuchni L700.KG6 PEmax

- pozycja @ - grzejg grzatka dolna 4,8 kW i grzatka gérna 1,8 kW
- pozycja - grzeje grzatka dolna 4,8 kW

- pozycja E] - grzeje grzatka gorna 1,8 kW

- pozycja - grzeje grzatka grilla 4,0 kW

Obracic pokretto regulatora temperatury ( rys.1D) w prawo w prawo do wybranej temperatury

wstepnego nagrzania piekarnika (od 50 do 290°C).

Powinna zaswiecic sie pomaranczowa lampka (rys.10, 13, 14 poz.8) sygnalizujgca wtgczenie
grzatek piekarnika. Osiggniecie nastawionej temperatury sygnalizowane jest przez zgasniecie
pomaranczowej lampki.

Podczas pieczenia w piekarniku uktad regulacji bedzie cyklicznie zatgczat i wytgczat grzafki
elektryczne utrzymujgc w ten sposob temperature co sygnalizowane jest swieceniem oraz
gasnieciem pomaranczowej lampki.

e) Aby wytgczy¢ piekarnik nalezy obréci¢ pokretto tgcznika funkcji grzania (rys.1D) do pozycji

(,0”). Zielona lampka powinna zgasnac.
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3.3.6 Czynnosci podczas pieczenia w piekarniku

Podczas pieczenia w piekarniku:

- Ustawic temperature w piekarniku w zaleznosci od rodzaju i wielkosci pieczonego ciasta
lub miesa.

&

W piekarniku gazowym nastawiona temperatura zostaje osiggnieto po ok. 20 + 30 minutach
w zaleznosci od wysokosci temperatury.

W piekarniku elektrycznym nastawiona temperatury nastepuje po ok 20 minutach.
Sygnalizuje to zgasniecie pomaranczowej lampki. Temperatura w piekarniku utrzymywana
jest samoczynnie. Po zatgczeniu piekarnika grzatka grzeje az do uzyskania ustawione;j
temperatury, nastepnie zostaje wytgczona i ponownie wtgczona, gdy temperatura zacznie
spadaé. Objawia sie to przez cykliczne gasniecie i Swiecenie sie pomaranczowej lamki.
Przed wtozeniem wsadu zaleca sie odczekac¢ 1+2 cykle aby temperatura w komorze
piekarnika wyréwnata sie.

- Przy pieczeniu miesa na ruszcie nalezy umiesci¢ pod nim blache, aby ttuszcz nie Sciekat
bezposrednio na spdd piekarnika.

- Po wypehieniu piekarnika z wsadem temperatura moze spas¢ ok 10 + 20° C

- Wstepne nagrzanie piekarnika stosowacé ostroznie, wytgcznie przy ciezkich, mato rosnacych
ciastach i duzej masie wsadu. Mocno rosngce ciasta wktada¢ do mato nagrzanej komory.

- Po wstawieniu zywnosci zamkng¢ drzwiczki piekarnika.

- Wypieki w foremce powinny by¢ umieszczone na ruszcie i nie wystawaé poza jego gabaryty.
Zaleca sie formy z jasnym dnem, gdyz formy ciemne pochianiajg zbyt wiele ciepta.

- Ciasta ptaskie zaleca sie piec na 3-ciej pofce od dotu.

- Nalezy wystrzega¢ sie zbyt mocnego nagrzewania ciasta i zbyt dlugiego przetrzymywania
w nagrzanym piekarniku, gdyz powoduje to ciemnienie skorki i wyschniecie ciasta.

- Nie ustawiac zbyt wysokiej temperatury, gdyz moze to spowodowacé nie wyrosniecie ciasta
lub zakalec.

- Przed wytgczeniem piekarnika sprawdzi¢ wypiek drewnianym patyczkiem naktuwajgc go.
Przy prawidtowym wypieku powinien on by¢ suchy i czysty. Wypiek pozostawi¢ okoto
5 minut po wytgczeniu piekarnia.

- Dotyczy kuchni z piekarnikiem elektrycznym z termoobiegiem. Nie ustawia¢ zbyt wysokiej
temperatury przy pieczeniu ciast zwtaszcza typu sernik i ciasto drozdzowe. Obserwowaé wypiek.
Gdy ciasto zaczyna sie zbyt mocno przypiekaé¢ nalezy obnizy¢ temperature o ok. 20-30°C

A Podczas pieczenia drzwi piekarnika powinny by¢ zamkniete. Ostroznie zamykac i otwiera¢

drzwiczki piekarnika, aby nie spowodowaé wstrzaséw kuchni

3.3.7 Czynnosci po zakonczeniu pracy

Po zakonczonej pracy :

Wytgczy¢ palniki gtdwne oraz pilotowe, ustawiajgc pokretta kurkéw (rys.1A) w potozenie ,0”.
Wytgczy¢ piekarnik gazowy ustawiajgc pokretto kurka piekarnika (rys.1B) w potozenie ,0”.
Wytgczyé odwietlenie piekarnika gazowego wytgcznikiem (rys.8, 11 poz.7)

Zamkng¢ doptyw gazu do urzgdzenia zaworem odcinajgcym.

Odtaczy¢ kuchnie od zasilania elektrycznego w pomieszczeniu.

Dla kuchni z piekarnikiem elektrycznym
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Wyltgczy¢ zasilanie piekarnika elektrycznego przekrecajac pokretto tgcznika funkcji grzania
(rys.1C,D) w potozenie ,0”. Oswietlenie w piekarniku powinno zosta¢ wytgczone.

Odtaczy¢ kuchnie od zasilania elektrycznego w pomieszczeniu.

Otworzy¢ piekarnik, zaczeka¢ az kuchnia sie schtodzi.

Umy¢ kuchnie wodg z dodatkiem detergentu, uzywajgc miekkiej szmatki.



3.3.8 Uwagi eksploatacyjne

1) Dobér naczynia

e Nalezy zwr6ci¢ uwage aby srednica dna naczynia byta zawsze wieksza od korony ptomienia
palnika nawierzchniowego, a samo naczynie byto przykryte pokrywka.

e Zaleca sie aby srednica garnka byta od 2 do 2,5 razy wieksza od srednicy gtowicy palnika.

o Bezposrednio na ruszcie zeliwnym zaleca sie stawia¢ garnki o srednicy od 120 do 280 mm.
Zaleca sie aby srednica garnka byta réwna wysokosci.

¢ Nie ustawiaC na ruszcie naczynia z wsadem o masie wiekszej niz 25 kg.

2) Palniki nawierzchniowe i piekarnika wyposazone sg w zabezpieczenia przeciwwyptywowe, co
wymaga podczas zapalania palnikow pilotowych przytrzymania wcisnietego pokretta w pozyciji (*)
przez 10+15 sek. Jest to czas niezbedny do nagrzania czujnika i zadziatania zabezpieczenia.

W przypadku zaniku ptomienia palnika odciecie doptywu gazu nastgpi po okoto 30 sek.

3) Po dluzszym czasie eksploatacji palniki pilotowe palnikéw nawierzchniowych mogg wymagaé
regulacji. Mimo przeskakujgcej iskry nie zapalajg sie. Nalezy w takim przypadku dokona¢ regulacji
wg p.2.3.5 A) 4) - przeptywu przy pomocy iglicy regulacyjnej (rys.17, poz.6) oraz powietrza
pierwotnego przy pomocy przestony regulacyjnej (rys.17, poz.7).

4) Dolny zakres regulacji temperatury w piekarniku gazowym zalezy od ustawienia minimalnego
przeptywu gazu - ptomienia minimalnego palnika piekarnika. Przy zbyt ,duzym” ptomieniu
minimalnym nie mozna uzyskac¢ temperatur ponizej 170°C. Jesli taki objaw wystepuje nalezy
dokonac regulacji przeptywu minimalnego wg p.2.3.5 B) 5). Po regulacji temperatury w dolnym
zakresie regulacji powinny wynosi w granicach 145°C, 155°C.

4 WSKAZANIA BEZPIECZANSTWA | HIGIENY PRACY

Przed przystgpieniem do pracy obstugujgcy powinien zapoznaé sie z zasadami:
e bezpiecznej eksploatacji urzgdzen gazowych,

e pracy w zapleczu kuchennym,

o prawidtowej eksploatacji kuchni na podstawie niniejszej instrukcji obstugi,

e udzielania pierwszej pomocy w nagtych wypadkach.

Szczeqolnie wazne jest, aby:

1) Przed montazem urzadzenia:

— zdjg¢ opakowanie i upewni¢ sie, czy urzgdzenie jest w nienaruszonym stanie. W razie
watpliwosci nie uzytkowac go i zwrdci¢ sie do specjalisty. Materiat opakowaniowy nie powinien
znajdowacé sie w zasiegu dzieci, gdyz stanowi potencjalne zagrozenie (torebki plastikowe, deski,
gwozdzie itp.)

— upewnic sie, czy dane znamionowe sg zgodne z parametrami sieci gazowniczej.

2) Zainstalowanie urzadzenia zgodnie z instrukcjg wytworcy powierzy¢ uprawnionemu specjaliscie.

3) Nie dopuszczaé do instalacji, wykonywania napraw i regulacji, przestawienia na inny rodzaj gazu
kuchni oséb do tego nieuprawnionych.

4) Nie wykonywac zadnych przerdbek niezgodnych z dokumentacjg kuchni.

5) Do uzytkowania kuchni dopuszczac¢ tylko osoby przeszkolone.

6) Zwracac uwage na dzieci w czasie uzytkowania kuchni lub kuchenki, gdyz nie znajg one zasad ich
obstugi. Szczegdlnie gorgce palniki, komora piekarnika, ruszty, ustawione naczynia mogg by¢
przyczyng poparzenia.

7) Nie zostawia¢ kuchni bez nadzoru podczas uzytkowania.

8) Uwazac aby elektryczne przewody przytgczeniowe uzywanego w kuchni sprzetu nie dotykaty
goracych czesci kuchni.

9) Uwazaé aby w czasie gotowania nie zala¢ palnikéw.

10) Nie dopuszcza¢ do zanieczyszczenia palnikow. Zabrudzone oczysci¢ i wysuszy¢ natychmiast po
wystudzeniu.

11) Nie stawia¢ naczyh bezposrednio na palnikach.

12) Nie uderzac w pokretta i palniki.

13) W przypadku stwierdzenia uszkodzenia lub nieprawidtowej pracy, wytgczy¢ urzadzenie. Wszelkie
naprawy powinny by¢é wykonywane w autoryzowanej stacji serwisowej przez uprawnionych
specjalistow.

14) Nie otwiera¢ gtdwnego zaworu na przytgczu gazu lub zaworu butli bez uprzedniego sprawdzenia czy
wszystkie kurki sg zamkniete.
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15) Nie gasi¢ ptomieni palnikéw pilotowych oraz gtdéwnych przez zdmuchniecie ptomienia.

16) Do piekarnika ani do szafki nie wktada¢ materiatéw fatwopalnych takich jak papier, torebki foliowe,
rozpuszczalniki, benzyna, drewno, tatwopalne tworzywo itp.

17) Stosowac tylko oryginalne czesci zamienne. Nieprzestrzeganie powyzszego moze zagrozic¢
bezpieczenstwu urzgdzenia i uzytkownikéw.

18) Stosowac urzgdzenie wytgcznie do celdw, do jakich je zaprojektowano. Wszelkie inne zastosowania
sg nieodpowiednie i nalezy je traktowac jako niebezpieczne.

19) Podczas obstugi zachowaé ostroznos¢ i nie dotykaé czesci, z ktérymi kontakt moze spowodowac
poparzenie.

20) Zachowac¢ ostroznosé przy przenoszeniu naczyh z gorgcymi potrawami z gornej czesci roboczej
kuchni oraz przy wyjmowaniu potraw z piekarnika, aby nie ulec poparzeniu i nie dopusci¢ do
zalewania palnikéw.

21) W razie poparzenia lub zatrucia gazem niezwtocznie udzieli¢ pierwszej pomocy.

22) W przypadku stwierdzenia ulatniania sie gazu z instalacji gazowej urzgdzenia nalezy:

— wygasi¢ wszystkie zrédta otwartego ognia i nie uzywac¢ narzedzi i urzgdzen powodujgcych
iskrzenie (gniazda wtykowe, wytgczniki pradu, sprzet RTV itp.),

— zamkng¢ doptyw gazu do kuchni przez zamkniecie zaworu odcinajgcego,

— otworzy¢ drzwi i okna, przewietrzy¢ pomieszczenie,

— zawiadomi¢ osobe uprawniong do usuniecia przyczyny.

23) Zapewni¢ odpowiednig wydajnos$¢ urzadzen wentylacyjnych do odprowadzania par i produktow
spalania.

24) Nie podigczac do instalacji gazowej zadnych przewodoéw uziemiajgcych.

25) W przypadku zapalenia sie gazu uchodzgcego z nieszczelnej instalacji nalezy natychmiast zamkng¢
doptyw gazu przy pomocy zaworu odcinajgcego.

26) W przypadku zapalenia sie gazu uchodzgcego z nieszczelnego zaworu butli gazowej nalezy na
butle zarzuci¢ mokry koc w celu ostudzenia butli, zakreci¢ zawor na butli. Po ostudzeniu wynies¢
butle na otwartg przestrzeh. Zabrania sie powtérnej eksploatacji butli.

27) Nie zastania¢ otworéw ssawnych lub przeznaczonych do odprowadzania ciepta.

28) Prawidtowo czysci¢ powierzchnie, aby nie dopusci¢ do utleniania oraz uszkodzen chemicznych czy
mechanicznych.

29) Po zakonczeniu pracy wytgczy¢ urzgdzenie, zgodnie z p. 3.3.7 niniejszej instrukcji. W przypadku
korzystania z butli zakreci¢ zawor butli.

A Zabrania sie mycia i polewania urzgdzenia za pomocg strumienia biezacej wody.
Nieprzestrzeganie tej zasady grozi uszkodzeniem urzadzenia i porazeniem pradem.

5 INSTRUKCJA KONSERWACJI, KONSERWACJA | NAPRAWY

A Przed rozpoczeciem czyszczenia kuchni konserwacji i napraw nalezy odtaczy¢ zasilanie
kuchni poczekaé¢ az wystygnie.

5.1 Konserwacja biezaca

- Konserwacja biezgca polega na utrzymywaniu czy$ci kuchni oraz jej otoczenia, naczyn i procesu
gotowania potraw.

- W przypadku zanieczyszczenia palnikow i rusztu nalezy je zdjg¢ z kuchni i umy¢ w cieptej wodzie z
dodatkiem $rodkéw zmywajgcych ttuszcze i brud, nastepnie je wytrzeé i osuszyc.

- Po zdjeciu rusztu doktadnie umy¢ ptyty podpalnikowe i wytrze¢ suchg miekkg sciereczka.

- W kuchniach z piekarnikami wysungc¢ potke (rys.8, 11 poz.10) ; (rys.9, 10, 12, 13, 14 poz.12) usungc¢
Z niej zanieczyszczenia, w razie konieczno$ci umy¢ i wytrze¢ suchg miekkg sciereczka.

- Do zmywania powierzchni emaliowanych uzywac letniej wody z dodatkiem ptynéw o dziataniu
delikatnym, nastepnie wycierac je do sucha miekkg szmatka.

- Nie zostawiac¢ dtuzszy czas octu, kawy, mleka, stonej wody, soku cytrynowego lub pomidorowego na
powierzchni.

- Powierzchnie ze stali nierdzewnej my¢ gorgcg wodg z detergentem i wytrze¢ do sucha miekkag
szmatka.

- Nie uzywa¢ $rodkéw moggcych rysowac powierzchnie.
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- Szczegolng czystosé nalezy zachowacé przy otworach ptomieniowych palnikow oraz dysz. W razie
zanieczyszczenia przeczysci¢ je uzywajgc miekkiego drutu miedzianego. Nie uzywaé drutu
stalowego, nie rozwiercac¢ otworow itp.

- Komore piekarnika my¢ po kazdorazowym uzytkowaniu.

- W przypadku zabrudzenia palnika piekarnika nalezy go zmy¢, wytrze¢ do sucha otwory ptomieniowe,
przeczyscic.

- Jezeli urzgdzenie nie jest uzytkowane przez czas diuzszy, po umyciu i osuszeniu nalezy je wytrzeé
szmatkg nasycong olejem wazelinowym, tworzgc warstwe ochronna.

5.2 Konserwacja okresowa

Poza biezgcymi czynnosciami konserwacyjnymi, do uzytkowania kuchni i kuchenki nalezy okresowa
kontrola i regulacja. Po okresie gwaranc;ji raz na rok nalezy zleci¢ dokonanie przeglgdu technicznego
Serwisowi.

5.3 Naprawy i remonty

Producent kuchni gazowych tODZKIE ZAKLADY METALOWE ,LOZAMET", poprzez swojg stuzbe
serwisowg zapewnia naprawy u odbiorcy oraz przeprowadza naprawy w siedzibie producenta.
Wszystkie czynnos$ci regulacyjne i naprawcze powinny by¢ wykonywane przez uprawnionego
specjaliste.

Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za niewlasciwe lub niezgodne z zaleceniami podanymi
w niniejszej dokumentacji uzytkowanie wyrobu.

Gwarancja nie obejmuje uszkodzen powstatych w wyniku niewlasciwego uzytkowania, braku
konserwacji oraz powstatych w wyniku dokonywania napraw przez osoby nieupowaznione.

5.4 Wykaz typowych uszkodzen i zalecane sposoby naprawy

OBJAWY PRZYCZYNA SPOSOB USUNIECIA
Palniki nie zapalajg sie, czu¢ Zanieczyszczone otwory Zamkna¢ kurki palnikéw oraz zawor
ulatniajgcy sie gaz. ptomieniowe. odcinajacy. Jesli nie zapala sie palnik

piekarnika przewietrzy¢ piekarnik.
Przewietrzy¢é pomieszczenie. Przeczy$cic
otwory ptomieniowe palnikéw. Ponowi¢
prébe zapalania. Jesli palniki nadal nie
zapalajg sie zgtosi¢ kuchnie do naprawy.

Palniki pilotowe nie zapalajg. Brak zasilania elektrycznego. |Sprawdzi¢ czy jest napiecie w instalaciji
Uszkodzenie przewodu. elektrycznej oraz czy urzgdzenie jest
zapalacza. podtgczone do instalacji. Sprawdz czy
Uszkodzenie elektrody. przeskakuje iskra. Dokona¢ regulacji
Uszkodzenie generatora. zgodnie z p.3.3.8, 3). Jesli mimo

przeskakujgcej iskry palnik nadal nie

zapalajg sie zgto$ kuchnie do naprawy.

Brak oswietlenia piekarnika. Brak zasilania elektrycznego. |Sprawdzi¢ czy jest napiecie w instalacji

Uszkodzona zaréwka. elektrycznej oraz czy urzgdzenie jest

podtgczone do instalac;ji.

Wymieni¢ uszkodzona zaréwke.
Dotyczy kuchni z piekarnikami elektrycznym

Nie mozna zatgczy¢ piekarnika. | Brak zasilania elektrycznego. | Sprawdzi¢ czy jest napiecie w instalaciji

Uszkodzony tgcznik. elektrycznej oraz czy urzadzenie jest
krzywkowy funkcji grzania. podtgczone do instalacji. Jesli nadal nie
mozna zafgczy¢ piekarnika zgtos kuchnie
do naprawy.
Nie mozna uzyska¢ nastawionej | Uszkodzony regulator Zgto$ kuchnie do naprawy. Wymienic
temperatury. temperatury. regulator.
Piekarnik stabo grzeje. Uszkodzone grzafki. Zgto$ kuchnie do naprawy. Wymieni¢
Nie dziatajg funkcje grzewcze. Uszkodzony tgcznik. uszkodzona grzatke. Wymienié¢ uszkodzony
piekarnika. krzywkowy funkcji grzania. tacznik.
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6 WYPOSAZENIE STANDARDOWE | DODATKOWE

Standardowo kuchnia i kuchenka wyposazona jest w:

- Ruszty zeliwne

- Ruszt piekarnika

- Przewdd zasilajgcy z wtyczkg

- Dokumentacje Techniczno-Ruchowg
- Karte gwarancyjng

Dodatkowo mozna zamowié:

- Tace i pojemniki do piekarnika GN2/1 (530 x 650mm)
- Tace i pojemniki do piekarnika GN1/1 (325 x 530mm)

7 WYKAZ CZESCI

Nazwa czesci ‘ Nr rysunku lub normy | rysunek | pozycja

OSPRZE GAZOWY
PALNIKI NAWIERZCHNIOWE

Palnik maty kompletny GL.E.40.03.02.00.5/7 17 3+4

ARC SERIA 65- 3,0 KW model C 8+17
20

Palnik sredni kompletny GL.E.40.03.03.00.5/7 17 3+4

ARC SERIA 65- 4,5 KW model D 8+17
20

Palnik duzy kompletny GL.E.40.03.04.00.5/7 17 83j147

ARC SERIA 65- 7,5 KW model E e éO

Palnik pilotowy uniwersalny z regulatorem przeptywu

ST G1807195 yzreg przepty GL.A.43.35.00.00.0 17 2,6,7

Nakretka z pierscieniem zaciskowym ¢4 SIT 0.958.030 GL.A.43.35.00.00.0/C03 17

Kurek gazowy PEL 21S kompletny RGC460.03.03.00.4 15

Kurek gazowy PEL 21S kod 7988-B/1 RGC460.03.03.00.4/C01 15 1

Pierscien zaciskowy ¢$10 kod 0905-2 RGC460.03.03.00.4/C04 15 2

Nakretka M16x1,5 pod rurke ¢$10 kod 0907-6 RGC460.03.03.00.4/C02 15 3

Pierscien zaciskowy rurki pilota ¢4 kod 0904 RGC460.03.03.00.4/C05 15 4

Nakretka rurki pilota ¢4 kod 0903 RGC460.03.03.00.4/C03 15 5

Pokretto (kurkéw palnikéw) EH.A.10.05.02.00/180 1

Oznacznik pierscieniowy (kurkéw palnikow) GL.A.43.00.00.40.3 1

Termopara L=450mm - tuleja montazowa A1 zunifikowana. 0.200.132 SIT 17 18

Nakretka ztgcza elektromagnesu M8x1

Termopara L=600mm - tuleja montazowa A1 zunifikowana. 0.200.248 SIT 17 19

Nakretka ztgcza elektromagnesu M8x1

OSPRZET ZAPALANIA PALNIKOW
PALNIKI NAWIERZCHNIOWE | PIEKARNIKA GAZOWY

Generator 2 palnikowe szt.1 W10T-2A Miflex
wysokonapieciowy |6 palnik z piekarnikiem gazowym szt.1

4 palnikowe szt.1 W10T-4A Miflex

6 palnikowe szt.1 W10T-6A Miflex
4 palnik z piekarnikiem gazowym szt.1
6 palnik z piekarnikiem gazowym szt.1

Elektroda zaptonowa C2 (M4) 0.915.024 SIT 17,18 21,10

tacznik klawiszowy niestabilny z ostonkg bryzgoszczelng |W 4.1.7 Elwat
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OSPRZET GAZOWY PIEKARNIKA GAZOWEGO
Dotyczy kuchni: L700.KG4 PG, L700.KG6 PG+SD

Palnik kompletny 6,8 kW GL.G.40.03.05.00.5/7 18 1
Palnik pilotowy kompletny GLA.43.30.03.00.0 18 6
Palnik pilotowy z podstawkg SIT 0.140.026 GLA.43.30.00.00.0/C01 18 7
Pierécien zaciskowy rurki pilota SIT 0.957.009 GLA.43.30.00.00.0/C08 18 18
Nakretka zacisku pilota SIT 0.958.013 GLA.43.30.00.00.0/C07 18 18
Nakretka elektrody SIT 0.974.037 GLA.43.30.00.00.0/09 18 9
Nakretka termopary SIT 0.974.036 GLA.43.30.00.00.0/10 18 12
Kurek z termostatem PEL 24 ST kompletny GLA.43.25.00.00.0 16
Kurek z termostatem PEL 24 ST(150+300°C) kod799941 | |GLA.43.25.00.00.0/01 16
Nakretka M20 x1,5 D10 kod 0907-1 GLA.43.25.00.00.0/02 16
Pierscien zaciskowy D10 kod 0910 GLA.43.25.00.00.0/03 16
Nakretka M20 x1,5 D12 kod 0907 GLA.43.25.00.00.0/04 16
Pierscien zaciskowy D12 kod 0906 GLA.43.25.00.00.0/05 16
Nakretka rurki pilota D4 kod 0903 GLA.43.25.00.00.0/06 16
Nakretka 3/8” D10 GLA.43.00.00.23.0 16
Pierscien zaciskowy rurki pilota D4 kod 0904 GLA.43.25.00.00.0/07 16
Pokretto (kurka piekarnika) EH.A.10.05.03.00.0/180 1
Oznacznik pierscieniowy kurka piekarnika GL.G.43.03.00.11.5/7 1
Termopara L=850mm - tuleja A2 kierunkowa. Ztgcza M8x1 |0.290.168 (SIT) 18 11

Przedtuzacz termopary L=600mm

0.218.101 (SIT)

Nakretka ztgcza elektromagnesu

34.440.010 (LF)

Zapalacz piezoelektryczny - OPCJA

0073960 (SIT)

OSPRZET ELEKTRYCZNY PIEKARNIKA ELEKTRYCZNEGO z termoobiegiem

Dotyczy kuchni: L700.KG4 PET, L700.KG6 PET+SD

Grzatka 2,6 kW - na tylnej $cianie 1 szt

EL.P.80.03.03.00.0/7

Grzatka 1,5 kW —dolna 1 szt

GL.H.40.04.02.00.5/7

Zespot grzatek 0,8 +1,8 - gorna + grill 1 szt

GL.H.40.04.03.00.5/7

Wentylator ( mieszacz powietrza ) AWP-01 ASEL
Lampka sygnalizacyjna pomaranczowa CO27500NAF
Lampka sygnalizacyjna zielona CO27500NAH

Regulator temperatury

EGO 55.19062.800

tacznik krzywkowy funkcji grzania

EGO 42.00000.015

Pokretto 180° - 0§ 6/4.6 mm

EH.A.10.05.01.00.0/180

Oznacznik pierscieniowy funkcji grzania

GL.H.40.04.00.04.5/7

Oznacznik pier$cieniowy (0-8 temperatury)

GL.J.40.04.00.03.5/7

OSPRZET ELEKTRYCZNY PIEKARNIKA ELEKTRYCZNEGO z gril

lem

Dotyczy kuchni: L700.KG4 PE, L700.KG6 PE+SD, L700.KG6 PEmax

L700.KG4 PE, L700.KG6 PE+SD

Grzatka 3,2 kW — dolna 1 szt.

GL.J.40.04.02.00.5/7

Zespot grzatek 1,2 kW + 2 x 1,375 kW - gérna + grill) 1 szt.

GL.J.40.04.03.00.5/7

L700.KG6 PEmax

Grzatka 2,4 kW - dolna 2 szt.

GL.K.60.10.02.00.5/7

Zespot grzatek 0,9 kW + 2 x1,0 kW - gérna + grill) 2 szt.

GL.K.60.10.03.00.5/7

Lampka sygnalizacyjna pomaranczowa

CO27500NAF

Lampka sygnalizacyjna zielona

CO27500NAH

Stycznik

K1-09D10 230

Regulator temperatury

EGO 55.19062.800

tacznik krzywkowy funkcji grzania

EGO 42.00000.015

Pokretto 180° - 0$ 6/4.6

EH.A.10.05.01.00.0/180

Oznacznik pierscieniowy funkcji grzania

GL.J.40.04.00.04.5/7

Oznacznik pierscieniowy (0-8 temperatury)

GL.J.40.04.00.03.5/7
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OSPRZET ELEKTRYCZNY
OSWIETLENIA PIEKARNIKA

Lampa piecowa

BJB 77.222.1104.10

Zaréwka E14 25W 230V 300°C

Lacznik klawiszowy zielony - tylko w piekarniku gazowym

S 6053AL

POZOSTALE CZESCI

Ruszt

GL.E.40.00.00.02.0/7

Ptyta podpalnikowa - palnik 3 kW

GL.E.40.00.00.01.5/7

Ptyta podpalnikowa - palnik 4,51 7,5 kW

GL.E.40.00.00.02.5/7

Uszczelka ULX-LAR- 08/131X

GL.G.40.01.07.00.5/7

Uszczelka ULX-LAR- 08/212X

GL.K.60.01.07.00.5/7

Zawias lewy 700.008 (36M0100) - (drzwi piekarnika)

GL.A.42.02.00.06.0

Zawias prawy 700.009 (36M0110) - (drzwi piekarnika)

GL.A.42.02.00.07.0

Wspornik zaw. 700.001 (36M0270) - (drzwi piekarnika)

GL.A.42.02.00.00.0/C23

Ruszt piekarnika GN1/1 (325 x 530mm)

EL.P.80.02.03.00.0/7

Ruszt piekarnika GN2/1 (530 x 650mm)

GL.G.40.01.06.00.5/7

Ruszt piekarnika 3xGN1/1 (530 x 975mm)

GL.K.60.01.06.00.5/7

L700.KG4 PG, L700.KG6 PG+SD
L700.KG4 PE, L700.KG6 PE+SD

Szyba zewnetrzna piekarnika

GL.G.40.04.00.06.6/7

Szyba wewnetrzna piekarnika

GL.G.40.04.00.07.6/7

L700.KG4 PET, L700.KG6 PET+SD

Szyba zewnetrzna piekarnika

Szyba wewnetrzna piekarnika

L700.KG6 PEmax

Szyba zewnetrzna piekarnika

GL.K.60.04.00.06.6/7

Szyba wewnetrzna piekarnika

GL.K.60.04.00.07.6/7
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8 RYSUNKI | SCHEMATY

Rysunek 1 -

Pokretla sterowania

Rysunek 2 - Widok kuchni L700.KG2

Rysunek 3 - Widok kuchni L700.KG4

Rysunek 4 - Widok kuchni L700.KG6

Rysunek 5 - Widok kuchni L700.KG2 na podstawach P, S, SD
Rysunek 6 - Widok kuchni L700.KG4 na podstawach P, S, SD
Rysunek 7 - Widok kuchni L700.KG6 na podstawach P, S, SD
Rysunek 8 - Widok kuchni L700.KG4 PG

Rysunek 9 - Widok kuchni L700.KG4 PET

Rysunek 10 - Widok kuchni L700.KG4 PE

Rysunek 11 - Widok kuchni L700.KG6 PG + SD

Rysunek 12 - Widok kuchni L700.KG6 PET + SD

Rysunek 13 - Widok kuchni L700.KG6 PE + SD

Rysunek 14 - Widok kuchni L700.KG6 PEmax

Rysunek 15- Kurek palnika nawierzchniowego (do gotowania) z iglicg regulacyjna
Rysunek 16- Kurek piekarnika gazowego z iglica regulacyjna
Rysunek 17- Palnik nawierzchniowy (do gotowania)
Rysunek 18- Palnik piekarnika gazowego

SCHEMATY ELEKTRYCZNE

Schemat 1-
Schemat 2-
Schemat 3-
Schemat 4-
Schemat 5-
Schemat 6-
Schemat 7-
Schemat 8-
Schemat 9-

Kuchnia gazowa L700.KG2

Kuchnia gazowa L700.KG4

Kuchnia gazowa L700.KG6

Kuchnia gazowa z piekarnikiem L700.KG4 PG

Kuchnia gazowa z piekarnikiem elektrycznym z termoobiegiem L700.KG4 PET
Kuchnia gazowa z piekarnikiem elektrycznym L700.KG4 PE

Kuchnia gazowa z piekarnikiem L700.KG6 PG+SD

Kuchnia gazowa z piekarnikiem elektrycznym z termoobiegiem L700.KG6 PET+SD
Kuchnia gazowa z piekarnikiem elektrycznym L700.KG6 PE+SD

Schemat 10- Kuchnia gazowa z piekarnikiem elektrycznym L700.KG6 PEmax
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1A) Pokretto do sterowania palnikami nawierzchniowymi (do gotowania) — dotyczy wszystkich kuchni

Pokretto regulatora temperatury Pokretto tacznika funkcji grzania

1C) Pokretta do sterowania piekarnikiem elektrycznym z termoobiegiem - kuchnie L700.KG4 PET, L700.KG6 PET+SD

Pokretto regulatora temperatury Pokretto tacznika funkcji grzania

1D) Pokretta do sterowania piekarnikiem elektrycznym - kuchnie L700.KG4 PE, L700.KG6 PE+SD, L700.KG6 PEmax

Rysunek 1 - Pokretta sterowania

28



700

50 <
L =——55 "1 — 2= 1 =% =57

SRS

2

| BOE

55
«— 400 —» “——438——»

9 o9
m%
=

&E
o
— 100 ¢
R1/2" A
31 5—:|ﬂ[
v

>,
®
@‘I‘

=

700

9
26 & &

4

A - Przylacze gazu
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CoNoOrWNE

Piyta podpalnikowa
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Przycisk generatora zapalajgcego

Panel sterowania
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Stopki regulowane
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Rysunek 2 - Widok kuchni L700.KG2
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Ptyta podpalnikowa

Palniki nawierzchniowe (do gotowania)
Ruszty zeliwne

Pokretta kurkéw palnikéw nawierzchniowych
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Panel sterowania
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Rysunek 3 - Widok kuchni L700.KG4
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K - Kréciec pomiarowy ci$nienia gazu

CoNoOA~WNE

Piyta podpalnikowa

Palniki nawierzchniowe (do gotowania)
Ruszty Zzeliwne

Pokretta kurkdéw palnikéw nawierzchniowych
Przycisk generatora zapalajgcego
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Stopki regulowane
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Rysunek 4 - Widok kuchni L700.KG6
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Otwory M8 do mocowania belek pomostowych pod moduty

Noga regulowana

Rysunek 6 - Widok kuchni na podstawach: L700.KG4+P, L700.KG4+S. L700.KG4+SD
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A - Przylacze gazu
B - Wyprowadzenie przewodu zasilajagcego instalacji elektrycznej
K - Kréciec pomiarowy cisnienia gazu

CoNo,r®ONE

Ptyta podpalnikowa

Palniki nawierzchniowe (do gotowania)
Ruszty zeliwne

Pokretta kurkéw palnikéw nawierzchniowych
Pokretto kurka palnika piekarnika gazowego
Przycisk generatora zapalajgcego

Przycisk oswietlenia piekarnika

Panel sterowania

Wkrety mocujgce panel sterowania

N

10. Wysuwna potka do usuwania zanieczyszczen

11.

12. Drzwiczki piekarnika

13. Ruszt piekarnika

14. Noga regulowana

15. Otwory M8 do mocowania belek
pomostowych pod moduty

16. Kratka wylotowa spalin

Rysunek 8 - Widok kuchni L700.KG4 PG
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A - Przylacze gazu

B - Wyprowadzenie przewodu zasilajacego instalacji elektrycznej. Skrzynka przytaczeniowa.

K - Kréciec pomiarowy cisnienia gazu

PN

o

36

Piyta podpalnikowa

Palniki nawierzchniowe (do gotowania)
Ruszty zeliwne

Pokretta kurkow palnikow
nawierzchniowych

Pokretto tgcznika funkcji grzania
piekarnika elektrycznego

Pokretto regulatora temperatury w
piekarniku

Lampa sygnalizacyjna zielona - zasilanie
piekarnika

Lampka sygnalizacyjna pomaranczowa -
zatgczenie regulacji temperatury

o B
A

s

30

900

9. Przycisk generatora zapalajgcego

10. Panel sterowania

11. Wkrety mocujgce panel sterowania

12. Wysuwna pétka do usuwania
zanieczyszczenh

13.

14.

15.

16.

17.

Drzwiczki piekarnika

Ruszt piekarnika

Noga regulowana

Otwory M8 do mocowania belek
pomostowych pod moduty
Maskownica - kratka
Wentylator termoobiegu

18.
19.

Rysunek 9 - Widok kuchni L700.KG4 PET
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A - Przylacze gazu
B - Wyprowadzenie przewodu zasilajgcego instalacji elektrycznej. Skrzynka przytaczeniowa.
K - Kréciec pomiarowy cisnienia gazu

arwpdPE

No

Ptyta podpalnikowa 10. Panel sterowania

Palniki nawierzchniowe (do gotowania) 11. Wkrety mocujgce panel sterowania

Ruszty zeliwne 12. Wysuwna poétka do usuwania zanieczyszczen
Pokretta kurkéw palnikéw nawierzchniowych 13.

Pokretto tacznika funkcji grzania piekarnika 14. Drzwiczki piekarnika

elektrycznego 15. Ruszt piekarnika

Pokretto regulatora temperatury w piekarniku 16. Noga regulowana

Lampa sygnalizacyjna zielona - zasilanie 17. Otwory M8 do mocowania belek

piekarnika pomostowych pod moduty

Lampka sygnalizacyjna pomaranczowa - 18. Maskownica - kratka

zatgczenie regulacji temperatury
Przycisk generatora zapalajgcego

Rysunek 10 - Widok kuchni L700.KG4 PE
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A - Przylacze gazu
B - Wyprowadzenie przewodu zasilajagcego instalacji elektrycznej
K - Kréciec pomiarowy ci$nienia gazu
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38

Ptyta podpalnikowa

Palniki nawierzchniowe (do gotowania)
Ruszty zeliwne

Pokretta kurkéw palnikow
nawierzchniowych

Pokretto kurka palnika piekarnika
gazowego

Przycisk generatora zapalajgcego
Przycisk oswietlenia piekarnika
Panel sterowania

Wkrety mocujgce panel sterowania

10.

11.
12.
13.
14.
15.

16.
17.

Wysuwna potka do usuwania
zanieczyszczenh

Drzwiczki piekarnika

Ruszt piekarnika

Noga regulowana

Otwory M8 do mocowania belek
pomostowych pod moduty
Kratka wylotowa spalin

Szafka

Rysunek 11 - Widok kuchni L700.KG6 PG + SD
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A - Przylacze gazu
B - Wyprowadzenie przewodu zasilajacego instalacji elektrycznej. Skrzynka przytagczeniowa.
K - Kréciec pomiarowy cisnienia gazu

arwpdE

No

Piyta podpalnikowa

Palniki nawierzchniowe (do gotowania)
Ruszty zeliwne

Pokretta kurkéw palnikéw nawierzchniowych
Pokretto tgcznika funkcji grzania piekarnika
elektrycznego

Pokretto regulatora temperatury w piekarniku
Lampa sygnalizacyjna zielona - zasilanie
piekarnika

Lampka sygnalizacyjna pomaranczowa -
zatgczenie regulacji temperatury

Przycisk generatora zapalajgcego

10.
11.
12.
13.
14.
15.
16.
17.

18.
19.
20.

Panel sterowania
Wkrety mocujgce panel sterowania
Wysuwna pétka do usuwania zanieczyszczen

Drzwiczki piekarnika

Ruszt piekarnika

Noga regulowana

Otwory M8 do mocowania belek
pomostowych pod moduty
Maskownica - kratka

Szafka

Wentylator termoobiegu

Rysunek 12 - Widok kuchni L700.KG6 PET + SD
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A - Przylacze gazu
B - Wyprowadzenie przewodu zasilajgcego instalacji elektrycznej. Skrzynka przytaczeniowa.
K - Kréciec pomiarowy cisnienia gazu..
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PwnhE

o

Piyta podpalnikowa

Palniki nawierzchniowe (do gotowania)
Ruszty zeliwne

Pokretta kurkow palnikéw
nawierzchniowych

Pokretto tgcznika funkcji grzania
piekarnika elektrycznego

Pokretto regulatora temperatury w
piekarniku

Lampa sygnalizacyjna zielona - zasilanie
piekarnika

Lampka sygnalizacyjna pomaranczowa -
zatgczenie regulacji temperatury
Przycisk generatora zapalajgcego

171

. Panel sterowania
. Wkrety mocujgce panel sterowania
. Wysuwna po6tka do usuwania

zanieczyszczenh

. Drzwiczki piekarnika

. Ruszt piekarnika

. Noga regulowana

. Otwory M8 do mocowania belek

pomostowych pod moduty

. Maskownica - kratka
. Szafka

Rysunek 13 - Widok kuchni L700.KG6 PE + SD
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A - Przylacze gazu
B - Wyprowadzenie przewodu zasilajacego instalacji elektrycznej. Skrzynka przytagczeniowa.
K - Kréciec pomiarowy cisnienia gazu

arwpdE

No

Piyta podpalnikowa

Palniki nawierzchniowe (do gotowania)
Ruszty zeliwne

Pokretta kurkéw palnikéw nawierzchniowych
Pokretto tgcznika funkcji grzania piekarnika
elektrycznego

Pokretto regulatora temperatury w piekarniku
Lampa sygnalizacyjna zielona - zasilanie
piekarnika

Lampka sygnalizacyjna pomaranczowa -
zatgczenie regulacji temperatury

Przycisk generatora zapalajgcego

10.
11.
12.

Panel sterowania
Wkrety mocujgce panel sterowania
Wysuwna pétka do usuwania zanieczyszczen

13.

14.
15.
16.
17.

18.

Drzwiczki piekarnika

Ruszt piekarnika

Noga regulowana

Otwory M8 do mocowania belek
pomostowych pod moduty
Maskownica - kratka

Rysunek 14 - Widok kuchni L700.KG6 PEmax
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lot
ﬁ W Iglica regulacyjna

- kurek gazowy PEL 21S

- pierscien zaciskowy ¢$10

- nakretka M16x1,5 pod rurke ¢10

- pierscien zaciskowy rurki pilota ¢4
- nakretka rurki pilota ¢4

(By-pass)

= ] |=
termopara

palnik pilot.

@,070%

,09/;9

Iglica regulacyjna
(By-pass)

Rysunek 15- Kurek palnika nawierzchniowego (do gotowania) z iglicg regulacyjna

— —

termoparaJy - %
(= T
@ )
L o
— =
wylot @palnik pilot.
lglica regulacyjna

(By-pass)

Rysunek 16- Kurek piekarnika gazowego z iglicg regulacyjnag
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1 -dysza 11 - korpus-mieszalnik duzy

2 - palnik pilotowy uniwersalny 12 - gtowica ptomieniowa mata
z regulatorem przeptywu 13 - gtowica ptomieniowa srednia

3 - Tuleja -iniektor z obudowg 14 - gtowica ptomieniowa duza

4 - Wspornik palnika 15 - Wspornik palnika pilotowego palnika matego

6 - regulator przeptywu 16 - Wspornik palnika pilotowego palnika sredniego

7 - przestona regul. powietrza pierwotnego 17 - Wspornik palnika pilotowego palnika duzego
palnika pilotowego 18 - termopara L=450mm

8 - Sruba 19 - termopara L=600mm

9 - korpus-mieszalnik maty 20 - Kolanko z nakretkg pod rurke ¢10

10 - korpus-mieszalnik sredni

Rysunek 17- Palnik nawierzchniowy (do gotowania)
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- palnik kmpl. 6,8 kW

- osfona palnika gtéwnego
- ostona palnika pilotowego
- tuleja regulacyjna

- przewod zapalacza

- palnik pilotowy kmpl.

- palnik pilotowy H.P.B

- dysza palnika pilotowego
- nakretka elektrody

10 - elektroda zapalajgca

11 - termopara

O©CoO~NOOUITAWNPEF

12 - nakretka termopary

13 - dysza palnika gtdwnego

14 - nakretka M16x1

15 - Sruba mocujgca tuleje regulacyjng

16 - nakretka 3/8 D10mm

17 - pierscien zaciskowy D10mm

18 - pierScien zaciskowy rurki pilota D4mm
(przy dyszy pilota)

19 - nakretka rurki pilota

20 - $ruby mocujgca ostone palnika pilotowego

21 - sruby mocujgca ostone palnika gtéownego

Rysunek 18- Palnik piekarnika gazowego
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Opis symboli:

X1 - Listwa zaciskowa 2-torowa (SIMET typ: LTE2-4.0)
Q1 — tacznik klawiszowy zwrotny z ostonkg bryzgoszczelng (ELWAT typ: W4.1.7)

G1 - Generator wysokonapieciowy (MIFLEX typ: W10T-2A)

F1, F2 — Elektrody zapalajgce

Schemat 1- Kuchnia gazowa L700.KG2
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L 5
N Zél)v GENERATOR
SOKONAPIECIOW
Gl
3 4 5 6
F1 {} 2 {} FF3 {} F4
4 4 4

Opis symboli:
X1 - Listwa zaciskowa 2-torowa (SIMET typ: LTE2-4.0)
Q1 — kacznik klawiszowy zwrotny z ostonkg bryzgoszczelng (ELWAT typ: W4.1.7)

G1 — Generator wysokonapieciowy (MIFLEX typ: W10T-4A)
F1, F2, F3, F4 — Elektrody zapalajgce

Schemat 2- Kuchnia gazowa L700.KG4
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L N PE

X1 X1
0o & &
Kotek Panel
N
Q1 |
L | —
2 5
L -
N 2;?\/ GENERATOR
SOKONAPIECIOW
G1
I__|_I
3 a4 5 6 7 8|—
Fl{} Fz{} |:3$ |:4$ Fs{} Fe{
L B R I |

Opis symboli:
X1 - Listwa zaciskowa 2-torowa (SIMET typ: LTE2-4.0)

Q1 - tacznik klawiszowy zwrotny z ostonkg bryzgoszczelng (ELWAT typ: W4.1.7)

G1 - Generator wysokonapieciowy (MIFLEX typ: W10T-6A)

F1, F2, F3, F4, F5, F6 — Elektrody zapalajace

Schemat 3- Kuchnia gazowa L700.KG6
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Kotek

I N
Q1 | Q2 HXH|
L L ¥

2
220V
GENERATOR

SOKONAPIECIOW

Opis symboli:

X1 — Listwa zaciskowa ( Simet typ: LTE2-4.0)

Q1 — kacznik klawiszowy zwrotny z ostonkg bryzgoszczelng (ELWAT typ: W4.1.7)

Q2 — tacznik klawiszowy zielony z ostonkg bryzgoszczelng (ARCOLECTRIC typ: S6053AL)
H1 — Lampa do piekarnika 230V (BJB typ: 77.222.1104.10)

G1 - generator wysokonapieciowy (MIFLEX typ: W10T-6A)

F1, F2, F3, F4, F5, F6 — Elektrody zapalajace

Schemat 4- Kuchnia gazowa z piekarnikiem L700.KG4 PG
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Opis symboli:

X1 — Ztgczki szynowe (SIMET typ:401 )

X2 — Listwa zaciskowa (POKOJ typ: LZ-B4/6)

Q1 — tacznik klawiszowy zwrotny z ostonka
bryzgoszczelng (ELWAT typ: W4.1.7)

G1 - Generator wysokonapieciowy (MIFLEX typ:
W10T-4A)

F1, F2, F3, F4 — Elektrody zapalajgce

B1 - Regulator temperatury (EGO 55.19062.800)
S1 —tacznik krzywkowy (EGO 42.00000.015)

H1 — Lampka sygnalizacyjna zielona
(ARCOLECTRIC typ: C027500NAH)

H2 — Lampka sygnalizacyjna pomaranczowa
(ARCOLECTRIC typ: C027500NAF)

H3 — Lampa piekarnika (BJB typ: 77.222.1104.10)
E1l — Grzatka dolna ( 1,5 kW 230V)

E2 — Grzatka goérna (0,8 kW 230V)

E3 — Grzalki grilla (1,8 kW 230V)

E4 — Grzatka termoobiegu ( 2,6 kW 230V)

M1 — Wentylator termoobiegu (ASEL, AWP-01)

Schemat 5- Kuchnia gazowa z piekarnikiem elektrycznym z termoobiegiem L700.KG4 PET
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Opis symboli:
X1 — Ztgczki szynowe (SIMET typ:401) H1 — Lampka sygnalizacyjna zielona
X2 — Listwa zaciskowa (POKOJ typ: LZ-B4/6) (ARCOLECTRIC typ: C027500NAH)
Q1 - tacznik klawiszowy zwrotny z ostonkg H2 — Lampka sygnalizacyjna pomaranczowa
bryzgoszczelna. (ELWAT typ: W4.1.7) (ARCOLECTRIC typ: C027500NAF)
G1 — Generator wysokonapieciowy (MIFLEX typ: H3 — Lampa piekarnika (BJB typ: 77.222.1104.10)
W10T-4A) K1 — Stycznik grzatki dolnej (BENEDICT typ: K1-
F1, F2, F3, F4 — Elektrody zapalajgce 09D10 230)
B1 — Regulator temperatury (EGO 55.19062.800) E1 — grzatka dolna ( 3,2 kW 230V)
S1 - tacznik krzywkowy (EGO 42.00000.015) E2 — grzatka gérna (1,2 kW 230V)

E3, E4 — grzakki grilla (1,375 kW 230V)

Schemat 6- Kuchnia gazowa z piekarnikiem elektrycznym L700.KG4 PE
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Opis symboli:

X1 — Listwa zaciskowa 2-torowa (SIMET typ: LTE2-4.0)

Q1 - tacznik klawiszowy zwrotny z ostonkg bryrzgoszcz. (ELWAT typ: W4.1.7)

Q2 - tgcznik klawiszowy zielony z ostonkg bryzgoszczelng (ARCOLECTRIC typ: S6053AL)
H1 — Lampa do piekarnika 230V (BJB typ: 77.222.1104.10)

G1 — generator wysokonapieciowy (MIFLEX typ: W10T-6A)

G2 — Generator wysokonapieciowy (MIFLEX typ: W10T-2A)

F1, F2, F3, F4, F5, F6, F7 — Elektrody zapalajace

Schemat 7- Kuchnia gazowa z piekarnikiem gazowym L700.KG6 PE+SD
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X1 — Ztgczki szynowe (SIMET typ:401 )

X2 — Listwa zaciskowa (POKOJ typ: LZ-B4/6)
Q1 — tacznik klawiszowy zwrotny z ostonkg
bryrzgoszczelng (ELWAT typ: W4.1.7)

G1 — Generator wysokonapieciowy (MIFLEX typ:

W10T-6A)

F1, F2, F3, F4, F5, F6 — Elektrody zapalajace
B1 — Regulator temperatury (EGO 55.19062.800)
S1 - tacznik krzywkowy (EGO 42.00000.015)

H1 — Lampka sygnalizacyjna zielona
(ARCOLECTRIC typ: C027500NAH)

H2 — Lampka sygnalizacyjna pomaranczowa
(ARCOLECTRIC typ: CO27500NAF)

H3 — Lampa piekarnika (BJB typ: 77.222.1104.10)
E1l — Grzatka dolna ( 1,5 kW 230V)

E2 — Grzatka gorna (0,8 kW 230V)

E3 — Grzalki grilla (1,8 kW 230V)

E4 — Grzatka termoobiegu ( 2,6 kW 230V)

M1 — Wentylator termoobiegu (ASEL, AWP-01)

Schemat 8- Kuchnia gazowa z piekarnikiem elektrycznym z termoobiegiem L700.KG6 PET+SD
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Opis symboli:

X1 — Ztaczki szynowe (SIMET typ:401)

X2 — Listwa zaciskowa (POKOJ typ: LZ-B4/6)

Q1 — tacznik klawiszowy zwrotny z ostonkg
bryrzgoszcz. (ELWAT typ: W4.1.7)

G1 — Generator wysokonapieciowy (MIFLEX typ:
W10T-6A)

F1, F2, F3, F4, F5, F6 — Elektrody zapalajgce

B1 — Regulator temperatury (EGO 55.19062.800)
S1 - tacznik krzywkowy (EGO 42.00000.015)

H1 — Lampka sygnalizacyjna zielona
(ARCOLECTRIC typ: C027500NAH)

H2 — Lampka sygnalizacyjna pomaranczowa
(ARCOLECTRIC typ: C027500NAF)

H3 — Lampa piekarnika (BJB typ: 77.222.1104.10)
K1 — Stycznik grzatki dolnej (BENEDICT typ: K1-
09D10 230)

E1 — grzatka dolna ( 3,2 kW 230V)

E2 — grzatka gorna (1,2 kW 230V)

E3, E4 — grzakki grilla (1,375 kW 230V)

Schemat 9- Kuchnia gazowa z piekarnikiem elektrycznym L700.KG6 PE+SD
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Opis symboli:

X1 — Ztgczki szynowe (SIMET typ:401 )

X2 — Listwa zaciskowa (POKOJ typ: LZ-B4/6)
Q1 — tacznik klawiszowy zwrotny z ostonkg
bryrzgoszcz. (ELWAT typ: W4.1.7)

G1 - Generator wysokonapieciowy (MIFLEX typ:
W10T-6A)

F1, F2, F3, F4 F5, F6 — Elektrody zapalajgce

B1 — Regulator temperatury (EGO 55.19062.800)
S1 - tacznik krzywkowy (EGO 42.00000.015)
H1 — Lampka sygnalizacyjna zielona
(ARCOLECTRIC typ: C027500NAH)

H2 — Lampka sygnalizacyjna pomaranczowa
(ARCOLECTRIC typ: CO27500NAF)

H3, H4 — Lampa piekarnika (BJB typ:
77.222.1104.10)

K1 — Stycznik grzatek dolnych (BENEDICT typ: K1-
09D10 230)

K2 — Stycznik grzatek grilla (BENEDICT typ: K1-
09D10 230)

E1, E2 — grzatki dolne (2,4 kW 230V)

E3, E4 — grzatki gorne (0,9 kW 230V)

ES5, E6, E7, E8 — grzatki grilla (1,0 kW 230V)

Schemat 10- Kuchnia gazowa z piekarnikiem elektrycznym L700.KG6 PEmax
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WYCOFANIE Z EKSPLOATACJI

To urzadzenie jest oznaczone zgodnie z Dyrektywg Europejskg 2002/96/WE oraz
polskg Ustawg o zuzytym sprzecie elektrycznym i elektronicznym symbolem
przekredlonego kontenera na odpady.

Takie oznakowanie informuje, ze sprzet ten, po okresie jego uzytkowania nie moze
by¢ umieszczany fgcznie z innymi odpadami pochodzgcymi z gospodarstwa
domowego. Uzytkownik jest zobowigzany do oddania go prowadzacym zbieranie
zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego.

Wiasciwe postepowanie ze zuzytym sprzetem elektrycznym i elektronicznym
przyczynia sie do unikniecia szkodliwych dla zdrowia ludzi i Srodowiska naturalnego
konsekwenciji, wynikajgcych z obecnosci sktadnikéw niebezpiecznych oraz
niewlasciwego sktadowania i przetwarzania takiego sprzetu.
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