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GRILL CERAMICZNY
(ptyta gtadka-przezroczysta)

INSTRUKCJA OBSLUGI

MODEL: 920010, 920020, 920021



Dziekujemy Panstwu za zakup naszego produktu. Ponizsze informacje dotycza instalacji, obstugi oraz konserwacji urzadze-

nia. Zastosowanie sie do zalecen oraz informacji zawartych w instrukgji obstugi gwarantuje bezawaryjna prace urzadzenia
oraz zapewnienie bezpieczenstwa uzytkownika.

Tabliczka znamionowa

Tabliczka znamionowa umieszczona jest na prawym boku urzadzenia. Znak ,,CE” informuje o zgodnosci urzadzenia ze stan-

dardami Unii Europejskiej: DBT 73/23/EEC, 93/68/EEC, EN60555-3.

Dane Techniczne

Nr katalogowy 920010 (XP0O10PT) 920020 (XP020T) 920021 (XP020PT)
Wymiary ptyt WxD (mm) 250 x 250 2 250 x 250 2 250 x 250
Masa (kg) 10 17 17
Wymiary WxDxH (mm) 331 x 458 x 176 619 x 458 x 176 619 x 458 x 176
Moc znamionowa (kW) 1,6 2 3,2
Zasilanie (V) 230 230 230
Czestotliwosé (Hz) 50-60 50 - 60 50 - 60
Kabel zasilajacy (mm?) 3x25 3x25 3x25

Instalacja

Instalacja urzadzenia musi by¢ wykonana przez wykwalifikowany personel techniczny oraz zgodnie z panujacymi przepisami.




Schematy elektryczne
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Legenda:

| — wytacznik

MO - listwa przyfacza elektrycznego
R — element grzewczy

S — kontrolka temperatury

SIC — Termostat bezpieczenstwa

TE — Termostat
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Wymiary urzadzenia
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Potozenie urzadzenia

Urzadzenie nalezy umiejscowi¢ w sposéb umozliwiajacy dostep do kabla zasilajacego oraz konserwacji urzadzenia. Urzadze-
nie nie jest przeznaczone do zabudowy. Urzadzenia nie nalezy umieszcza¢ w bezposrednim kontakcie z innymi urzadzenia-
mi. Nie umieszcza¢ urzadzenia w bezposrednim sasiedztwie $cian wykonanych z tatwopalnego tworzywa. Jezeli zajdzie taka
potrzeba, $ciany nalezy pokry¢ izolacja termiczna.

Ostrzezenia
Usuna¢ folie ochronna znajdujaca sie na urzadzeniu. W przypadku pozostatosci kleju, nalezy uzy¢ odpowiedniego srodka w
celu usunigcia zanieczyszczen.

Podtaczenie do sieci elektrycznej

Podtaczenie do sieci elektrycznej nalezy przeprowadzi¢ zgodnie z panujacymi przepisami.

Przed podtaczeniem urzadzenia do sieci elektrycznej nalezy upewnic sie czy napiecie oraz czestotliwos¢ urzadzenia,
umieszczone na tabliczce znamionowej, s3 zgodne z napieciem dostepnym w miejscu instalacji. Urzadzenie nalezy podtaczy¢
do sieci elektrycznej wyposazonej w bezpiecznik réznicowo-pradowy. Urzadzenie nalezy podtaczy¢ do sieci elektrycznej z
uziemieniem. Urzadzenie nalezy podtaczy¢ do systemu wyréwnywania potencjatu za pomoca przewodu o przekroju mini-
malnym 10mm?2.

Elementy bezpieczenstwa
Modele 920010 (XPO10PT), 920020 (XP020T), 920021 (XP020PT), wyposazone sa w bezpiecznik odtaczajacy zasilanie w przy-
padku awarii. Dostep do bezpiecznika uzyskuje sie¢ poprzez zdemontowanie ostony sprezyny goérne;.

Kontrola urzadzenia

Witaczy¢ urzadzenie zgodnie z instrukeja obstugi opisana ponizej.

Zapozna¢ personel obstugujacy urzadzenie z instrukcja obstugi oraz funkcjami urzadzenia.
W przypadku uszkodzenia kabla zasilajacego, nalezy wezwac autoryzowany serwis.

Konserwacja urzadzenia

Przed przystapieniem do prac konserwacyjnych, nalezy odfaczy¢ zasilanie oraz odczeka¢ w celu ostygniecia urzadzenia.
Dostep do elementéw wymagajacych regularnej konserwacji nastepuje poprzez zdjecie ostony znajdujacej sie na spodzie
urzadzenia. Raz w roku nalezy przeprowadzi¢ doktadny przeglad urzadzenia. Przeglad musi by¢ wykonany przez wykwalifi-
kowany personel techniczny.

Instrukcja obstugi
Nie nalezy czysci¢ urzadzenia przy pomocy myjek cisnieniowych. Urzadzenie przeznaczone jest do profesjonalnego uzytku i
powinno by¢ obstugiwane przez prawidiowo przeszkolony personel.

Informacje dla uzytkownika

Instrukcja zawiera wazne informacje dotyczace instalacji, obstugi oraz konserwacji urzadzenia.

Instrukcje nalezy przechowywa¢ w dostepnym dla personelu miejscu.

Naprawy urzadzenia musza by¢ wykonywane przez autoryzowany serwis.

Zastosowanie sie do powyzszych zalecen gwarantuje prawidtowe dziatanie urzadzenia oraz bezpieczenstwo uzytkownika.
Nalezy zachowac ostrozno$¢ podczas pracy urzadzenia. Ptyta ceramiczna osiaga wysoka temperature. Urzadzenie zostato
skonstruowane do przyrzadzania potraw bezposrednio na ptycie grzewczej. Uzywanie urzadzenie niezgodnie z jego prze-
znaczeniem jest zabronione.

* Nie uzywac urzadzenia do podgrzewania garnkéw lub patelni

* Nie umieszcza¢ folii aluminiowych lub pojemnikéw z tworzywa sztucznego na ptycie ceramicznej

* Przed pierwszym uzyciem urzadzenia nalezy wyczysci¢ ptyte ceramiczng przy pomocy wody z dodatkiem $rodka
czyszczacego. Wiaczy¢ urzadzenie i ustawié pokretto termostatu na 200°C

* Do przewracania potrawy oraz czyszczenia ptyty ceramicznej uzywac akcesoriéw ze stali nierdzewnej z zaokraglony-
mi brzegami



Pokretta oraz symbole uzyte na urzadzeniu

Lampka kontrolna temperatury
* Zapalenie sie lampki kontrolnej oznacza, ze urzadzenie jest w stanie podgrzewania ptyty ceramicznej
* Whytaczenie sie lampki kontrolnej oznacza, ze urzadzenie osiagnefo ustawiona temperature

Whtacznik/wytacznik zasilania
* Przycisk wcisniety — urzadzenia wtaczone
* Przycisk wycisniety — urzadzenie wytaczone

Pokretfo termostatu
* Przekreci¢ pokretto termostatu zgodnie z ruchem wskazéwek zegara w celu ustawienia odpowiedniej temperatury
* Temperatura maksymalna wynosi 400°C

Usuwanie pozostatosci procesu grillowania

Zanieczyszczenie oraz pozostatosci procesu grillowania nalezy usuna¢ przez otwor znajdujacy sie z przodu ptyty grzewczej.
W celu zapobiegniecia przelania sie ttuszczu nalezy regularnie oczyszcza¢ szuflade na odpadki znajdujaca sie na spodzie
urzadzenia.

Czyszczenie oraz konserwacja
UWAGA\! Przed rozpoczeciem konserwacji lub czyszczenia nalezy odtaczy¢ urzadzenie od zrédta pradu oraz poczekaé do
ostygniecia ptyty grzewczej.

Czyszczenie urzadzenia
Zanieczyszczenia oraz pozostatosci procesu grillowania nalezy niezwtocznie usuwac z ptyty grzewczej. Zaleca sig, aby czysz-
czenie urzadzenia przeprowadzaé, gdy ptyta grzewcza jest wciaz ciepta.
Zachowac¢ szczegdlna ostroznos¢ podczas czyszczenia plyty grzewczej.
Do czyszczenia urzadzenia nalezy uzy¢:
¢ Suchej szmatki — do lekkich zanieczyszczen
¢ Skrobaka o zaokraglonych kantach — do trudniejszych zanieczyszczen

Jezeli po zastosowaniu powyzszych zalecen wciaz pozostaja zabrudzenia nalezy poczeka¢ do ostygniecia ptyty grzewczej i
uzy¢ odpowiedniego $rodka czyszczacego, niezawierajacego substancji $ciernych.

Gdy proces czyszczenia dobiegt kornca, zalecamy uzycie specjalnego srodka do ptyt ceramicznych.

Nie zaleca sie stosowania zadnych srodkéw czyszczacych w proszku.

Wytaczanie urzadzenia w przypadku awarii
W przypadku wystapienia peknieé¢ na ptycie ceramicznej nalezy natychmiast odtaczy¢ urzadzenie od zrédta pradu.
W przypadku awarii lub uszkodzenia urzadzenia nalezy:

* Whytaczy¢ urzadzenie

* Wytaczy¢ bezpiecznik réznicowo-pradowy

¢ Skonsultowac sig z autoryzowanym serwisem

Charakterystyka urzadzenia

Szybko$¢ podgrzewania

Kombinacja mocy grzewczej urzadzenia oraz izolacji termicznej pozwala na koncentracje catej sity grzewczej na powierzchni
roboczej urzadzenia, znaczaco zmniejszajac czas potrzebny do osiagniecia pozadanej temperatury.

Ekonomicznos¢

Niskie zuzycie energii przez urzadzenie znaczaco zmniejsza koszta eksploatacji.

Réwnomierne grillowanie

Geometryczne rozmieszczenie spirali grzewczej zapewnia jednakowa temperature na catej powierzchni ptyty grzewcze;j.
Gwarantuije to réwnomierne grillowanie potrawy.

Szybkie grillowanie

System szybkiego grillowania jest oparty réwnoczesnie na dwodch systemach podgrzewania:

podgrzewanie przez kontakt

podgrzewanie promieniami podczerwonymi

Rozdzielone smaki
Wyjatkowa gtadkos¢ ptyty grzewczej zapobiega odktadaniu sie resztek potraw na ptycie roboczej. Dzieki temu ptyta nie
absorbuje smaku ani zapachu przyrzadzanych potraw, pozwalajac na grillowanie kolejno réznych produktéw.



