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robot ¢ coupe’

OSWIADCZENIE O ZGODNOSCI

Robot-Coupe snc :

Oéwiadczyc’,ie maszyny wyznaczonej przezichtypwykonane - EN 12100-1 i 2 - 2004: Bezpieczefistwo maszyn — Ogélne

zgodnie z: zasady koncepdji,

- EN 60204-1 - 2006: Bezpieczenstwo maszyn —
Wyposazenie elektryczne maszyn,

- EN 12852: Wyroby kulinarny i blendery

- EN 1678-1998: Szatkownice

- EN 454: Miksery-mieszarki

- EN 12853: Miksery i trzepaczki reczne (Miksery reczne)
- EN 14655: Krajalnice bagietek

- EN 13208: Obieraczki warzyw

- EN 13621: Suszarki do sataty

- EN 60529-2000: Wskaznik zabezpieczajacy:

* Postanowieniami nastepujacych dyrektyw europejskich i
przystosowanego do nich prawodawstwa poszczegdlnych
krajow cztonkowskich:

- Dyrektywa ,Maszyny” z péZniejszymi zmianami 2006/42/WE

- Dyrektywa ,Niskie napiecie” 2006/95/WE

- Dyrektywa ,Kompatybilnos¢ elektromagnetyczna”
2004/108/WE

- Rozporzadzenie (WE) nr 1935/2004 w sprawie materiatow i
wyrobéw przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia,

- Rozporzadzenie (UE) nr 10/2011 w sprawie materialéw
i wyrobow z tworzyw sztucznych przeznaczonych do - IP 55 dla sterowania elektrycznego
kontaktu z zywnoscia, - |P 34 dla maszyn

- Dyrektywa “Ograniczenie uzycia substancji niebez-
piecznych” (RoHS) 2002/95/WE,

- Dyrektywa DEEE 2002/96/WE

Montceau en Bourgogne 19 lutego 2013

Alain NODET P

* Postanowieniami nastepujacych norm europejskich oraz Dyrektor Przemystowy — - -

norm stanowiacych o $rodkach bezpieczeristwa i higieny:

Robot-Coupe snc - 12 avenue du Maréchal Leclerc - BP 134 — 71305 Montceau-les-Mines Cedex - France



SPIS TRESCI

GWANACJA
WAZNE SRODKI OSTROZNOSCI

STALI JSTE SE MAJITELI
SOKOWIROWKU J80 Ultra « J100 Ultra

URUCHAMIANIE URZADZENIA
FAZY MONTAZU J80 Ultra
FAZY MONTAZU J100 Ultra

ROZNE KONFIGURACJE

PORADY UZYTKOWANIA

CZYSZCZENIE
CHARAKTERYSTYKA TECHNICZNA
BEZPIECZENSTWO
W WYPADKU PROBLEMOW
NORMY
PRZEPISY
DANE TECHNICZNE

* Widoki szczegotowe

¢ Schematy elektryczne i okablowania

* Instrukcja montazu kosza 39910
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OGRANICZONA GWARANCJA ROBOT-COUPE s.n.c.

Urzadzenie robot-coupe posiada
jednoroczng gwarancje od daty za-
kupu: gwarancja ta dotyczy wytacz-
nie kupca poczatkowego, tzn. dys-
trybutora lub importera.

W przypadku nabycia urzadzenia
robot-coupe u dystrybutora, pod-
stawowa gwarancja jest gwarancja
dystrybutora (w tym przypadku, na-
lezy sprawdzic¢ z dystrybutorem
tresc i warunki tej gwarancji).
Gwarancja ROBOT-COUPE nie zaste-
puje gwarancji dystrybutora, ale w
przypadku brakéw w gwarancji dys-
trybutora, bedzie ona ewentualnie
stosowana z pewnymi zastrzeze-
niami w zaleznosci od rynku.
Gwarancja robot-coupe s.n.c. jest
ograniczona do usterek dotyczacych
materiatu i/lub montazu.

GWARANCJA ROBOT-COUPE s.N.c.
NIE OBEJMUJE NASTEPUJACYCH
PUNKTOW:

1 = Wszelkie zniszczenie sprzetu spowodowane
niepoprawnym lub niewfasciwym uzytkowaniem,
upadkiem sprzetu, lub wszelkie zniszczenie tego
samego rodzaju spowodowane lub wynikajgce ze
zlego zastosowania instrukgji (Zle wykonany mon-
taz, bfad funkcjonowania, nieodpowiednie mycie
i/lub konserwacja, niewtasciwe umieszczenie, itp.).

2 - Robocizna dotyczaca ostrzenia i/lub czesci
stuzgcych do wymiany réznych elementéw
sktadowych noza, ostrzy stepionych, uszkodzonych
lub zniszczonych po pewnym czasie normalnego
lub nadmiernego uzytkowania.

3 - Czesdi iflub robocizna dotyczaca wymiany
lub naprawy ostrzy, nozy, powierzchni,
zamocowah lub tez akcesoriéw poplamionych,
zarysowanych, uszkodzonych, wygietych lub od-
barwionych.

4 - wszelka modyfikacja, dodatki lub naprawa
dokonana przez osoby nieprofesjonalne lub przez
osoby trzecie nieupowaznione przez przedsie-
biorstwo.

5 - Transport maszyny do serwisu posprze-
daznego.

6 - Koszty robocizny dotyczacej instalowania
lub testowania wymienionych samowolnie
nowych czesci lub akcesoriéw (np. pojemniki,
tarcze, ostrza, zamocowania).

7 - Koszty zwiazane ze zmiang kierunku obrotu
tréjfazowych silnikéw elektrycznych (odpowied-
zialnos¢ ponosi instalator).

8 - Szkody spowodowane podczas transportu.
Odpowiedzialnos¢ za widoczne lub ukryte wady
ponosi przewoznik. Klient jest zobowigzany
zawiadomi¢ o tym przewoznika i nadawce
natychmiast po dostawie towaru lub po wykryciu
defektu w przypadku wady ukrytej.

NALEZY ZACHOWAC WSZELKIE ORYGINALNE
KARTONY | OPAKOWANIA, ktére bedg przydatne
podczas inspekcji przewozZnika.

Gwarancja ROBOT-COUPE s.N.C. jest ograniczona
do wymiany uszkodzonych czesci lub urzadzen:
firma ROBOT-COUPE s.N.C. oraz jej wszystkie filie
lub spotki przylaczone, dystrybutorzy, agenci,
zarzadcy, pracownicy lub ubezpieczyciele nie
moga ponosi¢ odpowiedzialnosci za szkody,
straty lub wydatki posrednie zwiazane ze sprze-
tem lub z niemozliwoscia jego uzytkowania.




WAZNE SRODKI OSTROZNOSCI

A UWAGA
ZACHOWAC NINIEJSZA INSTRUKCJE OBSEUGI.

UWAGA: W celu ograniczenia liczby wypadkéw (porazenie pradem elektrycznym, rany, itd.) oraz w celu zmniejszenia strat
materialnych zwigzanych z niepoprawnym uzyciem urzadzei, nalezy sie doktadnie zapozna¢ z ponizszymi instrukcjami i
bezwzglednie ich przestrzegaé. Zapoznanie si¢ z ponizsza instrukcja obstugi pozwoli na lepsze poznanie sprzetu i poprawne
uzytkowanie maszyny. Nalezy przeczytac ja w catosci i przekazaé do przeczytania wszystkim uzytkownikom sprzetu.

WYPAKOWANIE

Wyjac ostroznie urzadzenie z opakowania i wycia-
gnac wszelkie pudetka lub paczki zawierajace
akcesoria lub specyficzny sprzet.

UWAZAC na narzedzia tnace: ostrza, tarcze, itp.

INSTALOWANIE
Zaleca sie umiesci¢ urzadzenie na doskonale
stabilnej i czystej ptaszczyZnie na wygodnej
wysokosci do jej uzytkowania.

PRZYLACZANIE DO SIEC]

Zawsze nalezy sprawdzi¢, czy rodzaj pradu instalacji
elektrycznej odpowiada rodzajowi wskazanemu na
plytce znamionoweej zespotu silni- kowego i czy
instalacja ta wytrzymuje wskazang ilos¢ amperéw.

FAZY MONTAZU

Doktadnie przestrzegac réznych faz montazu
(patrz nastepne strony) i upewnic sie, ze wszystkie
akcesoria sa poprawnie ustawione.

UZYTKOWANIE

* Nie zdejmowac pokrywy przed catkowitym
zatrzymaniem pracy silnika i kosza.

* Nigdy nie prébowac usuwac systemoéw bloko-
wania i systemow bezpieczenstwa.

* Nie wkiada¢ do otworu wsadowego produktéw
niespozywczych.

® Urzadzenie to jest wyposazone w pokrywe o
unikalnej koncepcji, ktéra zapewnia automa-
tyczne dziatanie. Wystarczy wlozy¢ produkty do
otworu wsadowego, a urzadzenie zrobi reszte.

® Jezeli produkty sie zaklinuja w otworze
wsadowym NIE NALEZY UZYWAC do ich
odblokowania zadnego innego przedmiotu
poza popychaczem.

Inne rozwigzanie: zatrzymac urzadzenie i wyjac
produkty z otworu wsadowego.

* Nie wktada¢ rak do zbiornika odprowadzajacego
odpady. W przypadku zapchania otworu
odprowadzajacego: zatrzymac urzadzenie
J 80 Ultra/J 100 Ultra i umy¢ pokrywe woda.

® Nigdy nie uruchamiac urzadzenia bez nadzoru.

CZYSZCZENIE

* Przed przystapieniem do czyszczenia, nalezy
przez ostroznosc wylaczy¢ urzadzenie z sieci.

® Czyscic regularnie urzadzenie i akcesoria po
zakonczeniu cyklu pracy.

* Nie my¢ strumieniem wody lub uzywac do
czyszczenia dyszy pianotwérczej.

* Nie wktadac zespotu silnikowego do wody.

® Do kazdej czesci (ze stali nierdzewnej lub
plastyku) nalezy uzywac odpowiedniego deter-
gentu.

¢ Do czyszczenia czesci z tworzywa sztucznego nie
nalezy uzywac zbyt alkalicznych detergentéw
(ze zbyt silnym stezeniem sody lub amoniaku).

® Pojemnik, pokrywe oraz pojemnik na migzsz
mozna my¢é w zmywarce, jednakze w celu
zwigkszenia ich dlugotrwatosci radzimy myc¢ te
elementy przy uzyciu domowych detergentéw
do zmywania.

* Firma Robot-Coupe nie moze w zadnym
wypadku odpowiada¢ za naruszenie przez
uzytkownika podstawowych zasad czyszczenia
i higieny.

KONSERWACJA

* Przed jakakolwiek naprawg czesci elektrycznych,
nalezy bezwzglednie wylaczy¢ urzadzenie z
sieci.

¢ Sprawdza¢ regularnie stan doskonalej szczel-
nosci oraz poprawne funkcjonowanie zabez-
pieczen.

* UWAGA: Nigdy nie uzywac urzadzenia, jezeli
przewdd zasilania lub wtyczka sa uszkodzone.

¢ Jezeli urzadzenie nie funkcjonuje poprawnie lub
zostato w jakikolwiek sposob uszkodzone, nalezy
wylaczyc urzadzenie z sieci i jego sprawdzac.

¢ W przypadku stwierdzenia jakiejkolwiek anoma-
lii, nalezy koniecznie zgtosic sie do Serwisu na-
prawa w ramach gwarancji przez ROBOT—COUPE].”
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STALI JSTE SE MAJITELI
SOKOWIROWKU
J80 Ultra « J100 Ultra

Sokowirowka J 80 Ultra/J 100 Ultra jest urzadze-
niem stabilnym i wytrzymatym, ktére pozwala w
ciggu kilku chwil - i na zaméwienie - przygotowac
mnéstwo w 100 proc. naturalnych sokow!
Sokowiréwka J80 Ultra/J 100 Ultra idealnie nadaje
sie do btyskawicznego przygotowania Swiezych
sokow owocowych lub egzotycznych, réznego
rodzaju sokéw warzywnych oraz koktajli z sokow
oczyszczonych, czystych i naturalnych.

Dzieki temu ma ona zastosowanie zaréwno w barach,
restauracjach, na stoléwkach, w osrodkach, ztobkach
jak i w klinikach, kuchniach dietetycznych, gdzie
Swieze soki owocowe | warzywne maja podstawowe
Znaczenie.

Warzywa i owoce (szczegdlnie surowe) dostarczaja
naszemu organizmowi niezbednych dla zdrowia wit-
amin, mineratéw i wiékien, Soki warzywne zawierajg
gtéwnie sole mineralne, a soki owocowe dodajg en-
ergii dzieki zawartosci witamin.

SOLE MINERALNE

Rozmieszczenie soli mineralnych w zywnosci jest
nieréwnomierne.
Niektére mineraly, takie jaj potas, magnez, siarka,
chlorek sodu (sél) wystepuja na tyle obficie, ze uroz-
maicone odzywianie dostarcza ich w wystarczajacej
ilosci. Jednak w przypadku niektérych mineratéw,
warto jest wiedzie¢, ktére pokarmy s3 w nie bogate.

Wapn : zielone warzywa i owoce.

Fosfor : suszone warzywa.

Potas : Swieze warzywa.

Zelazo : szpinak, pietruszka.

Jod : wszystkie rodliny.

TABELA WITAMIN ZAWARTYCH W OWOCACH

Witaminy
Morela
Ananas
Czarna porzeczka
Czeresnia
Cytryna
Truskawki
Maliny
Porzeczka
Kiwi

Melon
Jezyna
Pomarancza
Grejpfrut
Brzoskwinia
Gruszki
Jabtka
Sliwki
Winogrono

=

lw}

TABELA WITAMIN ZAWARTYCH W WARZYWACH

Witaminy
Szparag
Marchew
Seler naciowy
Seler korzeniowy
Kapusta
Ogorek
Rzodkiewka
Rukiew
Endywia
Szpinak
Koper

Salata

Rzepa

Cebula
Pietruszka
Paprika
Pomidor

B1/B6

A

a &a & mMm

K

Prosta budowa tego urzadzenia pozwala na btyskaw-
iczne zamontowanie i wymontowanie wszelkich
czescy wymagajacych czgstych manipulacji w celu
ich konserwacji lub czyszczenia.

W celu utatwienia zadania, niniejsza instrukcja
zawiera poszczegolne operacje montazu.

Niniejsza instrukcja obstugi zawiera wazne
informacje pozwalajace uzytkownikowi uzyskac
jak najwieksze korzyéci z dokonanego zakupu
sokowiréwki.

Radzimy doktadnie zapoznac sie z instrukcja
obstugi przed uruchomieniem urzadzenia.

URUCHAMIANIE
URZADZENIA

Przed podiaczeniem do sieci, nalezy sprawdzi¢, czy
rodzaj pradu instalacji elektrycznej odpowiada
rodzajowi wskazanemu na ptytce sygnalizacyjnej
narzadzenia.

Sokowirowka J 80 Ultra/J 100 Ultra jest wypo-
sazona z przewodom zasilania ze standardowa jed-
nofazowg wtyczka.

Sprawdzic, czy urzadzenie nie zostalo uszkodzone
podczas transportu lub wypakowywania.
Obejmuje to zapewnienie integralnosci przewodu
zasilania i wtyczki

URZADZENIE TO POWINNO BYC BEZWZGLEDNIE
PODLACZONE DO UZIEMIENIA (RYZYKO
PORAZENIA PRADEM).




FAZY MONTAZU J80 Ultra

Otwdr wsadowy do zaopatrywania

Ramig blokujace

o Zespdt silnikowy
o Pojemnik
o Dziobek
@ Pierscies

e Kosz

o Pojemnik na migzsz
@ pokrywa

o ZThieracz kropel

1) Umiescic zespot sil-
nika ustawiajac przy-
ciski Wiacz/Wylacz na
wprost siebie.

2) Umiesci¢ pojemnik
na osi silnika.

3) Nalozy¢ poprawnie
piersciert na pojemnik.
Wystepy pierscienia
powinny byc¢ usta-

| wione w jednej linii ze

specjalnymi formami
pojemnika. Sprawdzic,
czy czesc ta jest

poprawnie
\ osadzona.

4) Umiesci¢ kosz przy-
trzymujace go za
uchwyty.

Przekreci¢ go, az do
prawidtowego ustawie-
nia.

5) Ustawi¢ pokrywe w
jednej linii z wcieciami
pierscienia.

Upewnic sig, ze czop
osi silnika znajduje sie
w jednej linii z odpo-
wiednim wcieciem
piasty kosza.

Powotac sie réowniez na naklejong na pokrywie
etykietke (patrz ponizej).
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6) Umiesci¢ pojemnik
na miazsz.

7) Zamkna¢ ramie
blokujace.

W celu uruchomienia
urzadzenia wcisnac
przycisk ,start” (l).
Urzadzenie dziala jedy-
nie wtedy, gdy zacisk
jest poprawnie zamkniety (wytacznik bezpiec-
zenistwa).

Ustawi¢ naczynie pod dzidbkiem wylewowym.
Urzadzenie jest gotowe do pracy!

FAZY MONTAZU J100 Ultra

Otwér wsadowy do zaopatrywania

Tarcza tngca na widrki
Wylotowy otwdr wsadowy

—M—/u:g\«—o
o\ ‘*"

' | Harm% blokuj :ce

o Lespdtsilnikowy e Kosz o Pas
o Pojemnik o Pojemnik na migzsz m Podstawa

@ vrisbex D zviomik do odprowadzania () bierac kropel

o Pierscien o Couvercle

1) Umiescic¢ zespot sil-
nika ustawiajac przy-
ciski Wiacz/Wylacz na
wprost siebie.

2) Umiesci¢ pojemnik
na osi silnika.

3) Natozy¢ poprawnie
pierscient na pojemnik.
Wystepy pierscienia
powinny by¢ usta-
wione w jednej linii ze
specjalnymi formami
po]emmka Sprawdzi¢,
- czy czesc ta jest

poprawnie

'\ osadzona.




4) Umiescic kosz przy-
trzymujgce go za
uchwyty.

Przekreci¢ go, az do
prawidtowego ustawie-
nia.

5) Ustawi¢ pokrywe w
jednej linii z wcieciami
pierécienia.

Upewnic sie, ze czop
osi silnika znajduje sieg
w jednej linii z odpo-
wiednim wcieciem
piasty kosza.

Powotac sie réwniez na naklejong na pokrywie
etykietke (patrz ponizej).

6) 2 mozliwosci uzycia:

¢ Ciggte odprowadzanie odpadow.

Umiescic¢ zbiornik
do ciaglego odpro-
wadzania odpadow
w otworze podstawy

Odprowadzanie od-
paddéw powinno by¢
dostosowane do
zbiornika na odpady
(w opcji).

* Odprowadzanie odpadéw do pojemnika na

migzsz.

| Umiesci¢ pojemnik

na miazsz.

7) Zamknac¢
blokujace.

ramie

W celu uruchomienia
urzadzenia wcisnac
przycisk ,start” (I).
Urzadzenie dziata jedy-

- nie wtedy, gdy zacisk
jest poprawnie zamkniety (wytacznik bezpiec-
zenstwa).

Ustawic¢ naczynie pod dziébkiem wylewowym.
Urzadzenie jest gotowe do pracy!

8) Uzycie pasa (patrz strona 150) - (W opcji)

W celu uzycia urzadze-
nia na brzegu stotu na-
lezy przymocowac
zbiornik odprowadza-
jacy do pokrywy za
pomoca dostarczonego
pasa.
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ROZNE * Podsumowanie roznych mozliwych konfiguracji w zaleznosci od stanowiska pracy i
KONFIGURACJE uzywanych naczyn (podane wskaznikowo):

Uzycie podstawy do |  Radzaj

- st ojemni dzenia 10 z zyci
Dostarczana ze wszystkimi akcesoriami soko- rojeamnil (p:;:;“z,eo'::wm uzycia Prylder utycla
wiréwka J 100 Ultra zostata specjalnie opracowana
w celu dostosowania sie do potrzeb i srodowiska * 7 pojemnikiem na miazsz 6
kazdego uzytkownika. Noiala (patrz str. 150)
Moze by¢ konfigurowana w zaleznosci od stano- . Zageﬂ otwér na F:as?czviﬂie
. roboczej nie jest konieczny.
wiska pracy:
* W zaleznosci od wysokosci naczynia, w ktérym o -
zbiera sie sok podstawa 10 moze by¢ uzywana 5 ;e. zblotmiliderm odprowadzalacym
) X . i pasem 9 (patrz str. 150)
lub nie (patrz strona 150). Niekonieczne * Uzycie na brzegu stolu,
® Przy normalnym uzyciu pojemnik na migzsz 6 Zaden otwdr na plaszczyinie
. roboczej nie jest konieczny.
(patrz strona 150) pozwala na obrébke ponad (s siviia s -
dziecieciu kilograméw w zaleznosci od produktow. v * Ze zbiornikiem odprowadzajacym
- . - " 7 (patrz str. 150)
® Przy bardziej intensywnym uzyciu zbiornik o # Uy s provadsmiar Sdpads
odprowadzajacy 7 (patrz strona 150) pozwala na Naczy{(ue;_oygﬂaks. pod plaszczyzne robocza. Konieczne
; i y y sokosci 16 cm i
wykonywanie pracy bez oprézniania pojemnika wysoko wykonanie otworu @10 cm na

L . - . laszczyZnie roboczej.
na miazsz. Tego rodzaju uzycie wymaga ustawie- Hesa? 1

nia ped stanowiskiem pracy zbiornika na odpady o pofenmnliden o nilaiar s
o duzej pojemnosci (w opcji). (patrz str. 150)

Al Normalne
Dla tego rodzaju uzycia mozliwe sa 2 rozwiazania: * © Zaden otwor na plaszczyznie

. - - boczej nie jest koni G
1) Dokonanie otworu @ 10 cm na plaszczyznie EDRCE SIS XRRGAY
roboczej w celu przetkania zbiornika odpro-

wadzajgcego 7 (patrz przedstawione obok Wymagane ¢ Ze zbiornikiem odprowadzajacym
rysunki). Rozwiazanie to pozwala na optymalna jzﬂ:j‘::;:?::’té . Z;:::;:;:;::u ol
organizacje stanowiska pracy. wyZsza niz Zaden otwér na plaszczyZnie

2) Uzycie na brzegu stotu. ] 16 cm roboczej nie jest konieczny.
W celu poprawnego umieszczenia urzadzenia & Intensywne - zbiornil;iem edoomectfarym

podstawa 10 (patrz strona 150) posiada 2
boczne repery pozwalajace na ustawienie
catosci na brzegu stotu.
Uwaga: Aby uniknaé upadku urzadzenia nalezy
sie upewnic, Ze jest ono poprawnie umieszczone.

7 (patrz str. 150)

® Uzycie z odprowadzaniem odpadéw
pod ptaszczyzne robocza. Konieczne
wykonanie otworu @10 em na
plaszezyinie roboczej.

Naczynie i o maks.
wysokosci 25 cm




PORADY UZYTKOWANIA
* J80 Ultra » J100 Ulira

- Przed pierwszym uzyciem wskazane jest umycie
wszystkich czesci majacych kontakt z zywnodcia..

- Przed kazdym uzyciem nalezy sprawdzi¢, czy ramie
blokujace jest poprawnie zamkniete.

-W momencie uruchamiania urzadzenia i przed
wtozeniem produktéw do otworu wsadowego
nalezy ustawi¢ pod dziébkiem dzbanek, a pod
otworem wylotowym pojemnik na miagzsz lub
zbiornik odprowadzajacy.

- Przed wilozeniem owocéw cytrusowych do otworu
wsadowego nalezy je koniecznie obrac ze skorki.
A -Owoce i warzywa z twardaskorka (przykiad:

ananas, itd.) lub duzymi pestkami
(przyktad: melon) nalezy uprzednio obrac i
usung¢ z nich pestki. Z owocéw pestkowych
(przyktad: brzoskwinia, morela, czeresnia, itd.)
nalezy zawsze usunad pestki. Przed wlozeniem
winogron do sokowiréwki nalezy usuna¢ todygi.

- Ze wzgledu na twardg konsystencje niektore pro-
dukty, jak na przykiad orzechy kokosowe nie sg na-
dajg sie do przetwarzania w sokowirdwece.

-Sokowiréwka J 80 Ultra/J 100 Ultra est
wyposazona w unikalny opatentowany system
automatycznej obrobki produktow spozywczych
niewymagajacy uzycia popychacza.

- Z tego powodu, w celu optymalnego wykorzystania
urzadzenia J 80 Ultra/J 100 Ultra produkty
powinny by¢ wktadane do otworu wsadowego
recznie (bez popychacza) w miare ich obrébki.

- Kawatki owocow i warzyw nalezy wktadac¢ do
otworu w matych ilosciach.

- Pod koniec uzytkowania pozostawic pracujace
urzadzenie jeszcze przez kilka sekund w celu catko-
witego wycisniecia soku.

- Nie wkilada¢ do otworu kostek lodu, ani mrozonych
OWOCOW.

- Oddzielanie odpadow w koszu moze spowodowac
wytrgcenie z rownowagi. Jezeli podczas obrobki
sokowirowka wpada w wibracje nalezy zatrzymac
urzadzenie i oczysci¢ kosz. Wznowic¢ nastepnie
normalnie prace.

- Sprawdzi¢, czy pierscierr i pokrywa s poprawnie
potaczone.

* ] 80 Ultra

- Przy uzyciu sokowiréwki J80 Ultra mozna odwiro-
wac kilka litréw soku bez oprézniania pojemnika
na migzsz.

Nalezy jednak systematycznie sprawdzac poziom
wypetnienia pojemnika na miazsz.

- Sprawdzi¢, czy pierscierr i pokrywa s poprawnie
potaczone.

- Zawsze upewni¢ sie, ze pojemnik na migzsz jest
poprawnie umieszczony.

* J100 Ultra

-J100 Ultra z pojemnikiem na migzsz:
Mozna odwirowac kilka litréw soku bez oprézniania
pojemnika na migzsz. Nalezy jednak systematycznie
sprawdzac poziom wypetnienia pojemnika na
migisz.

-1 100 Ultra ze zbiornikiem odprowadzajgcym:

Zbiornik odprowadzajacy (dostarczany z urzad-
zeniem) jest specjalnie opracowanym akcesorium
do intensywnego uzytku urzadzenia. Pozwala
unikna¢ ciaggtego oprozniania pojemnika na
miagzsz podczas pracy.

- Przy uzyciu na brzegu stolu, nalezy
uwazac, aby nozki byty poprawnie usta-
wione na stole. Ponadto, nalezy odpowiednio
Zorganizowac miejsce pracy, aby uniknac prze-
chylenia lub upadku urzadzenia.

Uwaga: Do czestego uzytku codziennego radzimy
uzywac zbiornika do ciggtego odprowadzania
odpadow z podstawa do urzadzenia lub bez.

Przygotowanie owocow
J80 Ultra = J 100 Ultra
Procedura pracy
Obiera¢ cate marchewki, odcia¢
MARCHEW korice, przez maszyna przepuscic cate
marchewki, po 2 lub po 3.
JABEKA Calejat‘){ka (umyte, bez etykietki i bez
ogonkdw).
TRUSKAWKA Usunac ogonki dla zachowania smaku.
Obra¢ owoce cytrusowe ze skorki.
CYTRUSOWE Cytryny i pomararicze cate bez
uprzedniego krojenia.
ANANAS Pokroi¢ na 8 czesci (3 cigcia nozem).
MELON Pokroi¢ na 8 czesci
Cale, umyte, bez zielonej czesci.
ECHIIDORY, Wtozy¢ do otworu 2 lub 3 pomidory.
PAPRYKA Umy¢. _Pok’rc_oi(’ wzdiuz na4 kawatki
w zaleznosci od formy pieprzu.
Pokroi¢ na kawatki o boku
SELER okoto 6-7 cm.
OGORKI Obrac. Pokroic na kawatki dtugosci
okoto 15 cm.
Pokroi¢ na kawatki o boku
KOPER okoto 6-7 cm.
Pokroi¢ na kawatki, aby ufatwi¢
wkiadanie do otworu. Nie przecigzac
IMBIR N ] L
urzadzenia nadmierna iloscia,
aby uniknac zaklinowania owocow.
WINOGRONO Oberwac V\finngmna z kisci,
aby usunac gorycz.
Owoce i warzywa nalezy dokladnie umy¢
w celu usuniecia wszelkich pozostatosci
produktéow stosowanych do zabiegéw,
ktérym mogly byé poddane.
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CZYSZCZENIE

e Przed przystapieniem do czyszczenia, nalezy przez
ostroznos$¢ wylaczy¢ urzadzenie z sieci.

® Po obrébce 2 rodzajéw owocéw urzadzenie
mozna wyptukaé wodg (1 szklanka), wlewajac ja
przez otwor wsadowy uruchomionego urzadzenia.

@ Oczysci¢ kosz wirujacy
szorujgc zewnetrzng
czesc stozka filtrujacego
w celu usuniecia resztek.
Uzywac w tym celu szc-
zotki lub gabki szorujacej.

® \W celu doktadnego umycia nalezy uprzednio zdjac
pierscien z pojemnika.

® Po kazdorazowym uzyciu urzadzenia nalezy
umy¢ wszystkie czesci i wyptukac w cieplej wodzie
pierscien, pojemnik, pokrywe i popychacz.
Szorowac szczotka z uzyciem odpowiedniego
detergentu.

® Aby unikna¢ uszkodzen nie uderzac czesci o
twarda powierzchnie.

*Astuce: Jezeli migzsz wyschngt w koszu nalezy
zanurzy¢ kosz na 5 - 10 minut w cieptej wodzie, aby
utatwi¢ mycie.

Nalezy sprawdzi¢, czy uzywany detergent jest
przystosowany do czesci z tworzywa
sztucznego lub ze stali nierdzewnej. Niektore
zbyt alkaliczne srodki czyszczace np. o silnym
stezeniu sody i amoniaku) nie s3 przys-
tosowane do niektorych tworzyw sztucznych i
moga je szybko zniszczyé.

Nigdy nie zanurza¢ zespotu silnikowego w
wodzie lub jakiejkolwiek innej cieczy i nie
oblewaé go!

Nie my¢ strumieniem wody lub uzywac do
czyszczenia dyszy pianotworczej.

W razie potrzeby przetrze¢ blok silnika
wilgotna szmatka.

Wyja¢ uprzednio wtyczke przewodu

przylaczeniowego z gniazdka.
CHARAKTERYSTYKA
TECHNICZNE

® Zaspot silnikowy > ze stali nierdzewnej

® Pojemnik — = ze stali nierdzewnej

* Sito wirujgce > ze stali nierdzewnej
*® Tarcza tnaca > ze stali nierdzewnej
na widrki

® Silnik elektryczny > stata ilos¢ obrotow

wentylowany (3000 obr/min.)
® Przerob > 100 - 120 kg/godz.
OWOoCOW i warzyw*
dla J80 Ultra.

120 - 160 kg/ godz.
dla J100 Ultra.

*W optymalnych warunkach pracy, to znaczy, jezeli pfaszczyzna pracy
jest odpowiednio dostosowana, owoce przygotowane, a akcesoria
(dzbanek, kubet na $mieci, itd.) znajduja sie w poblizu miejsca pracy.

* WAGA

Netto Z opakowaniem
180 Ultra 10,9 kg 12,8kg
J100 Ulira 12,9 kg 156kg

* WYMIARY (w mm)
180 Ultra

wo

538

« WYSOKOSC USTAWIENIA

Zaleca sie umiesci¢ urzadzenie J80 Ultra/) 100 Ultra
na ptaskiej i stabilnej ptaszczyZnie na wygodnej
wysokosci do jej uzytkowania.

¢ POZIOM HALASU

Poziom ciggly cisnienia akustycznego podczas
pracy na biegu jatowym urzadzenia jest nizszy od
70 dBa.



« DANE ELEKTRYCZNE
180 Ultra
Silnik Predkos¢ (obr/min) Napiecie (A)
120V/ 60 Hz 3600 9
220 V/60 Hz 3600 6
230V/50Hz 3000 7
J100 Ulira
Silnik Predkosc (obr/min) Napiecie (A)
120V/ 60 Hz 3600 9
220V/ 60 Hz 3600 8
230V/50Hz 3000 8

Informacje dotyczace mocy znajduja sie na tabliczce
Znamionowe;j.

BEZPIECZENSTWO

J80 Ultra/J 100 Ultra zaczyna pracowac jedynie
wtedy, gdy pokrywa jest poprawnie zatozona, a
ramie blokujace poprawnie zablokowane. Silnik
zatrzymuje sie po otwarciu ramienia blokujgcego
lub przez nacisniecie przycisku ,Stop” (czerwony
przycisk).

J 80 Ultra/J 100 Ultra jest wyposazone w mocny
hamulec elektryczny, ktéry zatrzymuje urzadzenie
w mniej niz 2 sekundy, jezeli uzytkownik otworzy
ramie blokujace podczas pracy urzadzenia.

W celu ponownego uruchomienia urzadzenia,
wystarczy zablokowa¢ ramie blokujace na
pokrywe i wcisnac przycisk ,Start” (zielony przycisk).
J100 Ultra sg wyposazone w wylaczniku termicz-
nego, ktore zatrzymuje automatycznie silnik w
przypadku zbyt dtugiego funkcjonowania lub
przecigzenia.

W takim wypadku, przed ponownym wcisnieciem
umieszczonego pod urzadzeniem przycisku
wytacznika termicznego nalezy poczekac, az
urzadzenie sie ochtodzi.

* UWAGA: Uzywac zawsze urzadzenia z zamocowa-
nym pojemnikiem na migzsz lub zbiornikiem
do ciagtego odprowadzania odpadéw (dla J100
Ultra).

® Przed zdjeciem pojemnika na migzsz lub zbiornika
do ciagtego odprowadzania odpadéw nalezy
urzadzenie zatrzymac (dla J100 Ultra).

* Nigdy nie wkiadac reki, ani zadnego innego przed-
miotu do otworu odprowadzajacego, jezeli urzad-
zenie jest wigczone lub kosz wiruje.

* Nigdy nie wyjmowac wtyczki przewodu przyfacze-
niowego z gniazdka mokrymi rekoma.

A DLA PRZYPOMNIENIA

* Nigdy nie prébowa¢ usuwac systeméw
blokowania i systeméw bezpieczenstwa.

* Nie wktada¢ do otworu wsadowego
produktow niespozywczych.

* Urzadzenie to jest wypo-
sazone w pokrywe o unikalnej
koncepcji, ktéra zapewnia
automatyczne dzialanie.
Wystarczy wlozy¢ produkty do ot-
woru wsadowego, a urzadzenie zrobi reszte.

¢ Jezeli produkty sie zaklinuja w otworze
wsadowym NIE NALEZY UZYWAC do ich
popychania zadnego innego przedmiotu
poza popychaczem.
Inne rozwigzanie: zatrzymac¢ urzadzenie i
wyja¢ produkty z otworu wsadowego.

* Nigdy nie popycha¢ produktéw w otworze
wsadowym reka.

* Nigdy nie wkladaé¢ reki, ani zadnego innego
przedmiotu do otworu odprowadzajacego,

jezeli urzadzenie jest wlaczone lub kosz
wiruje.

W WYPADKU PROBLEMOW

PRZYCZYNY I/LUB
OBJAWI SPOSOB POSTEPOWANIA
Urzadzenie nie dziata - Sprawdzi¢ bezpieczniki topikowe

instalacji elektrycznej.

- Zamkna¢ poprawnie ramie
blokujace.

J100 Ultra:

- Sprawdzic, czy wylacznik termiczny
(pod urzadzeniem) jest wiaczony.

Nienormalny hatas.

- Urzadzenie nie jest poprawnie
zmontowane. Patrz rozdziat
Montaz”".

- Jedna czes¢ jest uszkodzona.
Wymienic¢ czesc.

Zta efektywnosc tarcia

- Tarcza rozdrabniajgce jest zuzyta.
Wymienic tarcze rozdrabniajaca w
koszu.

- Produkty sq zakleszczone w
otworze wsadowym.

Wyjac¢ produkty.

Urzadzenie wibruje

- Pojemnik na migzsz jest petny lub
kosz jest wytracony z rbwnowagi z
powodu migzszu na filtrze.

- W przypadku nieustannej wibracji.
Sprawdzic, czy kosz nie jest
uszkodzony.

Kosz nie zatrzymuje
sie po otwarciu
ramienia blokujacego.
Czas zatrzymania
przekracza 2 sekundy.

- Dokonac kontroli urzadzenia
przez wykwalifikowany personel.

WAZNE: W przypadku interwencji nalezy
bezwzglednie uzywac¢ oryginalnych czesci Robot-

Coupe.

NORMY

Powotlac sie do oswiadczenia o zgodnosci na str. 2.
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PRZEPISY

Warzywa i owoce mozna mieszac w nieskoriczo-
nos¢, aby otrzymac kolorowe i w 100 proc.
naturalne napoje. Pozwdl poniesc sie wyobrazni
przestrzegajqc jednak kilku podstawowych zasad
w zakresie sporzqdzania koktajli :

e« Uzywac jedynie owocéw niepoddawanych
zabiegom.

® Shaker pozwala na uzyskanie jednolitej konsys-
tencji mieszanek nieprzezroczystych.

« Wypetnic shaker lodem do potowy. Nie wstrzgsac
zbyt diugo lodu, gdyz 16d sie roztopi i koktajl
straci na jakosci.

Oto kilka przepisow na koktajle dia okoto 4 0s6b.

PIKANTNA BRZOSKWINIA

Sktadniki (na 3 szklanki):
+ 6 brzoskwie bez pestek
- Y5 cytryny
« 1 duza szczypta zmielonego orzechu muszkatofowego
+ 300 ml wody sodowej
« 1 cienki plasterek imbiru
Przygotowanie: Usuna¢ pestke z brzoskwinie i obrac
cytrynu. Obieranie imbiru nie jest konieczne. Przepuscic
przez sokowirowke J80 Ultra/)100 Ultra najpierw brzoskwie,
nastepnie imbir, a na koricu cytryny.
Potem wymiesza¢ muszkatolowy orzech i sodowa woda z

sokiem. Rozla¢ przygotowanie do trzech szklanek.

Pomyst na dekoracje: Udekorowac szklanki cienkimi
plasterkami brzoskwinie.

Inny pomyst: Sok ten moze byc sporzqdzany z bialych lub
Z6itych brzoskwin.
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ARBUZ Z MIODEM

OGOREK Z MLEKIEM

Sktadniki (na 3 szklanki):

- 750 g arbuza

= Y5 cytryny obrane

« 20 g miodu

- 20 g wody
Przygotowanie: Zagotowaé miéd z wodg. Pozostawi¢ do
ostygniecia.
Arbuza obrac ze skory, usunac¢ pestki i pokroi¢ na duze
kawatki.

Mettre la pastéque et le citron pelé dans la centrifugeuse
180 Ultra/J100 Ultra.

Do sokowiréwki J 80 Ultra/J 100 Ultra wlozy¢ kawatki
arbuza i obrang cytryne. Do szklanki wla¢ najpierw miod,
a nastepnie sok z arbuza.

Pomyst na dekoracje: Podawac z cienkimi plasterkami
imbiru.

WZMACNIAJACA MARCHEWKA

Sktadniki (na 4 szklanki):
- 1 ogorek
« 4 zielonych jabtka Granny
« 3 lyzki koperku
« Y5 cytryny
- Kozie mleko

Przygotowanie: Obieranie ogérka nie jest konieczne,
gdyz jego skorka zawiera witaminy i nadaje sokowi lepszy
kolor. W takim przypadku, lepiej jest uzywac ogarkow
ekologicznych. Przepusci¢ przez sokowiréwke J 80 Ultra/
J100 Ultra ogérki, jabtka, koperek, a nastepnie potéwke
cytryny. Zmieszac z sokiem kozie mleko.

Pomyst na dekoracje: Podawac z cienkimi plasterkami
rzodkiewki wycietymi za pomocq szatkownicy do warzyw
Robot-Coupe uzywajqc tarczy do plastrow.

CZERWONY CUKIEREK

Clebad,

iki (na 4 szklanki):

Sktadniki (na 4 szklanki):

+ 4 marchewki

-4 pomarancze

- 1 cienki plasterek imbiru

= Kostki lodu
Przygotowanie: Obieranie marchwi jest zbedne, wys-
tarczy je umyc szczotka. Pomarancze obrac ze skérki.
Przepusci¢ je przez sokowirowke J 80 Ultra/J 100 Ultra
wraz z imbirem i marchwia.
Rozla¢ do czterech szklanek. Dodac kostki lodu i podawac

zaraz po przygotowaniu.

Pomyst na dekoracje: Pomyst na dekoracje: Udekorowac
plasterkiem pomaranczy i oliwke.

« 300 g truskawek
« 3 marchewki
« ¥ ananasa

Przygotowanie: : Przed przepuszczeniem przez
sokowirowke ananasa obrac ze skorki. Usuwanie szyputek
z truskawek nie jest konieczne, gdyz sg one automatycznie
wyrzucane do pojemnika na resztki.

Przepusci¢ przez sokowiréwke J 80 Ultra/) 100 Ultra
kolejno ¥4 ananasa, truskawki i marchew. Dobrze wymieszac
i udekorowac szklanki plasterkami truskawek.

Inny pomyst: W celu poniesienia smaku koktajlu mozna
dodac zmielone przyprawy, takie jak wanilia, kardamon lub
imbir.



JABLKO-KIWI

Sktadniki (na 3 szklanki):

« 3 zielonych jabtka Granny-smith

= ¥ zielona cytryna

=3 kiwi
Przygotowanie: Obrac cytryne ze skorki. Obrac kiwi ze
skorki, aby zachowac zielony kolor koktajlu. Przepuscic je
przez sokowiréwke J 80 Ultra/J 100 Ultra wraz z jabtkami i
cytryna.
Wymieszac tyzka i podawac od razu, gdyz jabtko sie
bardzo szybko utlenia.
Inny pomyst: Jezeli sok jest zbyt kwasny, mozna doda¢
troche miodu lub cukru trzcinowego. Kiwi mozna zastqpic
ogdérkiem lub galqzkq selera.

SLODKI GREJPFRUT

Sktadniki (na 3 szklanki):
- 250 g pomarariczy
- 250 g grejpfruta
« 250 g truskawek

Przygotowanie: Obrac¢ pomararicze i grejpfruty ze skérki,
aby usunac gorycz. Umy¢ truskawki nie usuwajac
szypulek. Przepusci¢ wszystko przez sokowirowke
180 Ultra/J 100 Ultra.

Dobrze wymieszac i rozlac sok do szklanek.

Inny pomyst: Jezeli sok jest zbyt kwasny, mozna dodac
troche miodu lub cukru trzcinowego.

KOKTAJL ORIENTALNY

Skiadniki (na 3 szklanki):
- ¥4 ananasa
=3 pomararicze
= 1 lyzeczka ekstraktu z wanilii

Przygotowanie: Obrac owoce cytrusowe i ananasa. Przez
sokowirowke J 80 Ultra/J 100 Ultra przepuscic¢ najpierw
ananasa, a nastepnie owoce cytrusowe.

Wymieszac ekstrakt waniliowy z sokiem i podawac
przygotowany napoj w malych kieliszkach do wodki.

Inny pomysi: Zastqpic pomararicze mleczkiem kokosowym.

KLASYCZNY

Skladniki (na 3 szklanki):

=4 marchewki

=3 jabtka

- 1 cytryna
Przygotowanie: Obrac cytryne ze skorki. Obieranie
marchwi jest zbedne, wystarczy je umy<¢ szczotka.
Przepuscic przez sokowiréwke J 80 Ultra/J 100 Ultra
marchew, jabtka i cytryne.
Dobrze wymieszac i podawac.

Inny pomyst: Jablka mozna zastgpic gruszkami.

GASPACHO

MELON

Sktadniki (na 3 szklanki):
+400 g zielonego melona
- 1 jabtko Granny-smith
« Yo cytryny
Przygotowanie: Z melona zdja¢ skérke i pokroi¢ go na

duze kawalki. Przepusci¢ przez sokowiréwke J 80 Ultra/
1100 Ultra melon, polowa cytryny i jabtko.

Wymieszac tyzka i podawac od razu. Aromatyzowac
kilkoma listkami miety.

Pomyst na dekoracje: : Udekorowac¢ malymi kostkami
melona wycigtymi przy pomocy szatkownicy do warzyw
Robot-Coupe (uzywac wyposazenia do krojenia w kostki
5x5x5mm).

Inny pomyst: Melon mozna zastgpic¢ arbuzem.

GRUSZKA-MELON Z KURKUMA

Sktadniki (na 3 szklanki):
= 500 g dojrzatych pomidorow
= ¥ petit poivron rouge
« ¥ ogorek
- ¥ pofowa malej nacie selera
« 2 fyzka oliwy z oliwek
- ocet z Xeres
«s6l
- pieprz
Przygotowanie: Przepusci¢ wszystko warzywa przez

sokowirowka, nastepnie dodac oliwe z oliwek, kropla
ocet, sol.

Skropi¢ sokiem z cytryny i udekorowac cienkim plasterkiem
pomidora.

Podawac zupe gaspacho na poczatku positku, aby
skorzysta¢ z pobudzajacych apetyt wihasciwosci
pomidorow

Sktadniki (na 4 szklanki):
- 1400 g Z6fty melon
« 1 grejpfrut
- Yagruszka
- ¥ jabtko Golden
« 1 cienki plasterek imbiru
« ¥ fodyge palczatki cytrynowej
« 1 szczypta kurkumg

Przygotowanie: Obra¢ melona i grejpfruta. Przez
sokowiréwke J 80 Ultra/J 100 Ultra przepusci¢ kolejno
jabtko, imbir, todyge palczatki cytrynowej, gruszke,
melona i grejpfruta. Dobrze wymieszac i rozla¢ do 4
szklanek.

Pomysi na dekoracje: : Udekorowa¢ szklanki cienkimi
plasterkami gruszki wycietymi za pomocq szatkownicy do

warzyw Robot-Coupe (uzywac tarczy do plastrow | mm).
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JABLKO-SELER

SHOOT SZPARAGOWY

Sktadniki (na 4 szklanki):

- 4 zielonych jablka Granny

« 2 nacie selera

= 1 cienki plasterek imbiru

« % Z6fta cytryna

«Sol
Przygotowanie: Dobrze umyc seler. Przez sokowiréwke
J 80 Ultra/) 100 Ultra przepuscic¢ kolejno selera, imbir i

Zzielone jabtka. Doda¢ szczypte soli. Podawac od razu, aby

zachowac wszystkie witaminy.

Pomyst na dekoracje: Udekorowac szklanki cienkimi
plasterkami jabtka wycietymi za pomocq szatkownicy do
warzyw Robot-Coupe (uzywac tarczy do plastréw 1 mm).

Inny pomys#: Jabtka mozna zastqpic gruszkami.

CZERWONY KOKTAJL

Sktadniki (na 4 szklanki):

- 1 gotowane burak

» 2 marchewki

« 2 matych kisci czerwonych winogron,

- 2 jabtka Granny

« Pierz de Cayenne
Przygotowanie: Wlozy¢ burak i owoce do sokowirowki
J80 Ultra/J 100 Ultra.
Doprawic¢ pieprzem Cayenne i podawac bardzo schlodzo-
nym.
Pomyst na dekoracje: Udekorowac szklanki kawatkiem
mini-buraka.

Sktadniki (na 3 szklanki):
« 1 kg szparagi
= 1 szczypta papryczki Espelette
- 1 szczypta Kwiatu soli

Przygotowanie: Obra¢ szparagi i usunac twarde
koricowki.

Przepuscic je bezposrednio przez sokowirowke.
Przyprawi¢ caloé¢ mala ilosicia papryczki Espelette i
Kwiatu soli.

Do soku podawa¢ ugotowanego fososia.
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J 80 Ultra

N° de série / Serial number

“B520--ann -
index | Pidce /Part | Désignation Description
1 39 895 | ENS, S8UPPORT MOTEUR MOTOR SUPPORT ASSEMBLY
2 39 896 | LEVIER DE BLOCAGE LOCKING LEVER
3 39 897 | ENS CENTRAGE DE CUVE BOWL CENTRING
4 501 0105 | BAGUE D'ETANCHEITE SHAFT SEAL
5 39 898 | CACHE PALIER (Qté=2) BEARING CACHE (Qty = 2)
6 39 899 | ENS BLOC MARCHE/ARRET ON/OFF BLOCK ASSEMBLY
7 39 900 | ENS. PALIER GAUCHE LEFT BEARING ASSEMBLY
8 507 0075 | INTERRUPTEUR SWITCH
9 39 901 ENS. PALIER DROIT RIGHT BEARING ASSEMBLY
10 39 902 | DEFLECTEUR D' AXE SHAFT DEFLECTOR
17 39 903 | CENTRAGE MOTEUR MOTOR CENTRING
12 39 904 GOUPILLE MOTOR SHAFT PIN
13 39 905 | ENS. RCULEMENTS BALL BEARINGS KIT
14 39 906 | CONDUIT DE VENTILATION BAFFLE
75 118 5128 | VENTILATEUR MOTEUR MOTOR FAN
16 39 907 | DEFLECTEUR MOTEUR MOTOR DEFLECTOR
17 39 927 | ENS. TABLEAU COMMANDE CONTROL PANEL ASSEMBLY
18 39 908 | POUSSOIR PUSHER
19 39 909 | COUVERCLE LID
20 39 910 ENS. PANIER BASKET ASSEMBLY
21 39 911 DISQUE RAPEUR GRATER
22 39 929 | RONDELLE INCLINEE ANGLED SPACER
23 39 912 | FILTRE SIEVE
24 39 913 | MOYEU HUB
25 39 914 | COLLERETTE DE CUVE BOWIL FLANGE
26 39 915 | CUVE BOWL
27 39 916 | BEC VERSEUR SPOUT
28 39 917 | COLLECTEUR DE PULPE PULP COLLECTOR
29 39 928 | PIEDS (Qte = 4) FEET (Qty = 4)
30 39 960 KIT VISSERIE (incluant toutes les vis du bloc moteur) SCREWS KIT (including all screws for the mator base}
31 39 516 | RAMASSE GOUTTES DRIP TRAY
32 39 587 | RESISTANCE RESISTOR
Index Désignation Description
A ENS. SOCLE BASE ASSEMBLY
B CABLE D'ALIMENTATION POWER CORD
M MOTEUR MOTOR
P MODULE DE FREINAGE BRAKING MODULE
X CONDENSATEUR CAPACITOR
Y RELAIS MOTEUR MOTOR STARTING RELAY
Machine Voltage A B [ P X Y
56 005 120/60M1 39 918 39 890 39 924 39 894 600 089S 500 2968
56 010 SAU 39922 39 889
56 011 BRA 22016011 39 593 39 594 39 925 504 6745
56 004
56 000 39 M9 39 888
56006 CH 39 920 39893 39 880 600 0185
56 007 DK 2301501 39 921 39 892 - 500 2695
56 001 UK 39 922 39 889
56 020 ZAF 39 595 39 597
56002 Aust 24015011 39923 39 891
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J 100 Ultra

N° de série / Serial number

Index| Pigce/Part | Désignation Description
1 39 512 | ENS. SUPPORT MOTEUR MOTOR SUPPORT ASSEMBLY
2 39 896 | LEVIER DE BLOCAGE LOCKING LEVER
3 39 897 | ENS. CENTRAGE DE CUVE BOWL CENTRING
4 501 010S | BAGUE D'ETANCHEITE SHAFT SEAL
5 39 898 | CACHE PALIER (Qté = 2} BEARING CACHE (Qty = 2)
6 39 988 | ENS. BLOC MARCHE/ARRET ON/OFF BLOCK ASSEMBLY
7 39 900 | ENS. PALIER GAUCHE LEFT BEARING ASSEMBLY
g 5§07 007S | INTERRUPTEUR SWITCH
k) 39 901 | ENS. PALIER DROIT RIGHT BEARING ASSEMBLY
10 39 902 | DEFLECTEUR D' AXE SHAFT DEFLECTCR
" 39 903 | CENTRAGE MOTEUR MOTOR CENTRING
12 39 904 | GOUPILLE MOTOR SHAFT PIN
13 39 905 | ENS. ROULEMENTS BALL BEARINGS KIT
14 39 906 | CONDUIT DE VENTILATICN BAFFLE
15 | 118 5128 | VENTILATEUR MOTEUR MOTOR FAN
16 39 509 | DEFLECTEUR MOTEUR MOTOR DEFLECTOR
17 39 927 | ENS. TABLEAU COMMANDE CONTROL PANEL ASSEMBLY
18 39 006 | POUSSOIR PUSHER
19 39 909 | COUVERCLE LD
20 49 057 | ENS. PANIER USAGE INTENSIF BASKET ASSEMBLY HEAVY DUTY
21 49 048 | DISQUE RAPEUR USAGE INTENSIF GRATER HEAVY DUTY
22 39 929 | RONDELLE INCLINEE ANGLED SPACER
23 39 912 | FILTRE SIEVE
24 39 913 | MOYEU HUB
25 39 814 | COLLERETTE DE CUVE BOWL FLANGE
26 39 915 | CUVE BOWL
27 39 916 | BEC VERSEUR SPOUT
28 39 513 | COLLECTEUR DE PULPE PULP COLLECTCR
29 39 928 | PIEDS (Qté =4) FEET (Qty = 4)
30 39 514 | KIT VISSERIE (incluant toutes les vis du bloc moteur) SCREWS KIT (including all screws for the motor base)
31 39 522 | GOULOTTE D'EJECTION CONTINUE CONTINUCUS PULP EJECTION CONDUIT
32 39 510 | SANGLE STRAP
33 39 515 | SUPPORT DE MACHINE MACHINE BASE
34 39 516 | RAMASSE COUTES DRIP TRAY
35 39 587 | RESISTANCE RESISTOR
36 39 833 | PIEDS DE SUPPORT DE MACHINE (Qté = 4) MACHINE BASE FEET (Qty = 4)

Maj : 01/2013 | REV:e
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index Désignation Description

A ENS. SOCLE BASE ASSEMBLY

B CABLE D'ALIMENTATION POWER CORD

M MOTEUR MOTOR

P MODULE DE FREINAGE BRAKING MODULE

X CONDENSATEUR CAPACITOR
Y1-Y2 | RELAIS DE DEMARRAGE MOTEUR MOTOR STARTING RELAY

z COUPE - CIRCUIT CIRCUIT BREAKER

Machine Voltage A B M P X Y1 Y2 z
56109 100/50-60/1| 39 592 30 890 39 529 39894 | 600 089S ] 39589 | 118 4425
56105 120/60/1 | 39 598 39 524 39588 | 39590
56110 SAU 39530 | 39889
56104 220/60/1 39 528
56100 39531 | 39888
56106 CH 39534 | 29893 39 880 | 600 0875|504 6745 - 39 591
56107 DK | 230/50/1 | 39535 | 39892 39 523
56101 UK 39530 | 39889
56120 ZAF 39596 | 39597

56102 Aust | 240/50M1 39 536 39 891

€7
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J 80 Ultra 120V/60Hz - 220V/60Hz - 230V/50Hz 1~ / J 100 Ultra 220/60Hz - 230V/50 Hz 1~

Frangais English Espanol Deutch
CD | Cendensateur de démamage Starting capacitor Condensador d'aranque Anlasskondensator
Touge / red 7 1oj0 T ot 120V/60Mz & DT | Coupe-circuit * Circuit breaker * Disyuntor * Ausschalter *
violet / purple / purpura f violett ~ 220V/60Hz EA | Phase auxiliaire Starting phase Fase auxiliar Hilfsphase
blanc / white / blanco / weip = 230V/50Hz EP |Phase principale Main phase Fase principale Hauplphase
KD | Relais de démarrage Starting relay Rele d'arranque Anl lai:
MA | Interrupteur MARCHE / ARRET | ON / OFF switch Interruptor MARCHA / PARADA | Stop / Betriebsschalter
MF | Module de freinage Braking module Mé&dulo de frenado Bremsmodul
KD MO | Moteur monophasé Single phase Motor Molor monofasico Motor einphasig
PTO | Protecteur thermigue du moteur | Motor thermal proteclor | Protector termico del motor Motorthermoschutz
R |Résistance 1 ChmEW Resistor 1 Chm 8 W Resistencia 1 ohmio 6 w Widerstand 1 Ohm 6 W
(S) SW | Interrupteur sécurité étrier Clamp safety switch Interruptor de idad cojinet | Steigblgel zur Deckelsicherheit
brun / brown / pardo / braun CD
orange / naranja l
—
\/ verijaune/ green-yellow / verde-amarillo / grin-gelb "
A4 blane { white / blanco / weiB =
brun / brown / pardo / braun
noit / black / negro / schwarz R Z20VISOHIZ { bieu 7 biue / azul ! blau
-I vert-jaune / green-yellow / verde-amarillo / grun - gelb
noir / black / negro / schwarz
i ] 1 white 7 bl { weiB
noir/ black / negro / schwarz g MF 120V/60Hz| { blanc / white / blanco / wei
2] vert / green / verde / grin
|b|sn|:= { white / blanco / weiB g [ | \ =L
= gL v R
~] = ~
é % 2 N
E 2 noir/ black / negro / schwarz__~.~_ noir  black / negro / schwarz [T 1 ‘ \ L
A r~
g p— DT ALIMENTATION
OFF 2 180 Ultra  120V/60Hz US : 12A SUPPLY
@ Sw = J100 Ultra 220V/60Hz - 230V/50Hz : 10A ALIMENTACION
STROMVERSORGUNG
® % N 'est pas utilisé sur les autres modéles
v/, Is not used on all other models
No utilizado con los otros modelos
ON
rouge /red / rojo / rot Kein auf andare Modelle verwendat werden
MA
robot@ coupe’ N° 400228 1/2 C:09/13



J 100 Ultra

100V/50-60Hz - 120V/60 Hz 1~

noir / black / negro / schwarz  —100V/50-60Hz Frangais English Espanol Deutch
vert / green / verde / grin = 120Vi60HZ CD | Condensateur de démarrage Starting Condensador d'arranque Anlasskondensator
DT | Coupe-circuit Circuit breaker Disyuntor Ausschalter
EA | Phase auxiliaire Starting phase Fase auxiliar Hilfsphase
\ KD EP | Phase principale Main phase Fase principale Hauptphase
_vaj_ KD | Relais de démarrage Starting relay Rele d'arranque Anlassrelais
B MA | Interrupteur MARCHE / ARRET | ON/ OFF switch Interruptor MARCHA / PARADA | Stop / Betriebsschalter
i MF | Module de freinage Braking module Médculo de frenaco Bremsmodul
I
MO | Moteur monophasé Single phase Motor Motor monofasico Motor einphasig
= " PTO | Protecteur thermique du moteur | Motor themal protector | Protector temico del motor Motorthermoschutz
R | Rési 10hmEW Resistor 1 Ohm 6 W Resistencia 1 ohmio 6 w Widerstand 1 Ohm 6 W
SW | Interrupteur sécurité étrier Clamp safety switch Interruptor de securidad cojinet | Steigbtigel zur Deckelsicherheit
brun / brown / pardo / braun gris /grey/ grey /grau - 100V/50-60Hz
rouge / red / rojo / rot —120V/60Hz
- - noir / black / negro / schwarz
™ orange / naranja
_ _ CD\_ b
noir / black / negro / schwarz vert-jaune / green-yellow / verde-amarillo / griin-gelb
1
v Vi -
L blan¢ / white / blanco / weiB
N \\noir / black / negro / schwarz ALIMENTATION
]
z R SUPPLY
8 F —— ALIMENTACION
[ H 3 STROMVERSORGUNG
i
3 E % MF vert / green{ verde / grin o
H | blanc / white / blanco / weiB_— I =
<] £ ]
Z = e ~,, blanc / white / blanco [ weiB N
2 2 3 >>
o i
% e noir / black / negro / schwarz _ ~~ noir / black / negro / schwarz [ 1—1_| noir / black / negro / schwarz L
c P
DT
OFF J100 Utra  100V/S0-60Hz : 15A
© J100 Ura 120V/60Hz : 12A
O MA
ON
rouge / red / rojo / rot
robof@aoupe8 N°® 400228 2/2 C.09/13
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FICHE DE MONTAGE
ASSEMBLY SHEET

MONTAGE DU PANIER 39 910
ASSEMBLY OF THE BASKET 3% 910

2

VERIFIER LA FORME DU MOYEU
CHECK THE HUB SHAPE

Index Piéce / Part Désignation Description Quantité / Quantity

1 39 912 FILTRE | siEvE 1

2 38 913 MOYEU HUB 1

3 39 929 RONDELLE INCLINEE ANGLED SPACER 7

4 39 911 DISQUE RAPEUR GRATER 1

5 206 162 ECROU HM4 INOX NUT HM4 (Stainless Steel) 3

& 200123 VIS F M4x12 INOX SCREW M4x12 (Stainless Steel) 2

7 206 972 VIS F Max10 INOX SCREW M4x10 (Stainless Steel) a2
430 445 ] Maj : 09/2011| REV:c




Head Office, French, Service Clients Belgique

Export and Marketing Department: 26, Rue des Hayeffes
48, rue des Vignerons 6540 Mont Sainte-Genevidve
94305 Vincennes Cedex - France Tél. - (071) 59 32 62
Tel.: 01 4398 88 15 - Fax: 01 43743626 Fax: (071) 59 36 04
Email: international@robot-coupe.com Email : info@robot-coupe.be
Delegacién comercial en Espaiia: Robot-Coupe Italia srl
Riera Figuera Major, 13-15 baix Via Stelloni Levante 24/a
08304 Matars (Barcelona) 4001 2 Calderara di Reno (BO)
Tel.: (93} 741 1023 - Fax: (93) 741 1273 Tel: 051 72 68 10 - Faxc 051 72 68 12
Email: robot-coupe@robot-coupe. e felefonica.net Email: info@robot-coupe.it
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