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GWANACJA

WAZNE SRODKI OSTROZNOSCI

ROBOT WIELOFUNKCYJNE CUTTER-

WILK/SZATKOWNICA
R 301 <R 301 Ultra Wercja "D”

URUCHAMIANIE URZADZENIA
= Porady elektryczne

« Panel sterowania

FAZY MONTAZU
= Akcesoria cuttra-wilka
= Wyciskacz do owocéw cytrusowych

= Akcesoria szatkownicy

UZYTKOWANIE | WYROBY
e Akcesoria cuttra-wilka

= Akcesoria szatkownicy

OPCIJE
* NOz z nacieciami
* N6z z zebami

= Wyciskacz do owocow cytrusowych

CZYSZCZENIE
® Zespot silnikowy
= Akcesoria cuttra-wilka
= Wyciskacz do owocéw cytrusowych
= Akcesoria szatkownicy

* N6z

KONSERWACJA
* N6z
= Pierscien uszczelniajacy
= Plytki pojemnika

DANE TECHNICZNE
= Waga
= Wymiary
= Wysokos¢ ustawienia
= Poziom hatasu

= Dane elektryczne
BEZPIECZENSTWO
NORMY
DANE TECHNICZNE (strona 91)

= Widoki szczeg6towe
= Schematy elektryczne i okablowania
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OGRANICZONA GWARANCJA ROBOT-COUPE s.N.c.

Urzadzenie robot-coupe posiada
jednoroczna gwarancje od daty
zakupu: gwarancja ta dotyczy
wylacznie kupca poczatkowego, tzn.
dystrybutora lub importera.

W przypadku nabycia urzadzenia
Robot-coupe u dystrybutora, pod-
stawowa gwarancjq jest gwarancja
dystrybutora (w tym przypadku,
nalezy sprawdzic¢ z dystrybutorem
tresc¢ i warunki tej gwarancji).
Gwarancja ROBOT-COUPE nie zaste-
puje gwarancji dystrybutora, alew
przypadku brakow w gwarancji dys-
trybutora, bedzie ona ewentualnie
stosowana z pewnymi zastrzezenia-
mi w zaleznosci od rynku.
Gwarancja Robot-coupe s.n.c. jest
ograniczona do usterek dotyczacych
materiatu i/lub montazu.

GWARANCJA ROBOT-COUPE s.n.c.
NIE OBEJMUJE NASTEPUJACYCH
PUNKTOW:

1 - Wszelkie zniszczenie sprzetu spowodowane
niepoprawnym lub niewtasciwym uzytkowaniem,
upadkiem sprzetu, lub wszelkie zniszczenie tego
samego rodzaju spowodowane lub wynikajace ze
ztego zastosowania instrukcji (Zle wykonany
montaz, btad funkcjonowania, nieodpowiednie
mycie i/lub konserwacja, niewfasciwe umieszcze-
nie, itp.).

2 - Robocizna dotyczaca ostrzenia i/lub czesci
stuzacych do wymiany réznych elementéw skta-
dowych noza, ostrzy stepionych, uszkodzonych
lub zniszczonych po pewnym czasie normalnego
lub nadmiernego uzytkowania.

3 - Czesci i/lub robocizna dotyczaca wymiany
lub naprawy ostrzy, nozy, powierzchni, zamoco-
wan lub tez akcesoriéw poplamionych, zarysowa-
nych, uszkodzonych, wygietych lub odbarwio-
nych.

4 - Wszelka modyfikacja, dodatki lub naprawa
dokonana przez osoby nieprofesjonalne lub pr-
zez 0soby trzecie nieupowaznione przez przed-
siebiorstwo.

5 - Transport maszyny do serwisu posprze-
daznego.

6 - Koszty robocizny dotyczacej instalowania
lub testowania wymienionych samowolnie
nowych czesci lub akcesoridw (np. pojemniki,
tarcze, ostrza, zamocowania).

l - Koszty zwigzane ze zmiana kierunku obrotu
tréjfazowych silnikéw elektrycznych (odpowied-
zialnos¢ ponosi instalator).

8 - Szkody spowodowane podczas transportu.
Odpowiedzialnos¢ za widoczne lub ukryte wady
ponosi przewoznik. Klient jest zobowigzany
zawiadomi¢ o tym przewoznika i nadawce
natychmiast po dostawie towaru lub po wykryciu
defektu w przypadku wady ukryte;j.

NALEZY ZACHOWAC WSZELKIE ORYGINALNE
KARTONY | OPAKOWANIA, ktére beda przydatne
podczas inspekcji przewoznika.

Gwarancja robot-coupe s.n.c. jest ograniczona do
wymiany uszkodzonych czesci lub urzadzen:
firma ROBOT-COUPE s.N.C. oraz jej wszystkie filie
lub spdtki przytaczone, dystrybutorzy, agenci,
zarzadcy, pracownicy lub ubezpieczyciele nie
moga ponosi¢ odpowiedzialnosci za szkody,
straty lub wydatki posrednie zwigzane ze sprze-
tem lub z niemozliwoscia jego uzytkowania.




WAZNE SRODKI OSTROZNOSCI

A UWAGA
ZACHOWAC N|N|EJSZA |NSTRUKCJE 0BStLUGI

uzytkownikom sprzetu.

UWAGA: W celu ograniczenia liczby wypadkéw (porazenie pradem elektrycznym, rany, itd.) oraz w celu zmniejszenia strat
materialnych zwigzanych z niepoprawnym uzyciem urzadzen, nalezy sie doktadnie zapoznac¢ z ponizszymi
instrukcjami i bezwzglednie ich przestrzegaé. Zapoznanie sie z ponizszg instrukcja obstugi pozwoli na lepsze poznanie sprzetu
i poprawne uzytkowanie maszyny. Nalezy przeczytac¢ ja w catosci i przekaza¢ do przeczytania wszystkim

WYPAKOWANIE

= Wyjac ostroznie urzadzenie z opakowania i
wyciggna¢ wszelkie pudetka lub paczki zawierajace
akcesoria lub specyficzny sprzet.

= UWA’Aa na narzedzia tnace: ostrza, tarcze, itp.

INSTALOWANIE

e Zaleca sie umiesci¢ sprzet na idealnie stabilnej
podstawie.

PRZYLACZANIE DO SIECI

e Zawsze nalezy sprawdzi¢, czy rodzaj pradu insta-
lacji elektrycznej odpowiada rodzajowi wskazanemu
na plytce znamionowej zespotu silnikowego i czy

instalacja ta wytrzymuje wskazang ilos¢ amperow.

= Podtaczyc¢ koniecznie sprzet do uziemienia.
MANIPULOWANIE

= Nalezy zawsze uwaznie manipulowac tarczami lub

ostrzami, gdyz s to narzedzia tnace.

FAZY MONTAZU

= Doktadnie przestrzegac réznych faz montazu
(patrz strona 86) i upewnic sie, ze wszystkie
akcesoria s poprawnie ustawione.

UZYTKOWANIE

= Nigdy nie probowa¢ usuwad systemdédw blokowa-
nia i systemow bezpieczenstwa.

= Nigdy nie wktada¢ zadnych przedmiotéw do
pojemnikéw roboczych w trakcie obrébki zywnosci.
= Nigdy nie popychac¢ sktadnikéw reka.

= Nie przecigza¢ urzadzenia.

= Nigdy nie uruchamia¢ pustego urzadzenia.

CZYSZCZENIE

* Przed przystgpieniem do czyszczenia, nalezy przez
ostroznos¢ wytaczy¢ urzadzenie z sieci.

e Czysci¢ regularnie urzadzenie i akcesoria po
zakonczeniu cyklu pracy.

= Nie wktada¢ zespotu silnikowego do wody.

= Do czyszczenia czesdci aluminiowych, nalezy uzy-
wac specjalnych srodkéw myjacych do aluminium.

= Do czyszczenia czesci z tworzywa sztucznego nie
nalezy uzywac zbyt alkalicznych detergentéw (ze
zbyt silnym stezeniem sody lub amoniaku).

= Firma Robot-Coupe nie moze w zadnym wypadku
odpowiada¢ za naruszenie przez uzytkownika pod-
stawowych zasad czyszczenia i higieny.

KONSERWACJA

= Przed jakakolwiek naprawa czesci elektrycznych,
nalezy bezwzglednie wytgczy¢ urzadzenie z sieci.

= Sprawdzac regularnie stan uszczelek lub pierscieni
oraz poprawne funkcjonowanie zabezpieczen.

= Konserwacja i sprawdzian akcesoriéw powinny
by¢ wykonywane bardzo starannie, gdyz przygoto-
wywane wyroby zawierajg srodki korozyjne (kwas
cytrynowy, itp.).

= Nie uzywac urzadzenia, jezeli przewdd zasilania lub
wtyczka sg uszkodzone, jezeli urzadzenie nie funkc-
jonuje poprawnie lub zostato w jakikolwiek sposdb
uszkodzone.

e W przypadku stwierdzenia jakiejkolwiek
anomalii, nalezy koniecznie zgtosi¢ sie do Serwisu
Naprawczego.
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ROBOT WIELOFUNKCYJNE
CUTTER-WILK/SZATKOWNICA
R301 = R301 Ultra Wercja “D”

R 301/R 301 jest urzadzeniem doskonale przysto-
sowanym do profesjonalnych potrzeb. Spetnia wiele
korzystnych czynnosci, ktére poznaje sie podczas
uzytkowania.

Robot ten skfada sie z cuttra/wilka i szatkownicy do
warzyw. Funkcja cuttra/wilka (pojemnik 3,5 litra z
nierdzewnej stali dla R 301 Ultra, a dlaR 301 z
ztozonego materiatu), umozliwia obrébke miesa,
warzyw, przygotowanie drobnego farszu, musu, miele-
nie, wyrabianie w ciggu mniej niz 5 minut w przypadku
najdtuzszych operacji. W funkcji szatkownicy, robot jest
wyposazony w duzy zestaw tarcz umozliwiajacych
plastrowanie, wiérkowanie i krojenie w stupki.
Urzadzenie to pozwala na uzycie, w opcji, wycis-
kacza do owocow cytrusowych.

Jego doskonate wtasciwosci pozwalajg szybko od-
kry¢ inny $wiat sztuki kulinarne;j.

Prosta koncepcja tego urzadzenie umozliwia tatwe
uzytkowanie cuttra/wilka i szatkownicy, gdyz mozna
je bardzo szybko zamontowa¢ i wymontowac.

Niniejsza instrukcja obstugi zawiera wazne infor-
macje pozwalajace uzytkownikowi uzyskac¢ jak naj-
wieksze korzysci zdokonanego zakupu.

Zalecamy zapoznac sie uwaznie z instrukcja
przed uzyciem urzadzenia.

Dzieki podanym ponizej przyktadom wyrobdw,
mozna szybko zapoznac sie z urzadzeniem i doceni¢
jego liczne zalety.

URUCHAMIANIE
URZADZENIA

= PORADY ELEKTRYCZNE

Przed podtaczeniem do sieci, nalezy sprawdzi¢, czy rod-
zaj pradu instalacji elektrycznej odpowiada rodzajowi
wskazanemu na ptytce znamionowe;j silnika.
Modele jest wyposazony przez ROBOT-COUPE w
réznego rodzaju silniki: 230V/50Hz/1

115V /60Hz /1

220V /60Hz/1
Urzadzenie jest dostarczane z jednofazowa wtyczka
wmontowang do przewodu zasilania.

URZADZENIE TO POWINNO BYC BEZWZGLEDNIE PODLACZONE
DO UZIEMIENIA (RYZYKO PORAZENIA PRADEM).

= PANEL STEROWANIA

R 301 Ultra
Przycisk czerwony
Przycisk zielony
Przycisk czarny

R 301

Przycisk czerwony
Przycisk zielony
Przycisk czarny

= Stop
= Start
= Sterowanie impulsowe

= Stop

= Start
= Sterowanie impulsowe

FAZY MONTAZU

* AKCESORIA CUTTER-
WILKA

1) Stojac na wprost zespotu
silnika, ustawi¢ pojemnik
prosto w stosunku do osi
silnika. Pret magnetyczny
powinien by¢ lekko prze-
chylony w lewa strone.

(R301UKra  ,;,

2) Przekreci¢ pojemnik w
prawo, az do poprawnego
ustawienia zaczepow zes-
potu silnikowego w wyz-
naczonych miejscach.
DzZzwignia magnetyczna
znajduje sie wtedy na
wprost, w kontakcie z zes-
potem silnikowym, w przed-
niej czesci.

L R301UINa

3) Umiesci¢ néz na osi
silnika i opusci¢ go na dno
pojemnika.

Upewnic sie, ze jest on po-
prawnie ustawiony obraca-
jac go w pojemniku.

4) Umiesci¢ pokrywe na po-
jemniku i obréci¢ ja w
prawa strone, az do zablo-
kowania.

Urzadzenie jest gotowe do funkcjonowania.



= WYCISKACZ DO OWOCOW CYTRUSOWYCH

1) i 2) Dokona¢ takich samych czynnozci jak w przy-
padku cuttra.

3) Umocowac¢ koszyk na
dostarczonym zbiorniku
i przekreci¢, az do zabloko-
wania. Mozna zauwazy¢, ze
magnes koszyka znajduje
sie nad dzwignia.

4) Umiezci¢ stozek na osi silnika i obnizy¢ go do dna
pojemnika.

5) Ustawi¢ urzadzenie w pozycji start i przytrzymy-
waé owoc na stozku, az do catkowitego wycisniecne
soku. Wylaczy¢ urzadzenie po zakonczeniu operacji.

= AKCESORIA SZATKOWNICY

Szatkownica do warzyw skfada sie z dwéch rucho-
mych czesci: pojemnika i pokrywy.

1) Stojac na wprost silnika,
umocowacd pojemnik
z ABS na zespole silni-
kowym. Otwér wylotowy
znajduje sie po prawej
stronie.

R301UItra 45,

2) Przekreci¢ pojemnik w
prawo, az do poprawnego
ustawienia zaczepow zes-
potu silnika w wyznaczo-
nych miejscach.

3) Umiesci¢ tarcze ewakua-
cyjna z biatego ABS na osi
silnika i sprawdzi¢, czy jest
ona poprawnie ustawiona
na dnie pojemnika.

. RIIUNrE a5

4) Umiesci¢ nastepnie wy-
brana tarcze tnaca na tarczy
ewakuacyjne;j.

5) Umiesci¢ pokrywe na pojemniku i obréci¢ w
prawo, az do umocowania pokrywy, ktéra bedzie
przedtuzeniem pojemnika.

UZYTKOWANIE
| WYROBY

= AKCESORIA CUTTRA-WILKA

Cutter-wilk umozliwia ré6znorodne krojenie w
btyskawicznym czasie, dlatego tez radzimy uwaznie
$ledzi¢ przygotowywanie wyrobéw w celu otrzyma-
nia wymaganego efektu.

Przycisk sterowania impulsowego umozliwia stop-
niowa obrébke, co zapewnia wieksza precyzje kroje-
nia podczas przygotowania specyficznych wyrobdw,
np. niektére wyroby mielone.

Mozliwe jest inne uzytkowanie urzadzenia przy zas-
tosowaniu cuttra/wilka. Powyzsze wartosci
sq podane jedynie dla przyktadu i moga ulec zmia-
nie w zaleznosci od jakosci sktadnikéw lub przepisu
kulinarnego.

LELTU I

Maks ymalna Czas
UZYTKOWANIE | ‘bt | pracy
(wkg) (wmin,)
SIEKANIE
* MIESO
Befsztyk siekany/tatarski 08 3
Mieso mielone/farsz do nadziewania 1
Pasztety 1 4
* RYBY
Pasta rybna 1 5
Pasztet rybny 1 5
« WARZYWA
Czosnek / Puree z jarzyn 0,2/05
Rosoty / whoszczyzna 1 4
* OWOCE
Przecier/wywar owocowy 1 4
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ZAWIESINY
Majonez/sos czosnkowy/tatarski 1 3
Sos baskijski/sos holenderski 1 5
Pasta ze $limakow/pasta z tososia 1 4
WYRABIANIE CIASTA
Ciasto francuskie / babka piaskowa 1 4
Rozprowadzanie ciasta francuskiego 1 4
Ciasto na pizze 1 4
MIELENIE
Owoce suszone 05 4
Lod 05 4
Butka tarta 05 4

= AKCESORIA SZATKOWNICY

Szatkownica do warzyw posiada dwa otwory wsadowe:

- Duzy otwor wsadowy umozliwiajacy krojenie ta-
kich warzyw jak kapusta, seler, itp.

- Otwor wsadowy o ksztatcie cylindrycznym prze-
znaczony do warzyw dtugich i zapewniajacy dos-
konata precyzje krojenia.

Dla uzyskania optymalnej jakosci krojenia nalezy

zastosowac sie po ponizszych wskazéwek.

ZASTOSOWANIE DU’EGO OTWORU WSADOWEGO

- Podnies¢ dzwignie i odstoni¢ wejscie otworu wsado-
wego.

- Umiesci¢ warzywa az do samej gory otworu wsadowego.

- Ustawi¢ dzwignie prostopadle do otworu wsadowego.

- Naciska¢ na dzwignig, a nastepnie wigczy¢ urzadzenie
i trzymac przycisk do catkowitego opréznienia otworu z
warzyw.

ZASTOSOWANIE OTWORU WSADOWEGO

O KSZTALCIE CYLINDRYCZNYM

- Umiesci¢ warzywa, az do samej gory otworu.

- Nacisng¢ na popychacz i wiaczy¢ urzadzenie, a
nastepnie trzymac popychac az do catkowitego
rozdrobnienia warzyw.

PLASTRY =——

P1 marchew / kapusta / ogérek / cebula / ziemniak / por

P2/P3 cytryna / marchew / grzyb / kapusta / ziemniak /

ogorek / rzodkiewka / cebula / por / papryka

P4/P5 baktazan / burak / marchew / grzyb / ogérek /

papryka / chrzan / satata / ziemniak / pomidor

P6 baktazan / burak / marchew / grzyb / ogdrek /
papryka / chrzan / satata / ziemniak

PLASTRY FALISTE £
PF2 burak / ziemniak
WIORKI o
W15 seler / ser w9 kapusta / ser
W2 marchew / seler / ser Parmesan / czekolada
W3 marchew Chrzan 0,7 mm

Chrzan 1 mm

W6 kapusta / ser

SLUPKI [T

S2x2 marchew / seler / ziemniak

S2x4 marchew / burak / rzodkiewka / ziemniak

S2x6 marchew / burak / rzodkiewka / ziemniak

Sixd bakfazan / burak / rzodkiewka / ziemniak

S 6x6 baktazan / burak / seler / rzodkiewka / ziemniak
S8x8 seler / ziemniak

OPCJE

e N6z z zebami jest do-
stepny w opcji i stuzy przede
wszystkim do rozdrabniania
i ugniatania.

AN

= Dostepny jest rdwniez n6z
z nacieciami, ktéry spetnia
takie same funkcje jak néz
gtadki, ale zapewnia dtuzszy
okres uzycia i nie mozna go
ostrzyc.

-'\
-

Jest on szczegdlnie zalecany do siekania pietruszki.

= Wyciskacz do owocow
cytrusowych stuzy do wy-
ciskania soku z pomaranczy,
cytryn, grejpfrutéw i owo-
cow pochodnych. Stada sie
z szarego koszyka, poma-
ranczowego stozka i zbior-
nika.

CZYSZCZENIE

Przed przystapieniem do czyszczenia, nalezy
przez ostroznos¢ wytaczy¢ urzadzenie z sieci
(ryzyko porazenia pradem).

« ZESPOL SILNIKOWY

Nigdy nie zanurza¢ zespotu silnikowego w wod-
zie. Czysci¢ przy pomocy wilgotnej szmatki lub
gabki.

« AKCESORIA CUTTRA-WILKA

Po zdjeciu pokrywy, zdjaé¢ pojemnik z podstawy sil-
nika obracajac go w lewo w celu odblokowania, a
nastepnie pociagna¢ do goéry i wyjac. N6z pozostaje
w pojemniku w celu zapewnienia doskonatej szczel-
nosci podczas przygotowywania wyrobow ptynnych.



Jezeli przygotowywany wyrdb jest staty, wyjac¢ néz
i opréznic pojemnik.

Umiesci¢ ewentualnie ponownie pojemnik i néz na
osi i uruchomié urzadzenie w celu usuniecia resztek
wyrobu z noza.

Mozna ewentualnie dokona¢ wstepnego mycia wle-
wajac ciepta wode do pojemnika i uruchamiajac
urzadzenie na kilka minut.

« WYCISKACZ DO OWOCOW CYTRUSOWYCH

Odblokowa¢ koszyk ze stozkiem przekrecajac
go w kierunku wskazéwek zegara. Nastepnie,
podniez¢ catoz¢. Odblokowaé pojemnik. Nastepnie,
oczyzci¢ wszystkie czezci.

= AKCESORIA SZATKOWNICY

Wymontowac¢ wszystkie czesci szatkownicy, tzn.
pokrywe, tarcze, tarcze zabierakowa i pojemnik
i umydje.

Mycie gtowicy szatkownicy w zmywarce do naczyn
jest niewskazane. Zalecane jest mycie reczne przy
uzyciu ptynu do zmywania naczyn.

= NOZ
Po oczyszczeniu noza, nalezy doktadnie wytrzec
ostrza w celu unikniecia ewentualnego utlenienia.

Nalezy sprawdzi¢, czy uzywany detergent jest
przystosowany do czesci z tworzywa sztucz-
nego. Niektore zbyt alkaliczne srodki
czyszczace np. o silnym stezeniu sody i amo-
niaku) nie sg przystosowane do niektérych
tworzyw sztucznych i moga je szybko
zniszczyc.

KONSERWACJA
- NOZ
Ostrzy¢ mozna wylacznie ostrza noza.

Po kazdym uzyciu noza, a szczegélnie po siekaniu
pietruszki, zaleca sie lekko pociggna¢ go osetka.

Doktadnego ostrzenia nalezy dokonywac raz w mie-
sigce przy pomocy dotagczonego do urzadzenia
bardzo drobnego kamienia do ostrzenia.

Wynik krojenia zalezy gtéwnie od stanu ostrzy
i ich zuzycia. N6z ulega bowiem zuzyciu i nalezy go
od czasu do czasu wymieni¢ w celu uzyskania niez-
miennej jakosci produktu koncowego.

= PIERSCIEN USZCZELNIAJACY

Pierscien ten uszczelnia zespét napedowy przed
dostaniem sie wody, nalezy go regularnie sprawdza¢
i w razie zuzycia natychmiast wymienic.

= PLYTKI POJEMNIKA (R 301 Ultra)

W przypadku zuzycia ptytek, pojemnik nie jest juz
poprawnie zamocowany na zespole silnikowym.
Powoduje to dyskomfort w uzytkowaniu, gdyz po-
jemnik moze sie odblokowa¢ w czasie pracy, ale bez
zadnego ryzyka dla uzytkownika, gdyz urzadzenie
zostaje unieruchomione dzieki systemowi bezpiec-
zenstwa.

W celu zachowania doskonatej funkcjonalnosci
urzadzenia, zaleca sie wymieni¢ zuzyte ptytki.

DANE
TECHNICZNE
= WAGA
Waga netto Waga z

opakowaniem
R 301 z kompletnym

wyposazeniem (beztarczy) 13 kg 16 kg
R 301 Ultra zkompletnym
wyposazeniem (bez tarczy) 14 kg 17 kg

= WYMIARY (w mm)

A 205
B 304
c 226
D 427
E 570
F 340
G 525
H 405
| 410
J

726

= WYSOKOSC USTAWIENIA

Zaleca sie umiesci¢ urzadzenie na stabilnej ptaszc-
zyznie w ten sposéb, aby gorna czes¢ pojemnika
znajdowata sie na wysokosci od 1,20 m do 1,30 m.

= POZIOM HALASU

Poziom ciagty cisnienia akustycznego podczas pracy
na biegu jatowym urzadzenia jest nizszy od 70 dB(A).
= DANE ELEKTRYCZNE

Urzadzenie jednofazowe

Silik Predkgéc’ Moc Napiecie
(obr/min.) (W) (A)
230V /50Hz 1500 650 57
115V /60 Hz 1800 650 12,0
220V /60Hz 1800 650 57
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BEZPIECZENSTWO

Urzadzenia R 301 i R 301 Ultra sq wyposazone w
magnetyczny system bezpieczenstwa i hamulec
silnikowy.

W momencie otwarcia pokrywy cuttra/wilka, silnik
zatrzymuje sie.

W celu ponownego uruchomienia urzadzenia,
wystarczy zablokowa¢ pokrywe i wcisngé zielony
przycisk.

W momencie otwarcia dzwigni szatkownicy, silnik
zatrzymuje sie. Po jej zamknieciu, urzadzenie zostaje
ponownie uruchomione. Jezeli dzwignia jest ot-
warta od ponad 4-5 sekund, wystarczy zamkna¢ jg i
wcisngac zielony przycisk.

Noze uzyte w tarczach szatkownicy i cutter/
wilk sg bardzo ostre.

W celu unikniecia pryskania podczas przygotowywania
wyrobdéw ptynnych, nalezy jednak unieruchomi¢ urzad-
zenie przed otwarciem pokrywy.

Modele R 301/R 301 Ultra sa wyposazone w
zabezpieczenie termiczne, ktore zatrzymuje
automatycznie silnik w przypadku zbyt dtugiego
funkcjonowania lub przeciazenia.

A DLA PRZYPOMNIENIA

Nigdy nie prébowa¢ usuwac systemoéw
blokowania i systemoéw bezpieczenstwa.

Nigdy nie wklada¢ zadnych przedmiotéw do
pojemnikéw roboczych w trakcie obrébki
Zywnosci.

Nigdy nie popycha¢ sktadnikow reka.

Nie przecigza¢ urzadzenia.

Nigdy nie uruchamiac pustego urzadzenia.

NORMY

APARATURA WYKONANA ZGODNIE Z:

= Postanowieniami nastepujacych dyrektyw europe-

jskich i przystosowanego do nich
prawodawstwa poszczegdélnych  krajéw
cztonkowskich :

- Dyrektywa “maszyny” z pdzniejszymi zmianami
98/37/CEE,
- Dyrektywa “niskie napiecie” 73/23/CEE,

- Dyrektywa “kompatybilnos¢ elektromagnetyczna”
89/336/CEE,

- Dyrektywa “materiaty i przedmioty przeznaczone
do produktéw spozywczych” 89/109/CEE,

- Dyrektywa Komisja od 6 sierpierr 2002 “materiaty i
przedmioty z tworzywa sztucznego przeznaczone
do produktéw spozywczych”2002/72/CE.

= Postanowieniami nastepujacych norm euro-
pejskich oraz norm stanowigcych o $rodkach bez-
pieczenstwa i higieny :

-EN 292 - 1 i 2: bezpieczehstwo maszyn - ogdlne
zasady koncepdji,

-EN 60204 - 1, 1998 : bezpieczeristwo maszyn - wy-
posazenie elektryczne maszyn - reguty ogdlne,

- Dla szatkownic EN 1678.
- Dla wyrobéw kulinarnych i blenderéw EN 12852.

WSKAZNIK ZABEZPIECZAJACY
- IP 55 dla przyciskéw sterowania
- IP 34 dla maszyny



N° de série / Serial number
-440----- --

R301D

"W AN

robot@coupe‘“’

11

x4

g
ey
"o

\ \ omm ~
m P mp @ —
N S w

| Maj : 02/2008 | REV : ¢




€6

robot@coupe®
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N° de série / Serial number

-440 - - - -- --
Index | Piece/Part | Désignation Description
2 117 395 | COUVERCLE CUTTER CUTTER LID
3 27 286 | COUTEAU LISSE STRAIGHT BLADE ASSEMBLY
4 104 147 | CAPUCHON COUTEAU BLADE CAP
6 39 227 | ENSEMBLE TIGE SECURITE SAFETY ROD ASSEMBLY
7 27 287 | COUTEAU DENTE FINE SERRATED BLADE ASSEMBLY
8 27 288 | COUTEAU CRANTE SERRATED BLADE ASSEMBLY
9 39 316 | ENSEMBLE SUPPORT MOTEUR MOTOR SUPPORT ASSEMBLY
10 501 010 | BAGUE ETANCHEITE SHAFT SEAL
11 104 122 | GRILLE VENTILATION VENTILATION GRID
12 39 290 | ENSEMBLE TABLEAU COMMANDE CONTROL PANEL ASSEMBLY
13 407 833 | PLAQUE FRONTALE FRONT PLATE
14 104 070 | CAPSULE CACHE VIS BOLT COVER
15 39 201 | ENSEMBLE SOCLE BASE ASSEMBLY
16 101 082 | PIED FOOT
17 29 356 | INTERRUPTEUR SECURITE COUPE LEGUMES VEGETABLE SLICER SAFETY SWITCH
18 104 078 | CENTREUR MOTEUR MOTOR CENTRING WASHER
19 29 451 INTERRUPTEUR SECURITE CUTTER CUTTER BOWL SAFETY SWITCH
20 102 913 | CLAVETTE PLASTRON PANEL KEY
21 102 911 | SUPPORT PLATINE CONTROL BOARD SUPPORT
22 117 703 | CLAVETTE FIXE PLATINE CONTROL BOARD KEY
23 27 295 | ENSEMBLE COUPE LEGUMES VEGETABLE SCLICER ATTACHMENT
24 39 287 | TETE COUPE LEGUMES COMPLETE VEGETABLE SLICER FEED LEAD ASSEMBLY
25 29 880 | ENSEMBLE POUSSOIR PUSHER ASSEMBLY
26 102 021 | POIGNEE HANDLE KNOB
27 103 703 | POUSSOIR LEGUMES VEGETABLE PUSHER
28 104 922 | GUIDE POUSSOIR PUSHER GUIDE
29 118 324 | POUSSOIR CAROTTES ROUND PUSHER
30 104 919 | COUVERCLE COUPE LEGUMES VEGETABLE SLICER FEED LEAD
31 104 921 | DISQUE EVACUATEUR SLING PLATE
32 104 918 | CUVE COUPE LEGUMES VEGETABLE SLICER BOWL
33 504 229 | ROULEMENT MOTEUR SUFERIEUR 6002 2RS UPPER BALL-BEARING 6002 2RS
34 600 457 | ROULEMENT MOTEUR INFERIEUR 6201 2RS LOWER BALL-BEARING 6201 2RS
35 117 610 | VENTILATEUR MOTEUR MOTOR FAN
36 104 110 | CONDUIT VENTILATION VENTILATION BAFFLE
37 101 099 | TAMPON AMORTISSEUR ABSORBER
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robot@coupe® R301D e e ool mumber
Index Désignation Description
A CABLE D’ALIMENTATION POWER CORD
B CUTTER COMPLET CUTTER ATTACHMENT
C ENSEMBLE CUVE CUTTER CUTTER BOWL ASSEMBLY
M MOTEUR MOTOR
P CARTE DE COMMANDE CONTROL BOARD
X CONDENSATEUR DE DEMARRAGE STARTING CAPACITOR
Y RELAIS DEMARRAGE MOTEUR MOTOR STARTING RELAY
Machine Voltage A B (o M P X Y
22370 UK
2446 UK 240/50/1 504 275 27 300 105 911
2 539 Pack 4D UK
22371 Aust 240/5011 | 504 278
2 538 Pack 4D Aust
22402 CH
2 415 Pack 4D CH 504 292
22 :;g gz 3074 600 018
504 276 103 693 500 289
2527 DK
22 368 230/50/1
2521 Pack 3D ALL 27 272 104 434
2 522 Pack 4D SWE
2 523 Pack 4D FR 504 274
2525
2526 Pack 5D OST
22 373 220/60/1 3075
2 537
22374 603 669
2 528 120/60/1 504 277 3076 | 103692 500 296
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N° de série / Serial number

R 301 Ultra D a1

ATTENTION :

WARNING :

Choisir les piéces détachées en fonction du type

de la cuve. La cuve compléte ou le cutter complet_‘
étant parfaitement interchangeable, dans tous les

cas choisir respectivement les repéres 5 ou 1.

Choose the spare parts in accordance with the
bowl type. As the complete bowl or the cutter

choose respectively item 5 or 1.

attachment are fully interchangeable, for all types J

[ Maj : 02/2008 | REV : ¢
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® N° de série / Serial number
robot{fcoupe R 301 Ultra D a1
-466 ----- --
Index | Piece/Part | Désignation Description
1 27 278 | CUTTER COMPLET CUTTER ATTACHEMENT
2 117 395 | COUVERCLE CUTTER CUTTER LID
3 27 286 | COUTEAU LISSE STRAIGHT BLADE
4 104 147 | CAPUCHON COUTEAU BLADE CAP
5 39 759 | ENS. CUVE CUTTER CUTTER BOWL ASSEMBLY
6 39 228 | ENS. TIGE SECURITE SAFETY ROD ASSEMBLY
7 27 287 | COUTEAU DENTE FINE SERRATED BLADE
8 27 288 | COUTEAU CRANTE SERRATED BLADE
9 39 317 | ENS. SUPPORT MOTEUR MOTOR SUPPORT ASSEMBLY
10 501 010 | BAGUE ETANCHEITE SHAFT SEAL
11 104 122 | GRILLE VENTILATION VENTILATION GRID
12 39 293 | ENS. TABLEAU COMMANDE CONTROL PANEL ASSEMBLY
13 407 834 | PLAQUE FRONTALE FRONT PLATE
14 104 121 | CAPSULE CACHE VIS BOLT COVER
15 39 288 | ENS. SOCLE BASE ASSEMBLY
16 101 082 | PIED FOOT
17 29 356 | INTERRUPTEUR SECURITE COUPE-LEGUMES VEGETABLE SLICER SAFETY SWITCH
18 104 078 | CENTREUR MOTEUR MOTOR CENTRING
19 29 451 | INTERRUPTEUR SECURITE CUTTER CUTTER SAFETY SWITCH
20 102 913 | CLAVETTE PLASTRON PANEL KEY
21 102 911 | SUPPORT PLATINE CONTROL BOARD SUPPORT
22 117 703 | CLAVETTE FIXE PLATINE CONTROL BOARD KEY
23 27 295 | ENS. COUPE-LEGUMES VEGETABLE SLICER ASSEMBLY
24 39 287 | ENS. COUVERCLE COUPE-LEGUMES VEGETABLE SLICER LID ASSEMBLY
25 29 880 | ENS. POUSSOIR LEGUMES VEGETABLE PUSHER ASSEMBLY
26 102 021 | POIGNEE HANDLE KNOB
27 103 703 | POUSSOIR LEGUMES VEGETABLE PUSHER
28 104 922 | GUIDE POUSSOIR PUSHER GUIDE
29 118 324 | POUSSOIR CAROTTES ROUND PUSHER
30 104 919 | COUVERCLE COUPE-LEGUMES VEGETABLE SLICER LID
31 104 921 | DISQUE EVACUATEUR SLING PLATE
32 104 918 | CUVE COUPE-LEGUMES VEGETABLE SLICER BOWL
33 504 229 | ROULEMENT MOTEUR SUFERIEUR 6002 2RS UPPER BALL-BEARING 6002 2RS
34 600 457 | ROULEMENT MOTEUR INFERIEUR 6201 2RS LOWER BALL-BEARING 6201 2RS
35 117 610 | VENTILATEUR MOTEUR MOTOR FAN
36 104 110 | CONDUIT VENTILATION VENTILATION BAFFLE
37 101 099 | TAMPON AMORTISSEUR ABSORBER
38 29 081 | ENS. PLAQUETTE LOCKING PLATE ASSEMBLY
39 39 752 | ENS. POIGNEE CUVE BOWL HANDLE ASSEMBLY
40 39 797 | ENS. RONDELLE D'’ACCROCHAGE LOCKING WASHER ASSEMBLY
41 39 751 | ENS. TIGE SECURITE SAFETY ROD ASSEMBLY
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N° de série / Serial number

®
robot{fcoupe R 301 Ultra D a4t
~466----- --
Index Désignation Description
A CABLE D’ALIMENTATION POWER CORD
M MOTEUR MOTOR
P CARTE DE COMMANDE CONTROL BOARD
X CONDENSATEUR DE DEMARRAGE STARTING CAPACITOR
Y RELAIS DEMARRAGE MOTEUR MOTOR STARTING RELAY
Machine Voltage A M P X Y
22 377 UK
2447 UK 504 275
2 540 Pack 4D UK 240/50/1
22 378 Aust 504 278
2 542 Pack 4D Aust
22 379 DK 504 276
2550 DK
22403 CH
2418 CH 504 292 3074 600 018
1 2
2417 Pack 4D CH 03 693 500289
22 375 230/50/1
2 547
2546 Pack 4D FR
2 545 Pack 3D ALL 504 274
2 544 Pack 4D SWE
2 548 Pack 5D OST
2: Zig 220/60/1 3075
603 669
22 381
2541 120/60/1 504 277 3 076 103 692 500 296
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R301D, R301 Ultra D, R3D 1500, R401, R401A, R4 1500, R4A 1500 100Vv/50-60Hz-120V/60Hz-220V/60Hz-230-240V/50Hz 1~

SCHEMA ELECTRIQUE ELECTRIC DIAGRAM ELEKTRISCHES SCHALTBILD
Frangais English Deutsch R301D
CD | Condensateur de démarrage | Starting capacitor Anlasskondensator R301 Uktra D
EA | Phase auxiliaire Starting phase Hilfsphase RaD 1500 KD
EpP | Phase principale Main phase Hauptphase |ﬂ|
ISCL2 Interrupteur sécurité Vegetables slicer Sicherheitschalter fiir
Coupe-légumes safety switch Gemiseschneideaufsatz [ | rouge fred/rot {100\/}50-60Hz
ISCU | Interrupteur sécurité Cutter Cutter lid safety switch | Sicherheitschalter Messerdeckel H QO et/ouroleviol 120V/60Hz
- : - . violet/purplefviolett — 220V/60Hz
KD | Relais de demarran:;e Sfamng relay Anlassrfelms : S / blanc/white/weiB —~  230-240V/50Hz
MO | Moteur monophaseé Single phase Motor Motor einphasig 5 ~ —| %
PCB | Carte de commande Control Board Steuerkarte = EI S vertigreen/grin - {100VJ’50—60H2
SAR | Bouton poussoir arrét Off switch Stopschalter z 5 [ % " ;gngggﬁz
- - - 5 2 vert-jaune z
SMA | Bouton poussoir marche On switch Betriebsschalter = 3 : z green-yellowigrin-gelb™ {230_2 40V/50H2
SPU | Bouton poussoir impulsion Pulse switch Impulsschalter <] B | e
= =]
0 | Protecteur thermique moteur | Motor thermal protector | Motorthermeschutz a - [ = . 100V/50-80Hz
e orange -E I ; noir/black/schwarz —_ {120V;‘60Hz
R401 220V/60Hz
RA01A : marronfbrown/braun  —= {230—24(}V!50Hz
R4 1500
PCB R4A 1500! /
N° de référence [/ Part number / Referenz nummer + @ /4 I /
100V/50-60Hz - 120V/60Hz 220V/60Hz - 230-240V/50Hz PCB /
ROBPTICOUPE = )
103692 103693 ‘&‘ S of ] M ‘
5 =SREl N
o LN=
e :
o ] L | ALIMENTATION
Pl I SUPPLY
@ { & M9 STROMVERSORGUNG
—(Rs [ 1
e300 1]
— —
J8 J? J5 4
Non ufilisé dans R3D 1500, R4 1500
Non utlisé de ISCU ( 2) |scu|SCLls<:|.2 o
—- e
Not used in R3D 1500, R4 1500 9 J6l T %’
and R4A 1500 \ - =7 1 0369)( T
Unbenutz fuir R3D 1500, R4 1500 ISCL2 @ / @
und R4A 1500
_______ J SAR SMA SPU
® .
robot#coupe N° 407711 ¢ Maj : 10/07
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MADE IN FRANCE BY ROBOT-COUPE s.N.cC.
Export Department
Tel. : +3314398 88 33-Fax:+3314374 3626
48, rue des Vignerons - BP 157
94305 Vincennes Cedex - France
http://www.robot-coupe.com - email : international@robot-coupe.com

Producent zastrzega sobie prawo do zmiany, w kazdej chwili i bez ostrzezenia, parametréw technicznych proponowanego urzadzenia.

Informacje podane w niniejszym dokumencie nie sa zobowiazujace i moga by¢ zmienione w kazdym momencie.
© Wszystkie prawa zastrzezone we wszystkich krajach swiata przez Robot-Coupe Sp.J

: 401 785 - 03/2008

Réf.
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