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MP 350/MP 450 : 9500 obr/min

MP 350 V.V./MP 450 V.V. :
1500 do 9000 obr/min

9000
obr/min

(@ Do przyrzadzania
matych llosci

(QSpecjalne

narzedzie
do emulsji
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MicroMix Mini MP

 Specjalnie do
zastosowan w
gastronomii o

litrow

CMP

Q Do intensywnego stosowania
w placéwkach zbiorowego
zywienia/przetwoérstwie

MP Ultra
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Mikser: 2300 do 9600 obr/min
Trzepaczka: 500 do 1800 obr/min

Mikser: 2000 do 12500 obr/min
Trzepaczka: 350 do 1560 obr/min

Mikser: 1500 do 9000 obr/min
Trzepaczka: 250 do 1500 obr/min

[

250do
1500 obr/min
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(@ Emulsjonowanie

@ Ubijanie

Mini MP Mini MP Mini MP Mini MP Mini MP
160 V.V. 190 V.V. 240V.V. 190 Combi 240 Combi

2000 do Mikser: 2000 do 12500 obr/min
12500 obr/min Trzepaczka: 350 do 1560 obr/min




/OGama MINI

DO PRZYRZADZANIA
MALYCH POTRAW

ERGONOMIA )

Specjalnie opracowany
ksztatt uchwytu
umozliwia dobre
trzymanie sprzetu
i uzytkowanie bez
wysitku.

MOC )

Mocny silnik  220-270
Wat, w idealny do

ciagtej pracy !

HIGIENA )

N6z i podstawa mozna
catkowicie rozmontowa,
co zapewnia doskonate
warunki higieny, System
ten zostat opatentowa-
ny przez Robot-Coupe.
Podstawa, ostona i n6z sa

wykonane z nierdzewnej sta-
li w celu zapewnienia dtuzszej zywotnosci.
Zdejmowana ostona w modelach Mini MP
190 V.V.i Mini MP 240 V.V.

WIELOCZYNNOSCIOWOSC |

N6z z nierdzewnej stali
wykonany z odlewu
zapewnia doskonate
warunki higieny i stuzy
do sporzadzania zup, zup
miksowanych i sosow.

Rozbieralna tarcza
do emulgowania z
nierdzewnej stali stuzy
do rozrzedzenia zim-
nych lub cieptych soséw
i nadania im konsystencji

PLYNNA REGULACJA OBROTOW |

® W funkgji trzepaczki:
350-1500 obr/min

o W funkcji miksera:
2000-12500 obr/min

Mini MP Combi

ODPORNOSC

)

Obudowa trzepaczki
wykonana w catosci
z metalu zapewnia
wiekszg wytrzymatosc
urzadzenia.




Q Ubijanie
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CMP 250 V.V.  CMP 300 V.V. CMP 350 V.V.

2300 do 9600 obr/min

—220 mm ——

CMP 300
Combi

CMP 250
Combi

Mikser: 2300 do 9600 obr/min
Trzepaczka: 500 do 1800 obr/min




/OGama O ZWARTEJ BUDOWIE

SPECJALNIE DO ZASTOSOWAN W
GASTRONOMII, DO 45 LITROW

ERGONOMIA ] WYGODA )

Sprzet o zwartej Zmienna predkos¢

budowie, lekki, zapewnia duza

tatwy w uzytkowaniu. elastycznos¢ podczas
uzytkowania.

Wieksza moc silnika:
O 15% bardziej
wydajne urzadzenie.

CMP Combi

ODPORNOSC )

+-Obudowa trzepaczki
wykonana w catosci z
metalu zapewnia wiek-
szg wytrzymatos¢ urza-
dzenia.

Dzwon i n6z ze
stali nierdzewnej
mozna catkowicie
rozmontowac, co
zapewnia fatwe mycie i
tatwa konserwacje.

« Formowane przyrzady
do ubijania w celu za-
pewnienia najwyzsze-
go poziomu higieny.

ODPORNOSC )

Modele CMP
(mikser + trzepaczka)
sa rowniez wyp
sazone w nowy dzwon
catkowicie ze stali
nierdzewnej.

Najwyzsza jakos¢
miksowania zapewnia
uzyskanie gotowego
produktu o pozadanej
teksturze w krétkim
czasie.
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MP 350 Ultra MP 450 Ultra MP 550 Ultra MP 600 Ultra

MP 350/MP 450:
9500 obr/min

MP 350 V.V./MP 450 V.V.:
1500 do 9000 obr/min

9000 obr/min 9500 obr/min

/OGama SZEROKA

MP 800 Turbo

9500 obr/min

MP 350 Combi
Ultra

—280mm —

MP 450 Combi
Ultra

Mikser: 1500 do 9000 obr/min
Trzepaczka: 250 do 1500 obr/min

MP 450 FW
Ultra

250
do
1500 obr/min




/©Gama SZEROKA
DO INTENSYWNEGO STOSOWANIA W PLACOWKACH

ZBIOROWEGO ZYWIENIA/PRZETWORSTWIE

WYGODA )

W modelach MP V.V.i

MP Combi jeszcze
bardziej ergonomic-
zny przycisk zmiany
predkosci w celu

zapewnienia maksymal-

nego poziomu komfortu
podczas uzytkowania.

MP Combi

METALOWA
PRZEKLADNIA DO

ZYWOTNOSC )

Wytrzymata budowa,
dzieki zespotowi
silnikowemu ze stali
nierdzewne;.

HIGIENA ]

NIERDZEWNY - Formowane przyrzady do
ubijania w celu zapewnienia
najwyzszego poziomu

higieny.

|

tatwy demontaz dzwonu i noza ze stali
nierdzewnej umozliwia fatwe czyszczenie.

NIERDZEWNY

ODPORNOSC )

Wieksza moc silnika:
0 20% bardziej wydajne
urzadzenie.

Zwiekszona sprawnos¢
w celu optymalizacji
czasu miksowania.




/© MOCOWANIE NACZYNIA MP/CMP

Umozliwiaja przechylanie miksera bez najmniejszego wysitku oraz prace w
kazdej pozycji. Wykonane w catosci ze stali nierdzewnej i zdejmowane sg
latwe w czyszczeniu, a ich uzytkowanie jest bardzo praktyczne.

Reﬂulowane Eodstawki do Bo'lemnika | Uniwersalna Bodstawka Bo'lemnika |

Trzy podstawki do pojemnika dostepne w opgji. Do pojemnikéw o dowolnej srednicy.
Odpowiednie do pojemnikéw o $rednicy:

- @ pojemnika od 330 mm do 650 mm.

- @ pojemnika od 500 mm do 1000 mm.

- @ pojemnika od 850 mm do 1300 mm.

—/Q) PRZYSTAWKA DO _K) NARZEDZIE MIESZAJACE
MIKSOWANIA MYCIE

Ergonomiczny uchwyt

Zabezpieczenie kauczukowe

® Zmienna predkos¢
od 150 do 510 obr/min.

® Dlugosc catkowita urzadzenia 690 mm.

Ostone i n6z
mozna fatwo
zdemontowac

® W opcji zmodelami MP Combi Ultra.

Zastosowanie:
odwodnione pfatki purée, odwodnione
mieszanki zupne, przyprawy + sosy.

Zgodnie z systemem
zarzadzania bezpieczen-
stwem zdrowotnym
zywnosci HACCP zale-
[ camy uzytkownikom,
aby po umyciu ostone
i N6z przechowywac w

komorze chtodniczej.
k / N )




G

® Ergonomiczny uchwyt
zapewniajacy wiekszy
komfort podczas pracy.

® W modelach ze
zmienng predkoscia
oraz Combi przycisk
zmiany predkosci
obstugiwany w tatwy
sposob przy uzyciu
jednej reki.

* Wystep w bloku
silnika moze by¢
uzywany jako podpora
i czop na obrzezu

/O Gama SZEROKA

DO INTENSYWNEGO STOSOWANIA
W PLACOWKACH ZBIOROWEGO
ZYWIENIA/PRZETWORSTWIE

ERGONOMIA

* Nowy system zwijania kabla zasilajacego utatwia
przechowywanie i zapewnia lepsza trwatos¢
uzytkowa.

pojemnika,
zapewniajac lepsza
porecznosc.
DEMONTOWALNY KABEL ZASILAJACY
* Nowy opatentowany system ,Easy Plug” umozliwia tatwg wymiane kabla é

zasilajgcego podczas interwencji serwisowych.

T
UNIKALNA TECHNOLOGIA !
Q DODATNE STRONY PRODUKTOW : ~ POJEMNOSC NACZYNIA :
¢ Doskonate warunki higieniczne: Catkowity demontaz podstawy, noza, 2.do 400 litréw w zaleznosci od modelu.

z nierdzewnej stali.

ostony i trzepaczek. Sprzet opatentowany przez Robot-Coupe.

® Wytrzymatos¢ sprzetu: Specjalnie dobrane materiaty i koncepcja ﬁ PRZEZNACZONE DLA :
zapewniaja dtuzsza zywotnosc sprzetu. L

® Wysoka wydajnos¢ pracy: Duza moc silnika umozliwia przeréb Lodziarnii stotéwek
duzych ilosci produktéw i optymalna jakos¢ wyro-béw gotowych. Q
® Latwe czyszczenie: Podstawa, ostona, néz i trzepaczki sa wykonane W SKROCIE :

* Modele matej gamy: Nie zajmuja duzo miejsca i sa tatwe w obstudze.  prostemu uzytkowaniu, wielofunkcyjnosci, dtugotrwa-
5 modeli do przerobu mniejszych ilosci produktow. tosci i wydajnosci sa uwazane za najlepsze na rynku.

Restauracji, Zywienie zbiorowego, Garmazerie,

Dzieki doskonatym osiggnieciom pod wzgledem higieny,




Producent zastrzega sobie prawo do zmiany, w kazdej chwili i bez ostrzezenia, parametréw technicznych proponowanego urzadzenia. Informacje podane w niniejszym dokumencie nie s zobowigzujace i moga by¢ zmienione w kazdym momencie.

© Wszystkie prawa zastrzezone we wszystkich krajach $wiata przez ROBOT-COUPE Sp. J.

Réf : 450 753 - 06/2015 - Polonais
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SPRZET WYTWARZANY WE FRANCJI
PRZEZ ROBOT-COUPE SP.J.

Dyrekcja Generalna Francja
Dzial migdzynarodowy i marketing :

Tel.: + 33 143 98 88 33
Fax: + 33 14374 36 26
email : international@robot-coupe.com

www.robot-coupe.com
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Dane elektryczne Wymiary (w mm) Waga (kg)
A
Predkosc¢ zmienna Moc Napiecie* B ;
(obr/min) (Wat) (Amp,) A B C D netto brutto =
D
Micromix 1500 - 14000 220 230V/50Hz- 1,1 68 430 61 165 1,07 1,44 )
R 2
C
MINI Dane elektryczne Wymiary (w mm) Waga (kg)
GAMA Predkos¢ zmienna Moc Napiecie*
(obr/min) (Wat) (Amp.) A B C D netto brutto
Mini MP 160 V.V. 2000 do 12500 220 230V/50Hz-1,1 78 430 65 160 141 1,94
Mini MP 190 V.V. 2000 do 12500 250 230V/50Hz-1,3 78 470 65 190 1,44 1,97
Mini MP 240 V.V. 2000 do 12500 270 230V/50Hz-1,5 78 520 65 240 1,47 2,00
MALA Dane elektryczne Wymiary (w mm) Waga (kg)
GAMA Predkos¢ zmienna Moc Napigcie*
(obr/min) (Wat) (Amp) A B C D netto brutto
CMP 250 V.V. 2300 do 9600 310 230V/50Hz 1,1 94 610 920 255 3,0 4,7
CMP 300 V.V. 2300 do 9600 350 230V/50Hz 1,2 94 660 90 305 31 4,8
CMP 350 V.V. 2300 do 9600 400 230V/50Hz 1,4 94 718 90 363 33 5,0
Dane elektryczne Wymiary (w mm) Waga (kg)
DUZA ot o
Predkos¢ (obr/min;
GAMA € ! I3 Moc Napiecie*
- A B C D E F netto brutto
. Miksery (Wat) (Amp.)
Mikser A5 ]
Predko$¢ zmienna
MP 350 Ultra 9500 440 230V/50Hz-2,1 125 725 100 360 4,6 6,1
MP 350 V.V. Ultra 1500 do 9000 440 230V/50Hz-2,1 125 725 100 360 440 120 4,8 6,3
MP 450 Ultra 9500 500 230V/50Hz-23 125 825 100 460 4,9 6,4
MP 450 V.V. Ultra 1500 do 9000 500 230V/50Hz-23 125 825 100 460 440 120 5,0 6,4
MP 550 Ultra 9000 750 230V/50Hz-3,5 125 925 111 560 52 6,7
MP 600 Ultra 9500 850 230V/50Hz-34 124 970 110 580 57 7,6
MP 800 Turbo 9500 1000 230V/50Hz-4,5 125 1130 110 740 7.1 9
COMBI Dane elektryczne Wymiary (w mm) Waga (kg)
GAMA M|!<5ery Pred ko?c Trzepaczka Predkpsc Moc Napiecie’ A B c D £ 13 netto brutto
zmienna (obr/min) | zmienna (obr/min) (Wat) (Amp.)
Mini MP 190 Combi 2000 do 12500 350 do 1560 250 230V/50Hz-1,3 78 470 65 190 255 100 1,95 2,68
Mini MP 240 Combi 2000 do 12500 350 do 1560 270 230V/50Hz-1,5 78 520 65 240 255 100 1,98 2,70
CMP 250 Combi 2300 do 9600 500 do 1800 310 230V/50Hz-1,1 94 610 90 255 390 120 3,0 4,7
CMP 300 Combi 2300 do 9600 500 do 1800 350 230V/50Hz-1,4 94 660 90 305 390 120 31 4,8
MP 350 Combi Ultra 1500 do 9000 250 do 1500 440 230V/50Hz-2,1 125 775 100 410 440 120 59 83
MP 450 Combi Ultra 1500 do 9000 250 do 1500 500 230V/50Hz-23 125 875 100 510 440 120 6,1 8,5
MP 450 FW Ultra 250 do 1500 500 230V/50Hz-23 | 125 805 120 460 440 120 43 6,5
*Mozlowo$¢ innych napiec.
NORMY : Aparatura wykonana zgodnie z :
DYSTRYBUTOR

® Postanowieniami nastepujacych dyrektyw europe-
jskich i przystosowanego do nich prawodawstwa
poszczegodlnych krajéw cztonkowskich: 2006/42/CE,
2006/95/CE, 2004/108/CE, 1935/2004/CE, 10/2011/
UE, «RoHS» 2002/95/CE, «DEEE» 2002/96/CE.

® Postanowieniami nastepujacych norm europe-
jskich oraz norm stanowigcych o $rodkach
bezpieczenstwa i higieny : EN 1ISO 12100 - 2010,
EN 60204-1 - 2006, EN 12853, EN 60529-2000: IP
55,1P 34.




