HENDI

FOOD SERVICE EQUIPMENT

Piec konwekcyjno-parowy
20x GN 1/1, elektryczny
sterowanie manualne

224748

Instrukcja obstugi

Przed uruchomieniem urzgdzenia nalezy koniecznie doktadnie przeczytac
niniejszg instrukcje obstugi.




UWAGA: wszystkie urzgdzenia wymagajgce statego podtgczenia do sieci wodnej (miedzy
innymi niniejsze urzadzenie) koniecznie muszg mie¢ podtgczony dodatkowo zmiekczacz
wody usuwajacy z niej zwigzki wapnia i magnezu. Zmiekczacz musi by¢ uzytkowany zgodnie
z zaleceniami producenta zawartymi w instrukcji obstugi.

W przypadku braku podtaczenia zmiekczacza lub jego ztego uzytkowania i/lub regeneracji
firma HENDI nie bedzie uznawa¢ reklamacji zwigzanych z naprawami wynikajgcymi
z zakamienienia urzadzenia.

Zaleca sie stosowanie zmiekczaczy z bogatej oferty HENDI
W odpowiednim doborze konkretnego modelu pomoze
Ci przedstawiciel handlowy firmy HENDI

Do prawidtowej regeneracji zmiekczaczy zalecamy:

0 Tabletki solne, worek 25 kg — kod: 231265

Twardos¢ wody

Stopni . . .
. 0|'an|e. Stopnie Stopnie Podtaczenie
niemieckie . o mmol/| .
(°dH) francuskie (°fH) Clarka zmiekczacza
powyzej 24 powyzej 40 powyzej 4,2 powyzej 28 Konieczne
18-24 32-40 3,2-4,2 22-28 Konieczne
12-18 19-32 2,1-3,2 13-22 Konieczne
4-12 7-19 0,7-2,1 5-13 Konieczne
ponizej 4 ponizej 7 ponizej 0,7 ponizej 5 Niewymagane
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1. Serwis techniczny

Przeprowadzenie kontroli technicznej raz lub dwa razy w roku pozwala przedtuzy¢ okres
eksploatacji urzadzenia i gwarantuje lepsze jego dziatanie.

Nalezy dopilnowa¢, aby kontrole przeprowadzane byty wytgcznie przez wykwalifikowanych
pracownikéw.

W przypadku zamdwienia czesci zamiennych lub uzyskania informacji na temat urzadzenia,
nalezy zawsze podawac numer seryjny

i model (dane podane na tabliczce znamionowej z tytu urzadzenia).

2. Ostrzezenia ogdlne

Bardzo wazne! Niniejszg instrukcje nalezy przechowywa¢ razem z urzadzeniem do
przysztego wykorzystania. Niniejsze ostrzezenia opracowano z myslag o bezpieczenstwie
uzytkownika i innych osdb. Przed rozpoczeciem korzystania z urzgdzenia nalezy zapoznac sie
z nimi.

- Jesli w momencie otrzymania towaru opakowanie jest uszkodzone, koniecznie zgtosic¢
to od razu kierowcy i sporzadzi¢ pisemnie odpowiedni raport/zgtoszenie. Bez tego
raportu/zgtoszenia reklamacje dotyczace uszkodzenia pieca w transporcie nie beda
uznawane.

- Urzadzenie przeznaczone jest do stosowania przez profesjonalistow i mogg z niego
korzysta¢ wytgcznie wykwalifikowani pracownicy po przeszkoleniu.

- Wszelkie modyfikacje uktadu elektrycznego niezbedne do instalacji urzgdzenia musza
by¢ wykonywane wytacznie przez wykwalifikowanych i autoryzowanych
serwisantow.

- Wszelkie modyfikacje urzagdzenia lub ich préby sg niebezpieczne.

- Nigdy nie wolno my¢ urzadzenia bezposrednim strumieniem wody, poniewaz kontakt
z wodg moze uszkodzi¢ zabezpieczenia urzadzenia.

- Przed przeprowadzeniem prac konserwacyjnych i myciem bezwzglednie odtgczyc
urzadzenie od sieci i poczekad az ostygnie.

- Nie wolno przeprowadza¢ kontroli okresowych ani napraw samodzielnie. Koniecznie
skontaktowad sie z autoryzowanym serwisem i korzysta¢ wytgcznie z oryginalnych
czesci.

UWAGA: Nieprawidtowe lub niewtasciwe uzytkowanie oraz nieprzestrzeganie instrukcji
instalacji zwalnia producenta oraz sprzedawce z wszelkiej odpowiedzialnosci.
Koniecznie przestrzegac instrukcji podanych w czesci 4.6 ,,Ustawianie”.



3. Dane techniczne

Model 224748
Wymiary urzgdzenia (mm) 984x1031x(H)1920
Masa (kg) 244,5
Maksymalny wsad na pojemnik: 4 kg

Moc (kW) 30

Klasa I

Stopien ochrony przed wilgotnoscig IPX3
Cisnienie wody 100-200 kPa
Napiecie zasilania (V) 400V /3N /50 Hz
Srednica przewodu zasilania: 5G 10 (5 x 10 mm?)
Typ przewodu HO7RN-F
Kabel przytgczeniowy: Typ: Y

Poziom hatasu pracujacego urzadzenia wynosi mniej niz 70 dB (A).

4. Instrukcja dla instalatora

Ponizsze instrukcje sg przeznaczone dla wykwalifikowanych instalatoréw, maja zapewnic
mozliwie jak najpoprawniejsze wykonanie instalacji, podtgczenia do sieci elektrycznej oraz
wodnej, zgodnie z lokalnymi przepisami bezpieczenstwa obowigzujagcymi w miejscu
instalacji.

Producent i sprzedawca nie ponosi odpowiedzialnosci za uszkodzenia mienia ani obrazenia
0sOb czy zwierzat wynikajgce z bteddéw podczas instalacji. Producent i sprzedawca nie
odpowiada za awarie urzadzenia spowodowane przez nieprawidtowq instalacje.

4.1 Przechowywanie

Jesli urzadzenie przechowywane byto w temperaturze ponizej 02C (minimalna dozwolona
temperatura to -52C), przed uruchomieniem nalezy odczeka¢, az temperatura urzgdzenia
przekroczy +10°C.

4.2 Transport urzadzenia

W czasie transportu urzgdzenie musi znajdowac sie w oryginalnym opakowaniu chronigcym
je przed uszkodzeniami.

Nalezy uwzgledni¢ wage urzadzenia, aby unikng¢ przewrdcenia.

Nalezy zawsze stosowac sie do lokalnych przepisow BHP.

4.3 Rozpakowanie urzadzenia

Przed instalacjg nalezy usungc¢ opakowanie. Opakowanie sktada sie z drewnianej palety, na
ktorej ustawiono urzadzenie oraz tekturowego opakowania zabezpieczajgcego urzadzenie
dookota. Nalezy upewni¢ sie, ze urzadzenie nie zostato uszkodzone podczas transportu; w
przypadku wystgpienia uszkodzen nalezy niezwtocznie powiadomi¢ o tym fakcie
sprzedawce lub przewoznika.



4.4 Zdejmowanie folii ochronnej

Przed przystgpieniem do eksploatacji urzgdzenia doktadnie usungc specjalng folie ochronng z
elementow ze stali nierdzewnej, uwazajgc by nie pozostawic resztek kleju na powierzchni. W
razie potrzeby niezwlocznie je usung¢ za pomocy odpowiedniego, niepalnego
rozpuszczalnika.

4.5 Utylizacja opakowania

Opakowanie nalezy zutylizowaé zgodnie z lokalnymi przepisami prawa obowigzujgcymi w
miejscu instalacji urzadzenia. Rézne rodzaje materiatéw (drewno, papier, tektura, nylon,
zszywki metalowe) zastosowane w opakowaniu nalezy oddzieli¢ i dostarczyé do
odpowiednich punktow utylizacji. W kazdym przypadku przestrzegaé lokalnych przepisow
ochrony srodowiska.

4.6 Ustawianie

Sprawdzi¢ miejsce instalacji upewniajac sie, ze droga transportu urzadzenia (drzwi i
korytarze) jest wystarczajgco szeroka (wymiary urzgdzenia bez palety wskazane sg na rys. 1).

Urzadzenie nalezy instalowa¢ w dobrze wentylowanym pomieszczeniu, najlepiej pod okap z
wyciggiem mechanicznym zgodnie z PN.

Maksymalna wysokos¢ robocza, w odniesieniu do poziomu najwyzej potozonej powierzchni
musi wynosi¢ 1,6 m nad podtoga. Po zainstalowaniu urzgdzenia nalezy naklei¢ odpowiedni
symbol na wysokosci 1,6 m.

Aby utfatwié¢ dostep powietrza i umozliwi¢ swobodng cyrkulacje wokét urzadzenia, nalezy
pozostawi¢ przynajmniej 50 cm pomiedzy lewg strong urzgdzenia a sciang (lub innymi
urzgdzeniami) oraz przynajmniej 10 cm pomiedzy tylnym panelem urzadzenia a $ciang i
pomiedzy prawag strong a Sciang (patrz rys. 1). Blokowanie szczelin wentylacyjnych w lewym
panelu bocznym, nawet czesciowe lub tylko na krotki czas jest surowo wzbronione.
Niestosowanie sie do tego zakazu powoduje zwolnienie producenta z odpowiedzialnosci i
uniewaznienie gwarancji, poniewaz oznacza celowe naruszenie integralnosci konstrukcji
urzadzenia. Z tej samej przyczyny nie wolno umieszcza¢ zadnych urzadzen stanowigcych
zrédto ciepta ani rozpylajacych gorgce ciecze (np. frytownice) z lewej strony urzadzenia.

W przypadku zainstalowania urzgdzenia w poblizu Scian, pétek, blatow itp., muszg by¢ one
wykonane z materiatéw niepalnych albo odpornych na wysokg temperature. W przeciwnym
razie nalezy je zabezpieczy¢ odpowiednig powtokg ognioodporng. W zwigzku z tym nalezy
Scisle przestrzegac obowigzujacych przepisdw ochrony przeciwpozarowej.

Podczas gotowania wytwarzany jest gorgcy dym oraz powstaja zapachy, ktdére sa
odprowadzane przez wylot u géry urzadzenia. Zaleca sie zainstalowanie urzadzenia pod
okapem albo zastosowanie odpowiedniego okapu TECNOEKA w celu odprowadzenia dymu
na zewnatrz. Urzadzenie nalezy ustawi¢ na ptaskiej i rownej posadzce. Po ustawieniu
wypoziomowac urzadzenie. Wypoziomowanie mozna sprawdzi¢ za pomocg poziomicy.
Upewnic sie, ze wozek z pojemnikami mozna tatwo wprowadzi¢ do komory pieczenia i z niej
wyprowadzi¢, bez tarcia o dolng powierzchnie, jesli wozek jest w petni zatadowany. Jesli
czynnosci tej nie mozna wykona¢, nalezy dostosowac ndzki urzadzenia, aby je obnizy¢
i umozliwi¢ poprawne wprowadzenie woézka. W kazdym razie, po zakonczeniu regulacji
upewnié¢ sie, ze koétka wézka z pojemnikami wprowadzonego do komory pieczenia s3
uniesione nad posadzke (ale nie wyzej niz na 5 mm) i ze wdzek spoczywa na odpowiednich
prowadnicach u dotu urzadzenia.



Wdzek nalezy przesuwac za pomocg uchwytu. Uchwyt nalezy wtozy¢ w odpowiednie gniazda
z przodu wozka, do oporu. Wozek nalezy wprowadzi¢ do komory pieczenia, swobodnie
przesuwajgc po prowadnicach w dolnej czesci urzadzenia.

Ostrzezenie
Nieprawidtowe umieszczenie wozka moze spowodowac awarie urzqdzenia.

5. Potaczenie elektryczne

Urzadzenie musi by¢ podtgczone do zasilania sieciowego zgodnie z obowigzujgcymi
przepisami. Przed wykonaniem potgczenia nalezy upewni¢ sie, ze:

- napiecie i czestotliwos¢ uktadu zasilania sg zgodne z warto$ciami na tabliczce
znamionowej umieszczonej na obudowie urzadzenia (z tytu lub z boku);

- bezpiecznik oraz uktad sg w stanie utrzymacé obcigzenie urzadzenia (patrz tabliczka
znamionowa);

- uktad zasilania ma odpowiednie przytgcze uziemienia zgodne z lokalnie
obowigzujgcymi przepisami;

- pomiedzy urzadzeniem a siecig elektryczng nalezy zamontowac wielobiegunowy
wytgcznik z minimalng szczeling pomiedzy stykami do stosowania w sprzecie
kategorii Ill przepieciowej (4000 V) i nalezy dobra¢ jego rozmiar tak, aby przyjat
obcigzenie i byt zgodny z lokalnie obowigzujgcymi przepisami (np. wytgcznik
termomagnetyczny);

- wytgcznik wielobiegunowy wykorzystany do podtgczenia powinien byé tatwo
dostepny, gdy urzgdzenie jest zainstalowane;

- z6tto-zielony przewdd uziemienia nie moze by¢ przerywany przez przetgcznik;

- Urzagdzenie musi by¢ podtgczone do uktadu uziemiajgcego, ktory musi byé
odpowiednio sprawdzony, aby zapewnié¢ jego sprawno$¢ zgodnie z lokalnie
obowigzujgcymi przepisami. To potgczenie nalezy wykona¢ za pomocg
odpowiedniego zacisku znajdujgcego sie z tylu urzadzenia, oznaczonego

symbolem *

- Powierzchnia przekroju przewodu uziemienia musi wynosi¢ co najmniej 2,5 mm?2.

- zasilanie, gdy urzadzenie pracuje nie moze odbiega¢ od wartosci znamionowe;j
napiecia o wiecej niz +-10%;

- po umieszczeniu przewodu zasilania do zespotu listew zaciskowych nalezy upewnic
sie, ze przewdd nie styka sie z zadnymi gorgcymi czesSciami pieca.

W przypadku uszkodzenia przewodu zasilania, w celu jego wymiany nalezy zwrdci¢ sie do
producenta lub autoryzowany i wykwalifikowany serwis aby unikng¢ jakiegokolwiek ryzyka.



Rysunki instalacyjne i podtgczeniowe pieca HENDI 225080, pojemnos$é: 20x GN1/1
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5.1 Podtaczenie przewodu zasilania

Aby uzyska¢ dostep do listwy zaciskowej, wystarczy zdemontowac tylny, dolny panel
urzadzenia. Poluzowac zacisk kablowy znajdujacy sie z tytu urzadzenia (na dole) (patrz Rys.
1) i przektadac przewdd przez niego dopdki nie zblizy sie do listwy zaciskowej. Przygotowac
przewody do podtaczenia do listwy zaciskowej tak, aby po wtozeniu przewdd uziemienia byt
ostatnim przewodem oddzielanym od zacisku, gdyby przewdd zostat przypadkowo
pociggniety. Podtgczenie nalezy wykonac od gory tablicy zaciskowe;j.

Podtgczy¢ przewody 3-fazowe do wejs¢ 3 zaciskow oznaczonych jako ,L1” (brgzowy), ,L2”
(czarny) i,L3" (szary), przewdd neutralny (niebieski) podtgczy¢ do zacisku oznaczonego
,N1”, a przewdd uziemienia (z6ttozielony) podtaczyé do zacisku oznaczonego symbolem

(patrz schemat znajdujacy sie obok tablicy zaciskowej):

— — r— 1 — . _
R I EEE I EEE I EEE Ch EEE R EEEE
@ N3 N2 N1 L1 L2 L3
000D oo oeed oood @oodloo0odlo0ed
1 T — 1 1 1 1
GND N1 L1 12 13

Zamocowac tylny panel i docisng¢ zacisk. Parametry przewodu muszg by¢ zgodne z
podanymi w tabeli Dane techniczne (pkt 2.2).

5.1.1. Podtaczanie okapu

Piec przeznaczony jest do podtaczenia do okapu EKKC 20, dlatego zostat wyposazony w
specjalny zacisk (2 bieguny) dostepny po zdjeciu tylnego panelu.

Przewdd okapu nalezy podtgczy¢ do tablicy zaciskowej zgodnie z biegunowoscig pieca:
przewdd brgzowy podtaczy¢ do zacisku ,,L” tablicy, przewdd niebieski do zacisku ,, W”.

W poblizu tablicy zaciskow pieca znajduje sie etykieta okreslajgca typ zasilania okapu.

5.2 Podtaczenie do instalacji wodociagowej

Do pieca musi by¢ dostarczana zmiekczona woda pitna, o twardosci 0,5 do 3fH
(obowigzkowo nalezy uzywaé urzadzenia zmiekczajgcego wode, aby ograniczy¢ odktadanie
sie kamienia kottowego w komorze pieczenia). Cisnienie wody musi miescic sie w zakresie
od 100 do 200 kPa (1,0 - 2,0 bar). Jesli cisnienie wody przekracza 2,0 bara, nalezy
zamontowac reduktor cisnienia od strony doptywu. Jesli cisnienie wynosi mniej niz 1,0
bara, nalezy uzy¢ pompy cisnienia, aby zwiekszy¢ cisnienie. Urzgdzenie jest wyposazone w
waz (1,5 m) ze ztgczami gwintowanymi zenskimi 3/4" i odpowiednimi uszczelkami. Nie
nalezy ponownie zaktadac starych uszczelek.

Podtgczenie do sieci wodnej wykonywane jest za pomocg gwintowanego zaworu
elektromagnetycznego %” znajdujgcego z tytu urzadzenia (u dotu, patrz rys. 1), oraz poprzez
zamocowanie zmiekczacza i filtra z kurkiem odcinajgcym (przed podfgczeniem zmiekczacza i
filtra nalezy spusci¢ troche wody, aby usuna¢ zanieczyszczenia z rury).

Ostrzezenie

Uszkodzenia pieca spowodowane przez kamien albo inne substancje chemiczne obecne w
wodzie nie podlegajg gwarancgji.
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5.3 Odprowadzenie wody (rys.2 i 3)

Z tytu urzadzenia wychodzi rura spustowa, za pomocg ktérej odprowadzana jest woda z
komory pieczenia. Rure tg nalezy podtaczy¢ do rury wykonanej z tworzywa odpornego na
wysokg temperature (do +100°C) o Srednicy wewnetrznej 30 mm (DN 30). Aby zapobiec
zatykaniu sie rury, najlepiej uzy¢ przewodu sztywnego i upewnic sie ze wzdtuz linii spustowej
nie ma zadnych kolanek. Ponadto linia spustowa musi mie¢ spadek (spadek minimalny 5%)
na catej dtugosci (dtugos¢ rury spustowej mierzy sie od urzgdzenia do punktu spustowego i
nie moze ona przekracza¢ 2 m). Linia spustowa musi by¢ wpuszczona do otwartej kratki
Sciekowej w podtodze.

Ponadto nalezy takie pozostawi¢ szczeline o szerokosci co najmniej 25 mm (odlegtosé
pomiedzy linig spustowg wychodzgcg z urzgdzenia a lejkiem krééca wylotowego spustu).

W kazdym przypadku w celu zachowania standardow higieny, przewéd podtgczony do rury
spustowej urzadzenia nie moze sie bezposrednio stykaé¢ z kratkg Sciekowga. Zaleca sie
zastosowanie odpowiedniego syfonu w przewodzie podigczonym do wylotu spustowego
urzadzenia prowadzgcego do uktadu kanalizacyjnego, aby zapobiega¢ cofaniu sie pary z
odptywu/kanalizacji

Podtaczenie do spustu nalezy wykonac¢ osobno dla kazdego urzadzenia, w przypadku kilku
urzadzen podtgczonych do tej samej rury spustowej, upewnic¢ sie, ze rura ma odpowiedni
wymiar, ktory zapewni spust bez przeszkéd.
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5.4 Termiczny wyltacznik bezpieczenstwa

Piec jest wyposazony w recznie resetowany termostat bezpieczenstwa, zabezpieczajgcy
przed niebezpiecznym przegrzaniem, ktére moze przypadkowo wystgpi¢ w piecu.
W przypadku zadziatania tego termostatu zasilanie elektryczne pieca zostaje odciete.
Resetu tego termostatu moze wykonac¢ wytgcznie uprawniony i autoryzowany serwis.

5.5 Utylizacja urzadzenia

Piec wykonany jest z surowcow podlegajgcych recyklingowi, ktére nie zawierajg substancji
toksycznych ani szkodliwych dla ludzi i sSrodowiska. Urzadzenie wraz z opakowaniem nalezy
zutylizowad zgodnie z lokalnymi przepisami obowigzujacymi w miejscu instalacji. Materiaty, z
ktorych wykonany jest piec nalezy podzieli¢ wedtug typu i dostarczyé do odpowiednich
punktow odbioru. W kazdym przypadku przestrzegac przepiséw ochrony srodowiska.
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6. Instrukcje dla uzytkownika

6.1 Informacje ogodlne

e Urzadzenia nalezy uzywa¢ w temperaturze pomieszczenia w zakresie od +5°C do
+25°C. Okresowo dozwolona jest temperatura +35°C.

* Temperatura powierzchni zewnetrznych urzgdzenia moze przekracza¢ +60°C, dlatego
nalezy dotykac¢ tylko elementdw sterujgcych. Ryzyko oparzenia!

e Korzystajac z urzadzenia po raz pierwszy zalecamy uruchomienie go bez wsadu na
40/50 minut ztemperaturg +220/+230°C. Dzieki temu zostang wyeliminowane
ewentualne nieprzyjemne zapachy, ktére moze wydziela¢ izolacja termiczna oraz
pozostatosci oleju po procesie produkciji.

* Podczas pracy nie pozostawia¢ pieca bez nadzoru.

e Urzadzenie nalezy eksploatowaé wytacznie zgodnie z przeznaczeniem, tzn. do
pieczenia zywnosci, kazdy inny sposdb uzycia uznany bedzie za niezgodny z
przeznaczeniem.

e Pieca mozna uzywaé do pieczenia pieczywa oraz produktéw gastronomicznych,

Swiezych i mrozonych, do odswiezania chtodzonych i gteboko
mrozonych produktdw zywnosciowych, do gotowania na parze mies, ryb oraz
warzyw.

* Nie wolno piec zywnosci zawierajgcej substancje tatwopalne, np. zywnosci z
alkoholem, poniewaz moze wystgpi¢ zjawisko samozaptonu, co moze spowodowac
pozar i wybuch w komorze pieczenia.

* Ostroznie obchodzi¢ sie z pojemnikami na zywnos¢ w trakcie pieczenia i po nim,
mogg by¢ bardzo gorgce. Aby unikng¢ poparzen, zaktada¢ odpowiednig odziez
ochronng oraz rekawice termiczne.

* Umieszczajgc potrawy w komorze pieczenia, nalezy pozostawi¢ co najmniej 40 mm
odstepu pomiedzy naczyniami, aby nie ograniczac przeptywu powietrza.

* Nie uzywac pojemnikdow ze zbyt wysokimi bokami: uniemozliwiajg one cyrkulacje
gorgcego powietrza.

e Aby uzyskac najlepszg wydajnosé, nagrzac piec przed przystgpieniem do pieczenia.

e Utozy¢ zywnos¢ rownomiernie w kazdym pojemniku, uwzgledniajgc rozmiar, warstwy
i grubos¢, aby zapewnic¢ rowne wypieczenie.

* Nie nalezy soli¢ potraw w komorze pieczenia.

e Aby sprawdzi¢ postep cyklu pieczenia, uzy¢ oswietlenia wewnetrznego komory
pieczenia: nie otwiera¢ drzwiczek pieca, gdy nie jest to niezbedne, gdyz powoduje to
straty energii oraz wydtuza czas pieczenia.

Ostrzezenia

Aby nie dopusci¢ do wykipienia potraw, nie uzywac naczyn wypetnionych wodq ani potraw,
ktore po podgrzaniu stajq sie ptynne, o ile naczynia nie majq dostatecznie duZej pojemnosci,
aby zatrzymac ptyn. Z tego powodu nalezy uzywac wytgcznie pojemnikow pozwalajgcych na
zaglgdanie do srodka.

Wyjmujqc pojemnik z gorgcq cieczq uwazac, aby nie jej nie rozlac: ryzyko poparzenia!
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7. Ryzyko resztkowe (dla uzytkownika)

Po zakonczeniu pieczenia ostroznie otworzy¢ drzwiczki pieca, aby unikng¢ uderzenia
gorgcego powietrza, ktore moze skutkowac poparzeniem.

Gdy piec pracuje, nalezy zachowac¢ ostroznos¢ wokot obszarow powierzchni zewnetrznej,
ktore sie rozgrzewaja (sg one oznaczone na urzgdzeniu).

Urzadzenie zawiera czesci elektryczne i nie wolno go my¢ strumieniem wody ani para.
Urzadzenie jest podtgczone do pradu: przed wykonaniem jakichkolwiek prac czyszczenia
urzadzenia bezwzglednie odtgczy¢ zasilanie.

Aby zapobiec nieprawidtowemu podtaczeniu urzadzenia, odpowiednie ztgcza elektryczne
i wodne sg oznaczone tabliczkami identyfikacyjnymi.

Do uruchomienia urzqdzenia zwalniajgcego umozliwiajgcego przesuwanie (w gore) szyby
wewnetrznej drzwi (potoZenie do wprowadzania wdzka) nalezy zawsze zaktadac
odpowiedniqg odziez ochronngq - ryzyko poparzenia!

Do opuszczenia szyby wewnetrznej drzwi po zakoriczeniu cyklu pieczenia (potozenie do
mycia/wstepnego nagrzania komory pieczenia) nalezy zawsze zaktada¢ odpowiedniq odziez
ochronngq - ryzyko poparzenia!

Do wyprowadzenia wozka z pieca po zakoriczeniu cyklu pieczenia nalezy zawsze zakfadac
odpowiedniqg odziez ochronngq - ryzyko poparzenia!

Upewnic sie, ze wozek mozna tatwo i bez przeszkéd wprowadzac i wyprowadzac z i do
komory pieca - ewentualne kolizie mogq doprowadzi¢ do rozlewania gorgcych ptynow albo
Zywnosci - ryzyko poparzenia!

Zamykac¢ pokrywkq pojemniki zawierajgce gorgce ptyny, aby uniemozliwic¢ rozlanie - ryzyko
poparzenia!

Wprowadzajgc wozek do komory pieca, przed zamknieciem drzwi pieca sprawdzié, czy
uruchomione zostato urzgdzenie zwalniajgce szybe wewnetrzng (drzwi) i czy szyba zostata do
korica podniesiona - uderzenie wozka o szybe moze spowodowac jej sttuczenie - ryzyko
obrazen!

Wbzek wyposazony jest w blokade wysuwu pojemnikow GN. Blokade tq nalezy zawsze
zaktadac podczas obstugi wozka - pojemniki GN mogq spas¢ stwarzajqgc ryzyko obrazen!

Jesli wozek nie bedzie przesuwany, nalezy uruchomi¢ hamulec kdétek - na nierownych
posadzkach wozek moze sie przemieszczac stwarzajqc ryzyko obrazen!

Podczas tadowania i roztadowania wozka zacigga¢ hamulec - wdzek moze sie przesuwac
stwarzajqc ryzyko obrazen!

Wdzek montowany jest na kotkach, dlatego moze przewrdcic¢ sie, jesli przesuwany jest po
nierownych powierzchniach ryzyko obrazen!

Podczas wprowadzania albo wyprowadzania wozka z komory pieca zwrdci¢ szczegdlng
uwage, by nie uszkodzi¢ przypadkowo uszczelki szyby drzwi pieca - zaleca sie petne
otwieranie drzwi pieca na czas wprowadzania i wyprowadzania wozka z komory pieca.

13



8. Jak korzystac z panelu sterowania

qu_Eh_ln_l

Pokretto regulacji czasu gotowania

Pokretto regulacji temperatury gotowania

Pokretto regulacji zaparowania komory pieca

Lampki kontrolne funkcji pieca

Pokretto regulacji czasu gotowania — umozliwia wtgczenie pracy urzgdzenia oraz zadanie
czasu gotowania

Pokretto regulacji temperatury gotowania — umozliwia ustawic¢ zagdana temperature w
komorze pieca konwekcyjno-parowego.

Pokretto 5-cio stopniowej regulacji zaparowania komory pieca — umozliwia ustawié zgdana
wilgotnos¢ w komorze

Lampki kontrolne — wskazujg funkcjonowanie poszczegdlnych funkcji pieca
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Rys.2 Rys.3 Rys.4

Programowanie czasu pieczenia — Aby uruchomi¢ piec, nalezy ustawié¢ pokretto (rys. 2)
w pozycji ciagtego dziatania (symbol dtoni) lub zgodnie z wybranym czasem pieczenia (do
120 minut). Koniec pieczenia sygnalizowany jest sygnatem dzwiekowym.

Programowanie temperatury pieczenia — Nalezy ustawié pokretto regulacji temperatury
(Rys. 3) zgodnie z wybrang temperaturg pieczenia.

Programowanie iloSci pary — Aby wytwarza¢ pare w trakcie pracy urzadzenia (przy
rozgrzanej komorze pieczenia), nalezy obréci¢ pokretto regulacji zaparowania (Rys. 4)
zgodnie z zadang wartoscig (od 1 do 5). W przypadku obrécenia pokretta do pozycji
(WYt.), wytwarzanie pary zostanie wytgczone.

Uwaga:
- Jesli pokretto zostanie obrocone w potozenie od ,,1” do ,,4”, nawilZzanie odbywac sie bedzie

za pomocq wytwarzania pary (do komory pieczenia wprowadzona zostanie woda) w
automatycznie reqgulowanych, regularnych odstepach czasu. (Im wyzZsza wartosé, tym
dtuzszy czas nawilzania i wieksza ilos¢ wytwarzanej pary).

- Po obrdceniu pokretta do potozenia ,5” nastepuje wytqczenie automatyczne sterowania
nawilzaniem — woda jest stale doprowadzana do komory pieczenia (co oznacza state
wytwarzanie pary).

- Przed uruchomieniem funkcji automatycznego nawilzania nalezy ustabilizowac
temperature w komorze pieczenia na poziomie przynajmniej 110°C, aby zoptymalizowac
wytwarzanie pary.

Lampka kontrolna ,koniec pieczenia” — Ziewlona lampka programatora wskazuje, ze piec
pracuje i trwa pieczenie.
Lampka kontrolna termostatu — Pomaranczowa lampka kontrolna termostatu WYtACZA sie

W momencie osiggniecia zaprogramowanej temperatury w komorze pieczenia. Zapala sie
ponownie, gdy wtgcza sie termostat w celu ponownego osiggniecia zadanej temperatury.

Lampka kontrolna nawilzania automatycznego — Pomaranczowa lampka kontrolna
nawilzania automatycznego wskazuje dziatanie zaworu elektromagnetycznego wody oraz
wytwarzanie pary w komorze pieczenia.

Wewnetrzne oswietlenie pieca — Zapalone jest zawsze, gdy piec pracuje.

15



Modele te s3 wyposazone w specjalny (opatentowany) system przesuwania wewnetrznej
szyby drzwi. System umozliwia przesuniecie szyby w dot albo w goére, w zaleznosci od
potrzeby.

Opuszczenie szyby

Aby opusci¢ szybe, nalezy otworzy¢ drzwi pieca i z odpowiednig sitg przesunac szybe
wewnetrzng w dét do momentu zataczenia mechanicznej blokady - stychaé klikniecie (rys.
5).

Podnoszenie szyby

Aby podnies¢ szybe, nalezy otworzy¢ (chocby czesciowo) drzwi pieca i za pomocag
odpowiedniej dzwigni w dolnej czesci drzwi (z prawe] strony) za szybg zewnetrzng
uruchomi¢ urzadzenie zwalniajgce, ktdre umozliwi automatyczne przesuniecie szyby w gore.

Uwaga
Jesli zwolnienie szyby wewnetrznej nastqpi przed uruchomieniem pieca (komora pieczenia
jest zimna), zaleca sie zupetne otwarcie drzwi i uZycie odpowiedniej dZzwigni od wewngtrz
drzwi (rys. 6). Jesli zwolnienie szyby wewnetrznej nastgpi po uruchomieniu pieca (komora
pieczenia jest nagrzana), zaleca sie uchylenie drzwi, wypuszczenie gorgcego powietrza i
uzycie odpowiedniej dzwigni od zewngtrz drzwi (rys. 7). Czynnos¢ te wykona¢ w
odpowiedniej odziezy ochronnej (rys. 7).

Szyba opuszczona przy otwartych drzwiach, bez wprowadzonego wozka

Potozenie szyby wewnetrznej umozliwia hermetyczne zamkniecie komory pieczenia bez
wprowadzania wozka i bez koniecznosci stosowania odpowiedniej przegrody. CZERWONY
EKRAN (ostrzezenie) wyswietlany jest wraz z komunikatem ,DOOR GLASS LOWERED” (SZYBA
DRZWI OPUSZCZONA). Po zamknieciu drzwi wyswietlany jest ekran przegladu (niebieski
ekran), a pieca mozna uzywaé w funkcji wstepnego nagrzewania (PRE-HEATING, pkt 4.3.3.4)
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bez wézka albo w funkcji mycia poétautomatycznego (SEMI-AUTOMATIC CLEANING, pkt
8.2.2) i mycia automatycznego komory pieczenia (AUTOMATIC CLEANING, bez
wprowadzonego wdzka) za pomocg systemu ,,KWT” (pkt 8.2.3).

Szyba opuszczona przy otwartych drzwiach, z wprowadzonym wadzkiem

Przy wprowadzonym wodzku wyswietlany jest ekran czerwony/niebieski (miga) i komunikat
,LIFT DOOR GLASS” (podnies¢ szybe drzwi). Emitowany jest sygnat dZzwiekowy, ktory jest
powtarzany z przerwami. Takie potozenie szyby drzwi przy wprowadzonym waozku
uniemozliwia zamkniecie drzwi. Uderzenie wodzkiem w szybe mozie spowodowacl jej
sttuczenie: ryzyko obrazeni!

Szyba podniesiona przy otwartych drzwiach, bez wprowadzonego wézka

CZERWONY EKRAN (ostrzezenie) wyswietlany jest wraz z komunikatem ,DOOR GLASS
LIFTED” (SZYBA DRZW!I PODNIESIONA).

Szyba podniesiona przy zamknietych drzwiach, bez wprowadzonego wdzka
CZERWONY/NIEBIESKI EKRAN (miga) wyswietlany jest wraz z komunikatem ,LOWER DOOR
GLASS” (OPUSCIC SZYBE DRZWI). Emitowany jest sygnat dzwiekowy, ktdry jest powtarzany z
przerwami. Takie potfozenie szyby drzwi przy wprowadzonym wodzku uniemozliwia
korzystanie z pieca.

Szyba podniesiona przy zamknietych drzwiach, z wprowadzonym wozkiem

Wyswietlany jest ekran parametrow (umozliwiajgcy konfiguracje parametrow cyklu
pieczenia) albo ekran przeglagdu (parametry pieczenia juz skonfigurowane); w obu
przypadkach z pieca mozna normalnie korzystac.

Ostrzezenia

Po ustawieniu cyklu pieczenia na ekranie wyswietlane sq alarmy/ostrzezenia. Do
przesuwania szyby po zakonczeniu wstepnego nagrzewania pieca albo cyklu pieczenia nalezy
zaktadac odpowiedniq odziez ochronng - ryzyko poparzenia!

9. Pieczenie

Przed wtozeniem potrawy do upieczenia nalezy rozgrza¢ piec do zadanej temperatury. Po
osiggnieciu zadanej temperatury, nalezy wtozy¢ potrawe i sprawdzi¢ czas pieczenia. Na 5
minut przed planowanym zakonczeniem pieczenia nalezy wytgczy¢ piec, aby wykorzystaé
nagromadzone ciepto.

- Pieczenie konwekcyjne (suche ciepto) — Nalezy wigczy¢ piec i obrocic¢ pokretto
termostatu ustawiajgc zgdang temperature.

- Pieczenie konwekcyjne + para (suche ciepto + wilgotne ciepto) — Nalezy wigczy¢ piecii
obrécic pokretto termostatu oraz pokretto wilgotnosci ustawiajac zadane wartosci
temperatury i ilos¢ pary.

10. Czyszczenie (OSTRZEZENIE: Przed kazdorazowym czyszczeniem lub konserwacja nalezy odiaczy¢
urzadzenie od zasilania)

10.1 Mycie ogdlne

Przed rozpoczeciem jakiegokolwiek czyszczenia urzadzenia, nalezy wytgczy¢ zasilanie (przy
przetaczniku magnetyczno-termicznym) oraz zasilanie wodg (poprzez zamkniecie kurka
odcinajacego), a nastepnie pozostawic piec do catkowitego ostygniecia.

Urzadzenie musi by¢ czesto czyszczone, najlepiej codziennie, aby zagwarantowac najwyzsza
sprawnosc i dtugi okres eksploatacji. Jest to urzagdzenie elektryczne, dlatego z oczywistych
wzgleddw do jego czyszczenia nie nalezy uzywaé nadmiaru wody. Jednak surowo zabronione
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jest mycie urzadzenia strumieniem wody pod ci$nieniem, zwtaszcza skierowanym na wyloty
napowietrzajgce na metalowej powierzchni obudowy zewnetrznej (mogtoby to spowodowacé
niebezpieczne przenikniecie wody, ktéra uszkodzitaby czesci elektryczne). Jesli detergenty
usuwajgce smar sg uzywane do czyszczenia stali nierdzewnej, nalezy upewnic sie, ze nie
zawierajg zracych kwasow (zadnego rodzaju chloru, nawet rozcienczonego) ani produktow
Sciernych. Nalezy przestrzegac instrukcji podanych na produkcie oraz ostrzezen dotyczgcych
jego stosowania, a takze podczas czyszczenia nalezy nosi¢ gumowe rekawice.

Nie stosowac druciakéw zelaznych, wetny stalowej lub skrobakdow, poniewaz uszkodzityby
trwale powierzchnie.

Nie pozostawia¢ na dtugo na stalowych powierzchniach zywnosci zawierajgcej kwasne
substancje (sok cytrynowy,

ocet, sdl, itp.), gdyz mogg one powodowac korozje.

10.2 Czyszczenie komory pieczenia

10.2.1 Mycie reczne

Ze wzgledow higienicznych dobrg praktyka jest czyszczenie komory pieczenia na koncu
kazdego cyklu pieczenia. Jesli nie jest to mozliwe, komore pieczenia nalezy czysci¢ co
najmniej raz na koncu kazdego dnia. Poprawne mycie zapobiega odktadaniu sie korozyjnych
osadow w komorze i zmniejsza ryzyko przypadkowego zapalenia spowodowanego
wystepowaniem osaddw z ttuszczu i resztek.

Aby utatwi¢ czyszczenie, nalezy zdemontowacd szyny boczne. Detergenty nie mogg zawieraé
substancji $ciernych ani kwasowych/korozyjnych. W przypadku braku odpowiednich
Srodkéw wystarczy umy¢ komore pieczenia za pomocg ggbki namoczonej w cieptej wodzie z
mydfem albo w cieptej wodzie z niewielkg iloscig octu. Obficie sptuka¢ wodg (korzystajac z
odpowiedniego prysznica, o ile jest dostepny) i doktadnie wytrze¢ miekka Sciereczka. Szyny
boczne nalezy czysci¢ osobno, a nastepnie ponownie zamontowac. Po zakornczeniu
czyszczenia, pozostawic lekko uchylone drzwi pieca.

10.2.2 Pétautomatyczny tryb mycia
Nastepnie wykonac¢ nastepujgce czynnosci:
- spryska¢ specjalnym produktem odttuszczajgcym do stali nierdzewnej Scianki
zewnetrzne, obudowe wentylatora (nie wtryskiwa¢ aerozolu przez kratki
wentylatora) oraz na szybe wewnetrzng drzwiczek;

- pozostawic produkt na ok. 20 minut z zamknietymi drzwiczkami;

- wigczyc piekarnik na 70-80°C;

- uruchomi¢ cykl z maksymalnym wytwarzaniem pary (pokretto wilgotnosci/pary w
potozeniu 5) na ok. 15 minut;

- po zakonczeniu cyklu wytgczy¢ piec, odczekaé az komora pieca ostygnie i sptukac
obficie wodg (za pomocg dotgczonego prysznica).

- osuszy¢ miekka szmatkg lub uruchomi¢ cykl podgrzewania z temperaturg 150-160°C
na ok. 10 minut (cykl mozna w razie potrzeby powtdérzyc).

Kratki boczne oraz korek odprowadzania ptyndow nalezy wyczysci¢ osobno, po czym
zamontowac¢ na miejscu. Po zakonczeniu czyszczenia, pozostawic¢ lekko uchylone drzwiczki
pieca.

Ostrzezenie

cykl mycia pdétautomatycznego wykonywac przy wewnetrznej szybie drzwi w pofozeniu
opuszczonym
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10.3 Czyszczenie wentylatorow

Wentylatory wymagajg okresowego czyszczenia za pomocg specjalnych produktéw
zapobiegajgcych osadzaniu sie kamienia kottowego. Wszystkie czesci muszg by¢ doktadnie
wyczyszczone oraz muszg by¢ usuniete osady kamienia kottowego.

Aby uzyska¢ dostep do wentylatoréw, nalezy usungé¢ obudowe wentylatora po wykreceniu
$rub mocujgcych go do komory pieczenia. Po zakonczeniu czyszczenia, zamontowac z
powrotem obudowe oraz Sruby.

10.4 Czyszczenie uszczelki drzwiczek

Ze wzgleddw higienicznych, a takze w celu zapewnienia sprawnosci, dobrg praktyky jest
czyszczenie uszczelki drzwi na zakonczenie kazdego dnia pracy. Nalezy jg doktadnie umy¢
cieptg woda z mydtem, optuka¢ i osuszy¢ miekkg szmatky. Wszelkie osady lub resztki
zywnosci nalezy doktadnie usung¢, nie uzywajac do tego ostrych metalowych narzedzi, ktore
mogtyby nieodwracalnie uszkodzi¢ uszczelke.

10.5 Czyszczenie drzwiczek

Szybe wewnetrzng drzwiczek komory pieczenia mozna czysci¢ tym samym $rodkiem
odttuszczajgcym, ktory jest uzywany do czyszczenia komory lub zwyktym sSrodkiem do
czyszczenia szyb (nietoksycznym). Zwykte produkty do czyszczenia szyb mogg by¢ takze
uzywane do czyszczenia szyby zewnetrznej drzwiczek. Mozna tez uzyé zwyktej wody z
mydfem, sptukaé, a nastepnie wysuszy¢ szybe miekkg szmatkg. Matowe plamy powstate
pomiedzy szybami drzwiczek mozna usung¢ zdejmujgc zewnetrzng szybe drzwiczek.

Aby to zrobi¢, nalezy odchyli¢ haczyki mocujgce szybe. Po

umyciu szyby zamkna¢ szybe zewnetrzna.

10.6 Czyszczenie obudowy

Zewnetrzne powierzchnie stalowe nalezy czysci¢ szmatka nasaczong w cieptej wodzie z
mydtem lub dodang kroplg octu. Nalezy je doktadnie sptuka¢ i osuszy¢ miekka szmatka. Jesli
uzywane sg okreslone produkty czyszczgce, muszg one by¢ zgodne z wymogami dotyczacymi
czyszczenia okreslonymi w punkcie ,Informacje ogdlne”. Nalezy rdwniez pamieta¢, ze blat,
na ktérym stoi urzgdzenie lub otaczajgca je podfoga nie powinna by¢ czyszczona z uzyciem
zrgcych produktow o odczynie kwasnym (na przyktad kwasem solnym), poniewaz
wydzielajgce sie opary mogtyby zaatakowac i zniszczy¢ zewnetrzng obudowe stalowa.

10.7 Okresy bez uzytkowania

Jesli urzadzenie nie jest uzywane przez dtugi czas, dobrg praktyka jest odtgczenie go od
zasilania sieciowego (przy przetaczniku magnetyczno-termicznym u wejscia do urzadzenia)
oraz zakrecenie kurka odcinajgcego na wodociggu. Piec nalezy dokfadnie wyczyscié
wewnatrz komory pieczenia oraz na zewnatrz, zwracajgc szczegdlng uwage na usuniecie
osadéw soli, ktére powodowatyby korozje powierzchni stalowych. Zalecamy rdéwniez
zabezpieczenie urzadzenia aerozolem na bazie oleju (np. olej wazelinowy), ktéry tworzy
skuteczng powtoke zabezpieczajagcg powierzchnie stali. Odpowiednia ostona chronitaby
rowniez urzadzenie przed pytem.
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11. Konserwacja

11.1 Informacje ogodlne

Okresowa kontrola (co najmniej raz w roku) urzagdzenia pomaga zagwarantowac jego dtugi
okres eksploatacji oraz sprawnosci. Wszelkie prace konserwacyjne zwigzane z urzagdzeniem
muszg by¢ przeprowadzane wytgcznie przez wykwalifikowanych technicznie operatorow,
ktorzy zostali przeszkoleni w zakresie konserwacji tego urzadzenia. Przed rozpoczeciem
jakiejkolwiek pracy konserwacyjnej urzadzenia, nalezy wytgczy¢ zasilanie elektryczne (za
pomocg magnetyczno-termicznego przetacznika zabezpieczajgcego znajdujacego sie u
wejscia do maszyny) i pozostawi¢ do ostygniecia. Dostep do podzespotéw wewnetrznych,
ktore mogg wymagac konserwacji uzyskuje sie poprzez demontaz lewej strony urzgdzenia.

11.2 Wymiana uszczelki drzwiczek

Uszczelka drzwiczek ma sztywng krawedz z zapinkami mocujacymi. Te krawedz nalezy
wtozy¢ do odpowiedniej prowadnicy znajdujacej sie po stronie komory pieczenia.

Aby wymieni¢ uszczelke, wystarczy wyciggnaé starg uszczelke z prowadnicy (pociagnaé
mocno w poblizu 4 naroznikéw). Usung¢ wszelkie ciata obce z prowadnicy i wpig¢ nowa
uszczelke na miejsce (aby utatwi¢ jej zamontowanie zalecamy zwilzenie krawedzi uszczelki
wodg z mydtem).

11.3 Regulacja uchwytu

Jezeli uchwyt drzwi nie zamyka sie prawidtowo, sprawdzi¢ i w razie potrzeby wyregulowad
potozenie zaczepu w nastepujacy sposdb:
1. Przy otwartych drzwiczkach poluzowacd sruby mocujgce zaczep.

2. Ustawi¢ zaczep w pionie i zamocowac go tak, aby gdy drzwiczki zostang zamkniete,
wpasowywat sie w uchwyt w pozycji catkowitego otwarcia (poziomej) bez tarcia.

3. Po regulacji uchwyt powinien znajdowac sie w potozeniu pionowym, gdy drzwiczki sg
zamkniete (koncowka zaczepu powinna leze¢ catkowicie poziomo).

Ostrzezenie
Uchwyt drzwi nalezy regulowac dopiero po poprawnym wypoziomowaniu i ustawieniu pieca
(pkt 4.6)

11.4 Resetowanie termicznego wytacznika bezpieczenstwa

Dostep do wytgcznika mozna uzyskac¢ zdejmujgc dolng czes¢ urzadzenia. Po zdjeciu ostony
wytgcznika zresetowac go naciskajgc odpowiedni czerwony przycisk.
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12. Moiliwe usterki

Typ usterki

Przyczyna

Dziatanie naprawcze

Panel sterowania w
ogéle nie Swieci (piec
nie dziata)

- nieprawidtowe podtgczenie elektryczne
do zasilania sieciowego

- sprawdzi¢ podtgczenie do zasilania
sieciowego

- brak napiecia sieciowego

- przywrocic napiecie sieciowe

- uruchomiony termiczny wytgcznik
bezpieczenstwa

- zresetowacd termiczny wytacznik
bezpieczenstwa

Ustawiono cykl

- drzwiczki otwarte lub uchylone

- zamknga¢ drzwiczki

pieczenia: piec nie

- uszkodzony mikroprzetacznik drzwi

- skontaktowac sie z

dziata wykwalifikowanym technikiem, w celu
naprawy czujnika
Wtaczone - nieprawidtowe podtaczenie do - sprawdzi¢ podfaczenie do wodociggu
automatyczne wodociagu
nawilzanie: brak . . i —
wytwarzania - zamkniety kurek odcinajacy - sprawdzi¢ kurek odcinajacy
wilgoci/pary w| - zablokowany filtr wlotu wody - wyczyscic filtr

komorze pieczenia

- uszkodzony zawoér elektromagnetyczny
wlotu wody

- skontaktowac sie z
wykwalifikowanym technikiem, w celu
naprawy zaworu

Zamkniete drzwi: spod

- nieprawidtowo zamontowana uszczelka

- sprawdzi¢ zamontowanie uszczelki

uszczelki wydobywa sie
para

- uszkodzona uszczelka

- skontaktowac sie z
wykwalifikowanym technikiem, w celu
naprawy uszczelki

- poluzowany wystep uchwytu

- skontaktowac sie z
wykwalifikowanym technikiem, w celu
naprawy wystepu

Piec nie piecze
rownomiernie

- jeden z silnikdw jest zablokowany lub
powoli sie obraca

- skontaktowac sie z
wykwalifikowanym technikiem, w celu
naprawy silnika

- silniki nie przechodza do trybu
wstecznego

- skontaktowac sie z
wykwalifikowanym technikiem, w celu
naprawy silnika

- element grzewczy nie jest zasilany lub
jest uszkodzony

- skontaktowac sie z
wykwalifikowanym technikiem, w celu
naprawy elementu

Nie dziata lampka

- uszkodzona lampka

- wymienic¢ lampke

osSwietleniowa w
komorze pieczenia

- Uszkodzony zasilacz lampki

- Skontaktowac sie z
wykwalifikowanym technikiem, w celu
naprawy zasilacza

Urzadzenie
zabezpieczenia
termicznego jest ciggle

- Urzadzenie jest uszkodzone

- Skontaktowac sie z
wykwalifikowanym technikiem, w celu
naprawy zasilacza

wigczone

- Uszkodzony termostat regulujacy

- Skontaktowac sie z
wykwalifikowanym technikiem, w celu
naprawy zasilacza
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13. Serwis techniczny

Przed opuszczeniem fabryki, urzadzenie zostato doktadnie wyregulowane i przetestowane
przez wyspecjalizowany personel, aby zagwarantowal najwyzszg skutecznos¢ robocza
urzadzenia.

Wszelkie naprawy i ustawienia nalezy wykonywaé z najwyzszg ostroznoscig i uwaga,
przestrzegajgc obowigzujgcych krajowych przepiséw dotyczgcych bezpieczenstwa. Zawsze
nalezy skontaktowac sie ze sprzedawcag lub naszym najblizszym centrum serwisowym,
podajac szczegdty problemu, model i numer seryjny urzadzenia (na tabliczce znamionowe;j
na panelu tylnym).

14. Informacje dla konsumentow

Zgodnie z Dyrektywg 2012/19/WE, symbol przekreslonego kosza

znajdujacy sie na urzadzeniu oznacza, ze po zakonczeniu eksploatacji,

produktu nie mozna wyrzuci¢ wraz z innymi odpadami gospodarstwa

domowego. Uzytkownik musi przekazac urzadzenie do
wyspecjalizowanego punktu zbidrki zuzytych urzadzen elektrycznych i

elektronicznych. Osobne punkty zbiérki odpadéw oraz pdiniejsza

obrébka, odzyskiwanie surowcéw wtérnych oraz utylizacja pomagaja —
wyprodukowac inne urzadzenia z zastosowaniem surowcéw wtdrnych, zmniejszajac
negatywny wpityw na srodowisko i zdrowie publiczne, ktére moze by¢ spowodowane
nieprawidtfowg gospodarka odpadami. W przypadku utylizacji produktu z naruszeniem
obowigzujgcych przepisdéw zastosowane bedg sankcje administracyjne.
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15. Schemat elektryczny

Schemat sterowania
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Line 1 Zacisk fazowy
N Zacisk neutralny
B (1-2-3-4-5-6-7-8) Styczniki
RL (1-2-3-4) Przekaznik
Ml (1) Mikroprzetgcznik szyby drzwi
Ml (2-3) Mikroprzetgcznik wozka
Ml (4) Mikroprzetgcznik drzwi
E(1-2) Elektrozawory wody
E3 Elektrozawér przewodu chtodzenia
MT Styczny wentylator silnikowy
MR Wirnikowe wentylatory silnikowe
C Kondensatory
A Zasilanie paska LED
BL Pasek LED
T1 Termostat bezpieczenstwa
T2 Termostat sterowania
S1 Lampka kontrolna programatora
S2 Lampka kontrolna wilgotnosci
S3 Lampka kontrolna termostatu
U Automatyczne nawilzanie
IM Element zmieniajgcy kierunek dziatania
PR programator ,koniec pieczenia”
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Schemat zasilania
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M Listwa zaciskowa zasilania
L1 Zacisk linii 1

L2 Zacisk linii 2

L3 Zacisk linii 3

N1 Zacisk neutralny 1

N2 Zacisk neutralny 2

N3 Zacisk neutralny 3
B1-B2-B3-B4-B5-B6-B7-B8 Styczniki

R1-R2-R3-R4-R5 Styczniki
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16. Ograniczenia wynikajace z gwarancji

Wytgczajac przypadki, w ktérych klient nie moze przedstawic faktury lub paragonu bedacego
dowodem zakupu lub gdy nie zostaty spetnione powyzsze warunki, gwarancja jest niewazna
takze w nastepujgcych przypadkach:

1) Usterki lub uszkodzenia spowodowanego przez transport;

2) Btednej Ilub nieprawidtowej instalacji produktu (na przyktad z powodu
niedostatecznego ciggu przewodu kominowego lub wywiewu) w Swietle instrukgcji
podanych w instrukcji obstugi dotgczonej do produktu;

3) Nieodpowiedniego lub nieprawidtowego zasilania elektrycznego, hydraulicznego lub
gazowego;

4) Nieuwagi, zaniedbania lub niekompetencji w uzytkowaniu produktu, w sSwietle
instrukcji podanych w instrukcji obstugi dotgczonej do produktu;

5) Uzycia produktu do zastosowan innych niz te, do ktérych urzadzenie zostato
przeznaczone, lub w jakikolwiek sposdb niezgodnych z instrukcjami podanymi w
podreczniku uzytkownika dostarczonym wraz z produktem;

6) Ingerencji w produkt;

7) Regulacji, konserwacji lub naprawy przeprowadzonych przez nieautoryzowany
personel lub z zastosowaniem nieoryginalnych czesci zamiennych;

8) Nieodpowiedniej lub nieuwaznej konserwacji produktu, niezgodnej z instrukcjami
zawartymi w podreczniku uzytkownika dostarczonym wraz z produktem;

9) Uszkodzen spowodowanych przez pozar, katastrofy ekologiczne, wypadki oraz
przyczyny, ktérych nie mozna potaczy¢ z producentem i/lub sprzedawca.

Ponadto gwarancja nie obejmuje czesci malowanych albo emaliowanych, pokretet, lamp,
elementdéw szklanych, kamieni ogniotrwatych i transportu od sprzedawcy do dystrybutora
i/lub uzytkownika koricowego i z powrotem. Koszt wymiany i instalacji pieca nie jest objety
gwarancjg.

Producent oraz sprzedawca nie ponoszg odpowiedzialnosci za jakiekolwiek szkody,
bezposrednie ani posrednie spowodowane awarig urzadzenia lub na skutek jego
nieprzydatnosci do uzycia.

Wszelkie naprawy przeprowadzane w okresie gwarancji nie powodujg przedtuzenia
rzeczonej gwarancji ani jej odnowienia..

Wszelkie spory beda rozpatrywane przez witasciwy Sad w Poznaniu.

Ostrzezenie dla Kupujgcego:

1. Urzadzenie stuzy wytgcznie do pieczenia i podgrzewania produktow zywnosciowych.

2. Producent nie instaluje urzadzen. Odpowiedzialno$¢ za wykonanie instalacji ponosi
wytacznie osoba/firma wykonujaca to podtgczenie.

3. Producent oraz sprzedawca nie ponoszg odpowiedzialnosci za jakiekolwiek szkody,
bezposrednie lub posrednie poniesione przez osoby, zwierzeta lub mienie,
spowodowane awarig urzgdzenia lub na skutek jego nieprzydatnosci do uzycia.

Producent i sprzedawca nie ponosi odpowiedzialnosci za jakiekolwiek niedoktadnosci lub
btedy druku powstate przy kopiowaniu niniejszego podrecznika. Producent zastrzega sobie
prawo do modyfikowania produktéw, kiedy to uzna za stosowne, réwniez w interesie
uzytkownika, nie naruszajgc charakterystyki funkcjonalnosci i bezpieczenstwa.

17. Dostepnosé i dostawa czesci zamiennych

Producent zapewnia dostepnos¢ czesci zamiennych przez 24 miesigce od daty faktury. Po
tym okresie dostepnosc¢ nie jest gwarantowana.
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Dystrybutor w Polsce:

HENDI

FOOD SERVICEEQUIPMENT

Hendi Polska Sp. z o.0.
ul. Magazynowa 5
62-023 Gadki
Polska

Tel: +48 61 6587000
Fax: +48 61 6587001
www.hendi.pl
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