HENDI

FOOD SERVICEEQUIPMENT

Piece konwekcyjno-parowe
Touch Control

225097, 225066, 225073

Instrukcja obstugi

Przed uruchomieniem urzgdzenia nalezy koniecznie doktadnie przeczytac
niniejszg instrukcje obstugi.




UWAGA: wszystkie urzadzenia wymagajace statego podtaczenia do sieci wodnej (miedzy innymi niniejsze
urzadzenie) koniecznie muszg mie¢ podtgczony dodatkowo zmiekczacz wody usuwajacy z niej zwigzki
wapnia i magnezu. Zmiekczacz musi by¢ uzytkowany zgodnie z zaleceniami producenta zawartymi w
instrukcji obstugi.

W przypadku braku podtaczenia zmiekczacza lub jego ztego uzytkowania i/lub regeneracji firma HENDI

nie bedzie uznawaé reklamacji zwigzanych z naprawami wynikajacymi z zakamienienia

urzadzenia.

@)

Zaleca sie stosowanie zmiekczaczy z bogatej oferty HENDI
W odpowiednim doborze konkrethego modelu pomoze
Ci przedstawiciel handlowy firmy HENDI

Do prawidlowej regeneracji zmiekczaczy zalecamy:

Tabletki solne, worek 25 kg — kod: 231265

Twardosé wody

Stopnie niemieckie | Stopnie francuskie mmol/l Stopnie Po@lqczenie

(°dH) (°fH) Clarka zmiekczacza
powyzej 24 powyzej 40 powyzej 4,2 powyzej 28 Konieczne
18-24 32-40 3,2-4.2 22 -28 Konieczne
12-18 19-32 2,1-3.2 13-22 Konieczne
4-12 7-19 0,7-2,1 5-13 Konieczne

ponizej 4 ponizej 7 ponizej 0,7 ponizej 5 Niewymagane
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1. Serwis techniczny

Aby przeprowadzi¢ planowg konserwacje oraz naprawy nalezy skontaktowaé sie z najblizszym centrum
serwisowym i uzywac oryginalnych czesci zamiennych. Niezastosowanie sie do niniejszej instrukcji spowoduje
uniewaznienie praw wynikajacych z gwarancji.

2. Informacje ogélne

Niniejsze informacje zostaty opracowane dla bezpieczenstwa uzytkownika oraz innych oséb, dlatego
nalezy je uwaznie przeczytac przed instalacjg i rozpoczeciem uzytkowania urzadzenia.

Niniejszg instrukcje obstugi nalezy zachowac do uzycia w przysztosci wraz z urzgdzeniem; w przypadku
zgubienia, nalezy zaméwi¢ dodatkowa kopie bezposrednio u producenta.

1. Nalezy uwaznie przeczyta¢ niniejszg instrukcje, zawiera ona informacje dotyczgce bezpiecznego
uzytkowania, instalacji i konserwacji. Celem niniejszej instrukcji jest zapewnienie operatorom
informacji dotyczacych podstawowych wymogow i kryteriow bezpieczeristwa niezbednych dla ich
wtasnego bezpieczenstwa oraz dla wydtuzenia czasu eksploatacji pieca. Instrukcje powinni przeczytaé
wszyscy pracownicy uprawnieni do obstugi urzadzenia przed jego rozruchem.

2. Przed czyszczeniem lub wykonaniem czynnosci konserwacyjnych w urzadzeniu, nalezy wytgczyé
zasilanie elektryczne oraz odtgczy¢ doprowadzenie wody.

3. Urzadzenie moze byc¢ obstugiwane przez dzieci oraz osoby niepetnosprawne fizycznie, sensorycznie lub
umystowo lub osoby niedoswiadczone albo nieposiadajgce odpowiedniej wiedzy wytgcznie pod
nadzorem osoby odpowiedzialnej za bezpieczedstwo tych oséb lub jezeli osoby te zostang
przeszkolone w zakresie obstugi urzadzenia.

UWAGA: Nieprawidtowe lub niewtasciwe uzytkowanie oraz nieprzestrzeganie instrukcji instalacji zwalnia
Producenta z wszelkiej odpowiedzialnosci.

2.1 Tabliczka znamionowa (przyktad)

Tabliczka znamionowa znajduje sie z boku urzadzenia.

C E CERTYFIKAT

Mod.: LI I kw:- 16 kW |
»s/N: (5214010500 | grill- | |
[ 400V 3N~ 50/60 Hz | [IPX5 J
|kPa 100 - 200 |

NUMER SERYINY




2.2 Dane techniczne

HENDI 225097 | HENDI 225066 |HENDI 225073
Model
wysokos¢
745 mm 825 mm 1150 Om
Wymiary catkowite: szerokos¢ 935 mm 935 mm 935 mm
gtebokosé 930 mm 930 mm 930 mm
Ciezar: 85 kg 98 kg 136 kg
Maksymalny wsad na pojemnik 4 kg 4 kg 4 kg
Maksymalna moc znamionowa: 8,2 kW 10,5 kw 16 kW
Klasa izolacji elektryczne;j: |
Klasa zabezpieczenia obudowy: IPX5
Cisnienie wody: 100 — 200 kPa
400 V 400V 400V
Napiecie zasilania:
Powierzchnia przekroju przewodu zasilania: 5x25 mm2
Typ przewodu zasilania: HO7RN-F
Podtgczenie przewodu zasilania: Typ: Y

Poziom hatasu pracujgcego urzadzenia wynosi mniej niz 70 dB (A).

3. Instrukcja dla instalatora

Ponizsze instrukcje sg przeznaczone dla wykwalifikowanych instalatoréw, majg zapewni¢ mozliwie jak
najpoprawniejsze wykonanie instalacji, podtgczenia do sieci elektrycznej oraz wodnej, zgodnie z przepisami
bezpieczenstwa obowigzujgcymi w miejscu instalacji.

Producent nie ponosi odpowiedzialnosSci za obrazenia odniesione przez osoby lub zwierzeta ani za zniszczenia
mienia na skutek nieprawidtowej instalacji. Producent nie ponosi takze odpowiedzialnosci za zadne
uszkodzenia lub usterki, jakie mogg wystgpi¢ w urzadzeniu na skutek wadliwej instalacji.

3.1 Przechowywanie

W przypadku, gdy urzadzenie bylo przechowywane w magazynie, gdzie temperatury spadajg ponizej 0°C
(najnizsza dopuszczalna temperatura to -5°C), przed rozruchem urzgdzenia nalezy je rozgrza¢ do temperatury
co najmniej +10°C.

3.2 Transport urzadzenia

Urzadzenie nalezy pozostawi¢ na czas transportu w oryginalnym opakowaniu, aby zapobiec uszkodzeniom
zewnetrznym.



3.3 Rozpakowanie urzgdzenia

Przed instalacjg nalezy usungé opakowanie. Opakowanie skfada sie z drewnianej palety, na ktdrej ustawiono
urzadzenie oraz tekturowego opakowania zabezpieczajgcego urzadzenie dookota. Nalezy upewnié sie, ze
urzadzenie nie zostato uszkodzone podczas transportu; w przypadku wystgpienia uszkodzen nalezy
niezwtocznie powiadomié o tym fakcie sprzedawce lub przewoznika.

3.4 Zdejmowanie folii ochronnej

Przed uzyciem urzadzenia nalezy ostroznie zdjg¢ specjalng tasme zabezpieczajgcy czesci ze stali nierdzewne;j.
Nie pozostawiaé¢ zadnych pozostatosci kleju na powierzchniach. W razie potrzeby nalezy je niezwtocznie
usungc za pomocg odpowiedniego niepalnego rozpuszczalnika.

3.5 Utylizacja opakowania

Opakowanie nalezy zutylizowac surowo przestrzegajac odpowiednich przepiséw obowigzujgcych w miejscu
instalacji urzadzenia. Poszczegdlne materiaty sktadajace sie na opakowanie (drewno, papier, tektura, nylon,
metalowe zszywki) nalezy sortowac¢ z materiatami podobnymi i zutylizowa¢ za posrednictwem odpowiednich
punktow zbidrki i recyklingu. W kazdym przypadku odpady nalezy utylizowa¢ w sposéb odpowiedzialny pod
katem ochrony srodowiska.

3.6 Umiejscowienie

Sprawdzi¢ miejsce instalacji, upewniajac sie, ze jest dostatecznie duzo miejsca, aby wnies¢ urzadzenie na
miejsce (sprawdzi¢ rozmiar otworéw drzwiowych oraz szerokos¢ korytarzy, o ile znajdujg sie po drodze).
Wymiary urzadzenia bez palety podano na Rys. 1. Urzadzenie nalezy instalowa¢ w dobrze wentylowanym
pomieszczeniu ze statymi szczelinami wentylacyjnymi.

Urzadzenie musi by¢é umieszczone na stole lub podobnej powierzchni, aby stato idealnie poziomo. Nigdy nie
ustawiac go na podtodze.

Ze wzgleddw bezpieczenstwa zalecamy korzystanie ze specjalnie skonstruowanego przez producenta stojaka;
w innym wypadku konieczne jest uwzglednienie wagi urzadzenia. Maksymalna wysoko$¢ robocza,
w odniesieniu do wysokosci potki gérnej musi wynosi¢ 1,6 m nad podtoga. Po zainstalowaniu urzgdzenia
nalezy na wysokosci 1,6 m naklei¢ odpowiedni symbol (dotgczony do urzadzenia).

Aby utatwic¢ dostep do urzadzenia i umozliwi¢ swobodng cyrkulacje powietrza wokét niego, nalezy pozostawic
przynajmniej 50 cm pomiedzy lewg strong urzadzenia a $Sciang (lub innymi urzadzeniami) oraz przynajmniej
10 cm pomiedzy tylnym panelem urzadzenia a Sciang i pomiedzy prawg strong a Sciang (patrz Rys. 1).
Blokowanie szczelin wentylacyjnych w lewym panelu bocznym oraz z tytu, nawet czesciowe lub tylko na krotki
czas jest surowo wzbronione. Nieprzestrzeganie tego konkretnego zakazu zwalnia producenta urzadzenia
z wszelkiej odpowiedzialnosci i ze skutkiem natychmiastowym uniewaznia gwarancje dla danego urzadzenia,
poniewaz nastgpito celowe naruszenie zgodnosci konstrukcyjnej urzadzenia.

Z tego samego powodu nie nalezy umieszcza¢ urzadzen w poblizu Zrddet ciepta z lewej strony pieca; jezeli
temperatura pomieszczenia po tej stronie urzgdzenia nadmiernie wzrosnie, w ramach zabezpieczenia piec
automatycznie sie wytacza.

Jezeli urzadzenie jest zainstalowane w poblizu Scian, pétek, itp., muszg one by¢ wykonane z materiatéw
niepalnych lub niewrazliwych na ciepto; w przeciwnym razie wymagajg zabezpieczenia za pomocay
odpowiedniej ostony zmniejszajgcej palnosc.

W tym wzgledzie nalezy przestrzegac obowigzujgcych przepisdw dotyczacych zapobiegania zagrozeniom

pozarowym. Urzgdzenie nie jest przeznaczone do montazu wpuszczanego.



3.7 Podtaczenie do instalacji elektrycznej

Urzadzenie musi by¢ podtgczone do zasilania sieciowego zgodnie z obowigzujgcymi przepisami. Przed

wykonaniem pofaczenia nalezy upewnic sie, ze:

napiecie i czestotliwos¢ uktadu zasilania sg zgodne z wartosciami na tabliczce znamionowej
umieszczonej z boku urzadzenia;

zawoér ograniczajagcy oraz uktad sg w stanie utrzymaé obcigzenie urzadzenia (patrz tabliczka
znamionowa);

uktad zasilania ma odpowiednie przytacze uziemienia zgodne z obowigzujgcymi przepisami;

pomiedzy urzadzeniem a siecig elektryczng nalezy zamontowaé wielobiegunowy wytgcznik
z minimalng szczeling pomiedzy stykami do stosowania w sprzecie kategorii lll przepieciowej (4000 V)
i nalezy dobra¢ jego rozmiar tak, aby przyjat obcigzenie i byt zgodny z obowigzujgcym przepisami (np.
wytacznik termomagnetyczny);

wyfacznik wielobiegunowy wykorzystany do podtaczenia jest tatwo dostepny, gdy urzadzenie jest
zainstalowane;

26tto-zielony przewdd uziemienia nie moze by¢ przerywany przez przetacznik;

Urzadzenie musi by¢ podtgczone do uktadu uziemiajacego, ktéry musi by¢ odpowiednio sprawdzony, aby

zapewnic jego sprawnos$¢ zgodnie z obowigzujgcymi przepisami. To potgczenie

nalezy wykona¢ za pomocg odpowiedniego zacisku znajdujgcego sie z tytu urzadzenia, oznaczonego
symbolem :o?

Powierzchnia przekroju przewodu uziemienia musi wynosi¢ co najmniej 2,5 mm?2.

zasilanie, gdy urzadzenie pracuje nie moze odbiegac od wartoSci znamionowej napiecia o wiecej niz *-
10%;

po umieszczeniu przewodu zasilania do zespotu listew zaciskowych nalezy upewni¢ sie, ze przewdd nie
styka sie z zadnymi gorgcymi czesciami urzadzenia.

w przypadku uszkodzenia przewodu zasilania, w celu jego wymiany nalezy zwrécic¢ sie do producenta,
zatwierdzonego serwisu technicznego lub innej wykwalifikowanej osoby, aby unikngc¢ jakiegokolwiek

ryzyka.



Rysunki instalacyjne i podtgczeniowe pieca
HENDI 225097, pojemnos¢: 5x GN1/1
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Rys. 1 (Wymiary sg podane w mm)

1 |PORT USB

3 | GNIAZDKO DO PODtACZENIA SONDY

4 | ODPROWADZENIE WODY (RURA DN 30)

5 |DOPROWADZENIE WODY DO PtUKANIA

6 | DOPROWADZENIE WODY (GWINTOWANE %" Z ELEKTROMAGNESEM)
8 | WYLOT PARY

9 |ZACISK PRZEWODU (PRZEWOD ZASILAJACY)

10 | OSTRZEZENIE! GORACA POWIERZCHNIA

11 | NIE BLOKOWAC SZCZELIN WENTYLACYJNYCH

12 | DOSTEP DO WODY MAKS. 200 kPa

13 | DOSTEP DO ZMIEKCZONEJ WODY MAKS. 200 kPa




Rysunki instalacyjne i podtgczeniowe pieca
HENDI 225066, pojemnosc: 7x GN1/1
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Rys. 2 (Wymiary sg podane w mm)

1 |PORT USB

3 | GNIAZDKO DO PODtACZENIA SONDY

4 | ODPROWADZENIE WODY (RURA DN 30)

5 |DOPROWADZENIE WODY DO PtUKANIA

6 | DOPROWADZENIE WODY (GWINTOWANE %" Z ELEKTROMAGNESEM)
8 | WYLOT PARY

9 | ZACISK PRZEWODU (PRZEWOD ZASILAJACY)

10 | OSTRZEZENIE! GORACA POWIERZCHNIA

11 | NIE BLOKOWAC SZCZELIN WENTYLACYJNYCH

12 | DOSTEP DO WODY MAKS. 200 kPa

13 | DOSTEP DO ZMIEKCZONEJ WODY MAKS. 200 kPa




Rysunki instalacyjne i podtgczeniowe pieca
HENDI 225073, pojemnos¢: 11x GN1/1
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Rys. 3 (Wymiary sg podane w mm)

1 |PORT USB

3 | GNIAZDKO DO PODtACZENIA SONDY

4 | ODPROWADZENIE WODY (RURA DN 30)

5 | DOPROWADZENIE WODY DO PtUKANIA

6 | DOPROWADZENIE WODY (GWINTOWANE %" Z ELEKTROMAGNESEM)
8 | WYLOT PARY

9 |ZACISK PRZEWODU (PRZEWOD ZASILAJACY)

10 | OSTRZEZENIE! GORACA POWIERZCHNIA

11 | NIE BLOKOWAC SZCZELIN WENTYLACYJNYCH

12 | DOSTEP DO WODY MAKS. 200 kPa

13 | DOSTEP DO ZMIEKCZONEJ WODY MAKS. 200 kPa
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3.8 Podtgczanie przewodu zasilania (tylko modele HENDI 225097,225066, 225073)

Aby uzyskac¢ dostep do listwy zaciskowe], wystarczy zdemontowac lewy panel boczny urzgdzenia. Poluzowac
zacisk kablowy znajdujacy sie z tytu urzadzenia (na dole) (patrz Rys. 1) i przektadaé przewdd przez niego
dopdki nie zblizy sie do listwy zaciskowej. Przygotowac przewody do podtgczenia do listwy zaciskowej tak, aby
po wiozeniu przewdd uziemienia byt ostatnim przewodem oddzielanym od zacisku, gdyby przewdd zostat
przypadkowo pociggniety.

Podfaczy¢ 3 przewody liniowe (L1, L2, L3) do zaciskéw oznaczonych numerem ,1” (przewéd brazowy), ,2”
(przewadd czarny), ,,3”(przewdd szary), przewdd zerowy (niebieski) do zacisku oznaczonego numerem ,,4” lub
,5” oraz przewdd uziemienia (z6tto-zielony) do zacisku oznaczonego symbolem 'é‘ zgodnie z nastepujgcym
uktadem:

400 V 3N~
LT L2 L3 N

1 [2]3]4]5] =

Docisng¢ zacisk przewodu z tytu urzadzenia (u dotu) i zatozyé z powrotem lewy panel boczny obudowy.
Parametry przewodu muszg by¢ zgodne z podanymi w tabeli ,,Dane techniczne” (pkt 2.2). Urzgdzenie musi by¢
podtaczone do uktadu uziemiajgcego, ktdry musi by¢ odpowiednio sprawdzony, aby zapewnic jego sprawnos¢
zgodnie z obowigzujgcymi przepisami.

To potgczenie nalezy wykona¢ pomiedzy réznymi urzgdzeniami za pomocg odpowiedniego zacisku
oznaczonego symbolem <& . Powierzchnia przekroju przewodu uziemienia musi wynosi¢ co najmniej
2,5 mm2. Zacisk uziemienia znajduje sie z tytu urzadzenia.
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3.9 Podtaczenie do instalacji wodociggowej (obwdd wytwarzania pary)

Urzadzenie nalezy zasila¢ zmiekczong wodg pitng o twardosci w zakresie od 0,5 fH do 3 fH oraz maksymalnej
temperaturze 30°C.

Stosowanie Srodka zmiekczajagcego wode jest obowigzkowe, aby ograniczy¢ odktadanie sie kamienia
w komorze pieczenia (komora pieca).

Cisnienie wody musi miescic sie w przedziale od 100 do 200 kPa (1,0-2,0 bar). Jezeli ci$nienie sieci jest wyzsze
niz 2,0 bary, zainstalowac reduktor cisnienia przed urzadzeniem. Jezeli wartos$¢ jest nizsza niz

1,0 bar, uzy¢ pompy, aby zwiekszy¢ cisnienie.

Urzadzenie jest wyposazone w waz (1,5 m) ze ztgczami gwintowanymi zenskimi 3/4" i odpowiednimi
uszczelkami. Nie nalezy ponownie zaktada¢ starych uszczelek.

Podfaczenie do wodociggu wykonywane jest za pomocg gwintowanego zaworu elektromagnetycznego %”
znajdujacego z tytu urzadzenia (u dotu) (patrz Rys. 1), pomiedzy filtrem mechanicznym i kurkiem odcinajgcym
(przed podtaczeniem filtra nalezy spuscic¢ troche wody, aby usung¢ zanieczyszczenia z rury).

UWAGA USZKODZENIA SPOWODOWANE PRZEZ KAMIEN LUB INNE SRODKI CHEMICZNE ZNAJDUJACE SIE
W WODZIE NIE SA OBJETE GWARANCIA

3.10 Odprowadzenie wody

Z tytu urzadzenia wychodzi rura spustowa (patrz Rys. 1), za pomoca ktérej odprowadzana jest woda z komory
pieczenia. Te rure nalezy podtaczyé do rury wykonanej z tworzywa odpornego na temperature pary (90°C-
100°C) o srednicy wewnetrznej 30 mm (DN 30). Aby zapobiec zatykaniu sie rury, najlepiej uzy¢ przewodu
sztywnego i upewnic sie ze wzdtuz linii spustowej nie ma zadnych kolanek.

Ponadto linia spustowa musi mie¢ spadek (spadek minimalny 5%) na catej dtugosci (dtugos¢ rury spustowe;j
mierzy sie od urzadzenia do punktu spustowego i nie moze ona przekracza¢ 2 m). Linia spustowa musi by¢
wpuszczona do otwartej kratki sciekowej w podtodze (rys. 2). Ponadto nalezy takze pozostawi¢ szczeline
o szerokosci co najmniej 25 mm (odlegtos$é pomiedzy linig spustowg wychodzacg z urzadzenia a lejkiem krdéca
wylotowego spustu). W kazdym przypadku w celu zachowania standardow higieny przewdd podtaczony do
rury spustowej urzadzenia nie moze sie bezposrednio stykaé z kratkg sciekowq. Zaleca sie zastosowanie
odpowiedniego syfonu w przewodzie podtgczonym do wylotu spustowego urzgdzenia prowadzgcego do
uktadu wody szarej, aby zapobiega¢ cofaniu sie pary z odptywu.

B i
2. g il —
c ;:\:\fﬂ 7 % =
Y/ i M
N4 B '&J
A B l max. 2000mm -
RYS. 2 RYS. 3
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3.11 Zabezpieczenia przed przecigzeniem termicznym

Urzadzenie jest wyposazone w recznie resetowany termostat bezpieczenstwa, zabezpieczajgcy przed
niebezpiecznym przegrzaniem, ktére moze przypadkowo wystgpi¢ w urzadzeniu. W przypadku wyzwolenia
urzadzenie odcina zasilanie urzadzenia.

3.12 Zabezpieczenie obwoddw elektronicznych

Obwadd elektroniczny umieszczony wewnatrz obudowy elektrycznej jest zabezpieczony bezpiecznikiem.

3.13 Utylizacja urzadzenia

Urzadzenie wykonane jest z surowcow podlegajgcych recyklingowi, ktére nie zawierajg substancji toksycznych
ani szkodliwych dla ludzi i srodowiska. Urzadzenie oraz jego opakowanie nalezy zutylizowac¢ surowo
przestrzegajac odpowiednich przepiséw obowigzujgcych w miejscu instalacji urzadzenia. Materiaty z ktdrych
wykonane sg poszczegdlne podzespoty urzadzenia nalezy sortowac z materiatami podobnymi i utylizowac za
posrednictwem odpowiedniego punktu zbiérki i recyklingu. W kazdym przypadku odpady nalezy utylizowac
w sposéb odpowiedzialny pod katem ochrony srodowiska.

4. Instrukcija dla uzytkownika

4.1 Informacje ogdlne

Urzadzenia nalezy uzywaé w temperaturze pomieszczenia w zakresie od +5°C do +25°C.

Temperatura powierzchni zewnetrznych urzadzenia moze przekraczaé 60°C, dlatego nalezy dotykac tylko
elementow sterujgcych. Ryzyko oparzenia!

Korzystajgc z urzadzenia po raz pierwszy zalecamy uruchomienie go bez wsadu na 40/50 minut
z temperaturg 220/230°C. Dzieki temu zostang wyeliminowane ewentualne nieprzyjemne zapachy, ktére
moze wydzielaé izolacja termiczna oraz pozostatosci oleju po procesie produkcji.

Nie pozostawiac pracujacego pieca bez nadzoru.

Urzadzenia nalezy uzywac wytacznie do celéw, do ktérych zostato przeznaczone, tj. do pieczenia potraw;
zadne inne zastosowanie nie jest prawidfowe.

Urzadzenia mozna uzywac do pieczenia ciast, pieczywa i produktow delikatesowych: zaréwno swiezych jak
i mrozonych; do odgrzewania/rozmrazania chtodnych i zamrozonych potraw oraz do gotowania na parze
mies, ryb i warzyw.

Nie uzywac pieca do przyrzadzania potraw zawierajgcych substancje tatwopalne, takie jak alkohol, gdyz
mogtoby to spowodowac samozapton i doprowadzi¢ do pozaru oraz wybuchu w komorze pieca.
Umieszczajgc potrawe w komorze nalezy zostawic¢ co najmniej 40 mm odstepu pomiedzy poszczegdlnymi
naczyniami, aby nadmiernie nie ograniczac cyrkulacji powietrza.

Nie uzywaé naczyn o s$ciankach wyiszych niz niezbedne: $cianki stanowig bariere, ktéra utrudnia
cyrkulacje gorgcego powietrza.

Aby uzyska¢ maksymalng wydajnosé, rozgrzac piec przed kazdym pieczeniem.

Aby zapewni¢ réwnomierne wypieczenie potrawy, nalezy réwnomiernie rozmieszczaé zywnosc
w poszczegdlnych naczyniach, uwzgledniajgc ich rozmiar, ilos¢ warstw oraz gestosc.

Nie nalezy soli¢ potraw w komorze pieca.

Aby sprawdzi¢ postep cyklu pieczenia, uzyé oswietlenia wewnetrznego komory pieczenia: nie otwierac
drzwiczek, gdy nie jest to niezbedne, gdyz powoduje to straty energii oraz wydtuza czas pieczenia.
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OSTRZEZENIE

Aby nie dopusci¢ do wykipienia potraw, nie uzywac naczyrn wypetnionych wodg lub potraw, ktore po
podgrzaniu stajq sie ptynne, o ile naczynia nie majq dostatecznie duzej pojemnosci, aby zatrzymac ptyn.

4.1.1 Ryzyko resztkowe

Po zakonczeniu pieczenia ostroznie otwiera¢ drzwiczek, aby unikng¢ uderzenia gorgcego powietrza, ktore
moze skutkowaé poparzeniem.

Gdy piec pracuje, nalezy zachowac ostrozno$¢ wokdt obszaréw powierzchni zewnetrznej, ktore sie
rozgrzewaja (sg one oznaczone na urzadzeniu).

Blat lub stojak, na ktérym stoi urzgdzenie musi wytrzymac ciezar urzadzenia i umozliwia¢ jego prawidtowe
umieszczenie.

Urzadzenie zawiera czesci elektryczne i nie wolno go my¢ strumieniem wody ani para.

Urzadzenie jest podtgczone do pradu: przed wykonaniem jakichkolwiek prac czyszczenia urzadzenia nalezy
odtgczy¢ zasilanie.

Aby zapobiec nieprawidiowemu podfaczeniu urzadzenia, odpowiednie zfgcza elektryczne i wodne s3g
oznaczone tabliczkami identyfikacyjnymi.
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4.2 Panel sterowania
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WYBOR KROKU/PARAMETRU
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4.3 Tryb sterowania dotykowego

Sterowanie DOTYKOWE polega na dotykaniu palcem przyciskdw ekranowych (nalezy uzywac wytgcznie
palcow, nie zas narzedzi kuchennych, takich jak noze, widelce, czy inne przedmioty).
Wszystkie funkcje pieca mozna uruchomié¢ dotykowo. Aby jeszcze bardziej utatwi¢ korzystanie z panelu

sterowania, podswietlone sg tylko przyciski, ktérych mozna uzyc.

4.3.1. Wtaczanie/wytaczanie

Przytrzymacé palec na przycisku ,,START/STOP” starmstor przez kilka sekund, dopdki na ekranie nie pojawi sie
DATA/GODZINA.

Po 5 sekundach ekran gasnie, a piec automatycznie przetgcza sie na tryb programowania cyklu pieczenia:

pojawia sie ekran parametru , CZAS” @ .

Jezeli przez 10 minut nie zostanie uruchomiony zaden przycisk, sterowanie dotykowe przetacza sie w tryb
GOTOWOSCI i na panelu sterowania podéwietlony zostaje tylko przycisk ,,START/STOP” startstor .

Aby uruchomié tryp GOTOWOSCI, przytrzymaé palcem przycisk ,START/STOP” smarmstor przez kilka sekund.

Aby uruchomi¢ tryb GOTOWOSCI, przytrzymacé palcem przycisk ,START/STOP” startsror  przez kilka sekund.

4.3.2 Tryb reczny

4.3.2.1 Informacje ogdlne

Cykl pieczenia mozna zaprogramowacé za pomocg EKRANU PARAMETR (wyswietla wartos¢ poszczegdlnych
parametréw cyklu pieczenia) lub za pomocg EKRANU PODSUMOWANIE (wyswietla wartosci wszystkich

parametréow cyklu pieczenia jednoczesnie).

EKRAN PARAMETR jest wyswietlany automatycznie tylko podczas pierwszego ustawiania cyklu pieczenia, po

pierwszym uruchomieniu pieca. W tym przypadku nalezy potwierdzi¢ wartosci parametrow za pomoca

—_
przycisku ,,SELECT” seLecr .
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Na EKRANIE PODSUMOWANIE jest réwniez opcja wyboru parametru, ktory ma by¢ wyswietlany

pojedynczo. Wybraé parametr, ktéry ma by¢é wyswietlany za pomocg przycisku ,STEP” (KROK) ster ,
a nastepnie dotkngé przycisku ,,SELECT” (WYBIERZ) setect , aby wyswietli¢ EKRAN PARAMETR.

Zaréwno na EKRANIE PODSUMOWANIE jak i PARAMETR ustawiona wartos¢ jest automatycznie
potwierdzana po 5 sekundach.

Jezeli EKRAN PODSWIETLA SIE NA CZERWONO, oznacza to OSTRZEZENIE, ze warto$¢ parametru niezbedna do

kroku , ktéry ma byé uruchomiony nie zostata ustawiona podczas programowania kroku cyklu pieczenia

(symbol przy numerze kroku z brakujgcym parametrem roboczym).

Jezeli EKRAN PODSWIETLA SIE NA CZERWONO, oznacza to ALARM, spowodowany usterkg podczas pracy pieca,

ktdora uniemozliwia kontynuowanie cyklu pieczenia (rodzaj usterki jest opisany oraz wskazany symbolem).
W odpowiedniej czesci opisano rézne rodzaje alarmow.

4.3.2.2 Wybieranie parametrow pieczenia

Dla kazdego kroku (do 9 krokdw) cyklu pieczenia mozna ustawic nastepujgce parametry:
1. Czas pieczenia
2. Temperatura komory
3. Temperatura wewnatrz potrawy
4. DeltaT

5. Funkcja wartosci procentowej wilgotnosci/pary (%)

Aby potwierdzi¢ ustawiony parametr i przejs¢ do nastepnego ustawienia, dotkngé przycisku ,SELECT”

X

(WYBIERZ) seecr . Za pomocg przycisku L=2J mozna sterowac predkoscig przeptywu powietrza wewnatrz

komory pieczenia (dostepne 3 predkosci).

Uwaga Petny cykl pieczenia nie koniecznie musi sktadac sie ze wszystkich 9 dostepnych krokow; w zwigzku
z tym istnieje mozliwos¢ ustawienia tylko Zgdanych krokdéw, bez negatywnego wptywu na dziatanie

pieca.
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4.3.2.3 Ustawianie czasu pieczenia lub temperatury wewnatrz potrawy

Kazdy krok pieczenia jest sterowany parametrem czasu pieczenia lub temperatury wewnatrz potrawy.

Parametry czasu pieczenia i temperatury wewnatrz potrawy wzajemnie sie wykluczaja: jezeli ustawiona jest
temperatura wewnatrz potrawy, wartos¢ parametru czasu pieczenia jest automatycznie anulowana, nawet

jezeli byta wczesniej ustawiona.

Ostrzezenie:  ustawianie zbyt krdtkiego czasu pieczenia lub zbyt niskiej temperatury wewngtrz potrawy

w poréwnaniu z prawidfowymi wartosciami moze spowodowac niedopieczenie potrawy.

Ustawianie zbyt dfugiego czasu pieczenia lub zbyt wysokiej temperatury w poréwnaniu
z prawidfowq wartosciq moze spowodowac przesuszenie potrawy; istnieje tez ryzyko

przypalenia potrawy z wierzchu.

4.3.3 Ustawianie parametréow

4.3.3.1 Ustawienie parametru CZAS (EKRAN PARAMETR)

Za pomocg przycisku ,STEP” (KROK) sTer MOZNa ustawic opcje:
1. czas
2. PAUZA

3. UTRZYMANIE

1. CzAs

Parametr mozna ustawi¢ w zakresie od Oh 01' do 9h 59'. Podczas korzystania z cyklu pieczenia
w trybie RECZNY, mozesz réwniez ustawic czas ,,INF” (NIEOGRANICZONY) w KROKU 1: piec bedzie

dziata¢ dopdki nie zostanie wytgczony.
2. PAUZA
Te opcje mozna ustawi¢ w zakresie od Oh 01' do 23h 59'.

Wstawianie PAUZY w KROKU 1 umozliwia wprowadzenie co cyklu pieczenia wartosci ,,OPOZNIONY
START”, ktéra jest przydatna podczas pracy z produktami, ktdére wymagajg sprawdzenia przed

pieczeniem.

Wstawienie PAUZY po KROKU 1 pozwala na ograniczenie ,cisnienia termicznego” wywieranego na

produkt.
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3. UTRZYMANIE

Ta opcja stuzy do utrzymywania statej temperatury 75°C w komorze pieczenia do czasu wytaczenia

pieca.

Na EKRANIE PARAMETR pojawi sie komunikat ,WYL.”:

aby witaczy¢ te opcje mozna dotkng¢ przycisku E] (komunikat na wyswietlaczy zmienia sie na ,,WL.”)
-

i potwierdzi¢ wybor przyciskiem ,,SELECT” (WYBIERZ) seu;cr,

aby wytaczy¢ te opcje mozna dotkngé przycisku I:l (komunikat na wyswietlaczu zmienia sie
z powrotem na

-
,WYL”) i potwierdzi¢ wybor przyciskiem ,SELECT” (WYBIERZ) sELECT .

Na koncu cyklu pieczenia, gdy ta opcja jest aktywna, na wyswietlaczu pojawia sie komunikat: ,PIEC

W TRYBIE UTRZYMANIE”.

Gdy cykl pieczenia jest aktywny, na wyswietlaczu pojawia sie komunikat: ,,PIECZENIE W TOKU".

Gdy cykl pieczenia jest wstrzymany za pomocg funkcji ,PAUZA”, na wyswietlaczu pojawia sie komunikat:

»PIECZENIE ROZPOCZNIE SIE ZA” (odliczanie)
Gdy wyswietlany jest komunikat ,PIECZENIE W TOKU”, odliczanie ustawionego czasu pojawia sie nha

wyswietlaczu przy symbolu @ , hatomiast ustawiony taczny czas cyklu pieczenia (sktadajgcy sie z co

najmniej 1 KROKU) pojawia sie po prawej stronie.

UWAGA: Na EKRANIE PARAMETR ustawionq wartos¢ parametru mozna potwierdzi¢ bezposrednio za pomocq

Y
przycisku ,SELECT” (WYBIERZ) seiectr ; w innym przypadku wartos¢ zostanie potwierdzona

automatycznie po 5 sekundach.
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4.3.3.2 Ustawienie TEMPERATURY (EKRAN PARAMETR)

Za pomocg przycisku ,STEP” (KROK) sTer Mozna ustawic opcje:

4. TEMPERATURA KOMORY

5. TEMPERATURA WEWNATRZ POTRAWY §| (Sonda nie jest dotgczona do zestawu, ale stanowi
wyposazenie dodatkowe)

6. Warto$¢ DELTAT & (Sonda nie jest dotgczona do zestawu, ale stanowi wyposazenie dodatkowe)

1. TEMPERATURA KOMORY @

Za pomocg przyciskow E] i B mozna zwiekszaé lub zmniejszaé wartos¢ temperatury (od 30°C

-
do 260°C). Nastepnie mozna potwierdzi¢ wybdr przyciskiem ,SELECT” (WYBIERZ) seLect .

Gdy wyswietlany jest komunikat ,,PIECZENIE W TOKU”: wartos¢ ustawionej temperatury pojawia sie na

wyswietlaczu obok symbolu @ , hatomiast wartos¢ temperatury wykrytej w komorze pieczenia jest

wyswietlana przy symbolu .
2. TEMPERATURA WEWNATRZ POTRAWY @

Za pomocg przyciskow E] i El mozna zwiekszaé lub zmniejsza¢ wartos¢ temperatury (od 0°C do

-
100°C). Nastepnie mozna potwierdzi¢ wybdr przyciskiem ,, SELECT” (WYBIERZ) serecr .

Gdy wyswietlany jest komunikat ,,PIECZENIE W TOKU”: wartos¢ ustawionej temperatury pojawia sie na

wyswietlaczu obok symbolu @ , hatomiast wartos¢ rzeczywistej temperatury wykrytej przez sonde

jest wyswietlana przy symbolu .

Gdy parametr TEMPERATURA KOMORY oraz parametr TEMPERATURA WEWNATRZ POTRAWY

@ sg podawane na EKRANIE PODSUMOWANIE, aby powrdci¢ do ustawiania parametru CZAS G,

nalezy postepowac w nastepujacy sposob:

- Za pomocg przycisku ,STEP” (KROK) ster wybraé parametr TEMPERATURA WEWNATRZ POTRAWY @

—_
—  Dotkna¢ przycisku ,SELECT” (WYBIERZ) seieer (na wy$wietlaczu pojawia sie EKRAN PARAMETR);
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— Za pomocg przycisku ,STEP” (KROK) wybrac’ parametr TEMPERATURA WEWNATRZ POTRA ;

STEP

—_
—  Dotkna¢ przycisku ,SELECT” (WYBIERZ) seieer .

Po wykonaniu tych krokéw na wyswietlaczu pojawi sie podswietlony na czerwono EKRAN
PODSUMOWANIE (jezeli funkcja WSTEPNE NAGRZEWANIE nie zostata ustawiona), sygnalizujac, ze
brakuje parametru CZAS (,,00.00”).

3. WARTOSC DELTAT &

Za pomocg przyciskow E] i B mozna zwiekszac lub zmniejsza¢ wartos¢ temperatury (od 0°C do

-
100°C). Nastepnie mozna potwierdzi¢ wybor przyciskiem ,SELECT” (WYBIERZ) SELECT .

Gdy wyswietlany jest komunikat ,PIECZENIE W TOKU”, ustawiona wartos¢ temperatury jest wyswietlana

obok symbolu §| , hatomiast rzeczywista wartos¢ temperatury, wykrywana przez sonde, jest wyswietlana

obok symbolu .

AT

temperatury wykrytej w komorze pieczenia jest wyswietlana przy symbolu .

Ustawiona wartos¢ temperatury jest wyswietlana obok symbolu , hatomiast wartos$¢ rzeczywistej

Gdy parametr TEMPERATURA WEWNATRZ POTRAWY @ oraz parametr DELTAT AT sg podawane na

EKRANIE PODSUMOWANIE, aby powrdci¢ do ustawiania parametru CZAS @ , halezy postepowac

W nastepujacy sposdb:

AT

— Za pomocg przycisku ,STEP” (KROK) sTER wybraé parametr DELTAT

7

-
— Dotkna¢ przycisku ,, SELECT” (WYBIERZ) setect (na wyswietlaczu pojawia sie EKRAN PARAMETR);

i
— Za pomocg przycisku ,STEP” (KROK) ster wybrac¢ parametr TEMPERATURA KOMORY E ;

N
— Dotkna¢ przycisku ,, SELECT” (WYBIERZ) sececr .

Po wykonaniu tych krokéw na wyswietlaczu pojawi sie podswietlony na czerwono EKRAN PODSUMOWANIE
(jezeli funkcja WSTEPNE NAGRZEWANIE nie zostata ustawiona), sygnalizujac, ze brakuje parametru CZAS
(,,00.00”).
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4.3.3.3 Ustawienie WILGOTNOSC/PARA (EKRAN PARAMETR)

R ‘
Za pomocg przyciskow E] i El mozna zwiekszaé lub zmniejszaé warto$¢ wilgotnosci/pary LA)) (od 10%

-

do 100%). Nastepnie mozna potwierdzi¢ wybor przyciskiem ,,SELECT” (WYBIERZ) SELECT .

4.3.3.4 Ustawienie , WSTEPNE NAGRZEWANIE” (EKRAN PODSUMOWANIE)

Dotkng¢ przycisku ,,SELECT” (WYBIERZ)

&

; na wyswietlaczu pojawi sie odpowiedni EKRAN PARAMETR,;

Dotkngé przycisku El (komunikat ,NIE”), aby wytgczy¢ funkcje lub E] (komunikat ,TAK”), aby ja

-

uruchomi¢. W obu przypadkach dotkng¢ przycisku ,SELECT” smEcT , aby potwierdzi¢ wybér; w innym wypadku

wybor zostanie potwierdzony automatycznie po uptywie 5 sekund.

Podczas wstepnego nagrzewania na wyswietlaczu pojawia sie komunikat ,ROZGRZEWANIE W TOKU”, a przy

parametrze CZAS @ nie pojawia sie zadna wartos¢ (---).

Oznacza to, ze czas nagrzewania nie jest uwzgledniony w czasie pieczenia.

Po osiggnieciu temperatury nagrzewania (temperatura ustawiona w komorze pieczenia zwiekszona o 40°C:

ta temperatura jest podtrzymywana dopdki nie zostang otwarte drzwiczki), rozlega sie alarm dzwiekowy,

ana wyséwietlaczu miga komunikat ,ROZGRZEWANIE OK OTWORZ DRZWICZKI”. Otworzy¢ drzwiczki,

umiesci¢ potrawe, ktdra ma byc¢ pieczona w piecu i zamkng¢ ponownie drzwiczki: automatycznie rozpocznie

sie cykl pieczenia.

OSTRZEZENIA

Funkcja ,,WSTEPNE NAGRZEWANIE”

&

jest wstepnie definiowana dla kazdego cyklu pieczenia (na

wyswietlaczu przy symbolu pojawia sie komunikat ,, TAK”).

Podczas wstepnego nagrzewania wewnetrzna temperatura komory pieczenia nie moze byc¢ wyzsza niz 260°C

i przez dtuzej niz 10 minut.
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4.3.3.5 Ustawienie PREDKOSC WENTYLATORA (EKRAN PODSUMOWANIE)

Dzieki 3 predkosciom wentylatora umozliwiajgcym wybdr natezenia strumienia powietrza, mozna
przyrzadza¢ dowolne potrawy, od najlzejszych, najdelikatniejszych potraw do wymagajgcych wiekszej
cyrkulacji ciepta.

Na
Dotkngc¢ przycisku =9, aby wyswietli¢ odpowiedni EKRAN PARAMETR; za pomocg przyciskow @ i El
ustawi¢ zagdany poziom predkosci:

niska predkosé ()

$rednia predkos¢ (IR )

wysoka predkoé¢ (IR )
Dotkng¢ przycisku ,,SELECT” seLect , aby potwierdzi¢ wybdr; w innym wypadku wybdr zostanie potwierdzony
automatycznie po uptywie 5 sekund.

UWAGA: Domysinym ustawieniem dla kazdego cyklu pieczenia jest wysoka predkosc ( HEN )
i &)
Nawet podczas cyklu pieczenia mozna uzyc¢ przycisku & , aby zmienic¢ poziom predkosci wentylatora.
Jezeli ta czynnos¢ jest wykonywana podczas cyklu pieczenia, ktory juz zostat zaprogramowany, na
koncu cyklu pieczenia wartosci predkosci wentylatora powrdcg do ustawionych oryginalnie podczas
tworzenia programu.

TRYB ,POLSTATYCZNY”

Gotowanie , pdtstatyczne” to metoda gotowania umozliwiajgca uruchamianie silnikdw tylko wtedy, gdy
dziatajg elementy grzewcze.

Wentylatory sg uruchamiane na kilka sekund, aby rozprowadzi¢ ciepto wygenerowane przez elementy
grzewcze, utrzymujac rGwnomierng temperature wewnatrz komory pieczenia.

W ten sposéb odtwarzana jest funkcja pieca statycznego.

Aby uruchomi¢ tryb gotowania ,potstatycznego”, nalezy wykonaé nastepujgce czynnosci (na EKRANIE
PODSUMOWANIE):

Nacisngc¢ przycisk , aby na wyswietlaczu pojawit sie komunikat ,USTAW PREDKOSC PRZEPLYWU
POWIETRZA".

Nacisng¢ przycisk sTep , aby uruchomié , potstatyczny” tryb gotowania: litery ,ST WYL” zmienig sie na ,ST
WL”, sygnalizujgc pomysine uruchomienie funkgcji.

ﬁ
Nacisngc przycisk ,,SELECT” (WYBIERZ) seect | aby potwierdzi¢ wybdr: na ekranie podsumowania pojawia
sie komunikat ,ST” w kierunku ikony wskazujgcej predkos¢ silnikow.

Nawet podczas gotowania ,pofstatycznego” mozina zmienia¢ predkosé wentylatoréw. Nalezy wykonac
nastepujace czynnosci (z EKRANU PODSUMOWANIE):

#
Nacisna¢ przycisk ad , aby na wyswietlaczu pojawit sie komunikat ,USTAW PREDKOSC PRZEPtYWU

POWIETRZA”. Naciskaé przyciski @ i, E] aby ustawic zgdang predkosé.

Nacisngc przycisk ,,SELECT” (WYBIERZ) SELECT  aby potwierdzi¢ wybor.
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4.3.4 Wybieranie krokéw gotowania (EKRAN PODSUMOWANIE)

Kazdy cykl pieczenia moze sktadaé sie z maksymalnie 9 KROKOW (etapéw). Dla kazdego kroku mozna wybra¢

zgdane parametry.

Aby przejsé z jednego kroku do nastepnego, po ustawieniu KROKU 1, nalezy postepowac w nastepujgcy sposob:

dotkng¢ przycisku ,STEP” (KROK) ster , aby wybra¢ KROK 1 (stowo podswietlone obok ciemnego kwadratu);

dotkng¢ przycisku . Na wyswietlaczu pojawi sie podswietlony na czerwono EKRAN PODSUMOWANIE
z komunikatem KROK 2 (czerwone tto ma na celu zasygnalizowanie, ze nie zostat ustawiony parametr CZAS,
dlatego wybrany krok nie moze zostac¢ uruchomiony).

o

Za pomocg przycisku , STEP” (KROK) ster wybierz parametr CZAS
@ i Bustaw Zadang wartos¢.

Gdy tylko zostanie ustawiony parametr CZAS, tto EKRANU PODSUMOWANIE jest podswietlane na niebiesko,

, @ nastepnie za pomocy przyciskow

sygnalizujac, ze KROK 2 zostat uruchomiony.
Zakonczy¢ procedure ustawiania wszystkich innych zgdanych parametréw.

Aby przejs¢ do dalszych krokéw (KROK 3, KROK 4), powtdrzyé procedure opisang dla ustawiania KROKU 2.

Po zakoriczeniu ustawiania krokdw, uzy¢ przycisku ,,START/STOP” starmstor , aby rozpoczgé cykl pieczenia.

EKRAN PODSUMOWANIE dla KROKU 1 cyklu pieczenia zostanie wyswietlony na wyswietlaczu wraz z taczng
liczba krokow, na ktdre sktada sie dany cykl. (Np.: 1/5 oznacza, ze jest to KROK 1 z ustawionej tagcznej liczby 5

krokéw).

Przy parametrze CZAS po lewej stronie jest wyswietlany odliczany czas obecnie aktywnego kroku, natomiast

taczny czas wszystkich krokéw cyklu pieczenia jest pokazywany po prawej stronie.

Jezeli pieczenie odbywa sie w trybie recznym, na wyswietlaczu pojawia sie komunikat ,,RECZNY”; jezeli zostat

wybrany programowany cykl pieczenia, pojawia sie komunikat z zapisang nazwg przepisu (programu).
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4.3.5 Rozpoczynanie/Zatrzymywanie cyklu pieczenia

Po zakonczeniu ustawiania zgdanych parametrow pieczenia, uzyé przycisku ,, START/STOP” starmstor , aby

rozpoczgé odpowiedni cykl pieczenia.
Aby zatrzymac cykl pieczenia w dowolnym momencie, przez kilka sekund przytrzymac ponownie przycisk

,START/STOP” starmrsror .

Gdy cykl pieczenia zostanie zatrzymany (w trybie recznym lub zaprogramowanym), przez 30 sekund
rozbrzmiewa alarm diwiekowy, a jednoczesnie na wyswietlaczu miga nastepujgcy komunikat: ,,KONIEC

PIECZENIA”.

Jezeli w tym czasie ponownie zostanie dotkniety przycisk E] na wyswietlaczu ponownie pojawi sie EKRAN
PODSUMOWANIE cyklu pieczenia, ktéry witasnie sie zakonczyt. Cykl pieczenia automatycznie rozpoczyna sie
ponownie po uptywie 1 MINUTY. Aby wydtuzyé czas pieczenia, wystarczy dotkngé przycisku ,STEP” (KROK)

ster i wybracé parametr CZAS C9; a nastepnie za pomoca przycisku E] ustawic zadang wartos¢.

Trwajgcy 30 sekund alarm ,koniec pieczenia” mozna w dowolnym momencie wytgczy¢, dotykajac

przycisku ,STEP” (KROK) ster lub , START/STOP” srartistor .
EKRAN PODSUMOWANIE cyklu pieczenia, ktéry wtasnie sie zakoriczyt zostanie wyswietlony ponownie.

4.3.6 Ustawienie cyklu pieczenia

4.3.6.1 Cykl pieczenia z czasem pieczenia i temperaturg wewnatrz potrawy

Z EKRANU PARAMETR ,,CZAS” @

Za pomoca przyciskow E] i El wybraé zagdang wartosc:

CZAS (,INF” lub zakres od 0h 01' do 9h 59')

Za pomocg przycisku ,STEP” (KROK) sTep wybraé zgdang opcje:

PAUZA (w zakresie od Oh 01’ do 23h 59’) UTRZYMANIE (, TAK” lub , NIE”)
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Dotkng¢ przycisku ,,SELECT” (WYBIERZ) sttect, aby potwierdzi¢ ustawienia.

Na ekranie SUMMARY [Podsumowanie]

Za pomocg przycisku ,STEP” (KROK) ster wybierz parametr CZAS @ , @ hastepnie za pomoca przyciskow

@ i EI ustaw zgdang wartos¢. Wartosé jest automatycznie potwierdzana po uptywie 5".

Z EKRANU PARAMETR ,, TEMPERATURA KOMORY”
N

Po ustawieniu wartosci parametru CZAS dotkng¢ przycisku ,, SELECT” (WYBIERZ) seLecr @ zostanie wyswietlony
ekran zwigzany z trzema réznymi parametrami TEMPERATURY (Temperatura komory/Temperatura wewnatrz

potrawy/Delta T). Aby utatwi¢ prace operatora, piec ma ustawiong TEMPERATURE KOMORY na 180°C. Aby
-
edytowac wartos¢ domysing, uzyé przyciskow E] i B . Nacisng¢ przycisk ,, SELECT” (WYBIERZ) seiect , aby

potwierdzi¢ ustawienie.

Na ekranie SUMMARY [Podsumowanie]

il
Za pomocg przycisku ,STEP” (KROK) ster wybierz parametr TEMPERATURA [F , a nastepnie za pomoca

|
przyciskow @ i ustawi¢ zgdang wartosc.

Wartosé jest automatycznie potwierdzana po uptywie 5".

y R \
Z EKRANU PARAMETR ,,WILGOTNOSC/PARA %” ‘-A)) (funkcja opcjonalna)

Y
Po ustawieniu wartosci parametru TEMPERATURA KOMORY dotkngé przycisku ,, SELECT” (WYBIERZ) sececr :

zostanie wyséwietlony ekran parametru ,, WILGOTNOSC/PARA %”.

Y
Za pomocg przyciskow @ i wybraé zgdang wartosé. Nacisng¢ przycisk ,,SELECT” (WYBIERZ) seLecr,

aby zatwierdzi¢ ustawienie.
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Na ekranie SUMMARY

N +

Nacisng¢ przycisk STEP 5™, aby wybra¢ parametr HUMIDITY/STEAM% "'i za pomocg przyciskéw

|
oraz wybraé zgdang warto$¢. Wartosc jest automatycznie potwierdzana po uptywie 5". Za pomocga

przycisku ,,START/STOP” STARTSTOP rozpoczgé cykl pieczenia.

4.3.6.2 Cykl pieczenia z temperaturg wewnatrz potrawy i temperaturg komory

Z EKRANU PARAMETR ,,CZAS” @

Jezeli konieczne jest ustawienie TEMPERATURY WEWNATRZ POTRAWY, nie ma potrzeby ustawiania parametru
CZAS.

Jednakze mozna nadal wybraé opcje ,,PAUZA” i ,,UTRZYMANIE” przyciskiem ,STEP” (KROK) ster . Nacisng¢

Y
przycisk ,SELECT” (WYBIERZ) seLect , aby zatwierdzi¢ ustawienia

Z EKRANU PARAMETR TEMPERATURA KOMORY

Za pomocg przyciskow E] i B wybrac zgdang wartos¢é.

)
Za pomocg przycisku ,STEP” (KROK) ster wybierz parametr , TEMPERATURA KOMORY” @ , @ hastepnie za

N
pomocg przyciskow @ i EI ustaw zgdang wartos¢. Za pomocg przycisku ,SELECT” (WYBIERZ) seLect

potwierdzi¢ ustawienia.

Na ekranie PODSUMOWANIE

Za pomocg przycisku ,STEP” (KROK) sTER wybraé parametr ,TEMPERATURA KOMORY” @ i uzyc¢ przyciskéw
-

@ i EI, aby wybraé zgdang wartos¢. Dotkna¢ przycisku ,SELECT” (WYBIERZ) eELECT , aby potwierdzi¢

ustawienie (pojawia sie ekran z trzema réznymi parametrami). Za pomocg przycisku ,STEP” (KROK) sTEP wybrad

parametr ,TEMPERATURA KOMORY” @ , @ hastepnie za pomocg przyciskow E] iB ustawic zadang
wartos$é. Wartosc jest automatycznie potwierdzana po uptywie 5"
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WAZNE

Sonda temperatury musi zosta¢ wfozona do srodka potrawy, w jej najgrubszym miejscu, z ominieciem kosci, o
ile wystepujg w potrawie. Po umieszczeniu potrawy wewngtrz komory pieczenia, wyciggng¢ przewdd sondy

temperatury, wyciggajgc go z dna komory, a nastepnie zamkngq¢ drzwiczki pieca.

Sonda musi by¢ podfgczona do odpowiedniego gniazda, znajdujgcego sie na panelu sterowania (patrz rys. 1).

OSTRZEZENIA

Przed usunieciem potrawy z pieca po pieczeniu z uzyciem sondy igtowej, nalezy ostroznie wyjqc sonde, ktora jest
nadal gorgca, z potrawy, zachowujgc ostroznosc, aby nie pozostawic jej zwisajgcej z komory pieczenia: moze

spowodowac poparzenia!

Jezeli pd razu konieczne jest jej ponowne uzycie, najlepiej najpierw jg pozostawic do ostygniecia (zapobiegnie to
rowniez zniszczeniu potrawy przez otwory zrobione sondg).

Nie uzywaé sondy igfowej podczas pieczenia w wysokich temperaturach (POWYZEJ 230°C), aby unikng¢

trwatego uszkodzenia sondy;

nalezy rowniez pamietacd, aby nie pozwalac, zeby sonda dotykata gorgcych metalowych powierzchni wewngtrz
komory pieczenia.

y X \
Z EKRANU PARAMETR ,,WILGOTNOSC/PARA %” L\-’) (funkcja opcjonalna)

Po ustawieniu wartosci parametru TEMPERATURA WEWNATRZ POTRAWY dotkng¢ przycisku ,SELECT”
—_
(WYBIERZ) seiect : zostanie wyswietlony ekran parametru , WILGOTNOSC/PARA %”.

N
Za pomocg przyciskow @ i EI wybrac zgdang warto$¢. Dotkngé przycisku ,SELECT” (WYBIERZ) seLect , aby

zatwierdzi¢ ustawienie.
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Na ekranie PODSUMOWANIE

Ly

Nacisna¢ przycisk STEP ™", aby wybraé parametr HUMIDITY/STEAM%

"'i za pomocg przyciskdw oraz

wybraé 7gdang wartos$¢. Wartos$¢ jest automatycznie potwierdzana po uptywie 5". Za pomocg przycisku

,START/STOP” STARTISTOP rozpoczgé cykl pieczenia.

4.3.6.3 Cykl pieczenia z temperaturg wewnatrz potrawy oraz Delta T

Z EKRANU PARAMETR ,,CZAS” @

Jezeli konieczne jest ustawienie wartosci TEMPERATURY WEWNATRZ POTRAWY oraz DELTA T, nie ma

potrzeby ustawiania parametru CZAS.

Jednakze mozna nadal wybraé opcje ,PAUZA” i ,,UTRZYMANIE” przyciskiem ,STEP” (KROK) ster . Za pomocga

Y
przycisku ,,SELECT” (WYBIERZ) setect potwierdzi¢ ustawienia.

Z EKRANU PARAMETR ,, TEMPERATURA KOMORY”

Jezeli konieczne jest ustawienie wartosci TEMPERATURY WEWNATRZ POTRAWY oraz DELTA T, nie ma potrzeby
ustawiania parametru TEMPERATURA KOMORY.

@)

Za pomocg przycisku , STEP” (KROK) ster wybrac¢ parametr ,TEMPERATURA KOMORY” O i uzy¢ przyciskow
@ i EI, aby wybraé zgdang warto$é. Uzy¢ ponownie przycisku ,STEP” (KROK) ster , aby potwierdzi¢
ustawienie i wybraé parametr ,,DELTAT”.

= =
Za pomocg przyciskow @ i wybraé zgdang warto$¢. Dotkngc¢ przycisku ,, SELECT” (WYBIERZ) secect ,

aby zatwierdzi¢ ustawienie.
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Na ekranie SUMMARY [Podsumowanie]

§
Za pomocg przycisku ,STEP” (KROK) ster wybrac parametr ,TEMPERATURA KOMORY” (M|,

-
Dotkngé przycisku ,SELECT” (WYBIERZ) sELECT , zostanie wyswietlony ekran z trzema réznymi parametrami

temperatury.

Za pomocg przycisku ,STEP” (KROK) ster wybra¢ parametr , TEMPERATURA WEWNATRZ POTRAWY‘@

@ , @ nastepnie za pomoca przyciskéwEl ustaw zgdang wartosc.

AT

Uzy¢ ponownie przycisku ,,STEP” (KROK) ster , aby potwierdzi¢ ustawienie i wybra¢ parametr ,DELTA T"=—" |
Za pomocg przyciskow E] i El wybra¢ zgdang wartos¢.

Wartos¢ jest automatycznie potwierdzana po uptywie 5".

WAZNE

AT

Parametr ,DELTA T” umozliwia utrzymanie rdznicy temperatur ((“—' ) pomiedzy wnetrzem potrawy
(temperatura mierzona za pomocq sondy igtowej) a wnetrzem komory pieczenia na statym poziomie
podczas etapu pieczenia. To oznacza, Ze wartos¢ temperatury wewngtrz komory to suma wartosci

temperatury wewngtrz

AT

potrawy oraz stafej wartosci temperatury ,, ” ustawionej przez operatora.

W praktyce uzyskuje sie powolny wzrost temperatury w komorze pieczenia, z zachowaniem statej réznicy
pomiedzy nig, a temperaturg wewngqtrz potrawy, ktéra dzieki temu jest poddawana dtugiemu i delikatnemu
pieczeniu (podczas pieczenia miesa oznacza to zachowanie biatek, poniewaz zapobiega to napinaniu

powierzchni, ktére w innym wypadku wigzq sie ze zbyt szybkim utworzeniem sie kruchej skorki).

y R \
Z EKRANU PARAMETR ,,WILGOTNOSC/PARA %” ‘-A)) (funkcja opcjonalna)

Po ustawieniu wartosci parametru ,DELTA T” & dotkng¢ przycisku ,SELECT” (WYBIERZ); zostanie

wyswietlony ekran parametru , WILGOTNOSC/PARA %”. Za pomoca przyciskow E] i El wybraé zgdang
Y
wartos¢. Dotknac przycisku ,SELECT” (WYBIERZ) seLect , aby zatwierdzi¢ ustawienie.
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Na ekranie PODSUMOWANIE

N +

Nacisna¢ przycisk STEP ™", aby wybraé parametr HUMIDITY/STEAM% 'i za pomoca przyciskow oraz

wybraé 7gdang wartos$¢. Wartos$¢ jest automatycznie potwierdzana po uptywie 5". Za pomocg przycisku

,START/STOP” STARTISTOP rozpoczgé cykl pieczenia.

4.3.7 Tryb Program

4.3.7.1 Zapisywanie programow (przepisow)

Mozna zapisa¢ maksymalnie 200 programéw/przepiséw, nadajac kazdemu z nich NAZWE, ktéra moze

sktadac sie z maksymalnie 10 liter.

Po ustawieniu parametréw pieczenia danego programu (przepisu), ktéry ma byc¢ zapisany zapisa¢, nalezy

wykonaé nastepujace czynnosci:

dotkngc przycisku P , aby wyswietli¢ ekran ,, MENU PROGRAMOWANIA”.

Dotkng¢ przycisku ,,STEP” (KROK) ster , a nastepnie wybra¢ symbol " | Potwierdzi¢ swéj wybor przyciskiem

-
,SELECT” (WYBIERZ) seLect ; Zostanie wyswietlony ekran z literami alfabetu.

Za pomocg przyciskow E]i El mozna przemieszczac sie poziomo (El w lewo/ W prawo) a za pomoca

przycisku ,STEP” (KROK) ster w pionie (kazde dotkniecie przycisku powoduje przesuniecie o jedno miejsce

w dét, a przytrzymanie palcem przycisku ,,STEP” (KROK) ster powoduje przejscie w gore).

Po zaznaczeniu litery, ktéora ma by¢ uzyta (podswietlona na ciemnym tle), dotkng¢ przycisku ,SELECT”
N

(WYBIERZ) eELECT , ktéry spowoduje wyswietlenie wybranej litery u géry ekranu.

Jezeli podczas pisania nazwy zostanie wybrana nieprawidtowa litera, nalezy przejs¢ do litery naciskajgc przycisk

Y
(symbol na ciemnym tle); dotkniecie przycisku ,,SELECT” (WYBIERZ) seLect spowoduje usuniecie litery.

Po wprowadzeniu nazwy programu (przepisu) dotkng¢ przycisku ,STEP” (KROK) ster , aby podswietli¢ opcje

,ZAPISZ” (stowo wyrdznione na ciemnym tle).
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Dotkniecie przycisku ,SELECT” (WYBIERZ) SELE€T spowoduje wyswietlenie ekranu ,,KATALOG PRZEPISOW”,

wyswietlajgcego 8 réznych typdéw potraw:

PRZYSTAWKI

- DANIA GEOWNE
- RYBY

- DZICZYZNA

- CHLEB

- WARZYWA

- CIASTA/DESERY

- DODATKOWE

Dotkng¢ przycisku ,STEP” (KROK) ster , aby wybraé typ potrawy (ikona z kwadratem), pod ktérym przepis
—_)
ma zostac zapisany. Dotkngc przycisku ,,SELECT” (WYBIERZ) seLect , aby zatwierdzié.

Ekran podsumowania cyklu pieczenia, ktory wiasnie sie zakonczyt automatycznie zostanie wyswietlony

ponownie.

UWAGA: Programowanie mozna w dowolnym momencie anulowac: dotkngc przycisku ,STEP”

(KROK) ster , aby przejs¢ do opcji ,ANULUJ” (stowo wyrdznione na ciemnym polu), a nastepnie
-
dotknqc przycisku ,,SELECT” (WYBIERZ) seLecr,

aby potwierdzi¢ wybor. EKRAN PODSUMOWANIE ostatniego ustawionego cyklu pieczenia zostanie
wyswietlony ponownie.

4.3.7.2 Usuwanie programow (przepisow)

Ustawiony i zapisany program (przepis) mozna w dowolnym momencie usunaé z ,KATALOGU PRZEPISOW

SZEFA KUCHNI”.

i

Dotkngé przycisku z symbolem , aby wys$wietli¢ ekran ,, KATALOG PRZEPISOW”.
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il
Dotkng¢ przycisku ,STEP” (KROK) STEP | aby zaznaczy¢ stowo ,,SZEF KUCHNI” (stowo wyrdznione na ciemnym
tle);

N
Dotkniecie przycisku ,SELECT” (WYBIERZ)seceer spowoduje wyswietlenie ekranu ,KATALOG PRZEPISOW” (8

ikon typdw potraw). Dotkng¢ przycisku ,STEP” sTeP , aby wybrac¢ ikone potrawy (np.: ciasto/deser, przekaska

lub warzywa), pod ktdrg zapisany jest przepis (program) do usuniecia.

-
Dotknaé przycisku ,SELECT” (WYBIERZ) setect , aby wybraé¢ KATALOG PRZEPISOW z NAZWA przepisu do

usuniecia. Dotkng¢ przycisku ,,STEP” (KROK) sTep , aby wybra¢ przepis do usuniecia. Za pomocg przycisku

-
,SELECT” (WYBIERZ) sELECT potwierdzi¢ dokonany wybdr. Dotkngé przycisku P , aby wyswietli¢ ekran

z X
»,MENU PROGRAMOWANIA”. Dotkng¢ przycisku ,STEP” (KROK) ster , aby wybraé symbol (,,USUN”)
-
i potwierdzi¢ wybor przyciskiem ,, SELECT” (WYBIERZ) sececr .

Na ekranie pojawia sie komunikat: ,KONTYNUOWAC USUWANIE?” Za pomoca przycisku ,SELECT” (WYBIERZ)

-
seLect potwierdzi¢ dokonany wybér.

Przepis zostanie usuniety. (Na wyswietlaczu pojawi sie ekran parametru ,,CZAS”, umozliwiajgc rozpoczecie

wprowadzania nowego przepisu).

4.3.7.3 Pobieranie programéw (przepiséw) z pieca (do napedu USB)

Mozna uzy¢ portu USB pieca, aby pobra¢ programy (przepisy) zapisane w ,KATALOGU PRZEPISOW SZEFA
KUCHNI” do napedu USB.

<

Podfaczy¢ naped USB do portu USB pieca. Dotkngé przycisku z symbolem , aby wyswietli¢ ekran

,KATALOG PRZEPISOW/SZEFA KUCHNI”. Dotkna¢ przycisku ,STEP” (KROK) ster , aby zaznaczy¢ stowo ,,SZEF
Y
KUCHNI” (stowo wyrdznione na ciemnym tle); Dotkniecie przycisku ,SELECT” (WYBIERZ)setect spowoduje

wyswietlenie ekranu ,KATALOG PRZEPISOW” (8 ikon typdw potraw). Za pomoca przycisku ,KROK” step

wybrac ikone
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potrawy (np. ciasto/deser lub przystawka lub warzywa) pod ktdrg zapisany jest przepis (program), do pobrania.

-
Dotkngé przycisku ,SELECT” (WYBIERZ) sELECT , aby wybra¢ KATALOG PRZEPISOW zawierajgcy nazwe przepisu

do pobrania. Za pomocg przycisku ,STEP” (KROK) sTEP wybrac przepis (nazwe) do pobrania. Dotkng¢ przycisku

-
»SELECT” (WYBIERZ) smEcT , aby potwierdzi¢ wybér (spowoduje to wyswietlenie ekranu podsumowania cyklu

pieczenia zwigzanego z wybranym przepisem).

Dotkngé przycisku P , aby wyswietli¢ ekran ,MENU PROGRAMOWANIA”. Za pomocg przycisku ,STEP”

1 <

(KROK) ster wybrac symbol Lad .

-
Dotknga¢ przycisku ,SELECT” (WYBIERZ) secect , aby potwierdzi¢ wybdr: przepis jest wezytywany do napedu USB.

Ponownie zostanie wyswietlony ekran ,KATALOG PRZEPISOW” (8 ikon typdw potraw); aby wczytaé inne

przepisy (do napedu USB), powtdrzy¢ procedure opisang dla pierwszego przepisu.

4.3.7.4 Pobieranie wszystkich programow (przepiséw) z pieca (do napedu USB)

Mozna uzyé portu USB pieca, aby pobraé wszystkie programy (przepiséw) zapisane w ,,KATALOGU PRZEPISOW
SZEFA KUCHNI” do napedu USB za jednym razem.

Dotknaé przycisku @ , aby wyswietli¢ ekran menu ustawien ogdlnych. Naciska¢ przycisk ,STEP” (KROK) ster

dopdki nie zostanie wybrana ikona @

—_

Dotknga¢ przycisku ,,SELECT” (WYBIERZ) eELECT , aby wyswietli¢ ekran z literami.

Wprowadzi¢ hasto SZEFA KUCHNI (instrukcja wybierania liter znajduje sie w rozdziale 4.3.7.1).

Dotkng¢ przycisku ,STEP” (KROK) ster , aby zaznaczy¢ stowo ,,ZAPISZ” (stowo wyrdznione na ciemnym tle).
N
Dotkngé przycisku ,, SELECT” (WYBIERZ) setect : pojawia sie ekran sygnalizujgcy, ze przesytanie przepiséw jest

w toku. Po zakonczeniu procesu wszystkie przepisy z pieca bedg sie rowniez znajdowaé w napedzie USB.

Ostrzezenie
Podczas przesytania, przepisy o TEJ SAMEJ NAZWIE co nowe przepisy przesytane z pieca do napedu USB zostang

zastgpione.
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UWAGA
Kazdg czynnos¢ nalezy wykonac w ciggu 5 sekund; nastepnie automatycznie zostanie wyswietlony ekran

podsumowujgcy cyklu pieczenia.

4.3.7.5 Wczytywanie programéw (przepiséw) do pieca (z napedu USB)

Mozna uzy¢ portu USB pieca, aby wczyta¢ programy (przepisy) zapisane w napedzie USB do ,KATALOGU

PRZEPISOW SZEFA KUCHN!”. Podtgczy¢ naped USB do portu USB pieca. Dotknaé przycisku ’E] , aby
wyswietli¢ ekran ,,MENU PROGRAMOWANIA”.

Za pomocg przycisku ,,STEP” (KROK) ster wybra¢ symbol “» . Dotkna¢ przycisku ,, SELECT” (WYBIERZ) seLect

, aby potwierdzi¢ wybér: zostanie wyséwietlony KATALOG PRZEPISOW z nazwa przepiséw zapisanych

w napedzie USB.

Za pomoca przycisku ,STEP” (KROK) ster wybraé przepis (nazwe) do wczytania do ,KATALOGU PRZEPISOW
SZEFA KUCHNI”. Dotkngé przycisku , SELECT” (WYBIERZ) setecr , aby potwierdzi¢ wybdr: przepis (nazwa)

zostanie zapisany
w KATALOGU PRZEPISOW pod odpowiednim typem potrawy (np. Lasagne = PRZYSTAWKI, Pstrag = RYBY,

Ziemniaki = WARZYWA, itp.). Ponownie zostanie wy$wietlony KATALOG PRZEPISOW z nazwami przepiséw
zapisanych w napedzie USB; aby wczytaé inne przepisy (do ,KATALOGU PRZEPPISOW SZEFA KUCHNI”),

powtdrzy¢ procedure opisang dla pierwszego przepisu.

UWAGA
Kazdg czynnos¢ nalezy wykonaé w ciggu 5 sekund; nastepnie automatycznie zostanie wyswietlony ekran

podsumowujqcy cyklu pieczenia.

4.3.7.6 Wczytywanie wszystkich programow (przepisow) z napedu USB do pieca

Mozna uzy¢ portu USB pieca, aby wczytaé wszystkie programy (przepisy) zapisane w napedzie USB do

,KATALOGU PRZEPISOW SZEFA KUCHNI".

Podtaczy¢ naped USB do odpowiedniego portu.

il
Dotkngé przycisku P , aby wyswietli¢ menu programowania. Naciska¢ przycisk ,STEP” (KROK) ster dopoki
s -
nie zostanie wybrana ikona - . Za pomocg przycisku ,SELECT” (WYBIERZ) setecr potwierdzi¢ dokonany

wybor.
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Dotkng¢ przycisku ,,STEP” (KROK) str jeden raz, aby zaznaczy¢ wszystkie przepisy.

-
Nacisng¢ przycisk ,,SELECT” (WYBIERZ) smLECT , aby rozpoczgé przesytanie przepisow.

Podczas przesytania przepiséw na wyswietlaczu pojawi sie komunikat ,,OPERACIA W TOKU” oraz liczba

przepiséw pozostatych do zakoriczenia przesytania.

Ostrzezenie

Podczas przesytania, przepisy o TEJ SAMEJ NAZWIE co nowe przepisy przesytane z napedu USB zostang
zastgpione w ,,KATALOGU PRZEPISOW SZEFA KUCHN/”.

4.3.7.7 Korzystanie z programoéw (przepisdw)

<

Ksigzka z przepisami jest dostepna pod przyciskiem z symbolem
w ,,CHEF RECIPE BOOK — edytowalne.

, zawiera 40 programow gotowania

Odwotujac sie do gotowych przepiséw, bedziesz w stanie przygotowaé potrawy lub wtgczyé/zmienié¢ parametry
cykli pieczenia w ,,CHEF RECIPE BOOK” (patrz punkt 4.3.7.7.2).

4.3.7.7.1 Korzystanie z programéw z ,,CHEF RECIPE BOOK”

Aby uzy¢ przepisu/programu:

= o ,
, aby wejs¢ do menu ,,EKA RECIPE BOOK”. Uzy¢ przycisku STEP ster aby wybraé

Uzy¢ przycisku z symbolem

stowo ,,CHEF” (zostanie wyswietlony ekran ,,CHEF RECIPE BOOK”). Nastepnie potwierdzi¢ wybér przyciskiem
SELECT seLect : zostanie wyswietlony ekran ,,RECIPE BOOK” (ikony z rodzajami produktow). Wcisngé przycisk stee

-
aby wybra¢ rodzaj zywnosci, ktéra zostanie wykorzystana w przepisie. Uzy¢ przycisku secect aby potwierdzi¢

rodzaj produktu. Wyswietli sie ekran wybor przepisu z ksigzki z przepisami. Nastepnie wcisng¢ przycisk STEP aby
-
wybraé nazwe przepisu, ktdry bedzie uzyty. Dalej wcisng¢ przycisk setect aby potwierdzi¢ wybdr. Zostanie

wyswietlony podglad ekranu z cyklem gotowania oraz nazwg przepisu. Uzy¢ przycisku START/STOP starmstor aby

rozpoczgé cykl pieczenia.

UWAGA: Wartosci parametrdw definiujgce zapisany program (przepis) mozna edytowac przed rozpoczeciem

cyklu pieczenia lub w jego trakcie. Jednakze w pamieci pieca pozostang zapisane oryginalne wartosci.
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4.3.7.8 Opcja ,NOWY PRZEPIS”

Aby zapisa¢é NOWY PRZEPIS, dotkng¢ przycisku I3: zostanie wyswietlony ekran ,MENU
PROGRAMOWANIA”.

=

Za pomocg przycisku , STEP” (KROK) ster wybraé ikone . Za pomocg przycisku , SELECT” (WYBIERZ) smEcT
potwierdzi¢ dokonany wybor.

Zostanie wyswietlony ekran parametru CZAS: ustawi¢ wartosci réznych parametrow pieczenia dla

nowego przepisu (patrz rozdziat 4.3.6.). Zapisa¢ nowy przepis (patrz rozdziat 4.3.7.1).

4.3.7.9 Opcja ,KOPIUJ PRZEPIS”

Aby SKOPIOWAC PRZEPIS, przepis do skopiowania musi znajdowac sie na EKRANIE PODSUMOWANIE.

Dotkngé¢ przycisku P , aby wyswietli¢ ekran ,MENU PROGRAMOWANIA”. Za pomocga przycisku ,STEP”

ER
(KROK) ster wybrac ikone .
Za pomocg przycisku ,,SELECT” (WYBIERZ) setect potwierdzi¢ dokonany wybdr. Zostanie wyswietlony ekran

z literami alfabetu; wprowadzi¢ nowa nazwe przepisu, a nastepnie zapisa¢ go w KATALOGU PRZEPISOW (patrz

rozdziat 4.3.7.1).
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4.3.8 Funkcje standardowe

4.3.8.1 Funkcja OSTATNI

Umozliwia wybranie ostatniego cyklu pieczenia, ktory dobiegt konca; niezaleznie od tego, czy cykl

przebiegat w trybie recznym, czy programowanym.

<

Dotkng¢ przycisku , aby wyswietli¢ ekran ,, KATALOG PRZEPISOW”.

Za pomocg przycisku ,,STEP” (KROK) sTep wybraé opcje ,,OSTATNI” (LAST) (stowo wyrdznione na ciemnym tle).
-
Dotkniecie przycisku ,SELECT” (WYBIERZ) seiecr spowoduje wyswietlenie ekranu podsumowania dla

ostatniego ukoriczonego cyklu pieczenia, ktéry mozna uruchomié naciskajac przycisk ,START/STOP” starustor .
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4.3.8.2 Funkcja CHtODZENIE KOMORY

Ta funkcja umozliwia szybkie schtodzenie komory pieczenia po zakonczeniu cyklu pieczenia. Otworzy¢ drzwiczki

pieca (ekran zostanie podswietlony na czerwono).

m

Po dotknieciu przycisku 22 zostanie wyswietlony ekran ,,CHLODZENIE”, pokazujgc w czasie rzeczywistym

wartosé temperatury wewnatrz komory pieczenia podczas dziatania funkcji.

Funkcje chtodzenia mozna wytgczy¢ w dowolnym czasie naciskajgc przycisk ,START/STOP” starmstor;
ewentualnie funkcja zakonczy sie automatycznie, gdy temperatura wewnatrz komory pieczenia spadnie do
45°C.

W obu przypadkach po zakonczeniu dziatania funkcji na wyswietlaczu pojawi sie ostrzezenie na czerwonym tle

z komunikatem ,otwarte drzwiczki”.

Zamkniecie drzwiczek spowoduje wyswietlenie komunikatu podsumowania cyklu pieczenia, ktéry sie zakonczyt,

po czym mozna ustawi¢ nowy cykl: uzy¢ przycisku ,,STEP” (KROK) sTER , aby wybrac¢ parametry do edycji,

a nastepnie za pomocg przyciskdw i El ustawi¢ odpowiednie wartosci dla kazdego z nich: otworzyé
drzwi i umiesci¢ potrawe w piecu. Aby rozpoczgé cykl pieczenia, zamkng¢ ponownie drzwiczki i nacisngc

przycisk ,,START/STOP" START/STOP .

N
Aby ustawi¢ nowy cykl pieczenia z otwartymi drzwiczkami, wystarczy nacisngé przycisk ,SELECT” sELECT ;

spowoduje to wyswietlenie ekranu podsumowania cyklu pieczenia, ktory wtasnie sie zakonczyt.

W ciggu 5 sekund nacisng¢ przycisk ,,STEP” (KROK) ster , aby wybraé parametry do edycji, a nastepnie za

pomocg przyciskow @ i B wybraé odpowiednie wartosci. Po umieszczeniu potrawy w piecu mozna

rozpoczgé cykl pieczenia, zamykajac drzwiczki i naciskajgc przycisk ,,START/STOP” starmstor .

4.3.8.3 Funkcja ,HACCP”

Celem funkcji ,,HACCP” jest rejestrowanie danych roboczych realizowanych sesji pieczenia, w celu ich ciggtego
monitorowania.

Dane ,,HACCP” s3 rejestrowane w napedzie USB, ktéry musi by¢ podtgczony do odpowiedniego gniazda USB
w piecu. Klucz USB nie jest dotgczony do zestawu, ale stanowi wyposazenie dodatkowe.
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URUCHAMIANIE FUNKCIJI ,HACCP”
Aby uruchomi¢ funkcje ,HACCP”, nalezy postepowaé w nastepujgcy sposob:
- podtaczy¢ naped USB do odpowiedniego portu USB pieca.

- ustawi¢ cykl pieczenia (reczny lub programowany)

- dotkng¢ przycisku P , aby wyswietli¢ ekran ,,MENU PROGRAMOWANIA".

- naciskac przycisk ,,STEP” (KROK) ster dopdki nie zostanie wybrana opcja ,,HACCP”.

N
- dotkna¢ przycisku ,,SELECT” (WYBIERZ) eELECT , aby potwierdzi¢ wybranie funkcji ,,HACCP”. Uzy¢

przycisku ,START/STOP” startstor , aby rozpoczgé cykl pieczenia.

Po zakonczeniu cyklu pieczenia funkcja ,,HACCP” wytgcza sie automatycznie.

WYSWIETLANIE DANYCH ,HACCP” (NA KOMPUTERZE)

Aby wyswietli¢ dane zakoriczonego cyklu pieczenia na komputerze:

- przytrzymad palec na przycisku ,,START/STOP” starmstor przez kilka sekund, po czym wytgczy¢ piec

- wyja¢ naped USB z gniazda w piecu i wtozy¢ do gniazda USB w komputerze

- otworzy¢ zgdany plik znajdujacy sie w napedzie USB

UWAGA: Wszystkie dane zwigzane ze zrealizowanymi sesjami pieczenia z tego samego dnia znajdujq sie
w tym samym pliku HACCP.

Po utworzeniu kolejnego pliku HACCP na kolejny dzieni, poprzedni plik HACCP ma automatycznie
zmieniang nazwe, zawierajgcq date zapisanych w nim sesji pieczenia.
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Ponizsza legenda ma na celu pomoc w interpretowaniu danych HACCP:

LEGENDA
c1 ROZPOCZECIE PIECZENIA
C2 PIECZENIE ZAKONCZONE Z POWODZENIEM
c3 PIECZENIE ZATRZYMANE ZA POMOCA PRZYCISKU START/STOP LUB NA SKUTEK ALARMU
ALl ALARM: OTWARTE DRZWICZKI
AL2 ALARM: USTERKA SONDY PODCZAS PIECZENIA
AL3 ALARM: AWARIA CZUINIKA TEMPERATURY
AL4 ALARM: SILNIK
ALS ALARM: TERMOSTAT ZABEZPIECZAJACY
AL9 ALARM: ELEMENTY GRZEWCZE NIE SA PODtACZONE
R NAZWA PRZEPISU
R:RECZ. | PRZEPIS USTAWIONY RECZNIE
FO TYP PRZEPISU RECZNEGO
F1 PRZYSTAWKI
F2 DANIA GtOWNE
F3 RYBY
F4 DZICZYZNA
F5 CHLEB
F6 WARZYWA
F7 CIASTA/DESERY
F8 DODATKOWE
T1 TEMPERATURA WYKRYTA W KOMORZE PIECZENIA
T2 TEMPERATURA WYKRYTA PRZEZ SONDE
D1 PODCZAS PIECZENIA ZOSTALY OTWARTE DRZWICZKI
D2 PODCZAS PIECZENIA ZOSTALY ZAMKNIETE DRZWICZKI

MOZLIWE BLEDY FUNKCII ,,HACCP”

Typ btedu Przyczyna btedu Dziatanie naprawcze
Bt. 1 NIE MOZNA Naped USB zostat usuniety
ZAPISAC Wtozy¢ naped USB, aby zapisa¢
. . dane do nastepnej sesji pieczenia
Bf. 2 NIE MOZNA Naped USB zostat usuniety i
ZAPISAC wtozony
Bt. 3 NIE MOZNA Naped USB nalezy sformatowac w Sformatowac naped USB (max. 2 GB)
ZAPISAC prawidtowym formacie w formacie FAT, aby zapisa¢ dane do
,HACCP” nastepnej sesji pieczenia
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5. MENU USTAWIEN

Ta funkcja umozliwia wyswietlanie réznych dostepnych ustawien.

Nacisniecie przycisku M powoduje wyswietlenie ekranu USTAWIENIA. Za pomocg przycisku ,STEP” (KROK)

ster wybraé zgdane ustawienie.
q

Nacisng¢ przycisk ,,STEP” (KROK) eELECT , aby potwierdzi¢ zgdane ustawienie.
- DATA/GODZINA

- BRZECZYK

- INFORMACJA

-°C/°F

- WYBIERZ JEZYK (wstepnie zdefiniowany jest jezyk angielski)

- EDYTUJ PARAMETRY FUNKCJONALNE (tylko dla autoryzowanego serwisanta)

- DATA/GODZINA

Dotkngé przycisku ,,STEP” (KROK) ster , aby wybrac nastepujace pozycje w podanej kolejnosci:

dzieri/miesigc/rok/godzina i minuty.

N
Za pomocg przyciskow E] i El wybrac zgdane wartosci. Za pomocg przycisku ,SELECT” (WYBIERZ) seLect, aby

potwierdzié¢ ustawienia.

BRZECZYK

N
Dotknga¢ przycisku ,,SELECT” (WYBIERZ) smEcT , aby wytaczy¢ brzeczyk lub wtgczy¢ go ponownie.
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INFORMACJA

N
Dotknaé¢ przycisku ,SELECT” (WYBIERZ) eELECT , aby wyswietli¢ wersje oprogramowania ptyt drukowanych,

w ktoére jest wyposazony piec.
oc / oF

N
Dotkng¢ przycisku ,,SELECT” (WYBIERZ) secect , aby przetaczy¢ jednostki temperatury z °C na °F lub odwrotnie.

WYBIERZ JEZYK (wstepnie zdefiniowany jest jezyk angielski)

-
Dotknga¢ przycisku ,,SELECT” (WYBIERZ) smEcT , aby wyswietli¢ ekran ,, JEZYKI”.

N
Za pomocg przycisku ,STEP” (KROK) wybra¢ zadany jezyk. Za pomocga przycisku ,SELECT” (WYBIERZ) eELECT

potwierdzi¢ dokonany wybor.

Kazda czynnos¢ nalezy wykona¢ w ciggu 5 sekund; nastepnie automatycznie zostanie wyswietlony ekran

podsumowujacy cyklu pieczenia.

6. MENU AKCESORIA

I

Dotkniecie przycisku powoduje wyswietlenie EKRANU AKCESORIA, wyswietlajgcego akcesoria
obstugiwane przez piec:

1-MYCIE

2 - OKAP (dla piecéw z 16-ma i 20-sma poziomami blach)

3 - KOMORA ROZROSTU

4 - POZYCJA USTWIENIA WENTYLA SPUSTU TtUSZCZU (tylko w piecach z zaworem

spustu ttuszczu EKKPL)

H
Dotkng¢ przycisku ,,STEP” (KROK) ster , aby wybrac nazwe (rodzaj) akcesorium, ktére ma zostac uzyte,
jesli jest juz dostepne i podtgczone do pieca.

—_
Za pomocg przycisku ,, SELECT” (WYBIERZ) seLect potwierdzi¢ dokonany wybor.
Jezeli w ciggu 20 sekund nie zostanie dokonany zaden wybodr, automatycznie zostanie wyswietlony
ekran podsumowujacy cyklu pieczenia.

7. KOMUNIKACIJA Z PIECEM

Piec jest wyposazony w gniazdo USB (rys. 1), przez ktére mozna:
- Wczytywad/pobieraé programy pieczenia
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- Edytowac parametry robocze
- Zapisywac dane niezbedne w systemie ,HACCP”

Dotkniecie przycisku P powoduje wyswietlenie ekranu przedstawiajgcego dostepne funkcje.

Za pomocg przycisku ,STEP” (KROK) ster wybrac zgdang funkcje Za pomoca przycisku ,,SELECT” (WYBIERZ)
-

sELECT potwierdzi¢ dokonany wybor.

8. Czyszczenie

8.1 Informacje ogdlne

Przed rozpoczeciem czyszczenia urzadzenia nalezy odtgczy¢é zasilanie (za pomocy wielobiegunowego
wytacznika termomagnetycznego) oraz odcig¢ doprowadzenie wody. Pozostawi¢ urzadzenie do catkowitego
ostygniecia.

Urzadzenie nalezy czysci¢ w regularnych odstepach czasowych, w miare mozliwosci codziennie, aby zapewnic
najwyzszg sprawnos¢ oraz wydtuzyé jego okres eksploatacji. Urzgdzenie zawiera réwniez podzespoty
elektryczne wewnatrz obudowy, dlatego z oczywistych wzgledéw bezpieczeristwa nie jest zalecane nadmierne
uzycie wody do czyszczenia. W kazdym przypadku surowo wzbronione jest sptukiwanie urzadzenia
strumieniami wody lub pary, a w szczegdlnosci kierowanie ich na szczeliny wentylacyjne w metalowych
powierzchniach obudowy (gdzie istnieje ryzyko dostania sie wody do $rodka, co jest niebezpieczne i moze
uszkodzié¢ podzespoty elektryczne).

W przypadku stosowania srodkéw czyszczagcych (detergentéw odttuszczajgcych) przeznaczonych specjalnie do
czyszczenia stali nierdzewnej, nalezy upewnié sie, ze nie zawierajg one zrgcych substancji kwasowych
(powinny miec zerowg zawartos¢ chloru, nawet jezeli bedg rozciericzane) ani substancji Sciernych. Nalezy
postepowac $cisle wedtug wskazéwek oraz ostrzezen podanych przez producenta $rodka czyszczgcego oraz
zachowac ostroznos¢ poprzez zatozenie odpowiednich gumowych rekawic.

Nie nalezy w zadnych okolicznosciach stosowaé wetny stalowej, stalowych druciakéow ani skrobakow, ktére
mogtyby uszkodzi¢ czyszczone powierzchnie.

Ponadto nie nalezy zostawia¢ zywnosci zawierajgcej kwasy (sok z cytryny, ocet, sdl, itp.) na stalowych
powierzchniach, poniewaz moze to spowodowac uszkodzenia korozyjne.

8.2.1 Reczne czyszczenie komory pieca

Ze wzgledéw higienicznych dobrg praktykg jest czyszczenie komory pieczenia na koncu kazdego cyklu
pieczenia. Jesli nie jest to mozliwe, komore pieczenia nalezy czysci¢ co najmniej raz na koncu kazdego dnia,
w ktérym piec jest uzywany.

Aby utatwié czyszczenie, nalezy zdemontowac szyny boczne, odkrecajgc 4 sruby mocujgce (chwycié¢ pomiedzy
kciuk i palec wskazujgcy specjalng nakretke radetkowg sruby i obrdcié w lewo), po czym postepowac
W nastepujacy sposob:

- rozpyli¢ odpowiedni srodek czyszczacy do odttuszczania stali nierdzewnej na Sciany wewnetrzne, na
ostone wentylatora (nie rozpyla¢ srodka przez kratke na same wentylatory) oraz na szybe po
wewnetrznej stronie drzwiczek;

- pozostawic produkt na ok. 20 minut z zamknietymi drzwiczkami;
- wiaczyé piec, ustawiajgc temperature na 70-80°C;

- uruchomié cykl z maksymalnym wytwarzaniem pary (100%) na ok. 15 minut;
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- po zakonczeniu cyklu wytaczyé piec, pozostawi¢ komore pieca do wystygniecia i doktadnie sptukac
(o ile jest w zestawie, uzy¢ koncowki prysznica);

- osuszy¢ miekka szmatkg lub uruchomié cykl rozgrzewania z temperaturg 150-160°C na ok. 10 minut
(cykl mozna w razie potrzeby powtérzyc).

Szyny boczne nalezy czysci¢ osobno, a nastepnie ponownie zamontowac.
Po zakonczeniu czyszczenia pozostawi¢ drzwiczki pieca otwarte.

8.2.2 Automatyczne czyszczenie komory pieczenia (opcja dodatkowa)

System mycia ,KWT”, w modelach w niego wyposazonych, stuzy do automatycznego czyszczenia komory
pieczenia. Zestaw ,KWT” (opcja dodatkowa) mozna réwniez zamontowac pdzniej w dostosowanych do tego
modelach piecéw.

System myjacy ,,KWT” ma nastepujgce opcje programow:

L1 - Krétkie mycie
L2 - Srednie mycie
L3 - Dtugie mycie

P - perystaltyczne napetnianie pompy Srodkiem czyszczacym i nabtyszczajgcym

o =

R - sptukiwanie i osuszanie komory pieczenia bez uzycia srodkéw chemicznych.

UWAGA: Podczas pierwszego korzystania z systemu myjgcego ,,KWT” zalecamy wybieranie programu ,P”.
Dzieki temu skutecznie zostanie usuniete powietrze obecne w pompach perystaltycznych oraz
w przewodach srodka czyszczqgcego i nabtyszczajgcego, zapewniajgc prawidfowe dziatanie systemu.

Ostrzezenia: Nie otwierac¢ drzwiczek podczas mycia, poniewaz mogfoby to spowodowac wydostanie sie
substancji chemicznych uZywanych do mycia wraz z gorgcymi oparami. Ryzyko korozji
i oparzen!

Jezeli ekran zostanie podswietlony na czerwono, sygnalizujgc, ze temperatura w komorze

pieczenia wynosi ponad 100°C, mycia nie mozna witgczy¢. Do ekranu podsumowania mozna
-

powrdcic naciskajgc przycisk ,,SELECT” (WYBIERZ) emECT .

8.3 Czyszczenie uszczelki drzwiczek

Ze wzgleddw higienicznych, a takze w celu zapewnienia sprawnosci, dobrg praktyka jest czyszczenie uszczelki
drzwiczek na zakonczenie kazdego dnia pracy. Nalezy umy¢ jg doktadnie letnig wodg z mydtem. Nalezy ja
sptukac i wysuszy¢ miekkg szmatky. Wszelkie zapieczone resztki zywnosci nalezy usuwaé bardzo delikatnie,
bez uzycia ostrych metalowych narzedzi, ktére mogtyby nieodwracalnie uszkodzi¢ uszczelke.

8.4 Czyszczenie drzwiczek

Wewnetrzna szyba drzwiczek od strony komory pieczenia moze by¢ czyszczona srodkiem odttuszczajgcym
tego samego rodzaju, co uzywany do recznego czyszczenia komory pieczenia; w innym przypadku mozna uzy¢
zwyktego (nietoksycznego) srodka do czyszczenia szyb. Do czyszczenia szyby drzwiczek po stronie zewnetrznej
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mozna uzywaé zwyktego $Srodka do czyszczenia szyb. W obu przypadkach mozna tez uzywac letniej wody
z mydtem. Po sptukaniu nalezy doktadnie wytrzec¢ szklang powierzchnie miekka $ciereczka.

Jezeli zabrudzenie wystgpi pomiedzy dwoma szybami drzwiczek, mozina je usung¢ demontujac szybe
wewnetrzna.

Aby to zrobi¢, nalezy odkreci¢ 2 Sruby mocujgce szybe od strony uchwytu (chwyci¢ specjalny pierscien
radetkowy $ruby pomiedzy palcem wskazujgcym a kciukiem i obrdcié¢ w lewo).

Po usunieciu zabrudzen spomiedzy szyb nalezy zatozy¢ z powrotem szybe wewnetrzng, zgodnie z instrukcjami,
w odwrotnej kolejnosci.

8.5 Czyszczenie obudowy

Zewnetrzne stalowe powierzchnie nalezy czysci¢ szmatkg zanurzong w letniej wodzie z mydtem lub w wodzie
z dodatkiem octu. Doktadnie sptukac powierzchnie i wysuszyé miekkg szmatka.

Aby uzy¢ konkretnych dostepnych w sprzedazy produktow, nalezy sprawdzi¢, czy spetniajg wymogi dotyczace
czyszczenia, okreslone w rozdziale , Informacje ogdlne” (rozdziat 4.1).

Nalezy pamietaé, ze do czyszczenia blatu, na ktérym znajduje sie urzadzenie ani do podtogi w poblizu
urzadzenia nie wolno stosowa¢ zrgcych substancji kwasowych (takich jak kwas chlorowodorowy), poniewaz
nawet opary, ktore takie Srodki wydzielajg moga przedostaé sie na stalowg obudowe i nieodwracalnie
uszkodzié podzespoty elektryczne znajdujgce sie wewnatrz urzagdzenia.

8.6 Przygotowanie do dtugotrwatego przechowywania

Jezeli urzadzenie nie bedzie uzywane przez dtuzszy czas, dobrg praktyka jest odfgczanie go od zasilania (uzy¢
wytgcznika termomagnetycznego zainstalowanego przed danym urzadzeniem) oraz od sieci wodociggowe;j.
Zalecamy doktadne wyczyszczenie pieca od wewnatrz (komora pieczenia) i z zewnatrz, szczegdlnie zwracajac
uwage, aby usungd ze stalowych powierzchni wszelkie pozostatosci soli, ktéra moze powodowac korozje.

Zaleca sie rowniez zabezpieczenie urzgdzenia sprayem na bazie oleju (na przyktad olejem wazelinowym), ktéry
tworzy skuteczng warstwe ochronng stalowych powierzchni.
Na koniec urzadzenie nalezy przykry¢ odpowiednig ostong, aby zabezpieczy¢ je przed kurzem.

9. Konserwacja

9.1 Informacje ogdlne

Przeprowadzanie regularnych przegladéw urzadzenia (co najmniej raz w roku) pozwala wydtuzy¢ zywotnosc
urzadzenia i utrzymacd je w sprawnosci.

Wszelkie prace konserwacyjne przeprowadzane w urzgdzeniu muszg by¢ przeprowadzane wytgcznie przez
personel posiadajgcy odpowiednie kwalifikacje techniczne oraz przeszkolone w wykonywanych procedurach.
Przed przeprowadzeniem jakichkolwiek prac konserwacyjnych w urzgdzeniu nalezy je odtgczy¢ od zasilania (za
pomocg wytgcznika termomagnetycznego zainstalowanego przed urzgdzeniem) i pozostawi¢ do wystygniecia.
Wszystkie podzespoty, ktére mogg wymagac konserwacji sg dostepne po zdjeciu lewego panelu bocznego
oraz panelu tylnego urzadzenia.
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9.2 Wymiana uszczelki drzwiczek

Uszczelka drzwiczek ma sztywng krawedZ z 4 zapinkami mocujacymi. Te krawedz nalezy wtozy¢ do
odpowiedniej prowadnicy znajdujgcej sie po stronie komory pieczenia.

Aby wymieni¢ uszczelke, wystarczy wyciggngc¢ starg uszczelke z prowadnicy (pociggngé mocno w poblizu
4 naroznikéw). Usungé wszelkie ciata obce z prowadnicy i wpigé nowg uszczelke na miejsce (aby utatwic jej
zamontowanie zalecamy zwilzenie krawedzi uszczelki wodg z mydtem).

9.3 Czyszczenie wentylatoréw

Wentylatory nalezy regularnie czysci¢ odpowiednim produktami do zwalczania kamienia. Nalezy doktadnie
czysci¢ wszystkie czesci wentylatoréw, usuwajgc kamien.

Aby uzyska¢ dojscie do wentylatoréw, wystarczy zdemontowaé ostone wentylatora, odkrecajgc sruby
mocujgce j3 wewnatrz komory pieczenia. Po zakonczeniu czyszczenia, zamontowac ostone, wykonujac te
samg procedure w odwrdéconej kolejnosci.

9.4 Regulacja uchwytu

Jezeli uchwyt drzwi nie zamyka sie prawidtowo, sprawdzic i w razie potrzeby wyregulowac potozenie zaczepu
W nastepujacy sposob:
1. Z otwartymi drzwiczkami poluzowac¢ sruby mocujace zaczep.

2. Ustawic zaczep w pionie i zamocowaé go tak, aby gdy drzwiczki zostang zamkniete, wpasowywat sie
w uchwyt w pozycji catkowitego otwarcia (poziomej) bez tarcia.

3. Po regulacji uchwyt powinien znajdowac sie w potozeniu pionowym, gdy drzwiczki s3 zamkniete
(koncéwka zaczepu powinna lezeé catkowicie poziomo).

9.5 Rozwigzywanie problemow

Typ usterki Przyczyna usterki Dziatanie naprawcze
Panel sterowania - Nieprawidtowe podtaczenie do zasilania |- Sprawdzi¢ podtaczenie do zasilania.
catkowicie ——— ————
. . - Zasilanie nie jest wtgczone - Przywrécic zasilanie
niepodswietlony -
(piec nie dziata) - Uruchomiony termiczny wytgcznik - Skontaktowac sie z
bezpieczenstwa wykwalifikowanym technikiem
- Przepalony bezpiecznik zabezpieczajgcy - Skontaktowac sie z
ptytke drukowang (z mikroprocesorem) wykwalifikowanym technikiem
Ustawiono cykl - Drzwiczki otwarte lub uchylone - Zamkna¢ poprawnie drzwiczki
pieczenia i nacisnieto — — " " —
przycisk , START” - - Uszkodzony czujnik magnetyczny - Skontaktowac sie z

piec nie dziata wykwalifikowanym technikiem

Cykl pary wtagczony: | - nieprawidtowe podtaczenie do - sprawdzi¢ podtaczenie do sieci
w komorze wodociggu wodociggowej
pieczenia nie jest - zamkniety zawér Wt./WYt. - sprawdzi¢ zawor
wytwarzana para - —
- zablokowany filtr wlotu wody - wyczyscié filtr
- uszkodzony zawor elektromagnetyczny - Skontaktowac sie z
wlotu wody wykwalifikowanym technikiem
Zamkniete drzwi: - nieprawidtowo zamontowana uszczelka - sprawdzi¢ zamontowanie uszczelki
spod uszczelki - uszczelka uszkodzona - Skontaktowad sie z
wydobywa sig para wykwalifikowanym technikiem
- luzny zaczep uchwytu - Skontaktowac sie z
wykwalifikowanym technikiem
Piec nie piecze - jeden z silnikdw pracuje z niskg predkoscig | - Skontaktowad sie z
rownomiernie lub zaciecie wykwalifikowanym technikiem
- silniki nie odwracajg sie - Skontaktowac sie z

wykwalifikowanym technikiem
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9.6 Mozliwe alarmy

Typ alarmu

Przyczyna alarmu

Skutek

Dziatanie naprawcze

- zerwane potgczenie pomiedzy
czujnikiem komory pieczenia a
ptytka

drukowana/mikroprocesorem.

- sonda uszkodzona.

- piec przestat dziata¢

- Skontaktowac sie z
wykwalifikowanym technikiem

- zerwane pofaczenie pomiedzy
sondg a ptytka
drukowang/mikroprocesorem.

- Uszkodzona sonda igtowa.

- nie mozna uruchomic
cyklu pieczenia, jezeli
wymaga ustawienia
parametru temperatury
wewnatrz potrawy

- Skontaktowad sie z
wykwalifikowanym technikiem

N
g ]
~

- Przegrzanie silnika (wyzwolony
wytgcznik termiczny silnika).

- piec przestat dziata¢

- Skontaktowac sie z
wykwalifikowanym technikiem

- Wyzwolony termostat
bezpieczenstwa

- piec przestat dziata¢

- Skontaktowad sie z
wykwalifikowanym technikiem

Temperatura > 100°C

- Temperatura w komorze
pieczenia wynosi ponad
100°C

- Nie mozna uruchomi¢
automatycznego cyklu
mycia

- Ostudzi¢ komore pieczenia:

otworzy¢ drzwiczki i dotkngé
N

przycisku \=2J, aby wtgczy¢

automatyczne chtodzenie.

A

PRZERWA W DOSTAWIE
PRADU
(podczas cyklu pieczenia)

- przerwa w dostawie

- wytaczenie pieca

- Nacisng¢ przycisk ,SELECT”
—_)

(WYBIERZ) seLect, aby

ponownie uruchomic piec
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A\

WYSOKA
TEMPERATURA
WYSWIETLACZA

LCD

Temperatura wyswietlacza LCD
przekracza dozwolony poziom:
Ryzyko uszkodzenia
wyswietlacza

Piec kontynuuje
cykl pieczenia.

Za pomocg przycisku

,SELECT” (WYBIERZ)
=

secect skasowad alarm.
Skontaktowac sie z
wykwalifikowanym
technikiem, aby
wyeliminowad
przyczyne alarmu.

Wiaczona funkcja ,,spustu
ttuszczu”, pomimo, ze piec nie
posiada tego zaworu.

Piec wytacza sie

Aby ponownie wigczy¢
piec:

- wcisnij przycisk

- wcisnij przycisk step
i wybierz ikone ”4”
(spust ttuszczu)

- potwierdZ wciskajgc
[N

przycisk seLect

- wcisnij przycisk E]
aby wytaczyé funkcje
»Spustu ttuszczu)

- potwierdz wciskajac
przycisk seLect

Uwaga

Alarm moze wystgpic tylko podczas korzystania z sondy (opcjonalna).
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9.7 Schematy elektryczne
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Schemat elektryczny do modelu: HENDI 225097
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LEGENDA
M Listwa zaciskowa zasilania A Zasilanie paska LED
B1-B2-B3-B4 Styczniki BL Pasek LED
B5 Przekaznik Ml Mikro-wytgcznik drzwi
R1 Okragty element grzewczy E Elektrozawdr wody
T1 Termostat bezpieczeristwa S1 Czujnik komory pieca
C Kondensator S2 Sonda
\Y Wentylatory napedzane SMI Ptyta mikroprocesora
silnikiem
V3 Wentylator chtodzacy SD Ptyta wyswietlacza
panel sterowania
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Schemat elektryczny do modelu: HENDI 225066
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LEGENDA:
M Listwa zaciskowa zasilania A Zasilanie paska LED
B1-B2-B3-B4 Styczniki BL Pasek LED
B5 Przekaznik Ml Mikro-wytgcznik drzwi
R1-R2 (A-B) Okragte elementy grzewcze E1l Elektrozawdr wody
T1 Termostat bezpieczeristwa S1 Czujnik komory pieca
C1-c2 Kondensatory S2 Sonda
V1-v2 Wentylatory napedzane SMI Ptyta mikroprocesora
silnikiem
V3 Wentylator chtodzgcy panel SD Ptyta wyswietlacza
sterowania
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Schemat elektryczny do modelu: HENDI 225073
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Legenda

M Listwa zaciskowa zasilania A Zasilanie paska LED
B1-B2-B3-B4 Styczniki BL Pasek LED
B5 Przekaznik M Mikroprzetacznik drzwiczek
R1-R2-R3 Okragte elementy grzewcze E1-E2-E3 Elektrozawory wody S1
T1 Termostat bezpieczenstwa Czujnik temperatury
C1-C2-C3 Kondensatory komory pieca
V1-V2-V3 Wentylatory napedzane S2 Sonda temperatury wewnatrz
silnikiem gwiazdowym V4 Silnikowe potrawy
wentylatory chfodzace SMI Ptyta mikroprocesora

SD Ptyta wyswietlacza
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10. Serwis techniczny

Przed opuszczeniem fabryki urzgdzenie zostato przetestowane i wyregulowane przez
wyspecjalizowanego pracownika, aby zapewni¢ najlepsze rezultaty eksploatacji. Wszelkie niezbedne
naprawy lub regulacje przeprowadzac z najwyzszg ostroscig i uwagg, stosujgc wytgcznie oryginalne
czesci zapasowe.

Z tego powodu zawsze kontaktuj sie ze Sprzedawcy pieca lub z naszym autoryzowanym serwisem,
podajgc rodzaj problemu oraz model urzadzenia. Czesci niezbedne, aby przystosowac piec do
innego rodzaju gazu (dotyczy tylko piecdw gazowych) sg dostarczane standardowo wraz z piecem,
dlatego sg dostarczane w momencie sprzedazy lub dostawy.

11. Informacje dla uzytkownikéw

Zgodnie z Dyrektywg 2012/96/WE symbol skreslonego kosza na $mieci
umieszczony na sprzecie oznacza, ze zuzyty produkt musi byé wyrzucany
oddzielnie od innych odpaddéw. W zwigzku z tym, po zakoriczeniu eksploatacji
urzgdzenia uzytkownik jest zobowigzany odda¢ je do odpowiedniego
punktu zbiérki odpadow elektrycznych ielektronicznych.

Oddzielenie odpaddw i zbiérka do dalszej obrébki, powtérnego wykorzystania oraz utylizacji
zacheca do produkcji sprzetu z surowcéw wtdrnych oraz ogranicza negatywne skutki na
srodowisko naturalne izdrowie cztowieka, ktére moga wystepowac w przypadku nieprawidtowego
postepowania z odpadami.

Utylizacja produktu niezgodnie z przepisami moze spowodowac natozenia kar finansowych
zgodnie z odpowiednimi przepisami.

HENDI. nie wykonuje instalacji produktu; w przypadku gdy instalacji dokonuje sprzedawca, catfa
odpowiedzialno$¢ spoczywa na sprzedawcy.

HENDI nie ponosi odpowiedzialnosci za bezposrednie lub posrednie obrazenia oséb lub zwierzat
domowych lub zniszczenia mienia spowodowane wadg produktu lub wynikajgce z niemoznosci uzycia
produktu.

Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za jakiekolwiek niedoktadnosci wynikajgce z btedow
drukarskich lub transkrypcji, wystepujgcych w niniejszej instrukcji. Producent zastrzega sobie
prawo do wprowadzania niezbednych lub koniecznych zmian w swoich produktach lub nawet
zmian w interesie uzytkownika bez naruszania istotnych elementdw charakterystyki eksploatacyjnej
i bezpieczenstwa produktu.
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12 Ksigzka z przepisami

PRZYSTAWKI *

QUICHE

PIZZA

FOCACCIA

CHLEB

PASZTECIKI

AW |-

AROMATYCZNE CIASTO

DANIA GtOWNE @

14 | BEFSZTYK

15 | KOTLETY JAGNIECE

16 | PIECZONY KURCZAK

17 | KOTLETY

18 | CURRY Z KURCZAKA

19 | ROSTBEF

20 | MIESO GRILLOWANE

WARZYWA im

27 | PIECZONE ZIEMNIAKI

28 | SMAZONE ZIEMNIAKI

PARZE

29 | WARZYWA GOTOWANENA

30 | RATATOUILLE

31 | FASOLA SZPARAGOWA

32 | SZPINAK (MROZONY)
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ALY

PRZYSTAWKI tp SN
© ~e—

7

LAZANIA

8

PILAF

9

GNOCCHI ALLAROMANA

10

PAELLA

11

RAGOUTZ MIESEM

12

ZUPA WARZYWNA

13

NALESNIKI

RYBY Q

21

PRZEGRZEBKI

22

GRILLOWANY t0S0OS

23

LABRAKS W SKORUPCEZSOLI

24

ZABNICA SOUS VIDE

25

OSMIORNICA NA PARZE

26

FILET Z LABRAKSA

e G2

33

KREOLSKIE PACZKI (BEIGNETS)

34

BABECZKICZEKOLADOWE

35

MUFFINKI

36

BISZKOPT

37

CIASTO PTYSIOWE

38

CIASTECZKA

39

TARTAOWOCOWA

40

ROGALIKI (MROZONE)




13 Gwarancja

Kazda usterka powodujaca zte funkcjonowanie urzadzenia, ktdra ujawni sie w ciggu jednego roku
od zakupu, zostanie bezptatnie usunieta lub urzadzenie zostanie wymienione na inne, pod
warunkiem, ze byto uzytkowane i konserwowane zgodnie z instrukcjg obstugi i nie byto
wykorzystywany do innych celéw lub w jakikolwiek inny niewtasciwy sposéb. Nie narusza to innych
praw uzytkownika, wynikajgcych z przepiséw prawa. W przypadku korzystania z gwarancji, nalezy
podac miejsce i czas zakupu urzadzenia, dotgczajac do niego dowdd zakupu (np. paragon).

Gwarancja nie obowigzuje w przypadku braku faktury lub paragonu potwierdzajgcego date

dokonania zakupu lub niedotrzymania powyzszych termindéw lub nastepujacych sytuacji:

» produkt zostat zainstalowany nieprawidtowo (na przyktad doptywy lub odptywy, do ktérych zostat
potfaczony produkt majg niewystarczajacy przepustowosé) bez przestrzegania instrukcji podanych
w Instrukcji obstugi dotgczonej do produktu;

+ zasilanie elektryczne, doprowadzenie wody i/lub gazu nie spetnia wymogdéw lub nie dziata
prawidtowo;

» produkt jest uzywany bez zachowania ostroznosci, niedbale lub nieumiejetnie, bez przestrzegania
instrukcji okreslonych w odpowiedniej instrukcji obstugi;

+ produkt jest uzywany do innych celéw niz te, do ktdorych jest przeznaczony lub niezgodnie
z instrukcjg podang w odpowiedniej Instrukcji obstugi;

+ produkt zostat poddany manipulacjom;

* regulacja i/lub konserwacja i/lub naprawy urzgdzenia zostaty przeprowadzone przez
nieupowazniony personel i/lub uzyto nieoryginalnych czesci zamiennych;

» konserwacja urzadzenia jest niedostateczna lub niedbafa i niezgodna z instrukcjg konserwacji
podang w instrukcji obstugi;

» uszkodzenie zostato spowodowane pozarem, kleska zywiotowg lub innymi zdarzeniami losowymi
lub nastgpito z jakiejkolwiek innej przyczyny, ktorej nie mozna przypisa¢ producentowi i/lub
sprzedawcy

Ponadto gwarancja nie obejmuje: czesci z powtoka lakierniczg lub emaliowanych, pokretet,
uchwytow, plastikowych Iub demontowanych czesci plastikowych, lamp, czesci szklanych,

zabezpieczen przeciwpozarowych oraz wszelkich akcesoriow, o ile wystepuja.

Producent i sprzedawca nie ponoszg odpowiedzialnosci za obrazenia bezposrednie lub posrednie
lub uszkodzenia spowodowane wadg produktu lub wynikajgce z niemoznosci uzycia produktu.

Nikt nie ma prawa modyfikowa¢ warunkdéw gwarancji lub wydawac zwigzanych z nig oswiadczen
ustnych lub pisemnych.

Gwarancja dotyczy wytacznie urzagdzen zainstalowanych na terytorium Unii Europejskiej.
Ostrzezenia dla Kupujacego:
1. Jezeli HENDI POLSKA Sp. z 0.0 nie wykonuje instalacji niniejszego pieca, cata odpowiedzialno$é

spoczywa na tym serwisie, ktéry go zamontowat.
2. HENDI POLSKA Sp. z 0.0. nie ponosi odpowiedzialnosci za bezposrednie lub posrednie obrazenia



os6b lub zwierzat domowych lub zniszczenia mienia spowodowane wada produktu
lub wynikajace z niemoznosci uzycia produktu.

Producent i sprzedawca nie ponosi odpowiedzialnosci za jakiekolwiek niedoktadnosci wynikajace
z btedéw drukarskich lub transkrypcji, wystepujace w niniejszej instrukcji. Zgodnie z nasza polityka
ciggtego udoskonalania produktéw zastrzegamy sobie prawo do wprowadzania zmian w
produkcie, opakowaniu oraz specyfikacjach zawartych w dokumentacji bez uprzedniego
powiadomienia.
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Dystrybutor w Polsce:

HENDI

FOOD SERVICE EQUIPMENT

Hendi Polska Sp. z o.0.
ul. Magazynowa 5
62-023 Gadki
Polska

Tel: +48 61 6587000
Fax: +48 61 6587001
www.hendi.pl
info@hendi.pl
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