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Instrukcja obstugi

Przed uruchomieniem urzadzenia nalezy koniecznie doktadnie przeczytaé
niniejszg instrukcje obstugi.
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1. Informacje ogoéine

Niniejsze informacje zostaty opracowane ze wzgledu na bezpieczenstwo uzytkownika oraz innych oséb i zalecamy

uwazne jej przeczytanie przed zainstalowaniem i uzyciem pieca.

Niniejszg instrukcje nalezy przechowywac razem z piecem do przysztego wykorzystania. W przypadku zgubienia,
nalezy zwrdci¢ sie bezposrednio do producenta po jego kopie.

1.

Jesli w momencie otrzymania towaru opakowanie jest uszkodzone, nalezy bezwzglednie spisa¢ protokét szkody
w obecnosci kuriera. W przeciwnym wypadku reklamacja dotyczaca uszkodzenia pieca nie bedzie rozpatrywana.

Piec zostat stworzony do gotowania i podgrzewania zywnosci i nie nalezy go uzywac¢ do jakichkolwiek innych
celow.

Niniejszy piec zostat skonstruowany do stosowania przez profesjonalistéw i moga z niego korzysta¢ wytacznie
wykwalifikowani pracownicy po przeszkoleniu, najlepiej potwierdzonym wiasnorecznym podpisem o0s6b
przeszkolonych. Pieca nigdy nie wolno pozostawia¢ wigczonego bez nadzoru.

W przypadku usterek lub stabego dziatania piec nalezy wytaczyé, zamknaé zawdr doprowadzenia wody, wytaczyé
z gniazda sieciowego i skontaktowac sie z autoryzowanym centrum serwisowym.

Wszystkie czynnosci montazowe i rozruchowe muszg byé przeprowadzane przez wykwalifikowanego instalatora,
zgodnie z instrukcjg producenta oraz z zastosowaniem obowigzujacych krajowych standardow.

Aby przeprowadzi¢ okresowag konserwacje oraz naprawy nalezy skontaktowaé sie z najblizszym centrum
serwisowym oraz nalezy upewnic sie, ze uzywane sg oryginalne czesci zamienne. Nieprzestrzeganie tej instrukcji
automatycznie powoduje utrate wszelkich praw do gwaranc;ji.

UWAGA: Niewtasciwe i nieprawidlowe uzytkowanie oraz nieprzestrzeganie instrukcji instalacji zwalnia producenta z
wszelkiego rodzaju odpowiedzialnosci. W tym sensie, nalezy $cisle przestrzegac instrukcji podanych w punkcie
LUMIEJSCOWIENIE".

1.1 Dane techniczne

Wymiary zewnetrzne (szer. x gteb. x wys.) mm 790x750x(H)635
Pojemnos$¢ komory 4 blachy 600x400 mm
Odlegtos¢é miedzy prowadnicami (mm) 83

Waga (Kg) 56
Maksymalna moc podtaczeniowa (kW) 6,4

Napiecie (V) (50Hz) 380/400 2N
Klasa elektryczna |

Klasa szczelnosci IPX3
Przekrdj przewodu zasilajagcego 4 x 2,5 mm?

Typ przewodu zasilajagcego HO7RN-F
Rodzaj przewodu Y

llo$¢é wentylatoréow 2 (z rewersem)
Srednica wentylatora (mm) 200

llo$¢ obrotéow na minute wentylatora 2800

Rodzaj nawilzania bezposredni
Zakres temperatur +50°C do +300°C

Poziom hatasu pracujacego urzadzenia wynosi mniej niz 70 dB (A).
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2. Instrukcja dla instalatora

Nastepujace instrukcje przeznaczone sg dla wykwalifikowanego instalatora. Majg umozliwi¢ poprawng instalacje,
podtaczenie do zasilania i zrédta wody zgodnie z obowigzujacymi przepisami bezpieczenstwa w miejscu instalacji
urzadzenia.

Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za obrazenia ludzi i zwierzat oraz uszkodzenie mienia wynikajace z btedow
instalacyjnych. Ponadto, producent nie ponosi odpowiedzialnosci za awarie urzadzenia spowodowane przez
nieprawidiowg instalacje.

2.1 Sposob przechowywania
Jesli urzadzenie magazynowane byto w temperaturze ponizej 0°C (minimalna dozwolona temperatura to -20°C), przed
uruchomieniem nalezy odczekac¢, az temperatura urzadzenia przekroczy +10°C.

2.2 Transport pieca
W czasie transportu urzgdzenie musi znajdowaé sie w oryginalnej drewnianej skrzyni chronigcej je przed
uszkodzeniami.

2.3 Rozpakowanie pieca

Przed instalacjg nalezy usung¢ opakowanie, ktére sktada sie z drewnianej skrzyni zawierajacej urzadzenie i kartonowe
opakowanie. Nalezy sprawdzi¢, czy urzadzenie nie zostalo uszkodzone w trakcie transportu i jesli uszkodzenie jest
zauwazone natychmiast, nalezy niezwtocznie powiadomi¢ sprzedawce lub przewoznika.

2.4 Zdejmowanie folii ochronnej

Przed rozpoczeciem uzytkowania urzadzenia nalezy zdja¢ specjalng folie ochronng znajdujaca sie na czesciach ze stali
nierdzewnej, nie pozostawiajac $ladéw kleju na powierzchni. W razie potrzeby nalezy niezwiocznie usunaé pozostatosci kleju
za pomoca odpowiedniego, niepalnego rozpuszczalnika (np. acetonu).

2.5 _Utylizacja opakowania

Opakowanie nalezy zutylizowac zgodnie z przepisami prawa obowigzujgcymi w miejscu instalacji urzadzenia. Rozne
rodzaje materiatdow (drewno, papier, tektura, nylon, zszywki metalowe) zastosowane w opakowaniu nalezy oddzieli¢ i
dostarczy¢ do odpowiednich punktéw utylizacji. We wszystkich przypadkach nalezy $cisle przestrzega¢ przepiséw
dotyczacych ochrony srodowiska.

2.6 Umiejscowienie:

Nalezy sprawdzi¢ miejsce instalacji urzadzenia w celu zapewnienia, ze przejscia (drzwi i korytarze) sg wystarczajaco
szerokie do swobodnego wniesienia pieca do pomieszczenia. Urzadzenie nalezy umiesci¢ na idealnie poziomej
powierzchni (najlepiej pod wyciagiem), nigdy na podtodze. W wypoziomowaniu urzadzenia pomoga dostarczane nozki.
No6zki na czas transportu wktadane sg do komory pieca. (Wysokos¢ stotu/blatu musi by¢ min. 85 cm od posadzki). Jesli piec
ustawiany jest recznie, przenosi¢ go muszg przynajmniej dwie osoby, poniewaz wazy 53 kg.

Aby utatwi¢ dostep powietrza i umozliwi¢ swobodng cyrkulacje wokot urzadzenia, nalezy pozostawi¢ przynajmniej 10 cm
pomiedzy tylnym panelem urzadzenia a $ciang i pomiedzy prawg i lewg strong strong urzadzenia a Sciang lub innymi
urzgdzeniami. Wentylacja grawitacyjna niezbedna do wydajnej pracy pieca zapewniona jest dzieki otworom w $ciankach
obudowy zewnetrznej. Z tego powodu surowo zabronione jest zastanianie tych otworéw wentylacyjnych, nawet czesciowo
lub na krétki czas. Nieprzestrzeganie tego konkretnego zakazu zwalnia producenta urzadzenia z wszelkiej
odpowiedzialnosci i ze skutkiem natychmiastowym uniewaznia gwarancje dla danego urzadzenia, poniewaz nastapito
celowe naruszenie zgodnosci konstrukcyjnej urzadzenia.
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Jesli urzadzenie instalowane jest w poblizu $cian, blatéw, potek lub podobnych elementéw, nie moga by¢ one
fatwopalne ani wrazliwe na wysokie temperatury, w przeciwnym wypadku powinny byé zabezpieczone ognioodpornym

materiatem.
W kazdym przypadku nalezy scisle przestrzega¢ norm przeciwpozarowych.
Urzadzenie nie jest przeznaczone do zabudowy ani do instalacji wraz z innymi urzadzeniami.
2.7 Podiaczenie el e

Podtaczenie do sieci musi by¢ wykonane zgodnie z obowigzujgcymi przepisami. Przed podigczeniem nalezy upewnié

sie, ze:

napiecie i czestotliwo$¢ uktadu zasilania sa zgodne z wartosciami na tabliczce znamionowej umieszczonej z tytu
urzadzenia;

zawor bezpieczenstwa oraz uktad sg w stanie utrzymaé obcigzenie urzgdzenia (patrz dane na tabliczce
znamionowej);

uktad zasilania ma odpowiednie przytaczenie uziemienia zgodne z obowigzujacymi przepisami;

przy bezposrednim podtaczeniu do sieci nalezy zainstalowa¢ wytacznik wielobiegunowy pomiedzy urzadzeniem, a

siecig, z minimalnym odstepem pomiedzy stykami wynoszacym 3 mm, o rozmiarze odpowiednim do obcigzenia,
zgodny z obowigzujacymi przepisami (np. automatyczny wytacznik magnetyczno-termiczny);

dostep do wytagcznika wielobiegunowego zastosowanego do podtgczenia musi by¢ fatwy takze po zainstalowaniu
urzadzenia;

z6tto-zielony przewdd uziemienia nie moze by¢ przerywany przez przetacznik;

napiecie zasilania nie moze odbiegac¢ od wartosci znamionowe o +10% podczas pracy urzadzenia;

po umieszczeniu przewodu zasilania do zespotu listew zaciskowych przewdd nie styka sie z zadnymi gorgcymi
czesciami kuchni.
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Oznaczen ia na rysunku:

4. Odptyw wody @30mm

7. Doprowadzenie wody do pieca (elektrozawér z gwintem % ")

8. Odprowadzenie pary wodnej z komory pieca

9. Przewdd zasilania elektrycznego (230V) o dtugos$ci ca. 1600 mm
10. UWAGA: goraca powierzchnia — niebezpieczenstwo oparzenia
11. Kratka wentylacyjna. UWAGA: nie zastania¢ jej
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2.8 Doprowadzenie wody do pieca

Do pieca musi byé dostarczana zmiekczona woda pitna, o twardosci 0,5 do 5° (obowigzkowo nalezy uzywac filtréw
zmiekczajgcych wode aby ograniczy¢ odktadanie sie kamienia kottowego w komorze pieczenia). Cisnienie wody musi
miesci¢ sie w zakresie 100 do 200 kPa (1,0 - 2,0 bara). Jesli cisnienie wody przekracza 2,0 bara, nalezy zamontowac¢
reduktor ci$nienia od strony doptywu. Jesli ci$nienie wynosi mniej niz 1,0 bara, nalezy uzy¢ pompy cisnienia, aby
zwiekszy¢ cisnienie.

Podtaczenie do wodociggu wykonywane jest za pomoca gwintowanego zaworu elektromagnetycznego %"
znajdujacego z tylu urzadzenia (u dotu, patrz rys. nr 1), oraz poprzez zamocowanie filtra z kurkiem odcinajacym (przed
podtaczeniem filtra nalezy spuscic troche wody, aby usung¢ zanieczyszczenia z rury).

29 Odprowadzenie wody z pieca

Podiacz rurg miekka @ 30 mm odptyw pieca z kanalizacjg. Zwrd¢ uwage, aby rura odptywowa nie byla w zadnym miejscu
zagieta lub przycisnieta. Rura musi mie¢ spadek. Zgodnie z przepisami nalezy zachowac przerwe powietrzna. Rura spustowa nie
jest na wyposazeniu pieca.

2.10 Podtaczenie przewodu zasilania

Aby uzyska¢ dostep do tablicy zaciskowej, nalezy zdja¢ tylng czes¢ obudowy urzadzenia. Nalezy poluzowa¢ zacisk
przewodu z tylu urzadzenia i przeprowadzi¢ przewdd do najblizszej tablicy zaciskowej. Utozy¢ przewody na tablicy
zaciskowej tak, aby przewdd uziemienia byt ostatnim odiagczanym od swojego zacisku w przypadku nieprawidtowego
przewodzenia.

Podtaczy¢é przewody fazowe do zaciskow oznaczonych "L1" i "L2", iarzla_ny przewod neutralny do zacisku

oznaczonego "N", a przewdd ochronny do zacisku oznaczonego symbolem ™= jak przedstawiono na ponizszym
schemacie,

220 /230v 380/400v 2N

= -

wl [Ffw]e]v]

(schemat podiaczenia dostepny jest takze obok tablicy zaciskowej). Docisnaé zacisk przewodu z tytu urzadzenia (u dotu) i
zatozy¢ element obudowy pieca ponownie. Parametry przewodu muszg by¢ zgodne z podanymi w tabeli Dane
techniczne (pkt 1.1). Urzadzenie nalezy podtaczy¢ do ukiadu ekwipotencjalnego po sprawdzeniu jego wydajnosci
zgodnie z biezgcymi przepisami.

To potaczenie nalezy wykonaé pomiedzy réznymi urzadzeniami za pomoca specjalnego zacisku oznaczonego
symbolem . Przewdd ekwipotencjalny musi mie¢ minimalny przekréj 2,5 mm?. Zacisk ekwipotencjalny znajduje sie z
tytu urzgdzenia.

2.11 Termiczn i ieczenstwa

Urzadzenie posiada termostat bezpieczenstwa z recznym resetem. Zabezpiecza on przed zbyt niebezpieczng
nadmierng temperaturg, ktéra mogtyby byé przypadkowo generowana w urzgdzeniu. Znajduje sie on na tylnej czesci
pieca.
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3. Instrukcja dla uzytkownika

3.1 Informacije ogdlne

Korzystajac z pieca po raz pierwszy nalezy uruchomi¢ go bez wsadu na minimalnej temperaturze na okoto
godzine. W ten sposob zostang wyeliminowane wszelkie nieprzyjemne zapachy spowodowane rozgrzewaniem sie
izolacji termicznej oraz pozostato$ciami smaru po montazu.

Urzadzenie nalezy wykorzystywa¢ wylgcznie do celdw, do ktérych zostato wyraznie przeznaczone, fj.
przyrzadzanie potraw w piecu — wszelkie inne zastosowania sg niewtasciwe.

Urzadzenie moze by¢ uzywane do przyrzadzania takich potraw jak pizza, mieso, ryby, warzywa, a takze do
zapiekania i do ponownego uzdatniania art. spozywczych chtodzonych i mrozonych.

Umieszczajac potrawy w komorze pieczenia, nalezy pozostawi¢ co najmniej 40 mm odstepu pomiedzy
naczyniami, aby nie ogranicza¢ przeptywu powietrza.

Nie stosowa¢ naczyn o krawedziach wyzszych, niz to konieczne: krawedzie dziatajg jak bariery uniemozliwiajgce
cyrkulacje gorgcego powietrza.

Rozgrzac¢ piec przed kazdym uzyciem, aby zapewni¢ jego najwyzszg wydajnosé.

Aby pieczenie bylo jak najbardziej rownomierne, potrawe nalezy rozktadaé réwnomiernie w kazdym naczyniu,
biorac pod uwage wielko$¢ kawatkéw, warstw oraz grubosé.

Nie soli¢ potraw, gdy znajduja sie w komorze pieczenia.

3.2 Pozostale zagrozenia (dla uzytkownika)

Po pieczeniu nalezy ostroznie otworzy¢ drzwiczki, aby zapobiec gwattownemu wydostaniu sie goraca, ktére moze
spowodowaé oparzenia.Gdy piec jest wiaczony, nalezy zwraca¢ uwage na gorgce strefy (oznaczone na
urzgdzeniu) jego zewnetrznej powierzchni

Umiesci¢ urzadzenie na blacie lub podobnym podparciu na wysokosci co najmniej 85 cm od podtogi.

Blat lub podparcie musi mie¢ mozliwos¢ utrzymania ciezaru maszyny i prawidtowo jg obudowywac.

Urzadzenie zawiera czesci elektrycznych i nie moga byé myte strumieniem wody lub pary.

Urzadzenie jest potaczone elektrycznie: przed przystapieniem do jakiejkolwiek czynnosci czyszczenia, ciecia
zasilanie urzadzenia.

Aby unikng¢ btednego potaczenia urzadzenia, odpowiednie potaczenia elektryczne i wodne sg oznakowane.

Nie uzywac¢ uchwytu drzwi do przenoszenia pieca.

Nie wolno ustawia¢ na wewnetrznej stronie uchylonych drzwi zadnych przedmiotéw — mogq one trwale uszkodzic¢
zawiasy

3.3. Jak korzysta¢ z panelu sterowania

Panel sterowania - legenda symboli:

Pokretto = ustawianie czasu gotoania / Lampka = cykl gotowania w toku

Lampka zasilania elektrycznego = urzadzenie podtgczone do sieci

Pokretto = ustawianie zadanej temperatury / Lampka = zatgczona grzatka g
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- Przycisk nawilzania recznego komory

Rys.3’

Rys.4

)
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Pokretto Pokretto termostatu. Przycisk nawilzania
programatora. Umozliwia ustawic recznego komory
Umozliwia start zgdang temperature pieca.

urzadzenia. w komorze pieca

Programowanie czasu gotowania - Aby uruchomi¢ piec, obréci¢ pokretto programatora (Rys. 2), zgodnie z symbolem

1l
\J (praca ciggtfa) lub zgodnie z wybranym czasie gotowania (do 120 minut). Piec wytaczy sie automatycznie po uptywie
zadanego czasu, chyba, ze wybierzemy prace ciggta. Lampa czasu zgasnie.

Programowanie temperatury gotowania — Obrd¢ pokretto termostatu (Rys. 3) i ustaw jego wskaznik na zadanej
temperaturze
Dodawanie pary do komory pieca — aby wytworzy¢ i doda¢ pare podczas pracy pieca przydusi¢ przycisk nawilzania

(Rys. 4) . Para jest tak dtugo wytwarzania jak dtugo przycisk jest wduszony. Zwalniajgc przycisk dalszy proces tworzenia
pary jest przerwany.

Lampka termostatu - Pomaranczowa lampka termostatu (temperatury g )zgasnie, gdy zostanie osiggnieta
zaprogramowana temperatura wewnatrz komory pieca. Zaswieci sie ponownie, gdy termostat ponownie zataczy grzatke.

Kontrolka zasilania — Swiecaca zielona lampka oznacza, ze piekarnik podiaczony jest do sieci elektrycznej.

Wewnetrzne swiatlo - Swiatto Swieci sie zawsze, gdy kuchenka pracuje.

Aby wytaczyé piekarnik — Przekre¢ pokretta programatora i termostatu na ,O”, przycisk ON/OFF ustaw na OFF. Zakre¢
zewnetrzny kurek wody oraz gtéwny wytacznik pradu.

3.4. Rady dotyczace sposobéw gotowania

Przed wtozeniem pojemnikéw GN z potrawami do komory pieca, zaleca sie rozgrza¢ piec do wymaganej temperatury. Gdy
piec osiggnie temperature, umiesci¢ zywno$ci i sprawdzi¢ czas gotowania. Wytaczy¢ piec 5 minut przed czasem
teoretycznym w celu odzyskania zakumulowanego w komorze pieca ciepfa.

Konwekcja (termoobieg) - ciepto przenoszone jest do zywnosci poprzez podgrzane powietrze, ktére krgzy w komorze
pieca dzieki wentylatorowi. Ciepto szybko i rbwnomiernie dociera do wszystkich czesci komory, umozliwiajac jednoczesne
gotowanie réznych rodzajow zywnosci (pod warunkiem, ze majq takg sama temperature gotowania), umieszczonych w GN-
ach na réznych poziomach bez mieszania sie smakow i zapachdw. Gotowanie z konwekcja jest szczegdlnie wygodne dla
szybkiego rozmrazania potraw, do sterylizacji konserw i suszenia grzybow i owocow.
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Pieczenie ciast - ciasta wymagajq bardzo wysokiej temperatury pieczenia (zwykle od 150°C do 200 °C) i nagrzanego
uprzednio pieca (okoto dziesieciu minut przed wiozeniem deseru). Drzwi pieca nie mogq by¢ otwarte przed uptywem co
najmniej 3/4 czasu gotowania. W przeciwnym wypadku cisto moze opa$¢ i nawet przediuzenie czasu pieczenie nie uratuje
ciasta.

Gotowania migsa - Mieso do gotowania powinno wazy¢ co najmniej 1 kg, aby temu zapobiec nadmiernemu i szybkiemu
wysuszeniu. Dla rostbefu i filetdw, ktére muszg pozosta¢ rozowe w srodku, czas gotowania musi by¢ bardzo krétki. Po

zakonczeniu gotowania, radzimy poczeka¢ do 15 minut przed krojeniem migsa tak, aby sos nie wyptynat z miesa.

Rozmrazanie — Pokretto termostatu (rys. 3) ustaw na ,0” (zero). Pokrettem programatora (rys.2) wiacz piec

3.5. Mycie biezace i utrzymanie w odpowiednim stanie

OSTRZEZENIE: Przed przystapieniem do mycia pieca odtaczyé go od zasilnia wiacznikiem bezpieczerstwa

Czyszczenie pieca jest dozwolone, gdy piec ostygnie po pracy i jest zimny. Umy¢ czesci letnig woda i mydtem, nie uzywac
materiatdw Sciernych, myjek metalowych lub kwaséw, ktére mogg zniszczy¢ urzadzenie. Do czyszczenia elementéw
stalowych, nie uzywa¢ produktéw zawierajgcych chlor (podchloryn sodu, kwas solny, etc), nawet po rozcienczeniu.
Doktadnie sptuka¢ woda i wytrze¢ do sucha miekka Sciereczka. Wyczys¢ szklane drzwi pieca tylko ciepta woda, i nie
uzywac szorstkich szmatek. Nie dopusci¢ aby resztki i pozostatosci zywnosci (zwtaszcza kwasow spozywczych takich jak
sol, ocet, cytryna, itp.) pozostawaty w komorze lub na obudowie lub innych czesciach pieca wykonanych ze stali
nierdzewnej, poniewaz moga zniszczy¢ te powierzchnie. Mycie urzadzenia bezposrednim strumieniem wody jest
ZABRONIONE. Moze to wplyna¢ na bezpieczenstwo oséb obstugujacych piec (przebicia elektryczne, zwarcia itp.). Nie
stosowaé substancji zracych (np. kwasu solnego), do czyszczenia jakichkolwiek czesci pieca konwekcyjno-parowego.

Czyszczenie komory pieca - Dobrg praktyka jest, aby oczysci¢ komore pieca na koniec kazdego dnia pracy. W ten
sposob fatwiej bedzie usungé pozostatosci gotowania, zapobiegajac ich przypiekaniu do Scianek komory pieca, gdy
piekarnik jest dalej uzywany. Wyczysci¢ doktadnie w cieptej wodzie z mydtem lub z odpowiednich neutralnych produktow.

Czyszczenie drzwi piekarnika - Do czyszczenia drzwi piekarnika wykonaj nastepujgce czynnosci:
- W petni otworzy¢ drzwi (rys.4)

- Zgodnie z rysunkiem nr 5 ostroznie wyczep zawiasy

- Unies delikatnie drzwi i wyciagnij ku sobie (rys. 6).
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3.6. Wymiana lampy komory pieca:
- odtaczy¢ piec od zasilania elektrycznego gldwnym wytgcznikiem bezpieczenstwa ,
- odkreci¢ ostone szklang (rys. 6), wykreci¢ zaréwke i zastgpi¢ ja na nowag o odpowiednich parametrach dostosowanag
do wysokich temperatur (+300°C),
- zamontowac szklana ostone

Parametry zaréwki:

- Napiecie 230/240 V

-Moc 15 W

-Typ: E 14

Zatozyc¢ korek szklanego i zasilania urzadzenia.



HENDI

FOOD SERVICE EQUIPMENT

3.7. Bezpieczenstwo techniczne urzadzenia

Przed opuszczeniem fabryki, urzadzenie testowane jest przez wyspecjalizowanych pracownikéw, aby zagwarantowaé
najlepsze wyniki pracy.

Wszystkie naprawy i ustawienia muszg by¢ wykonane z najwyzsza starannoscig i dbatoscia, poszanowaniu krajowych
przepisow bezpieczenstwa (BHP). W celu naprawy urzadzenia zawsze nalezy skontaktowac sie ze sprzedawca lub z
najblizszym autoryzowanym serwisem, podajac szczegodty problemu, model urzadzenia i numer seryjny (na tabliczce
znamionowej na panelu tylnym).

3.8. Informacje dla uzytkownikéw urzadzenia dotyczace utylizacji urzadzenia

Dyrektywa 2002/96/WE nakazuje kazdemu uzytkownikowi pieca, do ktérego odnosi sie
niniejsza instrukcja aby pod koniec zycia urzagdzenia byto ono utylizowany oddzielnie od innych
$mieci. Uzytkownik musi odda¢ urzadzenie do wyspecjalizowanego punktu odbioru odpadéw
urzgdzen elektrycznych i elektronicznych

3.9. Schemat elektryczny

=N | !

J—h\ﬂ
RN M

M Gniazdo zasilania V1-V2 Silniki wentylatora

P Programator C1-C2 Kondensatory

MI Mikrowytacznik drzwi M Element Oder:iT:iI:aklerunku pracy

T1 Termostat bezpieczenstwa B Cewka stycznika

T2 Temostat regulacji temperatury $1 Lampkal/kontrolka programatora
R1-R2 Grzalka S2 Lampka/kontrolka termostatu

EV Zawor elektromagnetyczny L Oswietlenie komory pieca

U Wiacznik nawilzania
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Dystrybutor w Polsce:

HENDI

FOOD SERVICE EQUIPMENT

Hendi Polska Sp. z o.0.
ul. Magazynowa 5
62-023 Gadki
Polska

Tel: +48 61 6587000
Fax: +48 61 6587001
www.hendi.pl
info@hendi.pl
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