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1. obudowa

2. otwory wentylacyjne

3. panel sterujacy

4. pokrywa

5. komora prézniowa

6. wlot pompy prozniowej

7. blokada pokrywy komory prézniowej
8. gtéwny wigcznik sieciowy

RUS

1. kopnyc

2. BEHTUNALMOHHbIE OTBEPCTHS

3. naHenb ynpaBnexns

4. KpbllKa

5. BakyymHas kamepa

6. BXoAHOE OTBEPCTME BaKyyMHOTO Hacoca
7.3a6n0KMpyiiTe KpbilLKy BaKyyMHOi KamMepbl
8. MaBHbIit BbIKTIOYATENb NUTaHUS
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GB

1. housing

2. venting holes

3. control panel

4. cover

5. vacuum chamber

6. vacuum pump inlet

7. vacuum chamber cover lock
8. main mains switch

Ccz

1. skfifi

2. vétraci otvory

3. ovladaci panel

4. viko

5. vakuové komora

6. vstup vyvévy

7. zamknuti vika vakuové komory
8. hlavni sitovy vypina¢

O R Y G I

D

1. Gehéuse

2. Liftungstffnungen

3. Steuerpanel

4. Abdeckung

5. Vakuumkammer

6. Einlass der Vakuumpumpe

7. Die Vakuumkammer abdecken

8. Hauptschalter fiir die Stromversorgung

RO

1. carcasé

2. guri de aerisire

3. panou de comanda

4. capac

5. camerd de vidare

6. admisie pompd de vidare

7. incuietoare capac camera de vidare
8. intrerupétor principal
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OCHRONA SRODOWISKA

Symbol wskazujacy na selektywne zbieranie zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego. Zuzyte urzadzenia elektryczne sg surowcami wtérnymi - nie wolno wyrzucac¢
ich do pojemnikéw na odpady domowe, poniewaz zawierajg substancje niebezpieczne dla zdrowia ludzkiego i srodowiska! Prosimy o aktywng pomoc w oszczednym go-
spodarowaniu zasobami naturalnymi i ochronie $rodowiska naturalnego przez przekazanie zuzytego urzadzenia do punktu sktadowania zuzytych urzadzen elektrycznych.
Aby ograniczy¢ ilo$¢ usuwanych odpadéw konieczne jest ich ponowne uzycie, recykling lub odzysk w innej formie.

ENVIRONMENTAL PROTECTION

Correct disposal of this product: This marking shown on the product and its literature indicates this kind of product mustn't be disposed with household wastes at the end of
its working life in order to prevent possible harm to the environment or human health. Therefore the customers is invited to supply to the correct disposal, differentiating this
product from other types of refusals and recycle it in responsible way, in order to re - use this components. The customer therefore is invited to contact the local supplier office
for the relative information to the differentiated collection and the recycling of this type of product.

UMWELTSCHUTZ

Das Symbol verweist auf ein getrenntes Sammeln von verschlissenen elektrischen und elektronischen Ausriistungen. Die verbrauchten elektrischen Gerate sind Sekundar-
rohstoffe — sie diirfen nicht in die Abfallbehalter fir Haushalte geworfen werden, da sie gesundheits- und umweltschadigende Substanzen enthalten! Wir bitten um aktive
Hilfe beim sparsamen Umgang mit Naturressourcen und dem Umweltschutz, in dem die verbrauchten Gerate zu einer Annahmestelle fiir solche elektrischen Geréte gebracht
werden. Um die Menge der zu beseitigenden Abfélle zu begrenzen, ist ihr emeuter Gebrauch, Recycling oder Wiedergewinnung in anderer Form notwendig.

OXPAHA OKPYXAIOLLIEA CPEbI

[JlaHHbIit CMBON 0GO3HAYAET CENEKTUBHBIA CEOP M3HOLEHHO ANEKTPUYECKOR W ANEKTPOHHOI annapaTypbl. V3HOLEHHbIE 3MEKTPOYCTPOVCTBA — BTOPUYHOE ChIpbE, B
CBSI3V C YeM 3anpelLaetcs BbiGpackiBaTb uX B KOP3UHLI C GbITOBLIMIM OTXOAAMM, MOCKOMbKY OHI COAEPXET BELLECTBA, ONacHbIe ANs 3A0POBLS 1 OKpyxaloLueit cpebl! Mbl
oBpaLuaemcs k Bam ¢ npocbGoit 06 akTUBHO MOMOLLY B OTPAC 3KOHOMHOTO MCMIONb30BaHHs MPUPOAHBIX PECYPCOB 1 OXPaHbl OKPYXatoLLed cpeabl MyTeM nepesayn
M3HOLUEHHOTO YCTPOIACTBA B COOTBETCTBYIOWMIA NYHKT XpaHeHUs annapaTypbl Takoro Tuna. Ytobbl OrpaHMUTb KOMMYECTBO YHUYTOXAEMbIX OTXOHOB, HEOBXOAUMO
0BECTEUHTb MX BTOPUIHOE YNOTPEBIEHNE, PELIMKIMHT UM Apyrie OpMbI Bo3BpaTa.

OCHRANA ZIVOTNIHO PROSTREDI

Symbol poukazuje na nutnost separovaného sbéru opotiebovanych elektrickych a elektronickych zafizeni. Opotfebovana elektricka zafizeni jsou zdrojem druhotnych
surovin — je zakdzéno vyhazovat je do nddob na komunaini odpad, jelikoZ obsahuiji latky nebezpecné lidskému zdravi a Zivotnimu prostfedi! Prosime o aktivni pomoc pfi
Usporném hospodafeni s pfirodnimi zdroji a ochrané Zivotniho prostedi tim, ze odevzdate pouZité zafizeni do sbémého stfediska pouZitych elektrickych zafizeni. Aby se
omezilo mnoZstvi odpadd, je nevyhnutné jejich opétovné vyuZiti, recyklace nebo jina forma regenerace.

PROTEJAREA MEDIULUI

Simbolul adunarii selective a utilajelor electrice si electronice. Utilajele electrice uzate sunt materie prima repetata — este interzisé aruncarea lor la gunoi, deoarece contin
substante daunatoare sanatatii omenesti cat daunatoare mediului! Va rugdm deci s avetj o atitudine activa in ceace priveste gospodarirea economicd a resurselor naturale
si protejarea mediului natural prin predarea utilajului uzat la punctul care se ocupa de asemenea utilaje electrice uzate. Pentru a limita cantitdtile deseurilor eliminate este
necesara intrebuintatrea lor din nou , prin recyklind sau recuperarea in alté forma.

Przeczyta¢ instrukcje

Read the operating instruction
Bedienungsanleitung durchgelesen
MpounTaTh MHCTPYKLMIO

Prectet navod k pouZiti

Citesti instructunile
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CHARAKTERYSTYKA PRODUKTU

Pakowarka prézniowa stuzy do prézniowego pakowania produktéw spozywczych w specjalne worki wykonane z tworzywa sztucz-
nego. Taki sposob pakowania pozwala na dtuzsze zachowanie $wiezo$ci produktéw spozywczych. Wysoki stopien automatyzacji
procesu pakowania pozwala na wydajng i szybka, a takze bezpieczng prace.

UWAGA! Do pakowania nalezy stosowac tylko worki z tworzywa sztucznego, przystosowane do uzywania w pakowarkach préznio-
wych. Zabronione jest stosowanie zwyktych workéw foliowych lub innych workéw nieprzeznaczonych do pakowarek prozniowych.
UWAGA! Do pakowania zywnosci nalezy stosowac worki przeznaczone do kontaktu z zywnoscia.

Prawidtowa, niezawodna i bezpieczna praca urzadzenia zalezna jest od wiasciwej eksploatacji, dlatego:
Przed przystapieniem do uzytkowania produktu nalezy przeczytac cata instrukcje i zachowac ja.

Za szkody powstate w wyniku nieprzestrzegania przepiséw bezpieczenstwa i zalecen niniejszej instrukcji dostawca nie ponosi
odpowiedzialnosci.

WYPOSAZENIE

Produkt jest dostarczany w stanie kompletnym, ale wymaga pewnych czynnosci przygotowawczych przed rozpoczeciem pracy,
opisanych w dalszej czesci instrukcji. Wraz z produktem nie sg dostarczane worki do pakowania prézniowego.

INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA

Uwagal! Przeczyta¢ wszystkie ponizsze instrukcje. Nieprzestrzeganie ich moze prowadzi¢ do porazenia elektrycznego, pozaru,
albo do uszkodzen ciata.

PRZESTRZEGAC PONIZSZYCH INSTRUKCJI

Nie nalezy korzysta¢ z produktu w Srodowisku o zwiekszonym ryzyku wybuchu, zawierajacym palne ciecze, gazy lub opary.
Produkt nalezy ustawia¢ na ptaskich, rownych i twardych powierzchniach. Nie stawia¢ produktu w poblizu zrédet ciepta lub ognia.
Produkt ustawic tak, aby zapewni¢ wtasciwg wentylacje wokét produktu. Nie zakrywa¢ otworéw wentylacyjnych w obudowie pro-
duktu. Nalezy zachowa¢ odstep 10 cm wokét produktu. Nad produktem nalezy przewidzie¢ miejsce na otwartg pokrywe komory
prozniowej. Produkt ustawi¢ tak, aby pozostawi¢ swobodny dostep do gniazdka elektrycznego do, ktérego zostanie podtgczona
wtyczka przewodu zasilajgcego produkt. ustawienie powinno takze zapewnia¢ swobodny dostep do wytacznika gtéwnego znaj-
dujacego sie na tylnej Scianie produktu.

Produkt nalezy podtaczaé tylko do sieci elektrycznej o napieciu i czestotliwosci widocznych na tabliczce znamionowej urzadzenia.
Wtyczka kabla zasilajagcego musi pasowaé do gniazdka sieciowego. Nie wolno modyfikowac wtyczki. Nie wolno stosowa¢ zad-
nych adapteréw w celu przystosowania wtyczki do gniazdka. Niemodyfikowana wtyczka pasujaca do gniazdka zmniejsza ryzyko
porazenia pragdem elektrycznym.

Po kazdym wykorzystaniu nalezy odigczy¢ wtyczke kabla zasilajgcego od gniazda sieciowego.

Unika¢ kontaktu z uziemionymi powierzchniami takimi jak rury, grzejniki i chtodziarki. Uziemienie ciata zwigksza ryzyko porazenia
pradem elektrycznym.

Produkt jest przeznaczony tylko do pracy wewnatrz pomieszczen. Nie nalezy naraza¢ produktu na kontakt z opadami atmosfe-
rycznymi lub wilgocig. Woda i wilgo¢, ktdra dostanie sie do wnetrza produktu zwieksza ryzyko porazenia pradem elektrycznym.
Nie zanurza¢ produktu w wodzie lub innej cieczy.

Nie przecigza¢ kabla zasilajgcego. Nie uzywaé kabla zasilajagcego do noszenia, podigczania i odtgczania wtyczki od gniazdka
sieciowego. Unika¢ kontaktu kabla zasilajacego z cieptem, olejami, ostrymi krawedziami i ruchomymi elementami. Uszkodzenie
kabla zasilajacego zwigksza ryzyko porazenia pradem elektrycznym. W przypadku uszkodzenia kabla zasilajgcego (np. przecig-
cie, stopienie izolacji) nalezy natychmiast odtgczy¢ wtyczke kabla od gniazdka, a nastepnie przekaza¢ produkt do autoryzowane-
go zaktadu naprawczego. Zabronione jest uzytkowanie produktu z uszkodzonym kablem zasilajgcym. Zabroniona jest naprawa
kabla zasilajgcego, kabel musi zosta¢ wymieniony na nowy w autoryzowanym punkcie serwisowym. Produkt musi by¢ podtaczony
bezposrednio do pojedynczego gniazdka sieci zasilajgcej. Zabronione jest korzystanie z przediuzaczy, rozgateznikéw i gniazd
podwajnych. Obwdd sieci zasilajacej musi by¢ wyposazony w przewdd ochronny oraz zabezpieczenie 16 A.

W przypadku zauwazenia uszkodzenia jakiejkolwiek czesci produktu zabronione jest jego dalsze uzytkowanie. W takim przypad-
ku nalezy produkt przekaza¢ do autoryzowanego punktu serwisowego.

Produkt nie jest przeznaczony do uzytkowania przez dzieci. Produkt nie jest przeznaczony do uzytkowania przez osoby o ob-
nizonych mozliwosciach fizycznych, umystowych i osoby o braku do$wiadczenia i znajomosci urzadzenia, chyba, ze zostanie
zapewniony zostanie nadzor lub instruktaz odnosnie do uzytkowania produktu w bezpieczny sposob, tak aby zwigzane z tym
zagrozenia byly zrozumiate. Dzieci nie powinny bawi¢ sie produktem. Dzieci bez nadzoru nie powinny wykonywac czyszczenia
i konserwacji produktu.

I NSTRUKCJIA ORYGINALTNA
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OBSLUGA PRODUKTU

Przygotowanie do pracy

Produkt nalezy rozpakowac, catkowicie usuwajac wszystkie elementy opakowania. Zaleca sie zachowaé opakowanie, moze byé
pomocne przy pozniejszym transporcie i magazynowaniu produktu.

Sprawdzi¢ produkt pod katem uszkodzen. W przypadku stwierdzenia jakichkolwiek uszkodzen nie nalezy uzywa¢ produktu przed
usunieciem uszkodzen lub wymiang uszkodzonych elementéw na nowe, wolne od uszkodzen.

Produkt umy¢ zgodnie ze wskazéwkami z punktu ,Konserwacja produktu”.

Produkt nalezy ustawi¢ zgodnie z zaleceniami i pozostawi¢ na co najmniej godzing w celu ustabilizowania sie poziomu oleju w
pompie.

Przed podtaczeniem produktu do zasilania nalezy sprawdzi¢ poziom oleju w pompie prézniowej. Uwaga! Uruchomienie produktu
z niewtasciwym poziomem oleju moze doprowadzi¢ do uszkodzenia produktu. Zaleca sie stosowaé olej przeznaczony do pomp
prozniowych.

W zaleznosci od typu produktu nalezy zdemontowac tylny panel (1) lub podnie$¢ catg gérng obudowe (lIl). Pompa olejowa jest
wyposazona we wskaznik poziomu oleju, ktéry powinien znajdowaé si¢ pomigdzy 1/2, a 3/4 wysokosci wskaznika. W innym
przypadku nalezy uzupetni¢ poziom oleju lub upusci¢ olej do wymaganego poziomu.

W celu uzupetnienia, nalezy olej wia¢ do dozownika, odkreci¢ zatyczke otworu wlewowego i wia olej do zbiornika pompy obser-
wujgc poziom oleju we wskazniku. Nastepnie zakreci¢ zatyczke otworu wlewowego i zamkngé obudowe produktu (IV).

W przypadku zbyt wysokiego poziomu oleju, nalezy pod otwér spustowy podstawié¢ pojemnik na olej, odkreci¢ zatyczke otworu
spustowego i spusci¢ nadmiar oleju do wymaganego poziomu. Nastepnie zakreci¢ zatyczke otworu spustowego i zamkng¢ obu-
dowe produktu (IV).

Uwagal Jezeli podczas powyzej opisywanych czynnosci zostanie rozlany olej, nalezy go doktadnie powyciera¢ przed zamknie-
ciem obudowy produktu.

Uwagal Zaleca sie przeprowadza¢ wymiane oleju co 120 godzin pracy.

Uwagal Zaleca sie przeprowadza¢ wymiang oleju gdy pompa jest nadal ciepta po zakofczeniu pracy. Rozrzedzi to olej i utatwi
opréznienie zbiornika oleju.

Pozostawi¢ otwartg pokrywe komory prozniowej.

Podtaczy¢ wtyczke kabla zasilajacego do gniazdka sieciowego, a nastepnie uruchomi¢ produkt gtéwnym wigcznikiem sieciowym
umiejscowionym na tylnej Scianie produktu.

Podtgczanie do sieci pakowarki YG-09307

Pakowarka YG-09307 wymaga zasilania za pomocg sieci tréjfazowej o napieciu podanym w tabeli z danymi technicznymi. W
zwigzku z wieloma standardami wtyczki pakowarka dostarczana jest z kablem zasilajgcym wyposazonym w pie¢ przewodow,
ale bez wtyczki.

Uwaga! Wymagane jest aby podtaczenia wtyczki zasilajacej dokonat personel z odpowiednimi klasyfikacjami. Zabronione jest
samodzielne podtaczanie wtyczki zasilajacej.

Do kabla nalezy podigcza¢ wtyczki wyposazone w pie¢ stykéw zgodne ze standardem IEC 60309. Instalacja zasilajgca pako-
warke musi by¢ wyposazona w trzy przewody liniowe, przewéd ochronny oraz przewdd ochronny (3P+N+E). Przewody kabla
zasilajgcego oznaczono za pomoca koloréw izolacji. Przewody liniowe L1: brazowy, przewod L2: szary, przewod L3: czarny,
przewdd neutralny N: niebieski, przewdd ochronny PE: z6tto-zielony.

Przewody kabla oraz sam kabel nalezy podtgczy¢ zgodnie z dokumentacijg dotaczong do wtyczki.

Instalacja zasilajgca produkt powinna by¢ wyposazona w wytgcznik bezpieczenstwa umozliwiajacy awaryjne odciecie doptywu
pradu zasilajgcego.

Panel sterujacy

Produkt zostat wyposazony w panel sterujacy, ktory umozliwia ustawienie parametrow pracy.

Przycisk oznaczony ,|” stuzy do wigczania produktu.

Przycisk oznaczony ,0” stuzy do wytgczenia produktu.

Przycisk oznaczony ,STOP” stuzy do awaryjnego przerwania pracy. Po naci$nieciu tego przycisku nastgpuje natychmiastowe
zatrzymanie wykonywanej aktualnie pracy, napetnienie komory prézniowej powietrzem, a nastepnie otwarcie pokrywy komory
prézniowej.

Przycisk oznaczony ,SET/UST” stuzy do wybrania parametru celem ustawienia czasu jego trwania. Mozliwe parametry to czas
oprézniania z powietrza komory prozniowej, czas zgrzewania woreczka oraz czas schiodzenia paska grzewczego.

Przycisk oznaczony ,+” stuzy do zwiekszania warto$ci parametru.

Przycisk oznaczony ,-" stuzy do zmniejszania wartosci parametru.

Przycisk oznaczony ,SEALING TEMPERATURE / TEMPERATURA ZGRZEWANIA" stuzy do wyboru temperatury zgrzewania
worka. Mozliwe s3 trzy ustawienia: ,HIGH/WYSOKA”, ,MIDDLE/SREDNIA” oraz ,LOW/NISKA” sygnalizowane zaswieceniem sie
kontrolki przy odpowiednim opisie. Przy wyborze temperatury nalezy kierowac sie gruboscig worka. Im wigksza grubo$¢ worka,
tym wyzsza temperatura powinna by¢ nastawiona. Zaleca si¢ dokonanie prob i doswiadczalne ustalenie wiasciwej temperatury
zgrzewania dla uzywanych workéw. Mozna takze skontaktowac sie z producentem workéw i uzyskaé informacije dotyczace tem-
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peratury zgrzewania. W przypadku niemozliwosci uzyskania ww. informacji zaleca sie ustawi¢ $rednia temperature zgrzewania
oraz czas zgrzewania: 1,2 sekundy.

Oprécz przyciskéw na panelu sterowania znajduje sie manometr wskazujacy cisnienie w komorze prézniowej, wyswietlacz LED
oznaczony ,TIME/CZAS” oraz szereg kontrolek pozwalajgcych uzytkownikowi sprawdzi¢ stan parametréw produktu.

Kontrolka oznaczona , VACUUM/PROZNIA” zostaje wiaczona w momencie odsysania powietrza z komory prézniowej pakowarki.
Kontrolka oznaczona ,GAS/GAZ’ zostaje wiaczona w momencie napetniania worka gazem obojetnym (azotem). Poniewaz pako-
warki nie posiadajg mozliwosci napetniania worka gazem obojetnym, ta kontrolka pozostaje nieaktywna.

Kontrolka oznaczona ,SEALING/ZGRZEWANIE” zostaje wtgczona w momencie zamykania worka przez zgrzanie jego krawedzi.
Kontrolka oznaczona ,COOLING/CHLODZENIE" zostaje wigczona podczas operaciji chtodzenia paska grzewczego.

Wigczona kontrolka ,WORKING/PRACA” oznacza podczas dziatania produktu w jednym z trybéw pracy.

Obstuga produktu

Produkt nalezy wigczy¢ za pomocg przycisku ,I”. Nalezy sig upewni¢, ze na wyswietlaczu LED bedzie widoczny symbol ,--". W
przeciwnym wypadku nie bedzie moZliwe wprowadzenie nastaw panelu sterujgcego.

Nacisna¢ przycisk ,SET/UST", zaswieci si¢ kontrolka ,VACUUM/PROZNIA”, nastepnie przyciskami ,+" oraz ,-” ustawi¢ czas w
zakresie od 0 do 99 sekund przez jaki bedzie odsysane powietrze z komory prézniowej pakowarki.

Nastepne nacisniecie przycisku ,SET/UST” spowoduje zaswiecenie si¢ kontrolki ,SEALING/ZGRZEWANIE” co pozwala za po-
mocg przyciskdw ,+" oraz ,-” ustawi¢ czas zgrzewania krawedzi worka w zakresie od 0,5 do 3,5 sekundy.

Kolejne nacisniecie przycisku ,SET/UST” spowoduje zaswiecenie sie kontrolki ,COOLING/CHLODZENIE” co pozwoli za pomoca
przyciskéw ,+" oraz ,-" ustawi¢ czas chtodzenia paska grzewczego w zakresie od 0 do 9,9 sekundy.

Kolejne nacisniecie przycisku ,SET/UST” spowoduje zakonczenie sekwencji wprowadzania parametrow pracy oraz wytgczenie
kontrolek oznaczajacych kolejne etapy pakowania.

Za pomocg przycisku ,SEALING TEMPERATURE/TEMPERATURA ZGRZEW.” nalezy ustawi¢ temperature zgrzewania worka.
Kolejne przyciskanie tego przycisku sekwencyjnie przetacza temperature od najwyzszej do najnizszej, co jest sygnalizowane
za$wieceniem sig odpowiedniej kontrolki.

Po ustawieniu wszystkich parametréw pracy produktu nalezy produkt przeznaczony do pakowania wiozy¢ do worka, a worek do
komory prozniowej tak, aby jego otwarta krawedz przylegata do paska grzewczego. Docisna¢ otwartg krawedz worka za pomoca
listwy dociskowej. Zamkna¢ pokrywe komory prézniowej i przytrzymac przez chwile. Proces pakowania rozpocznie sig automa-
tycznie. Nie jest konieczne przytrzymywanie pokrywy przez caty czas pracy, poniewaz zostaje ona docisnieta przez podcisnienie
wytwarzane w komorze prézniowej. Pokrywe mozna zabezpieczy¢ za pomoca blokady.

W trakcie pracy zostaje zaswiecona kontrolka ,WORKING/PRACA’ oraz kontrolki odpowiedzialne za oznaczenie kolejnych eta-
pow pakowania.

Pakowarka samoczynnie przechodzi przez kolejne ustawione etapy i pozostaje w nich przez zaprogramowany wczesniej czas.
Po zakorczeniu pakowania, komora prozniowa zostanie samoczynnie napetniona powietrzem, a pokrywa komory prézniowej zo-
stanie samoczynnie otwarta. Na wy$wietlaczu LED bedzie widoczny symbol ,Ed”. Jezeli zostata uzyta blokada pokrywy nalezy jg
zwolni¢, aby uzyska¢ dostep do wnetrza komory prézniowej. Po wyjeciu spakowanego produktu mozna przystapié¢ do ponownego
pakowania wg ustawionych wczesniej parametrow.

Jezeli zajdzie potrzeba zmiany parametréw pakowania nalezy wytaczy¢ pakowarke za pomoca przycisku ,O”, a nastepnie ja
wigczy¢ za pomocg przycisku ,I” i ustawi¢ nowe parametry pracy.

Pakowarka YG-09307 zostata wyposazona w dwie komory prézniowe co pozwala na szybsza prace. Ze wzgledu na jedng pokry-
we, nie jest mozliwe pakowanie produktow w dwoch komorach jednoczesnie. Niemniej jednak podczas pakowania w jednej ko-
morze mozna przygotowac nastepny produkt do pakowania w komorze sasiedniej. Po zakofczeniu pakowania w jednej komorze,
przestawienie pokrywy na uprzednio przygotowang do pakowania komore, zainicjuje natychmiastowy proces pakowania, a w tym
czasie mozna w sgsiedniej komorze przygotowac nastepny produkt do pakowania.

Zalecenia i porady dotyczgce pakowania prézniowego

Nalezy zadbac o to, aby powierzchnia styku uszczelki pokrywy komory prézniowej i obudowy byta czysta. W przeciwnym wypadku
nie bedzie mozliwe wytworzenie prozni w komorze.

Wielkos¢ worka nalezy dobra¢ tak do wielkosci pakowanego produktu, aby pozostata cze$¢ worka pozwalata umiesci¢ jego
krawedz swobodnie spoczywajaca na pasku grzewczym. Podczas wytwarzania prézni w komorze, $cianki worka moga sie prze-
mieszcza¢, co moze spowodowaé wysuniecie sie krawedzi przeznaczonej do zgrzania z paska grzewczego. Obie $cianki worka
musza réwno przylega¢ do paska grzewczego w innym przypadku nie nastapi uszczelnienie worka.

Podczas umieszczania worka w komorze prozniowej nalezy zadbaé, aby nie zostat zakryty wiot pompy prézniowej. Zakrycie wlotu
moze doprowadzi¢ do uszkodzenia produktu.

Mozna zapakowa¢ produkt duzo mniejszy niz objeto$¢ komory prézniowej, wktadajac do komory prdzniowej element wykonany z
litego materiatu np. polipropylenu, ktéry postuzy jako podstawa pod worek z produktem. Zabronione jest umieszczanie podstawek
wykonany z materiatéw porowatych lub zawierajacych uwieziony gaz (np. styropian). Podczas wytwarzania prézni powietrze
lub inny gaz zawarty w materiale bedzie prébowat wydostac sie, co moze spowodowaé rozerwanie materiatu i w konsekwencji
uszkodzenie pakowarki.

Szeroko$¢ worka nalezy dobraé tak, aby byt zakryty caly pasek grzewczy. Odstoniety pasek grzewczy zuzywa si¢ znacznie
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szybciej. Nie uruchamia¢ pakowarki bez worka umieszczonego na pasku grzewczym.

Produkty nalezy pakowa¢ pojedynczo, nawet wtedy gdy rozmiar worka pozwala umiesci¢ dwa worki obok siebie na pasku grzew-
czym.

W produktach z przezroczysta pokrywa komory prézniowej mozna obserwowaé proces odsysania powietrza. Poniewaz powietrze
jest odsysane z catego wnetrza komory to charakterystyczne przyleganie worka do pakowanego produktu jest widoczne dopiero
na etapie ponownego wpuszczania powietrza do komory.

Pakowanie prézniowe pozwala opoznié proces psucia sie zywno$ci . Zywnos$¢ zapakowana prozniowo wolniej traci swoje warto-
§ci odzywcze i diuzej pozostaje Swieza.

UWAGA! Pakowanie prozniowe nie moze zastgpi¢ chtodzenia i zamrazania zywnosci. Kazdy rodzaj psujacej sie zywnosci, ktdry
wymaga przechowywania w chfodnym miejscu lub mrozenia wymaga takiego samego traktowania po zapakowaniu proznio-
wym.

Najlepsze rezultaty mozna osiggna¢ w przypadku pakowania prozniowego $Swiezej zywnosci. Jezeli jakos¢ zywnosci sig po-
garsza, pakowanie prézniowe moze opdznic ten proces, ale nigdy go nie zatrzyma. Bakterie beztlenowe oraz mikroorganizmy
mogace dziata¢ w $rodowisku o niskiej zawarto$ci tlenu nadal majg wplyw na pogorszenie sie jako$ci zywnosci.

Gotowanie, rozmrazanie i podgrzewanie w wodzie zywnosci zapakowanej prézniowo pozwala zachowa¢ smak potraw oraz uta-
twia utrzymanie czysto$ci. Podczas podgrzewania potraw zapakowanych prézniowo przy uzyciu kuchenki mikrofalowej nalezy
zawsze przedziurawic¢ w kilku miejscach worek, co pozwoli wydostac sig gorgcemu powietrzu. Zywno$¢ zapakowang prozniowo
mozna podgrza¢ przez zanurzenie i podgrzewanie jej w cieptej wodzie, temperatura wody nie moze przekroczy¢ 75 st. C.
UWAGA! Zabronione jest podgrzewanie zywnosci zapakowanej prézniowo w inny sposdb, na przykiad za pomocg tuszczu lub
przez umieszczenie jej w piekarniku.

UWAGA! Zywnos¢ tatwopsujaca nalezy rozmraza¢ za pomocg kuchenki mikrofalowej lub przez umieszczenie jej w lodéwce.
Nigdy nie nalezy rozmraza¢ takiej zywnosci przez pozostawienie jej w temperaturze pokojowe;.

W przypadku pakowania migsa i ryb zaleca sig najpierw zywno$¢ umiesci¢ na 1-2 godzin w zamrazarce. Pozwoli to zwigza¢ soki
naturalnie obecne w zywno$ci, a takze pozwoli zachowac jej ksztatt.

W przypadku pakowania seréw zaleca sie pakowaé¢ pozostaly ser po kazdym uzyciu. Jezeli zostanie uzyty odpowiednio duzy
worek mozna go uzy¢ ponownie, po wczesniejszym odcigciu zgrzewu.

Uwagal Ze wzgledu na ryzyko zwigzane z dziataniem bakterii beztlenowych miekkie sery nigdy nie powinny by¢ pakowane
prézniowo.

Przed zapakowaniem prézniowym warzyw zaleca si¢ je poddac blanszowaniu. Blanszowanie zatrzyma dziatanie enzymow, ktére
mogq doprowadzi¢ do utraty smaku, koloru i struktury. Aby podda¢ warzywa blanszowaniu nalezy zanurzy¢ je na kilkadziesigt
sekund we wrzatku, a nastepnie wyja¢ i zanurzy¢ w zimnej wodzie. Czas blanszowania zalezy od rodzaju warzywa. Im drob-
niejsze i delikatniejsze warzywa tym krétszy czas blanszowania. Blanszowanie mozna przeprowadzi¢ tez za pomocg kuchenki
mikrofalowej lub pary wodnej.

Uwaga! Warzywa podczas przechowywania emitujg gazy. Dlatego po blanszowaniu i zapakowaniu prézniowym zaleca sie je
przechowywa¢ w zamrazarce.

Uwagal! Ze wzgledu na ryzyko zwigzane z dziataniem bakterii beztlenowych, $wieze grzyby, cebula i czosnek nigdy nie powinny
by¢ pakowane prézniowo.

Produkty miatkie zaleca sig pakowa¢ prozniowo w ich oryginalnym opakowaniu. Zapobiegnie do przedostaniu sie drobin produktu
wraz z odsysanym powietrzem do wnetrza pakowarki. Co moze nawet uniemozliwi¢ prawidtowe zapakowanie prézniowe.
Pakowarka jest przystosowana do pakowania ptynnych substancji. Zaleca sie jednak ptyny przed pakowaniem zamrozi¢ w osob-
nym naczyniu, ktérego ksztatt oraz wielkos¢ nalezy dobrac tak, aby zamrozony produkt zmiescit sie w worku. Po zamrozeniu,
nalezy produkt wyja¢ z naczynia wiozy¢ do worka, zapakowac prozniowo, a nastepnie z powrotem umiesci¢ w zamrazarce. Zyw-
no$¢ zapakowang prézniowo mozna podgrzac przez zanurzenie i podgrzewanie jej w cieptej wodzie, temperatura wody nie moze
przekroczy¢ 75 st. C. Nalezy bezwzglednie zapobiega¢ wydostawania si¢ ptynu z worka podczas pakowania.

Wymiana paska grzewczego
Uwaga! Wszystkie nizej opisane czynnosci nalezy dokonywac przy wytaczonym urzadzeniu, nalezy odigczy¢ wtyczke kabla
zasilajgcego od gniazdka.

Pasek grzewczy ulega zuzyciu eksploatacyjnemu. Dzigki uzytkowaniu pakowarki zgodnie z zaleceniami mozna wydtuzy¢ czas
pomiedzy wymianami paska grzewczego.

Jezeli zostang zaobserwowane: zmiana koloru tasmy pokrywajgcej pasek grzewczy, przepalenia tasmy lub niedostateczne zgrza-
nie krawedzi worka nalezy pasek wymieni¢ na nowy.

Odkreci¢ sruby stykéw kablowych i wymontowac pasek grzewczy z komory prézniowej (V). Zdemontowa¢ pret dociskowy oraz
usuna¢ podstawe paska grzewczego (VI). Zdemontowac plastikowe elementy z obu stron paska oraz odklei¢ tasme paska grzew-
czego (VII).

Odkrecic¢ $ruby dociskowe z obu stron paska i wymontowa¢ metalowa, oporowa tasme grzewcza (VIII).

Po zakoriczonym demontazu nalezy przeprowadzi¢ montaz nowej oporowej tasmy grzewczej oraz nowej tasmy paska grzewcze-
go w odwrotnej kolejnosci.

Nadmiar oporowej tasmy grzewczej nalezy odcigc.
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Po naklejeniu nowej tamy paska grzewczego jej korice nalezy nacigé tak, aby bylo mozliwe ich ztozenie (1X).

Konserwacja produktu

Uwagal! Przed kazdym czyszczeniem nalezy wytaczy¢ produkt, odtgczy¢ wtyczke kabla zasilajgcego od gniazdka, odczeka¢ do
jego ostudzenia i dopiero wtedy przystapi¢ do konserwacji.

Jezeli w trakcie pracy dojdzie do zabrudzenia produktu pakowang zywnoscia, nalezy przerwac prace, oczysci¢ produkt i dopiero
po tym wznowic prace.

Do czyszczenia produktu stosowa¢ tylko tagodne $rodki przeznaczone do czyszczenia naczyh kuchennych. Zabronione jest
stosowanie $rodkow czyszczacych Sciernych np. proszek lub mleczko czyszczace oraz $rodkdéw zawierajgcych substancie zrace.
Nie stosowa¢ do czyszczenia rozpuszczalnikéw benzyn lub alkoholi.

Srodek czyszczacy nalezy rozcienczy¢ wodg zgodnie z informacjami do niego dotaczonymi, nastepnie nanies¢ na miekka tkanine
i oczysci¢ produkt z zewnatrz oraz wnetrze komory prozniowej.

Pozostato$ci $rodka czyszczacego usungé migkka tkaning lekko nasgczong czystg wodg. Nastepnie osuszyé wszystkie po-
wierzchnie za pomocg suchej miekkiej tkaniny.

UWAGA! Produkt nie jest przeznaczony do czyszczenia za pomoca strumienia wody. Nie nalezy tez zanurza¢ produktu w wodzie.

Transport | magazynowanie produktu

Jezeli produkt nie bedzie uzytkowany przez diuzszy czas nalezy produkt wytaczy¢ i odtgczy¢ wtyczke kabla zasilajacego od
gniazdka. Doktadnie wyczysci¢ produkt. Pozostawi¢ otwartg pokrywe komory prézniowej w celu doktadnego osuszenia jej wne-
trza. Po osuszeniu pokrywe zamkna¢ i zabezpieczy¢ za pomocg blokady.

Produkt podczas magazynowania przechowywac¢ w pomieszczeniach, chroni¢ przed dostepem kurzu, brudu i wilgoci. Zaleca sie
magazynowanie produktu w fabrycznym opakowaniu.

Magazynowac i transportowa¢ produkt w potozeniu roboczym. Nie przechylac, nie uktada¢ produktéw warstwowo. Nie stawiaé
niczego na produkcie.

DANE TECHNICZNE
Parametr Jednostka miary Wartos¢
Numer katalogowy YG-09303 YG-09304 YG-09305 YG-09307
Napiecie znamionowe [Vac)] 220-240 220-240 220-240 3N /400
Czestotliwo$¢ znamionowa [Hz] 50 50 50 50
Moc znamionowa W] 370 370 900 2x900
Klasa izolacji | | | |
Wymiary komory prozniowej * [mm] 385 x 280 x 50/ 100 370 x 320 x 135/ 185 450 x 370 x 170/ 220 720 x 560 x 160
Rozmiary zgrzewu worka** [mm] 260x 8 300x8 350x8 2x(600 x 8)
Wydajnos$¢ pompy powietrza [m%h] 10 10 20 2x20
Wymiary catkowite™* [mm] 480 x 330 x 375 480 x 370 x 450 560 x 425 x 490 720 x 1510 x 960
Masa netto [kq] 33 39 58 278
Stopien ochrony 1P20 1P20 1P20 1P20
Parametr Jednostka miary Wartosé
Numer katalogowy YG-09310 YG-09311 YG-09312
Napigcie znamionowe [Vac] 220-240 220-240 220-240
Czestotliwos¢ znamionowa [Hz] 50 50 50
Moc znamionowa W] 900 900 900
Klasa izolacji | | |
Wymiary komory prézniowej * [mm] 440x420x75/125 440 x 420 x 150 / 200 720 x 480 x 150 / 200
Rozmiary zgrzewu worka** [mm] 2x(420 x 8) 400x 8 2x(460 x 8)
Wydajno$¢ pompy powietrza [m3h] 20 20 20
Wymiary catkowite™* [mm] 555 x 475 x 910 555 x 475 x 1070 630 x 790 x 960
Masa netto [ka] 79 75 121
Stopien ochrony 1P20 P20 1P20

* dlugos¢ x szerokos$¢ x wysoko$¢ / wysoko$¢ z zamknieta pokrywa

** diugos¢ x szeroko$é

*** dlugos¢ x szerokos¢ x wysokosc
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PRODUCT CHARACTERISTICS

Vacuum packager is designed for vacuum packaging of food products to the special plastic bags. Such packaging allows for
longer freshness preservation of food products. A high degree of automation of the packaging process allows for efficient and fast,
as well as safe operation.

ATTENTION! For packaging y# use only plastic bags, designed for use with vacuum packaging machines. It is forbidden to use
regular plastic bags or other bags which are designed for vacuum packagers.

ATTENTION! Food packaging bags you should use the bags which are intended to come into contact with food.

Correct, reliable, and safe operation of the device is dependent on its proper use, therefore:
Prior to working with the product, you should read all the instruction and keep it around.

For any damage caused by failure to comply with safety regulations and instructions of this manual, the supplier is not respon-
sible.

EQUIPMENT

The product is supplied in a complete state but it requires some preparatory steps before starting its operation, described later in
this manual. The product is not supplied with the bags for vacuum packaging.

SAFETY INSTRUCTIONS
Attention! Read all the instructions below. Failure to comply with them can lead to electrical shock, fire, or personal injury.
FOLLOW THE FOLLOWING INSTRUCTIONS

Do not use the product in an environment with an increased risk of explosion, containing flammable liquids, gases or vapours.
The product should be placed only on flat, even, and hard surfaces. Do not place the device near sources of heat or fire. The
product should be located in such manner, that adequate ventilation around the product is ensured. Do not cover the ventilation
inlets in the product housing. You should keep a distance of 10 cm around the product. Product should have a free space for
opening the cover of vacuum chamber. The product should be located in such manner, so there is an easy access to the electrical
outlet, to which the power supply plug will be connected. The location should also provide free access to the main switch which
is located on the rear of the product.

Connect the unit only to the mains of voltage and frequency shown on the rating plate of the device.

Power cable plug must fit into the wall outlet. It is forbidden to modify the plug. Do not use any adapters in order to adapt the plug
to the outlet. The unmodified plug, which fits the outlet, reduces the risk of electric shock.

After each use, you should disconnect the power cable plug from a mains outlet.

Avoid contact with earthed surfaces such as pipes, heaters or coolers. The earthing of body increases the risk of electric shock.
The product designed for indoors operation only. Do not expose the product to humidity or precipitation. Water and moisture,
which gets inside the device, increases the risk of electric shock. Do not immerse the product in water or any other liquid.

Do not overload power cable. Do not use the power cable to carry, plug and unplug the plug from the mains outlet. Avoid contact
of the power cable with heat, oils, sharp edges and moving parts. Damaged cable increases the risk of an electric shock. In the
event of damage to the power cable (e.g., intersection, melting of insulation) you should immediately disconnect the plug from
the wall outlet, and then pass the product to an authorized repairing service. It is forbidden to use the product with a damaged
hose. It is forbidden to repair the power supply cable. The cable must be replaced with a new one at the authorized service point.
The product must be connected directly to a single wall mains socket. it is forbidden to use extension cables, splitters and double
sockets. Circuit power supply network must be equipped with a grounding wire and protection for 16 A.

If you notice damage to any part of the product, its further use is forbidden. In this case, the product must be submitted to an
authorized service center.

The product is not intended for use by children. The product is not intended for use by persons with reduced physical capabilities,
reduced mental abilities and people with lack of experience and knowledge of the equipment. Unless there is provided the su-
pervision or instruction concerning the use of appliance in a safe way, so that the associated risks would be understood. Children
should not play with the product. Children without supervision should not carry out the cleaning and maintenance of the device.

PRODUCT SERVICE
Preparing for operation
You should unpack the product, completely removing all the elements of the package. It is recommended to keep the packaging,

may be helpful for later transport and storage of the product.
Check the product for damage. If any malfunction is detected, do not use the product before you remove the damage or replace-
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ment of the damaged element for a new one, free from damage.

Wash the product in accordance with the instructions from the point “Product maintenance”.

The product should be adjusted in accordance with the recommendations and leave for at least an hour in order to stabilize the
oil level in its pump.

Before connecting the product to the power supply, check the oil level in the pump. Attention! The starting of the product with
improper oil level can lead to damage to the product. It is recommended to use oil which is intended for vacuum pumps.

Depending on the type of product, remove the back panel (I) or pick up the entire upper case (Ill). Oil pump is equipped with the
oil level indicator, which should be between 1/2, and 3/4 of the indicator height. In other case you should refill the oil level or drain
oil to the required level.

In order to fill oil you should pour oil into the dispenser, unscrew the filler opening cap and pour oil into the tank of the pump, at that
time observing the oil level in the indicator. Then screw the infill opening cap and close the product housing (IV).

In the case of a too high oil level, your should place an container under the drain hole, unscrew the cap of the drain hole and drain
the excess oil to achieve the required level. Then screw the infill opening cap and close the product housing (IV).

Attention! If during the above described steps there will be spilled oil, it should be exactly wiped out before closing the product
housing.

Attention! It is recommended to carry out the exchange of oil every 120 hours of operation.

Attention! It is recommended to carry out the exchange of oil when the pump is still warm when you are finished working. This will
dilute the oil and make it easier to flush the oil tank.

You should leave the opened cover of the vacuum chamber.

Connect the power cable plug into the mains wall socket, and then start the product by using the mains switch located on the rear
wall of the product.

Mains power supply connection of the packager YG-09307

Packager YG-09307 requires power supply of three-phase voltage specified in the technical data table. Therefore, because of
multiple plug standards, the packager is supplied with a power supply cable, equipped with five cables, but without a plug.
Attention! It is required that the connection of power plug would be by a staff with the relevant classifications (electrical authoriza-
tion). It is forbidden to connect the power plug by someone’s own.

You should connect to the cable a plug with five pins which is compliant with IEC 60309 standard. The power supply installation for
the packager should be equipped with three wires, grounding wire and protecting wire (3P+N+E). Power cable wires are marked
with colors. Mains wire L1: brown, L2 wire: gray, L3 wire: black, neutral wire N: blue, protecting wire: yellow-green.

Cable wires and the connecting cable itself should be connected in accordance with the documentation that attached to the plug.
Installation for the product supply should be equipped with safety switch which would an emergency shutoff of the power supply.

Control Panel

The product is equipped with a control panel, which allows you to set the operating parameters.

Button marked “I" is used to switch on the product.

Button marked “O” is used to switch off the product.

Button marked “STOP” is used for an emergency work interruption. When you press this button, it follows with the immediate
stopping of work which is currently performed, filling the vacuum chamber with air, and then opening the cover of the vacuum
chamber.

The button labeled “SET/UST” is used to select the parameter to adjust its duration. The possible parameters are: emptying time
from the air of vacuum chamber, time of the bag sealing and time the heating bar cooling off.

Button marked “+” is used to enhance the value of parameter.

Button marked “-" is used to reduce the value of parameter.

Button marked ,SEALING TEMPERATURE / TEMPERATURA ZGRZEWANIA" is used to select the temperature for sealing the
bag. There are three possible settings: ,HIGH/WYSOKA”, ,MIDDLE/SREDNIA” and ,LOW/NISKA", they are signaled by lighting
up the control with an appropriate description. When selecting the temperature you should be guided by the thickness of the bag.
The greater the thickness of the bag, the higher temperature should be set. It is recommended to make trials and to carry out an
experimental determination of correct sealing temperature for the bags. You can also contact the manufacturer of your bags and
get information about their sealing temperature. In the case, when it is impossible to obtain the above mentioned information, it is
recommended that you set the average welding temperature and sealing time for 1.2 seconds.

In addition to the buttons on the control panel, there is a gauge indicating the pressure in the vacuum chamber, the LED display
marked “TIME/CZAS’, and a number of controls to allow the user to check the status of the product parameters.

The control labeled “VACUUM/PROZNIA” is enabled at the time of the air suction from vacuum chamber of packaging machine.
Control marked “GAS/GAZ” is enabled at the time of filling the bag with inert gas (nitrogen). Because the packagers do not have
the possibility of filling the bag with inert gas, this control remains inactive.

Control labeled “SEALING/ZGRZEWANIE" is enabled at the time of the bag closing by sealing its edges.

Control labeled “COOLING/CHLODZENIE” is turned on during the cooling operation of the heating bar.

Turned on the control “WORKING/PRACA” means, that the activity of the product in one of the operating modes.
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Product service

The product should be enabled by using the button “I”. You should make sure, that on the LED display there will shown the symbol
*--". Otherwise, you will not be able to enter settings of the control panel.

Push the button ,SET/UST’, the control “VACUUM/PROZNIA” lights up, then, by using the buttons “+” and “”, you should set the
time in the range from 0 to 99 seconds, for which air will be extracted from the vacuum chamber of packaging machine.

The next pressing the button “SET/UST” will light up indicators “SEALING/ZGRZEWANIE” which allows, by using the buttons “+”
and “-", to set the sealing time an bag edge for the range from 0.5 to 3.5 seconds.

After the next pressing of button “SET/UST", control “SEALING/ZGRZEWANIE” will light up, which will allow you, by using the
buttons “+” and “-’, to set the time for cooling the heating bar for the range between 0 and 9.9 seconds.

The following pressing of the “SET/UST" will end the sequence of input of the operation parameters and will switch off the controls
which are representing successive stages of packaging.

By clicking the “SEALING TEMPERATURE/TEMPERATURA ZGRZEW.” You should set the sealing temperature. Following press-
ing this button will sequentially switch the temperature from highest to lowest, what is signaled by lighting up the appropriate
control.

After setting all the product parameters, which will be used for its processing, you should it into a bag, and bag to the vacuum
chamber, so the bag open edge would be adjacent to the heating bar. Press the bag open edge of with the pressing bar. Close
the cover of the vacuum chamber and hold it for a moment. Packaging process will begin automatically. It is not necessary to
hold the cover all the time during operation, because it is pressed by vacuum produced in a vacuum chamber. The cover can be
secured with the lock.

In the course of work there is light up the control “WORKING/PRACA” and the controls which are responsible for signaling the
subsequent stages of the packaging.

The packager automatically goes through the set up stages and remains in them for the previously programmed time. After com-
pletion of packing, the vacuum chamber is automatically filled with air, and the vacuum chamber cover will automatically open.
On the LED display there will be shown the symbol “Ed”. If you have used the cover lock, it should be released to get access to
the inside part of vacuum chamber. After removing the packaged product, you can proceed to the subsequent packing according
to the previously set parameters.

If you need to change the packaging parameters, you should disable the packager by clicking the button “0”, and then enable it
by pressing the button “I" and then set new parameters.

Packager YG-09307 was equipped with two vacuum chambers allowing you to work faster. Due to one of cover, it is not possible
to package products in the two chambers at the same time. However, while packing in one chamber, you can prepare the next
product for packaging in the neighboring one. After completion of packing in one chamber, the cover setting on the previously
prepared packing chamber will initiate immediate packaging process, and, during this time, you can prepare next product to
packaging in the adjacent chamber.

Tips and advices on vacuum packaging of food

You should ensure that the contact surface of the cover sealing for vacuum chamber and housing, is clean. Otherwise, you will
not be able to produce vacuum in the chamber.

The size of the bag should be so selected accordingly to the size of the product to be packaged, so the remaining part of the bag
will allow to set its border freely resting on the heating bar. During vacuum creation in the chamber, the walls of bag can move,
which can cause insertion of the edges designed for welding with heating bar. Both the sides of the bag must equally adhere to
the heating bar otherwise the bag will not be sealed.

When you place a bag in the vacuum chamber you should take care, that the inlet of the vacuum pump would not be covered.
Covering the inlet can result in product damage.

You can pack the product much smaller than the vacuum chamber volume, by inserting into the vacuum chamber an element
made of so cover material such as polypropylene, which will serve as a basis under the bag with the product. It is forbidden to
place trays made of porous materials or containing trapped gas (e.g. polystyrene). During the manufacture of vacuum, air or other
gas contained in the material will try to get out, that can cause rupture of the material and, as a consequence, a damage to the
packaging machine.

The width of the bag should be selected so the heating bar would be covered. The exposed heating bar wears out much faster.
Do not run packager without a bag placed on the heating bar.

Products must be packed individually, even when the size of the bag allows you to put two bags next to each other on the heating
bar.

In products with a transparent cover of vacuum chamber you can observe the process of air extraction. Because air is extracted
from the entire chamber inside, the characteristic fit of the bag to a packaged product is visible only at the stage of re-entry of air
into the chamber.

Vacuum packaging allows you to delay the process of food spoilage. The vacuum packed food slower loses its nutritional value
and longer remains fresh.

ATTENTION! Vacuum cannot substitute the cooling and freezing of food. Each type of deteriorating food, which requires storage
in a cool or freezing place, requires the same treatment after vacuum packing.
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The best results can be achieved for vacuum packaging of fresh food. If the quality of food deteriorates, vacuum packaging can
delay this process, but it never stops this process. Anaerobic bacteria and micro-organisms, which can operate in an environment
with low oxygen content, continue to have an impact on the deterioration of the food quality.

Cooking, thawing and reheating in water food packaged in vacuum to preserve the taste and makes it easy to keep clean. When
you are heating the vacuum packed foods with microwave oven you should always make holes in the bag in several places, which
will allow the bag to release hot air. Vacuum packed food can be heated by immersion and heating it in the warm water, the water
temperature must not exceed 75 degrees C.

ATTENTION! It is forbidden to heat the vacuum foiled food in any different way, by, for example, using fat or by placing it in the
oven.

ATTENTION! The food, which is prone to be spoiled, should be thawed using the microwave oven or by placing it in the refrigera-
tor. You should never thaw the food by leaving it at the room temperature.

In the case of meat and fish packaging, it is advisable to put first the food for 1-2 hours in the freezer. This will allow to bind their
juices, which are naturally present in the food, and also will allow to keep shape of the food.

In the case of cheese it is recommended to pack the remainder of the cheese after every use. If you use the bag, which is large
enough, you can use it again, after former removal of welding.

Attention! Due to risks associated with the operation of anaerobic bacteria, the soft cheese should never be vacuum packed.
Before vacuum packing of vegetables it is recommended that you blanche them. Blanching stops the action of enzymes, that may
lead to the loss of flavor, color and structure. To blanche the vegetables you dip them in the tens of seconds in boiling water, and
then remove and immerse in cold water. Blanching time depends on the type of vegetable. The finer and more delicate vegetables
the shorter is blanching time. Blanching also can be made using a microwave or steam.

Attention! When stored the vegetables emit gases. Therefore, after blanching and vacuum packaging, it is recommended that
you store them in the freezer.

Attention! Due to the risks associated with the operation of anaerobic bacteria, fresh mushrooms, onion, and garlic should never
be vacuum packed.

it is recommend to vacuum pack the fine products in their original packaging. This will prevent the leakage of product small parti-
cles with sucked air into the Interior of the packager, which may even prevent the proper vacuum packaging.

Packager is designed for packing of liquid substances. However, it is recommended the liquids be frozen in a separate vessel prior
to packaging, the vessel shape and size should be selected so the frozen product would fit in the bag. After freezing, you should
remove the product from the vessel, put the food into bag, vacuum pack, and then put it back in the freezer. Vacuum packed food
can be heated by immersion and heating it in the warm water, the water temperature must not exceed 75 degrees C. It is impera-
tive to prevent the fluid to flow out of the bag while packing.

Exchange of the heating bar
Attention! All the following operations must be carried out when the unit is switched off, you should disconnect the plug of power
cable from the mains wall socket.

Heating bar is wearing out during its exploitation. Thanks to the use of the packaging machine in accordance with the recom-
mendations you can increase the time between replacements of the heating bar.

If there are observed: change in the color of tape which is covering the heating bar, burnouts of tape or inadequate sealing of the
bag edges, the bar should be replaced with a new one.

Unscrew the screws and remove the heating bar for vacuum chamber (V). Remove the pressing rod and remove the basis for the
heating bar (V1). Remove the plastic components on both sides of the bar and the peel off the tape of heating bar (VII).

Unscrew the pressing screws on both sides and remove the metal, resistive heating tape (VIII).

After the completion of dismantling you should carry out the installation of a new resistive heating tape and a new heating belt
tape in reverse order.

Excess heating tape should be a cut out.

After application of a new heating bar tape, its ends should be cut off so it would be possible to assembly it (IX).

Product maintenance

Attention! Before each cleaning, turn off the machine, disconnect the plug of power cable from the mains wall socket and then wait
for its cooling down and only then proceed to maintenance.

If in the course of work the product is contaminated, you should stop working, clean the product and only after that resume your
work.

To clean the product, you should use only mild agents intended to clean kitchen utensils. It is forbidden to use abrasive cleaners for
example powder or cleaner milk, which is containing corrosive substances. Do not use cleaning solvents, gasoline or alcohols.
Cleaner should be diluted with water accordance to the information that came with it, then apply on a soft cloth and clean the
product from inside and outside of the vacuum chamber.

Residues of the cleaning agent should be removed with a soft cloth slightly soaked in clean water. Then dry all the surfaces with
a dry soft cloth.

ATTENTION! The product is not intended for cleaning with a stream of water. Do not immerse the product in water.
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Transportation and storage of the product
If the packager would not be used for an extended period of time, you should disconnect the plug of power cable from the mains
wall socket. Thoroughly clean the product. Leave the open cover of vacuum chamber in order to dry it inside. After drying, you
should close the cover and secure it with lock.
Store the product indoors, protect against dust, dirt and moisture. It is recommended to store the product in the factory packaging.
Store and transport the product in its working position. Do not ilt it, do not put the products in layers. Do not place anything on

the product.

TECHNICAL DATA
Parameter Unit Value
Catalog number YG-09303 YG-09304 YG-09305 YG-09307
Rated voltage [Vac] 220-240 220-240 220-240 3N /400
Rated frequency [Hz] 50 50 50 50
Rated power W] 370 370 900 2x900
Insulation class | | | |
Vacuum chamber dimensions * [mm] 385 x 280 x 50/ 100 370 x 320 x 135/ 185 450 x 370 x 170/ 220 720 x 560 x 160
The sizes of the bag sealing ** [mm] 260x 8 300x8 350x8 2x(600 x 8)
The efficiency of the air pump [m*h] 10 10 20 2x20
Overall dimensions *** [mm] 480 x 330 x 375 480 x 370 x 450 560 x 425 x 490 720 x 1510 x 960
Net weight [kg] 33 39 58 278
Degree of protection P20 P20 P20 1P20
Parameter Unit Value
Catalog number YG-09310 YG-09311 YG-09312
Rated voltage [Vac] 220-240 220-240 220-240
Rated frequency [Hz] 50 50 50
Rated power W] 900 900 900
Insulation class | | |
Vacuum chamber dimensions * [mm] 440x420x75/125 440 x 420 x 150 / 200 720 x 480 x 150 / 200
The sizes of the bag sealing ** [mm] 2x(420 x 8) 400x 8 2x(460 x 8)
The efficiency of the air pump [m3h] 20 20 20
Overall dimensions *** [mm] 555 x 475 x 910 555 x 475 x 1070 630 x 790 x 960
Net weight [ka] 79 75 121
Degree of protection P20 1P20 P20

* length x width x height/height with closed cover

**length x width

***length x width x height
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CHARAKTERISTIK DES PRODUKTES

Das Vakuumverpackungsgerét dient zum Vakuumverpacken von Lebensmitteln in spezielle Kunststofffolienbeutel. Mit dieser
Verpackungsart halt man die Frische in den Lebensmitteln l&nger. Der hohe Automatisierungsgrad des Verpackungsprozesses
ermdglicht einen leistungsfahigen und schnellen bzw. sicheren Arbeitsprozess.

HINWEIS! Zum Verpacken sind nur Kunstoffbeutel zu verwenden, die auch fiir einen Einsatz in Vakuumverpackungsgeraten
geeignet sind. Die Anwendung gewdhnlicher Folienbeutel oder anderer Beutel, die nicht fiir die Vakuumverpackungsgeréte be-
stimmt sind, ist verboten.

HINWEIS! Zum Verpacken von Lebensmitteln muss man solche Beutel verwenden, die fiir den Kontakt mit Lebensmitteln be-
stimmt sind.

Der richtige, zuverlassige und sichere Funktionsbetrieb des Produktes ist von der korrekten Nutzung abhangig, deshalb:
Vor Beginn der Nutzung dieses Produktes muss man die gesamte Anleitung durchlesen und sie einhalten.

Fur samtliche Schaden, die im Ergebnis der Nichteinhaltung von Sicherheitsvorschriften und Empfehlungen der vorliegenden
Anleitung entstanden, libernimmt der Lieferant keine Verantwortung.

AUSRUSTUNG

Das Produkt wird im kompletten Zustand angeliefert, aber es sind jedoch vor Arbeitsbeginn bestimmte vorbereitende Tatigkeiten
erforderlich, die im weiteren Teil der Anleitung beschrieben werden. Die Beutel zum Vakuumverpacken werden nicht zusammen
mit dem Produkt geliefert.

SICHERHEITSHINWEISE

Hinweis! Lesen Sie alle vorliegenden Anleitungen durch. Ihr Nichtbeachten kann zu einem elektrischen Stromschlag, Feuer oder
zu Kdrperverletzungen fiihren.

DIE NACHFOLGENDEN ANLEITUNGEN SIND EINZUHALTEN!

Das Produkt darf man nicht in einem Umfeld mit erhhtem Explosionsrisiko benutzen, das brennbare Fliissigkeiten, Gase oder
Dampfe enthalt.

Das Gerat muss man auf eine flache, ebene und verfestigte Flache stellen, wobei es nicht in der Nahe von Warmequellen oder
Feuer aufgestellt werden darf. Beim Aufstellen des Produktes ist auch darauf zu achten, dass eine richtige Beliiftung rundum das
Produkt gewahrleistet ist. Die Liiftungséffnungen im Gehause des Gerates diirfen nicht verdeckt werden, d.h. rundum das Produkt
muss ein Freiraum von 10 cm gelassen werden. AuBerdem muss (iber dem Produkt ein Platz fiir die gedffnete Abdeckung der
Vakuumskammer geschaffen werden. AuRerdem ist das Produkt so aufzustellen, dass ein freier Zugang zur Elektrosteckdose
bleibt, an die der Stecker der Stromversorgungsleitung des Produktes angeschlossen wird. Die Aufstellung muss ebenso einen
direkten Zugriff auf den Hauptschalter gewahrleisten, der sich an der hinteren Wand des Gerates befindet.

Das Gerat darf man nur an ein Elektronetz mit solch einer Spannung und Frequenz anschlieRen, wie auf dem Typenschild des
Gerétes ersichtlich ist.

Der Stecker der Stromversorgungsleitung muss in die Netzsteckdose passen. Der Stecker darf auch nicht modifiziert werden.
Verwenden Sie auch keine Adapter zwecks Anpassung des Steckers an die Steckdose. Ein nicht modifizierter Stecker, der in die
Steckdose passt, verringert auch das Risiko eines elektrischen Stromschlags.

Nach jedem Benutzen muss man den Stecker der Stromversorgungsleitung von der Netzsteckdose trennen.

Ebenso ist der Kontakt mit geerdeten Flachen, und zwar solchen wie Rohre, Heizkérper und Kéltemaschinen zu meiden. Die
Erdung des Korpers erhoht das Risiko eines elektrischen Stromschlags.

Das Produkt ist nur den Betrieb innerhalb von Raumen bestimmt und es darf nicht in Kontakt mit atmospharischen Niederschla-
gen oder Feuchtigkeit gebracht werden. Wasser und Feuchtigkeit, die in das Innere des Produktes gelangen, erhéhen das Risiko
eines elekirischen Stromschlags. Das Produkt darf auch nicht in Wasser oder eine andere Flissigkeit getaucht werden.
Uberlasten Sie nicht die Stromversorgungsleitung. Die Stromversorgungsleitung darf nicht zum Tragen, AnschlieBen und Trennen
des Steckers von der Netzsteckdose verwendet werden. Der Kontakt der Stromversorgungsleitung mit Warme, Olen, scharfen
Kanten und beweglichen Elementen ist zu vermeiden. Eine Beschadigung der Stromversorgungsleitung erhéht das Risiko eines
elektrischen Stromschlags. Bei einer Beschédigung der Stromversorgungsleitung (z.B. Durchschnitt, Schmelzen der Isolierung)
muss man sofort den Leitungsstecker aus der Steckdose ziehen und anschlieBend das Produkt an eine autorisierte Repara-
turwerkstatt ibergeben. Die Nutzung des Gerates mit beschadigter Stromversorgungsleitung bzw. auch die Reparatur dieser
Leitung ist verboten. Die Stromversorgungsleitung muss in einer autorisierten Reparaturwerkstatt gegen eine neue ausgetauscht
werden. Das Produkt muss direkt an eine einzelne Netzsteckdose angeschlossen werden. Die Verwendung von Verldngerungs-
leitungen, Abzweigungen und Doppelsteckdosen ist verboten. Der Stromkreis des Stromversorgungsnetzes muss mit einem
Schutzleiter und einer Sicherung fiir 16 A ausgeriistet sein.
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Wenn an irgendwelchen Teilen des Produktes Beschadigungen bemerkt werden, ist seine Weiterverwendung verboten. In solch
einem Fall muss man das Gerét an einen autorisierten Servicedienst weiterleiten.

Kinder diirfen dieses Gerat nicht benutzen. Das betrifft auch Personen mit eingeschrénkten korperlichen und geistigen Mog-
lichkeiten sowie Personen mit fehlender Erfahrung und Kenntnis des Gerates, hichstens, dass dabei eine Aufsicht und derartig
sichere Anleitung bzgl. der Anwendung des Produktes erfolgt, und zwar so, dass die damit verbundenen Gefahren verstandlich
sind. Kinder diirfen mit dem Produkt nicht spielen. Ebenso diirfen Kinder ohne Aufsicht keine Reinigungs- und Wartungsarbeiten
vornehmen.

BEDIENUNG DES PRODUKTES

Betriebsvorbereitung

Das Produkt muss man auspacken und alle Verpackungselemente vollsténdig entfernen, wobei empfohlen wird, die Verpackun-
gen aufzubewahren; sie konnen bei einem spéteren Transport und Lagerung des Produktes hilfreich sein.

Uberprifen Sie jetzt das Produkt auf Beschadigungen. Wenn irgendwelche Beschédigungen festgestellt werden, darf man das
Produkt vor Beseitigung der Schaden oder dem Austausch der beschadigten Elemente gegen neue, fehlerfreie, nicht verwen-
den.

Das Gerét ist entsprechenden den Hinweisen aus dem Punkt ,Wartung des Gerates* zu waschen bzw. zu reinigen.

Das Produkt muss man entsprechend den Empfehlungen aufstellen und zwecks Stabilisierung des Olstands in der Pumpe min-
destens fiir eine Stunde so belassen. 5

Bevor das Produkt an die Stromversorgung angeschlossen wird, ist der Olstand in der Vakuumpumpe zu diberpriifen. Hinweis! Die
Inbetriebnahme des Produktes mit nicht richtigem Olstand kann zur Beschadigung des Gerétes fiihren. Die Verwendung eines
Oles fiir Vakuumpumpen wird empfohlen.

In Abhéngigkeit vom Typ des Gerétes muss man das hintere Panel (I1) demontieren oder das gesamte obere Gehause anheben
(I11). Die Olpumpe ist mit einer Olstandsanzeige ausgertistet, wobei der Olstand sich zwischen 2 und % der Anzeigenhéhe befin-
den sollte. Andernfalls muss man das Ol bis zum erforderlichen Niveau nachfiillen oder ablassen.

Zum Nachfiillen muss das Ol in die D03|ere|nr|chtung gegossen, der Stopsel der Einlasséffnung abgedreht und das Ol in den Be-
hélter der Pumpe gefiillt werden, wobei der Olstand in der Anzeige zu beobachten ist. Danach wird der Stépsel der Einlasséffnung
wieder zugedreht und das Gehause des Produktes geschlossen (IV).

Bei einem zu hohen Olstand muss man unter die Auslasséffnung einen Olbehélter stellen, den Stopsel der Auslasséffnung ab-
drehen und den Oliiberschuss bis auf das geforderte Niveau ablassen. Danach wird der Stdpsel der Auslasséffnung wieder
zugedreht und das Gehause des Produktes geschlossen (1V).

Hinweis! Wenn wahrend der oben beschriebenen Tatigkeiten Ol verschittet wird, muss man es vor dem Schlieen des Gehéuses
genau wegwischen.

Hinweis! Es wird empfohlen, jeweils nach 120 Stunden einen Olwechsel vorzunehmen.

Hinweis! Ebenso wird empfohlen, den Olwechsel dann durchzufiihren, wenn die Pumpe nach Betriebsende noch warm ist. Das
verdiinnt das Ol und erleichtert das Entleeren des Olbehélters.

Die Abdeckung der Vakuumkammer offen lassen.

Den Stecker der Stromversorgungsleitung an die Netzsteckdose anschlieRen und danach das Produkt mit dem Hauptschalter in
Betrieb nehmen, der an der hinteren Wand angeordnet ist.

Netzanschluss fiir das Verpackungsgerét YG-09307

Das Verpackungsgerat YG-09307 erfordert eine Stromversorgung aus einem Dreiphasen-Netz mit einer Spannung wie sie in der
Tabelle mit den technischen Daten angegeben wird. Im Zusammenhang mit den vielen Standards des Steckers wird das Verpa-
ckungsgeréat mit der Stromversorgungsleitung angeliefert, die mit fiinf Leitungen ausgeristet ist, aber ohne Stecker.

Hinweis! Es ist deshalb erforderlich, dass das AnschlieBen des Steckers der Stromversorgungsleitung von einem Personal mit
den entsprechenden Qualifikationen vorgenommen wird. Das selbststdndige AnschlieBen des Steckers an die Stromversor-
gungsleitung ist verboten. Der Stecker ist an eine Leitung anzuschlieRen, die mit funf Kontakten gemaR dem Standard |EC
60309 ausgeristet ist. Die Stromversorgungsanlage fiir das Verpackungsgerat muss mit drei Leitungsadern, einem Nullleiter
und einem Schutzleiter (3P+N+E) ausgerustet sein. Die Leitungen der Stromversorgung wurden mit verschiedenen Farben der
Isolierung gekennzeichnet: Die Leitungsadern L1: braun, Leitung L2: grau, Leitung L3: schwarz, Nullleiter N: blau, Schutzleiter
PE: gelb-griin.

Die Leitungen und das Kabel selbst muss man entsprechend der dem Stecker beigefligten Dokumentation anschliefen.

Die Stromversorgungsanlage fiir das Produkt sollte mit einem Notschalter ausgeriistet sein, der bei einer Havarie sofort den
Zufluss des Stromes abtrennt.

Steuerpanel

Das Produkt wurde mit einem Steuerpanel ausgeristet, das die Einstellung der Betroebsparameter erméglicht.

Die mit I gekennzeichnete Taste dient zum Einschalten des Gerétes.

Die mit ,0“ gekennzeichnete Taste dient zum Ausschalten des Gerétes.

Die mit ,STOP” gekennzeichnete Taste dient zur Notausschaltung bei Havarien. Nach dem Driicken dieser Taste erfolgt das
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sofortige Anhalten der aktuell ausgefiihrten Arbeit, das Fiillen der Vakuumkammer mit Luft und danach das Offnen der Abdeckung
der Vakuumkammer.

Die mit ,SET/UST" bezeichnete Taste dient zur Auswahl des Parameters zwecks Einstellung seiner Zeitdauer. Mogliche Para-
meter sind die Zeit zum Entleeren der Luft aus der Vakuumkammer, die Schweilzeit des Beutels sowie die Zeit zum Abkihlen
der Schweilleiste.

Die mit ,,+" bezeichnete Taste dient zum Erhhen des Parameterwertes.

Die mit - bezeichnete Taste dient zum Verringern des Parameterwertes.

Die mit ,,SEALING TEMPERATURE / TEMPERATURA ZGRZEWANIA” dient zur Wahl der SchweiRtemperatur fir den jeweiligen
Beutel. Drei Einstellungen sind maglich: ,HIGH/WYSOKA®, MIDDLE/SREDNIA" sowie ,LOW/NISKA”, die durch das Aufleuchten
einer Kontrolllampe bei der entsprechenden Beschreibung S|gnaI|S|ert werden. Bei der Wahl der Temperatur muss man sich nach
der Dicke des Beutels richten. Je groRer die Dicke des Beutels, desto groRer sollte die eingestellte Temperatur sein. Es wird
empfohlen, vorher Versuche durchzufiihren und experimentell die richtige Schweiltemperatur fiir die zu verwendenden Beutel zu
ermitteln. Man kann sich auch mit dem Hersteller der Beutel in Verbindung setzen, um Informationen bzgl. der Schweiltemperatur
einzuholen. Wenn solche Informationen nicht erreicht werden, dann wird empfohlen, den Mittelwert der Schweiltemperatur und
der SchweiRzeit: 1,2 Sekunden, einzustellen.

AuRerden den Tasten befindet sich ein Manometer auf dem Steuerpanel, das den Druck in der Vakuumkammer anzeigt, das mit
,TIME/CZAS" bezeichnete LED-Display sowie eine Reihe von Kontrolllampen, die dem Nutzer die Uberpriifung der Parameter
des Produktes ermdglichen.

Die mit ,VACUUM/PROZNIA” bezeichnete Kontrolllampe wird im Moment der Absaugung der Luft aus der Vakuumkammer des
Verpackungsgerates eingeschaltet.

Die mit ,GAS/GAZ" bezeichnete Kontrolllampe wird in dem Moment eingeschaltet, wenn der Beutel mit einem neutralen Gas
(Stickstoff) gefiillt wird. Weil die Verpackungsgerate keine Maglichkeit zum Auffiilen des Beutels mit einem neutralen Gas haben,
bleibt die Kontrolllampe inaktiv.

Die mit ,SEALING/ZGRZEWANIE" bezeichnete Kontrolllampe wird in dem Moment eingeschaltet, wo der Beutel durch Verschwei-
Ren seiner Rénder verschlossen wird.

Die mit ,COOLING/KUHLUNG” bezeichnete Kontrolllampe wird wéhrend des Arbeitsgangs Kihlung der Schweilleiste einge-
schaltet.

Die eingeschaltete Kontrolllampe ,WORKING/PRACA” bezeichnet die Funktion des Produktes in einer seiner Betriebsarten.

Bedienung des Produktes

Das Gerat wird mit der Taste ,I” eingeschaltet. Man muss sich davon Uberzeugen, ob auf dem LED-Display das Symbol ,--"
sichtbar sein wird. Andernfalls W|rd die Eingabe der Einstellungen des Steuerpanels nicht maglich sein.

Drucken Sie die Taste ,SET/UST”, es leuchtet die Kontrolllampe , VACUUM/PROZNIA”, danach stellt man mit den Tasten ,+” und
,- die Zeit im Bereich von 0 bis 99 Sekunden ein; das ist die Zeit, in der die Luft aus der Vakuumkammer des Verpackungsgerates
abgesaugt wird.

Das darauffolgende Driicken der Taste ,SET/UST” bewirkt das Erleuchten der Kontrolllampe ,SEALING/ZGRZEWANIE”, wo-
durch die Maglichkeit besteht, dass man mit den Tasten ,+* und ,-" die Schweilzeit fiir den Beutelrand im Bereich von 0,5 bis
3,5 Sekunden einstellen kann. .

Das weitere Driicken der Taste ,SET/UST" ruft das Erleuchten der Kontrolllampe ,COOLING/CHLODZENIE” hervor, wodurch mit
den Tasten ,+" und ,-” das Einstellen der Kiihlzeit der SchweiBleiste im Bereich von 0 bis 9,9 Sekunden ermdglicht wird.

Wird die Taste ,SET/UST” emeut gedriickt, wird die Sequenz der Eingabe von Betriebsparametern sowie das Ausschalten der
Kontrolllampen, welche die nachsten Verpackungsetappen bezeichnen, beendet.

Mit Hilfe der Taste ,SEALING TEMPERATURE / TEMPERATURA ZGRZEWANIA” ist die Schweisstemperatur fir den Beutel
einzustellen. Das erneute sequenzmaRige Driicken dieser Taste schaltet die Temperatur um, und zwar von der hdchsten bis zur
niedrigsten, was durch das Aufleuchten der entsprechenden Kontrolllampe signalisiert wird.

Nach dem Einstellen aller Betriebsparameter des Verpackungsgeréates muss das zum Verpacken vorgesehene Produkt in den
Beutel gelegt werden. Der Beutel ist dann so in die Vakuumkammer zu legen, dass sein offener Rand auf der Schweissleiste
anliegt. Mit Hilfe der Andruckleiste wird der Rand des Beutels angedriickt. Schliefen Sie die Abdeckung der Vakuumkammer und
halten sie diese fir einen Moment fest. Der Verpackungsprozess beginnt automatisch. Das Festhalten der Abdeckung Uber die
gesamte Betriebszeit ist nicht unbedingt notwendig, denn sie wird auch durch den Unterdruck, der in der Vakuumkammer erzeugt
wird, angedriickt. Die Abdeckung ist auch mit einer Blockade zu sichern.

Wahrend des Betriebes werden die Kontrolllampe ,WORKING/PRACA” sowie die fiir die Kennzeichnung der nachsten Verpa-
ckungsetappen verantwortlichen Kontrolllampen beleuchtet.

Das Verpackungsgerat geht selbsttétig durch die weiteren eingestellten Etappen und verbleibt in ihnen Gber die vorher program-
mierte Zeit. Nach dem Beenden der Verpackung, wird die Vakuumkammer selbsttatig mit Luft gefiillt und die Abdeckung der Vaku-
umkammer wird automatisch gedffnet. Auf dem LED-Display wird das Symbol ,Ed” sichtbar. Wenn eine Blockade der Abdeckung
verwendet wurde, muss man sie freigeben, um in das Innere der Vakuumkammer zu gelangen. Nach dem Herausnehmen des
verpackten Produktes kann man mit dem erneuten Verpacken gem. den vorher eingestellten Parametern beginnen.

Wenn die Notwendigkeit einer Anderung der Verpackungsparameter besteht, muss man das Verpackungsgerat mit der Taste ,0*
ausschalten und es anschlieBend mit der Taste ,|“ wieder einschalten bzw. neue Betriebsparameter einstellen.
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Das Verpackungsgerat YG-09307 wurde mit zwei Vakuumkammern ausgertstet, wodurch ein schnellerer Betrieb ermdglicht wird.
In Bezug auf die eine Abdeckung ist es nicht méglich, die Produkte in zwei Kammern gleichzeitig zu verpacken. Aber man kann
wahrend des Verpackens in einer Kammer das Produkt in der benachbarten Kammer zum Verpacken vorbereiten. Nach dem
Beenden des Verpackens in der einen Kammer erfolgt das Umstellen der Abdeckung auf die vorher zum Verpacken vorbereitete
Kammer und leitet sofort den Prozess zum Verpacken ein; in dieser Zeit kann man in der benachbarten Kammer das nachste
Produkt zum Verpacken vorbereiten.

Empfehlungen und Ratschlége bzgl. der Vakuumverpackung

Man muss immer darauf achten, dass die Kontaktfldche der Dichtung von der Abdeckung der Vakuumkammer und des Geh&uses
sauber sind. Andernfalls wird es nicht méglich sein, ein Vakuum in der Kammer zu erzeugen.

Die GréRe des Beutels muss so zur GroRe des zu verpackenden Produktes gewahlt werden, damit der Ubrige Teil des Beutels es
ermdglicht, seinen Rand frei auf dem Heizstreifen abzulegen. Wahrend der Vakuumerzeugung in der Kammer kénnen die Wande
des Beutels sich in der Kammer fortbewegen, was dazu filhren kann, dass der zum Schweilen vorgesehene Rand sich aus der
Heizleiste herausschiebt. Beide Wande des Beutels missen gleichmaBig an der Schweifleiste anliegen. Im anderen Fall erfolgt
kein richtiges Abdichten des Beutels.

Wahrend des Einbringens des Beutels in die Vakuumkammer, muss man dafiir sorgen, damit der Einlass der Vakuumpumpe nicht
verdeckt wird. Das Verdecken dieses Einlasses kann zu einer Beschadigung des Produktes fiihren.

Man kann auch ein Produkt verpacken, das viel kleiner als das Volumen der Vakuumkammer ist, in dem man in die Vakuumkam-
mer ein Feststoffelement legt, z.B. Polypropylen, das als Grundlage unter den Beutel mit einem Produkt dient. Das Einbringen
von Grundlagen aus porésem Material bzw. aus einem Material, das Gas bindet (z. B. Styropian) ist verboten. Wéhrend der
Vakuumerzeugung wird Luft oder ein anderes Gas , das im Material enthalten sein wird, versuchen zu entweichen, wodurch das
Material zerreiRen und in der Endkonsequenz das Verpackungsgerat beschadigen kann.

Die Breite des Beutels muss so gewahlt werden, dass die gesamte SchweiRlleiste bedeckt wird. Eine enthiillte Schweilleiste
verschleilt bedeutend schneller. Nehmen Sie kein Verpackungsgerat ohne Beutel, der auf der SchweiBleiste angebracht ist, in
Betrieb.

Die Produkte sind einzeln zu verpacken, und zwar sogar dann, wenn die Abmessung des Beutels es erlauben wiirde, zwei Beutel
auf der SchweiBleiste nebeneinander zu legen.

Bei den Verpackungsgeraten mit durchsichtiger Abdeckung der Vakuumkammer kann man das Absaugen der Luft beobachten.
Da die Luft aus dem gesamten Innenraum der Kammer abgesaugt wird, ist das Anliegen des Beutels an das zu verpackende
Produkt erst in der Etappe des erneuten Einlassens der Luft in die Kammer sichtbar.

Das Vakuumverpacken verzogert den Prozess des Verderbens von Lebensmitteln. Die vakuumverpackten Lebensmittel verlieren
ihren Nahrwert langsamer und bleiben lénger frisch.

HINWEIS! Das Vakuumverpacken kann die Kiihlung und das Einfrieren von Lebensmitteln nicht ersetzen. Jede Art von verderb-
baren Lebensmitteln, die ein Lagern an einem kiihlen Ort oder das Einfrieren erfordern, bediirfen der gleichen Behandlung wie
nach dem Vakuumverpacken.

Die besten Ergebnisse kann man beim Vakuumverpacken von frischen Lebensmitteln erzielen. Wenn die Qualitat der Lebensmit-
tel sich verschlechtert, kann das Vakuumverpacken diesen Prozess verzégern, aber niemals stoppen. Die aneroben Bakterien
und Mikroorganismen, die in einem Umfeld mit niedrigem Sauerstoffgehalt wirken, haben weiterhin Einfluss auf das Verschlech-
tern der Lebensmittelqualitat.

Das Kochen, Enteisen und Erhitzen im Wasser von vakuumverpackten Lebensmitteln sorgt dafiir, dass der Geschmack der
Speisen beibehalten wird und die Sauberkeit auch erhalten bleibt. Wahrend dem Erhitzen der vakuumverpackten Speisen unter
der Verwendung einer Mikrowelle muss man immer den Beutel an einigen Stellen durchldchern, damit die heiRe Luft entweichen
kann. Die vakuumverpackten Lebensmittel kann man durch Eintauchen und Erwarmen im warmen Wasser erwarmen, die Was-
sertemperatur darf dabei 75 °C nicht lberschreiten. .

HINWEIS! Das Erwérmen der vakuumverpackten Lebensmittel auf eine andere Art und Weise, zum Beispiel mit Hilfe von Fett
oder in dem man sie in den Backofen stellt, ist verboten.

HINWEIS! Leicht verderbbare Lebensmittel muss man mit Hilfe der Mikrowelle oder im Kiihischrank enteisen. Das Enteisen von
solchen Lebensmitteln sollte niemals nur bei Zimmertemperatur durchgefiihrt werden.

Beim Verpacken von Fleisch und Fisch wird empfohlen, diese Lebensmittel zuerst fiir 1-2 Stunden in den Gefrierschrank zu legen.
Dadurch werden die im Lebensmittel enthaltenen natirlichen Séfte gebunden und die Lebensmittel behalten ihre Form.

Beim Verpacken von Kase ist es ratsam, den nach jedem Gebrauch tbrigen Kése zu verpacken. Wenn ein entsprechend grofer
Beutel benutzt wird, kann man ihn nach vorherigem Abschneiden der Schweillnaht wieder verwenden.

Hinweis! In Bezug auf das Risiko im Zusammenhang mit dem Wirken der aneroben Bakterien sollte Weichkése niemals vaku-
umverpackt werden.

Vor dem Vakuumverpacken von Gemiise wird das Blanchieren empfohlen. Das Blanchieren stoppt die Wirkung von Enzymen,
die zum Veerlust von Geschmack. Farbe und Struktur fiihren kénnen. Um das Gemiise zu blanchieren, muss man es fiir einige zig
Sekunden in kochendes Wasser geben, anschlieRend herausnehmen und in kaltes Wasser tauchen. Die Zeit fiir das Blanchieren
héngt von der Art des Gemuses ab. Je feiner und delikater das Gemuse ist, desto kiirzer ist die Blanchierzeit. Das Blanchieren
kann auch mit Hilfe der Mikrowelle oder des Wasserdampfes ausgefiihrt werden.

Hinweis! Das Gemiise scheidet wahrend der Lagerung Gase aus. Deshalb wird empfohlen, das Gemuse nach dem Blanchieren
und Vakuumverpacken in den Gefrierschrank zu geben. Warzywa podczas przechowywania emitujg gazy.
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Hinweis! In Bezug auf das Risiko im Zusammenhang mit der Wirkung anerober Bakterien sollten frische Pilze, Zwiebeln und
Knoblauch niemals vakuumverpackt werden.

Bei den feinen Produkten empfiehlt man das Vakuumverpacken in ihrer Originalverpackung. Dadurch wird vorgebeugt, dass
Partikel des Produktes, zusammen mit der abgesaugten Luft in das Innere des Verpackungsgerates gelangen, was sogar das
Vakuumverpacken negativ beeintrachtigen kann.

Das Verpackungsgerét eignet sich auch zum Verpacken von fliissigen Substanzen. Es wird jedoch empfohlen, die Fliissigkeiten
vor dem Verpacken in einem gesonderten Gefal einzufrieren, wobei dessen Form und GroRe so gewahlt werden muss, damit
das eingefrorene Produkt in den Beutel passt. Nach dem Einfrieren muss man das Produkt aus dem Gefa nehmen und in den
Beutel legen, vakuumverpacken, und danach in den Gefrierschrank zuriicklegen. Die vakuumverpackten Lebensmittel kann man
durch Eintauchen im warmen Wasser erhitzen, wobei die Temperatur 75 °C nicht berschreiten darf. Man muss absolut vorbeu-
gen, dass beim Verpacken keine Flissigkeit aus dem Beutel austritt.

Auswechseln der SchweiBleiste
Hinweis! Alle nachfolgend beschriebenen Tatigkeiten miissen bei ausgeschaltetem Geréat durchgefiihrt werden; auRerdem ist der
Stecker der Stromversorgungsleitung von der Steckdose zu trennen.

Die Schweissleiste unterliegt einem betrieblichen Verschlei. Auf Grund der Nutzung des Verpackungsgerates entsprechend den
Empfehlungen kann man die Zeit zwischen den Auswechslungen der SchweiBlleiste verlangemn.

Wenn Sie folgendes beobachten: Farbanderung des Bandes, das die Schweileiste bedeckt, Brandstellen auf dem Band oder
ungenlgendes Schweilen des Beutelrandes, muss man die Schweilleiste gegen eine neue austauschen.

Abschrauben der Leitungskontakte und Ausbauen der Schweilleiste aus der Vakuumkammer (V). Demontieren des Andrucksta-
bes und Entfernen der Grundplatte fiir die SchweiBleiste (VI). Demontieren Sie jetzt die Plastikelemente von beiden Seiten der
Leiste und kleben Sie das Band von der Schweilleiste ab (VII).

Die Klemmschrauben von beiden Seiten der Leiste abdrehen und das Widerstands-Heizband aus Metall (VIII) ausbauen.

Nach beendeter Demontage muss man die Montage des neuen Widerstands-Heizbandes sowie des neuen Bandes der Schweis-
sleiste in umgekehrter Reihenfolge durchfiihren.

Den Uberschuss des Widerstands-Heizbandes muss man abschneiden.

Nach dem Aufkleben des neuen Bandes der Schweissleiste missen ihre Enden so abgeschnitten werden, dass ihr Zusammen-
legen méglich sein wird (1X).

Wartung des Produktes

Hinweis! Vor jeder Reinigung muss man das Gerat ausschalten, den Stecker der Stromversorgungsleitung aus der Steckdose
nehmen, sein Abkuhlen abwarten und erst dann mit den Wartungsarbeiten beginnen.

Wenn wahrend des Betriebes das Verpackungsgerat durch die zu verpackenden Lebensmittel stark verschmutzt wird, muss man
die Arbeit unterbrechen, das Gerat reinigen und erst danach die Arbeit wieder aufnehmen.

Zum Reinigen des Gerétes sind nur milde Mittel wie fiir die Reinigung von kiichengefaen zu verwenden. Die Verwendung von
Reingungsmitteln mit Abrieb, z.B. Pulver oder Reinigungsmilch sowie Mittel mit &tzenden Substanzen sind verboten. Ebenso
diirfen zum Reinigen keine Lésungsmittel, Benzin oder Alkohole verwendet werden.

Das Reinigungsmittel muss entsprechend den beigefiigten Informationen mit Wasser verdiinnt und mit einem weichen Stofflap-
pen aufgetragen werden. Das Gerét muss man von auften und das Innere der Vakuumkammer reinigen.

Die Uberreste des Reinigungsmittels sind mit einem weichen Stofflappen, leicht getrankt mit sauberem Wasser, zu entfernen.
Danach trocknet man alle Flachen mit Hilfe eines weichen und trockenen Stofflappens ab.

HINWEIS! Das Gerét darf nicht mit einem Wasserstrahl gereinigt werden. Es darf auch nicht in Wasser getaucht werden.

Transport und Lagerung des Gerétes

Wenn das Gerét iiber einen langeren Zeitraum nicht genutzt wird, muss man es ausschalten und den Stecker der Stromversor-
gungsleitung von der Steckdose zu trennen. Das Gerat muss genau gerenigt werden. Lassen Sie die Abdeckung der Vakuum-
kammer gedffnet, damit ihre Innenfldchen auch richtig getrocknet werden. Nach dem Trocknen ist die Abdeckung zu schlieRen
und mit einer Blockade sichern.

Das Produkt muss wahrend seiner Lagerung in Rdumen aufbewahrt werden, die vor Staub, Schmutz und Feuchtigkeit geschiitzt
sind. Es wird auch empfohlen, das Gerat in der fabrikmaRigen Verpackung zu lagern.

Das Gerat muss in der Arbeitsstellung gelagert und transportiert werden. Nicht kippen und nicht stapeln. Ebenso darf nichts auf
dem Gerét abgestellt werden.
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TECHNISCHE DATEN
P; ter M 1 Wert
Katalognummer YG-09303 YG-09304 YG-09305 YG-09307
Nennspannung [Vac] 220-240 220-240 220-240 3N /400
Nennfrequenz [Hz] 50 50 50 50
Nennleistung W] 370 370 900 2x900
Isolierklasse | | | |
Abmessungen der Vakuumkammer * [mm] 385x280x50/100 | 370x 320 x 135/ 185 | 450 x 370 x 170/ 220 720 x 560 x 160
Abmessung der Schweiflnaht des Beutels** [mm] 260 x 8 300x8 350x 8 2x(600 x 8)
Leistung der Luftpumpe [m3h] 10 10 20 2x20
Gesamtabmessungen*** [mm] 480 x 330 x 375 480 x 370 x 450 560 x 425 x 490 720 x 1510 x 960
Nettogewicht [ka] 33 39 58 278
Schutzgrad 1P20 1P20 IP20 1P20
Parameter MaReinheit Wert
Katalognummer YG-09310 YG-09311 YG-09312
Nennspannung [Vac] 220-240 220-240 220-240
Nennfrequenz [Hz] 50 50 50
Nennleistung W] 900 900 900
Isolierklasse | | |
Abmessungen der Vakuumkammer * [mm] 440x420x75/125 440 x 420 x 150/ 200 720 x 480 x 150 / 200
Abmessung der Schweillnaht des Beutels** [mm] 2x(420 x 8) 400 x 8 2x(460 x 8)
Leistung der Luftpumpe [mé/h] 20 20 20
Gesamtabmessungen*** [mm] 555 x 475 x 910 555 x 475 x 1070 630 x 790 x 960
Nettogewicht [kg] 79 75 121
Schutzgrad 1P20 IP20 1P20

* Lénge x Breite x Hohe / Hohe mit geschlossener Abdeckung

**Lange x Breite

*** Lénge x Breite x Hohe
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RUS
XAPAKTEPUCTMKA YCTPOWUCTBA

BakyymHbIil ynakoBLUWK NpefHa3HayeH Ans BaKyyMHOIA YNakoBKM MULLEBbIX MPOAYKTOB B CeLyanbHble NMacTuKoBble NakeThbl.
[laHHbIi METO ynakoBKyW NO3BONSIET HAZONTO COXPaHUTbL CBEXECTb NPOAYKTOB NUTaHMS. BbiCokuii ypoBeHb aBTOMaTU3aLMM Npo-
Liecca ynakoBku obecrneunBaeT ahhekTUBHYI0, BbICTPyt0 M Be30nacHyio akcnyaTaLmto.

BHVMAHWE! inst ynakoBku He06X0AMMO 1CMONb30BaTh TOMbKO NNACTUKOBBIE NaKeTbl, NpegHasHaYeHHbIe 4ns BaKyyMHbIX yna-
KOBOYHbIX MaLUWH. 3anpeLLaeTcst MCromnb3oBaTh 0ObIYHbIE NMONMATUIIEHOBLIE MAKETHI UMW APYIUe NaKeTl, He NpenHasHaYeHHbIe
AN BaKyyMHbIX YNaKOBLLMKOB.

BHUMAHWE! [ins ynakoBkv NuLLEBbIX NPOAYKTOB HEOOXOAMMO UCMONb30BaTh NaKeTbl, 4ONYLUEHHbIE K KOHTAKTY C MULLEBbIMM
NpoayKTamu.

ﬂpanmbHaﬂ, HafiexHas v 6esonacHas pa60Ta [aHHOro yCTpOVICTBa 3aBucuT oT COOTBeTCTByKJLLLeVI dKcnnyatauum, a ana atoro
ﬂepe,q Hayanom MCMoNb30BaHMsA U3Aenus He0OXOANMO NOMHOCTLIO NPOYUTaTb MHCTPYKLMIO U COXPAHUTL ee.

3a yLepB, NPUUMHEHHBIN HapyLIEHUeM npaBin Ge30nacHoCTU 1 PEKOMEHAALMIA AAHHOW MHCTPYKLMM, NOCTABLUMK HE HECET OT-
BETCTBEHHOCTY.

OCHACTKA

YCTPOWCTBO NMOCTABNSAETCS B KOMMNEKTE, HO TPEBYET HEKOTOPbIX MOATOTOBUTENBHBIX MEPONIPUSTHIA Mepes Hauanom akcnnyara-
LMK, Kak OnMcaHo Aanee B 3TOM PyKoBoACTBE. MalunHa He KOMMNEKTYeTCS BakyyMHbIMI NakeTami.

WHCTPYKLIMA NO TEXHUKE BE3OMACHOCTHU

BHumarme! MpounTtaTh BCE ykasaHWs, NpuBEAEHHbIE HIbKe. VX HecoBnioaeHne MOXET NPUBECTM K MOPAXKEHNIO SMEKTPUYECKUM
TOKOM, NOXapy Unn TpaBMam.

CNENOBATbL NPEACTABNEHHBIM HYXE YKASAHNAM

He cnepyert ucnonb3oBath yCTPOICTBO B CPEAE C MOBBILIEHHBIM PUCKOM B3pbIBA, COREPXKALLENt rOPIOYME KUAKOCTH, rasbl Ui
napsl.

V3penne HeobxoaMMo ycTaHaBNMBATL Ha NOCKON, POBHOW 1 TBEPLOM NOBEPXHOCTW. He ycTaHaBnuBaTh YCTPOMCTBO BONM3N uc-
TOYHMKOB Tenna unu orks. Manenve tpebyetcs yctaHoBUTb Tak, 4ToObl 0BeCneqnTb Hafnexallyto BEHTUAALMIO BO3AYXa BOKPYT
Hero. He 3akpbiBaTh BEHTUMSLMOHHBIE OTBEPCTMS B ycTpoiicTBe. Heobxogumo coxpanuTs pacctosiiue 10 cM BOKpYr U3genusl.
CBepxy Haf MalLWHOM CrieayeT NpeaycMOTPeTb MECTO A OTKPbIBAHUS KPBILLKW BaKyyMHON kamepbl. BakyyMHbIA ynakoBLuuK
TpebyeTcs yCTaHOBUTHL TakM 06pa3oM, 4Tobbl 0becneunTs CBOBOAHBIN JOCTYN K ANEKTPUYECKON Po3eTke, K koTopoli Byaet noa-
KrioyeH kabenb nuTaHns yCTpoicTBa. Pacnonoxenue Takke [OMKHO obecneunsaTb CBOOOAHBINA JOCTYN K IMABHOMY BbIKMIOYa-
TeNIo Ha 3afiHelt CTeHKe yCTPOoicTBa.

YcTpoiicTBO HEO6X0AMMO NOAKITKHATb TOMBKO K CETH, HAMPSIKEHIE 11 YacTOTa KOTOPO COOTBETCTBYHOT NapameTpaM, ykasaHHbIM
Ha 3aBOACKOM TabnnyKe.

Bunka kabens nuTaHus JOMmKHa COOTBETCTBOBATHL po3eTke. 3anpeLyaeTcs MoanMLMpoBaTb BUNKY. 3anpeLuaeTcs MCnonb3oBatb
kakvie-nnbo NepexofHNKN Mexy BUMKOW W po3eTkoi. He MoanduumpoBaHHas BUNKa, NOAXOAALLAS K PO3ETKE, CHUKAET pUCK
MopaXeHnst 3NeKTPUYECKAM TOKOM.

[Mocne kaxgoro 1CMonb30BaHMs MaLLMHBI HEOOXOANMO OTKMIOYUTL Kabenb NUTaHWS OT CETEBO PO3ETKM.

/3beratb koHTaKTa C 3a3eMMeHHbIMI NOBEPXHOCTAMM, TaKUMM Kak TPYObl, pafuaTtopbl OTONMEHUS 1 XONOAUMbHIKN. 3a3emmeHne
Tena yBenuunUBaeT PUCK NOPaXeHNs ANEKTPUYECKAM TOKOM.

M3nenvie npegHasHayeHo TOMbKO AN UCMOMb30BaHWUS BHYTPY MOMELLEHMI. 3anpeLyaeTcs nofsepratb U3en1e BO3AENCTBIID
aTMoceepHbIX 0CafikoB Uy Bnarv. Boaa v Bnara, koTopast MPOHUKAET BHYTPb M3AENVS, YBENNYMBAET PUCK MOPaXeHs aneKTpu-
yeckum TokoM. He norpyskatb yCTPOICTBO B BOAY UMM APYTyH0 KMAKOCTb.

He nopgeprarb kabenb nuTaHns 13BLITOYHOMY BO3AERCTBUI0. He ncnonb3osaTk kabenb nuTaHus 4ns nepemeLLeHns MalLnHbl,
He TSHYTb 3a HEro Mpu MOAKMIOYEHUN MNK OTKIMIOYEHUN BUMKK U3 po3eTku. MaberaTb KoHTaKTa kabensi NuTaHus ¢ ropsiummin
anemMeHTamm, Macriom, OCTPbIMI KPOMKaMI 1 ABIXYLLMMUCS YacTamu. Mpy noBpexaeHnn kabens nuTaHus yBenuYMBaeTcs puck
nopaxeHnst aNeKTPU4eCkM ToKkoM. B cnyyae nospexaeHns kabens nutaHus (Hanp., B Ciy4ae paspesannst unu onnaeneHns
n3onALnm), HeobXoAMMO HEMEAMEHHO OTKMIYMTb BUIIKY U3 PO3ETKM, & 3aTeM nepeaatb YCTPOCTBO B aBTOPU30BAHHBIN CEPBUC-
HbIil LieHTp. 3anpeLLaeTcs UCMonb30BaTh MaLUMHY C NOBPEXAEHHBIM kabenem nutanns. 3anpeLuaeTcs peMoHTUpoBaTh kabenb
nuTaHns, kabenb JomKeH ObiTb 3aMEHEH Ha HOBbI B aBTOPU30BAHHOM CEPBUCHOM LIEHTPE. YCTPOCTBO TpebyeTcs noakntodath
HEnocpeACTBEHHO K OANHAPHOI po3eTke. 3anpeLLaeTcs NCnonb3oBaTb YAMMHUTENM, PA3BETBUTENN MUTAHUS W [BOHbIE PO3ETKN.
Llenb nuTaHus fomkHa MMETb 3a3eMrieHue, a Takke ObiTb 3alluLieHa npegoxpaHuTenem 16 A.

B cnyyae BbISBNEHMS NOBPeXaeHNs kakoro-nvbo anemeHTa yCTpoiCTBa, ero AanbHelilLee UConb3oBaHue 3anpeluaetcs. B atom
cnyyae MaLwmHy TpebyeTcs nepeaats B aBTOPU30BaHHbIA CEPBUCHBIN LIEHTP.

OPUITMHANBLHASA MHCTPYKUMS
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/3nenve He npegHasHayeHo ANs MUCMONb30BaHNs AETbMU. YCTPOHCTBO He MpenHasHa4eHo Anst UCMoNb3oBaHWUs NMLaMu ¢ orpa-
HUYEHHBIMY (DM3MYECKUMM UMK YMCTBEHHBIMI CMIOCOBHOCTSIMM, @ Takke Nuuamn 6e3 COOTBETCTBYHLLEND OMbiTa W 3HaHWiA 06
YCTPOIICTBE, 3@ WCKMIOYEHWEM CTly4aeB, KOraa Had YMOMSIHYTLIMI fuLiaMu GyaeT OCyLLeCTBRATLCS Haa30p, UK OHWU MpoiayT
WMHCTPYKTaX MO MCMONb30BaHMI0 YCTPOACTBa Ge3onackbiM 06pasoM, C TeM, YToObI CBA3AHHBIE C STUM PUCKM BN MM NOHSTHBI.
[leTsim 3anpeLuyaeTcs urpathb C yCTpoiicTBoM. [leTam 3anpellaetcs 6e3 Haf3opa YMCTUTb ¥ 0BCNYXMBaTb YCTPOACTBO.

3KCMNYATALIUSA YCTPOMCTBA

Modzomoska k pabome

YcrpoitcTeo TpebyeTes pacnakosaTb, NOMHOCTLIO YAankB BCIO YMakoBKy. PekoMeHAyeTcs COXpaHuTh yNakoBKy - OHA MOXET ObiTb
nonesHa npy NocneayIoLEM XpaHeH! 1 TPaHCNIOPTUPOBKE YCTPOIACTBA.

[poBepuTb M3nene Ha Hannuve NoBpexXaeHi. B cryyae BbISBNEHNS Kakux-NMBO NOBPEXAEHNI 3anpeLLaeTcs UCnonb30BaTh
YCTPOIACTBO A0 YCTPaHEHS NOBPEXAEHNS UMW 3aMeHbI MOBPEXAEHHbIX AeTaneil HoBbIMM, Be3 NOBPeXAEHNA.

MbITb YCTPOWCTBO HEOBXOANUMO B COOTBETCTBMW C MHCTPYKLMAMM, MPUBEAEHHBIM B pasaene “TexHudeckoe obcryxuBanne
ycTpoicTea”.

MpopykT TpebyeTcs yCTaHOBUTL B COOTBETCTBUM C MHCTPYKLMSIMM 1 OCTaBIUTb, NO KpalHe! Mepe, Ha OauH Yac, YTobbl cTabunm-
31poBarncs ypoBeHb Macna B Hacoce.

Mepen nopkmt4eHeM yCTPORCTBA K UCTOYHIKY NUTaHUs TpebyeTcs NpoBepuTL YpoBEHb Macna B BakyyMHOM Hacoce. BHuma-
Hue! 3anyck yCTpoiCTBa C HECOOTBETCTBYHOLLMM YPOBHEM Macra MOXeT MPUBECTY K ero MoBpeXAeHuio. Pekomerayetcs ncnonb-
30BaTb Macno, NpeaHasHa4eHHoe Ans BakyyMHbIX HAaCOCOB.

B 3aBucumocTy oT TMNa MalwumHbl, TpebyeTcs cHATb 3aaHioto naHens (11) unn noaHsTL BCo BepxHIok yacTb kopnyca (I11). Mac-
NSAHBIA HACOC OCHALLEH WHOMKATOPOM YPOBHS Macna, KOTOpbI JOMKeH HaxoauTbest Mexay 1/2 n 3/4 BbicoTbl uHoukatopa. B
MpOTUBHOM cryyae TpebyeTca [ONUTL Macno v CuTb ero Ao Tpebyemoro YpoBHS.

Yro6bl fonuTb Macno, HeobX0AMMO HaNOMHUTL UM [03aTOP, OTBUHTUTL NPOOKY 3aNMBHOTO OTBEPCTUS 1 3anUTh Macno B 6ak Ha-
coca, Habnioaas 3a ypoBHeM Macra Ha uHaukatope. 3aTem 3aTsHyTb NPOBKy 3anMBHOMO OTBEPCTUS 1 3aKPbITb KPBILLKY KOpMyca
yctpoitcta (IV).

Ecrn ypoBeHb Macna CrnLIKOM BbICOKMIA, HEOBXOAMMO MOJ CRIMBHOE OTBEPCTME YCTAHOBUTb EMKOCTb [N Macna, OTBUHTUTL
CIMBHY}0 MPO6KY ¥ CNTb M3NULLIKM Macna 10 TpebyeMoro ypoBHsi. 3aTem 3aTsHyTb CIMBHYHO0 NPOBKY M 3aKPbITh KPBILLKY KOpnyca
usgenms (IV).

BHumarme! Ecnu Bo Bpems omucaHHbIX BbiLLE Onepauii pasonbeTcs Macno, ero HeobXxoaMMO TLUATENbHO BbITEPETb Nepeq 3a-
KPbITUEM KPBILLKW KOPMYCa MaLUMHBI.

BHumaHue! 3ameHy Macna pekomeHayeTcs NpoBoauTh Yepe3 kaxable 120 yacos paboTbl.

BHumatme! 3ameHy Macna pekomeHayeTcs NpoBOAKTb, KOrAa Hacoc elLe He OCTbIN Mocne 3aBepLueHus pabotsl. Macno B aTom
crnyyae Gonee Xu1aKkoe U ero nerye CnuBarb.

OcTaBuTb OTKPLITO ABEPLYY BaKyyMHO! Kamepbl.

MogkntounTb kabenb NUTaHWS K 3MEKTPUYECKON PO3ETKe, a 3aTeM 3aMyCTUTh YCTPOICTBO CETEBbIM BbIKIOYATENEM, PAcrONOXeH-
HbIM Ha 3a[1Hei CTEHKE YCTPOICTBA.

ModkmtodeHue ynakogoyHol MawuHbl YG-09307 k cemu

YnakosouHyto MatumHy YG-09307 Heobxommo NOAKMIUMTE K TPEXa3sHO CETU MUTaHNS C HAaNPSKeHNEM, ykasaHHbIM B Tabnuue
C TEXHUYECKUMI NapameTpamu. B cBsisu ¢ pasHoobpasnem CTaHgapToB yNakoBOYHas MalUMHa NOCTABNSETCS C 5-KUMbHbIM kabe-
NeM NUTaHus, Ho 63 LTENCenbHON BUMKN.

BHumatme! Heobxogumo, 4tobbl noakntoyeHmre BUNKM K kabento nuTaHust BbINOMHAN NepCcoHan ¢ COOTBETCTBYIOLUMMM Knaccudu-
Kauwmsimn. 3anpeLLaeTcst CaMoCTOSTENBHO NOAKIKYATh LUTENCENbHYIO BUMKY.

K kabento nuTanHus TpebyeTcs nogkmiovaTh BUMKM, OCHALLEHHbIE NATHI) KOHTaKTaMK B COOTBETCTBMM cO cTaHgapToM IEC 60309.
CeTb MUTaHMS YNakOBOYHON MaLLMHBI AOMKHA UMETb TPW NMHENHbIX MPOBOLA, HENTPArbHbIA NPOBOA U 3aLUMTHBIA NPOBOA 3a-
3emnenus (3P + N + E). Mposoaa kabens nutanus 0603HaueHbl LBeTamMu 13onsumm. JinHenHble nposoga: L1 - kopuyHesbIit, L2
- cepbli, L3 - YepHblid, HelTpanbHbIi NpoBog N - CUHWIA, MPOBOA 3a3EMMNEHNS - XENTO-3€MeHbI.

Mposofa kabens n cam kabenb HeobXoANUMO MOAKMIOYMTL B COOTBETCTBIM C AOKYMEHTALMEN, NpUnaraemMoin K LUTEncensHOM
BUTIKE.

MuTatoLas ceTb, K KOTOPOIA NOAKMIOYAETCS YCTPOICTBO, JOMKHA BObiTh OCHALLEHA NPELOXPAHUTENbHLIM BbIKIKOYATENEM s aBa-
PUIHOTO OTKIKOYEHNS TOKA MUTaHKS.

[MaHenb ynpasneHus

MatumHa ocHalyeHa naHenbIo ynpaeneHus, N03BONAIOLLEN HacTpaunsaTb paboyne napameTpbl.

KHonka “I” crywT Ans BKNIOYEHNs YCTPOICTBA.

Kronka “O” npeaHasHayeHa Ans BbIKMIOYEHNS MaLUMHbI.

KHonka “STOP” ucnonb3yeTcs 4ns aBapuitHON OCTaHOBKW YCTPOWCTBA. [pn HaxaTum Ha 3Ty KHOMKY MPOMUCXOAUT HEMEeaNeHHoe
npekpaLLeHne BbINONHAEMON OnepaLy, BakyyMHas kamepa HamomnHAeTCs BO3AyXOM, a 3aTeM OTKPLIBAETCS KpbILLKa BaKyyMHON
kamepbl.
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KHonka “SET/UST” npegHasHayeHa Ans Bblbopa napameTpa st HacTPOMKM BPEMEHN ero AencTaus. BoamoxHble napameTphbl
- 3T0 BPEMS OTKauMBaHWsi BO3AyXa U3 BakyyMHOIA kamepel, BpeMsi CBapKiA NakeTa v Bpemst OXITaXeHNsi CBAPOYHON Peiku.
KHonka “+” cryuT Ans yBenuyeHuns sHayeHve napameTpa.

KHomka “-” - Ans yMeHbLUEHMS 3Ha4eHNs napameTpa.

Knonka “SEALING TEMPERATURE / TEMPERATURA ZGRZEWANIA” npegHasHayeHa ans Bolbopa Temneparypbl CBapku na-
keTa. MpeaycMoTpeHo Tpu napamerpa: “HIGH/WYSOKA”, “MIDDLE/SREDNIA” v “LOW/NISKA”. Buifop napameTpa noaTeep-
AaeTcs 3aropaHinem CoOTBETCTBYHOLLErO MHAMKaTopa. [Mpu Beibope TemnepaTypbl CrenyeT pykoBOACTBOBATHCS TOMLUNMHON BaKy-
yMHoro naketa. Yem Gonblue TommHa nakeTa, TEM BbICLLYI0 TeMnepaTtypy TpebyeTcs ycTaHoBUTb. PekoMeHayeTcs BbINOMHUTL
TECTbI U OMbITHBIM MyTEM YCTaHOBUTb MPaBUIbHYO TEMNEPATYPY [Msi CBApKW UCTONb3YEMbIX NaKETOB. Takke MOXHO CBS3aThCs
C NPOV3BOANTENEM BaKyyMHbIX NaKeTOB 1 MONY4MTb MHGOPMALWMIO O TeMnepaType cBapk. Ecrnu Takyto MHhopMaLmio nonyuuTs
HEBO3MOXHO, PEKOMEHLYETCS YCTaHOBUTb CPELHION TEMNEPATYPY CBAPKM 1 BPEMS CBApKM: 1,2 CEKyHbI.

KpoMme KHOMOK Ha NaHenu ynpaeneHus pacrionoxeH MaHOMETp, oTobpaxatoLLvil AaBneHe B BakyyMHOIN KaMepe, CBETOAUOAHIIA
ancnneit “TIME/CZAS”, a Takke psfi MHAMKATOPOB, NO3BONAIOLLMX NOMb30BATENI0 MPOBEPATL PaBoumMe NapameTpbl MaLIMHBI.
WrponkaTop “VACUUM/PROZNIA” 3aropaeTtcst Bo BpeMst 0Tkauky BO3AyXa M3 BaKyyMHOW Kamepbl YNakoBOYHON MaLLMHbI.
WHonkaTop “GAS/GAZ” BKMtoYaeTCcs Mpy 3anonHeHUN nakeTa MHEPTHbIM ra3oM (a3oTom). MocKonbKy B AaHHON YNaKoBOYHON
MaLLMHE HET BO3MOXHOCTM HaMoMHEHMS! NaKkeTa UHEPTHBIM Fa30M, MHAMKATOP OCTAETCs HEAKTUBHBIM.

VHaukatop “SEALING/ZGRZEWANIE” BkntouaeTcs npu 3anavBaHum naketa nyTem CBapKu €ro kpaes.

WHaoukatop “COOLING / OXNAXOEHWA" akTBMpyeTCS BO BPEMS OXMaXaEeHWs! CBApO4HOM Peiiki.

WrankaTop “WORKING/PRACA” roput Bo Bpemsi paboThl yCTpOICTBa B OHOM 13 paboumx pexmMoB.

Okcnnyamayus ycmpolicmea

BKniounTb MaLLMHy HaxaTtem kHomki “I”. YbenuTbes, 4To Ha CBETOAMOAHOM Aucnnel otobpaxaeTca cumeon “-". B npoTusHoM
Cny4ae, HeBO3MOXHO OyAET BBECTV HACTPOVKIA Ha NaHen ynpasneHus.

Haxatb kHonky “SET/UST’, 3aroputcs nxaukatop “VACUUM/PROZNIA”, 3atem kHomkamy “+” 1 “-” yCTaHOBUTb BPEMS B A1anaso-
He o1 0 0 99 cekyHp, B Te4eHe KoToporo ByaeT oTkaunBaTLHCS BO3AYX M3 BaKyyMHOI KaMepbl YNakoBOYHON MaLUMHbI.

3atem, nocne Haxatus kHonkv “SET/UST” saroputcs nHamkatop “SEALING/ZGRZEWANIE”, 4T0 no3BOnNT C NOMOLLbKO KHOMOK
“+" 1 “-” ycTaHOBUTb BpeMs CBapky kpaes naketa B AuanasoHe ot 0,5 fo 3,5 cekyHabl.

[Mpu cneayiowem Haxatum kHonku “SET/UST” 3aropaetcs uHaukatop B “COOLING/CHLODZENIE”, 4to No3BOAMT C MOMOLLbIO
KHOMOK “+” 11 “-" yCTaHOBUTb BPEMS OXIaXAEHNS CBapOYHON peiiki B Ananasoxe ot 0 4o 9,9 cekyHAabl.

OuepepnHoe Haxatue kHonku “SET/UST” 3aBepLunT BBEgeHUe pabounx napameTpos, v ByayT BbIKMOYEHbI MHANKATOPbI 04epes-
HbIX 3TaMOB YNaKoOBKM.

C nomouupto kHonku “SEALING TEMPERATURE / TEMPERATURA ZGRZEWANIA” Heobxoumo ycTaHoBUTb TeMnepatypy 3a-
navBaHus naketa. MHOrokpaTHoe Haxxatue 3TO! KHOMKW NOOYEPeaHO U3MEHSIET HACTPOIKY TeMnepaTypbl OT CaMoro BbICOKOTO A0
CaMOr0 HU3KOrO 3HaYEHNS, Y4TO CUTHANN3NPYETCS COOTBETCTBYIOLMM MHAMKATOPOM.

“

“«n

Mocre ycTaHoBKN BCex pabounx napameTpoB MalUMHbI MOMECTUTb YNaKoBbIBAEMbIA MPOAYKT B MAKET, @ MaKeT - B BaKyyMHYI0
kamepy Tak, YToBbl €ro OTKPLITHIN Kpai npuneran k CBapouHoi pelike. Mpukatb OTKPbITLIA Kpail NakeTa C MOMOLLbIO MPWKIMHO
nnaHku1. 3akpbITb KPbILLKY BaKYYMHON Kamepbl 1 YAEPX1BaTb ee HekoTopoe BpeMs. [poLiece ynakoBkv HAYHETCS aBTOMATUYECKN.
He obsi3aTenbHO yaepxu1BaTh KPbILLKY BCe BPEMS], MOCKOMbKY OHa ByneT npuxumarses naroaaps Bakyymy, reHepupyemomy B
BaKyyMHOM kamepe. KpbILLKY MOXHO 3aKpbITb 3aMKOM.

B npouecce paborsi 3aropaetcs ceetoano “WORKING/PRACA” 1 MHAMKaTOpbl, COOTBETCTBYIOLLME CIEAYHOLLMM 3TanaMm yna-
KOBKY.

YnakoBoyHas MalLHa aBTOMaTUYECKI NEPEKITIYaeTCa Ha CrieaytoLLMe STanbl U BLIMOMHSAET UX Ha MPOTSXKEHUM 3aNpOrpaMMupo-
BaHHOr0 BpeMeHU. lMocne 3aBepLLEHNs NpoLiecca ynakoBky BakyyMHast KaMepa aBTOMaTUYECKI 3an0onHSIETCS BO3AYXOM, a KpbiL-
ka BaKyyMHOI KamMepbl OTKPOETCS aBToMaTuyeckn. Ha ceeToanogHom aucnnee otobpasutcs cumeon “Ed.” Ecnm ucnonb3aosancs
3aMOK KPBILLKK, €ro TpebyeTcs pa3bnokmpoBaTh, YToBk! MOMy4MTb AOCTYN K BaKyyMHOM kamepe. [locne u3BneyeHmns u3 kamepsl
yNaKkoBaHHOTO NPOAYKTa, MaLUMHa roToBa K MOBTOPHOIA YNaKoBKE B COOTBETCTBUM C 3aAiaHHbIMM NapaMeTpamy.

Ecrn TpebyeTtcs u3veHnTb napameTpbl ynakosky, HE0OXOAMMO BbIKIKOUYNTL YNAKOBOYHYIO MaLLMHY KHOMKOW “O”, a 3aTem BKo-
UMb ee, HaxaB KHOMKY “I”, 1 ycTaHoBUTb HOBbIE paboune napameTpbi.

YnakoBoyHas MawnHa YG-09307 umeer e BakyyMHbIE kamepbl, YTo obecneunsaet bonee BbicTpyio paboTy. YuuTbiBas, 4to obe
Kamepbl UMEIOT OAHY KPbILLKY, HEBO3MOXHO ynakoBbIBaTb NPOAYKTH B ABYX kamepax OfHOBPEMEHHO. TeM He MeHee, BO BpeMs
yNaKoBKW B OAHOI kamepe, BO BTOPOI MOXHO FOTOBUTb MPOAYKTHI K ynakoBke. Mocne 3aBepLUeHIst yakoBKu B OQHON kamepe,
KPBILLKY CriefyeT NepecTaBnTb Ha NOATOTOBMEHHYIO K ynakoBke kamepy v 6e3 MpoMeAneHus HayaTb MPOLIECC YNakoBky, a B 3TO
BPEMS B COCEAHEI kaMepe MOXHO roTOBMTb CrefyHLLMA NPOAYKT K YNaKoBKe.

PekomeHdayuu u cosems 1o 8akyyMHOU yraKkoeke

Heobxonumo y6eauTbCs, YTO MECTO KOHTaKTa MPOKMaZKM KPbILLKM BaKyYMHO kaMepbl U KOprlyca MalUuHbl SBNSIETCS YUCTBIM. B
MPOTUBHOM Cfly4ae, B kKamepe HeBO3MOXHO ByAeT coanaTb BakyyM.

Paamep naketa TpebyeTcsi noaGupaTs B COOTBETCTBUM C PA3MEPOM YakoBbIBAEMOTO NPoayKTa, YTobbl OCTaBlLAsACs YacTb na-
KeTa no3gonuna cBOGOAHO pa3MecTUTh ero Kpaii Ha CBapo4HON pelike. Bo Bpems co3paHms Bakyyma B kamepe CTEHKM naketa
MOryT ABUFaTLCS, W Kpail MakeTa MOXET BbICKOMb3HYTb U3 CBapoYHol peliki. OBe CTEHKM NakeTa [OMKHbI OMHAKOBO NpuneraTs
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k CBapOYHOIA pelike, B NPOTMBHOM Cryyae NakeT He 3anevyaTtaercs.

[pu pasmeLLeHnn nakeTa B BaKyyMHOI Kamepe, criepyeT yoeanTbes, YTo He NepekpbITO BXOAHOE OTBEPCTHE BaKyyMHOO HAcoCa.
lepekpbITHe BXOAHOTO OTBEPCTUS MOXET NPUBECTU K BbIXOAY YCTPOICTBA U3 CTPOS.

B ycTpoiicTBe MOXHO ynakoBbIBaTh NPOAYKTE 06LEMOM HaMHOTO MeHbLUe, Yem 0Gbem BakyyMHOI kamepsl. [ins aToro B Bakyym-
HYI0 kamepy HeoBXOAMMO YCTAHOBMTb SMEMEHT, BbINOMHEHHbIA 13 TBEPAOTO O[HOPOAHOTO MaTepuana, Hanp., U3 nonmMnponune-
Ha, KoTOpbIA ByAeT CnyxuTb B Ka4eCcTBe NOACTaBKM ANs NakeTa C NPoAyKTOM. 3anpeLyaeTcs, 0AHaKo, MCronb3oBaTb NOACTABKA
113 MOPUCTBLIX MaTepuanos Mnn Coaepxalyymx ras (Hanp., nonucTupon). Bo Bpems cosnanus Bakyyma BO3AyX Wnn Apyroi ras,
codepxalyuiics B Matepuane, byaeT NbitaTbCs BHIATM HAPYXY, YTO MOXET NPUBECTM K Pa3pbiBy MaTepuana 1 NoBPEXAEeHO
yNaKOBOYHON MaLLMHBI.

LUnpuHa naketa gomkHa BbiTb MogobpaHa Takvum 0bpasom, YTobbI NakeT 3akpbiBan BCHO CBapOYHyo peiiky. OTKpbITas YacTb
CBapOYHON peliku 13HaLLMBAETCS ropasfo BbicTpee. 3anpeluaetcs 3anyckatb YNnakoBOYHYH MaLUMHY, ECTIM Ha CBapO4HOM pelike
He YCTaHOBNEH Kpalii naketa.

MpopyKTb!l [OMKHBI BbITh yNakoBaHb! NO OTAENBHOCTY, AaXe CNN Pa3Mep NakeTa No3BoNseT pa3MeCTUTL Ba NakeTa psaoM apyr
C 4pyroM Ha CBapO4HON peiike.

B MalunHax ¢ npo3payHoil KpbILLKOM BakyyMHOI kamepbl MOXHO HabniofaTh 3a NpoLECCOM oTcachiBaHUa Bo3ayxa. Mockomnbky
BO34YX OTKAUMBAETCS M30 BCEil kaMepbl, TO XapakTepHOe NpuneraHie nakeTa K ynakoBbIBaeMOMY NPOAYKTY HACTYNWUT TOMbKO Ha
CTaAuy NOBTOPHOI MOAAYYM BO3AyXa B kamepy.

Bakyym no3Bonser 3amenuTb NPOLIECC MOPYY NULLEBLIX NPOAYKTOB. [LLEeBbIe NPoAYKTHI B BaKyyMHOI ynakoBke 6onee meaneH-
HO TEPSIOT CBOIO MUTATENbHYIO LIEHHOCTb M A0MbLUE OCTAKTCS CBEXMMM.

BHUMAHWE! BakyymHas ynakoBka He MOXET 3aMeHUTb OXMaXaeHue 1 3aMopaxvuBaHne NuiLeBbIX NpoaykTos. Bee ckoponop-
TALWMECS NPOAYKTbI, KOTOPblE HEOBXOAUMO XpaHWTb B XOMOAMMbHUKE UMM MOPO3UNbHIKE, TPEOYIOT Takoro e pexuma, nocne
YNaKoBKY B Bakyyme.

Haunyuwume pesynbratbl MOryT 6biTb AOCTUIHYTHI MPY BaKYYMHOW YNakoBKe CBEXMX NMPOAYKTOB. ECRM kKayecTBo nULLEBLIX MPpo-
[DYKTOB YXY[LAETCSs, BakyyMHas ynakoBka MOXET 3aAepkaTb 3TOT NPOLECC, HO HE 0CTaHOBUTb. AHaapobHble 6akTepun 1 MUKpo-
OpraHN3Mbl, XVBYLLME B YCTIOBIMSX MOHKEHHOTO COAEPXaHNS KUCTIOPOAA, BCE eLLe YXYALIAKT KayecTBO MULLM.

[puroToBneHe, pasMopaxuBaH1e 1 pasorpeBaHme B BOLE MULLEBLIX NPOAYKTOB, yNakoBaHHbIX B Bakyyme,N03BONSET COXPaHUTb
BKYC MWLM M CNocobCTBYeT NOAAEPKaHUI0 YUCTOTI. [pu pasorpeBaHM B MUKPOBONHOBOI MEYW MPOJYKTOB, YNaKOBaHHbIX B
BaKyyMme, BCerzia HeobXoAMMo NPOKONOTb NaKeT B HECKOMbKMX MeCTaXx, YTO NO3BOMNT BbIATY rOpayeMy BO3AyXy. YnakoBaHHbIE B
BaKyyMe MULLEBbIE NPOAYKTE MOXHO pasorpeBaTh NyTeM NOrpyXeHWst UX B ropsiyio Body. TeMnepatypa BoAbl HE [OMKHa npe-
BbILLATL 75 rpagycos no Lienscuto.

BHUMAHWE! 3anpeluaetcs pasorpesaTb ynakoBaHHble B BakyyMe MULLEBbIE MPOAYKTHI ApYriM CNocoBbom, Hanpumep, B xupe
WM JyXOBKe.

BHUMAHWE! CkoponopTsiumecs nuLieBble NpoayKTbl HEOOX0AMMO pa3MopaXmBaTh B MAKPOBOSTHOBOM NMEYM U B XONOZMITbHN-
ke. Kateropuyecky 3anpelLaeTcsi pa3mopaxvsaTh Takie NULLEBbIE NPOAYKTHI, OCTABMSS UX B KOMHATHO TeMnepatype.

lepen ynakoBKOW MACHbIX 1 PbIGHBIX MPOAYKTOB, UX PEKOMEHAYETCS NMOMECTUTL Ha 1-2 Yaca B MOPO3WIbHYIO kamepy. 310 no-
3BOMNT CBSI3aTh HaTyparbHbIE COKY B NPOAYKTaX, @ TakKe COXpaHuTb (opmy.

B cnyyae ynakoBky CbipoB, pEKOMEHAYETCS YNakoBbIBaTb OCTABLLMIACSA ChbIp MOCHE KaXA0ro MCMonb3oBaHms. Ecnn ncnonbayetcs
[0CTaTo4HO 6OMbLLUON NAKET, ero MOXHO UCMONb30BaTh CHOBA, NPEABAPUTENBHO OTPE3aB CBApHON LLOB.

BHuMaHue! YunTbiBasi onacHoCTH, CBSi3aHHbIE C aHa3pOBHLIMU BaKTEPUSAMU, MSTKUE ChIPbI KATETOPUYECKM HEMb3S YNaKoBbIBATL
B BaKyyMHOI ynaKoBKe.

lMepen BakyyMHOIA yNakoBKOW OBOLLEI, UX pekoMeHayeTcst bnaHwwmpoBaTh. bnaHwwMpoBka npuocTaHaBnuBaeT aeictaue dep-
MEHTOB, KOTOPbIE MOTYT MPUBECTM K MOTEPe BKYCa, LIBETA M CTPYKTYpbI. YT06bI GnaHwwmposaTh 0BoLLM, UX TpebyeTcs OKyHYTb Ha
HECKOMbKO [ECSTKOB CEKYHZ B KUMSLLYHO BOZY, @ 3aTEM BblHYTb W NOrPy3uTh B XONOAHYH0 Body. Bpemst GnaHLwmpoBky 3aBucuT ot
BMOA OBOLLE. Yem MeHbLLE 1 JenuKkaTHee 0BOLLM, TEM KOpoue AOMKHO ObiTb Bpemst GnaHLLMpOBKY. BriaHLWIMPOBKY Takke MOXHO
BbINMOMHUTb C MCMOMb30BaHNEM MUKPOBOTHOBOI NEYM Ui BOASHOTO Napa.

Brumanue! OBoLLM B NpOLIECCE XPaHEHWS BbIAENSIOT rassl. [o3Tomy, nocre 6naHLLIMPOBKY W BakyyMHON YNaKoBKY UX PEKOMEH-
BYETCSA XpaHUTb B MOPO3WIBHON Kamepe.

BHumanue! YunTbiBasi onacHocTy, CBsi3aHHble C aHaapoBHbIMI BakTepusamu, cBexwe rpubbl, MyK U YECHOK KAaTEropuyecky Henb-
351 yNaKkoBbIBATb B BaKyyMe.

Menkue npofyKTbl ynakoBbiBaTb B BakyyMe PEKOMEHOYETCS B WX OPUTMHAMbHON ynakoBke. JTO NO3BOMMUT NpeAoTBpaTuTh Mo-
nafaHue MEeMKUX YacTuL, NpofykTa BMECTe C 0TCachlBaeMbIM BO3yXOM BHYTPb YNakoBOYHOM MalLuHbl. Boree Toro, 310 Takke
MOXET NpensiTCTBOBaTb HAANexXalleMy ynakoBbIBaHUIO B BaKyyMe.

YnakoBo4Hasi MaLLMHa npucnocobrneHa Ans ynakoBku xugkux selecTs. OgHako, nepes ynakoBbiBaHUEM PEKOMEHAYETCS 3aMo-
PO3WTb XMAKOCTb B OTAEMbHOI EMKOCTH, hOpPMY M pa3Mep KOTOpOiA CeayeT nosobpath Tak, 4Tobbl 3aMOPOXEHHBIV MPOAYKT Mo-
MecTuncs B nakete. locne 3amopaxuBaHus NpogykT TpebyeTcs BbIHYTb U3 EMKOCTH, MOMECTUTL B MaKeT, yNakoBaTb B Bakyyme,
a 3aTeM NonoXuTb 06paTHO B MOPO3MITKY. YNakoBaHHbIE B BakyyMe MULLEBbIE NMPOAYKTLI MOXHO PasorpeBath MyTeM NOrpyxXeHus
VX B ropsyto Bogy. Temnepatypa Bogbl He JOMKHa NpeBbILath 75 rpapyco no Lienscuto. KpaiiHe BaxHo, 4tobbl NpesoTepatuTb
yYTEUKY KMOKOCTU U3 MaKeTa BO BPEMS YNaKoBKy.
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3ameHa ceapoyHoll peliku
BHumanme! Bce onepaumu, OnucaHHble HUXe, JOMKHbI BbIMOMHATLCS NPY BbIKMIOYEHHOM YCTPOWCTBE W OTCOEAMHEHHOM OT Po-
3eTKu kabene nuTaHws.

CBapoyHast peiika 13HalwmBaeTcs. Ecnn ucnonb3oBaTthb yNakoBOYHYI0 MaLUMHY B COOTBETCTBUM C MHCTPYKLMAMU, MOXHO NpoA-
NNTb Bpemst CRIyXObl CBAPOYHOI peiikM.

Ecnu neHTa, nokpbiBatoLLasi CBApOYHYHO Peliky, M3MEHWUT LIBET UMW NEPEropuT B OTAEMbHbIX MecTax, nubo byaer umetb Mecto
HeaoCTaTO4Has CBapka Ha Kpasix naketa, CBapoyHylo peitky HeobXoaMMO 3aMeHMTb.

OTBUHTUTb BUHTBI KOHTAKTOB kabens 1 AeMOHTUPOBATbL CBAPOYHYIO PEiKy 13 BakyyMHOI kamepbl (V). CHSITb MPUXKUMHYI0 MNaHKy
1 YCTPaHUTL OCHOBaHIe cBapoy4Hoi peiiki (V1). CHATb tnacTukoBble anemMeHTh C 06erx CTOPOH PEiik 1 OTKNEUTb C PEku NEHTY
(vi.

Ocnabutb NPXMMHbIE BUHTBI C 06EMX CTOPOH PEVIKV 1 CHATb METANMNYECKYI0 PE3NCTUBHYI0 HarpeBaTenbHyto nonocy (VIII).
Mocne 3aBepLueHns AeMOHTaxa TpebyeTcs YCTaHOBUTL HOBYIO PE3NCTUBHYIO HarpeBaTenbHYto MOMOCY U NEHTY B 06paTHOM no-
psiaKe.

M3nuLukv pesncTBHOI HarpeBaTenbHoil nonockl Heobxoaumo obpesatb.

Mocrie NpuknenBaHusi CBEpXY HOBOW NEHTI, ee KOHLbI TpebyeTcst 06pe3ath Tak, YToBbl UX MOXHO 6bio crnoxuTs (IX).

TexHuyeckoe obenyxusaHue ycmpolicmea

BHumarme! Mepen kaxnoit 4ncTkoli TpebyeTcs BbIKMIOYUTb YCTPOIICTBO, OTCOEAMHUTD Kabenb MUTaHNs OT SMEKTPUYECKON Po3eT-
ku, NofoXaaTh, NOKa OHO OXNAZWTCS, @ 3aTeM NPUCTYMNTL K TEXHUYECKOMY 06CMyXMBaHMIO.

Ecnu Bo Bpems paboTbl YCTPOWCTBO 3arpsi3HUTCS YNakoBbIBAEMbIMM MULLEBLIMY NPOAYKTaMK, Heobxoaumo npepeatb paborty,
O4NCTUTb YCTPOICTBO, 1 TOMBKO NOCHE 3TOr0 BO306HOBUTL paboTy.

[insi uncTki yCTpOICTBA MCMOMb30BaTh TONMBKO MSITKME MOMLLME CPELCTBA, NPeAHa3HaYeHHbIE NSt MbiTbsi KYXOHHOW MOCYAbI.
3anpetluaeTcs 1cnonb3oBaTb abpasuBHbIe YMCTALME CPEACTBA, HAaMp., YUCTALLMA MOPOLLOK MMM MOMOYKO, @ Takke YNCTALNE
CpenCTBa, CoaepXaluve efkue BelecTea. 3anpeLLaeTcs UCNoNb30BaTh A YACTKW pacTBOPUTENN, BEH3WUH UM CrIMpT.
MotoLLee cpencTeo cneayet pa3baBuTb BOLOV B COOTBETCTBUM C MHCDOPMALMEN, YKa3aHHOM Ha ero aTUKETKE, a 3aTeM HaHEeCTM
Ha MSITKYH0 TKaHb 1 O4MCTUTb YCTPOCTBO CHAPYXW W BHYTPU BaKYyMHOW Kamepbl.

OcTatki MOIOLLEro cpeacTsa yaanuTb MArkoi TKaHblo, Crerka CMOYEHHOM YMCTON BOLOW. 3aTeM BbICYLUMTb BCE MOBEPXHOCTY
CYXOI MSITKOI TKaHbH0.

BHVMAHWE! 3anpeluaetcs 44CTUTb YCTPOICTBO CTPYEN BoAbl. Takke 3anpeLlaeTcs norpyxatb YCTPOACTBO B BOLY.

TpaHcropmuposka u xpaHeHue ycmpoticmea

Ecrn yctpoiicTBo He GyneT MCronb3oBaThCst B TEYEHUE ATUTENBHOTO BPEMEHU, EF0 HEOOXOAMMO BbIKIKOUMTL U OTCOEAUHUTL
kabenb NUTaHWS OT AMeEKTPUYECKOA PO3eTkM. TLiaTenbHO OYMCTUTL YCTPONCTBO. OCTaBUTH OTKPBITON KPBILLKY BakyyMHOW Ka-
Mepbl, 4T0ObI BHYTPEHHSIS YACTb MOITIa XOPOLUO BLICOXHYTb. [OCNe CyLLIKW 3aKpbITh KPLILLKY W 3aUKCUPOBATL €€ C MOMOLLbH
YCTPOICTBA BIIOKMPOBKY.

CknagupoBaTh YCTPOICTBO B MOMELLEHIM, 3aLUNLLEHHOM OT MbIMK, P3N U BNarv. YCTPOICTBO PEKOMEHAYETCS XpaHUTb B 3a-
BOJCKON YNaKoBKe.

XpaHuTb 1 TpaHCTIOPTMPOBATL YCTPONCTBO B paboyem NonoxeHn. He HakNOHSTb, He yknaabiBaTb YCTpOicTBa crnosiMu. He pas-
MeLLaTh CBEpXy Ha YCTPONCTBE Kakue-nubo npeameThl.

TEXHWYECKUE NAPAMETPLI
MNapametp Eavnnua p 3HaveHue
Aptukyn YG-09303 YG-09304 YG-09305 YG-09307
HomnHanbHoe HanpsixeHue [B nep. Toka] 220-240 220-240 220-240 3N /400
HomuHanbHas Yactota (M) 50 50 50 50
HomrHanbHas MOLYHOCTb [B1] 370 370 900 2x900
Knacc anextpousonsiumm | | | |
Pa3mepbl BakyymMHOi kamepb! * [mm] 385x280x50/100 | 370 x 320 x 135/ 185 | 450 x 370 x 170/ 220 720 x 560 x 160
Pa3mepbl CBapouHOil peitku ** [mm] 260 x 8 300x8 350 x 8 2x(600 x 8)
[Mpon3BOANTENBHOCTL BO3AYLLHOMO Hacoca [m®4] 10 10 20 2x20
abapuTHble pa3viepsl *** [mm] 480 x 330 x 375 480 x 370 x 450 560 x 425 x 490 720 x 1510 x 960
Macca HetTo [kr] 33 39 58 278
CreneHb 3awuTsl P20 P20 P20 IP20

* ANVHA X LWAPUHA X BbICOTA / BBICOTA C 3aKPBITO KPbILLIKOIA
** ANMHa X WYpKHA

ok

[ONWHA X WKMPKHA X BbICOTa

OPUITMHANBLHASA MHCTPYKUMS



RUS

MNapawmetp EnnHuua namepenms 3Hayenune

Aptukyn YG-09310 YG-09311 YG-09312
HomnHanbHoe Hanpsxerne [B nep. Toka] 220-240 220-240 220-240
HomnHanbHas yYacTota [ru] 50 50 50
HomuHanbHasi MOLHOCTb [Br] 900 900 900
Knacc anextponsonsumm | | |
Pa3mepbl BakyymMHO# kamepbl * [mm] 440x420x 75/ 125 440 x 420 x 150 / 200 720 x 480 x 150 / 200
Pa3mepbl CBapoyHoit peitku ** [mm] 2x(420 x 8) 400 x 8 2x(460 x 8)
Mpon3BoanTeNbHOCTb BO3AYLUHOTO Hacoca [Me14] 20 20 20
TabapuTHble pasmepsbl ** [mm] 555 x 475 x 910 555 x 475 x 1070 630 x 790 x 960
Macca HetTo [kr] 79 75 121
CreneHb 3aLuThl 1P20 P20 1P20

* ANWHA X LWMPMHA X BbICOTA / BBICOTA C 3AKPLITON KPbILLKOIA

** [AHA X WUpUHA

o

ANUHA X LWIMPWUHA X BbICOTA

OPUMWTITUWHANDNDBHAA

MHCTPYKLILMWA
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CHARAKTERISTIKA VYROBKU

Vakuova balicka slouzi k vakuovému baleni potravin do specialnich sackd vyrobenych z plastu. Tento zpUsob baleni umoZiuje
uchovavat potraviny Cerstvé delsi dobu. Vysoky stupen automatizace procesu baleni umozriuje vykonnéjsi, rychlejsi a soucasné
bezpecné;si praci.

UPOZORNENI! Na baleni je tfeba pouzivat pouze sacky z plastu pfizptsobené k pouZiti ve vakuovych balitkach. Pouzivani
obygejnych sacku nebo jinych sacka, které nejsou pro vakuové balicky uréené, je zakézano.

UPOZORNENI! K baleni potravin je tfeba pouzivat sacky uréené pro styk s potravinami.

Spravna, spolehliva a bezpe€na prace zafizeni je zavisla na nalezitém provozovani, proto:

Pred zahajenim pouzivani vyrobku je treba si precist cely navod na obsluhu, fidit se nim a uschovat ho pro pripadné
pozdéjsi poutziti.

Dodavatel neodpovida za Skody, ke kterym dojde v diisledku nedodrZovani bezpe&nostnich predpisti a pokynd uvedenych v tomto
navodu na obsluhu.

PRISLUSENSTVI

Vyrobek se dodava v kompletnim stavu, ale pfed zahjenim prace je tfeba uskutecnit ur€ité pfipravné &innosti popsané v dalsi
Casti ndvodu. Sacky na vakuové baleni nejsou sou¢asti dodavky vyrobku.

BEZPECNOSTNi PREDPISY

Upozornéni! Preététe si vSechny nasledujici pokyny. Jejich nerespektovani mize byt pficinou Urazu zpisobeného elektfinou,
pozaru nebo poskozeni zdravi.

DODRZUJTE NASLEDUJICI POKYNY

Viyrobek se nesmi pouZivat v prostiedi se zvySenym nebezpecim vybuchu, v prostorach s hoflavymi kapalinami, plyny nebo parami.
Vyrobek smi stat pouze na plochych, rovnych a tvrdych plochach. Vyrobek nesmi byt umistén v blizkosti zdroju tepla nebo ohné.
Vyrobek postavte tak, aby bylo zajisténo dostate¢né proudéni vzduchu okolo vyrobku. Nezakryvejte vétraci otvory ve skfini
vyrobku. Okolo vyrobku je tfeba ponechat odstupy Siroké 10 cm. Nad vyrobkem je tfeba nechat misto pro otevirani vika vakuové
komory. Vyrobek postavte tak, aby byl zajistén volny pfistup k elektrické zasuvce, ke které bude pfipojena zastrcka napajeciho
kabelu vyrobku. Poloha vyrobku musi taktéZ zajistovat neomezeny pfistup k hlavnimu vypinaci nachazejicimu se na zadni sténé
vyrobku.

Viyrobek smi byt pfipojen pouze k elektrické siti, jejiz napéti a frekvence je uvedena na vyrobnim §titku zafizeni.

Zastréka napajeciho kabelu musi odpovidat sitové zasuvce. Jakékoli Upravy zastréky jsou zakazany. Je zakdzano pouzivat jaké-
koli adaptéry pro pfizplisobeni zastrcky zasuvce. Neupravena zastrcka odpovidajici zasuvce sniZuie riziko zranéni zpisobeného
elektfinou.

Po kazdém ukong&eni pouzivani vyrobku je tfeba zastréku napajeciho kabelu odpojit od sitové zasuvky.

Vyhybejte se kontaktu s uzemnénymi pfedméty jako potrubi, raditory a chladici zafizeni. Uzemnéni téla zvySuje riziko zasazeni
elektrickym proudem.

Vyrobek je uréen k pouZiti vyhradné ve vnitfnich prostorach. Neni dovoleno vystavovat vyrobek pasobeni atmosférickym srazek
nebo vihkosti. Voda a vlhkost, které se dostanou dovnitf vyrobku, zvy$uji riziko zranéni zplisobeného elektfinou. Vyrobek necis-
téte ponofenim do vody nebo jiné kapaliny.

NepretéZujte napajeci kabel. Napajeci kabel nepouzivejte k pfenaseni vyrobku. Zastrcku neodpojujte ze sitové zasuvky tahem
za napdjeci kabel. Chrarite napajeci kabel pred Ucinky tepla a olejl a pfed poSkozenim ostrymi hranami a pohybujicimi se pfed-
méty. Poskozeni napéjeciho kabelu zvySuje riziko zasazeni elektrickym proudem. V pfipadé poskozeni napajeciho kabelu (napf.
preseknuti, roztaveni izolace) je tfeba okamzité odpojit zastrcku ze zasuvky a nasledné dat vyrobek opravit do autorizované
opravny. Pouzivani vyrobku s poSkozenym napajecim kabelem je zakézano. Je rovnéz zakazano provadét opravy napajeciho
kabelu. Kabel se musi dat vyménit za novy do autorizovaného servisniho stfediska. Vyrobek se musi zapojit pfimo do samostatné
zasuvky napajeci sité. PouZivani prodluZovacich kabeld, rozdvojek a dvojitych zasuvek je zakazano. Obvod napajeci sité musi
byt vybaven ochrannym vodi¢em a jisténim 16 A.

V pfipadé, Ze bude zpozorovano poskozeni kterékoli Easti vyrobku, je jeho dalSi pouzivani zakazano. V takovém pfipadé je nutné
dat vyrobek opravit do autorizovaného servisniho stfediska.

Vyrobek neni uréen k tomu, aby ho obsluhovaly déti. Vyrobek neni uréen k tomu, aby ho obsluhovaly osoby se snizenymi fy-
zickymi a dusevnimi schopnostmi a osoby, které nemaji patfiéné zkuSenosti s obsluhou zafizeni a ani znalosti zafizeni. Pokud
v3ak bude zajiStén dozor nebo instruktaZ o bezpeCném pouzivani zafizeni tak, aby dané osoby pochopily nebezpedi spojené s
obsluhou tohoto zafizeni, pak je obsluha tohoto zafizeni témito osobami pripustna. Vyrobek nesmi slouzit détem na hrani. Déti
nesmi provadét Cisténi a oSetfovani vyrobku bez dozoru.

O R I G 1 N A L N A Vv O D U
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OBSLUHA VYROBKU

Priprava k praci

Viyrobek nejprve rozbalte a kompletné odstrarite veskeré ¢asti obalu. Doporucuje se obal uschovat. MiZe se pozdéji hodit pfi
dopravé nebo uskladnéni vyrobku.

Vyrobek zkontrolujte, zda neni poSkozeny. V pfipade zjisténi jakychkoli poSkozeni neni dovoleno zafizeni pouzivat dfive, dokud
nebude poskozeni odstranéno nebo poskozeny dil vyménén za novy bez vad.

Viyrobek umyjte podle pokynl uvedenych v bodé ,OSetfovani a udrzba vyrobku”.

Vyrobek je tfeba postavit podle pokynu a ponechat ho nejméné hodinu v klidu, aby se stabilizovala hladina oleje ve vyvévé.
Pred piipojenim vyrobku k napajeni je tfeba zkontrolovat hladinu oleje ve vyvévé. Upozornéni! Uvedeni vyrobku do provozu pfi
nedostateéném mnozstvi oleje mize zplisobit poskozeni vyrobku. Doporucuje se pouzivat olej uréeny do vyvév.

V/ zavislosti na typu vyrobku je tfeba demontovat zadni sténu (Il) nebo zvednout celou horni ¢ast skfiné (Ill). Vyvéva je vybavena
olejoznakem. Viy$ka hladiny oleje musi byt mezi 1/2 a 3/4 vy3ky olejoznaku. V opaéném pfipadé je tfeba olej doplnit nebo olej
upustit na pfedepsanou vysku hladiny.

Dopliiovani oleje se provadi tak, Ze se olej nalije do davkovaci nadobky, odSroubuje se uzaveér plniciho otvoru a olej se nalije do
nadrzky vyvévy, pficemZ se musi sledovat hladina oleje v olejoznaku. Pak se uzavér piniciho otvoru zasroubuje a skfifi vyrobku
se uzavfe (IV).

V pfipadé pfili§ vysoké hladiny oleje je tfeba pod vypoustéci otvor podloZit nadobku na olej, odroubovat uzavér vypoustéciho
otvoru a prebytek oleje vypustit az po dosaZeni pfedepsané hladiny. Pak se uzavér vypoustéci otvoru zaSroubuije a skfin vyrobku
se uzavie (IV).

Upozornéni! Jestlize béhem vySe popisovanych &innosti dojde k rozliti oleje, je nutné ho dikladné poutirat, a to jesté pred uza-
viienim skfiné vyrobku.

Upozornéni! Doporucuje se provadét vymeény oleje kazdych 120 provoznich hodin.

Upozornéni! Vymény oleje se doporucuje provadét, kdyz je vyvéva jesté tepla, tedy tésné po ukonceni prace. Olej bude fidsi a
vyprazdnéni nadrzky bude snadnéjsi.

Viko vakuové komory nechte oteviené.

Pripojte zastréku napajeciho kabelu do sitové zasuvky a poté vyrobek zapnéte hlavnim sitovym vypinatem umisténym na zadni
sténé vyrobku.

Pripojent balicky YG-09307 k siti

Balicka YG-09307 vyzaduje napajeni z trojfazové sité o napéti uvedeném v tabulce technickych parametrli. V souvislosti s celou
fadou norem platnych pro zastreky jsou balicky dodavany s napajecim kabelem s péti vodici, ale bez zastreky.

Upozornéni! Je nutné, aby zapojeni napajeci zastréky provedla odborné zplsobila osoba. Svépomocné zapojeni napéjeci za-
strcky je zakézano.

Ke kabelu je dovoleno pfipojit zastréku s péti kontakty podle normy IEC 60309. Obvod k napajeni balitky musi byt tvofen tfemi
fazovymi vodici, neutralnim vodi¢em a ochrannym vodiéem(3P+N+E). Jednotlivé vodice napajeciho kabelu jsou rozli§eny pomoci
barevné izolace. Fazovy vodi€ L1: hnédy, vodi¢ L2: Sedy, vodi¢ L3: Cerny, neutralni vodi¢ N: modry, ochranny vodi¢ PE: Zluto-
zeleny.

Vodice kabelu a samotny kabel je tfeba pfipojit podle dokumentace pfilozené k zastréce.

Instalace k napajeni vyrobku musi byt vybavena ochrannym spinaéem umoZfujicim nouzové vypnuti pfivodu napajeciho prou-
du.

Ovladaci panel

Vyrobek je vybaven oviadacim panelem, ktery umozriuje nastavovat provozni parametry.

Tlacitko oznacené ,I” slouzi k zapinani vyrobku.

Tlacitko oznagené ,0” slouzi k vypinani vyrobku.

Tlacitko oznagené ,STOP” slouzi k nouzovému pieruseni provozu. Po stisknuti tohoto tlacitka dojde k okamZitému zastaveni
aktualné provadéné prace, napinéni vakuové komory vzduchem a nasledné k otevieni vika vakuové komory.

Tlacitko oznacené ,SET/UST” slouzi k volbé parametru za Ui¢elem nastaveni ¢asu jeho trvani. K dispozici jsou tyto parametry: ¢as
odsavani vzduchu z vakuové komory, ¢as svafovani sacku a ¢as chlazeni svafovaci listy.

Tlacitko oznacené ,,+” slouzi ke zvétSovani hodnoty parametru.

Tlacitko oznacené ,~" slouzi ke zmenSovani hodnoty parametru.

Tlacitko oznacené ,SEALING TEMPERATURE / TEMPERATURA ZGRZEWANIA” slouZi k volbé teploty svafovani sacku. K dis-
pozici jsou tfi nastaveni: ,HIGHMWYSOKA”, ,MIDDLE/SREDNIA” a ,LOW/NISKA” a jsou S|gnaI|zovana rozsvicenim kontrolky u
pfislusného popisu. Pfi volbe teploty j je tfeba se fidit tioustkou sacku. Cim vétsi tloustka sacku, tim vy$si teplota se musi nastavit.
Doporuguije se provést zkousky a spravné teploty svafovani pro pouzivané sacky zjistit experimentalné. Je rovnéz mozné kontak-
tovat vyrobce a ziskat tak informace tykajici se teploty svafovani. V pfipadé, Ze vySe zminéné informace nebude mozné ziskat,
doporucuje se nastavit stfedni teplotu svafovani a as svafovani 1,2 sekundy.

Kromé tladitek se na ovladacim panelu nachazi manometr ukazuiici tiak ve vakuové komore, LED displej oznaCeny , TIME/CZAS”
a fada kontrolek umozriujicich uzivateli sledovat stav parametr(i vyrobku.

O R I G I N A L N A V. O D U
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Kontrolka oznadena ,VACUUM/PROZNIA” se rozsviti v okamziku odsavani vzduchu z vakuové komory balicky.

Kontrolka oznacena ,GAS/GAZ” se rozsviti v okamZiku plnéni sacku ochrannym inertnim plynem (dusikem). JelikoZ bali¢ka nema
moznost pinéni sackd ochrannym inertnim plynem, tato kontrolka neni aktivni.

Kontrolka oznacené ,SEALING/ZGRZEWANIE” se rozsviti v okamzZiku uzavirani saku svafovanim jeho okrajli.

Kontrolka oznacena ,COOLING/CHLAZENI" se rozsviti pfi operaci chladnuti svafovaci listy.

Svitici kontrolka ,WORKING/PRACA” signalizuje, Ze vyrobek je v provozu v jednom z provoznich rezimd.

Obsluha vyrobku

Vyrobek se zapina tlacitkem ,I”. Je nutné zkontrolovat, zda se na LED displeji zobrazi symbol ,--". \V opaéném pfipadé nebude
mozné na ovladacim panelu zadavat provozni parametry. N

Stisknéte tlacitko ,SET/UST”, rozsviti se kontrolka ,VACUUM/PROZNIA’, pak tlaitky ,+" a ,~” nastavte Cas v rozmezi od 0 do 99
sekund, jaky ma trvat odsavani vzduchu z vakuové komory balicky.

Nasledné se po stisknuti tlacitka ,SET/UST” rozsviti kontrolka ,SEALING/ZGRZEWANIE”, co umozni pomoci tladitek ,+" a ,~"na-
stavit ¢as svafovani okraje sacku v rozmezi od 0,5 do 3,5 sekundy.

Po dal$im stisknuti tlagitka ,SET/UST" se rozsviti kontrolka ,COOLING/CHLODZENIE”, co umozni pomoci tladitek ,+" a ,~'nasta-
vit €as chladnuti svafovaci listy v rozmezi od 0 do 9,9 sekundy.

Po dalSim stisknuti tlacitka ,SET/UST" se ukonci sekvence zadavani provoznich parametrd a dojde ke zhasnuti kontrolek signa-
lizujicich jednotlivé etapy baleni.

Pomocitlacitka ,SEALING TEMPERATURE / TEMPERATURA ZGRZEWANIA” je tfeba nastavit teplotu svafovani sacku. Postupnym
mackanim tohoto tlacitka se sekvenéné prepin teplota od nejvyssi k nejnizsi, co je signalizovano rozsvicenim piislusné kontrolky.

Po nastaveni vech provoznich parametr(i vyrobku je tfeba vyrobek uréeny na baleni vioZit do sacku a sacek do vakuové komory
tak, aby jeho otevfeny okraj pfiléhal ke svarovaci listé. Otevieny okraj sacku stlaCte pomoci pfitlatné listy. Zavfete viko vakuové
komory a chvili ho pfidrzte v zavfené poloze. Proces baleni se spusti automaticky. Viko vakuové komory neni nutné pfidrzovat
v zavfené poloze po celou dobu cyklu, ponévadZ viivem podtlaku vytvofeného ve vakuové komofe dojde k jeho pfisati. Viko je
mozné zajistit blokovacim zafizenim.

Béhem cyklu baleni se rozsviti kontrolka , WORKING/PRACA” a kontrolky oznaduijici jednotlivé etapy baleni.

Bali¢ka samocinné provadi jednotlivé nastavené etapy a setrvava v nich po pfedem naprogramovany ¢as. Po ukonceni baleni se
vakuova komora samoc¢inné naplini vzduchem a viko vakuové komory se samocinné otevfe. Na LED displeji se zobrazi symbol
,Ed". Jestlize bylo pouZito blokovaci zafizeni vika, je tfeba ho uvolnit a umoznit tak pfistup do vakuové komory. Po vyjmuti zaba-
leného vyrobku je mozné piistoupit k dal$imu baleni podle dfive nastavenych parametru.

Jestlize bude nutné parametry baleni zménit, je tfeba balicku pomoci tlaéitka ,0"vypnout a nasledné ji opét pomoci tlacitka ,I”
zapnout a nastavit nové provozni parametry.

Bali¢ka YG-09307 je vybavena dvéma vakuovymi komorami, coZ praci urychli. Vzhledem k tomu, Ze ma jen jedno viko, neni moz-
né balit vyrobky ve dvou komorach sou¢asné. Nicméné béhem baleni v jedné komore je mozné pfipravit dalSi vyrobek na baleni v
sousedni komofe. Po ukonéeni baleni v jedné komore se viko pfemisti na komoru, kde mezitim probéhla pfiprava na baleni. Tim
dojde ke spusténi procesu baleni a béhem této doby Ize v sousedni komofe pfipravit na baleni dalsi vyrobek.

Pokyny a rady tykajici se vakuového baleni

Je nutné dbat na to, aby styéna plocha tésnéni vika vakuové komory a skfiné byla ¢ista. V opatném pfipadé nebude mozné
vytvofit v komofe dostatecné vakuum.

Sécky je treba volit tak, aby co do velikosti odpovidaly balenému vyrobku a aby okraj zbyvajici ¢asti sacku bylo mozné volné
poloZit na svafovaci listu. Béhem vytvareni vakua v komofe mohou stény sacku ménit svou polohu, v disledku ¢eho mize dojit
k sesunuti okraje uréeného ke svarovani ze svafovaci listy. Obé stény sacku musi ke svafovaci li§té pfiléhat rovné, jinak nebude
svar sacku hermeticky.

Pfi umistovani sacku do vakuové komory je tfeba dbat na to, aby nedoslo k zakryti vstupu vyvévy. Zakryti vstupu mize vést k
poskozeni vyrobku.

Na bali¢ce je mozné zabalit i vyrobky, které jsou mnohem mensi nez objem vakuové komory. Do vakuové komory je tfeba umistit
tvarové vhodny pfedmét vyrobeny z kompaktniho plastového bloku, napf. polypropylénu, ktery poslouzi jako podloZka pod sacek
s vyrobkem. Je zakézano umistovat do vakuové komory podlozky vyrobené z pérovitych materialu nebo z materilli obsahujicich
vazany plyn (napf. z pénového polystyrénu). Béhem vytvafeni vakua bude mit vzduch nebo jiny plyn vazany v materialu tendenci
se uvolnit, co mdZe zpusobit roztrzeni materiélu a nasledkem toho poskozeni balicky.

Sitku sacku je tfeba zvolit tak, aby byla zakryta cela svafovaci lita. Odkryta svafovaci lista se mnohem rychleji opotfebovava.
Bali¢ku neuvéadéjte do chodu, pokud neni na svafovaci listé polozeny sacek.

Vyrobky je tfeba balit jednotlivé, a to i v pfipadé, Ze by se diky rozméru sacku na svarovaci listu vesly dva sacky vedle sebe.

U vyrobku s prihlednym vikem vakuové komory je mozné proces odsavani vzduchu sledovat. Ponévadz vzduch je odsévan z
celého vnitfniho prostoru vakuové komory, typické pfisati sacku k balenému vyrobku je pozorovatelné teprve ve fazi opétovného
napousténi vzduchu do komory.

Vakuové baleni umoziuje zpomalit proces kazZeni potravin. Vakuové balené potraviny pomaleji ztraceji svoje vyzivové hodnoty
a déle zlstavaji cerstvé.
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UPOZORNENI! Vakuové baleni nemiize nahradit chlazeni a mraZeni potravin. Kazdy druh kazicich se potravin, ktery vyZaduje
uchovavani na chladném misté nebo zmrazeni, vyZaduje stejny postup i po vakuovém zabaleni.

NejlepSich vysledk Ize dosahnout v pfipadé vakuového baleni ¢erstvych potravin. Jestlize se kvalita potravin zhorsuje, vakuové
baleni mize tento proces zpomalit, ale nikdy ho nezastavi. Anaerobni bakterie a mikroorganizmy, které jsou schopné Zit v pro-
stfedi s nizkym obsahem kysliku, i nadéle zpUsobuiji zhorSovani kvality potravin.

Vafeni, rozmrazovani a ohfivani vakuové balenych potravin ve vodé umoZiuje zachovat chut jidel a usnadfiuje udrZovani &is-
toty. Pfed ohfivanim vakuové balenych jidel v mikrovinné troubé je tfeba vZdy na nékolika mistech sacek prodéravit, aby horky
vzduch mohl unikat. Potraviny balené vakuové je mozné ohfét tak, Ze se ponofi do teplé vody a ohfeji se v ni. Teplota vody nesmi
prekrocit 75 °C.

UPOZORNENI! Ohfivéani vakuové balenych potravin jinym zplsobem, napfiklad v horkém tuku nebo vioZenim do trouby je zakézano.
UPOZORNENI! Rychle se kazici potraviny je tfeba rozmrazovat v mikrovinné troubé nebo umisténim do lednice. Takovéto potra-
viny se nikdy nesmi rozmrazovat ponechanim pfi pokojové teploté.

V pfipadé baleni masa a ryb se doporuéuje nejprve potraviny uloZit na 1-2 hodiny do mraznicky. Pfirodni tavy tim zlistanou
vazany v potravinach a zachovan bude soucasné jejich tvar.

V pfipadé syr(i se doporucuje zabalit zbytek syru po kazdém pouZiti. Jestlize se pouzije dostatecné velky sacek, je mozné ho
pouzit opakované po predchazejicim odstfihnuti svaru.

Upozornéni! Vzhledem k riziku spojenému s plsobenim anaerobnich bakterii se vakuové nesmi nikdy balit mékké syry.

Pred vakuovym balenim zeleniny se doporu€uje je nejprve upravit blandirovanim. BlanSirovani zastavi psobeni enzym, které
mohou zptsobit zménu chuti, barvy a struktury. Blansirovani se provadi tak, Ze se zelenina ponofi na nékolik sekund do vrouci
tim kratSi ¢as blansirovani. BlanSirovani Ize provést rovnéZ pomoci mikrovinné trouby nebo vodni pary.

Upozornéni! Zelenina béhem skladovani uvolfiuje plyny. Proto se doporu¢uje zeleninu po blansirovani a vakuovém zabaleni
uchovavat v mraznicce.

Upozornéni! Vzhledem k riziku spojenému s plisobenim anaerobnich bakterii se vakuové nesmi nikdy balit ¢erstvé houby, cibule
a Cesnek.

Jemnozmné (drobné) vyrobky se doporucuje balit vakuové v jejich plivodnich obalech. Zabrani se tak Uniku drobnych ¢astecek
vyrobku spolu s odsavanym vzduchem dovnitr balicky. To by mohlo dokonce znemoznit spravné vakuové baleni.

Balicka je pfizplisobend i k baleni kapalnych latek. Doporucuje se vSak kapaliny pred balenim zmrazit ve zvlastni nadobeé, jejiz
tvar a velikost je tfeba zvolit tak, aby se zmrazeny vyrobek veSel do sacku. Po zmrazeni je tfeba vyrobek vyjmout z nadoby a
vloZit do sacku, ten pak vakuové zabalit a ndsledné ulozit zpét do mraznicky. Potraviny balené vakuové je mozné ohfat tak, Ze se
ponofi do teplé vody a ohfeji se v ni. Teplota vody nesmi pfekrocit 75 °C. B&éhem baleni je tfeba bezpodmineéné zabranit tniku
kapaliny ze s&cku.

Vyména topné pasky
Upozornéni! VSechny niZe popsané Cinnosti je tfeba provadét pfi vypnutém zafizeni. Zastrcku napajeciho kabelu je tfeba vy-
tahnout ze zasuvky.

Svarfovaci lita podléha provoznimu opotfebeni. Pokud se bude balicka pouZivat podle pokynt a doporuceni, Ize intervaly mezi
vyménami topné pasky svafovaci listy vyznamné prodlouZit.

Jestlize bude zpozorovana zména barvy pasky pokryvajici svafovaci listu, propaleni pasky nebo nedostatené svafeni okraje
sacku, je tfeba odporovou topnou pasku svarovaci listy vyménit za novou.

Odsroubuijte Srouby kabelovych svorek a svafovaci listu vymontujte z vakuové komory (V). Demontujte pfitladnou ty¢ a vyjméte
podlozku svarovaci listy (V1). Demontuje plastové dily z obou stran svafovaci lity a pak z ni odlepte pasku (VII).

Odsroubuite pfitlacné Srouby z obou stran svafovaci listy a vymontujte kovovou odporovou topnou pasku (VIII).

Po provedeni demontaze je tfeba uskutecnit montaz nové odporové topné pasky a pfilepeni nové pasky svafovaci listy v opac-
ném poradi.

Prebyvajici ¢ast odporové topné pasky je tfeba odstfihnout.

Po nalepeni nové pasky na svarovaci listu je tfeba jeji konce nastfihnout tak, aby je bylo mozné pfehnout (IX).

OSetfovani a udrzba vyrobku

Upozornéni! Pfed kazdym ¢isténim je nutné vyrobek vypnout, odpojit zastréku napéjeciho kabelu ze zasuvky, pockat, dokud
nedosahne teplotu prostfedi a teprve potom provést oSetfeni nebo Udrzbu.

Jestlize béhem prace dojde ke znecisténi vyrobku balenymi potravinami, je tfeba praci prerusit, vyrobek vycistit a teprve poté
praci obnovit.

Na ¢isténi vyrobku pouZzivejte pouze Setrné prostfedky uréené na Cisténi kuchyfiského nadobi. PouZivani abrazivnich isticich
prostfedkd (napr. pradkd na nadobi, Cisticich krémd nebo pfipravkl obsahujicich ziravé latky) je zakézano. Na ¢isténi nepouzi-
vejte rozpoustédia jako benzin nebo alkohol.

Cistici prostredek je tfeba zfedit vodou podle k nému pfilozenych informaci, pak ho nanést na mékky hadr a o€istit vyrobek zvengi
a vnitfek vakuové komory.

Zbytky Cisticiho prostiedku odstrarite mékkym hadrem mirné navihéenym €istou vodou. Pak vSechny plochy vysuste suchym
mékkym hadrem.
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UPOZORNENI! Vyrobek neni pfizplisoben pro ¢isté&ni pomoci proudu vody. Vyrobek se nesmi &istit ponofenim do vody.

Doprava a skladovani vyrobku
Jestlize se vyrobek nebude delSi dobu pouzivat, je ho tfeba vypnout a odpojit zastréku napajeciho kabelu ze zasuvky. Vyrobek
dukladné vycistéte. Viko vakuové komory nechte oteviené, dokud jeji vnitfek dukladné nevyschne. Po vysuSeni viko zavfete a
zajistéte ho pomoci blokovaciho zafizeni.
Vyrobek skladuijte v prostorach, kde bude chranén pred prachem, $pinou a vihkosti. Doporucuje se skladovat vyrobek v tovaren-

ském obalu.

Vyrobek skladujte a dopravujte v pracovni poloze. Vyrobky nenaklanéjte a neukladejte je na sebe ve vrstvach. Na vyrobek
nepokladejte Zadné dalsi predméty.

TECHNICKE UDAJE
Parametr Rozmérova jednotka Hodnota
Katalogové ¢islo YG-09303 YG-09304 YG-09305 YG-09307
Jmenovité napéti [V]AC 220-240 220-240 220-240 3N /400
Jmenovitd frekvence [Hz] 50 50 50 50
Jmenovity pikon W] 370 370 900 2x900
Trida izolace | | | |
Rozméry vakuové komory * [mm] 385 x 280 x 50/ 100 370x320x135/185 | 450 x370 x 170 /220 720 x 560 x 160
Rozméry svaru sacku ** [mm] 260x8 300x8 350x8 2x(600 x 8)
Viykon vyvévy [m%h] 10 10 20 2x20
Celkové rozméry *** [mm] 480 x 330 x 375 480 x 370 x 450 560 x 425 x 490 720 x 1510 x 960
Hmotnost netto [kq] 33 39 58 278
Stupe ochrany 1P20 P20 P20 P20
Parametr Rozmérova jednotk Hodnota
Katalogové ¢islo YG-09310 YG-09311 YG-09312
Jmenovité napéti [V]JAC 220-240 220-240 220-240
Jmenovita frekvence [Hz] 50 50 50
Jmenovity pfikon W] 900 900 900
Trida izolace | | |
Rozméry vakuové komory * [mm] 440x420x75/125 440 x 420 x 150 / 200 720 x 480 x 150 / 200
Rozméry svaru sacku ** [mm] 2x(420 x 8) 400x 8 2x(460 x 8)
Vykon vyvévy [m*h] 20 20 20
Celkové rozméry *** [mm] 555 x 475 x 910 555 x 475 x 1070 630 x 790 x 960
Hmotnost netto [ka] 79 75 121
Stupef ochrany 1P20 P20 P20

* délka x Sitka x vySkalvyska pfi zavieném viku

** délka x Sitka

*** délka x Sitka x vySka
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CARACTERISTICILE PRODUSULUI

Aparatul de vidat este conceput pentru ambalarea in vid a produselor alimentare in pungi speciale de plastic. Acest tip de amba-
lare permite pastrarea prospetimii produselor alimentare pentru o perioadd indelungata. Gradul inalt de automatizare a procesului
de ambalare permite operarea eficienta si rapidd, precum si in conditii sigure.

ATENTIE! Pentru ambalarea alimentelor folositi doar pungi din plastic, concepute pentru utilizarea impreund cu aparatele de
ambalare in vid. Este interzisa utilizarea pungilor de plastic obisnuite sau a altor pungi, care nu sunt destinate utilizarii cu aparatele
de vidat.

ATENTIE! Pentru ambalarea alimentelor, folositi doar pungile destinate contactului cu produselor alimentare.

Operarea corectd, fiabila si sigurd a aparatului depinde de utilizarea corecté a acestuia, prin urmare:
Cititi cu atentie toate instructiunile inainte de operarea produsului si pastrati-le pentru consultéri ulterioare.

Furnizorul nu isi asuma nicio responsabilitate pentru orice daune produse prin nerespectarea reglementrilor de sigurantd si a
instructiunilor din acest manual.

ECHIPAMENT

Produsul este livrat in stare completa, dar necesita efectuarea unor pasi pregatitori inainte de a incepe operarea, pasi descrisi
ulterior in acest manual. Produsul nu este livrat impreund cu pungile pentru ambalare in vid.

INSTRUCTIUNI REFERITOARE LA SIGURANTA
Atentie! Cititi toate instructiunile de mai jos. Nerespectarea acestora poate duce la electrocutare, incendiu sau vétamare corporala.
RESPECTATI URMATOARELE INSTRUCTIUNI

Nu folositi produsul in medii cu risc ridicat de explozie, care contin lichide inflamabile, gaze sau vapori.

Produsul trebuie asezat doar pe suprafete plane, netede si tari. Nu plasati aparatul in apropierea surselor de incélzire sau langa
foc. Produsul trebuie amplasat astfel incat s& fie asigurata ventilarea potrivita in jurul aparatului. Nu acoperiti admisiile de ven-
tilare aflate in carcasa produsului. Pastrati distanta de 10 cm in jurul produsului. Produsul trebuie sa aiba un spatiu liber pentru
deschiderea capacului camerei de vidare. Produsul trebuie amplasat astfel incat sa fie asigurat accesul liber la priza electrica, la
care va fi conectat cablul de alimentare prin stecher. Amplasarea trebuie, de asemenea, sd asigure accesul liber la intrerupatorul
principal, localizat in spatele produsului.

Conectati unitatea doar la o retea cu valorile de tensiune si frecventa indicate pe placa de identificare a aparatului.

Cablul de alimentare trebuie sa se potriveasca cu priza de perete. Este interzisa modificarea stecherului. Nu folositi racorduri
pentru a adapta stecherul la priza de perete Stecherul nemodificat, care se potriveste cu priza, reduce riscul electrocutarii.
Deconectati cablul de alimentare de la priza dupa fiecare utilizare.

Evitati contactul cu suprafetele impdmantate, cum ar fi tuburile, incélzitoarele sau racitoarele. Imp&mantarea corpului creste riscul
electrocutarii.

Produsul este conceput doar pentru operarea in interior. Evitati expunerea produsului la umiditate sau precipitatii. Apa si umidita-
tea care patrunde in interiorul aparatului creste riscul electrocutdrii. Nu scufundati produsul in apa sau oricare alt lichid.

Nu supuneti la suprasarcini cablul de alimentare. Nu folositi cablul de alimentare pentru a muta aparatul, a cupla sau decupla
stecherul de la priza. Evitati contactul cablului de alimentare cu surse de céldurd, uleiuri, margini ascutite sau piese in miscare.
Cablurile deteriorate cresc riscul electrocutdrii. In cazul in care cablul de alimentare a fost deteriorat (de ex. incrucisare, topire
izolatie) deconectati imediat stecherul de la priza de perete, apoi trimiteti produsul la un atelier de reparatii autorizat. Este interzisa
utilizarea produsului cu un cablu deteriorat. Este interzisa repararea cablului de alimentare. Cablul trebuie inlocuit cu altul nou
la un atelier de service autorizat. Produsul trebuie sa fie conectat direct la reteaua electrica printr-o singura prizé. Este interzisa
folosirea cablurilor prelungitoare, separatoarelor sau a prizelor duble. Reteaua de alimentare cu energie a circuitului trebuie s& fie
echipata cu un fir de impamantare si protectie pentru 16 A.

Este interzisa utilizarea ulterioara a produsulm in cazul in care observati un defect la oricare piesa a acestuia. In acest caz,
produsul trebuie prezentat la un centru de service autorizat.

Produsul nu este destinat utilizarii de catre copii. Produsul nu este destinat utilizérii de cétre persoanele cu capacitati fizice sau
facultati mentale reduse, precum si a celor fard experienta sau cunostinte despre echipament. Cu exceptia cazurilor in care este
asigurata supravegherea sau instructajul privind utilizarea aparatului in siguranta, astfel incét riscurile asociate pot fi intelese.
Copiii nu au voie sa se joace cu produsul. Copiii pot efectua curatarea sau intretinerea aparatului doar in cazul in care sunt
supravegheati.
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FUNCTIONAREA PRODUSULUI

Pregatirea pentru lucru

Produsul se despacheteaza prin indepértarea atentd a tuturor partilor ambalajului. Se recomanda pastrarea ambalajului, care
poate fi folosit pentru transportul ulterior sau depozitarea produsului.

Verificati eventualele deteriorari ale produsului Nu utilizati produsul inainte de a remedia defectele sau a inlocui elementul dete-
riorat cu unul nou in cazul identificarii unei defectiuni.

Curatati produsul conform instructiunilor indicate la punctul ,,Intretmerea produsului”.

Produsul trebuie ajustat in conformitate cu recomandarile Si lasat timp de cel putin o ord pentru a stabiliza nivelul de ulei din
pompa sa.

Verificati nivelul uleiului in pompa inainte de a conecta produsul la o sursa de alimentare cu energie. Atentie! Pornirea produsului
cu un nivel nepotrivit de ulei poate duce la deteriorarea acestuia. Se recomanda utilizarea uleiului destinat pompelor de vidare.

Tn functie de tipul produsului, indepartati panoul din spate (Il) sau ridicati intreaga carcasi superioara (Il). Pompa de ulei este
echipata cu un indicator al nivelului de ulei, care trebuie sa fie intre 1/2 si 3/4 din inaltimea indicatorului. In caz contrar, se com-
pleteaza nivelul uleiului sau se scurge pana la nivelul potrivit.

Turnati ulei in dozator pentru a reumple cu ulei, desurubati busonul de deschidere si turnati uleiul in rezervorul pompei, urmarind
in acelasi timp nivelul uleiului din indicator. Apoi insurubati strans busonul de deschidere si inchideti carcasa produsului (IV).

In cazul unui nivel prea mare al uleiului, plasati un recipient sub gaura de scurgere, desurubati busonul orificiului de scurgere si
scurgeti excesul de ulei pentru a ajunge la nivelul potrivit. Apoi insurubati strans busonul si inchideti carcasa produsului (V).
Atentie! Daca se varsa ulei in timpul efectuérii pasilor descrisi mai sus, acesta se va curéta cu atentie inainte de a inchide carcasa
produsului.

Atentie! Se recomanda schimbarea uleiului la fiecare 120 de ore de operare.

Atentie! Se recomanda schimbarea uleiului atunci cand pompa este calda dupa ce ati terminat lucrul cu aparatul. Aceasta va dilua
uleiul si va usura curatarea rezervorului de ulei.

Lasati capacul camerei de vidare deschis.

Conectati stecherul cablului de alimentare la priza de perete a retelei electrice, apoi porniti produsul folosind ntrerupatorul de
retea amplasat pe peretele din spate al produsului.

Conectarea refelei electrice de alimentare a aparatului YG-09307

Aparatul YG-09307 necesita o sursa de alimentare cu tensiune trifazata, dupa cum este specificat in tabelul cu date tehnice.
Prin urmare, datoritd numeroaselor standarde ale stecherelor, aparatul este livrat cu un cablu de alimentare, echipat cu cinci
conductori, dar fara stecher.

Atentie! Este indicat ca stecherul de alimentare sa fie conectat de cétre personal cu pregétirea relevanta (electrician autorizat).
Este interzisd conectarea stecherului de alimentare de sine statator.

Conectati un stecher cu cinci picioare la cablul de alimentare pentru a corespunde standardului CEI 60309. Instalatia de alimen-
tare cu energie a aparatului trebuie echipata cu trei conductori, conductor de impamantare si conductor de protectie (3P+N+E).
Conductorii de alimentare sunt marcate in culori. Conductor de retea L1: maro, conductor L2: gri, conductor L3: negru, conductor
de nul N: albastru, conductor de protectie: galben-verde.

Conductorii si cablul de conectare in sine trebuie sé fie conectati in conformitate cu documentatia atasat la stecher.

Instalatia pentru alimentarea produsului trebuie sa fie echipatd cu un intrerupator de siguranta, care poate fi folosit in cazul decu-
plérii de urgenta de la sursa de alimentare.

Panoul de comanda

Produsul este echipat cu un panou de comanda care permite setarea parametrilor de operare.

Folositi butonul ,I” pentru a porni produsul.

Folositi butonul ,O” pentru a opri produsul.

Folositi butonul ,STOP” pentru intreruperea in caz de urgentd a lucrului. Acesta genereaza oprirea imediatd a lucrdrilor realizate in
momentul ap&sarii butonului, realizaté prin umplerea cu aer a camerei de vidare si deschiderea capacului camerei de vidare.
Folositi butonul ,SET/UST” pentru selectarea parametrilor si ajustarea duratei acestuia. Parametrii posibili sunt: timpul de golire a
aerului din camera de vidare, timpul de sigilare a pungii si timpul de récire a barei de incalzire.

Folositi butonul ,,+” pentru a creste valoarea parametrului.

Folositi butonul ,-" pentru a reduce valoarea parametrului.

Folosm butonul ,SEALING TEMPERATURE / TEMPERATURA ZGRZEWANIA” pentru a selecta temperatura de sigilare a pungii.
Exista trei setari posibile: ,HIGH/WYSOKA”, ,MIDDLE/SREDNIA” si LOW/NISKA”, care vor fi semnalate pr|n iluminarea panoulw
de comanda cu descrierea corespunzatoare. Alegeti temperatura de sigilare in functie de grosimea pungii. Pentru o grosime mai
mare a pungii selectati o temperaturé mai mare. Se recomanda testarile si efectuarea unei probe experimentale de determinare a
temperaturii potrivite de sigilare a pungilor. De asemenea, puteti contacta producatorul pungilor pentru a obtine informatia privind
temperatura de sigilare a acestora. In cazul in care nu puteti obtine informatiile mentionate mai sus, se recomanda setarea unei
temperaturi medii de sigilare si timpul de sigilare la 1,2 secunde.

Pe langa butoanele de pe panoul de comanda, aparatul este dotat cu un manometru care indica presiunea din camera de vidare,
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un ecran LED marcat cu , TIME/CZAS” si o serie de comenzi care permit utilizatorului s& verifice starea parametrilor produsului.
In timpul aspirarii aerului din camera de vidare a aparatului de vidare se activeaza comanda marcata ,VACUUM/PROZNIA".

In timpul umplerii pungii cu gaz inert (azot) se activeaza comanda marcata cu ,GAS/GAZ". Aceasta comanda rdmane inactiva in
cazul aparatelor de vidare care nu au posibilitatea de umplere a pungilor cu gaz inert.

In timpul inchiderii pungii prin sigilarea marginilor se activeazd comanda marcata cu ,SEALING/ZGRZEWANIE”.

In timpul operatiunii de racire a barei de incalzire se activeaza comanda marcata cu ,COOLING/CHLODZENIE”.

Atunci cand comanda ,WORKING/PRACA” este activata, produsul functioneaza in unul dintre modurile de operare.

Functionarea produsului .

Produsul se porneste prin activarea butonului ,I”. Asigurati-va ca pe ecranul LED apare simbolul ,~-". In caz contrar, nu va fi
posibilé introducerea setérilor panoului de comanda.

Comanda ,VACUUM/PROZNIA” s va activa atunci cand apasati butonul ,,SET/UST” pentru a seta timpul de golire a aerului din
camera de vidare a aparatului intre 0 si 99 secunde prin utilizarea butoanelor ,+” i ,,

Urmitoarea apasare a butonului ,SET/UST” va activa indicatorii ,,SEALING/ZGRZEWANIE” care ne permit setarea timpului de
sigilare a marginilor pungn la un interval de la 0,5 la 3,5 secunde prin utilizarea butoanelor ,+" si ,

Dupa urmatoarea apasare a butonului ,SET/UST” se va activa indicatorul ,,SEALING/ZGRZEWANIE care ne permite setarea
timpului de récire a barei de incélzire la un interval de la 0 la 9,9 secunde prin utilizarea butoanelor ,+" si ,-".

Apasarea succesiva a butonului ,SET/UST” va incheia secventa de intrare a parametrilor de functionare si va opri comenzile care
reprezinta etapele urmatoare de ambalare.

Puteti seta temperatura de sigilare apasand butonul ,SEALING TEMPERATURE/TEMPERATURA ZGRZEW". Apésarea repe-
tatd a acestui buton va schimba succesiv temperatura de la valoarea cea mai mare la cea mai mica, semnalata prin luminarea
comenzii corespunzatoare.

Dupa setarea tuturor parametrilor de procesare a produsului de catre aparat, puneti produsul in punga, iar punga in camera de
vidare astfel incat marginea desfacutd a pungii sa fie adiacenta pe bara de incalzire. Apasati marginea desfacutd a pungii cu bara
de incalzire. Inchideti capacul camerei de vidare si apasati-| pentru cateva secunde. Procesul de ambalare va incepe automat.
Nu este necesar tineti inchis capacul pe toatd durata operarii, acesta va fi strans prin vidul produs in camera de vidare. Capacul
poate fi blocat cu incuietoarea.

Comanda ,WORKING/PRACA” se lumineaza in timpul lucrului, impreuna cu alte comenzi responsabile de semnalizarea etapelor
ulterioare ale ambalarii.

Aparatul trece automat prin toate etapele de pregatire si ramane in aceastd stare pentru perioada programata anterior. Dupa
efectuarea ambalarii, camera de vidare se va umple automat cu aer si capacul camerei de vidare se va deschide automat. Pe
ecranul LED va aparea simbolul ,Ed”. Incuietoarea capacului va fi desfacuta pentru a avea acces la partea interioara a camerei
de vidare, in cazul in care a fost folosit. Puteti trece la urmatoarea ambalare folosind parametrii stabiliti anterior dupa ce ati in-
departat produsul ambalat.

Daca doriti sa schimbati parametrii de ambalare, deconectati aparatul prin apasarea butonului ,0”, conectati-| din nou prin apa-
sarea butonului ,I” si setati parametrii noi.

Aparatul YG-09307 este echipat cu doua camere de vidare, ceea ce va permite o operare rapida. Capacul comun nu face posibila
ambalarea produselor in ambele camere in acelasi timp. Este posibila pregatirea urmatorului produs pentru ambalarea in camera
invecinatd atunci cand in prima camera se efectueaza ambalarea. Dupa incheierea ambalrii in prima camera, setarile capacului,
stabilite in timpul pregatirii anterioare a camerei, vor incepe procesul imediat de ambalare, timp in care puteti pregati urmatorul
produs pentru ambalare in camera adiacenta.

Sfaturi i recomandéri pentru ambalarea in vid a alimentelor

AS|gurat| -va ca suprafata de contact a capacului de inchidere pentru carcasa camerei de vidare este curatd. In caz contrar, nu va
fi posibila vidarea in camera.

Marimea pungii se alege in functie de dimensiunea produsului care urmeazé s fie impachetat, astfel incat partea deschisa sa
poata fi amplasata liber pe bara de incélzire. Peretii pungii se pot misca in timpul viddrii din camera, ceea ce poate duce la in-
troducerea marginilor proiectate pentru sigilarea cu bara de incalzire. Ambele parti ale pungii trebuie s fie plasate in mod egal pe
bara de incalzire, in caz contrar punga nu va fi sigilata.

Asigurati-va cd admisia sistemului de racire nu este acoperita atunci cand puneti punga in camera de vidare. Acoperirea admisiilor
poate cauza deteriorarea produsului.

Puteti ambala produse mai mici decat volumul camerei de vidare prin introducerea unui element acoperit cu un material cum ar fi
polipropilena in camera de vidare, care va fi folosit drept bazd sub punga cu produs. Este interzisa introducerea tavilor produse din
materiale poroase sau care contin gaz (de ex. polistiren). Aerul sau alt gaz din compozitia materialului vor incerca sa iasa in timpul
procesului de vidare, ceea ce poate provoca ruperea materialului si, in consecintd, o deteriorare a aparatului de ambalare.
Latimea pungii va fi selectata astfel incat s& acopere bara de incélzire. Bara de incalzire expusa se uzeaza mult mai repede. Nu
operati aparatul fard o punga asezatd pe bara de incalzire.

Produsele trebuie ambalate individual, chiar daca dimensiunile pungii permit plasarea a doud pungi una langa alta pe bara de in-
calzire.
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Produsele cu un capac transparent al camerei de vidare permit urmarirea procesului de golire a aerului. Aerul este golit din toata
camera interioara in timpul vidarii, iar ajustarea specifica a pungii la produsul ambalat poate fi observata doar dupa reintrarea
aerului in camera de vidare.

Ambalarea in vid intarzie procesul de alterare a produselor alimentare. Alimentele ambalate in vid isi pierd valorile nutritionale mai
greu si isi pastreaza prospetimea pentru o perioadd indelungata.

ATENTIE! Vidarea nu poate fi inlocui récirea si congelarea alimentelor. Fiecare tip de produs alimentar care se altereaza si ne-
cesita depozitare intr-un loc rece sau inghetat va fi supus aceluiasi tratament dupa ambalarea in vid.

Cele mai bune rezultate sunt obtinute la ambalarea in vid a produselor alimentare proaspete. Ambalarea in vid poate intérzia pro-
cesul de deteriorare a calitatii produselor alimentare, dar nu il poate opri. Bacteriile si microorganismele anaerobe care pot exista
intr-un mediu cu continut redus de oxigen vor avea in continuare un impact asupra deteriorarii calitétilor produselor alimentare.
Gatitul, decongelarea si incalzirea in apa a alimentelor ambalate in vid permite conservarea gustului si pastrarea igienei. In timpul
Tncélzirii in cuptorul cu microunde a produselor alimentare in ambalaj vidat, gduriti intotdeauna punga in mai multe locuri pentru
a putea elibera aerul fierbinte. Alimentele ambalate n vid pot fi incélzite prin imersiune si incalzire in apa calda la o temperatura
a apei care nu depaseste 75 de grade C.

ATENTIE! Este interzisa incalzirea alimentelor ambalate in vid in oricare alt mod, de exemplu, folosind grasimi sau prin introdu-
cerea acesteia in cuptor.

ATENTIE! Produsele alimentare cu o predispozitie la alterare trebuie decongelate folosind cuptorul cu microunde sau prin pune-
rea pachetului in frigider. Nu decongelati niciodatd alimentele [dsandu-le la temperatura camerei.

Se recomanda pastrarea alimentelor in frigider pentru 1-2 ore inaintea ambaldrii camii sau a pestelui. Aceasta va permite pastra-
rea sucurilor prezente in mod natural in alimente si pastrarea formei lor initiale.

Se recomanda ambalarea bucatilor de branzeturi ramase dupa fiecare utilizare. Puteti reutiliza punga, in cazul in care este sufi-
cient de larga, dupa indepartarea sigiliului.

Atentie! Nu se ambaleaza in vid branza moale din cauza riscului asociat cu activitatea bacteriilor anaerobe.

Este recomandata opérirea (blansarea) legumelor inainte de ambalarea in vid a acestora. Oparirea opreste actiunea enzimelor,
care ar putea duce la pierderea aromei, culorii si a compozitiei. Legumele se inmoaie pentru cateva zeci de secunde in apa
clocotitd, dupd care se scot si se scufundd in apa rece. Timpul de oparire depinde de tipul de leguma. Cu cét sunt mai delicate
legumele, cu atat mai scurt este timpul de oparire. Oparirea se poate efectua folosind si cuptorul cu microunde sau aburii.
Atentie! Legumele depozitate degaja gaze. Se recomanda depozitarea acestora in congelator dupé cldtire si ambalare in vid
Atentie! Nu se ambaleaza in vid ciupercile proaspete, ceapa si usturoiul ca urmare a riscului asociat cu activitatea bacteriilor
anaerobe.

Se recomanda ambalarea in vid a produselor delicate in ambalajul lor initial. Aceasta va preveni desfacerea particulelor mici din
produs odata cu aerul aspirat in interiorul aparatului, ceea ce poate impiedica ambalarea corespunzatoare in vid.

Aparatul este conceput pentru ambalarea substantelor lichide. Insa, se recomanda congelarea lichidelor intr-un vas separat ina-
inte de ambalare, forma vasului trebuind sa fie aleasa astfel incat produsul congelat s& incapa in punga. Dupa congelare, scoateti
produsul din vas, puneti-le in pungd, ambalati in vid si puneti-le inapoi in congelator. Alimentele ambalate in vid pot fi incalzite prin
imersiune si incélzire in apa calda la o temperaturd a apei care nu depaseste 75 de grade C. Este absolut necesara prevenirea
scurgerii lichidului din punga in timpul ambalérii.

Inlocuirea barei de incalzire
Atentie! Toate operatiunile descrise in continuare trebuie efectuate atunci cand aparatul este oprit; pentru aceasta deconectati
stecherul cablului de alimentare de la priza de perete a retelei electricei.

Bara de incélzire se uzeaza in timpul exploatérii. Puteti creste perioada la care se inlocuieste bara de incélzire dacé utilizati
aparatul de ambalare conform recomandarilor.

Daca observati schimbarea culorii benzii care acoperd bara de incélzire, arderea benzii sau sigilarea necorespunzatoare a mar-
ginilor pungii, inlocuiti bara cu una noua. .

Desurubati suruburile si indepértati bara de incalzire din camera de vidare (V). Indepértati tija de presare si indepértati baza barei
de incélzire (V1). Indepartati componentele de plastic de pe ambele péarti ale barei si dezlipiti banda de pe bara de incalzire.
Desurubati suruburile de predare de pe ambele parti si indepértati banda metalica cu rezistenta de incalzire.

Dupa terminarea demontarii, efectuati instalarea unei noi benzi de incalzire cu rezistentd si a unei benzi noi de curea de incélzire,
in ordine inversa.

Banda de incalzire in exces va fi tdiata.

Dupa aplicarea unei benzi noi pe bara de incalzire, varfurile acesteia vor fi taiate pentru a face posibila asamblarea ei (IX).

Intretinerea produsului

Atentie! Decuplati stecherul cablului de alimentare de la priza de perete a retelei electrice si asteptati récirea aparatului inainte de
fiecare curatare, dupa care continuati intretinerea acestuia.

Opriti imediat operarea aparatului in cazul care produsul se murdareste in timpul lucrului, curatati produsul si doar dupa aceasta
puteti relua utilizare.
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Folositi produse de curatare moderate destinate curatdrii ustensilelor de bucétarie pentru a curata aparatul. Este interzisa folosi-
rea solutiilor abrazive de curdtare, cum ar fi praful sau cremele de curatat, care contin substante corozive. Nu utilizati solventi de
curatare, benzina sau alcooli.

Produsul de curatare se dilueaza cu apa conform indicatiilor de pe ambalaj, apoi se aplica pe o carpa moale si se curata aparatul
din interiorul spre exteriorul camerei de vidare.

Reziduurile de agent de curatare vor fi indepartate cu o carpa moale inmuiata usor in apa curatd. Uscati toate suprafetele cu o
carpa moale uscata.

ATENTIE! Produsul nu este destinat curatarii cu jet de apa. Nu scufundati produsul in ap&.

Transportarea si depozitarea produsului

In cazul in care aparatul de ambalare nu va fi folosit pentru o perioada indelungata de timp, deconectati stecherul cablului de
alimentare de la priza de perete a retelei electrice. Curatati aparatul cu atentie. Lasati deschis capacul camerei de vidare pentru
a se usca pe interior. Dupa uscarea completd, inchideti capacul si blocati-| cu incuietoarea.

Depozitati produsul in interior, protejati impotriva prafului, murdériei si umezelii. Se recomanda depozitarea produsului in amba-
lajul din fabrica.

Depozitati si transportati aparatul in pozitia sa de Iucru. Nu inclinati, nu puneti produsele in straturi. Nu asezati nimic pe produs.

DATE TEHNICE
Parametru Unitate Valoare
Numér de catalog YG-09303 YG-09304 YG-09305 YG-09307
Tensiune nominala [Vcal 220-240 220-240 220-240 3N /400
Frecventa nominala [Hz] 50 50 50 50
Putere nominala W] 370 370 900 2 x900
Clasé de izolatie | | | |
Dimensiunile camerei de vidare * [mm] 385 x280 x 50/ 100 370x320x135/185 | 450x370x170/220 720 x 560 x 160
Dimensiunile sigiliului pungii ** [mm] 260x8 300x8 350x8 2x(600 x 8)
Eficienta pompei de aer [m*h] 10 10 20 2x20
Dimensiuni generale *** [mm] 480 x 330 x 375 480 x 370 x 450 560 x 425 x 490 720 x 1510 x 960
Greutate netd [kq] 33 39 58 278
Gradul de protectie P20 P20 P20 P20
Parametru Unitate Valoare
Numér de catalog YG-09310 YG-09311 YG-09312
Tensiune nominald [Vca] 220-240 220-240 220-240
Frecventa nominala [Hz] 50 50 50
Putere nominala W] 900 900 900
Clasa de izolatie | | |
Dimensiunile camerei de vidare * [mm] 440x420x 75/ 125 440 x 420 x 150/ 200 720 x 480 x 150 / 200
Dimensiunile sigiliului pungii ** [mm] 2x(420 x 8) 400x 8 2x(460 x 8)
Eficienta pompei de aer [m*h] 20 20 20
Dimensiuni generale *** [mm] 555 x 475 x 910 555 x 475 x 1070 630 x 790 x 960
Greutate neta [ka] 79 75 121
Gradul de protectie 1P20 1P20 1P20

* lungime x latime x indltime/inaltime cu capacul inchis
** lungime x latime
*** lungime x I&time x fnaltime
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