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Dziekujemy Panstwu za zakup naszego produktu. Przed pierwszym uzyciem prosimy doktadnie zapoznac sie z niniejsza
instrukcja obstugi. Kopiowanie niniejszej instrukcji bez zgody producenta jest zabronione.Zdjecia oraz rysunki maja charakter
pogladowy i moga rézni¢ sie od zakupionego urzadzenia.

UWAGA: Instrukcje nalezy przechowywac¢ w bezpiecznym oraz dostepnym dla personelu miejscu. Producent zastrzega
sobie prawo do zmiany parametréw technicznych urzadzen bez zapowiedzi.

Nieprzestrzeganie tej instrukcji moze spowodowac zagrozenie zycia

l. INSTRUKC]E BEZPIECZENSTWA
Uwaga! Jezeli urzadzenie zostato uszkodzone podczas transportu nie wolno go podtacza¢!

* Podtaczenie kuchni do instalacji gazowej lub butli z gazem ptynnym oraz jej regulacje musi wykona¢ wytacz-
nie uprawniony instalator urzadzen gazowych posiadajacy aktualne zaswiadczenie kwalifikacyjne w zakresie
eksploatacji urzadzen i instalacji energetycznych.

* Nie zezwala sie na wykonanie we wlasnym zakresie podtaczenia kuchni do instalacji gazowej lub butli z ga-
zem plynnym oraz jakichkolwiek napraw, pod rygorem utraty uprawnien gwarancyjnych.

* Nieprawidiowa obstuga i niewtfasciwe uzytkowanie moze spowodowac¢ powazne uszkodzenie urzadzenia lub zranienie
osob.

* Materiaty, z ktorych jest wykonane opakowanie nadaja sie do wykorzystania jako surowce wtérne.

* Przed pierwszym uruchomieniem kuchni nalezy dokfadnie zapozna¢ sie z instrukcja obstugi i zaleceniami bezpieczen-
stwa.

* Urzadzenie jest przystosowane do gazu i ciSnienia podanego na tabliczce znamionowe;j.

* Producent zastrzega sobie mozliwos¢ wprowadzenia zmian w celu unowoczesnienia urzadzenia i stalego polepszania 1
jakosci, bez uprzedniego powiadomienia. Zmiany te nie beda jednak stwarzaty trudnosci dla uzytkownikéw. o

e Urzadzenie moze by¢ stosowane wytacznie w celu, do ktérego zostato zaprojektowane.

* Producent nie ponosi zadnej odpowiedzialnosci za szkody spowodowane nieprawidfowa obstuga i niewtfasciwym uzytko-
waniem urzadzenia.

* W przypadku, gdyby przez nieuwage urzadzenie wpadto do wody lub zostato zalane woda, nalezy natychmiast odfaczy¢
urzadzenie, a nastepnie zleci¢ kontrole urzadzenia specjaliscie.

* Nigdy nie otwieraj samodzielnie obudowy urzadzenia.

¢ Kuchnie sa wyrobami nie zawierajagcymi materiatéw niebezpiecznych dla srodowiska.

* Nalezy zwraca¢ uwage na dzieci, aby nie bawity sie sprzetem. Szczegdlnie gorace palniki nawierzchniowe, ruszty, usta-
wione naczynia z goracymi pfynami moga by¢ przyczyna poparzenia dziecka.

* Nie otwierac¢ kurka na przytaczu gazu lub zaworu na butli bez uprzedniego sprawdzenia czy wszystkie kurki sa zamknie-
te.

* Nie dopuszcza¢ do zalewania palnikéw oraz ich zanieczyszczania. Zabrudzone oczysci¢ i wysuszy¢ natychmiast po wy-
studzeniu.

* Nie wolno stawia¢ naczyn bezposrednio na palnikach.

* Nie uderza¢ w pokretta i palniki.

e Zabrania sie dokonywania przerébek i napraw kuchenki przez osoby nie przeszkolone zawodowo.

e Zabrania sie otwierania kurkéw kuchenki nie majac w rece zapalonej zapatki lub urzadzenia do zapalania gazu.

e Zabrania sie gasi¢ ptomien palnika przez dmuchanie.

e Zabrania sie samowolnego dokonywania przerébek kuchenki na inny rodzaj gazu, przenoszenia kuchenki w inne miejsce
oraz dokonywania zmian w instalacji zasilajacej. Czynnosci te moze wykonywacé uprawniony instalator.

* Nie dopuszcza¢ do kuchenki matych dzieci oraz oséb niezapoznanych z instrukcja uzytkowania

* W RAZIE PODEJRZENIA ULATNIANIA SIE GAZU NIE WOLNO: zapala¢ zapatek, pali¢ papierosow, wiaczaé
i wylacza¢ odbiornikéw elektrycznych (dzwonek lub wiacznik o$wietlenia) oraz uzywac innych urzadzen elektrycznych i
mechanicznych powodujacych powstawanie iskry elektrycznej lub udarowe;j

* W takim przypadku nalezy natychmiast zamknaé zawér na butli z gazem lub kurek odcinajacy instalacje gazowa i prze-
wietrzy¢ pomieszczenie, a nastepnie wezwac osobe uprawniong do usuniecia przyczyny.

* Dla dodatkowego bezpieczenstwa mozna zinstalowa¢ w pomieszczeniu dedektory gazu

* W przypadku zapalenia sie gazu uchodzacego z nieszczelnej instalacji nalezy natychmiast zamkna¢ doptyw
gazu przy pomocy zaworu odcinajacego.

* W przypadku zapalenia sie gazu uchodzacego z nieszczelnego zaworu butli gazowej nalezy: na butle zarzu-
ci¢ mokry koc, w celu ostudzenia butli zakreci¢ zawér na butli.

* Nie wktadaj zadnych przedmiotéw w otwory w obudowie urzadzenia.

* W przypadku, gdy urzadzenie spadnie lub ulegnie uszkodzeniu w inny sposéb, przed dalszym uzytkowaniem zawsze zle¢
przeprowadzenie kontroli i ewentualna naprawe w wyspecjalizowanym punkcie naprawczym.

* Po ostudzeniu nalezy butle wynie$¢ na otwarta przestrzen. Zabrania sie powtérnej eksploataciji uszkodzonej butli.

* W przypadku kilkudniowej przerwy w uzytkowaniu kuchni nalezy zamkna¢ zawoér gtéwny na instalacji gazowej, nato-
miast przy korzystaniu z butli gazowej po kazdorazowym uzytkowaniu.

¢ Uzytkowanie gazowego urzadzenia do gotowania i pieczenia powoduje wydzielanie sie spalin ze spolanego gazu oraz
ciepta i wilgoci w pomieszczeniu, w ktérym jest zainstalowane. Nalezy upewnic sie, czy pomieszczenie kuchenne jest
dobrze przewietrzane; nalezy utrzymywac otwarte naturalne otwory wentylacyjne lub zainstalowac $rodki wentylaciji
mechanicznej (okap z mechanicznym wyciagiem).
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e Dtugotrwate intensywne uzywanie gazowego urzadzenia moze wymagaé dodatkowego przewietrzania, na przykfad
otwarcia okna lub bardziej skutecznej wentylacji, np. zwiekszenia wydajnosci wentylacji mechanicznej, jesli jest stosowa-
na.

* Nigdy nie naprawiaj urzadzenia samodzielnie - moze to spowodowa¢ zagrozenie zycia.

* Nie zezwala sie na wykonanie we wtasnym zakresie jakichkolwiek napraw, pod rygorem utraty uprawnien gwarancyj-
nych.

* Uruchamiajac palnik piekarnika nalezy obserwowac¢ jego zapton przez wziernik. Ptomien na catym palniku powinien poja-
wi¢ sie w ciagu 10sek i nie powwinien sie odrywac¢. Jezeli tak nie jest nalezy zamka¢ kurek i wezwac serwis.

* Nie nalezy zbliza¢ twarzy do piekarnika przy otwieraniu drzwi zwtaszcza gdy piekarnik jest nastawiony na wysoka tem-
perature (mozliwos¢ poparzenia)

e Kontroluj funkcjonowanie urzadzenia w czasie uzytkowania.

* Nie nalezy zezwala¢ na uzytkowanie urzadzenia przez osoby niepetnoletnie, osoby uposledzone fizycznie lub umystowo
oraz uposledzone pod wzgledem zdolnosci ruchowej, a takze osoby nieposiadajace odpowiedniego doswiadczenia i
wiedzy dotyczacej wiasciwego uzytkowania urzadzenia. Wyzej wymienione osoby moga obstugiwaé urzadzenie jedynie
pod nadzorem osoby odpowiedzialnej za bezpieczeristwo.

* Niedozwolone jest polewanie rusztu, palnikéw a takze catego urzadzenia woda.

e Garnki nalezy uktada¢ i zdejmowac z rusztu uzywajac rekawic odpornych na wysokie temperatury.

* Nie zezwala sie na bezposrednie ktadzenie zywnosci na ruszcie piekarnika

*  Wylacz urzadzenie, zanim zamkniesz zawor doprowadzajacy gaz

2. ZASADY BHP
-l

28 W celu zapewnienia bezpiecznej eksploatacji urzadzenia nalezy przestrzega¢ podanych ponizej zasad bezpieczenstwa:

* Personel korzystajacy z urzadzenia musi by¢ przeszkolony w zakresie bezpiecznej obstugi urzadzenia zgodnie z informa-
cjami zawartymi w niniejszej instrukgji, a takze zna¢ podstawowe zasady uzytkowania urzadzen gazowych i bezpieczen-
stwa w miejscu pracy. W wymienionym wyzej zakresie nalezy przeprowadza¢ dla obstugujacego urzadzenie personelu
szkolenia wstepne (przed pierwszym uruchomieniem urzadzenia przez danego pracownika) oraz okresowe.

* Nie zostawia¢ wiaczonego urzadzenia bez opieki. Przed rozpoczeciem jakichkolwiek prac konserwacyjnych nalezy sie
upewni¢ ze wszystkie palniki s3 wytaczone i ze odcieto doptyw gazu do urzadzenia.

* Niedozwolone jest wtaczanie urzadzenia, jezeli ktorykolwiek element grzewczy i/lub element kontrolny zostat uszko-
dzony. Przed uruchomieniem upewnic sie, ze urzadzenie jest sprawne oraz ze zostato przygotowane do pracy zgodnie z
niniejsza instrukgja.

* Nie otwiera¢ zaworu przelotowego na instalacji gazowej bez uprzedniego sprawdzenia czy zawoér gazowy urzadzenia
jest zamkniety

* Nie otwierac¢ kurka nie majac w rece zapalonej zapatki lub innego urzadzenia do zapalenia gazu.

* Nie stawia¢ naczyn bezposrednio na palnikach (stosowac ruszt jak na rys.1) .

* Nie wolno uzywa¢ do podgrzewania naczyn innych niz do tego przeznaczenie. Stosowanie niewtasciwych naczyn (np. z
tworzyw sztucznych) grozi pozarem.

e Ciezar naczynia wraz z zawartoscia, ktére umieszczamy na pojedynczym ruszcie (rys. | poz.3), nie moze przekracza¢
100 kg.

e Zabronione jest polewanie wodg palnikéw gazowych, zwtaszcza gdy te sa nagrzane. Nalezy tez unikac¢ sytuacji w ktérej
zawartos$¢ garnkow wylewa sie na urzadzenie (np. na skutek niekontrolowanego wrzenia zawartosci). Nie stosowanie
sie do powyzszej zasady moze prowadzi¢ do niebezpiecznych dla uzytkownika sytuacji oraz uszkodzenia samego urza-
dzenia.

* W trakcie pracy urzadzenie nagrzewa sie - nalezy uwazaé na mozliwos$¢ poparzenia sie przy kontakcie z jego powierzch-
nig. Po wyfaczeniu urzadzenia jego temperatura spada powoli. Przed transportem albo jakimikolwiek czynnosciami
konserwacyjnymi upewnic sie, ze temperatura urzadzenia spadfa do bezpiecznego poziomu.

* Do zdejmowania cieptych pokryw i garnkéw nalezy uzywa¢ rekawic ochronnych.

* Urzadzenia nie nalezy my¢ pod biezaca woda.

e Jakiekolwiek naprawy urzadzenia moga by¢ wykonywane wytacznie przez wykwalifikowany personel techniczny (serwis
techniczny).

* Piekarnik oraz szafke (w przypadku urzadzen w nie wyposazonych) delikatnie otwiera¢ i zamyka¢ trzymajac drzwi za
raczke. Uwaza¢ na mozliwosc¢ przytrzasniecia dtoni lub trzymanych przedmiotéw.

2.1. PRZEZNACZENIE URZADZENIA

Profesjonalne kuchnie wykonane s3 ze stali nierdzewnej. Wyposazone sa w wysokiej klasy palniki grzewcze, ptynna regulacje
gazu, regulowane stopki, zaroodporny ruszt. Ptynne regulatory gazu pozwalaja na wygodne i oszczedne korzystanie z
palnikéw grzejnych, dlatego kuchnie doskonale nadaja sie do gotowania, pieczenia i smazenia w nowoczesnych zapleczach
kuchennych. Doskonale sprawdzg sie wszedzie tam, gdzie zachodzi konieczno$¢ przygotowania duzej ilosci positkow
(obiekty gastronomiczne tj. stotéwki, sanatoria, hotele, itp.).

Niniejsza instrukcja obstugi dotyczy rodziny kuchni gazowych wyposazonych w palniki duzej mocy ze stabilizacja ptomieni
spetniajacych wymagania wg PN-EN 203-1:2014-05; PN-EN 203-2-1:2015-04; PN-EN 203-2-2:2010; PN-EN 437+A1:2012
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2.2. Charakterystyka budowy urzadzenia

Kuchnie gazowe serii KG s3 produkowane jako dwu, cztero lub szesciopalnikowe. Posiadaja one korpus obudowy i
wyjmowang miske pod palnikiem wykonana z blach nierdzewnych i palniki gazowe duzej mocy ze stabilizacja ptomieni.
Zastosowane kurki gazowe umozliwiaja przesytanie gazu na palnik kontrolny (pilotowy) oraz palnik gtéwny. Przy czym
palnik gtéwny nie zostanie odpalony jezeli palnik kontrolny (pilot) nie pali sie i nie podgrzewa czujki zabezpieczenia przeciw
wyptywowego. W razie chwilowego zaniku ptomienia czujka zabezpieczenia przeciw wyptywowego gazu spowoduje
odciecie jego doptywu do palnika. llo$¢ gazu doptywajaca do palnika gtéwnego jest regulowana przez kurek gazowy,
umozliwiajacy uzyskanie na palniku ptomienia w zakresie: od petnego (petna moc) do minimalnego (~1/3 mocy petnej).

Kuchnie moga by¢ wyposazone w ruszt wykonany z zeliwa lub pfaskownika stalowego emaliowanego lub nierdzewnego.
Kuchnie maja koncéwke przytaczeniowa z gwintem RI/2. Kazdy ruszt nad palnikiem kuchni moze by¢ obciazony
maksymalnie naczyniem o masie 100 kg

3. DANE TECHNICZNE

3.1. Kuchnia nastawna

Wyposazenie urzadzenia (strona 2): | - Panel sterujacy, 2 - Pokretto sterujace, 3 - Ruszt
Model Wymiary Palniki zamontowane w kuchni [kW] Potozenie taczna
kuchni [mm] palnikow moc [kW]
9705110
35+5 8,5
9705130 400x700x250
Rysunek 5
9705210 (Rysunek 2a)
35+7 10,5
9705230
9706110
35+2x5+7 20,5
9706130
9706210
800x700x250 35+5+2x7 Rysunek 6 22,5
9706230 (Rysunek 3a)
9706310
2x5+2x7 24
9706330
9707110
35+3x5+2x7 32,5
9707130 1200x700x250
Rysunek 7
9707210 (Rysunek 4a)
35+2x5+2x7+9 36,5
9707230

@)

9705130,9705110 9705230,9705210

1O ®

Rysunek 5. Potozenie palnikéw w kuchni dwupalnikowej (schematycznie)

1® ®

1® @

= = = =
9706130,9706110 9706230, 9706210 9706330, 9706310

Rysunek 6. Potozenie palnikéw w kuchni czteropalnikowej (schematycznie)
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Rysunek 7. Potozenie palnikéw w kuchni szesciopalnikowej (schematycznie)

3.2. Kuchnia gazowa z piekarnikiem gazowym

Wyposazenie urzadzenia (strona 2): | - Panel sterujacy, 2 - Przycisk zapalarki gazu piekarnika, 3 - Pokretlo sterujace
palnikiem piekarnika, 4 - Pokretta sterujace nawierzchniowymi palnikami kuchni, 6 - Palniki , 6 - Drzwi piekarnika, 7 - Drzwi
szafki (modele 9711110,9711130, 9711210, 9711230)

Dane techniczne palnikéw kuchni (nawierzchniowe)

Model Wymiary llos¢ Palniki zamontowane Potozenie taczna
kuchni [mm] palnikéw w kuchni [kW] palnikow moc [kW]

9710110
9710130
9710210 800x700x850
9710230 Rysunek 2

9710310
9710330

9711110
9711130 35+3x5+2x7 32,5
1200x700x850 6 Rysunekc9

9711210 Rysunek 3 354+ 2x5+2x7+9 36,5
9711230

35+2x5+7 20,5

4 35+54+2x7 Rysunek 8 22,5

2x5+2x7 24

Dane techniczne piekarnika

Model Wymiary piekarnika [mm] Rodzaj Wielkos$¢ rusztu [mm] Moc palnika
kuchni prowadnic piekarnika [kW]

9710110
9710130
9710210
9710230
9710310
9710330
9711110

9711130

9711210

9711230

660x545x285 GN 2/1 650x530

1060x545x285 GN 2/1 1050x530

Uwaga! Wszystkie kuchnie posiadaja zabezpieczenie przeciw wyptywowe.

1 ® @

= = = =
9710110 9710210 9710310
9710130 9710230 9710330

1 ® ®

Rysunek 8. Potozenie palnikéw w kuchni czteropalnikowej (schematycznie)
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Rysunek 9. Potozenie palnikéw w kuchni szesciopalnikowej (schematycznie)
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4. OBSLUGA URZADZENIA

Przed wiaczeniem urzadzenia nalezy si¢ upewnic, ze zostalo ono poprawnie zainstalowane, oraz jego stan
techniczny pozwala na bezpieczna eksploatacje.

4.1. Kuchnia

* Przed uzytkowaniem kuchni nalezy zwrdéci¢ uwage na prawidiowe ufozenie gérnych czesci palnika (kielich palnika i
pierscienia ptomieniowego). Prawidtowo zatozony pierscien ptomieniowy jest wtedy, gdy kotek sprezysty znajdujacy sie
na powierzchni bazowej kielicha spasuje sie z wycieciem znajdujacym sie na obwodzie pierscienia ptomieniowego. Inne
utozenie pierscienia ptomieniowego wzgledem kielicha jest nieprawidtowe i bedzie skutkowac¢ ztym spaleniem gazu na
palniku

e Ze wzgledu na racjonalne zuzycie energii i prawidtowe spalanie zaleca sie stosowanie garnkéw o odpowiedniej srednicy
w stosunku do obciazenia cieplnego palnika:
-dla palnika 9kW zaleca sie garnki o $rednicach od 42 cm w goére
-dla palnika 7kW zaleca sie garnki o $rednicach od 38 cm do 46cm
-dla palnika 5kW zaleca sie garnki o $rednicach do 32 cm do 38 cm
-dla palnika 3,5kW zaleca sie garnki o $rednicach od 28 cm do 32 cm

e . !
Dno odpowiednio Dno wkleste Dno za male dla
wieksze tego palnika

dla tego palnika

* Nie wolno uzywa¢ do podgrzewania naczyn innych niz do tego przeznaczenie. Stosowanie niewtasciwych naczyn
(np. z tworzyw sztucznych) grozi pozarem.

* Nalezy upewni¢ sie, czy wszystkie pokretta nieuzywanych palnikéw znajduja sa w potozeniu ,,palnik zamkniety” (Rys. 10)
Pokretta sterujace palnikami kuchni znajduja sie po prawej stronie panelu sterujacego (rys.| poz.5).

X o)

o

Rysunek 10. Ustawienie pokretta w ktérym ma miejsce catkowite odciecie doptywu gazu do palnika.

e Otworzy¢ zawor na butli z propanem - butanem wyposazonej w reduktor do gazu propan- butan (tylko dla kuchni przy-
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stosowanych do pracy z gazem propan-butan)

Trzymajac w reku zapalong zapatke lub urzadzenie do zapalania (np. zapalarke elektryczna) wcisna¢ pokretto sterujace
wybranego palnika

Przekreci¢ wcisniete pokretto w potozenie ,,palnik pilotowy” jak na Rys. | | (ruch przeciwny do ruchu wskazéwek zega-
ra)

(@)

x

6

Rysunek 11. Ustawienie pokretta w ktérym zasilany przez gaz jest jedynie palnik pilotowy.

Zapali¢ gaz na ,,palniku pilotowym” wczesniej przygotowanga zapatka lub urzadzeniem zapalajacym i przytrzymac weci-
$niete pokretto okotfo 20 sekund (czas potrzebny do zadziatania zabezpieczenia)

UWAGA! Przystepujac do zapalania palnika pilotowego nalezy pamietac, ze w armaturze znajduje sie
powietrze, ktére musi zosta¢ wyparte przez naptywajacy gaz z instalacji zasilajacej. Urzadzenie odpali, gdy gaz
wypetni cata armature kuchni.

Przekreci¢ pokretto (ruch przeciwny do ruchu wskazéwek zegara) na pozycje ptomien petny (Rys. 12) aby zostat odpa-
lony palnik gtéwny (zostaje zapalony przez palnik pilota). Nastepnie przekrecajac pokretto dalej w tym samym kierunku
uzyskamy pfomien oszczednosciowy (Rys. |3). Palnik gtéwny nie zostanie odpalony jezeli palnik kontrolny (pilot) nie pali
sie i nie podgrzewa czujki zabezpieczenia przeciw wyptywowego. W razie chwilowego zaniku ptomienia czujka zabez-
pieczenia przeciw wyptywowego gazu spowoduje odciecie jego doptywu do palnika.

% o

Rysunek 12. Ustawienie pokretta w ktérym palnik funkcjonuje z maksymalna moca.

%

0

Rysunek 13. Ustawienie pokretta w ktérym palnik funkcjonuje z minimalna moca (okoto 1/3 mocy maksymalnej).

Nie korzystajac chwilowo z palnika nalezy pokretto nim sterujace przekreci¢ na pozycje ,,palnik pilotowy” (Rys. 11)

Po zakoriczeniu pracy palnika, zamkna¢ doptyw gazu przez odwrécenie pokretta w pofozenie ,,zamkniete” (ruch zgodny
z ruchem wskazéwek zegara) (Rys. 10). Uwaga! Przy korzystaniu z propanu-butanu przed zamknieciem palnika
za pomoca pokretta trzeba zamkna¢ zawér na butli!

4.2.Piekarnik

Upewnic sig, ze pokretto sterujace piekarnika (rys.| poz.4) znajduje si¢ w potozeniu ,,palnik zamknigty” (rys.14).

X O

300

240 190

Rysunek 14. Ustawienie pokretta w ktérym ma miejsce catkowite odciecie doptywu gazu do palnika piekarnika.
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* Otworzy¢ zawor na butli z gazem propan-butan wyposazonej w reduktor majacy na wyjsciu ci$nienie zgodne z tabliczka
znamionowa urzadzenia (tylko w przypadku kuchni zasilanych gazem propan-butan).

e Otworzy¢ drzwi piekarnika

*  Wcisna¢ pokretto sterujace palnikiem piekarnika (rys.| poz.4)

* Przekrecic¢ i trzymac wcisniete pokretto w potozeniu palnika pilota (Rys. |5)

X ©

150
300

240 190

Rysunek 15. Ustawienie pokretta w ktérym zasilany przez gaz jest jedynie palnik pilotowy piekarnika.

*  Wciska¢ przycisk zapalarki (rys.|6) znajdujacy sie po prawej stronie pokretta sterujacego piekarnika (rys.| poz.2) do
momentu zapalenia palnika pilota. Po zapaleniu palnika pilota trzyma¢ pokretfo sterujace wcisniete jeszcze przez okoto
20 sekund.

Rysunek 16. Przycisk zapalarki palnika piekarnika.

* Jezeli z jaki§ wzgledéw nie mozna zapali¢ pilota przy pomocy zapalarki, zapali¢ ptomien pilotowy za pomoca zapalnicz-
ki. Po odsunieciu zaslepki (rys.17 poz.l) zapalniczke nalezy wiozyé w otwér (rys.17 poz.2) na glebokos¢ okoto 8 cm i
wecisna¢ przycisk w celu wywotania iskry zapalajace;.

Zaslepka otworu zapalania recznego

Rysunek 17. Reczne zapalanie palnika pilota piekarnika.

* Przekreci¢ pokretto na zadana temperature (przeciwnie do ruchu wskazéwek zegara) a nastepnie sprawdzi¢ przez
otwér w plycie komory piekarnika czy doszto do zaptonu gazu na palniku.

* Po upewnieniu sig, ze palnik jest uruchomiony zamknaé drzwi i poczeka¢ okoto |5 minut aby wyréwna¢ rozktad tempe-
ratur w komorze piekarnika. Ustalenie odpowiedniego czasu oraz temperatury pieczenia i smazenia w komorze piekar-
nika pozostawia sie do indywidualnej dyspozycji.

* Aby wytaczy¢ piekarnik nalezy przekreci¢ pokretto w pozycje ,,palnik zamkniety” (Rys.14) krecac pokrettem zgodnie z
ruchem wskazéwek zegara.

UWAGA!
Urzadzenia nie nalezy przenosi¢, gdy:

* urzadzenie jest podiaczone do butli gazowej lub instalacji gazowej (przytaczanie/odlaczanie kuchni od zrédta
gazu moze dokona¢ tylko osoba posiadajaca uprawnienia do wykonywania ustug instalatorskich)

* powierzchnia urzadzenia nie jest wystudzona,

* na kuchni, w piekarniku lub szafce znajduja sie jakiekolwiek garnki

5. KONSERWACJA | CZYSZCZENIE

Przed rozpoczeciem jakichkolwiek czynnosci konserwacyjnych nalezy wytaczy¢ wszystkie palniki za pomoca pokretet, a w
przypadku korzystaniu z gazu propan-butan nalezy zamknaé réwniez zawér na butli.
-9.




Codzienna konserwacja polega na zdjeciu wszystkich naczyn z urzadzenia i przemyciu elementéw kuchni za pomoca
szmatki zwilzonej w wodzie z ptynem do mycia naczyn a nastepnie wytarciu czysta szmatka do sucha. Po zakornczonych
pracach nalezy sprawdzié, czy elementy palnika zostaty prawidtowo zatozone. Elementy palnika musza by¢ zawsze suche.
Czastki wody moga zahamowac¢ wyptyw gazu i powodowac zte palenie sie palnika.

4/%-_;;—_ L

Raz na miesiac nalezy sprawdzi¢, czy stan instalacji gazowej urzadzenia jest prawidtowy (stan pokretet, palnikéw,
zabezpieczen przeciw wyptywowych, itp.)

Raz na rok nalezy serwisowa¢ urzadzenie w celu sprawdzenia stopnia jego zuzycia i wykrycia ewentualnych usterek
elementéw i czesci.

W przypadku wykrycia jakiejkolwiek awarii nalezy zgtosi¢ ja do wyspecjalizowanego serwisu technicznego celem uzyskania
pomocy w jej usunieciu.

Konserwacje wykonywane raz na miesiac, coroczne serwisowanie oraz naprawy urzadzenia moga by¢ wykonywane
wytacznie przez wykwalifikowany personel techniczny (serwis techniczny).

6. USUWANIE ZUZYTYCH URZADZEN

| Informacja dla uzytkownikéw o prawidtowych zasadach postepowania ze zuzytym sprzetem elektrycznym i
(2B elektronicznym
e Zostaw stary sprzet w sklepie, w ktérym kupujesz nowe urzadzenie. Kazdy sklep ma obowiazek nieodptatnego
przyjecia starego sprzetu jesli kupimy w nim nowy sprzet tego samego typu i w tej samej ilosci. Warunkiem jest dostar-
czenie sprzetu do sklepu na swéj koszt.
* Odnies zuzyty sprzet do punktu zbierania. Informacje o najblizej lokalizacji znajdziecie Panstwo na gminnej stronie
internetowej lub tablicy ogtoszen urzedu gminy., a takze na www.electro-system.pl.
e Zostaw sprzet w punkcie serwisowym. Jezeli naprawa sprzetu jest nieoptacalna lub niemozliwa ze wzgledéw tech-
nicznych, serwis jest zobowigzany do nieodpfatnego przyjecia tego urzadzenia.
* Oddaj zuzyty sprzetu nie ruszajac sie z domu. Jesli nie maja Paiistwo czasu lub mozliwosci przewiezienia swojego
sprzetu do punktu zbiérki, mozna skorzystaé z ustug specjalistycznych firm.

Pamietaj! Nie wyrzucaj zuzytego sprzetu tacznie z innymi odpadami

Groza Ci za to wysokie kary pieniezne.

Symbol przekreslonego kosza na $mieci na produkcie, jego opakowaniu lub instrukcji oznacza, ze produktu nie
wolno wyrzuca¢ do zwyktych pojemnikéw na odpady. Obowiazkiem uzytkownika jest przekazanie zuzytego
sprzetu do wyznaczonego punktu zbiorki w celu wtasciwego jego przetworzenia.

W0003390WZ

7. GWARANCJA

Sprzedawca odpowiada z tytutu rekojmi badz gwaranciji.

W przypadku stwierdzenia uszkodzen wynikajacych z powstania osadéw wapnia w urzadzeniu, nie podlegaja one naprawie
gwarancyjnej. Gwarancja nie obejmuje takze: uszkodzen powstatych w wyniku dziatania sit zewnetrznych takich jak
wytadowania atmosferyczne, zmiana napiecia zasilania, nieprawidtowego ustawienia wartosci napiecia elektrycznego,
zasilanie z nieodpowiedniego gniazda zasilania, mechanicznych, termicznych, chemicznych uszkodzen sprzetu i wywotanych
nimi wad.

Wymianie gwarancyjnej nie podlegaja takie elementy jak: zaréwki, elementy gumowe, elementy grzewcze zniszczone
kamieniem kottowym, $ruby oraz elementy ulegajace naturalnemu zuzyciu np; palniki, uszczelki gumowe oraz wszelkiego
rodzaju elementy uszkodzone mechanicznie.
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8. INSTALACJA - ROZDZIAL PRZEZNACZONY DLA INSTALATORA

8.1. Dane techniczne urzadzenia

Kuchnie moga by¢ przystosowane do zasilania nastepujacymi paliwami gazowymi przy okreslonych cisnieniach.

2E -rodzina2 grupaE  (20mbar) — gaz ziemny wysoko-metanowy (G20)

2H -rodzina 2 grupaH (20mbar) — gaz ziemny wysokometanowy (G20)

2lw -rodzina2 grupaL  (20mbar) — gaz ziemny zaazotowany (G27)

2E+ -rodzina 2 grupa E/L (20mbar) — gaz ziemny/gaz ziemny zaazotowany (G20°.G25)
3B/P  -rodzina 3 grupa B/P (30mbar) — gaz propan-butan (G30)

3B/P  -rodzina 3 grupa B/P (37mbar) — gaz propan-butan (G30)

3P -rodzina 3 grupa P (37mbar) — gaz propan (G31)
3B/P  -rodzina 3 grupa B/P (50mbar) — gaz propan-butan (G30)
3P -rodzina 3 grupa P (50mbar) — gaz propan (G31)
Wykaz rodzajéw paliw gazowych i ci$nien zasilania urzadzen gazowych w krajach objetych t3 instrukcja
Kraj Gaz
przezna- Kategoria 2lw |2E+ (G20=-| 2E 2H 2H 3B/P | 3B/P | 3B/P 3P 3P 3P
czenia urzadzenia (G27) G25) (G20) | (G20) | (G20) | (G30) | (G30) | (G30) [ (G3I) | (G3) | (G31)
Cisnienie (mbar)
20 [ G20=-G25 20 20 25 30 37 50 30 37 50
PL [I2ELw3B/ % % X X
PP
BG,
DK, EE,
NO. II2H3B/P X X
RO, SE
CY,
CH,
CzZ,
ES, GB,
GR. IE, [12H3+ X X X
IT, LT,
LV, PT,
SI, SK
DE II2E3B/PP X X X
AT, CH| [12H3B/PP X X X
BE, FR [I2E+3+ X X X X
NL I3B/P X
HU I12H3B/P X X
8.2. Charakterystyka palnikow
Moc cieplna palnika: 3,5 kW
Sprawnos¢ cieplna: >50%
Rodzaj gazu Cisnienie nominalne Srednica dyszy Orientacyjne zuzycie
(mbar) (mm) gazu
2Lw (G27) 20 1,55 0,4Im’/h
2E+ (G20=.G25) 20-25 1,35 0,4Im/h
Gaz ziemny 2E (G20) 20 1,35 0,36m*h
2H (G20) 20 1,35 0,36m’/h
2H (G20) 25 1,25 0,36m?/h
3B/P (G30) 30 0,90 0,28kg/h
3(B/P)P (G30/31) 28-30/37 0,90 0,28/0,27kg/h
3B/P (G30) 37 0,90 0,28kg/h
Gaz ptynny
3P (G3I) 37 0,90 0,27kg/h
3B/P (G30) 50 0,80 0,28kg/h
3P (G3I) 50 0,85 0,27kg/h




Moc cieplna palnika: 5 kW
Sprawnos¢ cieplna: >50%

Rodzaj gazu Ciénie?ﬁgiTinalne Sred?ri:;;lyszy Orientacg);j;\j zuzycie
2Lw (G27) 20 1,85 0,58m’h
2E+ (G20=.G25) 20-25 1,65 0,58m’/h
Gaz ziemny 2E (G20) 20 1,65 0,52m?/h
2H (G20) 20 1,65 0,52m%h
2H (G20) 25 1,50 0,52m%h
3B/P (G30) 30 1,10 0,3%g/h
3(B/P)P (G30/3I) 28-30/37 1,10 0,38/0,39g/h
Gaz plynny 3B/P (G30) 37 1,05 0,39%g/h
3P (G3I) 37 1,10 0,38kg/h
3B/P (G30) 50 0,95 0,3%g/h
3P (G3I) 50 1,05 0,38kg/h
Moc cieplna palnika: 7 kW
Sprawnosc cieplna: >50%
Rodzaj gazu Ciénierzir:l;\;?inalne Sred?:;fn;iyszy Orientacg);j:: zuzycie
2Lw (G27) 20 2,20 0,§Im3/h
2E+ (G20=-G25) 20-25 1,90 0,8Im’h
Gaz ziemny 2E (G20) 20 1,90 0,73m%h
2H (G20) 20 1,90 0,73m’/h
2H (G20) 25 1,80 0,73m’/h
3B/P (G30) 30 1,25 0,55kg/h
3(B/P)P (G30/31I) 28-30/37 1,25 0,55/0,54kg/h
Gaz plynny 3B/P (G30) 37 1,20 0,55kg/h
3P (G3I) 37 1,25 0,54kg/h
3B/P (G30) 50 1,10 0,55kg/h
3P (G3I) 50 1,20 0,54kg/h
Moc cieplna palnika: 9 kW
Sprawnos¢ cieplna: >50%
Rodzaj gazu Ciénierz:;:’r)ninalne S'red?rircl:;;lyszy Orientacyjne zuzycie
gazu
2Lw (G27) 20 2,60 [,04m’/h
2E+ (G20=.G25) 20-25 2,25 [,04m’/h
Gaz ziemny 2E (G20) 20 2,25 0,94m3/h
2H (G20) 20 2,25 0,94m%h
2H (G20) 25 2,10 0,94m%h
3B/P (G30) 30 1,40 0,71kg/h
3(B/P)P (G30/3I) 28-30/37 1,40 0,71kg/h/0,70kg/h
3B/P (G30) 37 1,35 0,71kg/h
Gaz plynny 3P (G31) 37 1,40 0,70kg/h
) ,/UKkg
3B/P (G30) 50 1,30 0,71kg/h
3P (G3I) 50 1,35 0,70kg/h
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Moc cieplna palnika pilota : 140W

(*) Wkrecic¢ by-pass do oporu, nastepnie odkreci¢ o 1/4 obrotu

(**)Wkrecic¢ by-pass do oporu, nastepnie odkreci¢ o 1/4 obrotu i dodatkowo odkreci¢ o 1/8 obrotu

Rodzaj gazu Cisnienie nominalne (mbar) Srednica dyszy (mm) S;?:;;:iszs(zn:’;a
2Lw (G27) 20 0,40 0,41
2E+ (G20=.G25) 20-25 0,40 0,41
Gaz ziemny 2E (G20) 20 0,40 0,41
2H (G20) 20 0,40 0,41
2H (G20) 25 0,40 0,41
3B/P (G30) 30 0,20 0,25
3(B/P)P (G30/3I) 28-30/37 0,20 0,25
Gaz plynny 3B/P (G30) 37 0,20 0,25
3P (G31) 37 0,20 0,25
3B/P (G30) 50 0,20 0,25
3P (G31) 50 0,20 0,25
Dysza ,,by-pass” dla zaworu termostatycznego piekarnika
Rodzaj gazu Cisnienie nominalne (mbar) Srednica dyszy (mm)
2Lw (G27) 20 Q**
2E+ (G20=.G25) 20-25 0*
Gaz ziemny 2E (G20) 20 0*
2H (G20) 20 0*
2H (G20) 25 0*
3B/P (G30) 30 0,70
3(B/P)P (G30/31) 28-30/37 0,70
Gaz plynny 3B/P (G30) 37 0,60
3P (G31) 37 0,60
3B/P (G30) 50 0,58
3P (G31) 50 0,58

Ustawienie przestony palnika
. Ustawienie R
Moc cieplna . Cisnienie gazu
palnika( kW) przesiony Rodzaj gazu (mbar)
powietrza (mm)

9,0 H=16 G27 20
7,0 H=14 G27 20
5,0 H=14 G27 20
3,5 H=14 G27 20
9,0 H=14 G20 25
7,0 H=12 G20 25
5,0 H=12 G20 25
3,5 H=12 G20 25
9,0 H=16 G20 20
7,0 H=14 G20 20
5,0 H=14 G20 20
3,5 H=14 G20 20
9,0 H=22 G30/31 30
7,0 H =120 G30/31 30
50 H=20 G30/31 30
3,5 H =20 G30/31 30
9,0 H=2l G30/31 37
7,0 =19 G30/31 37
5,0 =19 G30/31 37
3,5 =19 G30/31 37
9,0 =18 G30/31 50
7,0 =16 G30/31 50
50 =16 G30/31 50
3,5 =16 G30/31 50
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8.3. Instalacja

Kuchnia moze by¢ przytaczona instalacji gazowej lub butli z gazem tylko przez osobe posiadajaca uprawnienia
do wykonywania ustug instalatorskich. Adaptacje kuchni na inny rodzaj gazu powinien wykona¢ autoryzowany
instalator.

[

o

Po rozpakowaniu nalezy sprawdzi¢, czy urzadzenie nie ma widocznych uszkodzen. Jezeli urzadzenie zostato uszko-
dzone podczas transportu nie wolno go podiacza¢!
Przed pierwszym uruchomieniem nalezy usuna¢ folie ochronng z urzadzenia. Powierzchnie zewnetrzne umy¢ $ciereczka
nasaczong ciepta woda z dodatkiem srodka odttuszczajacego, a nastepnie osuszy¢. Nie stosowac $srodkéw mogacych
zarysowa¢ powierzchnie.
Pomieszczenia, w ktérych przewiduije sie zainstalowanie urzadzen gazowych musza bezwzglednie spetnia¢ przepisy
instalacyjne kraju, w ktorym urzadzenie jest instalowane.
Kuchnia powinna by¢ ustawiona w pomieszczeniu o dobrej wentylacji. Nalezy zadba¢ o swobodny doptyw powietrza do
kuchni (jest potrzebne w procesie spalania gazu) a takze bezpieczne odprowadzanie spalin (nie stawia¢ kuchni we wne-
kach, nie zastawia¢ z bokéw wysokimi urzadzeniami/szafami itp.). W przypadku ustawienia kuchni przy $cianie pomiesz-
czenia minimalna odlegto$¢ powinna wynosic:

* od $ciany niepalnej wg mozliwosci ustawienia,

* od $ciany palnej chronionej tj. §ciany z materiatéw tatwo palnych, ale otynkowanej lub zabezpieczonej w réwno-

rzedny sposéb - nie mniej niz 30cm

* od $ciany palnej nie chronionej tj. $ciany z drewna lub innych materiatéw tatwopalnych - nie mniej niz 60cm
Kuchnie dostosowane do spalania gazu propan-butan nie moga by¢ instalowane ponizej poziomu gruntu (np. piwnice)
Temperatura pomieszczen, w ktérych instaluje sie butle nie moze przekracza¢ 35°C. Kuchnie nalezy wypoziomowac za
pomoca regulowanych stopek jak na rys. 18 (zakres regulacji od -20 do 40 mm)

Rysunek 18. Poziomowanie urzadzenia

. W przypadku urzadzen przytaczonych do butli z gazem propan-butan:

Butle nalezy umieszcza¢ w odlegtosci co najmniej |,5m od urzadzen promieniujacych ciepto (grzejniki, piece itp.) z wyta-
czeniem zestawu z szafkami na butle.

Uwaga: Jezeli urzadzenie ma przedziat na butle do gazu, przedziat ten powinien by¢ tak zaprojektowany, aby miescit
tylko jedna butle o maksymalnej fadownosci wynoszacej 20kg.

W takim przypadku (urzadzenie gazowe z butla umieszczong w szafce) catkowite obcigzenie cieplne urzadzenia nie
powinno przekraczaé¢ | 2kW.

Butli nie umieszcza¢ w sasiedztwie innych urzadzen powodujacych iskrzenie.

Butle umieszcza¢ w pozycji pionowej oraz zabezpiecza¢ przed uderzeniem, przewréceniem, przypadkowym przemiesz-
czeniem.

Kuchnia na gaz ptynny powinna by¢ podtaczona do przewodu gigtkiego (przewod do gazu propan—butan posiadajacy
znak bezpieczenstwa ,,B”) za posrednictwem rury stalowej bez szwu o dtugosci co najmniej 50cm.

Przewéd powinien by¢ na obu koncach zabezpieczony przed zsunigciem opaskami zaciskowymi. Dtugos$¢ przewodu nie
moze by¢ mniejsza niz 1,2 mb i nie moze by¢ wiegksza niz 3,0m.

Butla z gazem propan —butan (B/P) musi by¢ wyposazona w reduktor ci$nienia gazu. Cisnienie na wyjsciu z reduktora
powinno odpowiadac¢ ci$nieniu na tabliczce znamionowe;j.

. W przypadku urzadzen przytaczonych do instalacji z gazem ziemnym:

Kuchnie na gaz ziemny (2E; 2H; 2L,,; 2L) powinny by¢ przytaczone do instalacji gazowej wewnatrz budynku na sztywno
lub przy pomocy elastycznych przewodéw metalowych posiadajacych aktualny znak bezpieczenstwa. Kuchnia ma przy-
tacze gazowe z gwintem R '2” (rys.19 poz.2).
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. Adaptacja kuchni na inny rodzaj gazu dla palnikéw nawierzchniowych polega na:

Elementy panelu tylnego:

I. Tabliczka znamionowa

2. Przytacze gazowe

Rysunek 19. Widok od tytu na urzadzenie.

Wymianie dysz w palnikach gazowych — $rednice dysz dla odpowiedniego gazu podane sa w tabelach w dziale ,,charak-
terystyka palnikéow”

Odpowiednim ustaleniem tulejki aluminiowej w korpusie palnika — nalezy odkreci¢ wkret mocujacy tulejke, wysuna¢ lub
wsunaé w korpus do potozenia zgodnego tabela ,,Ustawienie przestony palnika”

Wyregulowanie przeptywu minimalnego w kurku sterujacym — nalezy odpowiednio wkrecajac lub wykrecajac wkret
umieszczony obok trzpienia kurka ustawié¢ przeptyw gazu o takiej wielkosci aby ptomien nie gast przy zmianie potozenia
pokretta z petnego przeptywu na minimalny i w przyblizeniu miat 1/3 mocy przeptywu petnego.

Wyregulowaniu przeptywu gazu na palniku pilota :

I. jezeli adaptujemy kuchnie z gazu ziemnego na propan lub propan-butan odkrecamy $rube uszczelniajaca znajdujaca
sie na spodzie pilota, a nastepnie wykrecamy dysze pilota z cecha 40 i wkrecamy dysze z cecha 20 az poczujemy
opor. (dla gazu propanu i propanu - butanu jest ta sama dysza). Nastepnie wkrecamy srube uszczelniajaca. (rys.20
poz.5) Zapalamy palnik pilota. Plomien powinien ogrzewa¢ termopare i pali¢ sie jasnym ptomieniem. Jesli tak nie
jest nalezy wyregulowac doptyw powietrza przestonka znajdujaca sie w gornej czesci pilota.

2. jezeli adaptujemy kuchnie z propanu lub propanu-butanu na gaz ziemny postepujemy jak w punkcie ‘@’ z t3 réznica,
ze wykrecamy dysze pilota z cechg 20 a wkrecamy dysze z cecha 40 do oporu.

1

2
Korona palnika 3 / 4
Korpus palnika

Inzektor z przestona

/ 5
Palnik pilota

Sruba uszczelniajaca

Rysunek 20. Budowa palnika na przyktadzie palnika 7kW.

Adaptacja kuchni na inny rodzaj gazu dla palnika piekarnika (Srednice dysz dla odpowiedniego gazu podane sa w

tabelach w dziale ,,8.2 charakterystyka palnikow”’), polega na:

Wymianie dyszy | (rys. 22) w palniku gazowym

Wymianie dyszy 4 (rys. 24) w pilocie (wczesniej nalezy odkreci¢ nakretke 3 - rys.22)
Wymianie dyszy ,,by-pass” w zaworze gazowym

Zatozeniu przestony powietrza (rys.23).
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Aby dokona¢ wymiany dysz w pilocie i palniku nalezy zdja¢ drzwi piekarnika (rys.2| poz.3), wyjaé z piekarnika ptyty dolne
komory (rys.2l poz.l) nastepnie odkrecajac blachowkrety zdemontowa¢ ostone palnika piekarnika (rys. 21 poz.2). Po
wymianie dysz nalezy sprawdzi¢ czy na gwincie dyszy | i nakretki 3 nie ulatnia sie gaz

I. Ptyty dolne komory piekarnika

2. Ostona frontowa palnika piekarnika

3. Drzwi piekarnika

Rysunek 21. Elementy wyposazenia

~

I.  Dysza palnika piekarnika
2.  Nakretka
3.  Dysza palnika pilota

Rysunek 23. Przestona powietrzna palnika piekarnika Rysunek 24
(I - sktada sie z dwoch blaszek skreconych srubami)

Uwaga! Po zaadaptowaniu kuchni na inny rodzaj gazu, dotaczone do dysz naklejki okreslajace rodzaj gazu do
ktorego dostosowano kuchnie nalezy naklei¢ na tabliczke znamionowa oraz karte gwarancyjna.



Przyktad: Kuchnie dostosowang do spalania gazu propan butan adaptujemy do spalania gazu ziemnego. Po zakonczeniu
adaptacji naklejke[G20 2E (20mbar) dotaczona do dysz naklejamy na tabliczke znamionowa (rys.19 poz.l, rys. 25)

Model urzadzenia

1
¢3 stalgast /

3

Rysunek

l.
2 03-310 Warszawa, Poland 2. Kod katalogowy
~r — 3. Numer seryjny - rok produkgji
9710230 KGPG-4.22,5.7.01 1450CM003 <€ 10 4. Laczna moc cieplna
> SN: P413005/2018 5. Kategoria urzadzenia
4— son 225 kW 57kg 2018 6. Gaz/ci$nienie
S—>| Il 2ELw3PB/P A, C € 7. Kraj przeznaczenia
6—>|G30 3B (37 mbar) | PL \ 1450 8. Typ
A 9. Masa netto
I

% AN
7 \89

0. Numer certyfikatu

25. Przyktadowa tabliczka znamionowa
WYKAZ CZESCI ZAMIENNYCH
Nazwa towaru uwagi
Stopka okragta wq rys. listy czesci zamiennych
Ruszt 300x335 wq rys. listy czesci zamiennych
Termopara 600 wq rys. listy czesci zamiennych
Nakretka z pierscieniem M10x1 fi6 wq rys. listy czesci zamiennych
Pokretto ze skala wq rys. listy czesci zamiennych
Palnik 3,5kW (jako catos$¢) wq rys. listy czesci zamiennych
Palnik 5kW (jako catosc) wq rys. listy czesci zamiennych
Palnik 7kW (jako catosc) wg rys. listy czesci zamiennych
Palnik 9kW (jako catos¢) wg rys. listy czesci zamiennych
Dysze palnikdw gaz ziemny wq tab. w pkt 8.2
Dysze palnikow propan-butan wg tab. w pkt 8.2
Dysze palnikow pilota wg tab. w pkt 8.2
Korona wg rys. listy czesci zamiennych
Korpus wq rys. listy czesci zamiennych
Inzektor wq rys. listy czesci zamiennych
przestona wq rys. listy czesci zamiennych
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