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You should read this user manual carefully before Przed uruchomieniem urzadzenia nalezy koniecznie
using the appliance doktadnie przeczytad niniejsza instrukcje obstugi



Wskazania dotyczace oznakowania CE.

Kazde urzadzenie wyposazone jest w nastepujace elementy umozliwiajace identyfikacje:
» - Nazwa i adres producenta: SAMMIC, S.L. Basarte, 1, Azkoitia Gipuzkoa (HISZPANIA).
¢ Oznaczenie CE.

¢ Model urzadzenia przedstawiony zostat w nastepnej sekgcji.

* Numer seryjny urzadzenia wydrukowany jest na Karcie Gwarancyjnej oraz na Deklaracji zgodnosci.

MODELE

Niniejsza instrukcja opisuje sposob montazu, eksploatacji i konserwacji pakowarek prézniowych sterowanych czujnikiem:
* modele nastawne: SE-204, SE-206, SE-306, SE-310, SE-316, SE-410, SE-416, SE-420, SE-520,
* modele wolnostojace: SE-604, SE-606, SE- 806, SE-810.

Numer referencyjny oraz dane techniczne podane sa na tabliczce znamionowej umieszczonej na kazdym urzadzeniu.
Wymienione pakowarki zostaty zaprojektowane i wyprodukowane zgodnie z Dyrektywami Europejskimi 89/392/EWG, 93/68EWG,
73/23/EWG oraz regulacja NSF dotyczaca zdrowia i higieny.

INSTALACJA

W celu uzyskania optymalnej wydajnosci urzadzenia oraz jego dtugotrwatego uzytkowania, zapoznaj sie i postepuj zgodnie z niniejsza

instrukcja.

Miejsce instalacji
Umies¢ urzadzenie na réwnej powierzchni. Aby uniknaé ewentualnego uszkodzenia urzadzenia, nie stawiaj go na boku.
Modele nastawne ustaw na gtadkiej powierzchni - ndzki wykonane zostaty z materiatu umozliwiajacego tatwe przesuwanie urzadzania w

razie koniecznoéci czyszczenia powierzchni, na ktérej urzadzenie zostato ustawione.

Potaczenie elektryczne

1. Specyfikacja techniczna urzadzenia

- Silnik jednofazowy przeznaczony do pracy pod napieciem 230V.
- Silnik tréjfazowy przeznaczony do pracy pod napieciem w zakresie od 230V do 400 V (ustawienie fabryczne do 400 V).
Przed podtaczeniem pakowarki prozniowej do zrddta zasilania sprawdz, czy dane okreslone na tabliczce znamionowej urzadzenia sa

zgodne z napieciem roboczym gniazdka zasilajacego.

Aby zmieni¢ ustawienia napiecia roboczego (wytacznie urzadzenia z silnikiem tréjfazowym):
1. Podtacz transformator do odpowiedniego napiecia elektrycznego, zgodnie z oznaczeniami na ptytce przytaczeniowe;.
2. Jesli to konieczne, zmien podtaczenia silnika zgodnie z oznaczeniami na skrzynce zaciskowej.

3. Jesli to konieczne, zmien ustawienia przekaznika zabezpieczenia przed przegrzaniem zgodnie ze schematem elektrycznym.

2.Charakterystyka przewodu zasilajacego
Pakowarki firmy SAMMIC wyposazone sa w przewdd elektryczny o dtugosci 1,5 m zabezpieczony przed dziataniem wysokiej temperatury

za pomoca ostony z tworzywa sztucznego.
URZADZENIE MUSI BYC UZIEMIONE. Potaczenie uziemienia urzadzenia zostato odpowiednio oznaczone. Urzadzenie wyposazone jest

ponadto w zewnetrzna srube do potaczenia z uziemiajacym systemem wyréwnawczym.

- Urzadzenia tréjfazowe: Przewdd zasilajacy pakowarki podtacz do $ciennego gniazdka elektrycznego, 3P+N+E, z zabezpieczeniem
réznicowo-pradowym i wytacznikiem magnetotermicznym 20 A z zaslepka.

- Urzadzenia jednofazowe: Urzadzenie podtacz do $ciennego gniazdka elektrycznego, 3P+N+E, 20 A z zabezpieczeniem



magnetotermicznym i réznicowo-pradowym. Pamietaj, by zawsze mie¢ swobodny dostep do wtyczki stanowiacej cze$¢ przewodu

zasilajacego.

3. Zmiana kierunku obrotu pompy prézniowe;j (tylko urzadzenia tréjfazowe)

Jesli po uruchomieniu urzadzenia pompa prézniowa wydaje niestandardowe dzwieki oznacza nieprawidtowy kierunek obrotow. W takim
przypadku natychmiast zatrzymaj prace maszyny i zamien miejscami fazy zasilania.

Uzupetnienie pompy olejem

W modelach SE-410, SE-416, SE-420, SE-520, SE-600 i SE-800 olej znajduje sie juz w pompie.

W modelach SE-204, SE-206, SE-306 i SE- 310, olej nalezy wla¢ przez odpowiedni otwor, az wskaznik wskaze warto$¢ 3/4. Olej do pomp
nie moze zawierac¢ detergentow:

- Olej SAE10 (niezawierajacy detergentéw) dla pomp o wydajnoéci do 20 m3/h.

- Olej SAE30 (niezawierajacy detergentéw) dla pomp o wydajnosci powyzej 20 m3/h.

Zaleca sie wykorzystywanie olejow parafinowych.

URUCHOMIENIE

Po wcisnieciu gtéwnego wtacznika, aby olej w urzadzeniu zaczat sie podgrzewac i osiagniety zostat wtasciwy poziom zasysania proézni,

przed pierwszym pakowaniem konieczne jest przeprowadzenie kilku pustych cykli bez pakowania zywnosci.
PRZYCISK ON/OFF: Dwie lampki:

e Czerwona lampka oznaczajaca tryb czuwania, gdy urzadzenie jest podtaczone do Zrddta zasilania. Urzadzenie jest wytaczone, gdy

przycisk znajduje sie na pozycji .OFF".

* Wyswietlacz podswietla sie po wtaczeniu urzadzenia (przycisk na pozycji ..ON").

Jedli urzadzenie nie jest uzywane przez dtuzszy okres czasu, wytaczy sie automatycznie.

UZYTKOWANIE:

¢ Aby dostosowaé parametry cyklu, wybierz:

@::-

PROZNIA: wybierz procent wytarzania prézni: od 1% do 99%. . Zapali sie lampka %

Proznia+: 1s - 15 s; funkcja dostepna jedynie w przypadku wytwarzania 99% prézni. Zapali . sie lampka S. Standardowo

wystarczy 5 s wytwarzania prozni.

ZGRZEWANIE: czas zgrzewania torebek: 0 s-7 s

CIAGLE WPROWADZANIE POWIETRZA

Tryb uruchamia sie po zgasnieciu lampki. Powietrze wprowadzane jest do komory stopniowo.

¢ Opuszczenie pokrywy uruchamia cykl.



ZATRZYMANIE WYTWARZANIA PROZNI

Pompa zatrzyma sie po wcisnieciu przycisku podczas procesu wytwarzania prézni - na wyswietlaczu pojawi

sie znak ; urzadzenie pozostaje uruchomione. Wcisnij przycisk jeszcze raz, by wznowié dziatanie
pompy i kontynuowaé proces wytwarzania prozni. Funkcja ma szczegdlne zastosowanie podczas procesu marynowania i infuzji.

¢ Kilkokrotne wcisniecie przycisku zatrzymuje dziatanie aktualnego programu i powoduje przejscie do kolejnego.

PN

wilgoci, dzieki czemu urzadzenie moze osiagnaé najwyzsza wydajnos$¢ wytwarzania prozni. Po uruchomieniu urzadzenia, wcisnij przycisk

OSUSZANIE POMPY: Funkcja umozliwia utrzymanie wysokiej jakosci oleju poprzez usuwanie nadmiaru

na trzy sekundy i opus¢ pokrywe. Pompa pracowac bedzie nieprzerwanie przez 15 minut. Co dwie minuty uruchamiany bedzie zawdr wlotu

powietrza, nie powodujac zatrzymania pracy pompy.

Na ekranie wyswietli sie pozostaty czas cyklu (w minutach).

FUNKCJA VAC-NORM

Funkcja Vac-Norm umozliwia wytwarzanie prozni przy uzyciu specjalnych pojemnikéw gastronomicznych do pakowania prézniowego. Aby
skorzystac¢ z funkcji VAC-NORM, konieczne jest zakupienie zestawu VAC-NORM sktadajacego sie z przewodu i tacznika z komora
pakowarki prézniowej.

m Przed uruchomieniem funkcji VAC-NORM, podtacz tacznik i przewdd do gniazda ssacego urzadzenia.

m Umies¢ druga czes¢ przewodu w pojemniku.

Po wciénieciu przycisku uruchomi sie pompa, ktéra wytaczy sie po osiagnieciu ustawionego poziomu wytwarzania

prdzni; nastepnie proces wytwarzania oproézni zatrzyma sie i uruchomiony zostanie proces dekompresji, dzieki czemu

mozliwe bedzie usuniecie przewodu. Funkcja ZATRZYMANIA mozliwa jest rowniez podczas dziatania tego programu.

WLACZANIE URZADZENIA i KONFIGURACJA ZGODNIE Z MODELEM URZADZENIA

1. Wtacz urzadzenie za pomoca przycisku

2.Przez trzy sekundy na wyswietlaczu pojawi sie warto$¢ liczbowa, ktéra [po pomnozeniu przez 10) oznacza liczbe
godzin pracy pompy od ostatniej zmiany oleju. Po trzech sekundach warto$¢ zniknie z wyswietlacza.

3. Wcisnij
wyswietlaczu. A

4. Wcisnij przycisk lub w celu skonfigurowania urzadzenia zgodnie z modelem:

przycisk ~ pe==m znajdujacy sie na uktadzie elektronicznym: numer modelu pojawi sie na

a. Nr “0": Urzadzenie wolnostojace, tryb pracy ciagtej: SE-600, SE-800. Pompa uruchomiona zostaje w momencie wcisniecia przetacznika
gtéwnego. Taka konfiguracja zalecana jest dla urzadzen zainstalowanych w chtodnych pomieszczeniach lub komorach chtodniczych.
b.Nr “1”: Urzadzenia wolnostojace, tryb pracy przerywanej: SE-600, SE-800. Pompa pracuje podczas etapu wytwarzania prozni i

zgrzewania.
c.Nr “2": Urzadzenia nastawne, tryb pracy przerywanej: SE-200, SE-300, SE-400, SE- 500. Pompa pracuje wytacznie podczas etapu

wytwarzania prézni.



5. Wytacz lub wtacz urzadzenie wciskajac przycisk

RESETOWANIE GODZIN PRACY POMPY:

Po uruchomieniu urzadzenia, wcisnij i przytrzymaj przycisk

przez trzy sekundy. Na wyswietlaczu pojawi sie napis ..0il” [olej] oraz wartos¢ liczbowa, ktéra [pomnozona przez 10) oznacza liczbe godzin
pracy pompy od ostatniej zmiany oleju.

Wecisniecie i przytrzymanie przycisku przez trzy sekundy zresetuje podana warto$¢ do zera.

ODCINANIE TOREBEK
Listwy odcinajace stuzace do odcinania torebek dostarczane sa w zestawach.
Zastap listwe zgrzewajaca listwa odcinajaca i zmien potaczenie jednego z kabli na transformatorze zgrzewajacym na napiecie okreslone

na schemacie elektrycznym:
Aby odciac¢ torebke, ustaw odpowiedni czas zgrzewania na panelu sterowania. Po zgrzaniu torebki, oderwij ja wzdtuz linii odciecia na niej
oznaczone;j.

UZYTKOWANIE | KONSERWACJA

Wazne informacje: Nigdy nie pakuj prézniowo goracych produktéw - wytwarzana przez nie para moze prowadzi¢ do uszkodzenia pompy
prézniowe;.

Pakowanie ptynéw:

W celu prézniowego pakowania ptynéw, skorzystaj z elementu pomocniczego, gwarantujacego ustawienie torebki pod odpowiednim katem,
by uniknac wylania jej zawartosci. Jesli podczas procesu pakowania ptyn zacznie sie pieni¢, oznacza to, ze osiagniety zostat punkt saturacji:
wecisnij przycisk STOP, by nie dopuéci¢ do skazenia oleju ptynem. Punkt saturacji jest zblizony do momentu parowania lub gotowania, ktéry
nastepuje w réznej temperaturze, w zaleznoéci od ci$nienia.

Punkt saturacji osiagany jest tym szybciej, im wyzsza jest temperatura ptynu podczas procesu wytwarzania prézni. Zaleca sie schtodzenie
ptynu przed przystapieniem do pakowania, aby osiagna¢ optymalne wyniki pakowania prézniowego produktu.

Tabela przedstawia punkt saturacji wody w zaleznosci od temperatury i ci$nienia. Ponizsza tabela przedstawia szacunkowa maksymalna

warto$¢ wytwarzania prézni, jaka urzadzenie moze osiagnac dla okreslonej temperatury.

Cisnienie
wytwarzania 1000 100 50 [31,67 20 10 6,09 5 2

prozni

Cisnienie
) 0 90,1 95 96,87 98 99 99,4 99,5 99.8
wytwarzania

Temperatura
parowania 100 45 33 25 18 7 0 -2 -13

- Komore, jej krawedzie oraz uszczelke zgrzewu nalezy czyscic¢ kazdego dnia.

- NIGDY nie czys¢ zewnetrznej czesci urzadzenia za pomoca bezposredniego strumienia wody. Urzadzenie czy$¢ szmatka zwilzona
tagodnym s$rodkiem myjacym. Nigdy nie czy$¢ obudowy urzadzenia za pomoca alkoholu, rozpuszczalnikéw lub srodkoéw czyszczacych do
okien - moga one mie¢ negatywny wptyw na wtasciwosci mechaniczne materiatu obudowy i spowodowac jej uszkodzenie. Jesli na obudowie
pojawi sie pekniecie, nie uruchamiaj urzadzenia i poinformuj autoryzowany serwis - istnieje ryzyko uszkodzenia obudowy.

- W przypadku uszkodzenia przewodu zasilajacego, jego wymiany na nowy moze dokona¢ wytacznie autoryzowany serwis techniczny firmy
SAMMIC.

- Przed rozpoczeciem czynnosci zwiazanych z czyszczeniem, kontrola lub naprawa urzadzenie nalezy odtaczy¢ od Zrddta zasilania.

- Poziom hatasu pracujacej maszyny umieszczonej na wysokosci 1,6 m w odlegtosci Tm wynosi 75 dB(A). Hatas tta: 32 dB (A).



Wymiana oleju

Sprawdzaj poziom oleju cotygodniowo - powinien siega¢ do 3/4 wysokosci okienka sprawdzania poziomu oleju. W razie potrzeby, uzupetnij

olej w urzadzeniu.

Olej nalezy wymienic¢ po pierwszych 100 godzinach pracy. Nastepnie olej wymieniaj:

* Modele nastawne: Model nr 2: po 150 godzinach

Modele wolnostojace pracujace w trybie przerywanym, Model nr 1: po 300 godzinach

Modele wolnostojace pracujace w trybie ciagtym, Model nr 0: po 300 godzinach

Jesli pompa pracowata przez podana ilo$¢ godzin, po wtaczeniu urzadzenia na wyswietlaczu na 10 sekund pojawi

sie komunikat ,olej” [oil] 0znaczajacy, ze nalezy wymieni¢ olej w urzadzeniu. Olej nalezy wymienié réwniez w sytuacji, jesli wytworzyta sie

zawiesina. llo$¢ godzin pracy pompy mozna sprawdzi¢ w momencie wtaczania urzadzenia lub po wciénieciu i przytrzymaniu przez 3

sekundy przycisku

. Aby wymieni¢ olej, odkrec¢ zakretke odptywu zbiornika - zuzyty olej wyleje sie ze

zbiornika. Wymien olej zgodnie z poleceniami podanymi w odpowiedniej sekcji instrukgji.

W przypadku pomp osiagajacych predkos¢ 40m3/h lub wieksza, wraz z olejem nalezy wymieni¢ filtr oleju. Zastosowany filtr oleju

wykorzystywany jest rowniez w samochodach, zgodnie z numerem referencyjnym: AWS2, gwint 3/4.

Filtr odptywu nalezy wymieni¢ co cztery wymiany oleju lub w przypadku wycieku oleju lub jesli na wylocie tworzy sie mgta olejowa.

UWAGI

Jesli podczas cyklu wytwarzania prézni, czujnik wykryje, ze ci$nienie wytwarzania prézni nie osiaga ustawionej wartosci, po odczekaniu

okreslonego czasu cykl zostanie zatrzymany i zataczony zostanie proces dekompresji.

Jesli po wtaczeniu procesu dekompresji pokrywa sie nie otworzy, po uptywie wyznaczonego czasu elektrozawér dekompresji zostanie

odtaczony, by zapobiec uszkodzeniu zaworu lub elektronicznego panelu sterowania.

Inne wazne informacje:

Urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do uzytku komercyjnego.

UWAGA: Przed przeprowadzeniem przegladu lub naprawy, odtacz urzadzenie od Zrodta zasilania.

Urzadzenie nie jest przeznaczone do obstugi przez osoby (w tym dzieci) o obnizonych zdolnosciach fizycznych, zmystowych lub
umystowych, ktdre nie maja odpowiedniego do$wiadczenia albo wiedzy, chyba ze znajduja sie one pod nadzorem lub pracuja zgodnie ze
wskazowkami osoby odpowiedzialnej za ich bezpieczenstwo.

Urzadzenie nie jest przeznaczone do zabawy dla dzieci.

Czyszczenie obudowy:

Ostrzezenie!

Nigdy nie czy$¢ obudowy urzadzenia za pomoca alkoholu, rozpuszczalnikow ani srodkéw czyszczacych do szkta - moga one mieé

negatywny wptyw na wtasciwosci mechaniczne materiatu obudowy i spowodowa¢ jej uszkodzenie. Obudowe urzadzenia czy$¢ woda z

mydtem. Jesli na obudowie pojawi sie pekniecie, nie uruchamiaj urzadzenia i poinformuj autoryzowany serwis - mozliwos$¢ uszkodzenia

obudowy. - olej pompy prozniowej:

Uwaga

W pompie prézniowej znajduje sie olej - nie przechylaj urzadzenia

PODSTAWY TECHNOLOGII PAKOWANIA PROZNIOWEGO

Pakowanie prozniowe to metoda naturalnego przechowywania zywnosci, polegajaca na odsysaniu powietrza z woreczka i usuwaniu tlenu,

ktory jest gtéwnym czynnikiem prowadzacym do psucia sie zywnosci.

Zalety pakowania prézniowego

1- Zminimalizowanie ilosci wyrzucanej zywnosci.

2- Efektywniejsze wykorzystanie czasu spedzonego w kuchni: dzieki przygotowaniu zywnoéci w dogodnym momencie i zapakowaniu go



prézniowo, mozna znaczaco przyspieszy¢ proces pdzniejszego przygotowywania positkow.

3- Wygodne przechowywanie produktéw w chtodnych pomieszczeniach:
- Zapachy nie mieszaja sie.
- Produkty moga zosta¢ podpisane, co utatwia nadzér nad nimi.

- Utatwienie kontroli nad gromadzonymi zapasami: zakup i wykorzystanie produktow moze by¢ zaplanowane z wieksza precyzja.

4- Mozliwos¢ zakupu produktéw w najlepszym pod wzgledem cenowym momencie:
- np. gdy produkty spozywcze sa sprzedawane najtaniej.

- Ograniczenie ilosci wyj$¢ do sklepu po $wieze produkty spozywcze.

5- Mniej naczyn do zmywania.

Pakowanie produktéw konserwowanych (kietbasek, szynki itp.)

Dzieki pakowaniu prézniowemu, przydatno$¢ do spozycia powyzszych produktow moze zostaé podwojona. Pakowanie prozniowe zapobiega
rowniez wyschnieciu lub utracie wagi, czyli stratom ekonomicznym. Pakowanie prézniowe powyzszych produktéw, za wyjatkiem tych o

delikatnej strukturze, nie wymaga napetnienia gazem obojetnym.

Pakowanie gotowanej zywnosci

Pakowanie gotowanej zywnosci dotyczy takich potraw jak pieczone mieso, gulasz, potrawy z cannelloni itp. Po przyrzadzeniu, potrawa musi
zostac ostudzona z +65°C do +10°C (w $rodku potrawy) w czasie krétszym niz 2 godziny, by nie dopusci¢ do rozwoju mikroorganizmaow.
Pakowanie prdzniowe jest prawdopodobnie najpraktyczniejsza metoda przechowywania tradycyjnie przygotowanej zywnosci, dodatkowo

oferujac mozliwos¢:

- tatwego przetwarzania zywnosci, bez ryzyka zepsucia.
- Dtuzszy okres przydatnosci do spozycia przygotowanych produktéw zywnosciowych.

Gotowanie zywnosci pakowanej prézniowo

Umies$¢ produkt w niewielkim pojemniku odpornym na dziatanie wysokiej temperatury. Usun ze $rodka powietrze, szczelnie zamknij
(zgrzewanie) i podgrzej, by ugotowaé znajdujaca sie w $rodku zywnoé¢. Gotowanie odbywa sie w niskich temperaturach (od 65°C do 100°C),

dzieki czemu przyrzadzana zywnos¢ jest jednoczesnie poddawana pasteryzacji. Proces ten ma wiele zalet, m.in.:

- pozwala zachowa¢ wartosci odzywcze przygotowanej zywnosci.

- Jest higieniczny - istnieje mniej etapow, podczas ktérych zywno$¢ wymaga przenoszenia.

- Zapobiega parowaniu i wysuszaniu sie produktu zywnosciowego, dzieki czemu traci on mniej na wadze.

- Pozwala na odpowiednie planowanie czasu gotowania. Przetwarzanie zywnosci i proces gotowania odbywa sie poza godzinami pracy
placéwki gastronomicznej; przygotowanie zywnosci na bankiety z wyprzedzeniem itp.

- Wydtuza czas przechowywania zywnosci.

Zywno$¢ musi zostaé przed gotowaniem ostudzona, by zatrzymaé proces gotowania i rozwéj mikroorganizméw. Chtodzenie produktéw

odbywa sie za pomoca urzadzenia chtodzacego.

Zywnoé¢ przechowywana w lodéwce: Temperatura w érodku produktu musi spaéé z +65°C do +10°C w czasie krétszym niz 2 godziny.

Zywno$¢ mrozona: Temperatura w $rodku produktu musi spaéé z +65°C do -18°C w czasie krétszym niz 4,5 godziny.

Nastepnie, zywnos¢ powinna by¢ przechowywana w temperaturze od 0 °C do 3 °C w przypadku potraw przechowywanych w lodéwce i w

temperaturze -18°C dla potraw mrozonych.

Przygotowanie do spozycia zapakowanej w powyzszy sposob zywnosci musi nastapi¢ niezwtocznie po wyjeciu potrawy z lodowki badz



zamrazalnika. Istnieja trzy techniki przygotowania potrawy zapakowanej prézniowo: w piekarniku parowym (o niskim ciénieniu pary),
bemarze lub kuchence mikrofalowej W przypadku piekarnika parowego i bemaru, potrawa moze zostac przygotowana w opakowaniu; w
przypadku kuchenki mikrofalowej, opakowanie musi zosta¢ przerwane badz usuniete tak, by para mogta wydostawac sie bez rozrywania

opakowania.

Przygotowana w ten sposéb potrawa nie nadaje sie do ponownego mrozenia.

Zywnos¢ nie powinna by¢ przechowywana w lodowce dtuzej niz 6-21 dni.

Mrozenie zywnosci pakowanej prézniowo

Tradycyjne mrozenie produktéw zywnosciowych pozwala na dtuzsze przechowywanie zywnoéci, jednak nie zachowuje wszystkich jej
wartosci spozywczych. Zamrozenie zywnosci pakowanej prozniowo ma wiele zalet:

- Brak powstawania krysztatkéw lodu na powierzchni przechowywanej zywnosci.

- Brak powstawania szronu na produktach zywnosciowych.

- Brak utraty smaku i zapachu

- Brak wysuszenia pakowanych produktow

- Nieutlenianie sie ttuszczéw
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MODEL: MODEL: SENSOR MODELS/
RODZAJ MODELU
SENSOR: "SE" SENSOR ULTRA SE-204 SE-206 ‘ SE-306 SE-310 SE-316 SE-410 ‘ SE-416 SE-420 SE-520
ngE™
Vacuum Pump Wydajnos¢ pompy 4 6 6 10 16 10 16 20 20
(m3/h] (1)
Sealing Type Wymiar uszczelnienia 2x2,5mm 2x2,5mm 2x25 2x2,5 2x25 2x 4,3 2x 4,3 2x4,3 2x 4,3
mm mm mm mm mm mm mm
Sealing strip usable Dtugosc tasmy 280 280 320 320 320 420 420 420 420 + 420
length (mm) uszczelniajacej
Electrical supply 230V/50-60Hz/1
Pump loading (kW) Moc pompy 0,1 0,37 0,37 0,37 0,55 037 | 055 0,75 0,75
Maxumum vacuum Ciénienie 2 hPa 2hPa 2 2 2 2 2 2 2
pressure maksymalne (mbar) (mbar) hPa hPa hPa hPa hPa hPa hPa
(mb (mb (mb (mb (mb (mb (mb
ar) ar) ar) ar) ar) ar) ar)
CHAMBER Wymiary komory
DIMENSIONS
~ Width [mm] Dtugosé 288 288 330 330 330 430 430 430 560
Depth (mm) Szeroko$¢ 333 333 360 360 360 415 415 415 430
Height (mm) Wysokosé 110 110 155 155 155 145 180 180 183




EXTERNAL Wymiary maszyny
DIMENSIONS
Width (mm) Dtugos¢ 337 337 384 384 384 484 484 484 625
Depth (mm) Szeroko$é 431 431 465 465 465 529 529 529 537
Height (mm) Wysokos¢ 306 306 403 403 403 413 448 448 513
NET WEIGHT [kg] Waga netto 24 26 34 34 35 b4 65 70 80
MODEL: Model: SENSOR
MODELS/
RODZAJ
MODELU
SENSOR: “SE” SENSOR ULTRA "SE*" SE-604 / 606 SE-604 CC / SE-806 /810 SE-806 CC /810 SE-806 LL /810 LL
606 CC cc
Vacuum Pump [m3/h) (1) Wydajno$éé pompy 40/63 40/ 63 63/100 63/100 63/100
Sealing Type Wymiar uszczelnienia 2x 4,3mm 2x4,3mm 2x 4,3mm 2x4,3mm 2x 4,3mm
Sealing strip usable length Dtugosc¢ tasmy 413+656 465+465 530+848 581+581 848+848
(mm) uszczelniajacej
Electrical supply 230-
400V/50Hz/3N
Pump loading (kW) Moc pompy 1,1/1,5 1,1/15 1,5/22 1,5/22 1,5/22
Maxumum vacuum pressure Cisnienie maksymalne 0,5 hPa (mbar) | 0,5hPa (mbar) 0,5 hPa (mbar) 0,5 hPa [mbar) 0,5 hPa [mbar)
CHAMBER DIMENSIONS Wymiary komory
Width [mm] Dtugos¢ 672 672 864 864 864
Depth (mm) Szerokos¢ 481 481 603 603 603
Height [mm] Wysokos$é 200 200 215 215 215
EXTERNAL DIMENSIONS Wymiary maszyny
Width (mm) Dtugos¢ 740 740 960 960 960
Depth [mm] Szerokos¢ 566 566 757 757 757
Height [mm] Wysokos$é 997 997 998 998 998
NET WEIGHT (kg) Waga netto 145/ 159 145/ 159 232/ 250 232/ 250 232/ 250







GRAFEN

FUTURE EQUIPMENT

Hendi Polska Sp. z o0.0.
ul. Magazynowa 5
62-023 Gadki, Poland
Tel:  +48 61 6587000
Fax:  +48 61 6587001
Email: info@hendi.pl
www.grafen.com

Producent zastrzega sobie prawo do zmian oraz btedow drukarskich w instrukgji.
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