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1 CHARAKTERYSTYKA

1.1 Zastosowanie

Kuchnie stosuje sie do przyrzadzania produktdw spozywczych wymagajacych gotowania,
smazenia, pieczenia, itp. Przeznaczone sg do eksploatacji w zaktadach zbiorowego zywienia.

1.2  Charakterystyka techniczna

Dane przylaczenia ELH.40.3/7
Zasilanie — przewod z wtyczkg 3N~50 Hz, 400V, 32A
Wymagane zabezpieczenie instalacji elektrycznej 25A

Dane techniczne ELH.40.3/7

Moc znamionowa kW 12,23

Prad znamionowy A 21,9

llo$¢ ptytek do gotowania szt 4

Wymiary ptytek do gotowania mm Kwadratowe 220 x 220
Moc ptytek grzewczych w 4 x 2400

Moc piekarnika kW 2,63

Zakres regulacji temperatury piekarnika °C 70+270
Wymiary piekarnika g mm 560 x 370/390 x 320
(szerokos¢ x gtebokos¢ x wysokos¢)

Ruszt piekarnika - GN1/1

Masa kg 100

1.3  Ogdlny opis

Kuchnia typu ELH.40.3/7 jest wolnostojacg kuchnig elektryczng z czterema ptytkami do
gotowania oraz piekarnikiem z wymuszonym termoobiegiem powietrza wewnatrz jego komory.

Do wazniejszych zespotéw naleza:

- Obudowa wykonana ze stali kwasoodpornej

- Goérna ptyta kuchenki wykonana ze stali kwasoodpornej. Posiada dookota obrzeze
zapobiegajgce wylewaniu sie na zewnatrz kuchni przelewajgcej sie zawartosci naczynia. W gornej
ptycie osadzono ptytki do gotowania ktérych pola grzejne wykonane sg z wysokojakosciowego
zeliwa szarego powleczonego lakierem termoochronnym.

- Uklad grzewczy ptytki do gotowania umozliwia szesciostopniowg regulacje mocy grzewcze;.
Plytka posiada wbudowany ogranicznik wytgczajacy automatycznie czes¢ mocy grzewczej w
przypadku uzycia niewtadciwego naczynia lub pracy ptytki bez ustawionego na niej naczynia.
Zapobiega to przegrzaniu ptytki do gotowania.

- Piekarnik wykonany ze stali kwasoodpornej. Ogrzewany jest za pomoca grzaiki elektrycznej o
mocy 2,6 kW umieszczonej na tylnej $cianie komory piekarnika. Obieg powietrza wymuszony jest
za pomocg wentylatora umieszczonego na tylnej Scianie komory piekarnika za grzatkg. Regulator
temperatury umozliwia regulacje w zakresie 70+270°C. Piekarnik wyposazony jest w prowadnice
do rusztéw, tac oraz pojemnikéw funkcjonalnych o module GN1/1

- Instalacja elektryczna kuchni przystosowana jest do zasilania napieciem: 3N ~400V, 50 Hz ;

3 ~230V,50Hz ;~230V, 50 Hz .

2 INSTRUKCJA MONTAZU

Pomieszczenie przeznaczone do eksploatacji kuchni powinno posiadaé:

e odpowiednig instalacje elektryczng oraz skuteczng instalacje ochronng
e skuteczng wentylacje
e dobre oswietlenie



2.1 Ustawienie

Kuchnie mozna eksploatowac jako urzadzenie wolnostojace lub ustawione w blok z innymi
urzgdzeniami linii gastronomicznej o module 700.

Ustawi¢ urzadzenie na twardym, niepalnym podtozu i wypoziomowaé¢ za pomocg regulowanych nog.
W przypadku gdy urzadzenie ma by¢ ustawione w poblizu $cian, przegréd, mebli kuchennych,
wykonczen dekoracyjnych itp. powinny by¢ one wykonane z materiatow niepalnych albo pokryte
odpowiednim niepalnym, izolujgcym ciepto materiatem (zaleca sie zachowa¢ minimalny odstep od
$cian co najmniej 100 mm, przy czym s$ciana powinna wytrzymywac¢ temp. min. 80°C oraz powinna
by¢ niepalna). Ponadto nalezy zwréci¢ uwage na przestrzeganie przepiséw dotyczacych ochrony
przeciwpozarowe;.

2.2 Montaz wyposazenia dodatkowego

W tylnej czesci kuchni mozna dodatkowo zamontowaé specjalng nadstawke tylng (rys.1, poz.23).
W tym celu nalezy zdjg¢ maskownice tylng (rys.1 poz.24). Nadstawke tylng (rys.1, poz.23) przykreci¢
do gornej ramy kuchni czterema wkretami. Nastepnie zamontowa¢ maskownice tylng (rys.1, poz.24).

2.3 Przylaczenie do instalacji

Podczas instalowania urzadzenia nalezy przestrzega¢ nastepujacych obowiazujacych
przepisow:

e Normy, przepisy , zarzadzenia budowlane i przeciwpozarowe.

e Przepisy bezpieczenstwa i higieny pracy.

e Normy, przepisy , zarzadzenia dotyczace instalacji i urzadzen elektrycznych

Instalator powinien:
e Zapoznac¢ sie z informacjami umieszczonymi na tabliczce znamionowej
e Sprawdzi¢ skuteczno$¢ dziatania wszystkich elementéw urzgdzenia
e Zapoznaé uzytkownika z obstugg urzadzenia
Wentylacja

1) Pomieszczenie kuchenne powinno by¢ dobrze wentylowane aby uzupetnia¢ usuwane powietrze

2) Zaleca sie ustawi¢ urzadzenie pod okapem wyciggu co zapewni szybkie odprowadzenie oparéw

3) Regularnie czyscic filtry i przewody wentylacyjne. Do czyszczenia filtrow nie stosowaé palnych
ptyndw i rozpuszczalnikéw.

3) Okresowo sprawdzac wlot i wylot powietrza, czy nie sg uszkodzone oraz czy przeptyw nie jest
utrudniony.

2.3.1 Przylaczenie do instalacji elektrycznej

Kuchnie elektryczne ELH.40.3/7 standardowo przystosowane sg do zasilania 3N~400V, 50 Hz
oraz wyposazone w przewdd przytaczeniowy 5 x 4 mm? o dlugosci 3m zakonczony wtyczka
3P+N+Z 32A 400V.

1) Sprawdzi¢ zgodno$¢ parametrow instalacji elektrycznej z danymi z tabliczki znamionowej
urzadzenia.

2) Sprawdzi¢ stan osprzetu elektrycznego.

3) Dokonaé¢ pomiaru ochrony przeciwporazeniowej / zerowanie lub uziemienie/.

4) Dokonac przytaczenia przewodu zasilajgcego do odpowiedniego gniazda zainstalowanego
W pomieszczeniu.

5) Kuchnie ELH.40.3/7 mozna podigczy¢ bezposrednio do instalacji elektrycznej pomieszczenia.
Przewdd zasilajacy nalezy doprowadzi¢ do kuchni od nasciennego wytgcznika odcinajagcego
zasilanie, ktéry powinien znajdowac sie w pomieszczeniu.



A)

B)

6)

7)

Jesli kuchnia jest przystosowana do warunkéw zasilania w pomieszczeniu mozna wykorzystaé
standardowy przewdd przytaczeniowy kuchni oraz dodatkowa puszke instalacyjng (nie
wystepuje w wyposazeniu kuchni). Nalezy w takim przypadku:

- odtgczy¢ wtyczke z przewodu przytgczeniowego

- zamontowac puszke instalacyjng w dogodnym miejscu w pomieszczeniu (puszke mozna
tez zamontowac¢ na ramie dolnej kuchni przy lewym boku w poblizu dtawicy przewodu
zasilajgcego ( rys.2, poz.13).

- podtgczy¢ przewdd przytgczeniowy do odpowiednich zaciskow listwy przytgczeniowej w
puszce instalacyjnej : L1,L2,L3, N, PE lub L1,L2,L.3, PE lub L1 ,N,PE w zaleznosci od
wersji zasilania

- doprowadzi¢ do puszki instalacyjnej przewdd instalacji elektrycznej pomieszczenia
i podtaczy¢ go do odpowiednich zaciskow listwy przytagczeniowej w puszce instalacyjnej :
L1,L2,L3, N, PE lub L1,L2,L3, PE lub L1 ,N,PE w zaleznosci od wersji zasilania.

Przewdd zasilajacy mozna takze doprowadzi¢ bezposrednio do listwy zaciskowej znajdujace;j
sie z lewej strony patrzac od przodu kuchni (rys.2, poz.6). Nalezy w takim przypadku dokonac¢
odtgczenia standardowego przewodu przytgczeniowego a nastepnie podtgczenia przewodu o
potrzebnej dlugosci do odpowiednich zaciskéw listwy przytaczeniowej zgodnie z warunkami
zasilania w pomieszczeniu wg schematow elektrycznych na stronie 6. Przewod poprowadzié
przez dtawice w obudowie (rys.2, poz.4) do listwy zaciskowej kuchni (rys.2, poz.6). Odcinek
przewodu zasilajacego od diawicy (rys.2, poz.4) do listwy zaciskowej (rys.2, poz.6) powinien
by¢ w izolacji na bazie silikonowo - kauczukowej, odpornej na oleje ttuszcze i temperature
(180°C) i powinien posiadaé¢ parametry techniczne przewodu SILFLEX —-EWKF.

Dostep do listwy zaciskowej mozliwy jest po zdjeciu panelu sterowania (rys.1, poz.13 ).

W celu zdjecia panelu sterowania nalezy:

odkreci¢ 4 wkrety mocujace panel przedni (rys.1, poz.14 )

wyciggng¢ panel sterowniczy. Przy wycigganiu panelu zachowaé ostroznos¢ aby nie
uszkodzi¢ znajdujgcego sie na nim osprzetu elektrycznego

po przytaczeniu w odpowiedni sposob przewodu zasilajgcego zatozy¢ panel sterowniczy
postepujgc w odwrotnej kolejnosci

Instalacja elektryczna, do ktérej ma by¢ podigczone urzadzenie powinna by¢ wyposazona w
Srodki odigczania na wszystkich biegunach zgodnie z PN-EN 60335-1.

Przytaczenie do systemu ekwipotencjalnego

Zacisk do przytagczenia zewnetrznych zyt wyrdwnawczych oznaczony jest symbolem 6

i znajduje sie z lewej strony na spodniej czesci obudowy kuchni za przednig noga (rys.1, rys.2).
Przed podigczeniem urzadzenia nalezy sprawdzi¢ prawidtowos¢ wykonania i skutecznosc¢
dziatania potaczen wyréwnawczych zgodnie z PN-IEC-60364-4-41.

URUCHOMIENIE MOZE NASTAPIC PO POTWIERDZENIU )
SKUTECZNOSCI OCHRONY PRZECIWPORAZENIOWEJ WYNIKAMI POMIAROW




Listwa zaciskowa kuchni typu ELH.40.3/7 (rys.2, poz.6):
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3. INSTRUKCJA OBStUGI

3.1 Przygotowanie kuchni do pracy

- Sprawdzi¢ dane na opakowaniu i tabliczce znamionowej urzgdzenia, usung¢ folie ochronng oraz
elementy opakowania ze wszystkich elementéw obudowy.

- Umy¢ obudowe, cieptg wodg z detergentem celem usuniecia srodkéw konserwujgcych

- Umy¢ komore piekarnika cieptg wodg z detergentem celem usuniecia srodkéw konserwujgcych.

- Zapoznac sie z DTR urzadzenia w szczegdlnosci z instrukcjg obstugi oraz wskazaniami BHP.

3.2 Probny rozruch

- Wiaczy¢ urzadzenie zgodnie z p.3.3.1

- Nastawi¢ pokretta regulatoréw mocy grzejnej ptytek do gotowania na pozycje ,.3” .Wygrzac¢ ptytki
do gotowania bez garnka przez okoto 3 do 5 minut.
Jest to konieczne aby lakier ochronny pokrywajacy ptytki ulegt utwardzeniu.
Jesli kuchnia uruchamiana jest po raz pierwszy lub po dtuzszym okresie przestoju wtedy zaleca
sie plytki do gotowania wygrza¢ bez garnka przez okoto 30 minut przy nastawionych pokrettach
regulatoréw mocy grzejnej na pozycje ,1”. Ma to na celu usunigcie wilgoci.

- Wiaczy¢ piekarnik zgodnie z p. 3.3.2.

- Wygrza¢ piekarnik przez okoto 30+40 minut przy nastawionej maksymalnej temperaturze aby
wypali¢ ewentualne pozostatosci substancji konserwujgcych.



3.3 _Czynnosci podczas pracy

3.3.1 Wiaczanie ptytek do gotowania

a) Ustawi¢ naczynia ( garnki ) z przygotowywanym produktem na ptytkach do gotowania
(rys.1; PG1, PG2, PG3, PG4)

b) Ustawié pokretto regulatora mocy grzejnej odpowiedniej ptytki do gotowania (rys.1, poz.1, 2, 3, 4
rys.3) na wybrang pozycje od ,1” do ,6”. Powinna zapali¢ sie zielona lampka (rys.1, poz.5, 6, 7,
sygnalizujaca wigczenie grzania odpowiedniej ptytki.

3.3.2 Wiaczanie piekarnika

c) Wiaczy¢ zasilanie piekarnika przez obrocenie pokretta (rys.1, poz.9 i rys.4) na pozycje ( @ )
Powinna zapali¢ sie zielona lampka (rys.1, poz.10 ) sygnalizujgca wigczenie zasilania oraz
powinien zataczy¢ sie wentylator wymuszajgcy obieg powietrza w komorze piekarnika.

d) Ustawi¢ pokretto (rys.1, poz.9; rys.4) na wybrang temperature od ,70°C” do ,270°C”. Powinna
zaswiecic sie pomaranczowa lampka (rys.1 poz.11) sygnalizujgca wtgczenie grzatki piekarnika.

3.3.3 _Czynnosci podczas przygotowywania produktéw na ptytkach do gotowania

1) Moc grzewcza ptytki do gotowania jest dozowana zgodnie z danym nastawieniem pokretta
regulatora mocy grzewcze;j.

Potozenie Plytka o mocy 2400 W Zastosowanie
pokretta Zalaczona moc [W ]
0 0 Ptytka wytaczona
1 248 Podtrzymywanie ciepta
2 368 Podgrzewanie matych ilosci
3 552 Podgrzewanie duzych ilosci
4 1104 Srednie temperatury gotowania
5 1656 Wysokie temperatury gotowania
6 2400 Poczatek gotowania 10+15minut

2) Mozna ustawia¢ dwa garnki na jednej ptytce , mozna przestawia¢ garnki z jednej ptytki na druga.

3) Kontrolowa¢ prace ptytek do gotowana, nie dopuszczajac do wykipienia potraw
i zalania ptytek. Nie nalezy ktas¢ mokrych garnkow i pokrywek na ptytkach.
4) Nie stawiaC na jednej ptytce do gotowania garnkéw i innych naczyrn o masie wiekszej niz 12kg

5) Nie dopuszczac do ogrzewania ptytek bez ustawionych na nich garnkéw.
Przed zdjeciem garnka z ptytki nalezy wytaczy¢ zasilanie ustawiajgc pokretto regulatora na
pozycje ,0".

3.3.4 Czynnosci podczas pieczenia w piekarniku

Podczas pieczenia w piekarniku:

- ustawi¢ pokretto (rys.1 poz.9; rys.4) na wybrang temperature w zaleznosci od rodzaju
i wielkosci pieczonego ciasta lub miesa

- Osiggniecie nastawionej temperatury sygnalizowane jest przez zgasniecie pomaranczowej
lampki (rys.1 poz.12; rys.3 poz.9).

- po osiggnieciu nastawionej temperatury zaleca sie wygrzac pusty piekarnik przez ok.20 minut

aby temperatura ustabilizowata sie

- podczas pieczenia w piekarniku uktad regulacji bedzie cyklicznie zatgczat i wytaczat grzatke
elektryczng utrzymujac w ten sposob temperature co sygnalizowane jest zapalaniem oraz
gasnieciem pomaranczowej lampki.

- po wstawieniu zywnosci zamkna¢ drzwiczki piekarnika

- wypieki w foremce powinny by¢ umieszczone na ruszcie i nie wystawaé poza jego gabaryty.
Zaleca sie formy z jasnym dnem, gdyz formy ciemne pochtaniajg zbyt wiele ciepta

- nalezy wystrzega¢ sie zbyt mocnego nagrzewania ciasta i zbyt dtugiego przetrzymywania
w nagrzanym piekarniku, gdyz powoduje to ciemnienie skorki i wyschniecie ciasta



- nie ustawia¢ za wysokiej temperatury, moze to spowodowac nie wyrosniecie ciasta lub

zakalec

- przy pieczeniu miesa na ruszcie nalezy umiesci¢ pod nim blache, aby ttuszcz nie Sciekat

bezposrednio na spdd piekarnika
- ostroznie zamykac i otwiera¢ drzwiczki piekarnika, aby nie spowodowac¢ wstrzgsow piekarnika
- do wyjmowania rusztu uzywacé specjalnego haczyka bedacego na wyposazeniu kuchni

Uwaga: Nie ustawiaé zbyt wysokiej temperatury piekarnika z termoobiegiem przy pieczeniu

ciast zwlaszcza typu sernik i ciasto drozdzowe. Obserwowa¢ wypiek. Gdy ciasto zaczyna sie
zbyt mocno przypieka¢ nalezy obnizy¢ temperature o ok. 20-30°C
W piekarniku mozna opieka¢ wstepnie wypieczone ciasta lub ciasta zamrozone.

W ponizszych tablicach podano orientacyjne temperatury i czasy pieczenia.

Pieczenie miesa

Rodzaj miesa

Temperatura (°C)

Czas pieczenia ( godz. )

Pieczony indyk 4 — 8 kg 200 4+5%
Pieczona kaczka 200 1% +2%
Pieczony kapton 200 2+2%
Udziec barani 200 1+1%
Pieczony bazant 200 1+1%
Pasztety 140 = 160 1+2%

Temperatury wypiekéw

Temp. wstepnego Temperatura | Czas pieczenia | Pétka
Rodzaj pieczonego ciasta | nagrzania piekarnika (°C) | pieczenia(°C) ciasta (min) od dotu
Bezy, ciasta piaskowe 170 160 40 + 50 2
Torty owocowe 170 160 60 + 70 2
Babki piaskowe 170 150 + 160 20 +40 2-3
Biszkopty 170 150 = 160 20 =30 3
Twarde ciastka 180 180 30 + 50 3
Ciasto drozdzowe 180 170 40 + 50 3
Ciasto poétkruche 200 180 40 + 60 3
Ciasto kruche 220 200 25 +40 3
Ciasto dmuchane ptysiowe 220 200 15+ 20 2
Ciasto francuskie 230 + 250 200 + 220 15+ 20 3

3.4

Czynnosci po zakonczeniu pracy

Po zakonczonej pracy nalezy:

- Ustawi¢ pokretta regulatoréw mocy grzejnej ptytek do gotowania oraz pokretto pozyciji pracy
piekarnika (rys.1 poz.1,2,3,4 ,9 ) w potozeniu ,O”, nastapi wytgczenie zasilania.

- Otworzy¢ drzwiczki piekarnika, odczekac az urzadzenie ostygnie.

- Catosé¢ umyc¢ w cieptej wodzie z dodatkiem Srodka do mycia.

3.5

Uwagi eksploatacyjne

1. Plytki do gotowania wyposazone sg w ograniczniki mocy grzewczej wytgczajgce czesé
energii, zabezpieczajac w ten sposob ptytke przed przegrzaniem. Dziata w przypadku zbyt
matego odbioru ciepta z powierzchni ptytki spowodowanego zastosowaniem niewtasciwego
garnka lub innego naczynia ( rondla , patelni ) oraz grzaniem ptytek bez garnkéw.

2. Ogranicznik samoczynnie ponownie zataczy petng moc po schtodzeniu ptytki i jej ponownym
zatgczeniu lub po postawieniu wtasciwego garnka i zapewnieniu wtasciwego odbioru ciepta.

3. Na otwartych drzwiczkach piekarnika nie stawia¢ przedmiotéw o masie wiekszej niz 20kg.

4. Temperatura w piekarniku utrzymywana jest samoczynnie. Po zatgczeniu piekarnika grzatka
grzeje az do uzyskania ustawionej temperatury, nastepnie zostaje wytgczona i ponownie
wiaczona, gdy temperatura zacznie spadac. Objawia sie to przez cykliczne gasniecie oraz

zapalanie sie pomaranczowej lampki (rys.1, poz.11).




3.5.1 Naczynia do gotowania i smazenia

Badania wykazaty, ze ksztatt i Srednica dna naczynia ma decydujgce znaczenie dla uzyskania
dobrego efektu gotowania bez strat energii. Zaleca sie aby $rednica garnka nie byla mniejsza od
rozmiary ptytki do gotowania. Do wszystkich rodzajéw uzytkowania zalecamy naczynia o ptaskich
dnach bez jakichkolwiek deformacji .Naczynie moze mie¢ tylko nieznacznie wypukte dno, gdyz ciepto
powodujac jego rozszerzenie wywotuje efekt przylegania do ptytki grzejne;j.

Wypuktos¢ dna garnka nigdy nie powinna przekracza¢ nastepujgcej wielkosci

Srednica [mm] Wypukto$é dna [mm]

220 <0,8

Rodzaj dna naczynia jest bardzo wazny dla uzyskania dobrego kontaktu powierzchni dna z
powierzchnig ptytki. Naczynie nie moze by¢ zbyt wypukte, gdyz powietrze pomiedzy dnem i ptytkg
staje sie zbyt gorgce i ogranicznik temperatury wytgcza czes¢ energii, co powoduje przedtuzenie
czasu podgrzewania. Garnek nie moze by¢ zbyt maty gdyz nastepuje wtedy strata energii .

Przypadek 1

Naczynie o prawidtowym rozmiarze .Dno nie jest zbyt cienkie.
Cate ciepto zostaje pochioniete przez dno naczynia.

Idealne, szybkie i ekonomiczne gotowanie.

Przypadek 2

Naczynie jest zbyt mate, wystepuje strata energii.
Mozliwos¢ wykipienia produktu, spalenia lub przypalenia
na ptytce.

Trudnos$é oczyszczenia ptytek.

Przypadek 3

Naczynie jest zbyt duze.

Dtugi czas podgrzewania, gdyz duza powierzchnia dna naczynia
wystaje poza ptytke.

Strata energii.

T [Crsa—sss]1]

Garnek prawidtowo Garnki nieprawidtowo dobrane

dobrany

_ XX xX

NALEZY STOSOWAC TYLKO NACZYNIA METALOWE
ZABRANIA SIE UZUWANIA INNYCH NACZYN NIZ METALOWE

4 WSKAZANIA BEZPIECZANSTWA | HIGIENY PRACY

Przed przystgpieniem do pracy obstugujacy powinien zapozna¢ sie z zasadami:

e bezpiecznej eksploatacji urzadzen elektrycznych,
pracy w zapleczu kuchennym,

[ ]
o prawidtowe] eksploatacji kuchni elektrycznej na podstawie niniejszej instrukcji obstugi,
[ ]

udzielania pierwszej pomocy w nagtych wypadkach.



Szczegdlnie wazne jest, aby:

1) Przed montazem urzadzenia zdjg¢ opakowanie, usung¢ folie ochronng i upewnic sie, czy
urzadzenie jest w nienaruszonym stanie. W razie watpliwosci nie uzytkowac go i zwrécic sie do
specjalisty. Materiat opakowaniowy nie powinien znajdowac sie w zasiegu dzieci, poniewaz
stanowi potencjalne zagrozenie (torebki plastikowe, deski, gwozdzie itp.)

2) Instalowac¢ urzadzenie zgodnie z DTR.

3) Nie dopuszczaé do instalacji, wykonywania napraw, regulacji i obstugi oséb do tego nie
uprawnionych oraz nie przeszkolonych.

4) Nie wykonywac zadnych przerobek niezgodnych z dokumentacjg urzadzenia.

5) Zwracac uwage na dzieci w czasie pracy urzadzenia, gdyz nie znajg one zasad jego obstugi.
Szczegodlnie gorace ptytki do gotowania moga by¢ przyczyng poparzenia.

6) Nie zostawia¢ urzgdzenia bez nadzoru podczas uzytkowania.

7) Uwazac aby elektryczne przewody przytaczeniowe nie dotykaty gorgcych czesci.

8) Nie dopuszczaé do zanieczyszczenia plytek do gotowania. Zabrudzong ptytke oczysci¢
i wysuszy¢ natychmiast tylko i wytacznie po wystudzeniu.

9) Nie uderzac w ptytki do gotowania oraz w pokretta.

10) Nie zostawia¢ w komorze piekarnika materiatéw tatwopalnych takich jak np. torebki foliowe,
papier, tworzywa sztuczne, itp.

11) W przypadku stwierdzenia uszkodzenia lub nieprawidtowej pracy, wytaczy¢ urzadzenie. Wszelkie
naprawy powinny by¢é wykonywane w autoryzowanej stacji serwisowej przez uprawnionych
specjalistow.

12) Stosowac tylko oryginalne czesci zamienne. Nieprzestrzeganie powyzszego moze zagrozic¢
bezpieczehstwu urzadzenia i uzytkownikéw.

13) Stosowac¢ urzadzenie wytgcznie do celdw, do jakich je zaprojektowano. Wszelkie inne
zastosowania sg nieodpowiednie i nalezy je traktowac jako niebezpieczne.

14) Podczas obstugi zachowac ostroznoé¢ i nie dotykac czesci, z ktérymi kontakt moze spowodowaé
poparzenie.

15) W razie poparzenia niezwtocznie udzieli¢ pierwszej pomocy.

16) Zapewni¢ odpowiednig wydajnos¢ urzadzeh wentylacyjnych do odprowadzania oparéw.

17) W razie skaleczenia, poparzenia lub porazenia pradem elektrycznym, niezwtocznie udzieli¢
pierwszej pomocy,

18) Zabrania sie mycia i polewania urzadzenia za pomoca strumienia biezacej wody.
Nieprzestrzeganie tej zasady grozi uszkodzeniem urzadzenia i porazeniem pradem
elektrycznym obstugi.

5 INSTRUKCJA KONSERWACJI, KONSERWACJA | NAPRAWY

KONSERWACJE CZYSZCZENIE | OBSLUGE TECHNICZNA NALEZY PRZEPROWADZIC TYLKO
WTEDY GDY URZADZENIE JEST ZIMNE

5.1 Konserwacja biezaca

Konserwacja biezgca polega na utrzymywaniu w czystosci urzadzenia oraz jego otoczenia i
naczyn .Nalezy dbac o to, aby na powierzchni ptytek do gotowania nie pozostawaty przywarte resztki
potraw. Ptytki do gotowania czysci¢ wilgotng szmatkg. Znacznie zanieczyszczone ptytki czyscic
wilgotng szmatka z dodatkiem detergentu. Nalezy uwazac¢ aby przy zeskrobywaniu przywartych
resztek potraw nie uszkodzi¢ powierzchni ptytek.

Plytki do gotowania po myciu utrzymywac¢ zawsze w stanie suchym przez krotkie ich
podgrzanie przy potozeniu pokretta regulatora mocy grzewczej na pozycji ,1”.

Od czasu do czasu powierzchnie ptytki powlec warstewka oleju.

Powierzchnie ze stali nierdzewnej my¢ goraca wodg z detergentem i wytrze¢ do sucha miekkg
szmatkg Nie uzywac srodkéw mogacych rysowaé powierzchnie jak stalowa wata stalowe szczotki lub
skrobaki. Srodek czyszczacy nie moze zawieraé substancji zawierajacych chlor lub $rodki $cierne
poniewaz sg one szkodliwe dla powierzchni ze stali nierdzewnej.
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5.2 Konserwacja okresowa

Poza biezgcymi czynnos$ciami konserwacyjnymi, do uzytkowania kuchni nalezy jej okresowa
kontrola. Po okresie gwarancji raz na rok nalezy zleci¢ dokonanie przegladu technicznego serwisowi.

5.3 Naprawy i remonty

Producent kuchni elektrycznych tODZKIE ZAKEADY METALOWE "LOZAMET", poprzez
swojg stuzbe serwisowg zapewnia naprawy i przeglady u odbiorcy oraz przeprowadza naprawy w
siedzibie producenta. Wszystkie czynnosci regulacyjne i naprawcze powinny by¢ wykonywane przez

uprawnionego specjaliste.

Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za niewtasciwe lub niezgodne z zaleceniami

podanymi

w niniejszej dokumentacji uzytkowanie wyrobu.

5.4

Wykaz typowych uszkodzen i zalecane sposoby naprawy

OBJAWY

PRZYCZYNA

SPOSOB USUNIECIA

Po obréceniu pokretet regulatoréw mocy
grzejnej w poz. od ,1” do ,6” nie $wiecq zielone
lampki, nie mozna zatgczy¢ uktadu grzewczego.

Brak zasilania

Sprawdzi¢ czy jest napiecie w
instalacji elektrycznej oraz czy
urzadzenie jest podtaczone do
instalaciji.

Jesli nadal nie daje sie wigczyé
nalezy zgtosi¢ je do naprawy.

Po obrdceniu pokretet regulatoréw mocy
grzejnej w poz. od ,1” do ,6” nie Swiecg zielone
lampki, ale mozna zatgczy¢ ukiad grzewczy.

Uszkodzenie lampki

Zgtosi¢ urzadzenie do naprawy.
Wymieni¢ uszkodzong lampke.

Po obrdceniu pokretet regulatoréw mocy
grzejnej w poz. od ,1” do ,6” Swiecg sie zielone
lampki, nie mozna zatgczy¢ uktadu grzewczego
,ptytka do gotowania nie dziata.

Uszkodzenie ptytki
do gotowania

Zgtosi¢ urzadzenie do naprawy

Po obrdceniu pokretet regulatoréw mocy
grzejnej w poz. od ,1” do ,6” Swiecq sie zielone
lampki uktad grzewczy dziata prawidtowo przez
pewien czas a nastepnie widoczne jest
zmniejszenie wydzielanej mocy cieplnej.

Zadziatat
wbudowany
ogranicznik mocy
grzewcze;j.

Brak odbioru ciepta - niewtasciwe
uzytkowanie urzgdzenia , zte
naczynie lub jego brak. Ustawi¢ na
ogrzewanym obszarze wtasciwe
naczynie.

Jesli urzadzenie nadal pracuje
niewtasciwie zgtosic je do naprawy

Po obrdceniu pokretta regulatora temperatury
piekarnika na dowolng temperature nie swieci
sie zielona, ani pomaranczowa lampka, nie
mozna zataczy¢ wentylatora ani uktadu
grzewczego.

Brak zasilania.

Sprawdzi¢ czy jest napiecie w
instalacji elektrycznej oraz czy
urzadzenie jest podtaczone do
instalacji. Jesli nadal nie daje sie
wigczy¢ nalezy zgtosi¢ piekarnik do
naprawy.

Po obrdceniu pokretta regulatora temperatury w
poz. ( & ) nie $wieci zielona lampka, ale
zatgcza sie wentylator.

Uszkodzenie lampki.

Zgtosi¢ urzadzenie do naprawy.
Wymieni¢ uszkodzong lampke.

Po obrdceniu pokretta regulatora temperatury w
poz. ( @ ) swieci sie zielona lampka, ale nie
zatgcza sie wentylator.

Uszkodzenie
wentylatora

Zgtosi¢ urzadzenie do naprawy.

Po obrdéceniu pokretta regulatora temperatury na
dowolng temperature nie $wieci pomaranczowa
lampka, ale zatgcza sie uktad grzewczy.

Uszkodzenie lampki.

Zgtosi¢ urzadzenie do naprawy.
Wymieni¢ uszkodzong lampke.

Po obrdceniu pokretta regulatora temperatury na
dowolng pozycje pracy $wieci sie zielona lampka
ale nie zatacza sie uktad grzewczy.

Uszkodzenie grzatki
elektryczne;.
Uszkodzenie
regulatora
temperatury.

Zgtosi¢ urzadzenie do naprawy.
Wymieni¢ uszkodzong grzatke.
Wymieni¢ uszkodzony regulator
temperatury.
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6 WYPOSAZENIE STANDARDOWE | DODATKOWE

Standardowo kuchnie z piekarnikiem z termoobiegiem wyposazone sg w:

- Przewdd zasilajacy z wtyczkg
- Ruszt piekarnika EL.P.80.02.03.00.0/7

- Uchwyt do wyjmowania rusztu z piekarnika GL.A.40.11.00.00.0

- Dokumentacje Techniczno-Ruchowg
- Karte gwarancyjng

Dodatkowo mozna zaméwi¢ :
- Tace do piekarnika GN1/1
- Nadstawke tylng ( rys. 1, poz.23)

7 WYKAZ CZESCI ZAMIENNYCH.

Nazwa czesci Nr rysunku lub normy rysunek pozycja
Ptytka do gotowania kw220x220, 2600W/240V  |EGO 11.22454.233 1 PG1;PG2;PG3;PG4
Lampka sygnalizacyjna zielona CO27500NAH 1 5,6,7,8,10
Lampka sygnalizacyjna pomaranczowa CO27500NAF 1 11
Wytacznik krzywkowy EGO 49.27215.020 1 1,2,3,4
Pokretto 0° - 0§ 6/4.6 mm EH.A.10.05.01.00.0/0 1 1,2,3,4
Pokretto 180° - 0$ 6/4.6 mm EH.A.10.05.01.00.0/180 1 9
Oznacznik pierécieniowy 0-6 EL.A.44.00.00.01.0 1 1,2,3,4
Stopa G 11/2x125 G 11/2 125mm 1 21
Grzatka piekarnika 2,6 kW EL.P.80.03.03.00.0/7 2 7
Wentylator (mieszacz powietrza) A WP-01 ASPA 2 8
Regulator temperatury EGO 55.19062.800 2 4
tacznik krzywkowy EGO 46.23966.950 2 3
Oznacznik pierscieniowy -270°C termoobieg EL.P.80.03.00.04.0/7 1 9
Zawias lewy 700.008 (36M0100) 1 20
Zawias prawy 700.009 (36M0110) 1 20
Wspornik zawiasu 700.001 (36M0270) 1 21
Uszczelka drzwiczek (gorna i boczna

VGL-LAR 08/031X (9 ) GL.A.42.10.00.00.0 1 19
Uszczelka drzwiczek (dolna

ILE-LAR 08/0X2X ( ) EL.P.80.00.00.07.0/7 1 19
Uchwyt do rusztu piekarnika GL.A.40.11.00.00.0

Nadstawka tylna 1 23
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8

OPISY ZALACZONYCH RYSUNKOW.

RYSUNEK 1 - Budowa kuchni ELH.40.3/7

1. Wylacznik gtéwny i regulator mocy
grzewczej ptytki PG1

2. Wylacznik gtéwny i regulator mocy
grzewczej ptytki PG2

3. Wytacznik gtéwny i regulator mocy
grzewczej ptytki PG3

4. Whytgcznik gtdéwny i regulator mocy
grzewczej ptytki PG4

5. Lampka zielona sygnalizujaca
wiaczenie zasilania ptytki PG1

6. Lampka zielona sygnalizujgca
wiaczenie zasilania ptytki PG2

7. Lampka zielona sygnalizujaca
wiaczenie zasilania ptytki PG3

8. Lampka zielona sygnalizujgca
wiaczenie zasilania ptytki PG4

9. Pokretto pozycji pracy i regulacji
temperatury piekarnika

10. Lampka sygnalizujgca wtaczenie
zasilania piekarnika

11. Lampka sygnalizujgca wigczenie
regulacji temperatury piekarnika

12. Ptyta gorna

13. Panel przedni

14. Wkrety mocujace panel

15. Drzwiczki piekarnika

16. Uchwyt drzwiczek piekarnika

17. Prowadnica rusztu

18. Ruszt

19. Uszczelka drzwiczek

20. Zawias

21. Noga regulowana

22. Otwory do montazu tgcznikéw

23. Nadstawka tylna- wyposazenie
dodatkowe

24. maskownica tylna

PG1, PG2, PG3, PG4 - plytki do gotowania 2400W/230V

A przylacze instalacji elektrycznej plytek do gotowania

przylacze przewodu ekwipotencjalnego

RYSUNEK 2 — Rozmieszczenie elementéw instalacji elektrycznej

N

Ptytki do gotowania
Wytacznik gtéwny i regulator mocy
grzewczej ptytek

Wiacznik i regulator temperatury piekarnika

Dtawica przewodu zasilajgcego w
(obudowie)

Przewdd zasilajagcy

Listwa przytagczeniowa zasilania
Grzatka piekarnika 2,6 kW

8
9.
1

11.

12.

13.

0.

. Wentylator

Kapilara regulatora temperatury piekarnika
Lampki sygnalizujgce grzanie ptyt do
gotowania

Lampka sygnalizujgca wtgczenie
piekarnika

Lampka sygnalizujgca prace grzatki
piekarnika

Puszka instalacyjna (nie ma w
wyposazeniu kuchni )

RYSUNEK 3 - Pokretto regulatora mocy ptytki grzewczej

RYSUNEK 4 — Pokretto regulatora temperatury piekarnika
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RYSUNEK 5 — Schemat elektryczny — potaczenia ptyt do gotowania

RYSUNEK 6 — Schemat elektryczny — potaczenia piekarnika

X1 - Listwa zaciskowa zasilania ptytek do gotowania i piekarnika

S1,S2, S3, S4 - Wylaczniki gtéwne i regulatory mocy grzewczej ptytek do gotowania
S5 - Lacznik krzywkowy piekarnika

E1,E2, E3, E4 - Piytki grzewcze (do gotowania)

ES - Grzatka piekarnika ( 2,6 kW)

B1 - Regulator temperatury piekarnika

H1, H2, H3, H4 - Lampki sygnalizacyjne zielone -zatgczenia grzania ptyt do gotowania
H5 - Lampka sygnalizacyjna zielona - wigczenie zasilania piekarnika

H6 - Lampka sygnalizacyjna pomaranczowa- prace grzatki piekarnika

K1 - Stycznik grzalki piekarnika

M1 - Wentylator

RYSUNEK 7 — Schematy regulacji mocy plytek do gotowania
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ptytka wyfgczona

poczgtek gotowania podtrzymanie ciepta

wysokie temp. gotowania podgrzewanie matych ilosci

srednie temp. gotowania podgrzewanie duzych ilosci

Rysunek 3 — Pokretto regulatora mocy plytki grzewczej

pozycja “zafqczone zasilanie

oraz zafqczony wentylator” pozycja ~piekarnik wyfgczony”

Pozycje regulacji temperatur piekarnika

Rysunek 4 — Pokretto regulatora temperatury piekarnika
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Rysunek 5 - Schemat elektryczny — potaczenia plyt do gotowania
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Rysunek 7- Schematy regulacji mocy ptytek do gotowania
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