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1. CHARAKTERYSTYKA

1.1 Zastosowanie

Kuchnie stosuje si¢ do przyrzadzania produktéw spozywczych wymagajacych gotowania, smazenia,
pieczenia itp. Przeznaczone sa do eksploatacji w zaktadach zbiorowego zywienia.

1.2 Charakterystyka techniczna

DANE Jedn Typ ,wersja, odmiana
TECHNICZNE ) CLB.20 \ CLB.40 | CLA.40

Wysokos$¢ catkowita mm 1045 430
(regulowana)
Wysokos'§ do ptyty mm 850 +30
Grzewczej (regulowana)
Szerokosé mm 450 | 900
Glebokosé mm 900
Material plyty grzewczej ptyta szklano-ceramiczna CERAN ® _HIGHTRANS
Ilos¢ ptytek grzewczych
( powli)ei]zchr%i do gotgwania ) szt 2 4 4
Wymiary ptytek grzewczych | mm 270 x270
Moc ptytek grzewczych \ 2 x 4000 | 4 x 4000 | 4 x 4000
Temperatura powierzchni °C regulowana w zakresie 70+400 °C
ptytek grzewczych
Wymiary szerokos’lé, 530
Pickarnika glebokosé mm 700

wysokosé 300
Moc grzatek piekarnika W 2 x 2100 = 4200

. . o regulowana w zakresie

Temperatura w piekarniku C 50-300 °C
Wymiary szerokos¢ 714
Szafki glebokosé mm 750 750

wysoko$é 380 380
Zasilanie \ 3N~50Hz 400V

ilo$¢ SzZt 1 1 2
PI‘Z‘CVV.Ody P 2 2 2 5x4 mm2
zasilajace przekroj mm 5x2,5mm 5x4mm pickarnik- 4 x 1,5 mm’
Moc znamionowa kW 8 16 16 + 4,2 piekarnik
Masa kg 60 100 140

1.3 Ogdliny opis

Kuchnia typu CLB.20 jest wolnostojaca kuchnig elektryczna z dwoma ptytkami grzewczymi. W dolne;j
czesci kuchenki znajduje si¢ szafka zamykana drzwiczkami.

Kuchnia typu CLB.40 jest wolnostojaca kuchnig elektryczna z czteroma ptytkami grzewczymi.

W dolnej czgsci kuchni znajduje si¢ szafka zamykana drzwiczkami.

Kuchnia typu CLA 40 jest wolnostojaca kuchnig elektryczng z czteroma ptytkami grzewczymi

oraz z piekarnikiem elektrycznym.

Do wazniejszych zespoléw naleza:

- Konstrukcja no$na i obudowa wykonana ze stali kwasoodporne;j

- Wierzchnia plyta kuchni wykonana jako rama ze stali kwasoodpornej w ktdrej hermetycznie
osadzono ptyte szklano-ceramiczna. Na powierzchni ptyty szklano-ceramicznej wyznaczone zostaty
obszary przeznaczone do gotowania (ptytki grzewcze) o wielkosci 270 x 270 mm ogrzewane od
dotu grzejnikami promiennikowymi



- Uklad grzewczy skladajacy sie z grzejnikow promiennikowych umieszczonych pod ptyta szklano-
ceramiczng wspOtpracujacych z regulatorami do regulacji temperatury powierzchni ptytek
grzewczych oraz ogranicznikOw temperatury wylaczajacych czesc energii grzejnikow,
zabezpieczajac w ten sposob ptyte przed przegrzaniem.

- Piekarnik ( tylko w kuchni CLA.40) wykonany ze stali kwasoodpornej. Ogrzewany jest za
pomoca dwdch grzatek elektrycznych o facznej mocy 4.2 kW umieszczonych na dole 1 na gérze
oraz w dwa regulatory umozliwiajace niezalezna regulacj¢ temperatury w zakresie 50+300°C,
co pozwala na zréznicowane grzanie piekarnika : tylko géra , tylko dét, gora i dot.

Podczas pracy piekarnika dziata wentylator wymuszajacy przeptyw powietrza nagrzanego przez
piekarnik z pod plyty szklano-ceramicznej na zewnatrz urzadzenia. Zabezpiecza to elementy
elektryczne sterowania grzejnikami promiennikowymi przed nadmiernym nagrzewaniem.
Piekarnik wyposazony jest w prowadnice do rusztéw, tac 1 pojemnikow funkcjonalnych

o module GN2/1

- Szafka dolna (tylko w kuchenkach CLB.20, CLB.40) zamykana drzwiczkami . Moze by¢
wyposazona w jeden (CLB.20) lub dwa (CLB.40) przedzialy prowadnic do tac i pojemnikéw
funkcjonalnych o module GN1/1

2 INSTRUKCJA MONTAZU

Pomieszczenie przeznaczone do eksploatacji kuchni i kuchenek elektrycznych powinno posiadac:

e odpowiednia instalacje elektryczng oraz skuteczna instalacje ochronna
e skuteczna wentylacje
e dobre o$wietlenie

2.1 Ustawienie

Kuchnie mozna eksploatowac¢ jako urzadzenia wolnostojace lub ustawione w blok z innymi
urzadzeniami linii gastronomicznej o module 900.

Urzadzenie ustawi¢ na twardym , niepalnym podtozu i wypoziomowac za pomoca regulowanych nég.
W przypadku gdy urzadzenie ma by¢ ustawione w poblizu scian, przegrod, mebli kuchennych,
wykonczen dekoracyjnych itp. powinny by¢ one wykonane z materialéw niepalnych albo pokryte
odpowiednim niepalnym, izolujacym cieplnie materialem (zaleca si¢ zachowa¢ minimalny odstep od
scian co najmniej 100mm).Ponadto nalezy zwréci¢ uwage na przestrzeganie przepisow dotyczacych
ochrony przeciwpozarowe;.

2.2 Przytaczenie do instalacji

Podczas instalowania urzadzenia nalezy przestrzegaé¢ nastepujacych obowiazujacych przepisow:

e Normy, przepisy, zarzadzenia budowlane i przeciwpozarowe.

e Przepisy bezpieczenstwa i higieny pracy.

e Normy, przepisy, zarzadzenia dotyczace instalacji i urzadzen elektrycznych
Instalator powinien:

e Zapoznac si¢ z informacjami umieszczonymi na tabliczce znamionowe;j

e Sprawdzi¢ skutecznos¢ dziatania wszystkich elementéw urzadzenia

e Zapozna¢ uzytkownika z obstuga urzadzenia

2.2.1 Wentylacja

1) Pomieszczenie kuchenne powinno by¢ dobrze wentylowane aby uzupetnia¢ usuwane powietrze

2) Zaleca sig¢ ustawi¢ urzadzenie pod okapem wyciagu co zapewni szybkie odprowadzenie oparéw

3) Regularnie czyscié filtry i przewody wentylacyjne. Do czyszczenia filtrw nie stosowaé palnych
plynéw i rozpuszczalnikw.

4) Okresowo sprawdza¢ wlot i wylot powietrza, czy nie sg uszkodzone oraz czy przeptyw nie jest
utrudniony.
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2.2.2 Przytaczenie do instalacji elektrycznej

Kuchnie elektryczne przystosowane sg do zasilania 3N~50Hz 400V oraz wyposazone w przewdd
przylaczeniowy:
—  kuchenka CLB.20: 5x2.5 mm” o dtugosci 3m zakonczony wtyczka 3P+N+Z 32A 400V
—  kuchenka CLB.40: 5x4 mm” o dtugo$ci 3m zakonczony wtyczka 3P+N+Z 32A 400V
— kuchnia CLA 40:
e zasilanie grzejnikéw promiennikowych phyty szklano-ceramicznej przewdéd 5x4 mm? o dtugosci
3m zakonczony wtyczka 3P+N+Z 32A 400V
e zasilanie piekarnika przew6d 4x1.5 mm? o dlugoéci 3m zakonczony wtyczka
3P+N+Z 16A 400V

1) Sprawdzi¢ zgodnos¢ parametréw instalacji elektrycznej z danymi z tabliczki znamionowej
urzadzenia.

2) Sprawdzi¢ stan osprzgtu elektrycznego.

3) Dokona¢ pomiaru ochrony przeciwporazeniowej / zerowanie lub uziemienie/.

4) Dokona¢ przylaczenia przewodu zasilajacego do odpowiedniego gniazda zainstalowanego w
pomieszczeniu.

5) W przypadku podtaczania kuchni CLB.20 lub CLB.40 bezposrednio do instalacji elektrycznej
pomieszczenia, nalezy dokona¢ odtaczenia standardowego przewodu zasilajacego a nastgpnie
podiaczenia przewodu o potrzebnej diugosci do odpowiednich zaciskow listwy przytaczeniowej
wg schematéw elektrycznych ( rys.7, rys.8).

Przewdd poprowadzi¢ przez otwor (A) (rys.1 1 2) w ramie i rurke ostaniajaca , przelotke
(rys.4, poz.4) do listwy zaciskowej znajdujacej si¢ z lewej strony patrzac od przodu kuchni w
skrzynce sterowniczej (rys.4, poz.1) pod panelem sterowania (rys.4, poz.5).

Dostep do listwy zaciskowej mozliwy jest po zdjeciu panelu sterowania

(rys. 112 poz.30 oraz rys.4, poz.5).

W przypadku podiaczania kuchni CLA.40 bezposrednio do instalacji elektrycznej pomieszczenia,
nalezy dokona¢ odtaczenia standardowych przewoddéw: zasilajacego piekarnik oraz grzejniki
promiennikowe ptyty szklano-ceramicznej a nast¢gpnie nalezy podtaczy¢ odpowiednie przewody o
potrzebnej dlugosci do odpowiednich zaciskow listew przylaczeniowych wg schematu
elektrycznego (rys.9).

Przewdd zasilajacy piekarnik poprowadzi¢ przez otw6r (B), natomiast przewdd zasilajacy grzejniki
promiennikowe plyty szklano-ceramicznej przez otwor (A) (rys.4) po zdemontowaniu ostony
skrzynki przylaczeniowej (rys.3 poz.31 oraz rys.4 poz.6) znajdujacej si¢ z lewej strony piekarnika.

Przewdd zasilajacy doprowadzi¢ do kuchni od nasciennego wytacznika odcinajacego ktory
powinien znajdowac si¢ w pomieszczeniu. Wylacznik powinien odcina¢ zasilanie na wszystkich
biegunach. Przewdd zasilajacy powinien by¢ w izolacji na bazie silikonowo - kauczukowej,
odpornej na oleje ttuszcze 1 temperature (180°C) 1 powinien posiada¢ parametry techniczne
przewodu SILFLEX -EWKEF.

W celu zdjecia panelu sterowania nalezy:

- otworzy¢ drzwiczki szafki dolnej (rys.li 2, poz.22)

- odkreci¢ 4 wkrety mocujace panel (rys.li 2, poz.32)

- wyciagnac panel sterowniczy. Przy wyciaganiu panelu zachowac ostroznos¢ aby nie uszkodzi¢
znajdujacego si¢ na nim osprzgtu elektrycznego

- po przytaczeniu przewodu zasilajacego zatozy¢ panel sterowniczy postgpujac w odwrotnej
kolejnosci

W celu zdjecia ostony skrzynki przytaczeniowej nalezy:

- odkreci¢ 2 wkrety mocujace ostong od dotu (rys.3, poz.33)

- odkreci¢ wkret mocujacy ostone znajdujacy si¢ nad wiacznikiem gtéwnym (rys.3, poz.33)

- zdja¢ ostong skrzynki. Przy wyciaganiu ostony zachowac ostroznos¢ aby nie uszkodzic¢
znajdujacego si¢ na niej osprzgtu elektrycznego

- po przytaczeniu przewoddéw zasilajacych zatozy¢ ostong postgpujac w odwrotnej kolejnosci




6) Dokona¢ przytaczenia do systemu ekwipotencjalnego

Zacisk do przytaczenia zewnetrznych zyt wyréwnawczych oznaczony jest symbolem ¢

1 znajduje si¢ na ramie kuchni w poblizu przepustéw doprowadzajacych przewody zasilajace
(rys.1,2,3 ) Przed podtaczeniem urzadzenia nalezy sprawdzi¢ prawidtowos¢ wykonania i
skutecznos¢ dziatania potaczen wyréwnawczych zgodnie z PN-IEC-60364-4-41:2000.

PO POTWIERDZENIU SKUTECZNOSCI OCHRONY
PRZECIWPORAZENIOWE] WYNIKAMI POMIAROW

D URUCHOMIENIE KUCHNI MOZE NASTAPIC
23 M

ontaz wyposazenia dodatkoweqo

Kuchnie elektryczne CLB.20 i CLB.40 moga by¢ dodatkowo wyposazone w specjalne ramki z
prowadnicami do tac i pojemnikow funkcjonalnych montowane wewnatrz szatki przy pomocy
srub M5 1 M6 dostarczanych razem z ramkami.

Sposéb zamocowania ramek w szafce pokazuje rysunek 5.

Wyposazenie dodatkowe kuchenek elektrycznych dostarczane na zamowienie za dodatkowa
oplata:

Nazwa Typ Opis

Ramka HVB.45.11 Zespdt 4-poziomowych ramek z prowadnicami do tac lub pojemnikow
funkcjonalnych montowany w szafce kuchni. Umozliwia
przechowywanie tac i pojemnikéw o szerokos$ci 325 mm i tacznej
dlugosci do 790 mm. Wspdtpracuje z kuchnig typu CLB.20.

Ramka HVB.90.11 Podwdjny zesp6t 4-poziomowych ramek z prowadnicami do tac lub
pojemnikéw funkcjonalnych montowany w szafce kuchni. Umozliwia
przechowywanie tac i pojemnikdéw o szerokosci 325 mm i faczne;j
dtugosci do 790 mm. Wspoétpracuje z kuchnia typu CLB.40.

3 INSTRUKCJA OBSt.UGI

3.1 Przygotowanie kuchni do pracy

- Sprawdzi¢ dane na opakowaniu i tabliczce znamionowej urzadzenia, usuna¢ foli¢ ochronng oraz
elementy opakowania ze wszystkich elementéw obudowy oraz z piekarnika lub szafki.

- Umy¢ obudowe, piekarnik lub szafke ciepta woda z detergentem celem usunigcia sSrodkow
konserwujacych

- Zapoznac si¢ z DTR urzadzenia w szczegdlnosci z instrukcja obstugi oraz wskazaniami BHP.

3.2 Probny rozruch

- Wiaczy¢ urzadzenie zgodnie z p.3.3.1.

- Ustawi¢ garnki i nastawi¢ pokretta regulatoréw temperatury grzejnikow promiennikowych ptyty
szklano-ceramicznej na poz. ,,3” nast¢gpnie sprawdzi¢ czy w po osiagnigciu nastawionej temperatury
nastapi samoczynne wylaczenie ogrzewania poszczegolnych czgsci ptyty.

- Nastawi¢ pokretlami regulatoréw temperatury grzatek piekarnika (tylko kuchnia CLA.40)
odpowiednig temperaturg 1 sprawdzi¢ czy w po jej osiagnigciu nastapi samoczynne wytaczenie
grzatek.



3.3 Czynnosci podczas pracy

3.3.1 Wiaczenie grzejnikow promiennikowych ptyty szklano-ceramicznej

a)

b)

¢)

NIGDY NIE WLACZAC GRZEJNIKOW PROMIENNIKOWYCH PLYTY SZKLANO -
CERAMICZNE] JESLI NA PLYTKACH GRZEJNYCH NIE USTAWIONO NACZYN

Ustawi¢ naczynia ( garnki ) z przygotowywanym produktem na ptytkach grzejnych

(rys.1,2,3 ; PG1,PG2,PG3,PG4)

Na osi kazdego regulatora zamontowany jest wiacznik gtowny .Wiaczy¢ zasilanie poszczegdlnych
grzejnikéw promiennikowych przez obrécenie w prawo w potozenie ,,1” odpowiadajacych im
pokretet regulatoréw temperatury (rys.1 poz.1, 4 rys.2, 3 poz.1, 4, 7, 10). Powinny zapali¢ si¢
zielone lampki (rys.1 poz.2, 5 rys.2, 3 poz.2, 5,9, 11) sygnalizujace wiaczenie zasilania
odpowiednich elementéw grzejnych ptyty szklano-ceramiczne;.

Obracajac dalej w prawo pokretto regulatora temperatury odpowiedniej ptytki grzejnej ustawic jej
wymagang temperatur¢ ( potozenia od ,,3” do ,,8”). Powinna zapali¢ si¢ pomaranczowa lampka
(rys.1 poz.3, 6 rys.2, 3 poz.3, 6, 9, 12) sygnalizujaca wiaczenie ogrzewania odpowiedniej ptytki
grzejnej. Po osiagnigciu nastawionej temperatury pomaranczowe lampki powinny zgasnac.

Moc cieplna w czasie gotowania zataczana jest cyklicznie co sygnalizowane jest zapalaniem i
gasnigciem pomaranczowej lampki. W czasie wrzenia moc moze by¢ zataczona w sposéb ciagly.

3.3.2 Czynnosci podczas przygotowywania produktow na ptycie szklano-ceramicznej

1))

2)
3)
4)

5)

Podczas podgrzewania wykorzystywana jest petna moc grzejnikéw promiennikowych niezaleznie
od nastawienia regulatora , ilosci potrawy do gotowania czy smazenia az do uzyskania nastawionej
temperatury. Nastgpnie moc jest dozowana zgodnie z danym nastawieniem przez cykliczne
zalaczanie 1 wylaczanie grzejnikOw promiennikowych co jest sygnalizowane przez zapalanie

1 gasnigcie pomaranczowych lampek (rys.1 poz.3, 6 rys.2, 3 poz.3, 6, 9, 12)

Przy r6znym potozeniu pokretla uzyskujemy rézne podawanie ciepta:

Polozenie .
Zastosowanie
pokretla
8 Rozpoczynanie gotowania , uzyskanie wrzenia
7 Wysokie temperatury gotowania
6 Srednie temperatury gotowania
5 Ciagle podgrzewanie duzych ilosci
3,4 Zataczenie grzejnikow . Ciagle podgrzewanie matych ilosci
0 Wylaczenie ogrzewania

Mozna ustawiaé¢ dwa garnki na jednej plytce grzejnej, mozna przesuwaé garnki z jednej ptytki na
druga lub na miejsca zimniejsze ( poza polami oznaczajacymi plytki grzejne).

Kontrolowa¢ prace grzejnikéw promiennikowych , nie dopuszczajac do wykipienia potraw

1 zalania ptyty szklano ceramicznej. Nie nalezy ktas¢ mokrych garnkéw i pokrywek na ptycie.
Nie stawiac na ptycie szklano ceramicznej garnkow 1 innych naczyn o facznej masie

powyzej 65 kg

Nie dopuszczaé do ogrzewania plytek grzejnych bez ustawionych na nich garnkéw.

Przed zdj¢ciem garnka z plyty nalezy wytaczy¢ zasilanie grzejnika promiennikowego

ustawiajac pokretto regulatora w poz. ,,0”.



3.3.3 Wiaczenie piekarnika

a) Wlaczy¢ zasilanie piekarnika przez obrdcenie pokretta wigcznika gtéwnego (rys.3 poz.13) w prawo
w potozenie ,,1” (rys.3 poz.13). Powinna zapali¢ si¢ zielona lampka (rys.3 poz.14) sygnalizujaca
wilaczenie zasilania. Jednoczesnie powinien zataczy¢ si¢ wentylator chtodzacy instalacje
elektryczng pod grzejnikami promiennikowymi. Jego pracg charakteryzuje wydmuchiwanie
powietrza z prawej strony kratki wentylacyjne;j.

b) Obracajac w prawo pokretta regulatoréw temperatury (rys.3 poz.15, 17) wiaczy¢ zasilanie grzatek
piekarnika. Powinny zapali¢ si¢ pomaranczowe lampki (rys.3 poz.16, 18) sygnalizujace prace
grzatek .

3.3.4 Czynnosci podczas pieczenia w piekarniku

1) Piekarnik ogrzewany jest za pomocg dwéch grzatek elektrycznych o facznej mocy 4.2 kW
umieszczonych na dole 1 na gérze oraz w dwa regulatory umozliwiajace niezalezng regulacj¢
temperatury w zakresie 50+300°C, co pozwala na pieczenie oddzielne przez koncentracje
ciepta w gornej czgsci lub w dolnej czgsci zgodnie z potrzeba.

- Regulator temperatury gérny (rys.3 poz.15 ) reguluje temperatura w gérnej czesci piekarnika
- Regulator temperatury dolny (rys.3 poz.17) reguluje temperatura w dolnej czgsci piekarnika
- Ustawiajac oba pokretta na t¢ sama warto$¢ uzyskamy jednakowa temperaturg w catej
komorze piekarnika

2) Ustawi¢ pokretta regulatoréw temperatury na wymagane temperatury

3) Osiagnigcie nastawionej temperatury sygnalizowane jest przez zgasnig¢cie pomaranczowych
lampek (rys.3 poz.16, 18). Podczas pieczenia w piekarniku uktad regulacji bedzie cyklicznie
zalaczal 1 wylaczat grzatki elektryczne utrzymujac w ten sposéb temperaturg co sygnalizowane
jest zapalaniem i gasnigciem pomaranczowych lampek

4) Podczas pieczenia w piekarniku:

- ustawi¢ temperatur¢ w piekarniku w zaleznosci od rodzaju 1 wielkosci pieczonego ciasta lub
migsa

- po osiagnigciu nastawionych temperatur wygrzac pusty piekarnik przez ok.20 minut.

- po wstawieniu zywnosci zamkna¢ drzwiczki piekarnika

- wypieki w foremce powinny by¢ umieszczone na ruszcie i nie wystawac poza jego gabaryty.
Zaleca si¢ formy z jasnym dnem, gdyz formy ciemne pochtaniaja zbyt wiele ciepta

- ciasta ptaskie zaleca si¢ piec na 3-ciej potce od dotu

- nalezy wystrzegac si¢ zbyt mocnego nagrzewania ciasta i zbyt dtugiego przetrzymywania
w nagrzanym piekarniku, gdyz powoduje to ciemnienie skorki 1 wyschniecie ciasta

- nie ustawia¢ za wysokiej temperatury, gdyz moze to spowodowa¢ nie wyrosnigcie ciasta lub
zakalec

- wstepne nagrzanie piekarnika stosowac ostroznie, wytacznie przy ci¢zkich, mato rosnacych
ciastach i duzej masie wsadu. Mocno rosnace ciasta wktada¢ do mato nagrzanej komory

- przed wylaczeniem piekarnika sprawdzi¢ wypiek drewnianym patyczkiem nakluwajac go.
Przy prawidtowym wypieku powinien on by¢ suchy 1 czysty. Wypiek pozostawi¢ okoto 5 minut
po wytaczeniu piekarnia

- przy pieczeniu mig¢sa na ruszcie nalezy umiesci¢ pod nim blachg, aby ttuszcz nie sciekat
bezposrednio na spdd piekarnika

- ostroznie zamykac¢ i otwiera¢ drzwiczki piekarnika, aby nie spowodowac¢ wstrzaséw kuchni

- do wyjmowania rusztu uzywac specjalnego haczyka bedacego na wyposazeniu kuchni

- okresowo otwiera¢ i zamykac¢ wylot powietrza z piekarnika przez wyciagnigcie lub wcisnigcie
czarnego uchwytu dZzwigni (rys.3 , poz.23).

W ponizszych tablicach podano orientacyjne temperatury i czasy pieczenia
Pieczenie miesa

Rodzaj migsa Temperatura (°C) Czas pieczenia ( godz. )
Pieczony indyk 4 — 8 kg 200 450
Pieczona kaczka 200 112 -2
Pieczony kapton 200 2+2
Udziec barani 200 1-11
Pieczony bazant 200 1+11,
Pasztety 140 + 160 1+2%
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Temperatury wypiekéw

Temp. wstepnego Temperatura | Czas pieczenia | Potka
Rodzaj pieczonego ciasta nagrzania piekarnika pieczenia ciasta od dotu
(°C) (°C) (min )

Bezy, ciasta piaskowe 170 160 40 + 50 2
Torty owocowe 170 160 60 +70 2
Babki piaskowe 170 150 + 160 20 + 40 2-3
Biszkopty 170 150 + 160 20 +30 3
Twarde ciastka 180 180 30 =50 3
Ciasto drozdzowe 180 170 40 +50 3
Ciasto pétkruche 200 180 40 + 60 3
Ciasto kruche 220 200 25 +40 3
Ciasto dmuchane ptysiowe 220 200 15 +20 2
Ciasto francuskie 230 + 250 200 + 220 +20 3

3.4 Czynnosci po zakonczeniu pracy

Po zakonczonej pracy :

- Ustawi¢ pokretta regulatoréw temperatury (rys.1 poz.1, 4 rys.2, 3 poz.1, 4, 7, 10) pracujacych
grzejnikow promiennikowych ptyty szklano-ceramicznej w potozeniu ,,0”, nastapi wytaczenie
zasilania.

- Ustawi¢ pokretia regulatoréw temperatury (rys.3 poz.15, 17) grzatek piekarnika ( kuchnia CLA.40)
w potozeniu ,,0. Wylaczy¢ zasilanie grzatek piekarnika (CLA.40) przekrecajac pokretto wiacznika
gléwnego (rys.3 poz.13) w potozenie ,,0”.

- Odczeka¢ az urzadzenie ostygnie. Catos¢ umy¢ w cieplej wodzie z dodatkiem srodka do mycia.

3.5 Uwagi eksploatacyjne

3.5.1 Urzadzenia zabezpieczajace

Kuchnie elektryczne wyposazone sa miedzy innymi w takie urzadzenia zabezpieczajace jak:

a) regulatory temperatury - stuza do regulacji temperatury ptytek grzewczych ptyty szklano-
ceramicznej oraz piekarnika( kuchnia CLA.40).
Regulatory temperatury piekarnika ,gérnej i dolnej grzatki maja rézne czasy zataczenia i
wylaczania mocy grzewczej. W zwiazku z tym w czasie uzywania piekarnika cykliczne zataczanie
1 wylaczanie grzatki gornej 1 dolnej nie musi by¢ jednoczesne.

b) ograniczniki temperatury grzejnikéw promiennikowych - wytaczajace czes$¢ energii grzejnikow
promiennikowych, zabezpieczajac w ten sposéb plyte szklano-ceramiczna przed przegrzaniem.
Dziata w przypadku zbyt matego odbioru ciepta z powierzchni ptyty spowodowanego
zastosowaniem niewtasciwego garnka lub innego naczynia ( rondla , patelni ) oraz grzaniem plytek
grzewczych bez postawionych na nich garnkow.

Ogranicznik samoczynnie ponownie zataczy petna moc grzejnikdw promiennikowych po
schtodzeniu ptytki grzewczej i jej ponownym zalaczeniu lub po postawieniu wlasciwego garnka I
zapewnieniu wlasciwego odbioru ciepta

c) ogranicznik temperatury piekarnika( kuchnia CLLA.40 ) - jego zadziatanie polega na
roztaczeniu obwodu zasilajacego grzatki elektryczne w piekarniku i oznacza awarie jednego lub
obu regulatoréw temperatury .Nalezy wtedy odiaczy¢ urzadzenie z sieci elektrycznej zgtosi¢
urzadzenie do naprawy 1 usuna¢ uszkodzenie. Aby go ponowne wiaczy¢ piekarnik nalezy
odblokowac¢ ogranicznik przez wcisnigcie przycisku (rys.3 poz.19 i rys.4 poz.3). Odblokowanie
ogranicznika temperatury mozliwe jest dopiero po schtodzeniu urzadzenia.

Dostep do przycisku ogranicznika temperatury mozliwy jest po zdjeciu ostonki z tworzywa
(rys.3 poz.29).




3.5.2 Naczynia do gotowania i smazenia

Badania wykazaty, ze ksztatt i §rednica dna naczynia ma decydujace znaczenie dla uzyskania dobrego
efektu gotowania bez strat energii. Zaleca si¢ aby srednica garnka nie byta mniejsza od rozmiary ptytki
grzejnej. Do wszystkich rodzajow uzytkowania zalecamy naczynia o ptaskich dnach bez jakichkolwiek
deformacji .Naczynie moze miec tylko nieznacznie wypukte dno, gdyz ciepto powodujac jego
rozszerzenie wywotuje efekt przylegania do ptytki grzejnej. Wypuktos¢ dna garnka nigdy nie powinna
przekraczaé nastgpujacej wielkosci

Srednica [mm)] Wypuktos¢ dna [mm]
300 <1.2

Rodzaj dna naczynia jest bardzo wazny dla uzyskania dobrego kontaktu powierzchni dna z
powierzchnig ptyty szklano-ceramicznej. Naczynie nie moze by¢ zbyt wypukte, gdyz powietrze
pomigdzy dnem i ptyta szklano-ceramiczna staje si¢ zbyt gorace i ogranicznik temperatury grzejnika
promiennikowego wytacza czes$¢ energii, co powoduje przedtuzenie czasu podgrzewania.

Garnek nie moze by¢ zbyt maty gdyz nast¢puje wtedy strata energii .

Przypadek 1

Naczynie o prawidlowym rozmiarze .Dno nie jest zbyt cienkie.

Cale wypromieniowane ciepto zostaje pochtonigte przez | |
dno naczynia.

Idealne, szybkie i ekonomiczne gotowanie.

Przypadek 2

Naczynie jest zbyt mate, wystepuje strata energii promieniste;. T r
Mozliwos¢ wykipienia produktu, spalenia lub przypalenia na

ptycie szklano-ceramiczne;j. e

Trudnos¢ oczyszczenia ptyty.

Przypadek 3

Naczynie jest zbyt duze.

Dtugi czas podgrzewania, gdyz duza powierzchnia dna naczynia
styka si¢ z zimnym szktem.

Strata ciepta.

Garnek prawidlowo Garnki nieprawidtowo dobrane
dobrany

_ XX xX

NALEZY STOSOWAC TYLKO NACZYNIA METALOWE
ZABRANIA SIE UZUWANIA INNYCH NACZYN NIZ METALOWE
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4 WSKAZANIA BEZPIECZANSTWA | HIGIENY PRACY

Przed przystapieniem do pracy obstugujacy powinien zapoznac¢ si¢ z zasadami:

e bezpiecznej eksploatacji urzadzen elektrycznych,

e pracy w zapleczu kuchennym,

e prawidlowej eksploatacji kuchenki kuchni elektrycznej z ptyta szklano-ceramiczna na podstawie
niniejszej instrukcji obstugi,

e udzielania pierwszej pomocy w nagtych wypadkach.

Szczegélnie wazne jest, aby:

1) Przed montazem urzadzenia zdja¢ opakowanie, usunac foli¢ ochronng i upewnic€ sig, czy urzadzenie
jest w nienaruszonym stanie. W razie watpliwosci nie uzytkowac¢ go i zwrdci¢ si¢ do specjalisty.
Materiat opakowaniowy nie powinien znajdowac si¢ w zasiggu dzieci, poniewaz stanowi
potencjalne zagrozenie (torebki plastikowe, deski, gwozdzie itp.)

2) Instalowac¢ urzadzenie zgodnie z DTR.

3) Nie dopuszczaé do instalacji, wykonywania napraw, regulacji i obstugi oséb do tego
nieuprawnionych oraz nieprzeszkolonych.

4) Nie wykonywa¢ zadnych przerébek niezgodnych z dokumentacja urzadzenia.

5) Zwraca¢ uwage na dzieci w czasie pracy urzadzenia, gdyz nie znaja one zasad jego obstugi.
Szczegdlnie goraca ptyta grzewcza moze by¢ przyczyng poparzenia.

6) Nie zostawia¢ urzadzenia bez nadzoru podczas uzytkowania.

7) Uwazac aby elektryczne przewody przytaczeniowe nie dotykaty goracych czesci.

8) Nie dopuszcza¢ do zanieczyszczenia ptyty szklano-ceramicznej. Zabrudzong ptytg oczyscicé
i wysuszy¢ natychmiast tylko i wylacznie po wystudzeniu.

9) Nie uderza¢ w ptyte szklano-ceramiczng oraz w pokretia.

10) Gdy piekarnik pracuje nie nalezy zostawia¢ otwartych drzwi ,poniewaz mozna spowodowac
niedopuszczalne nagrzanie potozonych powyzej pokretet 1 aparatow elektrycznych.

11) W przypadku stwierdzenia uszkodzenia lub nieprawidtowej pracy, wytaczy¢ urzadzenie. Wszelkie
naprawy powinny by¢ wykonywane w autoryzowanej stacji serwisowej przez uprawnionych
specjalistow.

12) Do szafki i piekarnika nie wktada¢ materiatow tatwopalnych takich jak papier, torebki foliowe,
rozpuszczalniki, benzyna, drewno, tatwopalne tworzywo itp.

13) Stosowac tylko oryginalne czgsci zamienne. Nieprzestrzeganie powyzszego moze zagrozi¢
bezpieczenstwu urzadzenia i uzytkownikow.

14) Stosowac urzadzenie wytacznie do celéw, do jakich je zaprojektowano. Wszelkie inne zastosowania
sa nieodpowiednie i nalezy je traktowac jako niebezpieczne.

15) Podczas obstugi zachowac¢ ostroznos¢ i nie dotykac¢ czgsci, z ktérymi kontakt moze spowodowac
poparzenie.

16) W razie poparzenia niezwtocznie udzieli¢ pierwszej pomocy.

17) Zapewni¢ odpowiednig wydajnos¢ urzadzen wentylacyjnych do odprowadzania oparéw.

18) W razie skaleczenia, poparzenia lub porazenia pradem elektrycznym, niezwtocznie udzieli¢
pierwszej pomocy,

19) Zabrania si¢ mycia i polewania urzadzenia za pomoc3 strumienia biezgcej wody.
Nieprzestrzeganie tej zasady grozi uszkodzeniem urzadzenia i porazeniem pradem
elektrycznym obslugi.

5 INSTRUKCJA KONSERWACJI, KONSERWACJA | NAPRAWY

KONSERWACJE CZYSZCZENIE I OBSEUGE TECHNICZNA NALEZY PRZEPROWADZIC TYLKO WTEDY
GDY URZADZENIE JEST ZIMNE

5.1 Konserwacja biezaca

Konserwacja biezaca polega na utrzymywaniu w czysci urzadzenia oraz jego otoczenia i naczyn .

Nalezy dbac o to, aby na powierzchni ptyty szklano-ceramicznej nie pozostawaty przywarte resztki
potraw. Przy znacznym zanieczyszczeniu ptyty grzewczej zaleca si¢ stosowanie gabek z tworzywa
sztucznego. W razie koniecznosci uzywac szczotek 1 skrobakow z migkkiego tworzywa.
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Nalezy uwazac aby przy zeskrobywaniu przywartych resztek potraw nie uszkodzi¢ powierzchni ptyty
szklano-ceramiczne;j.

Ptyte szklano ceramiczng nalezy umy¢ w cieplej wodzie z dodatkiem srodkow czyszczacych , nastgpnie
wytrze¢ 1 osuszy¢.

Powierzchnie ze stali nierdzewnej my¢ goraca woda z detergentem i wytrze¢ do sucha migkka szmatka
Nie uzywac srodkéw mogacych rysowaé powierzchnie jak stalowa wata stalowe szczotki lub skrobaki.

5.2 Konserwacja okresowa

Poza biezacymi czynnosciami konserwacyjnymi, do uzytkowania kuchni nalezy jej okresowa kontrola.
Po okresie gwarancji raz na rok nalezy zleci¢ dokonanie przegladu technicznego serwisowi.

5.3 Naprawy i remonty

Producent kuchni elektrycznych z ptyta szklano-ceramiczna LODZKIE ZAKEADY METALOWE
"LOZAMET", poprzez swoja stuzbg¢ serwisowa zapewnia naprawy i przeglady u odbiorcy oraz
przeprowadza naprawy w siedzibie producenta. Wszystkie czynnosci regulacyjne

1 naprawcze powinny by¢ wykonywane przez uprawnionego specjaliste.

Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za niewlasciwe lub niezgodne z zaleceniami podanymi
w niniejszej dokumentacji uzytkowanie wyrobu.

Gwarancja nie obejmuje uszkodzen powstalych w wyniku niewlasciwego uzytkowania, braku
konserwacji oraz powstalych w wyniku dokonywania napraw przez osoby nieupowaznione.

5.4 Wykaz typowych uszkodzen i zalecane sposoby haprawy

OBJAWY PRZYCZYNA SPOSOB USUNIECIA
Ptyta szklano-ceramiczna -po obréceniu | Brak zasilania Sprawdzi¢ czy jest napigcie w instalacji
pokretet regulatoréw temperatury elektrycznej oraz czy urzadzenie jest
grzejnikow promiennikowych w poz. ,,1 podtaczone do instalacji.
nie §wieca zielone lampki, nie mozna Jesli nadal nie daje si¢ wlaczy¢ nalezy
zataczy¢ uktadu grzewczego. Po zglosi¢ je do naprawy.

ustawieniu regulatoréw temperatury w
polozenie inne niz ,,1”,nie zapala si¢
pomaranczowa lampka oznaczajaca prace
grzejnikOw promiennikowych
Piekarnik- po obréceniu pokretta
wylacznika gtéwnego w poz. ,,1 nie
swieci si¢ zielona lampka, nie mozna
zataczy¢ uktadu grzewczego. Po
ustawieniu regulatoréw temperatury w
potozenie inne niz ,,1”,nie zapalajq si¢
pomaranczowe lampki oznaczajace prace

grzatek
Ptyta szklano-ceramiczna — po obréceniu | Uszkodzenie Zglosi¢ urzadzenie do naprawy.
pokretta w poz.”’1” nie $wieci zielona lampki Wymieni¢ uszkodzong lampke.

lampka, po dalszym obréceniu zapala si¢
pomaranczowa lampka

Piekarnik — po ustawieniu wiacznika
gléwnego w poz. ,,1” nie §wieci zielona
lampka ale mozna zataczy¢ grzatki
regulatorami temperatury.
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Ptyta szklano-ceramiczna — po obréceniu | Uszkodzenie Zgtosi¢ urzadzenie do naprawy.
pokretta w poz.”’1” §wieci zielona lampki Wymieni¢ uszkodzona lampke.
lampka, po dalszym obrdceniu nie zapala

si¢ pomaranczowa lampka ale grzejnik

promiennikowy dziata

Piekarnik — po ustawieniu wiacznika

gléwnego w poz. ,,1” Swieci zielona

lampka mozna zataczy¢ grzatki

regulatorami temperatury ale nie Swieci

pomaranczowa lampka

Ptyta szklano-ceramiczna — po obréceniu | Uszkodzenie Zgtosi¢ urzadzenie do naprawy
pokretta w poz.”1” $wieci zielona regulatora

lampka, po dalszym obrdceniu nie zapala |temperatury

si¢ pomaranczowa lampka grzejnik

,promiennikowy nie dziata

Ptyta szklano-ceramiczna — po obrdceniu | Uszkodzenie Zgtosi¢ urzadzenie do naprawy
pokretta w poz.”’1” $wieci zielona grzejnika

lampka, po dalszym obrdceniu zapala si¢ | promiennikowego

pomaranczowa lampka ,grzejnik

promiennikowy nie dziala

Ptyta szklano-ceramiczna — po obrdceniu | Zadziatat Brak odbioru ciepta-niewtasciwe
pokretta w poz.”1” §wieci zielona wbudowany w uzytkowanie urzadzenia-zte naczynie
lampka, po dalszym obrdceniu zapala si¢ | grzejnik lub jego brak.

pomaranczowa lampka grzejnik promiennikowy Ustawi¢ na ogrzewanym obszarze

promiennikowy dziata prawidtowo przez
pewien czas a nastgpnie widoczne jest
zmniejszenie wydzielanej mocy cieplne;.

ogranicznik temp.

wlasciwe naczynie.
Jesli urzadzenie nadal pracuje
niewlasciwie zglosi¢ je do naprawy

Piekarnik — po ustawieniu wiacznika
gléwnego w poz. ,,1” $wieci zielona
lampka ale nie mozna zataczy¢ grzatki
regulatorem temperatury, nie swieci
pomaranczowa lampka

Zadziatat
ogranicznik
temperatury (rys.4
poz.3)

Zadzialanie ogranicznika temperatury
oznacza awari¢ urzadzenia. Nalezy
zgtosi¢ urzadzenie do naprawy.
Nalezy odlaczy¢ urzadzenie z sieci

elektrycznej 1 usunaC uszkodzenie. Aby

ponowne wiaczenie kuchni byto
mozliwe nalezy odblokowac¢
ogranicznik poprzez wcisnigcie jego
przycisku /rys.3 poz.19 i rys.4 poz.3/.
Odblokowanie ogranicznika
temperatury mozliwe jest dopiero

po schtodzeniu piekarnika. Dostep do
przycisku ogranicznika temperatury
mozliwy jest po zdjeciu ostonki z
tworzywa /rys.3 poz.29/.

Uszkodzenie Zgltosi¢ urzadzenie do naprawy.
regulatora Wymieni¢ uszkodzony regulator
temperatury

Piekarnik — po wiaczeniu zasilania §wieci | Uszkodzenie Nalezy wymieni¢ uszkodzone grzatki .

zielona lampka ,oraz po ustawieniu grzatek

regulatora temperatury w potozenie inne | elektrycznych.

niz ,,0” zapala si¢ pomaranczowa lampka
oznaczajaca prace grzalek piekarnik nie
nagrzewa sig.
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6 WYPOSAZENIE STANDARDOWE | DODATKOWE

Standardowo kuchnie i wyposazone sa w:

- Przewdd zasilajacy z wtyczka

- Ruszt piekarnika (tylko kuchnia CLA.40)

- Haczyk do wyjmowania rusztu piekarnika (tylko kuchnia CLA.40)
- Dokumentacj¢ Techniczno-Ruchowa

Dodatkowo do kuchenki mozna zamdéwic¢:

- Prowadnice do tac i pojemnikéw funkcjonalnych patrz pkt.2.3
- Tace i pojemniki funkcjonalne GN

14



7

WYKAZ CZESCI ZAMIENNYCH.
Nazwa czesci Nr rysunku rysunek |pozycja
lub normy
Ptyta ceramiczna kompletna CL.B.26.01.00.00.0 1 20
Ptyta ceramiczna kompletna CL.B.46.01.00.00.0 2;3 20
Zesp6t drzwiczek ER.A.90.15.00.00.0 2 22
Drzwiczki prawe kompletne ER.A.90.15.02.00.0 | ”
Drzwiczki lewe kompletne ER.A.90.15.01.00.0
Zawiasa gérna lewa ER.A.90.15.01.04.0 1;2 24
Zawiasa gérna prawa ER.A.90.15.02.04.0 1;2 25
Zawiasa dolna ER.A.90.15.01.06.0 1;2 26
Stopa G1.1/2x120 G1.1/2 120mm (ITAL INOX) 1;2;3 28
iﬂg}iﬁg’mwnmkow do piyty EGO 10.83816.060 6 2
Grzatka EL.A.44.03.00.00.0 4 10
Zaslepka wysoka SR1765 Moss Plastik 3 29
1 3,6
Lampka sygnalizacyjna pomaranczowa |ELEMCO CO27500NAF 5.3 3, 16é 9i §2,
1 2,5
Lampka sygnalizacyjna zielona ELEMCO CO27500NAH )3 2, 5,1% 11,
Regulatqr temperatury z naktadanym EGO 55.34683.010 1 1,4
wylacznikiem 2:3 1,4,7,10
Regulator temperatury EGO 55.10062.010 3 15,17
Wiacznik krzywkowy EGO 49.22015.520 3 13
Ogranicznik temperatury EGO 55.32562.070 i 139
1 1,4
2 1,4,7,10
Pokretto 0° - 0§ 6/4.6 mm EH.A.10.05.01.00.0/0
3 1,4,7,10,
13,15, 17
Sprezyna CL.B.46.00.00.02.0 4 7
Oznacznik pierscieniowy 0-1 EH.A.44.00.00.04.0 3 13
. 1 1,4
Oznacznik pierscieniowy 0-8 EH.A.10.00.00.05.0 2.3 1. 4.7.10
Oznacznik pierscieniowy 0-300 EL.A.44.00.00.02.0 3 15, 17
Wentylator promieniowy AWR-10-180 (ASPA) 3 11
Zawias lewy 700.008 (36M0100) (G.E.V) 3 34
Zawias prawy 700.009 (36M0110) (G.E.V) 3 35
Wspornik zawiasu 700.001 (36M0270) (G.E.V) 3 36
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OPISY ZALACZONYCH RYSUNKOW.

RYSUNEK 1 - Budowa kuchni CLB.20

RYSUNEK 2 - Budowa kuchni CLB.40
RYSUNEK 3 - Budowa kuchni CLA.40.
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Wytacznik gtéwny i regulator temp. ptytki grzewczej PG1

Lampka zielona sygnalizujaca wiaczenie zasilania ptytki grzewczej PG1
Lampka pomaranczowa sygnalizujaca prace ptytki grzewczej PG1
Wytacznik gtéwny i regulator temp. pola grzewczego PG2

Lampka zielona sygnalizujaca wilaczenie zasilania ptytki grzewczej PG2
Lampka pomaranczowa sygnalizujaca pracg ptytki grzewczej PG2
Wylacznik gtéwny i regulator temp. ptytki grzewczej PG3

Lampka zielona sygnalizujaca wilaczenie zasilania ptytki grzewczej PG3
Lampka pomaranczowa sygnalizujaca prace ptytki grzewczej PG3

. Wytacznik gtéwny 1 regulator temp. plytki grzewczej PG4

. Lampka zielona sygnalizujaca wlaczenie zasilania ptytki grzewczej PG4
. Lampka pomaranczowa sygnalizujaca pracg ptytki grzewczej PG4

. Wiacznik gtéwny zasilania piekarnika

. Lampka zielona sygnalizujaca wlaczenie zasilania piekarnika

. Regulator temp. gérnej grzalki piekarnika

. Lampka pomaranczowa sygnalizujaca prac¢ gornej grzatki piekarnika
. Regulator temp. dolnej grzatki piekarnika

. Lampka pomaranczowa sygnalizujaca prac¢ dolnej grzatki piekarnika
. Ogranicznik temperatury w piekarniku

. Ptyta szklano-ceramiczna

. Piekarnik

. Szafka

. Dzwignia otwierajaca wylot powietrza z piekarnika

. Zawiasa gorna lewa

. Zawiasa gbérna prawa

. Zawiasa dolna

. Tuleja

. Stopa

. Zaslepka ogranicznika temp. w piekarniku

. Panel sterowania

. Ostona skrzynki przytaczeniowej

. Wkrety mocujace panel sterowania

. Wkrety mocujace ostong skrzynki przytaczeniowej

. Zawias lewy

. Zawias prawy

. Wspornik zawiasu

PG1, PG2, PG3, PG4 - plytki grzewcze wyznaczone na powierzchni plyty szklano-ceramiczne;j
A przylacze instalacji elektrycznej plyty szklano-ceramicznej

B przylacze instalacji elektrycznej piekarnika

przylacze przewodu ekwipotencjalnego



RYSUNEK 4 - Skrzynki sterownicze

Listwy przylaczeniowe zasilania grzejnikow promiennikowych ptyty szklano-ceramicznej
Listwa przylaczeniowa zasilania piekarnika
Ogranicznik temperatury w piekarniku
Przelotka

Panel sterowania

Ostona skrzynki sterowniczej

Kapilara regulatora temperatury gornej grzatki
Kapilara regulatora temperatury dolnej grzatki
. Kapilara ogranicznika temperatury piekarnika
10. Grzatki piekarnika

11. Wentylator promieniowy

DN AW~

RYSUNEK 5 — Ramki z prowadnicami do tac
a) Widok z boku

b) Widok z przodu ramki HVB.90

¢) Widok z przodu ramki HVB.45

1. Ramka z prowadnicami do tac

2. Stupek kompletny
3. Wkret M6x12
4. Wkret M5x12.

RYSUNEK 6 — Uktad grzewczy

Ptyta szklano-ceramiczna

Grzejnik promiennikowy

Wspornik mocujacy grzejniki promiennikowe do ptyty szklano-ceramicznej
Rama kuchni (kuchenki)

Wkrety mocujace grzejniki promiennikowe do wspornikéw

Nakretki mocujace wsporniki grzejnikow promiennikowych do ramy
Sprezyny

Nakretki mocujace ptyte szklano-ceramiczng do ramy

PN R D=

RYSUNEK 7 — Schemat elektryczny kuchni CLB.20

RYSUNEK 8 — Schemat elektryczny kuchni CLB.40

X1 - Listwa zaciskowa

B1,B2, B3, B4 - Regulatory temperatury

S1,S2,S3, S4 - Wylaczniki gtéwne

K1, K2, K3, K4 - Styczniki

HI1, H3, H5, H7 - Lampki sygnalizacyjne zielone

H2, H4, H6, H8 - Lampki sygnalizacyjne pomaranczowe
El, E2, E3, E4 - Grzejniki promiennikowe
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RYSUNEK 9 — Schemat elektryczny kuchni CLA.40

a) Schemat ukladu elektrycznego plyty szklano-ceramiczne;j

X1 - Listwa zaciskowa w skrzynce sterowniczej piekarnika
X2 - Listwa zaciskowa w skrzynce za panelem sterowania
B1,B2, B3, B4 - Regulatory temperatury

S1,S2,S3, S4 - Wytaczniki gtéwne

K1, K2, K3, K4 - Styczniki

H1, H3, HS, H7 - Lampki sygnalizacyjne zielone

H2, H4, H6, H8 - Lampki sygnalizacyjne pomaranczowe

El, E2, E3, E4 - Grzejniki promiennikowe

b) Schemat ukladu elektrycznego piekarnika

X2 - Listwa zaciskowa w skrzynce sterowniczej piekarnika
S5 - Wylacznik gtéwny

B5 - Ogranicznik temperatury

B6, B7 - Regulatory temperatury

K5, K6 - Styczniki

Ml - Silnik wentylatora promieniowego

H9 - Lampka sygnalizacyjna zielona

H10, HI11 - Lampki sygnalizacyjne pomaranczowe

18
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Rysunek 1- Budowa kuchni CLB.20
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Rysunek 2- Budowa kuchni CLB.40
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(A)  Skrzynki sterownicze kuchni CLA.40
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Rysunek 4- Skrzynki sterownicze
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Rysunek 5- Ramki z prowadnicami do tac
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Rysunek 7- Schemat elektryczny kuchni CLLB.20
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Rysunek 9a- Schemat elektryczny kuchni CLA.40

Schemat ukladu elektrycznego ukladu plyty szklano- ceramicznej
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Rysunek 9b- Schemat elektryczny kuchni CLA.40

~ Schemat ukladu elektrycznego piekarnika




