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Miksery spiralne

Miksery spiralne do wyrabiania ciast ciezkich, np. na pizze, pierogi, paczki, chleb. “
Polecane do pizzerii, piekarni, cukierni.
« dzieza i mieszadfo obracane ze statg predkoScig e SPIRAL MIXER\

- pasek napedowy ) f O |
* przektadnia zebatkowa

« dzieza ze stali nierdzewnej

* korpus z aluminium i stali

- osfona ochronna z otworem wsypowym
* wyfgcznik bezpieczenstwa

- zabezpieczenie przed pracg
zZ otwartg ostong

« lampka kontrolna
sygnalizujgca Al
podtaczenie do sieci 0,
elektrycznej

- w zestawie Spirala
do wyrabiania
ciast cigzkich
i n6z odcinajgcy
ze stali nierdzewnej

« zasilanie:
220-240 V~
50/60 Hz

EMERGENCY
STOP SWITCH
WYACZNK
BEZPIECZENSTWA

{STAINLESS STEEL}

STAL NIERDZEWNA

YATOX | (W) | V() |MAX.WSADCIASTA (kg) | (obr./min) (mm) @DZIEZY (mm) | (kg) | PLN (netto) | PLN (brutto)

YG-03060 | 1500 | 20 15 207 860 x 700 x 390 360/390 89 2199.- | 2704.77
YG-03063 | 2000 | 30 22 207 890 x 730 x 430 400/430 94 3399.- | 4180.77
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