YATO A

Miksery splralne

Miksery splralne do Wyrablan/a ciast ciezkich, np. na pizze, pierogi, pgczki, chleb. 3100W “
Polecane do pizzerii, piekarni, cukierni.

* biegi: wolny, szybki oraz wsteczny

« dzieza i mieszadfo obracane ze statg predkoScig

» model YG-03068 wyposazony dodatkowo w timer 0-60 min
z moZliwo$cig ustawienia w pozycji ,manual” (praca ciggta)

* pasek napedowy
* przektadnia zebatkowa YG-03068
* dzieza ze stali nierdzewnej

« korpus z aluminium i stali =

« osfona ochronna z otworem wsypowym T |

- wylgcznik bezpieczenistwa | Yaton

- zabezpieczenie przed _ [
pracg z otwartg ostong

* W zeStawie spirala
do wyrabiania ciast
ciezkich i ndz odcinajgcy
Ze stali nierdzewnej

« zasilanie:

380-415 V~
50/60 Hz

EMERGENCY
STOP SWITCH
WYLACZNK
BEZPIECZENSTWA

STAINLESS STEEL
STAL NIERDZEWNA

YG-03065

YG-03065 : YG-03068
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YATOXN | (W) | V() |MAX WSAD CIASTA (kg)| (obr./min) (mm) @DZIEZY (mm) | (kg) | PLN (netto) | PLN (brutto)
YG-03065 | 3100 40 28 125/250 | 1030 x 730 x 480 450/480 133 3699.- 4549.77
YG-03068 | 3100 | 50 35 120/240 | 1120 x 880 x 530 500/530 189 4 599.- 5656.77
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