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GWARANCJA

Urzadzenie objete jest dwunastomiesieczna gwarancja
od daty zakupu.
Gwarancja obejmuje naprawy urzadzenia zakupionego
w autoryzowanych punktach sprzedazy, pod warunkiem
wykazania wad materiatéw lub montazu, na ponizszych
warunkach:
1. Gwarancja obejmuje nieodptatna wymiane wszystkich
czesci z wadami fabrycznymi. Gwarancja wazna jest
z dowodem zakupu. Gwarancja nie obejmuje nastepuja-
cych przypadkoéw:
a. Ingerencji w produkt lub uszkodzenia w wyniku
zaniedban;
b. Nieprzestrzegania ostrzezen zawartych w niniejszej
instrukcji;
c. Uszkodzen wynikajacych z uzywania urzadzenia
w nieodpowiednich warunkach oraz w przypadkach
niezaleznych od normalnego uzytkowania urzadzenia

(zmiany warto$ci napiecia i czestotliwoscil;
d. Samodzielnych napraw wykonywanych poza auto-
ryzowanym centrum serwisowym,

2. Naprawy gwarancyjne wykonywane musza by¢ wy-
tacznie w punktach sprzedazy lub w autoryzowanych
centrach serwisowych;

3. W przypadku przestania urzadzenia do producenta
celem naprawy, koszty transportu ponosic¢ bedzie ku-
pujacy,

4. W przypadku zgtoszenia naprawy, urzadzenie nie pod-
lega wymianie, a gwarancja nie jest przedtuzana;

5. Producent nie odpowiada za zadne szkody bezposred-
nie ani posrednie ani obrazenia ludzi ani uszkodzenia
mienia wynikajace z nieprawidtowego uzywania urza-
dzenia lub za okres nieuzywania urzadzenia w czasie
naprawy.

ROZDZIAL 1. STRUKTURA INSTRUKCJI PRZEZNACZENIE INSTRUKCJI

ZNACZENIE INSTRUKCJI

Niniejsza instrukcja obstugi stanowi integralna czes¢

urzadzenia

1. Nalezy zachowac ja na caty okres uzytkowania urza-
dzenia.

ZAKRES | CEL INSTRUKCJI

Niniejsza instrukcja zawiera wszelkie niezbedne infor-
macje na temat uzywania urzadzenia oraz wskazowki do-
tyczace bezpieczenstwa.

Instrukcja zawiera takze wskazowki i ostrzezenia, umoz-

ODBIORCY

Niniejsza instrukcja obstugi, dostarczona w jednej kopii
wraz z urzadzeniem, stanowi integralna czesc urzadze-
nia i przeznaczona jest dla operatorow i technikow
uprawnionych do instalacji, uzywania i konserwacji urza-
dzenia.

2. W przypadku zaprzestania korzystania z urzadzenia
musi by¢ do niego dotaczona.

3. Oprdcz waznych uwag dla operatoréw, instrukcja zawiera
schematy elektryczne niezbedne do konserwacji i napraw.

liwiajace poznanie zasady dziatania urzadzenia i zacho-
wanie bezpieczenstwa. W przypadku watpliwosci nalezy
skontaktowac sie z autoryzowanym centrum serwisowym.

Pracownicy odpowiedzialni za konserwacje i serwiso-
wanie, a takze inni pracownicy uzytkujacy urzadzenie zo-
bowiazani sa zapoznac sie z niniejsza instrukcja i stosowac
sie do zawartych w niej zalecen.

@



ODPOWIEDZIALNOSC
e W przypadku zniszczenia lub zagubienia niniejszej in-

strukcji, mozna uzyskac jej kopie w autoryzowanym
centrum serwisowym.

Niniejsza instrukcja odpowiada stanowi fabrycznemu
urzadzenia, producent zastrzega sobie prawo do zmian
produkcyjnych oraz kolejnych instrukcji bez koniecz-
nosci aktualizowania poprzednich instrukcji, za wyjat-
kiem szczegolnych przypadkéw zwiazanych ze zdrowiem
i bezpieczenstwem uzytkownikéw.

Nalezy zwrocic¢ szczegélna uwage na ryzyko resztkowe
zwiazane z urzadzeniem oraz przestrzeganie zalecen
przez operatorow.

Producent odpowiada za urzadzenie w pierwotnej jego
konfiguracji.

Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody wy-
nikajace z nieprawidtowego uzywania urzadzenia oraz
instrukcji ani za szkody spowodowane nieprzestrze-
ganiem standardow, zaniedbaniem, brakiem doswiad-
czenia, brakiem rozwagi oraz nieprzestrzeganiem

OZNACZENIA

przepisow przez pracodawce, operatora lub konser-
watora ani za wszelkie inne mozliwe szkody wynikte
z nieracjonalnego lub niewtasciwego uzywania.
Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za konsek-
wencje zastosowania czesci zamiennych innych niz
oryginalne lub zamiennikéw.

Producent odpowiada wytacznie za informacje zawarte
w instrukcji we wtoskiej wersji jezykowej.
Nieprzestrzeganie zalecen zawartych w niniejszej in-
strukcji powoduje niewaznos¢ gwarancji. W miejscu
uzytkowania urzadzenia i nadzorowania prac z jego
uzyciem nalezy:

Zapewnic odpowiednie srodki bezpieczenstwa,
Poinformowac operatoréw o istniejacym ryzyku oraz
o podstawowych metodach zapobiegania,
Przygotowac operatordw i dopilnowac przestrzegania
norm bezpieczenstwa oraz uzytkowania zapewnionych
$rodkow bezpieczenstwa,

Skierowac do obstugi wieksza liczbe operatorow.

Ponizsza cze$¢ zawiera objasnienie symboli oraz definicji stosowanych w instrukcji.

ZAGROZENIE

Oznacza zagrozenie dla operatora urzadzenia lub osdb pozostajacych w poblizu oraz

konieczno$c¢ przeprowadzania czynnosci zgodnie z biezacymi standardami zapobiegania

wypadkom i zaleceniami zawartymi w niniejszej instrukcji.

OSTRZEZENIE

o —

ostroznosci podczas obstugi.

UWAGA

Wskazuje ostrzezenie dotyczace waznych informacji lub dalszych zalecen lub zachowania

Oznacza koniecznos$¢ zachowania ostroznosci w celu unikniecia uszkodzenia urzadzenia.



ROZDZIAL 2. 0GOLNE INFORMACJE | OPIS PRZEZNACZENIE, CZESCI

Mikser jest przeno$nym urzadzeniem przeznaczo-

nym do rozbijania, ubijania, mielenia, ucierania i mi-

ksowania i zastosowania w placowkach zywienia

zbiorowego.

Urzadzenie umozliwia przygotowanie, bezposrednio

w naczyniu, gestych przecieréw warzywnych, zup,

purée ziemniaczanego, kremow, ciast, majonezu,

miazgi migdatowej, serkow itp.

Urzadzenie sktada sie z silnika i obudowy, w ktdrej

silnik potaczony jest z elementem roboczym: mikse-

rem lub ubijaczka.

Element naktadany jest na korpus urzadzenia i blo-

kowany za pomoca $ruby lub innej ztaczki.

Sktadniki potrawy nalezy przetozy¢ do pojemnika,

urzadzenie nalezy uzywac trzymajac je obiema rekoma

w wyznaczonych miejscach (patrz rys. str. 12):

1. Umiesci¢ koncowke urzadzenia w pojemniku lub
misce;

2. Dokreci¢ koncowke,

3. Po uzyciu wytaczyc¢ i odtozy¢ na miejsce.

DANE TECHNICZNE

Moc silnika (W) 250
Predko$¢ maksymalna (obr./min.) 15000
;Eigknizzzglscna (obr./min.) 2500 = 15000
Wymiary A (mm) P75
Wymiary B (mm) 285
Wymiary C (mm) 270
Wymiary D (mm) @75
Wymiary E (mm) 520
Wymiary F ([mm) 290
Wymiary G (mm) 90
Masa korpusu (kg 1,0
Masa ramienia miksujacego (kg) 0,450
Masa ramienia ubijajacego (kg) 0,450

W zaleznoéci od metody i zastosowanej korncowki,

urzadzenie mozna:

1. obstugiwac opierajac je o dno miski (w przypadku
miksowania), przy czym nie nalezy zanurza¢ urza-
dzenia powyzej oznaczenia,

2. obstugiwaé trzymajac oburacz (z ubijaczka).

Po zakonczeniu obrébki zywnos¢ nalezy przektadac
recznie.

Wszelkie materiaty majace bezposredni kontakt
z zywnoscia spetniaja odpowiednie standardy higieny.
Zgodnie z wymaganiami dziatania i produkcyjnymi,
urzadzenie moze by¢ uzytkowane z réznymi czesciami
opcjonalnymi. Urzadzenie dostarczane jest z tabliczka
znamionowa zawierajaca nastepujace dane:

O Ce|

kW
Hp
Anno

Mod
Nr.
Kg




Poziom hatasu

Mniej niz 70 dBA

Czestotliwosc

Patrz tabliczka znamionowa

Napiecie

Patrz tabliczka znamionowa

Napiecie nominalne

Patrz tabliczka znamionowa

Napiecie obwoddw pomocniczych

Patrz tabliczka znamionowa

Ochrona Podwdjna izolacja
Stopien ochrony IP X3
Maksymalna temperatura otoczenia ~ +40°C

Wymagane oswietlenie minimalne 500 luksow

Zgodnosc z dyrektywa

2006/42/WE, 2006/95/WE z pdzniejszymi zmianami, rozp. 1935/2004

ELEMENTY

. Korpus

. Gwint

. Ramie miksujace

. Sruba blokujaca koncowke

. Regulator predkosci

. Ramie ubijajace

1
2
3
4. Wtacznik pracy
5
6
7

O

NORMALNE UZYWANIE, NIEPRAWIDLOWE LUB NIEDOZWOLONE UZYWANIE

Urzadzenie opisane w niniejszej instrukcji prze-
znaczone jest do obstugi przez wyszkolonego
operatora, znajacego ryzyko resztkowe, z za-
chowaniem $rodkéw bezpieczenstwa.
Operator powinien spetnia¢ wymogi ustawowe
odnos$nie wieku oraz przej$¢ odpowiednie prze-
szkolenie techniczne pod nadzorem wyszkolo-
nego pracownika.

W przypadku NORMALNEGO UZYWANIA urza-
dzenie mozna stosowac wytacznie do ubijania,

Urzadzenia nie wolno uzywa¢ W SP0SOB NIE-

WLASCIWY, w szczegolnosci:

1. W warunkach domowych,

2. Przy parametrach innych niz wyszczegol-
nione w tabeli danych technicznych,

3. Z koncowkami innymi niz wskazane w niniej-
szej instrukeji - w takich przypadkach pro-
ducent zrzeka sie odpowiedzialnosci,

mielenia, rozdrabniania, rozcierania zywnosci
bezposrednio w naczyniu, w placéwkach zywienia
zbiorowego.

W zaleznosci od zastosowanej koncowki, urza-
dzenie umozliwia przygotowanie, bezposrednio
w naczyniu, gestych przecieréw warzywnych,
zup, purée ziemniaczanego, kremow, ciast, majo-
nezu, miazgi migdatowej, serkow itp.
Urzadzenie nalezy przenosi¢, trzymac i obstu-
giwac¢ umieszczajac obie rece w wyznaczonych
miejscach (patrz rys str. 12).

4. Uzytkownik ponosi odpowiedzialnos¢ za uszko-
dzenia wynikte z nieprzestrzegania warun-
kow roboczych okreslonych w specyfikacji
technicznej i potwierdzeniu zamowienia.

5. Koncowek nie wolno uzywac, gdy nie sa za-
nurzone w sktadnikach spozywczych;

6. Nie ingerowa¢ w produkt, nie uszkadza¢ go
celowo, nie usuwac ani zakrywac etykiet.



Urzadzenia nie wolno uzytkowa¢ W SPOSOB

NIEWLASCIWY Lub NIEDOZWOLONY, poniewaz

moze doprowadzi¢ to do obrazen operatora,

w szczegolnosci:

1. Nie wolno ciagnac za przewdd zasilajacy ani
za sam mikser, aby odtaczy¢ wtyczke od gniazdka.

2. Nie wolno obciaza¢ urzadzenia ani przewodu
zasilajacego.

3. Nie wolno ktas¢ przewodu zasilania na ostro
zakonczonych przedmiotach, ani na przed-
miotach emitujacych ciepto.

4. Nie wolno uzywac urzadzenia z uszkodzonym
przewodem zasilania lub przetacznikami.

5. Nie wolno pozostawia¢ wytaczonego urza-
dzenia z podtaczonym do sieci przewodem
zasilania.

6. nie wolno wktadac zadnych przedmiotéw do
szczeliny wentylacyjnej silnika.

7. nie wolno umieszczac¢ urzadzenia nad in-
nymi przedmiotami uzywanymi do obrobki
zywnosci znajdujacymi sie na wysokosci 900
- 1100 mm od posadzki.

8. Nie wolno stosowa¢ do mycia urzadzenia
substancji tatwopalnych, zracych lub szkod-
liwych albo produktéw zasadowych, np.
sody kaustycznej lub amoniaku.

9. Nie wolno zanurzaé¢ urzadzenia w wodzie
ani innych cieczach.

10.Z urzadzenia korzysta¢ moga wytacznie
uprawnieni pracownicy, w odziezy przezna-
czonego do tego celu.

11.Nie wolno stosowac ubijaczki w urzadze-
niach o statej predkosci.

12.Nie wolno umieszczac¢ w misce, przy pracu-
jacym urzadzeniu, produktdw innych niz do

Uzytkownik ponosi odpowiedzialnos¢ za uszko-
dzenia wynikajace z nieprzestrzegania okreslo-
nych wymogéw obstugi. W przypadku watpliwosci

tego przeznaczone, np. kosci, zamrozonego
miesa, produktow innych niz zywnosciowe,
np. szale itp.

13.Nie wolno chwytac ani obstugiwac urzadze-
nia trzymajac za miejsca inne niz wskazane
do celu normalnego uzywania ani przytrzy-
mywac urzadzenie jedna reka.

14.Nie wolno dopycha¢ sktadnikow przy wta-
czonym i dziatajacym urzadzeniu, nie wolno
wktadac rak ani zadnych innych czesci ciata
do miski, gdy urzadzenie pracuje.

15.Nie wolno zanurza¢ urzadzenia w misce po-
wyzej oznaczenia ani powyzej sruby bloku-
jacej.

16.Nie wolno wyjmowac urzadzenia z miski
zanim nie nastapi petne zatrzymanie oraz
przed uptywem 10 sekund od zatrzymania
urzadzenia.

17.Nie wolno wtacza¢ blokady urzadzenia przed
catkowitym zatrzymaniem urzadzenia i przed
uptywem 10 sekund od zatrzymania urza-
dzenia, przy urzadzeniu podtaczonym do sieci.

18.Nie wolno demontowa¢ zabezpieczen ani
sygnatow bezpieczenstwa.

19.Nie wolno uzywac urzadzenia, jesli uzytkownik
nie podjat wszelkich srodkéw ostroznosci
chroniacych przed ryzykiem resztkowym.

20.Nie wolno pali¢ ani uzywac urzadzen z pto-
mieniem, ani postugiwac sie materiatami ta-
twopalnymi, o ile nie zostaty podjete Srodki
bezpieczenstwa.

21.Nie wolno wtaczac¢ ani konfigurowac ele-
mentow sterowania ani blokad, pokretet itp.
podczas uzytkowania urzadzenia lub w przy-
padku braku uprawnien.

nalezy skontaktowac sie z autoryzowanym cen-
trum serwisowym.
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WPROWADZENIE

Brak standardow i niestosowanie sie do pro-

cedur bezpieczefistwa moze stanowic¢ zagro-

zenie.

Korzystanie z urzadzenia oznacza zobowia-

zanie uzytkownika do przestrzegania:

1. Wszelkich zasad dotyczacych uwolnienia do
srodowiska i uzywania zgodnie z obowiazu-

0 ile nie okreslono inaczej, pracownicy wyko-
nujacy podtaczenie, czynnosci konserwacyjne,
demontaz i naprawy musza by¢ przeszkoleni
w zakresie bezpieczenstwa i S$wiadomi ryzyka

OTOCZENIE ORAZ MIEJSCE UZYTKOWANIA
Otoczenie robocze musi spetnia¢ wymogi dy-
rektywy 89/654/EWG. W obszarze roboczym
nie moga znajdowac sie obce przedmioty. Pra-
codawca, zgodnie z dyrektywa 89/391/EWG
w sprawie wprowadzenia $rodkow w celu po-

jacym prawem lub normami, ze szczegol-
nym uwzglednieniem wytycznych dotyczacych
uzywania i podtaczania urzadzenia.

2. Wszelkich dalszych instrukcji oraz ostrze-
zen stanowiacych cze$¢ dokumentacji tech-
nicznej/rysunkowej urzadzenia.

resztkowego, posiadajacy w zakresie bezpie-
czenstwa te same kompetencje, co pracownicy
odpowiedzialni za konserwacje.

prawy bezpieczenstwa i zdrowia pracownikéw
W miejscu pracy, zobowiazany jest wyelimino-
wac lub zminimalizowa¢ wskazane ryzyko
resztkowe, zgodnie z niniejsza instrukcja.

OSTRZEZENIE DOTYCZACE RYZYKA RESZTKOWEGO

RYZYKO RESZTKOWE WYNIKAJACE Z USU-
NIECIA STALYCH ZABEZPIECZEN, NAPRAW
USZKODZONYCH/ZUZYTYCH CZESCI
Operatorowi nie wolno dokonywac proéb
otwarcia lub usuniecia statego zabezpie-
czenia lub ingerencji w zabezpieczenie.
W trakcie konserwacji, zmiany urzadzen
i czyszczenia oraz podczas wszelkich prac
wykonywanych recznie, ktore wiaza sie
z wprowadzaniem rak do niebezpiecznych
obszaréw urzadzenia, wystepuje ryzyko
resztkowe, wynikajace przede wszystkim z:
1. uderzen czescia urzadzenia,
2. obtar¢ chropowatymi elementami urza-
dzenia,
3. uktucia ostrymi elementami,
4. skaleczenia ostrymi przedmiotami.

Oprécz czynnosci mycia lub usuwania za-
blokowanych sktadnikow z ostrza, ryzyko
resztkowe zwiazane jest przede wszystkim
ze skaleczeniami ostrymi czesciami. Po-
nadto, operator i konserwator musza by¢
przeszkoleni w zakresie obstugi recznej
przy otwartych zabezpieczeniach, znad
zwiazane z tym ryzyko i by¢ upowaznionym
przed osobe odpowiedzialna, a takze stoso-
wac srodki ochrony indywidualnej, np. re-
kawice ochronne. Wszelkie czynnosci zwiazane
z dyskami nalezy przeprowadzac przy
ostrzach zwrdconych do dotu.
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Urzadzenie obstugiwa¢ moga wytacznie upraw-
nieni pracownicy, odpowiednio przeszkoleni
i z odpowiednim do$wiadczeniem.

Przed uruchomieniem urzadzenia nalezy prze-
prowadzi¢ nastepujace dziatania:

e Zapoznac sie z dokumentacja techniczna,

e Sprawdzic, jakie zabezpieczenia i elementy

MONTAZ / DEMONTAZ

Montaz / demontaz czeSci urzadzenia nalezy
przeprowadzac przy wytaczonym urzadzeniu,
odtaczonym od zasilania lub przy wytaczonym
urzadzeniu zasilajacym.

Dopasowac i wtozy¢ ztaczke (5) ramienia miksu-

jacego (3] w gwincie (2) korpusu urzadzenia (1)

Dokreci¢ doktadnie ramie miksujace (3) do

korpusu (1)

Aby zdemontowac akcesoria, nalezy przepro-
wadzi¢ powyzsze czynnosci w odwrotnej kolej-

nosci.

awaryjne dostepne sa w urzadzeniu, sprawdzi¢

gdzie sie znajduja i jak dziataja.
Nieuprawnione stosowanie czesci i akcesoriow
stanowiacych czes$¢ zabezpieczen moze powo-
dowac nieprawidtowe dziatanie i stanowic¢ za-
grozenie dla operatorow. Operator musi przejsc¢
odpowiednie szkolenie.

Montaz urzadzenia przebiega w kilku etapach
(przyktad przedstawia urzadzenie z korpusem
podstawowym).

Nie wolno uzywac ubijaczki przy najwyzszej predkosci

Montaz/demontaz ubijaczki
Aby zdemontowa¢, wyciagna¢ ubjaczke (1)

z reduktorem (2).

Aby zamontowa¢, wcisnac podstawe ubijaczki

(1) w otwdr reduktore (2).




OPIS DZIALANIA

Przyciski kontrolne urzadzenia zaprojektowano i wy-
konano tak, aby zapewni¢ niezawodno$c¢ i odpornosé
na normalne uzytkowanie oraz wptyw czynnikéw ze-
wnetrznych. Ponadto, sa one wyraznie widoczne,

URUCHOMIENIE MIKSERA

Uruchomienie urzadzenia mozliwe jest wytacznie za
pomoca ,Wtacznika pracy” nr 4 przeznaczonego do
tego celu. Na obudowie znajduje sie symbol@.
Wtacznik ten musi by¢ przycisniety caty czas pod-
czas pracy urzadzenia. W celu zatrzymania obrotow
nalezy go zwolnic.

UWAGA: uzywajac ramienia ubijajacego nr 7

NIE WOLNO WLACZAC MAKSYMALNYCH OBROTOW!
Niebezpieczenstwo uszkodzenia urzadzenia i zra-
nienia operatoral!

Przed zamontowaniem ramienia ubijajacego ustaw
regulator predkosci na minimum!

ZATRZYMANIE MIKSERA
Aby zatrzymac urzadzenie, nalezy zwolnié przycisk
.Wtacznika pracy” nr 4 oznaczony na obudowie zna-

kiem @

BEZPIECZENSTWO DZIALANIA

W przypadku, gdy urzadzenie jest uzytkowane inten-
sywnie, zbyt dtugo lub jest przeciazane, nastepuje
wtaczenie zabezpieczenia termicznego. W takim

BRAK NAPIECIA
W przypadku przerw w dostawie napiecia lub odtacze-
nia urzadzenia od sieci, nalezy ponownie uruchomic

tatwe do odnalezienia i odpowiednio oznaczone.
W ponizszej tabeli przedstawiono gtéwne elementy
sterowania:

Regulatorem predkosci nr 6 ptynnie zmieniamy
predkos¢ obrotow w zakresie od 2500 do 15000 obr./min.
Predkos$¢ obrotow zwieksza sie wraz z przekreca-
niem pokretta regulatora zgodnie z ruchem wska-
zowek zegara. Przekrecajac pokretto obrotow
odwrotnie do ruchu wskazdéwek zegara zmniejszamy
ilos¢ obrotow.

razie przed kolejnym uruchomieniem nalezy odczekad,
az urzadzenie ostygnie.

urzadzenie po wznowieniu zasilania lub podtaczeniu
do sieci.



KONTROLA PRZED URUCHOMIENIEM URZADZENIA

Kontrola

Nalezy sprawdzic:
czy w misce nie znajduja sie przedmioty obce

Opis

Kontrola wzrokowa wskazanych czesci pod katem obecnosci ciat
obcych, np. narzedzi, czesci odziezy itp. innych niz zywnosc. W razie
ich obecnosci nalezy je usunac.

Sprawdzi¢ czystosc:

¢ Bocznych czesci urzadzenia
o Akcesoriow, na catej dtugosci
* Bocznych czesci akcesoriow

Nalezy sprawdzi¢ czystos¢ powierzchni wszystkich okreslonych
czesci. W przypadku obecnosci plesni lub innego rodzaju zabru-
dzen, nalezy przeprowadzic czyszczenie zgodnie ze wskazowkami
zawartymi w rozdziale 5.

Sprawdzic stan:
o Statych zabezpieczen
o Korpusu urzadzenia

Wszystkie zabezpieczenia state itp. musza by¢ w odpowiednim
stanie technicznym. Wykona¢ kontrole wzrokowa wskazanych
czesci, aby sprawdzic stan ich powierzchni. Czesci nalezy wymienic¢
w przypadku objawdw zuzycia lub awarii (patrz: Autoryzowane
centrum serwisowe).

Sprawdzi¢ dziatanie:
» Elementow systemu sterowania / zabezpieczen
o Zabezpieczen.

Wszystkie zabezpieczenia itp. musza by¢ w odpowiednim stanie
technicznym. Sprawdzi¢ bezposrednio elementy sterowania za-
danymi funkcjami.

Wtaczniki i wszelkie czesci nalezy wymieni¢ w przypadku objawéw
zuzycia lub awarii (patrz: Autoryzowane centrum serwisowe).

Sprawdzi¢, czy nie wystepuja:
o Nietypowe odgtosy po uruchomieniu

W trakcie kontroli dziatania zabezpieczen, jesli wystapia niety-
powe odgtosy, wynikajace np. z zakleszczenia sktadnikow lub
uszkodzen mechanicznych, nalezy natychmiast wytaczyc urzadzenie
i przeprowadzi¢ czynnosci konserwacyjne.

W przypadku napraw lub wymiany uszkodzonych
czesci nalezy przeprowadzic¢ czynnosci konserwa-
cyjne. Uszkodzone lub zuzyte czesci nalezy wymie-
ni¢ na oryginalne czesci producenta lub zamienniki

o tej samej jakosci, parametrach bezpieczenstwa
i danych technicznych. Aby uzyskac informacje na
temat czesci, nalezy skontaktowac sie z Autoryzo-
wanym centrum serwisowym.



OBSLUGA

Operator zobowiazany jest obstugiwac urzadzenie

zgodnie z ponizszymi instrukcjami:

1. Po uzyskaniu pozytywnego wyniku przeprowa-
dzonych kontroli przed uruchomieniem,

N

. Po uzyskaniu pozytywnych wynikéw kontroli zasi-
lania,

3. Po prawidtowym podtaczeniu do sieci,

4. Po uzyskaniu pozytywnych wynikéw kontroli mon-
tazu,

. Po uzyskaniu pozytywnych wynikéw kontroli przed
uruchomieniem,

. Po uzyskaniu pozytywnych wynikéw kontroli za-
bezpieczen,

. Po recznym umieszczeniu sktadnikéw w misce.

. Obiema rekoma nalezy chwyci¢ urzadzenie
w wyznaczonych miejscach:
a. Umiesci¢ mikser/ubijaczke w misce,

o~ (3]

o 3

b. Uruchomic¢ i trzymac¢ urzadzenie do momentu
zakonczenia obrobki sktadnikow,

9. Po uzyskaniu zadanej konsystencji sktadnikéw na-

lezy zatrzymac urzadzenie i odtozy¢ na réwna
powierzchnie.

10. Recznie oprozni¢ miske, podnoszac ja oburacz

i przektadajac sktadniki w odpowiednie miejsce.

¥ ¥
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@ Nie wolno zanurzac urzadzenia w misce powyzej oznaczenia ani powyzej sruby blokujacej,

Zaleca sie niewtaczanie urzadzenia, ktore nie jest wtozone do miski ze sktadnikami.

Zalecamy okresowe kontrole stanu uszczelki znajdujacej sie pod nozami (patrz rysunek] i jej
wymiane w razie uszkodzenia albo zuzycia.

Dobry stan uszczelki zapobiega przesaczaniu sie
produktu do $rodka miksera i uszkodzeniu urzadzenia.

WYLACZANIE

Urzadzenie nalezy wytaczac zgodnie z ponizszymi

wskazowkami:

1. Urzadzenie nalezy wytaczy¢ po zakonczeniu pracy
lub po uzyskaniu zadanej konsystencji,

2. Zatrzymac urzadzenie za pomoca odpowiednich
wytacznikow,

® -

3. Umiescic urzadzenie na réwnej powierzchni
4. Odtaczy¢ urzadzenie od zrédta zasilania,
5. Przeprowadzi¢ czyszczenie.



ROZDZIAL 5. KONSERWACJA, ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW | CZYSZCZENIE
ZALECENIA DOTYCZACE KONSERWACJI

OD£ACZENIE OD ZRODEA ZASILANIA
Przed przystapieniem do konserwacji, czyszczenia lub wymiany czesci, nalezy odtaczy¢ urzadzenie od

zrédta zasilania.

Za przewodem zasilajacym
urzadzenia podtaczy¢
wytacznik zerujacy.

Odtaczy¢ wytacznik i od-
powiednio zabezpieczy¢
wtyczke.

ZNAJDOWANIE USTEREK LUB USZKODZEN | ODBLOKOWYWANIE ELEMENTOW RUCHOMYCH
Ponizej przedstawiono sposoby znajdowania usterek lub uszkodzen oraz odblokowywania elementow
ruchomych, ktére moze przeprowadzi¢ serwisant.

Typ

Potencjalna przyczyna

Element i pordwnanie

Brak napiecia sieciowego

Przerwa w dostawie energii elektrycznej

Zadziatanie bezpiecznikow lub wytaczni-
kow magneto-termicznych w linii zasila-
jacej przed urzadzeniem

Skontaktowac sie z dystrybutorem energii
elektrycznej

Po wyeliminowaniu przyczyn powoduja-
cych zadziatanie urzadzenia zabezpiecza-
jacego, przywrocic je do stanu poprzedniego.
W przypadku powracania problemu skon-
taktowac sie z elektrykiem.

Zadziatanie interwencyjne

Zadziatanie urzadzenia zabezpieczaja-
cego wewnatrz urzadzenia

Skontaktowac sie z elektrykiem: Po wyeli-
minowaniu przyczyn powodujacych zadzia-
tanie urzadzenia zabezpieczajacego, przy-
wrdcic je do stanu poprzedniego.

Przyczyna niezdefiniowana

Skontaktowac sie bezposrednio z Autory-
zowanym centrum serwisowym.

Urzadzenie nie dziata: ostrza nie
obracaja sie lub nie wykonuja
ciecia prawidtowo

Brak napiecia zasilajacego. Urzadzenia
odcinajace zasilanie ustawione na ,OFF”
(WYL.)

Sprawdzi¢ i przywrocic zasilanie elektryczne.
Podtaczy¢ wtyczke do gniazda zasilania.

Przycisk uruchamiania nie dziata.

Sprawdzi¢ dziatanie przycisku i w razie
potrzeby skontaktowac sie bezposrednio
z Autoryzowanym centrum serwisowym.

Zadziatanie zabezpieczenia termicznego
z powodu przegrzania.

Odczekac do catkowitego ostygniecia przed
ponownym uruchomieniem urzadzenia.

i (@



KONSERWACJA NADZWYCZAJNA

W przypadku konserwacji nadzwyczajnej przepro-
wadzanej w nastepstwie usterek, kontroli lub uszko-
dzen mechanicznych oraz elektrycznych konieczne
jest ztozenie wniosku o interwencje bezposrednio
w Autoryzowanym Centrum Serwisowym.

CZYSZCZENIE

Zabrania sie recznego czyszczenia podzespotow
i elementow ruchomych.

Czyszczenie nalezy rozpoczynac wytacznie po odta-
czeniu elektrycznego zrddta zasilania oraz zasila-
nia zewnetrznego oraz po oczyszczeniu urzadzenia
ze sktadnikow spozywczych. Urzadzenia, sprzetu
elektrycznego ani elementéw tablicy rozdzielczej nie
wolno czysci¢ woda, ani strumieniowymi urzadze-
niami myjacymi; nie wolno wiec stosowac do mycia

Instrukcje dotyczace konserwacji nadzwyczajnej
nie pojawiaja sie w obecnej instrukcji obstugi, dla-
tego nalezy ztozy¢ wniosek o jej przeprowadzenie do
producenta.

takze wiader, gabek ani szmatek. Nie wktada¢ urza-
dzenia bezposrednio do zlewu ani pod biezaca wode.

Klasyfikacja poziomu higieny maszyny oraz powia-
zanego osprzetu dla zastosowan zgodnych z prze-
znaczeniem to poziom 2 (drugi): urzadzenie, ktére
po ocenie ryzyka higienicznego nie spetnia wymo-
géw odpowiednich norm miedzynarodowych, ale wy-
maga programowego demontazu do czyszczenia.

Czestotliwos¢ Personel  Sposdb postepowania

Na koncu kazdej zmiany,  Operator ~ ODLACZYC URZADZENIE OD ZRODLA ZASILANIA.

aw kazdym przypadku Wszystkie powierzchnie oraz czesci urzadzenia przeznaczone do kontaktu z zyw-
przed uzyciem w danym noscia lub w strefach kontaktu z zywnoscia [zewnetrzna i wewnetrzna powierzch-
dniu nia narzedzi) oraz strefach dysz (powierzchnia gérna narzedzi potaczona

zurzadzeniem oraz zewnetrzna powierzchnia urzadzenia) musi by¢ czyszczona
i dezynfekowana zgodnie ze zgtoszonym sposobem postepowania. Instrukcja de-
montazu grupy mielacej znajduje sie w poprzednich opisach.

Zeskrobac z powierzchni ewentualne resztki produktow spozywczych (na
przyktad plastikowym skrobakiem).

Nalezy oczysci¢ wszystkie powierzchnie strefy kontaktu z zywnoscia oraz
strefy dysz miekka szmatka zwilzona (niekapiaca) detergentem rozpusz-
czonym w cieptej wodzie (mozna takze uzy¢ zwyktego ptynu do mycia na-
czyn). Nie namacza¢. Szmatka oczysci¢ wewnetrzng czes¢ otworu. Nalezy
uzywaé produktow przeznaczonych do stali, ptynnych (nie emulsji lub past,
ktdre maja wtasciwosci $cierne), ktdre przede wszystkim nie moga zawiera¢
chloru. Do usuwania ttuszczu mozna uzywac denaturatu.

Sptukac czysta ciepta woda, a nastepnie osuszy¢ cata powierzchnie strefy
kontaktu z zywnoscia oraz strefy dysz miekkimi szmatkami, niepozostawia-
jacymi wtokien.

Miksera, wykonanego ze stali nierdzewnej, nie mozna my¢ w zmywarce, tym
bardziej jego czesci plastikowych.

Ponowny montaz nalezy wykonywac z zachowaniem wymogoéw dotyczacych
obstugi maszyny; czesci pozostawi¢ zawiniete w miekkie suche szmatki nie-
pozostawiajace wtokien.




Czestotliwos¢

Personel

Sposab postepowania

DLUGIE OKRESY PRZESTOJU

e Podczas dtugich okresow wytaczenia wszystkie powierzchnie stalowe
(zwtaszcza ze stali nierdzewnej) nalezy przetrzec energicznie szmatka nasa-
czona olejem wazelinowym, aby natozy¢ powtoke ochronna.

CZEGO NIE NALEZY ROBIC PRZED CZYSZCZENIEM LUB PO NIM:

e Zbliza¢ sie do czesci ruchomych bez weze$niejszego sprawdzenia, czy zostaty
zatrzymane.

e Zblizac sie do czesci ruchomych bez ich zatrzymania za pomoca wytacznika
bezpieczenstwa (blokada urzadzen odcinajacych zasilanie elektryczne w po-
zycji zerowej).

PRODUKTY, KTORYCH NIE NALEZY STOSOWAC:

e Dysze ze sprezonym powietrzem w strefach nagromadzenia maki oraz ogol-
nie skierowane w strone urzadzenia;

¢ Urzadzenia parowe;

* Detergenty zawierajace CHLOR (réwniez rozcienczone) lub jego zwiazki, np.:
wybielacz, kwas chlorowodorowy, produkty do czyszczenia odptywow, pro-
dukty do czyszczenia marmuru, ogélnie produkty odwapniajace, itp. moga
atakowac stal powodujac jej trawienie i utlenianie. Opary wymienionych po-
wyzej produktow moga utleniac sie i powodowac korozje stali;

¢ Wetna stalowa, stalowe szczotki lub tarcze Scierne produkowane z innych
metalow Lub stopdw [np. zwykta stal, aluminium, mosiadz, itp.) lub narzedzia,
ktorymi wezesniej czyszczono inne metale lub stopy, poniewaz moga zaryso-
wac powierzchnie.

e Detergenty w proszku Sciernym;

¢ Benzyna, rozpuszczalniki lub ptyny tatwopalne lub zrace;

e Substancje stosowane do czyszczenia srebra.




ROZDZIAL 6. SPRZEDAZ

Wdrazanie dyrektyw 2002/95/WE, 2002/96/WE oraz
2003/108/WE w sprawie ograniczenia stosowania
niebezpiecznych substancji w sprzecie elektrycz-
nym i elektronicznym i unieszkodliwiania odpadow.

Symbol odpadu zakazanego umieszczony na maszy-
nie oznacza koniecznos$¢ utylizacji urzadzenia po za-
konczeniu eksploatacji w specjalnym zaktadzie.

Obecnie odbiér urzadzen do ztomowania po zakon-
czeniu ich okresu eksploatacji jest organizowany
i zarzadzany przez producenta. Chcac usuna¢ urza-
dzenie po zakonczeniu uzywania, uzytkownik musi
skontaktowac sie z producentem, a nastepnie poste-

powac zgodnie z nowo przyjetym systemem zbiorki
odpaddéw obowiazujacym w czasie, gdy okres eks-
ploatacji urzadzenia zostanie zakonczony.
Utylizacja odpadéw wtasciwa dla urzadzen podda-
wanych recyklingowi, przetwarzaniu lub ztomowaniu
przyczynia sie do zapobiegania ewentualnym nega-
tywnym skutkom dla $rodowiska oraz zdrowia, a takze
zacheca do korzystania z surowcow wtornych lub re-
cyklingu materiatéw wchodzacych w sktad produktu.
W urzadzeniu nie wystepuja substancje niebez-
pieczne.

Nieautoryzowana sprzedaz produktu przez posia-
dacza pociaga za soba sankcje przewidziane prawem.

ROZDZIAL 7. MATERIALY, Z KTORYCH WYKONANO URZADZENIE

Zgodnie z wymaganiami dziatania i produkcyjnymi,
urzadzenie moze zawierac rozne materiaty.

Rodzaj materiatu

Grupa Stal nierdzewna Tworzywo
Korpus - TAK
N6z miksera TAK -
Rura miksera TAK -
Obudowa reduktora do ubijaczki - TAK
Ubijaczka TAK -
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