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Patelnie Profi Line
ze stali walcowanej

628591, 628638, 628607, 628614,
628706, 628621, 628713, 628805,
628850, 628904.

Instrukcja
uzytkowania i
konserwaciji

Przed uruchomieniem urzadzenia nalezy koniecznie doktadnie przeczyta¢

niniejszg instrukcje obstugi.
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Instrukcja uzytkowania i konserwacji patelni Profi Line
ze stali walcowanej

HARTOWANIE PATELNI PRZED PIERWSZYN UZYCIEM

e Zagotuj w patelni filizanke wody z obierkami od ziemniakow.

e Gotuj przez 15 min.

e Wylej obierki i wyptucz patelnie.

e Zalej patelnie cienka warstwg oleju i smaz go przez pare minut.
e Sciaggnij patelnie z ognia i wytrzyj jg papierowym recznikiem.

e Patelnia zostata wtasnie zahartowana

Dobra stalowa patelnia to taka, ktdra zostata
zahartowana i ktdra ma czarne przebarwienia po
kilku uzyciach. Zmiana koloru stali jest normalng
reakcja stali na kontakt z wysoka temperatura. Brak
hartowania moze przyczynic sie do przypalania potraw.

CZYSZCZENIE PATELNI PO KAZDYM JEJ UZYCIU

e Odczekaj az patelnia ostygnie.

e Nie zanurzaj nigdy mocno rozgrzanej patelni w wodzie

e Umyj patelnie w gorgcej wodzie. Uzywaj tylko kilku kropli ptynu do mycia naczyn jesli to
naprawde konieczne.

e Nigdy nie uzywaj ostrych narzedzi, Scierek itp. do mycia

e Wyptucz dokfadnie.

e Osusz patelnie doktadnie.

e Rozgrzej lekko przed nasmarowaniem olejem spozywczym.

e Nasmaruj patelnie kilkoma kroplami oleju spozywczego przed odfozeniem jej na poétke.
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