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Instrukcja obstugi Robota kuchennego EM10E /t{ESKO-AGD

. WPROWADZENIE

Dziekujemy Panstwu za zaufanie okazane poprzez zakup naszego
produktu i zalecamy uwazne przeczytanie niniejszej instrukcji obstugi
przed jego uzyciem.

Celem tej instrukcji obstugi jest przekazanie klientowi a szczegdlnie
bezposredniemu uzytkownikowi wszystkich niezbednych informacji aby
umozliwi¢ bezpieczne i dtugotrwate uzytkowanie naszego produktu.

= Nie wolno uzywa¢ robota osobom nie zapoznanym
z trescia instrukcji obstugi.
= Niniejsza instrukcja musi by¢ udostepniona kazdej

osobie obstugujacej.
A = Osoba nieletnia moze uzytkowac urzadzenie tylko pod

nadzorem kompetentnej osoby petnoletniej.

= Urzadzenie nalezy uzywac tylko zgodnie z zaleceniami
niniejszej instrukciji.

=  Obstugujacy musi by¢ w petni sit umystowych
i fizycznych.

Il. CHARAKTERYSTYKA OGOLNA | PRZEZNACZENIE

Naped EM10E z zestawem przystawek stanowi robot kuchenny przeznaczony
do pracy w zaktadach gastronomicznych i duzych gospodarstwach
domowych. Utatwia szybkie wykonanie wielu ucigzliwych prac, zapewniajac
jednoczesnie wysokg jakos¢ przerobu surowcéw spozywczych. Robot jest
wydajny, trwaty, tatwy w obstudze i utrzymaniu czystosci oraz bezpieczny w
uzytkowaniu przy zachowaniu WARUNKOW BEZPIECZENSTWA PRACY
podanych w niniejszej instrukciji. Bezstopniowa (ptynna) elektroniczna
regulacja predkosci obrotowej silnika zespotu napedowego umozliwia dobér
odpowiednich warunkéw pracy zamontowanej przystawki zaleznie od ilosci
i rodzaju przerabianego surowca.

Elementy wyposazenia majace kontakt z surowcami spozywczymi
wykonane sg z materiatow nietoksycznych.

Na robot sktadajg sie:

* Naped EM10-E opisany w rozdz. V
*  Przystawki robocze opisane w rozdz. VI
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Uwaga: przystawki robocze oferowane przez Mesko-AGD sa do nabycia wg
aktualnego cennika i katalogu wyrobéw. Klient ma mozliwo$é zaméwienia
optymalnego dla siebie zestawu przystawek oraz ich wyposazenia.

Uwaga: wyposazenie podstawowe i dodatkowe przystawek roboczych wg
aktualnego cennika i katalogu wyrobow.

lll. WARUNKI BEZPIECZENSTWA PRACY
Bezpieczenstwo pracy zapewnia spetnienie nizej podanych wymagan:

1) Montaz i demontaz przystawek wykonywac tylko przy wytgczonym zespole
napedowym (pokretto przetgcznika obrotow w pozycji ,0") i po odtgczeniu
wtyczki od gniazda sieciowego.

2) Przestrzegaé prawidtowego taczenia przystawek z zespotem napedowym, aby
uniemozliwialo ono samoczynne odtaczenie sie przystawki w czasie pracy.

3) Prawidtowos¢ taczenia przystawek sprawdzac¢ zawsze przy nastawionych
minimalnych obrotach silnika - poprzez chwilowe zataczenie zespotu
napedowego.

4) Nie przecigza¢ urzadzenia w czasie pracy nadmierng iloscig produktéw lub
zbyt siinym przyciskaniem ich popychaczem.

5) Nie zanurza¢ w wodzie zespotu napedowego i nie uzywaé do jego mycia
urzadzen cisnieniowych. Zesp6t napedowy wyciera¢ wilgotng i miekka
szmatka.

6) Po kazdorazowym uzyciu przystawki my¢ w cieptej wodzie i suszyé
w temperaturze do 60T lub wyciera ¢ miekka szmatka. Wszystkie czesci
zespotu mielagcego W60N mogg by¢é myte w zmywarce.

IV. DANE TECHNICZNE

Zasilanie 230V 50Hz

Regulacja obrotéw bezstopniowa

Predkos¢ obrotowa watka napedowego 75-220 +15 obr./min.
Znamionowa moc pobierana 600 W

Rodzaj pracy St

Stopien ochrony Il (nie wymaga uziemienia)
Poziom zakiécen radioelektrycznych N

Masa wyrobu 9,0 kg
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V.BUDOWA | DZIALANIE

Zespot napedowy EM10E jest przedstawiony na Rys. 1. W jego sktad wchodzi
m.in. silnik pradu statego napedzajacy przektadnie mechaniczng. Silnik
sterowany jest za pomocg elektronicznego regulatora wyposazonego

w funkcje stabilizacji obrotéw (silnik utrzymuje statg predkos¢ obrotowg
pomimo zmieniajgcego sie obcigzenia). Pokretto [4] stuzy do wigczania oraz
regulacji predkosci obrotowej silnika. Na wyjsciu napedu znajduje sie
szesciokgtny watek [1] usytuowany wewnatrz piasty napedu [2]. Dzwignia [3]
stuzy do blokowania przystawki uniemozliwiajgac jej odtaczenie sie w czasie
pracy. W podstawie zespotu hapedowego znajduje sie wytgcznik
przecigzeniowy [5].

Zbyt duze obcigzenie silnika w czasie pracy moze spowodowac
automatyczne zadziatanie wytgcznika przecigzeniowego [5]

i wytagczenie napedu. Ponowne uruchomienie mozliwe bedzie
dopiero po uptywie kilku minut.

W celu ponownego uruchomienia zespotu napedowego po zadziataniu
wytgcznika przecigzeniowego nalezy wykonac¢ nastepujgce czynnosci:

» Pokretto regulatora [4] ustawi¢ w pozyc;ji ,0".

= Wyjaé wtyczke z sieci.

= Usuna¢ przyczyne przecigzenia.

Po uptywie kilku minut (wczesniej nie jest to mozliwe) wcisna¢ przycisk
wytgcznika przecigzeniowego [5], wiaczy¢ przewdd do sieci, uruchomic¢ naped
pokrettem regulatora i kontynuowacé prace.

taczenie przystawek z zespotem napedowym odbywa sie w nastepujaco:

»  Odchyli¢ do gory dzwignie zaciskowag [3] tak aby jej czes¢ blokujaca
wysuneta sie catkowicie z wnetrza piasty.

= Czes¢ nasadowa przystawki umiesci¢ w piascie zespotu napedowego na
szesciokatnej koncéwce watka.

= Zacisng¢ dzwignie zaciskowg [3] poprzez lekkie uderzenie dtonig w ramie
dzwigni.

Jezeli w czasie pracy napedu nastapi zanik napiecia

w sieci - naped wylaczy sie i pozostanie wylagczony mimo
powrotu napiecia. Aby kontynuowaé prace nalezy wéwczas
na chwile ustawi¢ pokretto w pozyciji ,0” a nastepnie powrdcié¢
do poprzedniego potozenia.
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Rys.1. Zesp6t napedowy EM10E

VI. PRZYSTAWKI ROBOCZE

MASZYNKA DO MIESA NR10 TYP W60ON wraz z kompletami sitek
wymiennych stuzy do rozdrabniania w ré6znym stopniu miesa, warzyw, sera,
maku itp. oraz przy uzyciu dodatkowego wyposazenia do wyrobu kietbas (15,
16 na rys.2). Zesp6t mielacy WE60N przedstawiono na rys.2.

Montaz zespotu mielacego

Montaz zespotu mielacego nalezy rozpocza¢ od wiozenia w obudowe [1]
slimaka [2]. Na koncéwke slimaka [2] natozy¢ kolejno: pierscien tnacy [7], n6z
[8] zwracajac uwage na prawidtowy montaz noza tzn. krawedzie tnace
odwrécone w kierunku przeciwnym do ruchu wskazbéwek zegara (patrz
strzatka na rys.3). Na o$ slimaka natozy¢ jedno z sitek [9-14] réznigcych sie
iloscig i Srednica otworéw. Nastepnie do obudowy wtozy¢ pierscien [3] i nakrecic¢
lekko nakretke [4]. Wystep znajdujacy sie na pierscieniu [3] powinien byc¢
wsuniety w dodatkowy kanatek na sitku [9-14]. Tak zmontowany zesp6t mielacy
potaczy¢ z zespotem napedowym. Ponadto do gbrnego otworu obudowy nalezy
wiozy¢ talerz [5] z popychaczem [6]. Po wiaczeniu zespotu napedowego na
minimalnych obrotach biegu luzem dokreci¢ nakretke [4] do wyczuwalnego
oporu. Prawidtowo zmontowany zespét mielgcy powinien pracowac lekko i bez
drgan. Przygotowane do rozdrobnienia produkty wprowadza¢ w otwor roboczy
popychaczem [6].
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Przy wyrobie kietbas w miejsce noza [8] i sitka nalezy wtozy¢ pierscien [16]
i tulejke [15], ktére umozliwiajg napetnienie ostonek (jelit).

Demontaz zespotu mielacego nalezy przeprowadzi¢ w odwrotnej kolejnosci
uzywajac haka [17] do wyjecia slimaka z narzedziami tngcymi.

UWAGA: Mieso przed rozdrabnianiem nalezy oddzieli¢ od kosci i pokroic¢
na podtuzne kawatki.

1- obudowa kpl.
2- slimak kpl.

3- pierscien

4- nakretka
5-talerz

6- popychacz

7- pierscien tnacy
8- n6z dwustronny
9- sitko 4,5mm
10- sitko 2mm
11- sitko 3mm
12- sitko 6mm
13- sitko 8mm
14- sitko 13mm
15,16 -
wyposazenie do
wyrobu kietbas
17- hak

Rys.2.Zesp6t mielacy WEON.

Aktualizacja: grudzien 2008



Instrukcja obstugi Robota kuchennego EM10E 44ESKO-AGD

Rys.3. Kierunek obrotéw noza

Rys.4. Zesp6t mielacy W60ON po
zmontowaniu

Tablica 1. Zespét mielacy WE0N - wyposazenie podstawowe.

Nazwa czesci Symbol czesci Nr czesci na
wg dokumentaciji rys. 2

Obudowa WG60N-01.00 1
Slimak kpl. WG60N-02.00 2
[Taca kpl. W60N-00.03 5
Nakretka WG60N-00.05 4

* N6z WG60N-00.02 8

" Pierscien thacy W60N-00.01 7

* Sitko z otworem 4,5 mm W60N-00.03 9
Pierscien WG60N-00.04 3
Popychacz W6-00.00.19 6
Pokrywka W6-00.00.10 18
Hak W60-03.00.00 17
UWAGA:

* Elementy tnace zespotdow mielgcych wykonane ze stali nierdzewnej,
podlegajg normalnemu fizycznemu zuzyciu podczas eksploatacji - nie

podlegajg gwaranciji.

UWAGA: Wyposazenie dodatkowe do zespotdéw mielacych wyszczegolnione
w tablicy 2 jest do nabycia wg aktualnego cennika i katalogu wyrobéw

Mesko-AGD.
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Tablica 2. Zesp6t mielacy W60N - wyposazenie dodatkowe.

Nazwa czesci Symbol czesci | Nr czesci
wg dokumentacji| na rys. 2
Sitko z otworem @2mm W60N-00.10 10
Sitko z otworem g3mm W60N-00.11 11
Sitko z otworem g6mm WG60N-00.12 12
Sitko z otworem g8mm WG60N-00.14 13
S|tkq z _otV\_/orem 213mm (na specjalne W60N-00.10 14
zamowienie)
Tulejka do wyrobu kietbas W6-00.00.18 15
Pierscien WS60-00. 10.00 16

Przed uruchomieniem napedu nalezy sprawdzi¢ prawidtowos¢ montazu
zespotu mielgcego. Maszynka powinna pracowac lekko, bez zacie¢ i drgan.
Mieso oddzieli¢ nalezy od kosci i pokroi¢ na kawatki. Najlepszg wydajnosé
uzyskuje sie po pokrojeniu miesa na dtugie paski. Przygotowane do
rozdrabniania produkty utozy¢ na talerzu [5] i wprowadzaé w otwor
popychaczem [6].

ROZDRABNIARKA DO WARZYW TYPU AG3 stuzy do szatkowania i krojenia
takich surowcow jak: marchew, ogorki, ziemniaki, buraki, ser z6tty, itp.

Rys. 5.
Rozdrabniarka AG3.
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1 - obudowa 8 - tarka kpl. nr 23

2 - watek sprzegajacy 9 - tarka kpl. nr 26

3 - popychacz 10 - tarka kpl. nr 28

4 - pokrywa 11 - tarka kpl. nr 27

5 - nakretka 12 - tarka kpl. nr K+RB
6 - tarcza kpl. nr 25 13 - tarka kpl. nr 24

7 - tarka kpl. nr 22

UWAGA: Wyposazenie podstawowe i dodatkowe wg aktualnego cennika
i katalogu wyrobéw Mesko-AGD.

Wymiana narzedzi rozdrabniajacych:

=  Podnies¢ pokrywe 4 do odstoniecia tarczy rozdrabniajacej;

= odkreci¢ nakretke 5;

= zdjgc tarcze rozdrabniajacq i zatozy¢ inng w zaleznosci od zgdanego
stopnia rozdrobnienia;

= dokreci¢ nakretke 5;

= rozdrabniarke potaczy¢ z napedem i sprawdzi¢ prawidtowos¢ montazu na
minimalnych obrotach silnika.

Prawidtowo zmontowana rozdrabniarka powinna pracowac rownomiernie, bez

drgan i stukow.

PRZEZNACZENIE TAREK | TARCZ

W rozdrabniarce AG3 mozna stosowac nizej wymienione tarcze i tarki

rozdrabniajace oferowane przez Mesko-AGD:

6 - Tarcza nr 25 - AG3-15.00.00 (plaster 2mm - ogoérki na mizerig, warzywa)

7 - Tarka nr 22 - AG3-04.00.00 (wiérki 2,4mm - np. marchew, seler)

8 - Tarka nr 23 - AG3-05.00.00 (wi6rki 6mm - np. kapusta, jabtko, cebula, ser

z6tty)

9 - Tarka nr 26 - AG3-06.00.00 (wi6rkiiOmm - ser zotty warzywa)

10 - Tarka nr 28 - AG3-14.00.00 (koronowa do ucierania ziemniakéw)

11 - Tarka nr 27 - AG3-09.00.00 (koronowa - np. butka tarta)

12 - Tarka koronowa nr K+RB - AG3-12.00.00 (scierajgca i rozdrabniajaca -
np. ziemniaki, ser zotty)

13 - Tarka nr 24 - AG3-03.00.00 (wiérki 1,9mm - np. marchew, seler)

Nie nalezy wymienia¢ tarcz rozdrabniajacych przy
rozdrabniarce podtaczonej do zespotu napedowego.
W czasie wymiany tarcz nalezy zachowac¢ szczegdéing
ostroznos¢ - narzedzie thace
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Rozdrabnianie:

» Podnie$¢ do gory dzwignie [3] do odstoniecia komory roboczej

= Uruchomi¢ naped.

= produkty do rozdrobnienia wtozy¢ do komory roboczej i docisngé lekko do
powierzchni tarczy rozdrabniajacej dzwignig [3].

W celu uzyskania maksymalnej wydajnosci nalezy przed rozdrabnianiem

produkty wstepnie pokroi¢ (np. marchew na odcinki 3-4cm).

Przy wykonywaniu suréwek z kapusty stosowa¢ Tarke nr 23.

Popychacz naciskaé¢ umiarkowana sita. Nadmierne
zwiekszanie sity nacisku nie powoduje zwiekszenia

wydajnosci, a moze spowodowa¢ uszkodzenie tarki.

WYCISKARKA DO OWOCOW MW-4 stuzy do wyciskania soku z owocow
jagodowych i miekkich (porzeczki, jagody, pomidory itp.) oraz z owocow
pestkowych (wisni, sliwek itp.) po uprzednim usunieciu z nich pestek. Gtéwne
elementy wyciskarki (korpus, slimak, pokrywa, sitko, sruba regulujaca)
wykonane sg
ze stali

nierdzewnej.

Rys. 6. !

Wyciskarka 4 5 [__?___8__ _9_“_'_1 10 1112
do owocow [

MW-4 6

Aktualizacja: grudzien 2008 10



Instrukcja obstugi Robota kuchennego EM10E /t{ESKO-AGD

1 - popychacz 8 - pierscien uszczelniajacy
2 - zasobnik 9 - zbierak

3 - Sruba regulujaca 10 - pierscien uszczelniajacy
4 - korpus kpl. 11 - pokrywa

5 - sitko 12 - Sruba

6 - slimak kpl. 13 - hak kpl.

7 - slimak 14 - wkret M5x20 A2
Wyciskanie:

Przed przystapieniem do wyciskania srube 3 nalezy wykreci¢ do wysokosci

catkowitego odstoniecia otworu wylotowego, a nastepnie:

= uruchomic urzadzenie;

= zaftadowac produkty na zasobniki wprowadzi¢ w otwér roboczy
popychaczem 1;

= wyregulowac srubg regulujgca 3 stopien wyciskania.

Montaz:

W korpus 4 wtozy¢ sitko 5 i Slimak 6. Potaczy¢ pokrywe 11 (z natozonym
pierscieniem uszczelniajgcym 10 z korpusem 4 za pomoca $rub 12). Na gérng
czes¢ korpusu 4 natozy¢ zasobnik 2. Potaczyé z zespotem napedowym. Hak
13 stuzy do wyjmowania sitek z obudowy.

STEKER — PRZYSTAWKA DO OBROBKI MIESA

Jest to urzadzenie stuzace do przygotowania miesa na steki, kotlety, bitki itp.
Zastepuje klasyczne reczne rozbijanie miesa ttuczkiem lub innymi narzedziami
przed jego smazeniem, grilowaniem lub marynowaniem. Urzgdzenie moze by¢
stosowane w restauracjach, stotdbwkach, sklepach masarskich, firmach
kateringowych itp. Dostepne sg nastepujace moduty:

- obudowa S1000 (uniwersalna)

i narzedzia robocze:
- nacinarka SN1000
- kotleciarka SZ1000

Nacinarka stuzy do nacinania wtdkien miesnych na catej grubosci ptata miesa
nie powodujac miazdzenia jego struktury i wyptywu sokow naturalnych.

Kotleciarka stuzy do formowania ptatobw miesa do wybranej przez
uzytkownika grubo$ci poprzez ugniatanie za pomoca odpowiednio
uksztattowanych walcow.
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Rys.7.
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OBUDOWA S1000 NACINARKA SN1000 KOTLECIARKA SZ1000

Charakterystyka techniczna:

Obudowa S1000

Wymiary otworu wrzutowego 164 x 25 mm
Wymiary gabarytowe 307 x 151 x 248 mm
Masa

3,75 kg
Nacinarka SN1000

Elementy robocze

llos¢ tarcz nozowych
llos¢ zebbw nacinajacych
Wymiary gabarytowe
Masa

Kotleciarka SZ1000
Elementy robocze

2 walki z tarczami nozowymi
28 x 2 = 56 sztuk

30 x 56 = 1680 ostrzy

309 x 145 x 80 mm

3,45 kg

2 wafki zgniatajgce

Odlegtos¢ miedzy watkami 1 do 4 mm (3 potozenia ustawiane skokowo)
Wymiary gabarytowe 309 x 145 x 80 mm
Masa

2,65 kg
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Podstawka P1000

Przeznaczenie

Podstawka jest przeznaczona

do wspotpracy z napedami

MESKO-AGD.

Zapewnia tatwg i wygodng

prace z takimi przystawkami jak:

= Steker (nacinarka SN1000,
kotleciarka SZ1000);

» Maszynki do miesa W60,
W60N;

* Rozdrabniarka do warzyw
AG3;

= Woyciskarka sokow MW-4.

Umozliwia stosowanie duzych

pojemnikéw gastronomicznych

0 szerokosci do 325 mm

(GN1/1) i wysokosci do 125

mm.

Dzieki elastycznym stopkom

zapewnia skuteczne ttumienie

drgan.

Wykonanie ze stali nierdzewnej

zapewnia tatwg konserwacje

i utrzymanie urzgdzenia

w czystosci.

Rys.9. Podstawka P1000 w zestawie
z napedem EM10 i stekerem.

Zastosowanie dodatkowych tulejek montazowych zdecydowanie zwieksza
statecznosc¢ urzadzenia (zestawu z napedem i przystawka).

Dla robota EM10E witasciwy typ tulejki montazowej to: P1000-0.02-EM10.

UWAGA: Wyposazenie podstawowe i dodatkowe wg aktualnego cennika
i katalogu wyrobéw Mesko-AGD.
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Karta napraw wyrobu

Nazwa, typ i symbol wyrobu:

Nr fabryczny

Robot kuchenny EM10E

Data zgtoszenia

Data wykonania

Zakres naprawy

Naprawa
gwarancja /
rekojmia

Piecze¢
Podpis




Druk scistego zarachowania

/t{ESKo-AGD

Zaktad Produkeyjno-Handlowy

Artykutéw Gospodarstwa Domowego
MESKO-AGD sp.zo.0.

ul. Asfaltowa 1, 26-110 Skarzysko-Kamienna
tel. (041) 253 33 51; 253 33 85

fax (041) 253 43 08

SWIADECTWO KONTROLI JAKOSCI

I KARTA GWARANCYJNA WYROBU Nr

Robot kuchenny EM10E
N
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Wyr6b oznaczony znakiem CE - bezpieczny w uzytkowaniu,
norm, dopuszcza si¢ do eksploatacii.

spetnia wymagania techniczno-jakosciowe obowigzujacych

Mesko-AGD Sp. z 0.0. w Skarzysku -Kamiennej
Robot kuchenny EM10E

KUPON GWARANCYJNY A

Data sprzedazy Podpis sprzedawcy i piecze¢ punktu sprzedazy

Mesko-AGD Sp. z 0.0. w Skarzysku -Kamiennej
Robot kuchenny EM10E

KUPON GWARANCYJNY B

Data sprzedazy Podpis sprzedawcy i pieczec punktu sprzedazy

Mesko-AGD Sp. z 0.0. w Skarzysku -Kamiennej
Robot kuchenny EM10E

KUPON GWARANCYJNY C

Data sprzedazy Podpis sprzedawcy i pieczec punktu sprzedazy

Mesko-AGD Sp. z 0.0. w Skarzysku -Kamiennej
Robot kuchenny EM10E

KUPON GWARANCYJNY D

Data sprzedazy Podpis sprzedawcy i pieczec punktu sprzedazy
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WARUNKI GWARANCJI

1. Zaktad Produkcyjno-Handlowy "MESKO-AGD" Sp. z 0.0. w Skarzysku-Kamiennej udziela
gwarancji na sprawne dziatanie sprzgtu w okresie 12 miesiecy od daty sprzedazy
towaru potwierdzonej przez punkt sprzedazy podpisem i pieczatkq identyfikacyjna
sprzedawcy. Gwarancjg objete sa wyroby sprzedane na terenie RP.

2. Wady lub uszkodzenia wynikte z winy producenta a ujawnione w okresie gwarancji bedg
usuwane bezpfatnie w ciagu 14 dni od daty udostepnienia wyrobu do naprawy.

3. Naprawy gwarancyjne w imieniu producenta wykonujg autoryzowane zaktady ustugowe.
Sprzedawca obowigzany jest poinformowac klienta o lokalizacji punktow ustugowych na
dziatajacych na danym terenie.

4. Okres gwarancji ulega przediuzeniu o czas trwania naprawy liczony od daty udostepnienia
sprzetu do naprawy do jej wykonania a w przypadku wymiany sprzetu na wolny od wad
okres gwarancji biegnie od poczatku.

5. Uzytkownikowi przystuguje prawo wymiany zakupionego sprzetu na nowy tj. wolny od wad
tylko w przypadku:

- gdy naprawa gwarancyjna nie zostata wykonana w terminie 14-dniowym

- po jednokrotnej naprawie ale tylko w przypadku uszkodzen istotnych zespotow z
wylaczeniem regulacji sprzetu i uszkodzen z winy uzytkownika, gdy nadal wystepuja
wady.

6. Gwarancja na sprzedany towar konsumpcyjny nie wytacza, nie ogranicza ani nie zawiesza
uprawnien kupujacego wynikajacych z niezgodno$ci towaru z umowa.

7. Gwarancjg nie sg objete uszkodzenia sprzetu powstate na skutek:

- niewfasciwego lub niezgodnego z instrukcjg uzytkowania i przechowywania sprzetu;

- samowolnego dokonywania napraw przez osoby nieupowaznione. Samowolne
wykonywanie jakichkolwiek napraw powoduje uniewaznienie gwaranciji, jezeli pomiedzy
naprawami wykonanymi przez osoby nieupowaznione a zaistniata szkoda zachodzi
zZwigzek przyczynowy.

8. W przypadku napraw gwarancyjnych nalezy przedstawi¢ Autoryzowanemu Punktowi
Serwisowemu dowod zakupu (paragon, fakture).

9. Sprawy formalne w zakresie sprzedazy konsumenckiej reguluje Ustawa z dnia 27 lipca
2002r (Dz.U. Nr 141 poz. 1176).
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