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Instrukcja obstugi

Krajalnice do pieczywa

Model: EDS11, EDS13,EDS16, ED11, ED13, ED16, ED20
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Dziekujemy za zakup naszego produktu. Przed pierwszym uzyciem prosimy dokfadnie
zapoznac sie z niniejszg instrukcja obstugi.

Zastosowanie

Krajalnica przeznaczona jest do krojenia pieczywa w bochenkach na kromki. W zaleznosci od
wykonania krajalnicy rozstaw nozy moze wynosi¢ od 10 mm do 20 mm. Krajalnica jest
fabrycznie przystosowana przez producenta do krojenia pieczywa na kromki o okreslonej
grubosci. Proces krojenia odbywa sie cyklicznie. Obstuga krajalnicy jest jednoosobowa.
Wydajnos¢ krajalnic jest uzalezniona od rodzaju pieczywa oraz grubosci kromek. Czas krojenia
ulega wydtuzeniu dla pieczywa ziarnistego i cienkich kromek.

Kazde inne uzycie krajalnicy jest niezgodne z przeznaczeniem i niebezpieczne. Zabrania sie
krojenia innych produktéw takich jak ser, wedliny, mieso, drewno, tworzywo sztuczne itp.
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Montaz

Pomieszczenia przeznaczone do instalacji krajalnicy pieczywa powinny posiadac:
-odpowiednig instalacje elektryczng,

-oSwietlenie — wymagane oswietlenie stanowiska pracy 300 Lx,

-sprawng wentylacje.



Rozpakowanie krajalnicy

Nalezy:

e Odbi¢ sciany boczne od palety,

e Zdjac¢ kaptur foliowy z urzadzenia,

e Odcigc pasy zabezpieczajace,

e Przenie$¢ krajalnice z palety w miejsce jej podtaczenia.

Krajalnice nalezy podnies¢ chwytajgc dolng czes¢ korpusu w poblizu nézek. Urzadzenie
powinno by¢ przenoszone przez 4 osoby.

Ustawienie krajalnicy
Stanowisko pracy osoby obstugujgcej krajalnice powinno zajmowac powierzchnie minimum
2,5 m?. Na stanowisku pracy powinna znajdowac sie skrécona instrukcja obstugi.

Instalacja krajalnicy

Podczas instalowania urzgdzenia nalezy przestrzegac nastepujacych przepiséw:
e Normy, przepisy, zarzgdzenia budowlane i przeciwpozarowe,

e Przepisy bezpieczenstwa i higiena pracy,

e Normy, przepisy, zarzadzenia dotyczgce instalacji urzadzen elektrycznych

Instalator powinien:

e Zapoznad sie z informacjami umieszczonymi na tabliczce znamionowej,
e Sprawdzi¢ skutecznos¢ dziatania wszystkich elementéw urzadzenia,

e Zapoznad uzytkownika z obstugg urzadzenia.

Przytaczenie do instalacji elektrycznej

Krajalnica standardowo wyposazona jest w gietki przewdd zasilajgcy o polichloroprenowej
olejoodpornej powtoce dtugosci ok. 2,5 m zakoriczony wtyczka.

Nalezy sprawdzi¢ zgodnos¢ parametréw instalacji elektrycznej z danymi na tabliczce
znamionowej krajalnicy pieczywa oraz dokona¢ pomiaru skutecznosci ochrony
przeciwpozarowe]. Nalezy dokonaé przytaczenia krajalnicy do instalacji elektryczne;.
Instalacja elektryczna, do ktorej ma by¢ podtgczone urzgdzenie powinna by¢ wyposazona w
srodki odtagczania na wszystkich biegunach zgodnie z PN-EN 60335-1.



! UWAGA

OSTRE NOZE !!!

W CELU UNIKNIECIA POWAZNEGO SKALECZENIA -

NIE DOTYKAJ maszyny bez uprzedniego przeszkolenia i bez zezwolenia przelozonego.

PRZED UZYCIEM musisz przeczytac Instrukcie Obslugi i mie¢ skoficzone co najmniej 18 lat

ZACHOWAJ OSTROZNOSC ostre noze sg ponad Twoimi rekoma podczas tadowania chleba do maszyny.
NIGDY nie dotykaj nozy.

NIE DOTYKAJ dzwigni uruchomienia maszyny do czasu usunigcia rak z obszaru fadowania chleba.

BADZ CZUJNY gbma czes¢ maszyny zawiera ostre noZe, automatycznie opada | zamyka sie podczas pracy
NIGDY nie siegaj do maszyny podczas jej pracy z jakiegokolwiek powodu — zaczekaj przed dotknieciem chleba,
aZ maszyna skonczy krojenie.

+ NIGDY nie uzywaj maszyny bez obu oston bocznych, wszystkich czesci | etykiet umieszczonych we wtascrwych
miejscach.

ZAWSZE wylacz maszyne po kazdym uzyciu 1 upewnij sie, Ze goma czeSc maszyny jest w pelni opuszczona
ZAWSZE wylacz i odtacz od zasilania maszyne przed czyszczeniem, rozbieraniem lub naprawa,

CZYSC CODZIENNIE przy pomocy zalecanego wyposazenia i srodkow czyszczacych.

Przygotowanie krajalnicy do pracy

Nowe lub po ostrzeniu noze sg fabrycznie konserwowane. W celu ich przygotowania do
uzytkowania nalezy po montazu krajalnicy wykona¢ prébne ciecie jednego bochenka chleba,
ktéry nie nadaje sie do spozycia.

Czynnosci podczas krojenia pieczywa:

e Wiaczyd zasilanie gtdwnym wigcznikiem.

o Wtaczy¢é krajalnice.

e Dzwignie obréci¢ w lewo do momentu, gdy grzebien podajacy znajdzie sie przy krawedzi
korpusu; jednoczesnie zatgczy sie silnik i zaczng poruszad sie ramy z nozami.

e Wocigz przytrzymujgc diwignie utozyé bochenek chleba na pédtce podawczej przed
grzebieniem podajgcym, usungc rece spod ramy z nozami.

e Powoli zwalnia¢ dZzwignie zatadunku; dzwignie nalezy zwalnia¢ i trzymaé¢ do momentu gdy
noze zagtebig sie w krojone pieczywo, nastepnie zwolnié¢ catkowicie dzwignie., grzebien
podajgcy samoczynnie przeprowadzi pieczywo przez przestrzen krojenia.

e Po przekrojeniu dzwignia zatadunku powrdci w pierwotne potozenie, a silnik napedu nozy
wyfaczy sie samoczynnie.

e Po wytaczeniu silnika zdjg¢ pokrojony chleb z pétki odbiorczej i utozy¢ go w pojemniku/

o Potke odktadczg skosng zamocowang na ostonie gérnej korpusu nalezy wykorzysta¢ do
pakowania chleba w torebki foliowe/

e W celu pokrojenia kolejnego bochenka chleba ponownie obrdci¢ dzwignie zatadunku i
powtdrzy¢ czynnosci.
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Po zakonczeniu pracy nalezy:

-wytgczy¢ krajalnice,

-wytgczy¢ zasilanie gtéwnym wytgcznikiem odcinajgcym znajdujgcym sie w pomieszczeniu lub
wyciggna¢ wtyczke przewodu z kontaktu,

-oczysci¢ noze z pozostatosci chleba uzywajgc odpowiednich narzedzi i zachowujac szczegdlng
ostroznosc chronigc rece przed okaleczeniem,

-usunac okruchy z chleba z szuflady maszyny.

Nie nalezy naciskaé na dzwignie zatadunku w celu przyspieszenia krojenia.

Uwagi eksploatacyjne

Nie nalezy gwattownie zwalniac i puszcza¢ dzwigni zanim noze zagtebia sie w pieczywo. Moze
to spowodowac zgniecenie pieczywa, uwiezienie nozy w pieczywie mimo pracy ram nozowych
i zablokowanie przesuwu pojemnika.

Jezeli pokrojone kromki nie sg tej samej grubosci nalezy wyregulowac¢ wzajemne potozenie
ram nozowych:

-wykrecié sSruby mocujgce gérng ostone korpusu (8 szt.)

-zluzowaé¢ sruby mocujgce do elastycznych elementéw prowadzgacych, a nastepnie
wyregulowaé odlegtos¢ miedzy pitkami, aby uzyskac jednakowa grubos¢ kromek; wskazane
jest aby przeprowadzié regulacje przesuwajac jedng z ram nozowych,

-dokreci¢ $Sruby mocujace oraz zamontowac ostony.

Jezeli grzebien dociskowy powoduje zgniatanie pokrojonego pieczywa nalezy zmniejszy¢ jego
nacisk przez zdemontowanie sprezyny z uchwytem.(zdjecie nr 3)

W przypadku zablokowania sie nozy tngcych w pieczywie nalezy:

-natychmiast wytgczy¢ zasilanie elektryczne,

-odsung¢ podajnik z grzebieniem podajgcym przez obrét dzwigni zatadunku w lewo,

-wyjac nie przekrojone pieczywo z maszyny,

-przed ponownym przystgpieniem do krojenia nalezy sprawdzi¢ stan pitek w ramach nozowych
czy nie nastgpito ich obluzowanie lub pekniecie. Gniecenie pieczywa i jego blokowanie sie
miedzy nozami moze swiadczy¢ o ich niedostatecznym napieciu, stepieniu lub zbyt duzym
nacisku grzebienia podajgcego.

W przypadku pekniecia noza tnacego nalezy:

-natychmiast wytgczy¢ zasilanie elektryczne,

-odsung¢ podajnik z grzebieniem podajgcym przez obrét dziwigni zatadunku w lewo, wyjgé
niepokrojone pieczywo z maszyny,

-usungc czesci peknietego noza,

-wymienié peknietg pitke na nowa zgodnie z instrukcja.

Jezeli podczas krojenia pieczywa nastgpito pekniecie noza tngcego to pieczywo nie nadaje
sie do spozycia.

Warunki ostrzenia zuzytych nozy tnacych
Noze tngce nowe i zuzyte po ostrzeniu nalezy wymienia¢ catymi kompletami.
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Rdznice w wymiarach wysokosciowych wszystkich nozy w komplecie zaktadanym do krajalnicy
muszg sie zawiera¢ w granicach +/- 0,3 mm. W konsekwencji nalezy noze ostrzy¢ do wymiaru
najbardziej zuzytej naostrzonej pitki.

Wymiar pitki zuzytej po ostrzeniu nie moze by¢ mniejszy niz h=5+/-0,3 mm.

Bezpieczenstwo i higiena pracy

Uwaga: Nieprzestrzeganie ponizszych zasad moze grozi¢ pokaleczeniem lub porazeniem
pragdem elektrycznym. Przed przystgpieniem do pracy uzytkownik powinien zapoznaé sie z
zasadami:

e Prawidtowej i bezpiecznej eksploatacji krajalnicy na podstawie niniejszej dokumentacji

e techniczno-ruchowe;.

e Eksploatacji urzgdzen elektrycznych.

e Udzielenia pierwszej pomocy w nagtych przypadkach.

Szczegdlnie waine jest aby:

e Przed pierwszym uruchomieniem krajalnicy, oraz co najmniej raz w roku sprawdzic¢
skutecznos¢ ochrony przed porazeniem elektrycznym.

e Krajalnice moga uzytkowac i obstugiwa¢ osoby wytgcznie przeszkolone w zakresie jej
obstugi oraz ktore zapoznaty sie z instrukcjg obstugi krajalnicy.

e Nie dopuszcza¢ do obstugi, wykonywania napraw, konserwacji i regulacji krajalnicy oséb
do tego nieupowaznionych.

e W razie skaleczenia lub porazenia prgdem elektrycznym, niezwtocznie udzieli¢ pierwszej
pomocy.

e Przed przystgpieniem do czyszczenia, konserwacji, regulacji i napraw nalezy bezwzglednie

o wylaczyc zasilanie elektryczne.

Zabrania sie mycia i polewania urzadzenia za pomocy strumienia biezgcej wody.
Nieprzestrzeganie tej zasady grozi uszkodzeniem maszyny i porazeniem pragdem.

Konserwacja i naprawa

Przed przystgpieniem do czyszczenia, konserwacji, regulacji i napraw krajalnicy nalezy
bezwzglednie wytgczyc¢ zasilanie elektryczne.

Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za niewtasciwe lub niezgodne z zaleceniami
podanymi w niniejszej dokumentacji uzytkowanie wyrobu.

Gwarancja nie obejmuje uszkodzen powstatych w zakresie nieprawidtowego uzytkowania
urzadzenia oraz powstatych wskutek dokonywania napraw osdb nieuprawionych.

Konserwacja biezaca

Kazdorazowo po zakoriczeniu krojenia nalezy:

-oczysci¢ noze z pozostatosci chleba uzywajgc odpowiednich narzedzi i zachowujac szczegdlng
ostroznosc¢ chronigc rece przed okaleczeniem,

-usung¢ okruchy chleba z maszyny.
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Konserwacja okresowa

Co 1 miesiac nalezy:

-Sprawdzi¢ napiecie nozy tngcych. Ugiecie noza na $rodku ditugosci przy nacisk palcem
powinno wynosié¢ okoto 2 mm. W razie koniecznosci wykonac regulacje napiecia nozy tngcych.
-Zdemontowac gorng ostone korpusu ( wykreci sruby mocujgce - 8 szt.)

-Dokreci¢ nakretke napinajgcag wtasciwy dla danej pitki ustalajgc jej wtasciwe napiecie (rys. 2)
-Zamontowac wszystkie elementy oston.

Co 20 000 — 30 000 bochenkéw nalezy:

-wyczysci¢ catg maszyne przy uzyciu szczotki oraz odkurzacza,
-usung¢ okruchy z silnika i elementéw napedu,

-nasmarowac prowadnice podajnika,

-naciggna¢ pasek napedowy ( rys nr 4).

Ogodlne warunki gwarancji

Niniejszy dokument reguluje zasady gwarancji udzielanej przez spotke Resto Quality sp. z 0.0.
na sprzedawane Towary i stanowi zaftacznik do Ramowych Warunkéw Handlowych, okreslone
ponizej zasady ochrony gwarancyjnej obowigzujg zawsze gdy Resto Quality sp. z 0.0. udziela
gwarancji na sprzedawany towar.

1. Gwarancja udzielana jest na okres 12 miesiecy od daty zakupu Towardw.

2. Ochrona gwarancyjna udzielana jest wytgcznie na terytorium Rzeczpospolitej Polskiej.

3. W okresie trwania gwarancji Spétka zobowigzuje sie do bezptatnego podjecia koniecznych
dziatan celem przywrécenia Urzadzen do prawidtowego funkcjonowania — do stanu w
ktérym mozliwe bedzie normalne i zgodne z przeznaczeniem korzystanie z urzadzen - jezeli
wada wystepowata lub byta nastepstwem wad tkwigcych w Urzadzeniach (Urzgdzeniu) w
chwili jego sprzedazy (wady produkcyjne, wady technologiczne) inie zostafa
spowodowana przez Klienta lub osoby trzecie lub nie wynikty inne przyczyny skutkujacych
utratg gwarancji.

4. Celem wypetnienia powyzszych obowigzkéw Spétka zobowigzuje sie do —w zaleznosci od
koniecznosci :

a. przeprowadzenie nieodptatnej diagnozy usterki

b. przeprowadzenia nieodptatnej naprawy Urzadzenia

c. przeprowadzenia nieodptatnej wymiany czesci Urzadzenia na nowe
o koniecznosci przeprowadzenia napraw lub wymiany poszczegdlnych czesci oraz
zakresie naprawy (wymiany) kazdorazowo decydowac bedzie Spoétka w oparciu o
wskazania uprawnionego serwisanta.

5. Spoétka wykonuje powyzsze dziatania zgodnie z wytycznymi producenta z wykorzystaniem
odpowiednich czesci zamiennych.

6. Spdétka moze zleci¢ przeprowadzenie dziatah osobom trzecim.

Zakresem ustug serwisowych (gwarancji) nie sg objete :
a. uszkodzenia mechaniczne,
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10.

11.

12.

13.

b. uszkodzenia wynikte z dziatania sity wyzszej (pozar, powddz, zalanie wodg, zmiany
napiecia etc.)
C. czynnosci zwigzane z konserwacjg i normalnym uzytkowaniem Urzadzenia
(czyszczenie, odkamienianie, smarowanie, wymiana elementéw eksploatacyjnych
i podlegajgcych normalnemu zuzyciu — lampy, zardwki, bezpieczniki, baterie,
uszczelki, paski klinowe, faiicuchy napedowe etc.)
d. uszkodzenia wynikajgce z oddziatywania sity fizycznej ponad site konieczng dla
normalnego korzystania z Urzadzen,
e. uszkodzenia powstate z winy Klienta lub oséb trzecich,
f. uszkodzenia wynikajagce z nieprawidtowego korzystania, wykorzystywania,
uzytkowania, eksploatacji Urzadzen
g. uszkodzenia bedace skutkiem zaniedban w wypetnianiu obowigzkdéw
spoczywajgcych na uzytkowniku Urzadzen.
h. uszkodzenia wynikajace z nieprawidtowego podtgczenia urzadzenia lub braku
wykorzystywania wymaganych akcesoriéow (np. zmiekczacz do wody, filtry, etc.)
i. jak réwniez usterki bedgce nastepstwem powyzszych zdarzen
Przypominamy o obowigzku sprawdzenia towaru dostarczanego do Panstwa w obecnosci
kuriera (dostawcy, przewoznika) oraz w przypadku stwierdzenia uszkodzen o obowigzku
sporzadzenia protokotu zgtoszenia szkody. Brak sprawdzenia przesytki oraz prawidtowego
zgtoszenia reklamacji do przewoznika skutkuje utratg pdzniejszej mozliwosci do zgtoszenia
roszczen z tego tytutu.
W zakresie nie objetym gwarancjg Spotka swiadczy obstuge serwisowg — za dodatkowa
opftata.
Klient moze zlecié Spodice przeprowadzenie prac (dziatan) dodatkowych, Strony ustalajg, iz
Spotka moze takie dziatania proponowaé, jednak ich przeprowadzenie zawsze bedzie
wymagato zgody Klienta. Zasady wynagrodzenia za prace dodatkowe Strony ustalaé beda
w toku wzajemnych relacji.
Kazdorazowo Klient zobowigzuje sie do udostepnienia Urzgdzen w uzgodnionym terminie
i miejscu w taki sposdb by mozliwe byto przeprowadzenie wymaganych prac serwisowych
w sposob niezaktdcony. Ewentualny brak udostepnienia Urzadzen traktowany bedzie na
rowni z nieuzasadniong interwencjg serwisowa.
W przypadku nieuzasadnionej interwencji uprawnionych serwisantéw, Klient zobowigzany
bedzie do pokrycia kosztow takiej interwencji — w szczegdlnosci kosztéw dojazdu oraz
wynagrodzenia dla serwisantéw.
Spotka podkresla, a Klient jednoznacznie przyjmuje iz nastepujgce dziatania skutkowac
bedg utratg ochrony gwarancyjnej:
a. dokonanie jakichkolwiek zmian, modyfikacji, przerébek, napraw czy szeroko
rozumianej ingerencji w Urzgdzenia przez osoby inne niz wskazane przez Spotke
b. naruszenie plomb lub znakéw fabrycznych
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c. stwierdzenie uszkodzen wurzadzenia innych niz wynikajgce z normalnego
uzytkowania (uszkodzen mechanicznych,  termicznych, chemicznych,
elektrycznych, wywotanych ogniem, wilgocig etc.)

d. nieprawidtowe podtagczenie urzadzenia, jak réwniez brak wykorzystywania
wymaganych akcesoriow (np. zmiekczacz do wody, filtry, etc.)

14. Zgtoszenie usterki odbywaé bedzie sie - poprzez przestanie przez Klienta zgtoszenia awarii
na adres e-mail: serwis@restoquality.pl
15. Towary co do ktérych zgtaszane sg roszczenia z tytutu gwaranc;ji:

a. o masie do 30 kg nalezy dostarczy¢ pod wskazany przez Spétke adres
uprawnionego serwisu

b. o masie powyzej 30 kg — w zaleznosci od wskazan Spétki nalezy dostarczy¢ pod
wskazany przez Spotke adres uprawnionego serwisu lub naprawiony zostanie przez
wskazanych serwisantdw w miejscu jego instalacji (znajdowania sie).

c. przypominamy, iz na Kliencie dokonujgcym przestania Urzadzenia pod wskazany
adres spoczywa obowigzek nalezytego zapakowania reklamowanego Urzadzenia
na czas jego transportu (w szczegdlnosci poprzez takie zapakowanie ktore
zabezpieczy Urzadzenie przed uszkodzeniem oraz umozliwi jego bezpieczny
transport i wykonywanie czynnosci zatadunkowych).

d. Spdtka moze — w zaleznosci od ustalen Stron oraz w ramach gestu handlowego —
Swiadczy¢ pomoc w organizacji transportu Urzadzenia.

e. obowigzkiem Klienta jest terminowy odbiér Urzadzenia zwrotnie przesytanego po
przeprowadzeniu prac serwisowych w szczegdlnosci odbidr przesytki w czasie i
miejscu uzgodnionym. Ewentualny brak odbioru Urzgdzenia wedle pierwotnych
ustalen skutkowac¢ bedzie obcigzeniem Klienta wyniktymi z tego kosztami (m.in.
kosztami ponownego przestania / transportu Urzadzenia).

16. Strony ustalajg nastepujgce terminy reakcji Spétki na ewentualne zgtoszenia dot. usterek
Urzadzen:

a. zwrotny kontakt telefoniczny — do 5 dni roboczych od daty zgtoszenia

b. wizyta uprawnionego serwisanta — do 14 dni od daty zgtoszenia

c. wykonanie naprawy zalezne jest od otrzymania przez Spétke lub inny wyznaczony
do przeprowadzenia prac serwisowych podmiot czesci zamiennych i w zaleznosci
od terminu realizacji dostaw przez producenta moze wynie$é¢ do 60 dni od daty
wizyty serwisanta.

Spétka Klient
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