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Dziekujemy Panstwu za zakup naszego produktu. Przed pierwszym uzyciem prosimy doktadnie zapoznac sie z niniejsza
instrukcja obstugi.

Kopiowanie niniejszej instrukgji bez zgody producenta jest zabronione.
Zdjecia oraz rysunki maja charakter pogladowy i moga rézni¢ sie od zakupionego urzadzenia.

UWAGA: Instrukeje nalezy przechowywaé w bezpiecznym oraz dostgpnym dla personelu miejscu. Producent zastrzega sobie
prawo do zmiany parametréw technicznych urzadzen bez zapowiedzi.

. INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA

* Nieprawidtowa obstuga i niewtasciwe uzytkowanie moze spowodowaé powazne uszkodzenie urzadzenia lub zranienie
osob.

* Urzadzenie moze by¢ stosowane wytacznie w celu, do ktérego zostato zaprojektowane.

* Producent nie ponosi zadnej odpowiedzialnosci za szkody spowodowane nieprawidfowa obstuga i niewtfasciwym
uzytkowaniem urzadzenia.

* W czasie uzytkowania zabezpiecz urzadzenie i wtyczke kabla zasilajacego przed kontaktem z woda lub innymi ptynami.
W przypadku, gdyby przez nieuwage urzadzenie wpadto do wody, nalezy natychmiast wyciagna¢ wtyczke z kontaktu, a
nastepnie zleci¢ kontrole urzadzenia specjaliscie.

Nieprzestrzeganie tej instrukcji moze spowodowac zagrozenie zycia.

¢ Nigdy nie otwieraj samodzielnie obudowy urzadzenia.

* Nie wtykaj zadnych przedmiotéw w obudowe urzadzenia.

* Nie dotykaj wtyczki kabla zasilajacego wilgotnymi rekami.

¢ Regularnie kontroluj stan wtyczki i kabla. W przypadku wykrycia uszkodzenia wtyczki lub kabla, zle¢ naprawe w wyspecja-
lizowanym punkcie naprawczym.

* W przypadku, gdy urzadzenie spadnie lub ulegnie uszkodzeniu w inny sposéb, przed dalszym uzytkowaniem zawsze zle¢
przeprowadzenie kontroli i ewentualng naprawe w wyspecjalizowanym punkcie naprawczym.

* Nigdy nie naprawiaj urzadzenia samodzielnie - moze to spowodowac zagrozenie zycia.

* Chron kabel zasilajacy przed kontaktem z ostrymi lub goracymi przedmiotami i chron go z dala od otwartego ognia. Jezeli
chcesz odfaczy¢ urzadzenie z kontaktu, zawsze chwytaj za wtyczke, nigdy nie ciagnij za kabel.

* Zabezpiecz kabel (lub przedtuzacz), aby nikt przez omytke nie wyciagnat go z kontaktu lub sie o niego nie potknat.

¢ Kontroluj funkcjonowanie urzadzenia w czasie uzytkowania.

* Nie nalezy zezwala¢ na uzytkowanie urzadzenia przez osoby niepetnoletnie, osoby uposledzone fizycznie lub umystowo
oraz uposledzone pod wzgledem zdolnosci ruchowej, a takze osoby nie posiadajace odpowiedniego doswiadczenia i wie-
dzy dotyczacej wiasciwego uzytkowania urzadzenia. Wyzej wymienione osoby moga obstugiwa¢ urzadzenie jedynie pod
nadzorem osoby odpowiedzialnej za bezpieczenstwo.

¢ Jezeli urzadzenie nie jest w danej chwili uzytkowane lub jest wtasnie czyszczone, zawsze odtacz je od zrédta zasilania,
wyciagajac wtyczke z kontaktu.

¢ Uwaga : Jezeli wtyczka kabla zasilajacego jest podiaczona do kontaktu, urzadzenie caty czas pozostaje pod napieciem.

*  Wytacz urzadzenie, zanim wyciagniesz wtyczke z kontaktu.

¢ Nigdy nie ciagnij urzadzenia za kabel zasilajacy.

* Nie porusza¢ oraz nie przestawia¢ urzadzenia w trakcie jego pracy oraz, gdy jego powierzchnie sa wciaz gorace.

* Nie dotykac¢ goracych powierzchni urzadzenia. Temperatura powierzchni urzadzenia podczas jego pracy moze by¢ bardzo
wysoka. Zawsze nalezy uzywa¢ uchwytéw oraz pokretet do sterowania urzadzeniem.

* Podczas uzytkowania nalezy zwréci¢ szczegdlng uwage na to, aby otwory wentylacyjne urzadzenia byty odstoniete.

2. DANE TECHNICZNE

Model 777254 /| PZ 430 S
Wymiary zewnetrzne 670x580x270 mm
Wymiary wewnetrzne 430X430 mm
Masa 31 kg

Moc 3000 W
Liczba elementéw grzewczych 8
Natezenie I13A
Napiecie 220-240V ~

3. DZIALANIE URZADZENIA

Nasze piece do pieczenia pizzy zostaty zaprojektowane w celu szybkiego upieczenia $wiezych oraz zamrozonych produktéw.
Pieczenie odbywa sie za posrednictwem 8 rurek kwarcowych stanowiacych elementy grzewcze, ktére wytwarzaja
maksymalne promieniowanie podczerwone.
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Szamot zapewnia doskonate rozprowadzenie ciepta, umozliwiajace réownomierne pieczenie ciasta.

Aby wiaczy¢ piec nalezy wybraé czas poprzez przekrecenie pokretta ustawien czasomierza ( nr | na rysunku 1), zaswieci sie
zielona lampka kontrolna (nr 2 na rysunku I).

Istnieje mozliwo$¢ ustawienia czasomierza w trybie pracy ciagtej. W tym celu nalezy przekreci¢ pokretto ustawien
czasomierza w lewa strone. W przypadku takiego ustawienia nalezy pamietaé o wytaczeniu pieca po zakonczeniu procesu
pieczenia.

Ustawi¢ pokretto termostatu (nr 3 na rysunku |) w zadanej pozycji, zaswieci sie pomaranczowa lampka kontrolna (nr 4 na
rysunku). Gérne rurki kwarcowe pracuja. Nalezy ustawi¢ pokretto regulacyjne (nr 5 na rysunku ) w pozycji zadanej mocy.
Dolne rurki kwarcowe zaczynaja pracowac.

Urzadzenie osiagnie petng moc po ustawieniu pokretta regulatora w pozyciji ,,C”.

4. BUDOWA
Rys. |

I. Minutnik |5 min
Lampka wtacznika/wytacznika On/off

Termostat

Lampka termostatu

i & W N

Regulator

5. MONTAZ

5.1. Instalacja do zrédet zasilania

Urzadzenie nalezy podtaczyc¢ do zrédta zasilania pradem elektrycznym za pomoca wtyczki. Gniazdo powinno by¢ uziemione i
posiada¢ zabezpieczenie réznicowo-pradowe.

5.2. Instalacja / montaz:

¢ Ostroznie wyja¢ urzadzenie z opakowania.

* Umiesci¢ urzadzenie na réwnej i ptaskiej, odpornej na temperature powierzchni.

* Nigdy nie nalezy ustawia¢ urzadzenia w poblizu $cian lub $cianek dzialowych wykonanych z materiatow tatwopalnych
nawet, jesli zostaty one dokfadnie zaizolowane.

* Urzadzenie nalezy ustawi¢ w odlegtosci nie mniejszej niz 10 cm od $cian i $cianek dziatowych.

* Usuna¢ warstwe ochronna ze wszystkich powierzchni urzadzenia i rozpakowac¢ szamot.

6. OBSLUGA

Urzadzenie zostato zaprojektowane jedynie w celu pieczenia $wiezych lub mrozonych produktéw jak pizza, tarty, lasagne,
placki, pieczywo, ciasta...

6.1. Uzycie urzadzenia po raz pierwszy:

Przed pierwszym uzyciem urzadzenia nalezy je wygrza¢, aby usuna¢ wszelkie pozostatosci smaréw uzytych podczas montazu
metalowych elementéw urzadzenia. Wygrzewanie technologiczne moze powodowaé powstanie nieprzyjemnego zapachu,
ktory zniknie po kilku minutach.

a. Pierwsze czyszczenie
Przed pierwszym uzyciem nalezy wyczysci¢ urzadzenie. (Patrz punkt Czyszczenie i konserwacja)

b. Podtaczenie urzadzenia

* Nalezy sprawdzi¢ czy napiecie i czestotliwo$¢ pradu w sieci zasilajacej odpowiadaja wartosciom wskazanym na tabliczce
zZnamionowej urzadzenia.

* Sprawdzi¢ czy przewdd zasilajacy oraz wtyczka nie s3 uszkodzone. W przypadku stwierdzenia uszkodzenia ktéregos z
tych elementéw nalezy go wymieni¢ u producenta urzadzenia, w serwisie posprzedazowym producenta lub zleci¢ wymia-
ne wykwalifilkowanemu personelowi technicznemu.

* Upewnic sie, ze kazde pokretfo sterujace praca urzadzenia jest ustawione w pozycji 0.
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* Catkowicie rozwina¢ przewdd zasilajacy i podtaczy¢ go do uziemionego gniazda zasilajacego.
* Urzadzenie jest podtaczone.

UWAGA: W przypadku podtaczania urzadzenia do nieuziemionego gniazda zasilajacego lub bezposrednio do sieci zasilajacej,
podtaczenie urzadzenia nalezy zleci¢ wykwalifikowanemu elektrykowi.

6.2. Uzytkowanie urzadzenia:

a. Funkcje urzadzenia oraz opis odpowiadajacych im komunikatéw wyswietlacza

Opis komunikatéw na wyswietlaczu Funkcje
Regulator (nr 5 na rysunku [) Ustawienia temperatury dolnego elementu grzewczego
Termostat (nr 3 na rysunku [) Ustawienia temperatury wewnatrz komory pieca
Minutnik 15 min (nr | na rysunku I) Witacznik/Wytacznik On/off + Czas pieczenia
Zielona lampka kontrolna (nr 2 na rysunku 1) Urzadzenie wtaczone (lampka kontrolna wtaczona)
Urzadzenie wytaczone (lampka kontrolna wytaczona)
Pomaranczowa lampka kontrolna (nr 4 na rysunku I) Nagrzewanie (lampka kontrolna wiaczona)
Ustawiona wartos$¢ temperatury zostata osiagnieta
(lampka kontrolna wytaczona)

b. Przygotowanie urzadzenia do pracy

Ustawi¢ pokretto minutnika (nr | na rysunku ) w pozycji odpowiadajacej zadanemu czasowi pieczenia. Zaswieci sie zielona
lampka kontrolna (nr 2 na rysunku ).

Ustawi¢ pokretto termostatu (nr 3 na rysunku |) w zadanej pozycji: zaswieci sie¢ pomaranczowa lampka kontrolna (nr 4 na
rysunku ). Urzadzenie sie nagrzewa.

Kiedy pomaranczowa lampka kontrolna (nr 4 na rysunku 1) zgasnie, oznacza to, ze komora pieca osiagnefa zadana
temperature i urzadzenie jest gotowe do pieczenia.

c. Kilka wskazowek

W celu uzyskania lepszych rezultatéw, radzimy zastosowac nastepujace ustawienia parametréw pieczenia:

* Swieza pizza ($rednica 40 cm) na cienkim ciescie bedzie gotowa w ciagu 3 min, termostat 350 °C, regulator ustawiony w
pozycji 9.

Mrozona pizza ($rednica 40 cm) na grubym ciescie bedzie gotowa w 4 min, termostat 320°C, regulator ustawiony w pozy-
cGji 7.

Istnieje mozliwo$¢ ustawienia pracy ciagtej urzadzenia. W tym celu nalezy przekreci¢ pokretto ustawien czasomierza w
lewa strone od pozyc;ji 0.

Uwaga: W przypadku takiego ustawienia nalezy pamietaé o wytaczeniu pieca po zakoriczeniu procesu pieczenia.

d. Ustawienia temperatury

Temperature pieczenia ustawia sie za pomoca termostatu (nr 3 na rysunku) ustawiajac go na wybrang warto$¢ temperatury.
Pomaranczowa lampka kontrolna (nr 4 na rysunku) zapala sie, kiedy temperatura wnetrza komory jest nizsza od wartosci
ustawionej i wytacza sie, kiedy ustawiona wartos$¢ temperatury zostaje osiagnieta.

Regulator mocy umozliwia dostosowanie mocy grzewczej dolnego elementu grzewczego w zaleznosci od grubosci pieczonego
ciasta. Im grubsze ciasto tym temperatura powinna by¢ wyzsza. Pieczenie pizzy odbywa sie giéwnie od spodu.

e. Zatrzymywanie pracy urzadzenia

Ustawi¢ pokretto termostatu (nr 3 na rysunku 1) w pozycji 0.

Ustawi¢ minutnik (nr | na rysunku ) w pozycji 0: urzadzenie przestaje pracowac.
Odtaczy¢ przewod zasilajacy od zrodta zasilania elektrycznego.

Oczysci¢ urzadzenie. (Patrz punkt Czyszczenie i konserwacja urzadzenia)

7. AWARIA / NAPRAWA:

W przypadku awarii urzadzenia lub zniszczenia, ktéregos z jego elementéw nalezy skontaktowac sie z serwisem

posprzedazowym producenta. Wszystkie naprawy i wymiany elementéw nalezy zleca¢ wykwalifikowanym pracownikom
technicznym.




Kontaktujac sie z serwisem posprzedazowym producenta, dystrybutorem urzadzenia lub sklepem, w ktérym dokonano
zakupu urzadzenia, nalezy poda¢ doktadne dane urzadzenia (hazwa handlowa urzadzenia, model urzadzenia oraz numer

seryjny).
Niniejsze informacje znajduja sie na tabliczce znamionowej umieszczonej z tytu urzadzenia.

8. CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Odtaczy¢ urzadzenie od zrédta zasilania.
Przed rozpoczeciem jakichkolwiek prac naprawczych lub czyszczenia nalezy zaczeka¢ az urzadzenie catkowicie ostygnie.

Szamot nalezy czysci¢, kiedy jest ciepty, Scierajac go delikatnie za pomoca szczotki drucianej lub papieru sciernego, aby usunaé¢
pozostatosci pieczonych potraw.

* Nie wolno czysci¢ szamotu pod strumieniem wody.

* Rurki kwarcowe nalezy czysci¢ dopiero po ostygnieciu.

* Nalezy unika¢ dotykania rurek kwarcowych palcami. Do czyszczenia nalezy uzywa¢ miekkiej szmatki nasaczonej spirytu-
sem.

* Nalezy regularnie czysci¢ zewnetrzne $cianki urzadzenia uzywajac w tym celu cieptej wody z dodatkiem ptynu myjacego:
nalezy unikaé szorstkich materiatéw. Wytrze¢ urzadzenie mokra gabka.

* Nigdy nie nalezy czysci¢ urzadzenia pod strumieniem wody z uwagi na niebezpieczenstwo przenikniecia ptynu do wnetrza
urzadzenia, co moze spowodowac uszkodzenie urzadzenia w sposéb nieodwracalny.

* Nie wolno zanurzaé urzadzenia, przewodu zasilajacego, ani wtyczki w wodzie lub innych ptynach — ryzyko porazenia
pradem.

* Jezeli urzadzenie pozostaje przez dtuzszy okres czasu nieuzywane zaleca sie zabezpieczenie go przed wilgocia.

9. USUWANIE ZUZYTYCH URZADZEN

Po zakoniczeniu okresu uzytkowania sprzetu lub kupujac nowy w firmie Stalgast mozecie Panstwo oddac¢ stare urzadzenie.
Przyslijcie ja do nas a wyspecjalizowana firma zutylizuje ja zgodnie z Ustawa o zuzytym sprzecie elektrycznym i
elektronicznym (Dz. U. 2005 Nr 180 poz. 1495)

10. GWARANCJA

Sprzedawca odpowiada z tytutu rekojmi badz gwaranc;ji.

W przypadku stwierdzenia uszkodzen wynikajacych z powstania osadéw wapnia w urzadzeniu, nie podlegaja one naprawie
gwarancyjnej. Gwarancja nie obejmuje takze: uszkodzen powstatych w wyniku dziatania sit zewnetrznych takich jak
wytadowania atmosferyczne, zmiana napiecia zasilania, nieprawidtowego ustawienia wartosci napiecia elektrycznego, zasilanie
z nieodpowiedniego gniazda zasilania, mechanicznych, termicznych, chemicznych uszkodzen sprzetu i wywotanych nimi wad.

Wymianie gwarancyjnej nie podlegaja takie elementy jak: zaréwki, elementy gumowe, elementy grzewcze zniszczone
kamieniem kottowym, sruby oraz elementy ulegajace naturalnemu zuzyciu np; palniki, uszczelki gumowe oraz wszelkiego
rodzaju elementy uszkodzone mechanicznie.












