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Dziekujemy za zakup naszego produktu. Przed pierwszym uzyciem prosimy doktadnie zapozna¢
sie z niniejszg instrukcjg obstugi.
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SEKCJA 1: Informacje ogdlne
Wprowadzenie

* Przed rozpoczeciem uzytkowania danego urzadzenia nalezy przeczytac ze zrozumieniem po-
nizszg instrukcje.

¢ Niniejsza instrukcja musi by¢ zawsze dostepna dla oséb upowaznionych do obstugi urzadzenia
i przechowywana w jego poblizu, w bezpiecznym miejscu.

e Producent nie ponosi zadnej odpowiedzialnosci za jakiekolwiek szkody wyrzgdzone osobom,
zwierzetom i mieniu spowodowane nieprzestrzeganiem zasad opisanych w niniejszej
instrukcji.

¢ Instrukcja jest integralng czescig urzadzenia i musi by¢ przechowywana do ostatecznej utyliza-
cji samej maszyny.

e Upowaznieni operatorzy mogg wykonywaé przy urzadzeniu tylko te czynnosci, za ktére sg
odpowiedzialni.

e Maszyna moze by¢ uzytkowana wytacznie wewnatrz pomieszczen

e Tresc tej instrukcji jest ogdlna i nie wszystkie opisane funkcje mogg by¢ dostepne w Twoim
produkcie.

¢ Producent nie ponosi zadnej odpowiedzialnosci za mozliwe niescistosci zawarte w tej instruk-
cji, wynikajace z btedéw w druku lub kopiowaniu. Zastrzegamy sobie prawo do wprowadzania
zmian w naszych produktach, ktdre zostang uznane za konieczne lub przydatne, bez narazania
ich podstawowych wtasciwosci.

* Przeczytaj uwaznie instrukcje obstugi, zwracajac szczegblng uwage na zasady dotyczace urza-
dzen zabezpieczajacych. To urzadzenie moze by¢ uzywane tylko do tego, do czego zostato za-
projektowane i do czego zostato zbudowane, to jest: do wszelkiego pieczenia potraw i odgrze-
wania wstepnie ugotowanej i / lub zamrozonej zywnosci.

e Przed wykonaniem jakiegokolwiek podtgczenia tego sprzetu (elektrycznego lub hydraulicz-
nego) nalezy uwaznie przeczytac instrukcje zawarte w niniejszym dokumencie. Niniejsza in-
strukcja musi by¢ starannie przechowywana, aby byta dostepna dla przysztych uzytkownikdéw
lub technikéw serwisowych. Instalacja moze byé przeprowadzona wytacznie przez wykwalifi-
kowany personel.

¢ Producent oswiadcza, ze urzadzenia sg zgodne z normami EWG. Muszg by¢ zainstalowane
zgodnie z obowigzujgcymi normami, zwtaszcza dotyczgcymi napowietrzania pomieszczen i sys-
temu odprowadzania wszelkich spalin. Uwaga: Producent nie ponosi zadnej odpowiedzialnosci
za jakiekolwiek bezposrednie szkody spowodowane: niewtasciwym uzytkowaniem, ztg instala-
cjg lub ztg konserwacja.

To urzadzenie jest oznaczone zgodnie z Dyrektywa Europejskg 2012/19 / UE w sprawie zuzytego
sprzetu elektrycznego i elektronicznego (WEEE). Zapewniajgc prawidtowg utylizacje tego produktu, po-
mozesz zapobiec potencjalnym negatywnym konsekwencjom dla srodowiska i zdrowia ludzkiego.

Ten symbol na produkcie lub w dokumentach dotgczonych do produktu oznacza, ze tego

urzadzenia nie wolno traktowac jako odpadu domowego. Zamiast tego nalezy go przeka-

za¢ do odpowiedniego punktu zbidrki zajmujgcego sie recyklingiem sprzetu elektrycz-

nego i elektronicznego. Utylizacje nalezy przeprowadzi¢ zgodnie z lokalnymi przepisami
I dotyczacymi utylizacji odpaddw.
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SEKCIJA 2: Wymiary
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SEKCIJA 3: Transport i utylizacja opakowania
Przy odbiorze pieca i przed zainstalowaniem go nalezy sprawdzi¢, czy opakowanie jest nienaruszone
i nie ma widocznych uszkodzen.

Przed doprowadzeniem urzgdzenia do miejsca, w ktérym nalezy go zainstalowac¢, sprawdz nastepujgce
elementy:

e Drzwi sg wystarczajaco duze, aby umozliwic przejscie pieca.
e Podtoga wytrzyma ciezar.

W zaleznosci od modelu pieca, jego wymiardw i wagi, nalezy korzystaé z odpowiednich urzadzen do
przenoszenia towardw podczas transportu i instalacji, ktére sg w stanie zagwarantowac stabilnos¢ w
celu unikniecia przewrdcenia, upadku lub niekontrolowanych ruchéw urzadzenia lub jego elementéw.

Przechowuj piec w opakowaniu, az dotrzesz do miejsca, w ktérym ma zostad zainstalowany. Opakowa-
nie utatwia przenoszenie towaru i chroni piec przed przypadkowym popchnieciem.

Podczas przenoszenia i montazu pieca instalator musi przestrzegaé przepiséw BHP obowigzujgcych
w miejscu instalacji (stosowanie obuwia ochronnego, rekawic itp.). Zdejmij opakowanie uwazajac, aby
nie uszkodzi¢ pieca. Folia samoprzylepna, ktéra chroni powierzchnie wykonane ze stali nierdzewnej,
moze zostaé usunieta rowniez po ustawieniu pieca na odpowiednim stojaku lub powierzchni nosne;j.

O
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Uwaga: recznie zdejmij folie ochronng z czesci ze stali nierdzewnej przed uruchomieniem urzadzenia.
Nie uzywaj substancji Sciernych i / lub metalowych przedmiotow. Usun wszelkie pozostatosci kleju za
pomocg gabki nasgczonej rozpuszczalnikiem. Jesli piec zostanie nagrzany przed usunieciem folii kleja-
cej, usuniecie folii i oczyszczenie resztek kleju bedzie znacznie trudniejsze.

UWAGA: Materiaty opakowaniowe i folia klejgca sg potencjalnie niebezpieczne. Z tego
powodu nalezy je przechowywaé poza zasiegiem dzieci i odpowiednio utylizowaé
zgodnie z lokalnymi dyrektywami.

Nalezy oddzieli¢ materiaty opakowaniowe (drewno, karton, plastik ...) i utylizowa¢ je
oddzielnie, zgodnie z dyrektywami obowigzujgcymi w miejscu montazu.

SEKCIJA 4: Instalacja
Pozycjonowanie

Miejsce, w ktdrym zostanie zainstalowany piec, musi spetniaé nastepujace wymagania:

e Byc chronione przed czynnikami atmosferycznymi i mie¢ odpowiednig cyrkulacje powietrza;
e Przestrzegad przepisdw dotyczacych bezpieczenstwa pracy;
e Miec temperature pokojowg od 5 ° C do 35 ° C z wilgotnoscig nie wyzszg niz 70%.

Umiesc¢ piec i wypoziomuj za pomocg regulowanych ndzek.

Zachowaj odpowiednig odlegtosé z tytu, aby etykieta zacisku ekwipotencjalnego byta dobrze widoczna
po zainstalowaniu pieca. Ten sam zacisk musi by¢ tatwo dostepny, aby zainstalowaé kabel ekwipoten-
cjalny po zainstalowaniu pieca zgodnie z instrukcjami.

Umies¢ urzadzenie w miejscu zapewniajgcym dostep do niego z prawej strony w celu instalacji, kon-

serwacji i pomocy techniczne;j.
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Podtaczenie elektryczne

Dostarczone urzgdzenie jest ustawione na prace przy napieciu podanym na tabliczce znamionowej
umieszczonej z prawej strony urzadzenia. Skutecznos¢ systemu ekwipotencjalnego, ktérego czescig
jest urzagdzenie, musi byé zgodna z obowigzujgcymi normami.

Podtacz za pomocg $ruby znajdujacej sie z tytu pieca, oznaczonej stowem EQUIPOTENTIAL. Producent
uchyla sie od wszelkiej odpowiedzialnosci w przypadku nieprzestrzegania tej waznej normy zapobie-
gania wypadkom. Jesli kabel zasilajacy jest uszkodzony, musi zosta¢ wymieniony przez autoryzowany
serwis techniczny, aby uniknac jakiegokolwiek ryzyka.

Pobd6r mocy llos¢ i moc Moc Pobor Odcinek kabla
Model . .. . -
i napiecie silnika grzewcza pradu zasilajacego
6x1/1GN
6Xx 6/0x40 7.9 kW
380-415V 3N~ 2x240W 7.4 kW 13.5A 5x 2.5 mm?
6x1/1GN 50/60 Hz
6 x 60x40
10x1/1 GN
10Xx 6/0x40 11.9 kW
380-415V 3N~ 3x240W 11.1 kW 20.0A 5x 4.0 mm?
10x 1/1 GN 50/60 Hz
10 x 60x40

Potaczenie hydrauliczne - wlot wody
Jesli zainstalowany jest system nawilzania, piece majg z tytu ztacze wlotu wody.

Zawsze instaluj zawdr odcinajgcy miedzy urzadzeniem a wodociggiem, upewniajac sie, ze dostep do
niego jest fatwy i umozliwiajgcy obstuge.

Sugerujemy rowniez zainstalowanie filtra nabojowego na rurze doprowadzajgcej wode.
Zawsze uzywaj zestawu nowych fug wodnych, starych fug nie wolno uzywaé ponownie.
Podtgczenie hydrauliczne musi byé zawsze wykonane z zimng wodg i sztywnymi rurami.
Nigdy nie uzywaj wezy do podfaczenia pieca do wodociggu.

Woda musi by¢ zdatna do spozycia przez ludzi i posiadac nastepujgce cechy:

e Temperatura: w zakresie miedzy 15-20°C

e Twardosc¢ catkowita: zawarta miedzy 4 a 12 ° f (stopnie francuskie), zaleca sie zainstalowanie
zmiekczacza przed urzagdzeniem, ktéry utrzyma poziom twardosci na podanych wartosciach.

e (Cisnienie: zawarte miedzy 150 a 250 kPa (1,5 - 2,5 bar).

e Uwaga: wyzsze wartosci ciSnienia wody powodujg zwiekszone zuzycie wody i mogg negatyw-
nie wptywac na prawidtowe dziatanie niektérych elementow.

e Maksymalne stezenie chlorkéw (Cl-): ponizej 150 mg / litr.

e Stezenie chloru (CI2): ponizej 0,2 mg/ litr.

e pH: powyzej 7.

e Przewodnos¢ wody: zawarta miedzy 50 a 2000 pS / cm.
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Uwaga: Systemy uzdatniania wody, ktére osiggajg inne wartosci niz wymienione powyzej, automatycz-
nie uniewazniajg gwarancje.

Stosowanie systemdw dozujgcych zaprojektowanych w celu zapobiegania odktadaniu sie kamienia
w rurach (tj. systeméw dozowania polifosforandw) jest réwniez zabronione, poniewaz moze to pogor-
szy¢ dziatanie urzadzenia.

Wymiana czesci zamiennych

Wymiany uszkodzonych czesci moze dokonywaé wytgcznie wykwalifikowany personel. Przed rozpo-
czeciem wymiany czesci zamiennych upewnij sie, ze wzgleddw bezpieczenstwa, ze gtdwny wytgcznik
pradu jest wytgczony i czy zawdr odcinajacy wode jest zamkniety.

SEKCJA 5: Sprawdzenie
Po zakonczeniu montazu pieca konieczne jest wykonanie préby szczelnosci sieci wodociggowe;j.

Instalator musi sprawdzié¢ za pomoca odpowiednich przyrzgdéw pomiarowych, czy w emisji hatasu po-
ziom cisnienia akustycznego wazonego typu A, jest mniejszy niz 70 dB (A).

Etykieta 1ISO 3864-1 musi by¢ naklejona na widocznej powierzchni, na wysokosci

1,6 m od podtoza. W modelach podtogowych etykieta jest juz przyklejona w odpo- ]
wiednim miejscu. W modelach stotowych etykieta jest dostarczana wraz z dokumen- ?
tacjq i po zainstalowaniu nalezy jg naklei¢ na widocznej czesci urzagdzenia na wysokosci

1,6 m nad ziemig. Instalator musi zweryfikowaé prawidtowe dziatanie pieca, powinien udzieli¢ klien-
towi niezbednych instrukcji.

WAZNE: Zanim operator wtaczy piec i uzyje go do dowolnego cyklu pieczenia lub mycia, konieczne jest,
aby instalator lub wykwalifikowany technik sprawdzit, czy wszystkie potaczenia zostaty wykonane zgod-
nie z instrukcjami.

Sprawdzenie powinno przebiegaé w nastepujgcy sposob:

e Piec musi sta¢ (pozycja pozioma) i by¢ zamocowany na podstawce lub pdtce, co gwarantuje
stabilnos¢.

e Okablowanie musi by¢ wykonane zgodnie z wytycznymi, a przekréj kabla zasilajgcego nie moze
by¢ mniejszy niz wskazany w instrukgji.

e Cisnienie i twardos$¢ wody muszg odpowiada¢ wartosciom podanym w niniejszej instrukcji;

e Jesli piec jest wyposazony w rure spustowg, nalezy jg prawidtowo podtaczy¢, a uzyte materiaty
powinny wytrzymac temperature robocza.

Po sprawdzeniu wszystkiego otwdrz zawodr odcinajgcy wode, ewentualnie zawor odcinajacy gazu i wy-
tacznik zabezpieczajgcy, wszystkie zainstalowane na doptywie.

Instalator musi sprawdzié poprawnos¢ dziatania pieca i udzieli¢ operatorowi niezbednych instrukcji do-
tyczacych prawidtowego uzytkowania pieca.

Na koniec instalator powinien wypetnic i podpisa¢ tabele poprawnosci instalacji i przekazac jg klien-
towi, ktéry bedzie jg przechowywac przez caty okres gwarancji pieca.

SEKCIJA 6: Obstuga
Instrukcja bezpiecznego uzytkowania pieca:
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Upewnij sie, ze piec znajduje sie w stabilnej pozycji, a urzadzenia zabezpieczajace zainstalo-
wane przed nim sg sprawne.

Zawsze uzywaj odpowiednich rekawic ochronnych do wprowadzania lub wyciggania tac.
Zawsze zwracaj maksymalng uwage na podtfoge, ktéra przez wytworzong pare moze byc¢ Sliska.
Aby unikng¢ oparzen, nigdy nie uzywaj tac ani pojemnikéw z ptynami lub ptynami powyzej po-
ziomu, ktéry mozna fatwo kontrolowa¢ na widoku.

Nie ktadz blach, ani innych narzedzi kuchennych na piecu.

Okresowo poddawaj urzadzenie kontroli technicznej i wymieniaj ewentualne uszkodzone cze-
$ci, ktére mogg wptynacé na prawidtowe dziatanie pieca lub stanowié zagrozenie.

Piec nalezy czesto czyscic¢ zgodnie z instrukcjami zawartymi w niniejszej instrukcji.

SRODKI ZARADCZE ODNOSNIE PIECZENIA

Jesli pieczenie jest nieréwne:

Sprawd?, czy miedzy tacg z pieczonym jedzeniem, a tacg znajdujaca sie nad nig jest co najmniej
3 cm odstepu: jesli jest mniej miejsca, nie pozwoli to na prawidtowg wentylacje pieczonej zyw-
nosci. Upewnij sie, ze potrawy do pieczenia nie sg umieszczone naprzeciw siebie, co uniemoz-
liwito by prawidtowa wentylacje miedzy nimi.

Temperatura pieczenia moze byc¢ zbyt wysoka, sprébuj obnizy¢ temperature. Jesli zywnos¢ nie
moze znies¢ bezposredniego kontaktu z gorgcym powietrzem, nalezy jg umiesci¢ w odpowied-
nio gtebokim pojemniku.

Jesli potrawa jest sucha:

Skré¢ czas pieczenia.

Temperatura musi by¢ odpowiednio obnizona. Pamietaj, ze im nizsza temperatura, tym mniej-
sza utrata wagi dania.

Nie wybrates cyklu tgczonego dla pieczenia z uwzgladnieniem duzej wilgotnosci.

Zywnosci nie nattuscite$ olejem ani sokami przed wiozeniem do pieca.

Max. fadowanie zywnosci

Liczba tac Max. tadownosé
6 x1/1 GN - 60x40 18 kg
10x 1/1 GN - 60x40 30 kg




Opis elementéw panelu sterujgcego

A.Wtgcznik / wytacznik

B. Wyswietlacz temperatury

~ e o p C. Wyswietlanie czasu
VA Q) (o} f} D.Wybér temperatury w komorze pieczenia
= ey ~—  E.Wyboér czasu
W S "\-3‘;-" I'.-' \D_'_.nl . . .

- - F. Fazy programow pieczenia

=== _:'E:. G.Przycisk recznego nawilzania / nawilzania procentowego

i H.Przycisk zwiekszania wartosci
(C——{BBE) yes s iR ozanta -
— :_:":_‘\ I. Przycisk zmniejszania wartosci
N )T @ J. Programy automatyczne

- 8 g ~=  K.Przycisk start / stop
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SEKCIJA 7: Sterowanie piecem
Uruchamianie

Wiacz zawory odcinajgce wode i wytgcznik elektryczny zabezpieczajgcy, zamontowany
powyzej. Nacisnij przycisk Wtgcznik / Wytacznik, aby wtaczy¢ wyswietlacz.

UWAGA! Wytgczenie pieca przyciskiem Wtacznik / Wytacznik nie przerywa zasilania ptyt
elektronicznych. Jesli piec nie jest uzywany, zalecamy wyfaczenie zasilania elektrycznego za pomoca
wytgcznika zabezpieczajgcego znajdujgcego sie przed urzadzeniem.

Temperatura komory pieczenia

CIOIC

Ponownie nacisnij przycisk temperatury (D), aby zapisa¢ nowg wartos¢
pieczenia.

Wyswietlacz B pokazuje temperature w komorze pieczenia. Po
nacis$nieciu przycisku temperatury (D) wyswietlacz zaczyna migac i
pokazuje ustawione wartosci.

Nacisnij przycisk pokazany z boku, aby zwiekszy¢ wartos¢ na
wyswietlaczu.

Nacisnij przycisk pokazany z boku, aby zmniejszy¢é warto$¢ na
wyswietlaczu.

Dioda przestaje migac.

Zakres temperatur w komorze pieczenia wynosi 30 - 270 ° C.
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Czas pieczenia

Nacisnij przycisk (F) pokazany z boku, aby zmieni¢ czas pieczenia. ® Eﬂ
Wyswietlacz C pokazuje ---. 2L
Fr——0 0O
g
acisnij przycisk pokazany z boku, aby zwiekszy¢ wartos¢ na >
» ©——BEE
wyswietlaczu. e
IO
Sy
Nacisnij przycisk pokazany z boku, aby zmniejszy¢ wartosé na P
wyswietlaczu. W celu nieograniczonego funkcjonowania pieca -

(nieskonczony czas), nacisnij przycisk pokazany z boku, gdy na wyswietlaczu
pojawi sie wartos¢ 0. Wyswietlacz pokaze wtedy - - -.

Procent nawilzania

Nacisnij przycisk pokazany z boku, aby zmieni¢ procent s

nawilzania. HEEJ

Nacisnij przycisk pokazany z boku, aby zwiekszy¢ wartos¢ na
wyswietlaczu.

H—

Nacisnij przycisk pokazany z boku, aby zmniejszy¢ warto$¢ na wyswietlaczu.
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Nacisnij ponownie przycisk nawilzania, aby wytaczy¢ migajaca diode i zapisa¢ nowa
wartosc¢ pieczenia. Zakres procentowy wilgotnosci wynosi: 0% - 20% - 40% - 60% - 80% - 100%

Dodawanie faz pieczenia
Py ".-."‘P
Po potwierdzeniu parametru pieczenia, dioda 1 obok przycisku ©w
faz G miga przez kilka sekund. @ @
W tym czasie mozna dodac faze pieczenia, naciskajgc przycisk G. , El'EHJ
Mozesz ustawi¢ maksymalnie 3 fazy. e
010
FE—O
Py
W=

Rozpoczecie pieczenia sterowanego manualnie

Po naci$nieciu przycisku S (start / stop) rozpoczyna sie faza podgrzewania.
START

STOP Na dolnym wyswietlaczu pojawi sie stowo PrE.

Zapalg sie diody PREHEAT obok przycisku FAZA i dioda obok przycisku START / STOP.
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Po osiggnieciu ustawionej temperatury podgrzewania brzeczyk zaczyna dzwo-
ni¢, informujac o zakonczeniu podgrzewania. Na dolnym wyswietlaczu miga () r:f
napis ,,PrE” i dioda podgrzewania. @ (7
Piec bedzie utrzymywat temperature podgrzewania do momentu otwarcia “‘E—E'E
drzwiczek w celu zatadowania zywnosci. Gdy drzwiczki sg zamkniete, pieczenie el
rozpoczyna sie od fazy 1. =
Lm®
Jesli drzwiczki zostang otwarte podczas podgrzewania (przed osiggnieciem ,;\u '\D___
ustawionej temperatury podgrzewania), podgrzewanie zostanie automatycz- B =kt
nie przerwane, poniewaz zaktada sie, ze zywnosc¢ zostata wtozona do pieca. @,_ @‘.‘
Podczas podgrzewania wstepnego nie ma mozliwosci korzystania z nawilzania
automatycznego, natomiast dostepne jest nawilzanie reczne.
Cl=]

Nawilzanie sterowane recznie -

Podczas pieczenia mozna wtgczy¢ nawilzanie sterowane recznie,

naciskajgc przycisk H. EEEJ
Zawor, ktory wtryskuje pare do komory pieczenia, jest aktywo- r';.l-;;‘
wany tylko po naciénieciu przycisku H. “_‘; "‘_)E_
o , o H—T—2 0k
Istnieje mozliwo$¢ zmiany parametréw podczas pieczenia w celu dostosowa- o
nia do potrawy. )
Programy pieczenia sterowanego automatycznie
Mozesz zapisac¢ do 99 programdw, od P01 do P99. Kazdy program @ .!jf'__(p“;,
m ma 3 fazy. 3 diody LED wskazujg faze pracy (lub ustawiang faze). 5 (D) -
\g:l{l |\____-
Dla kazdej fazy mozna ustawié: ’ EEE‘J
e temperature
e czas L®
e nawilzanie Rl o
PoET—0
Piec jest dostarczany z zaprogramowanymi, ale nie skonfigurowanymi progra- L:;
mami.

Aby wyszukaé program, wybierz liste programéw (nie podczas pieczenia) za pomocg przycisku P (lekko
go naciskajgc). Dioda obok przycisku P miga, gérny wyswietlacz jest wytgczony, a dolny pokazuje nazwe
programu (PO1... P99). Za pomocg przyciskow ze strzatkami mozna poruszac sie w gére i w doét listy.
Aby potwierdzi¢ wybrany program, nacisnij ponownie przycisk P. Na wyswietlaczu pojawi sie ekran
standardowy, dioda obok przycisku P zaswieci sie, a na dolnym wyswietlaczu pojawi sie numer wybra-
nego programu. Mozna zmieni¢ parametry pieczenia kazdej fazy. Nacisniecie Start powoduje rozpo-
czecie podgrzewania wybranego programu.
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Przechowywanie programu
. - , : - @ E——P)
Aby zapisa¢ program po wybraniu i zmodyfikowaniu go, nacisnij e \F)
przycisk P przez 5 sekund z numerem programu pokazanym na @ Q@
wyswietlaczu. OB
Zapis jest potwierdzony miganiem diod programu przez kilka sekund. Jesli wy- _EFEE‘
Swietlacz pokazuje ustawienia faz, musisz nacisng¢ P, aby zmieni¢ widok, a na- OO,
stepnie ponownie przez 5 sekund, aby zapisa¢ program. P
VI NTEE
Usuwanie programu (D) Q"
Aby usunaé program, gdy jest pokazany na liécie programéw, naciénij  (F } @ (1 (D)
y a¢ program, gdy jest pokazany na liscie programoéw, nacisnij  (F } G, e}
dtugo i jednoczesnie przyciski F i D. EEEJ
Usuniety program staje sie pusty (nie jest zapisany) i jest przechowy- L@
wany. elo
BlS:
e
Wyjscie z pieczenia programowanego automatycznie i

@ Aby powrdcié do pieczenia sterowanego recznie nacisnij przycisk Wtgcz / Wytacz.

Wytaczanie pieca

Aby wytgczy¢ piec, nacisnij przycisk Witagcz / Wytgcz na kilka sekund (az wyswietlacz sie wytaczy).
SEKCJA 8: Konserwacja i czyszczenie

Wszystkie zewnetrzne czesci, ze stali nierdzewnej, powinny byé:

1. wyczyszczone czystg wodg z mydtem;
2. sptukane wodg;
3. doktadnie wysuszone.

Zabrania sie uzywania skrobakéw, mydetek metalowych i innych typowych narzedzi stalowych, ponie-
waz oprdcz zarysowania powierzchni mogg one osadzac czasteczki zelaza, ktére po utlenieniu powo-
dowatyby powstawanie rdzy.

NIE MYJ URZADZENIA STRUMIENIAMI WODY

NIE UZYWAJ PRODUKTOW DO MYCIA CZESCI ZE STALI NIERDZEWNEJ, KTORE ZAWIERAJA CHLOR (WY-
BELIACZ, KWAS CHLOROWY).

Komore pieczenia pieca nalezy oczyscic z resztek jedzenia i ttuszczu pod koniec kazdego procesu pie-
czenia.
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Soki i ttuszcz, ktdre kapig z potrawy i opadajg na dno, s3 odprowadzane do odptywu znajdujgcego sie
posrodku. Do czyszczenia pieca nalezy uzy¢ srodka odttuszczajgcego przeznaczonego do stali nierdzew-
nej, na przyktad produktu w sprayu, ktéry pokrywa wszystkie obszary, zwtaszcza tylng cze$é przeno-
$nika ssacego.

Wentylator nalezy utrzymywaé w czystosci, aby nie dopusci¢ do osadzania sie smaru i ttuszczu na to-
patkach, co spowodowato by zmniejszenie obrotéw silnika, co prowadzi do zmniejszenia przeptywu
powietrza i niebezpiecznych naprezen mechanicznych w samym silniku.

Gdy urzadzenie nie jest uzywane przez dtuzszy czas:

Wytacz gtdwny wytacznik

Zamknij zawdr odcinajgcy wode (oba zainstalowane przed piecem);

Pozostaw otwarte drzwi, aby powietrze mogto krgzy¢ i zapobiegac nieprzyjemnym zapachom;
Za pomocg szmatki rozprowadz cienkg warstwe ochronng oleju wazelinowego na wszystkich
powierzchniach ze stali nierdzewnej;

PwNhPR

Co zrobi¢ w przypadku awarii i / lub przedtuzonego okresu nieuzywania

Jesli piec nie dziata prawidtowo, zepsuje sie lub zadziata termostat bezpieczeristwa, wytacz go, odtacz
prad i wode oraz powiadom autoryzowany serwis.

Wszelkie prace instalacyjne, konserwacyjne i naprawy powinny byé wykonywane wytacznie przez wy-
kwalifikowany i upowazniony personel.

SEKCJA 9: Ogélne warunki gwarancji

Niniejszy dokument reguluje zasady gwarancji udzielanej przez spdtke Resto Quality sp. z 0.0. na sprze-
dawane Towary i stanowi zatacznik do Ramowych Warunkéw Handlowych, okreslone ponizej zasady
ochrony gwarancyjnej obowigzujg zawsze gdy Resto Quality sp. z 0.0. udziela gwarancji na sprzeda-
wany towar.

Gwarancja udzielana jest na okres 12 miesiecy od daty zakupu Towarow.
Ochrona gwarancyjna udzielana jest wytgcznie na terytorium Rzeczpospolitej Polskiej.
W okresie trwania gwarancji Spétka zobowigzuje sie do bezptatnego podjecia koniecznych dziatan
celem przywrécenia Urzadzen do prawidtowego funkcjonowania —do stanu w ktérym mozliwe be-
dzie normalne i zgodne z przeznaczeniem korzystanie z urzadzen - jezeli wada wystepowata lub
byta nastepstwem wad tkwigcych w Urzgdzeniach (Urzadzeniu) w chwili jego sprzedazy (wady pro-
dukcyjne, wady technologiczne) i nie zostata spowodowana przez Klienta lub osoby trzecie lub nie
wynikty inne przyczyny skutkujgcych utratg gwarancji.
4. Celem wypetnienia powyzszych obowigzkéw Spdtka zobowigzuje sie do — w zaleznosci od koniecz-
nosci :
a. przeprowadzenie nieodpfatnej diagnozy usterki
b. przeprowadzenia nieodptatnej naprawy Urzadzenia
c. przeprowadzenia nieodptatnej wymiany czesci Urzadzenia na nowe
o koniecznosci przeprowadzenia napraw lub wymiany poszczegdlnych czesci oraz zakresie
naprawy (wymiany) kazdorazowo decydowac bedzie Spotka w oparciu o wskazania upraw-
nionego serwisanta.
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10.

11.

12.

13.

Spodtka wykonuje powyzsze dziatania zgodnie z wytycznymi producenta z wykorzystaniem odpo-
wiednich czesci zamiennych.
Spotka moze zleci¢ przeprowadzenie dziatan osobom trzecim.
Zakresem ustug serwisowych (gwarancji) nie sg objete :
a. uszkodzenia mechaniczne,
b. uszkodzenia wynikte z dziatania sity wyzszej (pozar, powddz, zalanie wodg, zmiany napiecia
etc.)
€. czynnosci zwigzane z konserwacjg i normalnym uzytkowaniem Urzgdzenia (czyszczenie,
odkamienianie, smarowanie, wymiana elementéw eksploatacyjnych i podlegajgcych nor-
malnemu zuzyciu — lampy, zaréwki, bezpieczniki, baterie, uszczelki, paski klinowe, faiicu-
chy napedowe etc.)
d. uszkodzenia wynikajace z oddziatywania sity fizycznej ponad site konieczng dla normalnego
korzystania z Urzadzen,
e. uszkodzenia powstate z winy Klienta lub osdb trzecich,
uszkodzenia wynikajgce z nieprawidtowego korzystania, wykorzystywania, uzytkowania,
eksploatacji Urzadzen
g. uszkodzenia bedgce skutkiem zaniedban w wypetnianiu obowigzkéw spoczywajgcych na
uzytkowniku Urzadzen.
h. uszkodzenia wynikajace z nieprawidtowego podtgczenia urzadzenia lub braku wykorzysty-
wania wymaganych akcesoriéow (np. zmiekczacz do wody, filtry, etc.)
i. jak réwniez usterki bedace nastepstwem powyzszych zdarzen
Przypominamy o obowigzku sprawdzenia towaru dostarczanego do Panstwa w obecnosci kuriera
(dostawcy, przewoznika) oraz w przypadku stwierdzenia uszkodzen o obowigzku sporzadzenia pro-
tokotu zgtoszenia szkody. Brak sprawdzenia przesytki oraz prawidtowego zgtoszenia reklamacji do
przewoznika skutkuje utratg pdzniejszej mozliwosci do zgtoszenia roszczen z tego tytutu.
W zakresie nie objetym gwarancjg Spoétka swiadczy obstuge serwisowg — za dodatkowg optata.
Klient moze zleci¢ Spotce przeprowadzenie prac (dziatan) dodatkowych, Strony ustalajg, iz Spétka
moze takie dziatania proponowad, jednak ich przeprowadzenie zawsze bedzie wymagato zgody
Klienta. Zasady wynagrodzenia za prace dodatkowe Strony ustalaé¢ bedg w toku wzajemnych rela-
cji.
Kazdorazowo Klient zobowigzuje sie do udostepnienia Urzgdzen w uzgodnionym terminie i miejscu
w taki sposéb by mozliwe byto przeprowadzenie wymaganych prac serwisowych w sposdb nieza-
ktécony. Ewentualny brak udostepnienia Urzadzen traktowany bedzie na réwni z nieuzasadniong
interwencjg serwisowa.
W przypadku nieuzasadnionej interwencji uprawnionych serwisantéw, Klient zobowigzany bedzie
do pokrycia kosztéw takiej interwencji — w szczegdlnosci kosztédw dojazdu oraz wynagrodzenia dla
serwisantow.
Spdtka podkresla, a Klient jednoznacznie przyjmuje iz nastepujgce dziatania skutkowac bedg utratg
ochrony gwarancyjne;j:
a. dokonanie jakichkolwiek zmian, modyfikacji, przerébek, napraw czy szeroko rozumianej
ingerencji w Urzadzenia przez osoby inne niz wskazane przez Spétke
b. naruszenie plomb lub znakéw fabrycznych
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c. stwierdzenie uszkodzen urzadzenia innych niz wynikajace z normalnego uzytkowania
(uszkodzen mechanicznych, termicznych, chemicznych, elektrycznych, wywofanych
ogniem, wilgocia etc.)

d. nieprawidtowe podtgczenie urzadzenia, jak réwniez brak wykorzystywania wymaganych
akcesoriow (np. zmiekczacz do wody, filtry, etc.)

14. Zgtoszenie usterki odbywa¢ bedzie sie - poprzez przestanie przez Klienta zgtoszenia awarii na adres
e-mail: serwis@restoquality.pl
15. Towary co do ktérych zgtaszane sg roszczenia z tytutu gwarancji:

a. o masie do 30 kg nalezy dostarczy¢ pod wskazany przez Spétke adres uprawnionego ser-
wisu

b. o masie powyzej 30 kg — w zaleznosci od wskazan Spétki nalezy dostarczy¢ pod wskazany
przez Spétke adres uprawnionego serwisu lub naprawiony zostanie przez wskazanych ser-
wisantdw w miejscu jego instalacji (znajdowania sie).

c. przypominamy, iz na Kliencie dokonujgcym przestania Urzadzenia pod wskazany adres
spoczywa obowigzek nalezytego zapakowania reklamowanego Urzadzenia na czas jego
transportu (w szczegdlnosci poprzez takie zapakowanie ktére zabezpieczy Urzadzenie
przed uszkodzeniem oraz umozliwi jego bezpieczny transport i wykonywanie czynnosci za-
tadunkowych).

d. Spdtka moze —w zaleznosci od ustalen Stron oraz w ramach gestu handlowego — swiadczy¢
pomoc w organizacji transportu Urzadzenia.

e. obowigzkiem Klienta jest terminowy odbiér Urzadzenia zwrotnie przesytanego po przepro-
wadzeniu prac serwisowych w szczegdlnosci odbidr przesytki w czasie i miejscu uzgodnio-
nym. Ewentualny brak odbioru Urzgdzenia wedle pierwotnych ustalen skutkowaé bedzie
obcigzeniem Klienta wyniktymi z tego kosztami (m.in. kosztami ponownego przestania /
transportu Urzadzenia).

16. Strony ustalajg nastepujgce terminy reakcji Spotki na ewentualne zgtoszenia dot. usterek Urzg-
dzen:

a. zwrotny kontakt telefoniczny — do 5 dni roboczych od daty zgtoszenia

b. wizyta uprawnionego serwisanta — do 14 dni od daty zgtoszenia

c. wykonanie naprawy zalezne jest od otrzymania przez Spétke lub inny wyznaczony do prze-
prowadzenia prac serwisowych podmiot czesci zamiennych i w zaleznosci od terminu rea-
lizacji dostaw przez producenta moze wynies$¢ do 60 dni od daty wizyty serwisanta.

Spétka Klient
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