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Piec konweKkcyjny z naparowaniem RQCO 041 Air-H | sterowanie
manualne | 4xGN1/1 | 4x600x400

Model: RQCO 041 Air-H
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Specyfikacja Techniczna
Wymiary: 479 mm x 655 mm x 570 h
Pojemnos¢: 4 x 2/3 GN

Odleglos¢ miedzy potkami: 70 mm

Waga netto: 40 kg
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4 x460x340

Specyfikacja Techniczna

Wymiary: 585 mm x 675 mmx 570 h
Pojemnos¢: 4 x 460 x 340

Odleglos¢ miedzy potkami: 70 mm
Waga netto: 40 kg
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4 x 460x340 z odptywem

Specyfikacja Techniczna

Wymiary: 585 mm x 719 mm x 605 h

Pojemnos$¢: 4 x 460 x 340

Odleglos¢ miedzy potkami: 70 mm

Waga netto: 40 kg
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4xGN1/1

Specyfikacja Techniczna

Wymiary: 655 mm x 715 mm x 605 h
Pojemno$¢: 4 x GN 1/1

Odleglos¢ miedzy potkami: 70 mm

Waga netto: 40 kg
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4 x 60x40

Specyfikacja Techniczna

Wymiary: 725 mm x 713 mm x 605 h

Pojemnosc¢: 4 x 60 x 40

Odleglos¢ miedzy potkami: 70 mm

Waga netto: 52 kg
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4 x 60x40 z odptywem

Specyfikacja Techniczna

Wymiary: 725 mm x 802 mm x 605 h

Pojemnos¢: 4 x 60 x 40

Odleglos¢ miedzy potkami: 70 mm

Waga netto: 52 kg
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6 x 60x40

Specyfikacja Techniczna

Wymiary: 725 mm x 713 mm x 605 h
Pojemnos¢: 6 x 60 x 40

Odleglos¢ miedzy potkami: 70 mm

Waga netto: 52 kg
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PRZEDMOWA

Zawarto$¢ niniejszej instrukcji ma charakter ogdélny, a nie wszystkie opisane funkcje moga
by¢ dostepne w Twoim produkcie.
Producent nie ponosi odpowiedzialno$ci za ewentualne niescisto$ci zawarte w tym
podreczniku, wynikajace z btedéw drukarskich lub kopiowania. Zastrzegamy sobie prawo
do wprowadzania zmian w naszych produktach, ktére uznamy za konieczne lub
uzyteczne, bez naruszania ich podstawowych cech.

Przeczytaj uwaznie instrukcje obshlugi, zwracajac szczeg6lng uwage na zasady
dotyczace urzadzen bezpieczenstwa. To urzadzenie powinno by¢ uzywane wytacznie
zgodnie z jego przeznaczeniem, ktérym jest: pieczenie potraw oraz regeneracja wstepnie
ugotowanych i/lub mrozonych produktéw spozywczych.

OSTRZEZENIE!

Przed dokonaniem jakiegokolwiek podigczenia tego urzadzenia (elektrycznego lub
hydraulicznego), doktadnie przeczytaj instrukcje zawarte w tym podreczniku.

Niniejsza instrukcja musi by¢ przechowywana w celu pdZniejszego wykorzystania przez
uzytkownikéw lub technikéw serwisowych.

Instalacja musi by¢ przeprowadzona wytgcznie przez wykwalifikowany personel.

1.0 DEKLARACJA ZGODNOSCI

Producent o$wiadcza, Ze urzadzenia s3 zgodne z normami EWG.
Musza by¢ instalowane zgodnie z obowigzujacymi przepisami, w szczegdlnoSci
dotyczacymi wentylacji pomieszczen i systemow odprowadzania spalin.

Uwaga: Producent nie ponosi zZadnej odpowiedzialno$ci za bezposrednie szkody
spowodowane: niewtasciwym uzytkowaniem, btedng instalacja lub z13 konserwacja.

1.1 EUROPE]JSKA DYREKTYWA ROHS 2012 /19 /UE

To urzadzenie jest oznakowane zgodnie z europejska dyrektywa 2012 /19/UE dotyczaca
zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego (WEEE).
Zapewniajac odpowiednig utylizacje tego produktu, pomagasz zapobiega¢ potencjalnym
negatywnym skutkom dla srodowiska i zdrowia ludzi, ktére mogtyby wystapi¢ w wyniku
niewtasciwego obchodzenia sie z odpadami tego produktu.

Symbol WEEE i Usuwanie Odpadéw

Symbol na produkcie lub w dokumentach towarzyszacych produktowi oznacza, Ze tego
urzadzenia nie mozna traktowac jako odpady komunalne.
Zamiast tego nalezy przekazac¢ je do odpowiedniego punktu zbiérki w celu recyklingu
sprzetu elektrycznego i elektronicznego.

Utylizacja musi by¢ przeprowadzona zgodnie z lokalnymi przepisami dotyczacymi
ochrony srodowiska i usuwania odpadéw.



1.3 Transport Pieca i Usuwanie Opakowania

1. Sprawdzenie pieca po otrzymaniu:

Po odbiorze pieca, a przed jego instalacja, sprawd?, czy opakowanie jest
nienaruszone i czy nie ma widocznych uszkodzen.

Upewnij sie roOwniez, Ze wraz z piecem otrzymano dokumentacje, w
tym:

= Instrukcje instalacji, uzytkowania i konserwacji,
= Schemat sprawdzania poprawnej instalacji,
= Schemat okablowania,

- Etykiete ISO 3864-1.

2. Przygotowanie do instalacji:

Upewnij sie, ze drzwi sg wystarczajaco szerokie, aby umozliwi¢
przejscie pieca.
Sprawdz, czy podtoga wytrzyma wage pieca.

3. Obstuga i transport:

Zaleznie od modelu pieca, jego wymiaréw i wagi, uzyj odpowiednich
urzadzen do transportu i instalacji.

Zapewnij stabilno$¢, aby unikng¢ przewrécenia, upadkéw lub
niekontrolowanego ruchu urzadzenia lub jego elementéw.

Przechowuj piec w opakowaniu do momentu dotarcia do miejsca
instalacji.

Opakowanie ulatwia transport i chroni piec przed przypadkowymi
uszkodzeniami.

4. Zasady bezpieczenstwa podczas transportu i instalacji:

Instalator musi przestrzegac przepisow BHP obowigzujacych w miejscu
instalacji (np. stosowanie obuwia ochronnego, rekawic itp.).

Usun opakowanie ostroznie, aby nie uszkodzi¢ pieca.

Folia ochronna, ktéra zabezpiecza powierzchnie ze stali nierdzewnej,
moze zosta¢ usunieta dopiero po umieszczeniu pieca na odpowiednim
stojaku lub powierzchni montazowe;.

Uwagi: Staranna obstuga podczas transportu i instalacji minimalizuje ryzyko uszkodzen i

zapewnia bezpieczenstwo uzytkownika oraz produktu.
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UWAGA: Materialy opakowaniowe i folia ochronna moga by¢ niebezpieczne.

e Materialy opakowaniowe oraz folie ochronng nalezy przechowywaé¢ poza
zasiegiem dzieci i utylizowac zgodnie z lokalnymi przepisami.

o Segregacja materiatow opakowaniowych:

e (Oddziel drewno, karton, plastik itp. i utylizuj je zgodnie z przepisami
obowigzujacymi w miejscu instalacji.

Instrukcja usuwania folii ochronnej:
1. Usun folie ochronng recznie przed uruchomieniem urzadzenia.

2. Nie uzywaj substancji Sciernych ani metalowych przedmiotéw do usuwania
folii.
3. Pozostatosci kleju usun za pomoca gabki nasgczonej rozpuszczalnikiem.

Uwaga:
Jesli piec zostanie nagrzany przed usunieciem folii ochronnej, proces usuwania folii oraz
czyszczenie pozostatosci kleju bedg znacznie trudniejsze.

Zalecamy doktadne usuniecie folii i pozostatosci kleju, aby zachowac¢ estetyczny wyglad
pieca oraz zapewnic jego prawidtowe dziatanie.

1.4 INFORMACYJNE ETYKIETY

Na kazdym piecu znajduja sie etykiety, ktore zawierajg wazne informacje dotyczace jego
charakterystyki, podtaczen elektrycznych, hydraulicznych oraz ewentualnie odptywu.

Na prawym panelu bocznym znajduje sie etykieta A.
Informacje zawarte na tej etykiecie obejmuja:

e Nazwaiadres producenta
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e Model pieca
e Zgodno$¢ z dyrektywami EC

o Parametry zasilania (jednofazowe lub tréjfazowe)

e Numer seryjny pieca

W poblizu odptywu znajduje sie etykieta D, ktoéra zawiera informacje dotyczace
podiaczenia odptywu.

\W% poblizu przytacza wody znajduje sie etykieta E.
Etykieta E wskazuje wtasciwosci wody niezbedne do prawidtowego funkcjonowania
pieca.

Te same wymagania dotyczace wody zostaty opisane w punkcie 2.3 niniejszej instrukcji.

OSTRZEZENIE!

Po zainstalowaniu urzadzenia i usunieciu folii ochronnej, nalezy oczys$ci¢ powierzchnie ze
stali nierdzewnej w nastepujacy sposéb:

1. Czyszczenie:

o Uzyj miekkiej Sciereczki lub gabki nylonowej, nasaczonej ciepta woda z mydtem
lub tagodnym neutralnym detergentem.

2. Plukanie:

e Sptucz powierzchnie ciepta woda.
3. Suszenie:

e Osusz miekka Sciereczka.

Uwaga: Ta procedura jest bardzo wazna, aby unikna¢ p6zniejszego pojawiania sie plam
na powierzchni urzadzenia.

Nigdy nie uzywaj stalowych gabek, poniewaz moga one:
12
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e Porysowac powierzchnie urzadzenia.

e Pozostawi¢ drobne czgsteczki, ktére moga prowadzi¢ do pojawienia sie plam lub
nawet korozji.

Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za korozje wynikajacag z niewtasciwego
usuniecia folii ochronnej oraz nieskutecznego czyszczenia urzadzenia.

SERIAL NUMBER TYPE/CLASS
A00000000 (0 100 CEE T
MODEL ITEM
AB-CD-000F
PLN.

|

Power imput

C € o000-00

0,0 kW 000v 3~ 00/00 Hz

GAS
TYPE/kPa

QTY

/
Q.m (kw)

POWER

LOGO

MADE IN ITALY

Etykieta A
— = ]
] ==
> f——
: = 6+8cm

26cm 8
=30cm E
[s150cm 3
8
O

Etykieta B

1.5 USTAWIENIE PIECA

=

d4+12°f (40 + 120 ppm)

p 150 + 250 Kpa (1,5 + 2,5 bar)
Cl- = 150 mg/It

Cl2 2,2 mg/lt

pH=7

CE 50 = 2000 pS/cm

€08.0162.00

Etykieta C

Miejsce, w ktérym zostanie zainstalowany piec, musi spetniaé nastepujace wymagania:

e Ochrona i wentylacja:

Miejsce powinno by¢ chronione przed czynnikami atmosferycznymi i zapewnia¢

odpowiednig cyrkulacje powietrza.

e Zgodnos¢ z przepisami BHP:
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Lokalizacja musi by¢ zgodna z przepisami dotyczgcymi bezpieczenstwa pracy.
e Warunki Srodowiskowe:

Temperatura w pomieszczeniu powinna wynosic¢ od 5°C do 35°C, a wilgotno$¢ nie
powinna przekraczac 70%.

e Poziomowanie pieca:

Ustaw piec i wyreguluj poziom za pomoca regulowanych nézek.

Dodatkowe zalecenia:
1. Dostep do zacisku uziemienia:

e Zachowaj odpowiednig odlegto$¢ z tytu urzadzenia, aby etykieta zacisku
uziemienia byta widoczna po zainstalowaniu pieca.

e Zacisk ten musi by¢ tatwo dostepny w celu instalacji przewodu uziemienia
zgodnie z instrukcjami producenta.

2. Pozycja instalacji:

e Zainstaluj urzadzenie w taki sposob, aby zapewni¢ dostep do prawej strony
pieca w celu instalacji, konserwacji i serwisu technicznego.

1.6 POLACZENIE ELEKTRYCZNE
1. Napiecie zasilania:

e Urzadzenie jest dostarczane ustawione do pracy na napieciu podanym na
tabliczce znamionowej, ktéra znajduje sie na prawej stronie urzadzenia.

2. System uziemienia:

e Skuteczno$¢ systemu wyrownania potencjatow, ktorego czeScig jest
urzadzenie, musi by¢ zgodna z obowigzujagcymi normami.

e Podtacz uziemienie za pomoca Sruby znajdujacej sie na tylnej stronie pieca,
oznaczonej stowem EQUIPOTENTIAL.

e Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za nieprzestrzeganie tej
waznej normy zapobiegajacej wypadkom.

3. Wymiana uszkodzonego kabla zasilajacego:

o Jesli kabel zasilajacy ulegnie uszkodzeniu, musi zosta¢ wymieniony przez
serwis techniczny lub inng wykwalifikowang osobe, aby zapobiec
jakimkolwiek zagrozeniom.
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1.7 DANE TECHNICZNE DOTYCZACE POLACZENIA ELEKTRYCZNEGO

Moc Mapiecie i Silniki (liczba Moc Moc Pobar
Model Znamionowa czestotliwoss i moc) grzania grilla pradu
41273 27 kW 220-240V 1IN ~ Tx35W 265 KW -- 1.7 A
GMN 50/60 Hz
41273 27 kW 220-240V 1IN ~ Tx35W 265 KW -- 1.7 A
GMN 50/60 Hz
41273 3.2 kW 220-240V 1IN ~ 2x55W 31 kW -- 133 4
GMN 50/60 Hz
4w 273 3.2 kW 220-240V 1IN ~ 2x55W 31 kW -- 1353 4
GN 50/60 Hz
4w 273 3.6 kW 220-240V 1IN ~ 2x55W 2.8 kW 0.7 kW 13.6 A
GN 50/60 Hz
4w 273 3.6 kW 220-240V 1IN ~ 2x55W 2.8 kW 0.7 kW 13.6 A
GMN 50/60 Hz
dx2/3 3.3 kW 220-240V 1IN ~ 1w 240W 3.0 kW -- 146 4
GN 50/60 Hz
4 % GN 3.3 kW 220-240V 1IN ~ 2x55W 3.2 kW -- 144
11 50/60 Hz
4x 5.8 kW 38015V 3N ~ 1x240W 5.5 kW -- 154 4
6040 50/60 Hz
4x 3.2 kW 220-240V 1IN ~ 2x55W 3.1 kW -- 1353 4
6040 50/60 Hz
4x 4.9 kW 38015V 3N ~ 2x55W 4.5 kW -- 1353 4
6040 50/60 Hz
4x 3.6 kKW 220-240V 1IN ~ 2x55W 2.8 kW 0.7 kW 15.6 A
6040 50/60 Hz
4x 5.8 kKW 380415V 3N ~ 1w 240W 5.5 kW -- 134 4
6040 50/60 Hz

Piekarniki jednofazowe s3a dostarczane z kablem zasilajagcym, natomiast piekarniki
tréjfazowe wymagajg kabla 5x1,5 mm?.

2.5 PODEACZENIE HYDRAULICZNE - DOPROWADZENIE WODY

Jesli zainstalowano system nawilzania, piekarniki s3 wyposazone w zlacze do
doprowadzenia wody z tytu urzadzenia.

Zalecenia dotyczace instalacji:

15
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1. Zawor odcinajacy:

e Zawsze instaluj zawdr odcinajgcy miedzy urzadzeniem a siecig
wodociggowa, upewniajac sie, ze jest tatwo dostepny do obstugi.

2. Filtr:

e Zaleca sie zamontowanie filtra kartridzowego na rurze doprowadzajace;j
wode.

3. Nowe uszczelki:
e Zawsze uzywaj nowych uszczelek, stare nie moga by¢ ponownie uzyte.
4. Rodzaj rur:

e Podlaczenie hydrauliczne nalezy wykona¢ zawsze za pomoca zimnej wody
i sztywnych rur. Nie uzywaj wezy do podiaczenia piekarnika do sieci
wodociggowej.

Wiasciwosci wody:
e Temperatura: od 15 do 20°C.
e Twardos¢ ogolna: od 4 do 12 °f (stopnie francuskie).

e Zaleca sie instalacje zmiekczacza wody przed urzadzeniem, aby utrzymac
poziom twardosci w tym zakresie.

e Cis$nienie: od 150 do 250 kPa (1,5 - 2,5 bar).

Uwaga: Wyzsze warto$ci ciSnienia moga zwiekszy¢ zuzycie wody i wplyng¢ na
prawidtowe dziatanie niektorych elementow.

e Maksymalne stezenie chlorkow (Cl7): mniej niz 150 mg/litr.
e Stezenie chloru (Cl;): mniej niz 0,2 mg/litr.
e pH: wieksze niz 7.

e Przewodnos¢ wody: od 50 do 2000 pS/cm.

Uwagi:
o Niewlasciwe systemy uzdatniania wody:

a. Systemy uzdatniania wody, ktére zmieniaja powyzsze warto$ci, automatycznie
uniewazniajg gwarancje.
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b. Zabronione jest réwniez stosowanie systeméw dozujacych zapobiegajacych
odktadaniu sie kamienia (np. systemy dozowania polifosfatéw), poniewaz
moga one negatywnie wptyna¢ na dziatanie urzadzenia.

2.5A SCHEMAT HYDRAULICZNY

Schemat hydrauliczny przedstawia szczegétowe podigczenie wody do piekarnika.
Upewnij sie, Ze instalacja jest wykonana zgodnie z instrukcja.

& &
o

Twr

N il

Legenda do Schematu Hydraulicznego
e M: Silnik
e V: Wentylator
e  WT: Doptyw wody
e SU: Zawor elektromagnetyczny do produkcji pary
e RP: Reduktor przeptywu
3.1 WYMIANA CZESCI ZAMIENNYCH

1. Wymiana uszkodzonych czesci:
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e Wymiany uszkodzonych cze$ci powinien dokonywaé wylgcznie
wykwalifikowany personel.

2. Zgloszenie zapotrzebowania na cze$ci zamienne:

e Przy sktadaniu zamowienia na cze$ci zamienne nalezy poda¢ model
piekarnika oraz jego numer seryjny.

e Dane te mozna znaleZz¢ na tabliczce znamionowej przymocowanej do
piekarnika (patrz pkt. 1.4).

3. Srodki bezpieczenstwa przed wymiana:
o  Wylacz gtéwny wytacznik zasilania przed rozpoczeciem wymiany czesci.
e Zamknij zawdr doptywu wody w celu zapobiezenia wyciekom.
3.2 SPRAWDZANIE FUNKC]I
1. Test szczelnoSci sieci wodnej:

¢ Po zakonczeniu instalacji pieca nalezy przeprowadzi¢ test szczelnosci sieci
wodnej, aby upewnic sie, Ze nie wystepuja wycieki.

2. Pomiar halasu:

e Instalator musi sprawdzi¢ za pomoca odpowiednich przyrzadéw
pomiarowych, Ze emisja hatasu jest na poziomie ciSnienia akustycznego
typu wazonego A, mniejszym niz 70 dB (A).

3. Etykieta ISO 3864-1:

e Etykieta ISO 3864-1 musi by¢ umieszczona na widocznej powierzchni, na
wysokosci 1,6 m od podtoza.

e Dla modeli podtogowych: Etykieta jest juz umieszczona w odpowiednim
miejscu.

e Dla modeli stotowych: Etykieta jest dostarczana wraz z dokumentacjq i
musi by¢ przyklejona po instalacji na widocznej czesci urzadzenia na
wysokosci 1,60 m od podtoza.

4. Weryfikacja poprawnosci dzialania:

e Instalator musi sprawdzi¢ prawidtowe dziatanie pieca oraz przekazac
uzytkownikowi niezbedne instrukcje dotyczace obstugi.

e Uzytkownik musi otrzymaé niniejsza instrukcje obstugi, ktéra powinien
uwaznie przestrzegac.
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WAZNE:

Zanim operator uruchomi piekarnik i uzyje go do jakiegokolwiek cyklu gotowania lub
mycia, konieczne jest, aby instalator lub wykwalifikowany technik sprawdzit, czy
wszystkie podigczenia zostaty wykonane zgodnie z instrukcjami zawartymi w naszym
podreczniku.

Technik lub instalator musi sprawdzi¢ nastepujace kwestie:

1. Pozycjonowanie pieca:

e Piekarnik musi sta¢ w pozycji poziomej i by¢ zamocowany na podstawie lub
potce, ktéra zapewnia stabilno$¢.

2. Podtaczenie elektryczne:

e Potgczenie elektryczne musi by¢ wykonane zgodnie z obowigzujacymi
dyrektywami, a przekr6j kabla zasilajacego nie moze by¢ mniejszy niz
wskazany w instrukgji.

3. Parametry wody:

e C(i$nienie i twardo$¢ wody musza by¢ zgodne z wartoSciami podanymi w
instrukgji.

4. Podtaczenie odptywu:

e Jesli piekarnik jest wyposazony w rure odpltywowa, musi by¢ ona
prawidtowo podtaczona, a wuzyte materialy powinny wytrzymacd
temperature robocza.

Po zakonczeniu sprawdzania:

1. Otwdrz zawor odcinajacy wode, ewentualnie zawor odcinajgcy gaz oraz wytgcznik
ochronny, wszystkie zamontowane na wejsciu.

2. Sprawdz dziatanie piekarnika:

e Instalator musi upewnic¢ sie, Ze piekarnik dziata poprawnie, a takze
przekaza¢ operatorowi niezbedne instrukcje dotyczace prawidtowego
uzytkowania urzadzenia.

e Instalator powinien rowniez upewnic sie, Ze operator posiada kopie tej
instrukcji.

3. Dokumentacja instalacji:

¢ Na zakonczenie instalator musi wypetni¢ i podpisa¢ karte prawidtowej
instalacji, a nastepnie przekazac jg klientowi.
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e Klient powinien przechowywa¢ te karte przez caty okres gwarancji
piekarnika.

Na zakonczenie instalator musi wypelni¢ i podpisa¢ karte potwierdzajaca
prawidlowa instalacje, a nastepnie przekazac¢ ja klientowi. Klient powinien
przechowywac te karte przez caly okres gwarancji piekarnika.

INSTRUKCJE BEZPIECZNEGO UZYTKOWANIA PIEKARNIKA
1. Stabilnos$c¢ i bezpieczenstwo:

e Upewnij sie, ze piekarnik znajduje sie w stabilnej pozycji oraz Ze urzadzenia
bezpieczenistwa zamontowane na wej$ciu dziatajg prawidtowo.

2. Uzywanie rekawic ochronnych:

e Zawsze uzywaj odpowiednich rekawic ochronnych podczas wktadania lub
wyjmowania tac.

3. Uwaga na $liska podtoge:

e Zachowaj szczegdlng ostroznos¢ na podtodze, ktéra moze stac sie $liska z
powodu pary powstatej podczas gotowania.

4. Ochrona przed poparzeniami:

e Aby unikng¢ poparzen, nigdy nie uzywaj tac ani pojemnikow z ptynami lub
cieczami na poziomie, ktéry trudno kontrolowa¢ wzrokiem.

5. Zakazy dotyczace przechowywania:
¢ Nie umieszczaj tac ani innych narzedzi kuchennych na piekarniku.
6. Okresowe kontrole:

e Regularnie zlecaj kontrole techniczng serwisowi i wymieniaj ewentualnie
uszkodzone cze$ci, ktére moga wptywa¢ na prawidlowe dziatanie
piekarnika lub stanowi¢ zagrozenie.

7. Czyszczenie piekarnika:

e C(Czesto czy$¢ piekarnik zgodnie z instrukcjami zawartymi w tej instrukc;ji
obstugi.

MAKSYMALNE OBCIAZENIE ZYWNOSCIA

Liczba tac Maksymalne obcigzenie zywnosci
4 x 460x340 8 kg

4x2/3 GN 8 kg

4 x 60x40 12 kg
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Uwagi:

e Przestrzegaj podanych limitdw, aby zapewni¢ optymalne dziatanie piekarnika i
unikng¢ nier6wnomiernego pieczenia.

e Dostosuj rozmieszczenie potraw na tacach, aby umozliwi¢ réwnomierng
cyrkulacje powietrza w piekarniku.

4.0 OPIS ELEMENTOW PANELU STEROWANIA

Modele:
o Konwekcja
o Konwekcja z nawilzaniem

(z grillem lub bez grilla).

© 6 ® ® &

Modele:

e Konwekcja z parg
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Opis Elementow Panelu Sterowania

Oznaczenie Funkcja

A Termostat komory gotowania. Zakres temperatury: 50 - 270 °C.

B Kontrolka wskazujaca wlgczenie grzania w komorze gotowania.

C Timer. Regulacja od 0 do 120 minut lub praca ciagta.

D Kontrolka wskazujaca dziatanie timera.

E Timer grilla (dotyczy modeli z grillem).

F Kontrolka wskazujaca dziatanie timera grilla (dotyczy modeli z grillem).

G Przycisk recznego nawilzania (dotyczy modeli konwekcyjnych z funkcja nawilzania).
H Regulacja pary (dotyczy modeli konwekeyjnych z funkcja pary).

Uwagi: Poszczegdélne funkcje moga réznic sie w zaleznosci od modelu piekarnika
4.5 URUCHAMIANIE PIEKARNIKA

1. Sprawdzenie doptywu wody i zasilania:

e Upewnij sie, ze doptyw wody jest otwarty, a zasilanie elektryczne wtgczone.

2. Ustawienie czasu gotowania:

e Wybierz czas gotowania za pomoca timera (C), ktéory mozna ustawi¢ na
maksymalnie 120 minut.

e Dla dtuzszych czaséw gotowania wybierz pozycje o (nonstop).

w

Rozpoczecie cyklu gotowania:

e Cykl gotowania rozpoczyna sie automatycznie, gdy timer jest witaczony, a
drzwi sa zamkniete.

e W trakcie cyklu wiaczaja sie wentylator elektryczny, grzanie oraz
generowanie pary (jesli wybrano).

4. Zakonczenie gotowania:

e Po uptywie ustawionego czasu sygnat dZwiekowy (buzzer) informuje o
zakonczeniu gotowania, a wszystkie funkcje zostaja wytaczone.

v

Rozgrzewanie piekarnika:

e Pamietaj, aby zawsze uwzgledni¢ czas potrzebny na wstepne rozgrzanie
piekarnika przed wtozeniem potrawy.
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4.6 WYLACZANIE PIEKARNIKA

1. Wylgczanie cyklu:

Obré¢ pokretto wyboru cyklu do pozycji 0, aby wytaczy¢ piekarnik.

5.0 KONSERWACJA

Czyszczenie zewnetrznych powierzchni ze stali nierdzewnej:

1. Myj za pomocg czystej wody z mydtem.

2. Sptucz woda.

3. Doktadnie osusz powierzchnie.

Zakazy:

Nie uzywaj skrobakéw, stalowych gabek ani metalowych narzedzi, poniewaz moga
one zarysowac powierzchnie i osadzi¢ czasteczki zelaza, ktére moga powodowacé
korozje.

Nie myj urzadzenia strumieniami wody:.

Nie uzywaj srodkéw czyszczacych zawierajacych chlor (np. wybielaczy, kwaséw
chlorowych), nawet rozcieficzonych.

Czyszczenie komory piekarnika:

Usuwaj resztki jedzenia i thuszczu po kazdym procesie gotowania.
Soki i ttuszcz sptywaja do odptywu umieszczonego w centrum dna komory.

Do czyszczenia uzywaj odpowiednich odttuszczaczy do stali nierdzewnej, najlepiej
w sprayu, ktéry rownomiernie pokryje wszystkie obszary, szczeg6lnie tylng czes¢
wentylatora ssacego.

Wentylator:

Utrzymuj wentylator w czystos$ci, aby unikng¢ odktadania sie ttuszczu i smaru na
topatkach, co mogtoby prowadzi¢ do spadku predkosSci obrotowej silnika,
zmniejszenia  przepltywu powietrza i niebezpiecznego  przecigzenia
mechanicznego silnika.

Przerwy w uzytkowaniu:

1. Wytacz gtéwny wytacznik zasilania.

23



Zamknij zawo6r doptywu wody (oba zamontowane na wejsciu).

Pozostaw drzwi piekarnika otwarte, aby umozliwi¢ cyrkulacje powietrza i
zapobiec powstawaniu nieprzyjemnych zapachoéw.

Pokryj wszystkie powierzchnie ze stali nierdzewnej cienkg warstwa ochronng
oleju wazelinowego, uzywajac Sciereczki.

5.1 POSTEPOWANIE W PRZYPADKU AWARII LUB DLUGIE] PRZERWY W
UZYTKOWANIU

Jesli piekarnik nie dziata prawidtowo, ulegnie awarii lub zadziata termostat
bezpieczenstwa, wylacz piekarnik, odtgcz doptyw pradu i wody, a nastepnie
powiadom serwis techniczny.

Wszelkie prace instalacyjne, konserwacyjne i naprawcze powinny by¢
wykonywane wytacznie przez wykwalifikowany i autoryzowany personel.

6.0 ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW Z GOTOWANIEM

Jesli gotowanie jest nier6wnomierne:

1.

Upewnij sie, ze miedzy potrawa a tacg powyzej znajduje sie co najmniej 3 cm
przestrzeni. Mniejsza przestrzen uniemozliwia prawidtowa wentylacje.

Upewnij sie, Ze potrawy nie s3 stykaja sie ze sobg, co mogtoby zaburzy¢ cyrkulacje
powietrza.

Obniz temperature gotowania.

Jesli potrawa nie moze by¢ wystawiona na bezposredni kontakt z gorgcym
powietrzem, umie$¢ ja w odpowiednio gtebokich pojemnikach GN.

Jesli potrawa jest sucha:

1.
2.

3.
4,

Skré¢ czas gotowania.

Obniz temperature gotowania — nizsza temperatura zmniejsza utrate wagi
potrawy.

Upewnij sie, Ze wybrano cykl gotowania z odpowiednig wilgotnoscia.

Przed gotowaniem nasmaruj potrawe olejem lub polej ja sokami.

Uwagi: Przestrzeganie tych zalecen pozwoli uzyskac lepsze wyniki podczas gotowania i

unikng¢ probleméw z uzytkowaniem piekarnika.
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OGOLNE WARUNKI GWARANC]JI

Niniejszy dokument reguluje zasady gwarancji udzielanej przez spétke Resto Quality sp. z
0.0. na sprzedawane Towary i stanowi zatgcznik do Ramowych Warunkéw Handlowych,
okreslone ponizej zasady ochrony gwarancyjnej obowiazuja zawsze gdy Resto Quality sp.
z 0.0. udziela gwarancji na sprzedawany towar.

Gwarancja udzielana jest na okres 12 miesiecy od daty zakupu Towardéw.

Ochrona gwarancyjna udzielana jest wytgcznie na terytorium Rzeczpospolitej Polskiej.

W okresie trwania gwarancji Spotka zobowigzuje sie do bezptatnego podjecia
koniecznych dziatan celem przywrécenia Urzadzen do prawidtowego funkcjonowania -
do stanu w ktéorym mozliwe bedzie normalne i zgodne z przeznaczeniem korzystanie z
urzadzen - jezeli wada wystepowata lub byla nastepstwem wad tkwigcych w
Urzadzeniach (Urzadzeniu) w chwili jego sprzedazy (wady produkcyjne, wady
technologiczne) i nie zostala spowodowana przez Klienta lub osoby trzecie lub nie
wynikty inne przyczyny skutkujgcych utratg gwarancji.

Celem wypetnienia powyzszych obowigzkow Spotka zobowigzuje sie do — w zaleznosci od
konieczno$ci:

przeprowadzenie nieodptatnej diagnozy usterki
przeprowadzenia nieodptatnej naprawy Urzadzenia
przeprowadzenia nieodptatnej wymiany cze$ci Urzadzenia na nowe

O koniecznosci przeprowadzenia napraw lub wymiany poszczegélnych czesci oraz
zakresie naprawy (wymiany) kazdorazowo decydowa¢ bedzie Spotka w oparciu o
wskazania uprawnionego serwisanta.

Spoétka wykonuje powyzsze dziatania zgodnie z wytycznymi producenta z
wykorzystaniem odpowiednich cze$ci zamiennych.

Spétka moze zleci¢ przeprowadzenie dziatan osobom trzecim.

Zakresem ustug serwisowych (gwarancji) nie sg objete:

A. uszkodzenia mechaniczne,

uszkodzenia wynikte z dziatania sity wyzszej (pozar, powddz, zalanie woda, zmiany
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11.

12.

13.

napiecia etc.)

czynnos$ci zwigzane z konserwacja i normalnym uzytkowaniem Urzadzenia (czyszczenie,
odkamienianie, smarowanie, wymiana elementéw eksploatacyjnych i podlegajacych
normalnemu zuzyciu - lampy, zaré6wki, bezpieczniki, baterie, uszczelki, paski klinowe,
tanicuchy napedowe etc.)

uszkodzenia wynikajagce z oddziatywania sity fizycznej ponad site konieczng dla
normalnego korzystania z Urzadzen,

uszkodzenia powstate z winy Klienta lub osé6b trzecich,

uszkodzenia wynikajgce z nieprawidtowego korzystania, wykorzystywania, uzytkowania,
eksploatacji Urzadzen

uszkodzenia bedace skutkiem zaniedban w wypeinianiu obowigzkéw spoczywajacych na
uzytkowniku Urzadzen.

uszkodzenia wynikajgce z nieprawidlowego poditgczenia urzadzenia lub braku
wykorzystywania wymaganych akcesoriéow (np. zmiekczacz do wody; filtry, etc.)

jak réwniez usterki bedace nastepstwem powyzszych zdarzen

Przypominamy o obowigzku sprawdzenia towaru dostarczanego do Panistwa w obecnosci
kuriera (dostawcy, przewoznika) oraz w przypadku stwierdzenia uszkodzen o obowigzku
sporzadzenia protokotu zgloszenia szkody. Brak sprawdzenia przesytki oraz
prawidtowego zgtoszenia reklamacji do przewoznika skutkuje utratga pdZniejszej
mozliwos$ci do zgtoszenia roszczen z tego tytutu.

. W zakresie nie objetym gwarancjg Sp6tka Swiadczy obstuge serwisowg - za dodatkowa

optata.

10. Klient moze zleci¢ Spotce przeprowadzenie prac (dziatan) dodatkowych, Strony
ustalajg, iz

Spétka moze takie dziatania proponowaé, jednak ich przeprowadzenie zawsze bedzie
wymagato zgody Klienta. Zasady wynagrodzenia za prace dodatkowe Strony ustala¢ beda
w toku wzajemnych relacji.

Kazdorazowo Klient zobowigzuje sie do udostepnienia Urzadzen w uzgodnionym
terminie i miejscu w taki sposéb by mozliwe byto przeprowadzenie wymaganych prac
serwisowych w sposob niezakiécony. Ewentualny brak udostepnienia Urzadzen
traktowany bedzie na rowni z nieuzasadniong interwencja serwisowa.

W  przypadku nieuzasadnionej interwencji uprawnionych serwisantéw, Klient
zobowigzany bedzie do pokrycia kosztow takiej interwencji - w szczegdlnosci kosztow
dojazdu oraz wynagrodzenia dla serwisantéw.

26



14. Spotka podkresla, a Klient jednoznacznie przyjmuje iz nastepujace dziatania skutkowac

bedg utratg ochrony gwarancyjne;j:

dokonanie jakichkolwiek zmian, modyfikacji, przerébek, napraw czy szeroko rozumiane;j
ingerencji w Urzadzenia przez osoby inne niz wskazane przez Spotke

naruszenie plomb lub znakéw fabrycznych

C. stwierdzenie uszkodzen urzadzenia innych niz wynikajace z normalnego uzytkowania

15.

(uszkodzenn mechanicznych, termicznych, chemicznych, elektrycznych, wywotanych
ogniem, wilgocig etc.)

nieprawidtowe podiaczenie urzadzenia, jak réwniez brak wykorzystywania wymaganych
akcesoriéw (np. zmiekczacz do wody; filtry, etc.)

Zgloszenie usterki odbywac¢ bedzie sie - poprzez przestanie przez Klienta zgtoszenia
awarii na adres e-mail: serwis@restoquality.pl

16. Towary co do ktdérych zgtaszane s3 roszczenia z tytutu gwarancji:

A.

o masie do 30 kg nalezy dostarczy¢ pod wskazany przez Spétke adres uprawnionego
serwisu

o masie powyzej 30 kg — w zalezno$ci od wskazan Spotki nalezy dostarczy¢ pod wskazany
przez Spotke adres uprawnionego serwisu lub naprawiony zostanie przez wskazanych
serwisantéw w miejscu jego instalacji (znajdowania sie).

przypominamy, iz na Kliencie dokonujgcym przestania Urzadzenia pod wskazany adres
spoczywa obowigzek nalezytego zapakowania reklamowanego Urzadzenia na czas jego
transportu (w szczegdlnosci poprzez takie zapakowanie ktére zabezpieczy Urzadzenie
przed uszkodzeniem oraz umozliwi jego bezpieczny transport i wykonywanie czynnos$ci
zatadunkowych).

Spétka moze - w zaleznos$ci od ustalen Stron oraz w ramach gestu handlowego -
$wiadczy¢ pomoc w organizacji transportu Urzadzenia.

obowigzkiem Klienta jest terminowy odbiér Urzadzenia zwrotnie przesylanego po
przeprowadzeniu prac serwisowych w szczego6lnos$ci odbior przesytki w czasie i miejscu
uzgodnionym. Ewentualny brak odbioru Urzadzenia wedle pierwotnych ustalen
skutkowa¢ bedzie obcigzeniem Klienta wyniktymi z tego kosztami (m.in. kosztami
ponownego przestania / transportu Urzadzenia).

27



17. Strony ustalaja nastepujace terminy reakcji Sp6tki na ewentualne zgltoszenia dot. usterek
Urzadzen:

A. zwrotny kontakt telefoniczny - do 5 dni roboczych od daty zgtoszenia
B. wizyta uprawnionego serwisanta - do 14 dni od daty zgtoszenia

C. wykonanie naprawy zalezne jest od otrzymania przez Spotke lub inny wyznaczony do
przeprowadzenia prac serwisowych podmiot czeSci zamiennych i w zaleznosci od
terminu realizacji dostaw przez producenta moze wynie$s¢ do 60 dni od daty wizyty
serwisanta.

Spétka Klient
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