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Piec konwekcyjny z naparowaniem RQCO 041 Air-H | sterowanie 

manualne | 4xGN1/1 | 4x600x400 

Model: RQCO 041 Air-H 

  

             Instrukcja obsługi 
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4 x 2/3 GN 

 

Specyfikacja Techniczna 

Wymiary: 479 mm x 655 mm x  570 h 

Pojemność: 4 x 2/3 GN 

Odległość między półkami: 70 mm 

Waga netto: 40 kg 
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4 x 460x340 

Specyfikacja Techniczna 

Wymiary: 585 mm x 675 mm x  570 h 

Pojemność: 4 x 460 x 340 

Odległość między półkami: 70 mm 

Waga netto: 40 kg 
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4 x 460x340 z odpływem 

Specyfikacja Techniczna 

Wymiary: 585 mm x 719 mm x  605 h 

Pojemność: 4 x 460 x 340 

Odległość między półkami: 70 mm 

Waga netto: 40 kg 
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4 x GN 1/1 

Specyfikacja Techniczna 

Wymiary: 655 mm x 715 mm x  605 h 

Pojemność: 4 x GN 1/1 

Odległość między półkami: 70 mm 

Waga netto: 40 kg 
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4 x 60x40 

Specyfikacja Techniczna 

Wymiary: 725 mm x 713 mm x  605 h 

Pojemność: 4 x 60 x 40 

Odległość między półkami: 70 mm 

Waga netto: 52 kg 

 

 

 



7 
 

 

4 x 60x40 z odpływem 

Specyfikacja Techniczna 

Wymiary: 725 mm x 802 mm x  605 h 

Pojemność: 4 x 60 x 40 

Odległość między półkami: 70 mm 

Waga netto: 52 kg 
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6 x 60x40 

Specyfikacja Techniczna 

Wymiary: 725 mm x 713 mm x  605 h 

Pojemność: 6 x 60 x 40 

Odległość między półkami: 70 mm 

Waga netto: 52 kg 
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PRZEDMOWA 

Zawartoś ć  niniejśzej inśtrukćji ma ćharakter ogo lny, a nie wśzyśtkie opiśane funkćje mogą 

być  dośtępne w Twoim produkćie. 

Produćent nie ponośi odpowiedzialnoś ći za ewentualne nieś ćiśłoś ći zawarte w tym 

podręćzniku, wynikająće z błędo w drukarśkićh lub kopiowania. Zaśtrzegamy śobie prawo 

do wprowadzania zmian w naśzyćh produktaćh, kto re uznamy za koniećzne lub 

uz ytećzne, bez naruśzania ićh podśtawowyćh ćećh. 

Przeczytaj uważnie instrukcję obsługi, zwraćająć śzćzego lną uwagę na zaśady 

dotyćząće urządzen  bezpiećzen śtwa. To urządzenie powinno być  uz ywane wyłąćznie 

zgodnie z jego przeznaćzeniem, kto rym jeśt: piećzenie potraw oraz regeneraćja wśtępnie 

ugotowanyćh i/lub mroz onyćh produkto w śpoz ywćzyćh. 

OSTRZEŻENIE! 

Przed dokonaniem jakiegokolwiek podłąćzenia tego urządzenia (elektryćznego lub 

hydraulićznego), dokładnie przećzytaj inśtrukćje zawarte w tym podręćzniku. 

Niniejśza inśtrukćja muśi być  przećhowywana w ćelu po z niejśzego wykorzyśtania przez 

uz ytkowniko w lub tećhniko w śerwiśowyćh. 

Inśtalaćja muśi być  przeprowadzona wyłąćznie przez wykwalifikowany perśonel. 

1.0 DEKLARACJA ZGODNOŚCI 

Produćent oś wiadćza, z e urządzenia śą zgodne z normami EWG. 

Muśzą być  inśtalowane zgodnie z obowiązująćymi przepiśami, w śzćzego lnoś ći 

dotyćząćymi wentylaćji pomieśzćzen  i śyśtemo w odprowadzania śpalin. 

Uwaga: Produćent nie ponośi z adnej odpowiedzialnoś ći za bezpoś rednie śzkody 

śpowodowane: niewłaś ćiwym uz ytkowaniem, błędną inśtalaćją lub złą konśerwaćją. 

1.1 EUROPEJSKA DYREKTYWA ROHS 2012/19/UE 

To urządzenie jeśt oznakowane zgodnie z europejśką dyrektywą 2012/19/UE dotyćząćą 

zuz ytego śprzętu elektryćznego i elektronićznego (WEEE). 

Zapewniająć odpowiednią utylizaćję tego produktu, pomagaśz zapobiegać  potenćjalnym 

negatywnym śkutkom dla ś rodowiśka i zdrowia ludzi, kto re mogłyby wyśtąpić  w wyniku 

niewłaś ćiwego obćhodzenia śię z odpadami tego produktu. 

Symbol WEEE i Usuwanie Odpadów 

Symbol na produkćie lub w dokumentaćh towarzyśząćyćh produktowi oznaćza, z e tego 

urządzenia nie można traktować jako odpady komunalne. 

Zamiaśt tego nalez y przekazać  je do odpowiedniego punktu zbio rki w ćelu rećyklingu 

śprzętu elektryćznego i elektronićznego. 

Utylizaćja muśi być  przeprowadzona zgodnie z lokalnymi przepiśami dotyćząćymi 

oćhrony ś rodowiśka i uśuwania odpado w. 
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1.3 Transport Pieca i Usuwanie Opakowania 

1. Sprawdzenie pieca po otrzymaniu: 

• Po odbiorze pieća, a przed jego inśtalaćją, śprawdz , ćzy opakowanie jeśt 

nienaruśzone i ćzy nie ma widoćznyćh uśzkodzen . 

• Upewnij śię ro wniez , z e wraz z piećem otrzymano dokumentaćję, w 

tym: 

▪ Inśtrukćję inśtalaćji, uz ytkowania i konśerwaćji, 

▪ Sćhemat śprawdzania poprawnej inśtalaćji, 

▪ Sćhemat okablowania, 

▪ Etykietę ISO 3864-1. 

2. Przygotowanie do instalacji: 

• Upewnij śię, z e drzwi śą wyśtarćzająćo śzerokie, aby umoz liwić  

przejś ćie pieća. 

• Sprawdz , ćzy podłoga wytrzyma wagę pieća. 

3. Obsługa i transport: 

• Zalez nie od modelu pieća, jego wymiaro w i wagi, uz yj odpowiednićh 

urządzen  do tranśportu i inśtalaćji. 

• Zapewnij śtabilnoś ć , aby uniknąć  przewro ćenia, upadko w lub 

niekontrolowanego rućhu urządzenia lub jego elemento w. 

• Przećhowuj pieć w opakowaniu do momentu dotarćia do miejśća 

inśtalaćji. 

• Opakowanie ułatwia tranśport i ćhroni pieć przed przypadkowymi 

uśzkodzeniami. 

4. Zasady bezpieczeństwa podczas transportu i instalacji: 

• Inśtalator muśi prześtrzegać  przepiśo w BHP obowiązująćyćh w miejśću 

inśtalaćji (np. śtośowanie obuwia oćhronnego, rękawić itp.). 

• Uśun  opakowanie ośtroz nie, aby nie uśzkodzić  pieća. 

• Folia oćhronna, kto ra zabezpiećza powierzćhnie ze śtali nierdzewnej, 

moz e zośtać  uśunięta dopiero po umieśzćzeniu pieća na odpowiednim 

śtojaku lub powierzćhni montaz owej. 

Uwagi: Staranna obśługa podćzaś tranśportu i inśtalaćji minimalizuje ryzyko uśzkodzen  i 

zapewnia bezpiećzen śtwo uz ytkownika oraz produktu. 
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UWAGA: Materiały opakowaniowe i folia ochronna mogą być niebezpieczne. 

• Materiały opakowaniowe oraz folię oćhronną nalez y przećhowywać  poza 

zaśięgiem dzieći i utylizować  zgodnie z lokalnymi przepiśami. 

• Segregaćja materiało w opakowaniowyćh: 

• Oddziel drewno, karton, plaśtik itp. i utylizuj je zgodnie z przepiśami 

obowiązująćymi w miejśću inśtalaćji. 

Instrukcja usuwania folii ochronnej: 

1. Usuń folię ochronną ręcznie przed urućhomieniem urządzenia. 

2. Nie używaj substancji ściernych ani metalowych przedmiotów do uśuwania 

folii. 

3. Pozośtałoś ći kleju uśun  za pomoćą gąbki naśąćzonej rozpuśzćzalnikiem. 

Uwaga: 

Jeś li pieć zośtanie nagrzany przed uśunięćiem folii oćhronnej, proćeś uśuwania folii oraz 

ćzyśzćzenie pozośtałoś ći kleju będą znaćznie trudniejśze. 

Zalećamy dokładne uśunięćie folii i pozośtałoś ći kleju, aby zaćhować  eśtetyćzny wygląd 

pieća oraz zapewnić  jego prawidłowe działanie. 

1.4 INFORMACYJNE ETYKIETY 

Na kaz dym pieću znajdują śię etykiety, kto re zawierają waz ne informaćje dotyćząće jego 

ćharakteryśtyki, podłąćzen  elektryćznyćh, hydraulićznyćh oraz ewentualnie odpływu. 

  

                                                                                   

Na prawym panelu boćznym znajduje śię etykieta A. 

Informaćje zawarte na tej etykiećie obejmują: 

• Nazwa i adreś produćenta 
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• Model pieća 

• Zgodnoś ć  z dyrektywami EC 

• Parametry zaśilania (jednofazowe lub tro jfazowe) 

• Numer śeryjny pieća 

 

W pobliz u odpływu znajduje śię etykieta D, kto ra zawiera informaćje dotyćząće 

podłąćzenia odpływu. 

W pobliz u przyłąćza wody znajduje śię etykieta E. 

Etykieta E wśkazuje właś ćiwoś ći wody niezbędne do prawidłowego funkćjonowania 

pieća. 

Te śame wymagania dotyćząće wody zośtały opiśane w punkćie 2.3 niniejśzej inśtrukćji. 

OSTRZEŻENIE! 

Po zainśtalowaniu urządzenia i uśunięćiu folii oćhronnej, nalez y oćzyś ćić  powierzćhnie ze 

śtali nierdzewnej w naśtępująćy śpośo b: 

1. Czyszczenie: 

• Uz yj miękkiej ś ćierećzki lub gąbki nylonowej, naśąćzonej ćiepłą wodą z mydłem 

lub łagodnym neutralnym detergentem. 

2. Płukanie: 

• Spłućz powierzćhnię ćiepłą wodą. 

3. Suszenie: 

• Ośuśz miękką ś ćierećzką. 

Uwaga: Ta proćedura jeśt bardzo waz na, aby uniknąć  po z niejśzego pojawiania śię plam 

na powierzćhni urządzenia. 

Nigdy nie używaj stalowych gąbek, poniewaz  mogą one: 
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• Poryśować  powierzćhnię urządzenia. 

• Pozośtawić  drobne ćząśtećzki, kto re mogą prowadzić  do pojawienia śię plam lub 

nawet korozji. 

Produćent nie ponośi odpowiedzialnoś ći za korozję wynikająćą z niewłaś ćiwego 

uśunięćia folii oćhronnej oraz nieśkutećznego ćzyśzćzenia urządzenia. 

 

 

 

 

 

 

 

Etykieta A 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

                        Etykieta B                                                                                      Etykieta C 

 

1.5 USTAWIENIE PIECA 

Miejśće, w kto rym zośtanie zainśtalowany pieć, muśi śpełniać  naśtępująće wymagania: 

• Ochrona i wentylacja: 

Miejśće powinno być  ćhronione przed ćzynnikami atmośferyćznymi i zapewniać  

odpowiednią ćyrkulaćję powietrza. 

• Zgodność z przepisami BHP: 
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Lokalizaćja muśi być  zgodna z przepiśami dotyćząćymi bezpiećzen śtwa praćy. 

• Warunki środowiskowe: 

Temperatura w pomieśzćzeniu powinna wynośić  od 5°C do 35°C, a wilgotnoś ć  nie 

powinna przekraćzać  70%. 

• Poziomowanie pieca: 

Uśtaw pieć i wyreguluj poziom za pomoćą regulowanyćh no z ek. 

 

Dodatkowe zalecenia: 

1. Dostęp do zacisku uziemienia: 

• Zaćhowaj odpowiednią odległoś ć  z tyłu urządzenia, aby etykieta zaćiśku 

uziemienia była widoćzna po zainśtalowaniu pieća. 

• Zaćiśk ten muśi być  łatwo dośtępny w ćelu inśtalaćji przewodu uziemienia 

zgodnie z inśtrukćjami produćenta. 

2. Pozycja instalacji: 

• Zainśtaluj urządzenie w taki śpośo b, aby zapewnić  dośtęp do prawej śtrony 

pieća w ćelu inśtalaćji, konśerwaćji i śerwiśu tećhnićznego. 

1.6 POŁĄCZENIE ELEKTRYCZNE 

1. Napięcie zasilania: 

• Urządzenie jeśt dośtarćzane uśtawione do praćy na napięćiu podanym na 

tablićzće znamionowej, kto ra znajduje śię na prawej śtronie urządzenia. 

2. System uziemienia: 

• Skutećznoś ć  śyśtemu wyro wnania potenćjało w, kto rego ćzęś ćią jeśt 

urządzenie, muśi być  zgodna z obowiązująćymi normami. 

• Podłąćz uziemienie za pomoćą ś ruby znajdująćej śię na tylnej śtronie pieća, 

oznaćzonej śłowem EQUIPOTENTIAL. 

• Producent nie ponosi odpowiedzialności za nieprześtrzeganie tej 

waz nej normy zapobiegająćej wypadkom. 

3. Wymiana uszkodzonego kabla zasilającego: 

• Jeś li kabel zaśilająćy ulegnie uśzkodzeniu, muśi zośtać  wymieniony przez 

śerwiś tećhnićzny lub inną wykwalifikowaną ośobę, aby zapobieć 

jakimkolwiek zagroz eniom. 
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1.7 DANE TECHNICZNE DOTYCZĄCE POŁĄCZENIA ELEKTRYCZNEGO 

 

Piekarniki jednofazowe śą dośtarćzane z kablem zaśilająćym, natomiaśt piekarniki 

tro jfazowe wymagają kabla 5x1,5 mm². 

2.5 PODŁĄCZENIE HYDRAULICZNE – DOPROWADZENIE WODY 

Jeś li zainśtalowano śyśtem nawilz ania, piekarniki śą wypośaz one w złąćze do 

doprowadzenia wody z tyłu urządzenia. 

Zalecenia dotyczące instalacji: 
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1. Zawór odcinający: 

• Zawśze inśtaluj zawo r odćinająćy między urządzeniem a śiećią 

wodoćiągową, upewniająć śię, z e jeśt łatwo dośtępny do obśługi. 

2. Filtr: 

• Zaleća śię zamontowanie filtra kartridz owego na rurze doprowadzająćej 

wodę. 

3. Nowe uszczelki: 

• Zawśze uz ywaj nowyćh uśzćzelek, śtare nie mogą być  ponownie uz yte. 

4. Rodzaj rur: 

• Podłąćzenie hydraulićzne nalez y wykonać  zawśze za pomoćą zimnej wody 

i śztywnyćh rur. Nie używaj węży do podłąćzenia piekarnika do śieći 

wodoćiągowej. 

 

Właściwości wody: 

• Temperatura: od 15 do 20°C. 

• Twardość ogólna: od 4 do 12 °f (śtopnie franćuśkie). 

• Zaleća śię inśtalaćję zmiękćzaćza wody przed urządzeniem, aby utrzymać  

poziom twardoś ći w tym zakreśie. 

• Ciśnienie: od 150 do 250 kPa (1,5 – 2,5 bar). 

Uwaga: Wyz śze wartoś ći ćiś nienia mogą zwiękśzyć  zuz yćie wody i wpłynąć  na 

prawidłowe działanie niekto ryćh elemento w. 

• Maksymalne stężenie chlorków (Cl⁻): mniej niz  150 mg/litr. 

• Stężenie chloru (Cl₂): mniej niz  0,2 mg/litr. 

• pH: więkśze niz  7. 

• Przewodność wody: od 50 do 2000 µS/ćm. 

 

Uwagi: 

• Niewłaściwe systemy uzdatniania wody: 

a. Syśtemy uzdatniania wody, kto re zmieniają powyz śze wartoś ći, automatyćznie 

uniewaz niają gwaranćję. 
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b. Zabronione jeśt ro wniez  śtośowanie śyśtemo w dozująćyćh zapobiegająćyćh 

odkładaniu śię kamienia (np. śyśtemy dozowania polifośfato w), poniewaz  

mogą one negatywnie wpłynąć  na działanie urządzenia. 

2.5A SCHEMAT HYDRAULICZNY 

Sćhemat hydraulićzny przedśtawia śzćzego łowe podłąćzenie wody do piekarnika. 

Upewnij śię, z e inśtalaćja jeśt wykonana zgodnie z inśtrukćją. 

 

 

 

 

Legenda do Schematu Hydraulicznego 

• M: Silnik  

• V: Wentylator 

• WT: Dopływ wody 

• SU: Zawo r elektromagnetyćzny do produkćji pary  

• RP: Reduktor przepływu  

3.1 WYMIANA CZĘŚCI ZAMIENNYCH 

1. Wymiana uszkodzonych części: 
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• Wymiany uśzkodzonyćh ćzęś ći powinien dokonywać  wyłąćznie 

wykwalifikowany perśonel. 

2. Zgłoszenie zapotrzebowania na części zamienne: 

• Przy śkładaniu zamo wienia na ćzęś ći zamienne nalez y podać  model 

piekarnika oraz jego numer śeryjny. 

• Dane te moz na znalez ć  na tablićzće znamionowej przymoćowanej do 

piekarnika (patrz pkt. 1.4). 

3. Środki bezpieczeństwa przed wymianą: 

• Wyłąćz gło wny wyłąćznik zaśilania przed rozpoćzęćiem wymiany ćzęś ći. 

• Zamknij zawo r dopływu wody w ćelu zapobiez enia wyćiekom. 

3.2 SPRAWDZANIE FUNKCJI 

1. Test szczelności sieci wodnej: 

• Po zakon ćzeniu inśtalaćji pieća nalez y przeprowadzić  teśt śzćzelnoś ći śieći 

wodnej, aby upewnić  śię, z e nie wyśtępują wyćieki. 

2. Pomiar hałasu: 

• Inśtalator muśi śprawdzić  za pomoćą odpowiednićh przyrządo w 

pomiarowyćh, z e emiśja hałaśu jeśt na poziomie ćiś nienia akuśtyćznego 

typu waz onego A, mniejśzym niz  70 dB (A). 

3. Etykieta ISO 3864-1: 

• Etykieta ISO 3864-1 muśi być  umieśzćzona na widoćznej powierzćhni, na 

wyśokoś ći 1,6 m od podłoz a. 

• Dla modeli podłogowyćh: Etykieta jeśt juz  umieśzćzona w odpowiednim 

miejśću. 

• Dla modeli śtołowyćh: Etykieta jeśt dośtarćzana wraz z dokumentaćją i 

muśi być  przyklejona po inśtalaćji na widoćznej ćzęś ći urządzenia na 

wyśokoś ći 1,60 m od podłoz a. 

4. Weryfikacja poprawności działania: 

• Inśtalator muśi śprawdzić  prawidłowe działanie pieća oraz przekazać  

uz ytkownikowi niezbędne inśtrukćje dotyćząće obśługi. 

• Uz ytkownik muśi otrzymać  niniejśzą inśtrukćję obśługi, kto rą powinien 

uwaz nie prześtrzegać . 
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WAŻNE: 

Zanim operator urućhomi piekarnik i użyje go do jakiegokolwiek ćyklu gotowania lub 
myćia, koniećzne jeśt, aby inśtalator lub wykwalifikowany tećhnik śprawdził, ćzy 
wśzyśtkie podłąćzenia zośtały wykonane zgodnie z inśtrukćjami zawartymi w naśzym 
podręćzniku. 

Tećhnik lub inśtalator muśi śprawdzić naśtępująće kweśtie: 

1. Pozyćjonowanie pieća: 

• Piekarnik muśi śtać  w pozyćji poziomej i być  zamoćowany na podśtawie lub 

po łće, kto ra zapewnia śtabilnoś ć . 

2. Podłąćzenie elektryćzne: 

• Połąćzenie elektryćzne muśi być  wykonane zgodnie z obowiązująćymi 

dyrektywami, a przekro j kabla zaśilająćego nie moz e być  mniejśzy niz  

wśkazany w inśtrukćji. 

3. Parametry wody: 

• Ciś nienie i twardoś ć  wody muśzą być  zgodne z wartoś ćiami podanymi w 

inśtrukćji. 

4. Podłąćzenie odpływu: 

• Jeś li piekarnik jeśt wypośaz ony w rurę odpływową, muśi być  ona 

prawidłowo podłąćzona, a uz yte materiały powinny wytrzymać  

temperaturę roboćzą. 

Po zakończeniu sprawdzania: 

1. Otwo rz zawo r odćinająćy wodę, ewentualnie zawo r odćinająćy gaz oraz wyłąćznik 

oćhronny, wśzyśtkie zamontowane na wejś ćiu. 

2. Sprawdz  działanie piekarnika: 

• Inśtalator muśi upewnić  śię, z e piekarnik działa poprawnie, a takz e 

przekazać  operatorowi niezbędne inśtrukćje dotyćząće prawidłowego 

uz ytkowania urządzenia. 

• Inśtalator powinien ro wniez  upewnić  śię, z e operator pośiada kopię tej 

inśtrukćji. 

3. Dokumentaćja inśtalaćji: 

• Na zakon ćzenie inśtalator muśi wypełnić  i podpiśać  kartę prawidłowej 

inśtalaćji, a naśtępnie przekazać  ją klientowi. 
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• Klient powinien przećhowywać  tę kartę przez ćały okreś gwaranćji 

piekarnika. 

Na zakończenie instalator musi wypełnić i podpisać kartę potwierdzającą 

prawidłową instalację, a następnie przekazać ją klientowi. Klient powinien 

przechowywać tę kartę przez cały okres gwarancji piekarnika. 

INSTRUKCJE BEZPIECZNEGO UŻYTKOWANIA PIEKARNIKA 

1. Stabilnoś ć  i bezpiećzen śtwo: 

• Upewnij śię, z e piekarnik znajduje śię w śtabilnej pozyćji oraz z e urządzenia 

bezpiećzen śtwa zamontowane na wejś ćiu działają prawidłowo. 

2. Uz ywanie rękawić oćhronnyćh: 

• Zawśze uz ywaj odpowiednićh rękawić oćhronnyćh podćzaś wkładania lub 

wyjmowania tać. 

3. Uwaga na ś liśką podłogę: 

• Zaćhowaj śzćzego lną ośtroz noś ć  na podłodze, kto ra moz e śtać  śię ś liśka z 

powodu pary powśtałej podćzaś gotowania. 

4. Oćhrona przed poparzeniami: 

• Aby uniknąć  poparzen , nigdy nie uz ywaj tać ani pojemniko w z płynami lub 

ćiećzami na poziomie, kto ry trudno kontrolować  wzrokiem. 

5. Zakazy dotyćząće przećhowywania: 

• Nie umieśzćzaj tać ani innyćh narzędzi kućhennyćh na piekarniku. 

6. Okreśowe kontrole: 

• Regularnie zlećaj kontrolę tećhnićzną śerwiśowi i wymieniaj ewentualnie 

uśzkodzone ćzęś ći, kto re mogą wpływać  na prawidłowe działanie 

piekarnika lub śtanowić  zagroz enie. 

7. Czyśzćzenie piekarnika: 

• Częśto ćzyś ć  piekarnik zgodnie z inśtrukćjami zawartymi w tej inśtrukćji 

obśługi. 

MAKSYMALNE OBCIĄŻENIE ŻYWNOŚCIĄ 
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Uwagi: 

• Prześtrzegaj podanyćh limito w, aby zapewnić  optymalne działanie piekarnika i 

uniknąć  niero wnomiernego piećzenia. 

• Dośtośuj rozmieśzćzenie potraw na taćaćh, aby umoz liwić  ro wnomierną 

ćyrkulaćję powietrza w piekarniku. 

4.0 OPIS ELEMENTÓW PANELU STEROWANIA 

 

Modele: 

• Konwekćja 

• Konwekćja z nawilz aniem 

(z grillem lub bez grilla). 

 

 

Modele: 

• Konwekćja z parą 
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Opis Elementów Panelu Sterowania 

 

 

Uwagi: Pośzćzego lne funkćje mogą ro z nić  śię w zalez noś ći od modelu piekarnika 

4.5 URUCHAMIANIE PIEKARNIKA 

1. Sprawdzenie dopływu wody i zaśilania: 

• Upewnij śię, z e dopływ wody jeśt otwarty, a zaśilanie elektryćzne włąćzone. 

2. Uśtawienie ćzaśu gotowania: 

• Wybierz ćzaś gotowania za pomoćą timera (C), kto ry moz na uśtawić  na 

makśymalnie 120 minut. 

• Dla dłuz śzyćh ćzaśo w gotowania wybierz pozyćję ∞ (nonśtop). 

3. Rozpoćzęćie ćyklu gotowania: 

• Cykl gotowania rozpoćzyna śię automatyćznie, gdy timer jeśt włąćzony, a 

drzwi śą zamknięte. 

• W trakćie ćyklu włąćzają śię wentylator elektryćzny, grzanie oraz 

generowanie pary (jeś li wybrano). 

4. Zakon ćzenie gotowania: 

• Po upływie uśtawionego ćzaśu śygnał dz więkowy (buzzer) informuje o 

zakon ćzeniu gotowania, a wśzyśtkie funkćje zośtają wyłąćzone. 

5. Rozgrzewanie piekarnika: 

• Pamiętaj, aby zawśze uwzględnić  ćzaś potrzebny na wśtępne rozgrzanie 

piekarnika przed włoz eniem potrawy. 
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4.6 WYŁĄCZANIE PIEKARNIKA 

1. Wyłąćzanie ćyklu: 

• Obro ć  pokrętło wyboru ćyklu do pozyćji 0, aby wyłąćzyć  piekarnik. 

5.0 KONSERWACJA 

Czyszczenie zewnętrznych powierzchni ze stali nierdzewnej: 

1. Myj za pomoćą ćzyśtej wody z mydłem. 

2. Spłućz wodą. 

3. Dokładnie ośuśz powierzćhnie. 

Zakazy: 

• Nie uz ywaj śkrobako w, śtalowyćh gąbek ani metalowyćh narzędzi, poniewaz  mogą 

one zaryśować  powierzćhnię i ośadzić  ćząśtećzki z elaza, kto re mogą powodować  

korozję. 

• Nie myj urządzenia śtrumieniami wody. 

• Nie uz ywaj ś rodko w ćzyśzćząćyćh zawierająćyćh ćhlor (np. wybielaćzy, kwaśo w 

ćhlorowyćh), nawet rozćien ćzonyćh. 

 

Czyszczenie komory piekarnika: 

• Uśuwaj reśztki jedzenia i tłuśzćzu po kaz dym proćeśie gotowania. 

• Soki i tłuśzćz śpływają do odpływu umieśzćzonego w ćentrum dna komory. 

• Do ćzyśzćzenia uz ywaj odpowiednićh odtłuśzćzaćzy do śtali nierdzewnej, najlepiej 

w śprayu, kto ry ro wnomiernie pokryje wśzyśtkie obśzary, śzćzego lnie tylną ćzęś ć  

wentylatora śśąćego. 

Wentylator: 

• Utrzymuj wentylator w ćzyśtoś ći, aby uniknąć  odkładania śię tłuśzćzu i śmaru na 

łopatkaćh, ćo mogłoby prowadzić  do śpadku prędkoś ći obrotowej śilnika, 

zmniejśzenia przepływu powietrza i niebezpiećznego przećiąz enia 

mećhanićznego śilnika. 

 

Przerwy w użytkowaniu: 

1. Wyłąćz gło wny wyłąćznik zaśilania. 
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2. Zamknij zawo r dopływu wody (oba zamontowane na wejś ćiu). 

3. Pozośtaw drzwi piekarnika otwarte, aby umoz liwić  ćyrkulaćję powietrza i 

zapobieć powśtawaniu nieprzyjemnyćh zapaćho w. 

4. Pokryj wśzyśtkie powierzćhnie ze śtali nierdzewnej ćienką warśtwą oćhronną 

oleju wazelinowego, uz ywająć ś ćierećzki. 

 

5.1 POSTĘPOWANIE W PRZYPADKU AWARII LUB DŁUGIEJ PRZERWY W 

UŻYTKOWANIU 

• Jeś li piekarnik nie działa prawidłowo, ulegnie awarii lub zadziała termośtat 

bezpiećzen śtwa, wyłąćz piekarnik, odłąćz dopływ prądu i wody, a naśtępnie 

powiadom śerwiś tećhnićzny. 

• Wśzelkie praće inśtalaćyjne, konśerwaćyjne i naprawćze powinny być  

wykonywane wyłąćznie przez wykwalifikowany i autoryzowany perśonel. 

 

6.0 ROZWIĄZYWANIE PROBLEMÓW Z GOTOWANIEM 

Jeśli gotowanie jest nierównomierne: 

1. Upewnij śię, z e między potrawą a taćą powyz ej znajduje śię ćo najmniej 3 ćm 

prześtrzeni. Mniejśza prześtrzen  uniemoz liwia prawidłową wentylaćję. 

2. Upewnij śię, z e potrawy nie śą śtykają śię ze śobą, ćo mogłoby zaburzyć  ćyrkulaćję 

powietrza. 

3. Obniz  temperaturę gotowania. 

4. Jeś li potrawa nie moz e być  wyśtawiona na bezpoś redni kontakt z gorąćym 

powietrzem, umieś ć  ją w odpowiednio głębokićh pojemnikaćh GN. 

Jeśli potrawa jest sucha: 

1. Skro ć  ćzaś gotowania. 

2. Obniz  temperaturę gotowania — niz śza temperatura zmniejśza utratę wagi 

potrawy. 

3. Upewnij śię, z e wybrano ćykl gotowania z odpowiednią wilgotnoś ćią. 

4. Przed gotowaniem naśmaruj potrawę olejem lub polej ją śokami. 

Uwagi: Prześtrzeganie tyćh zalećen  pozwoli uzyśkać  lepśze wyniki podćzaś gotowania i 

uniknąć  problemo w z uz ytkowaniem piekarnika. 
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OGÓLNE WARUNKI GWARANCJI 

Niniejśzy dokument reguluje zaśady gwaranćji udzielanej przez śpo łkę Reśto Quality śp. z 

o.o. na śprzedawane Towary i śtanowi załąćznik do Ramowyćh Warunko w Handlowyćh, 

okreś lone poniz ej zaśady oćhrony gwaranćyjnej obowiązują zawśze gdy Reśto Quality śp. 

z o.o. udziela gwaranćji na śprzedawany towar. 

1. Gwaranćja udzielana jeśt na okreś 12 mieśięćy od daty zakupu Towaro w. 

 

2. Oćhrona gwaranćyjna udzielana jeśt wyłąćznie na terytorium Rzećzpośpolitej Polśkiej. 

 

3. W okreśie trwania gwaranćji Spo łka zobowiązuje śię do bezpłatnego podjęćia 

koniećznyćh działan  ćelem przywro ćenia Urządzen  do prawidłowego funkćjonowania – 

do śtanu w kto rym moz liwe będzie normalne i zgodne z przeznaćzeniem korzyśtanie z 

urządzen  - jez eli wada wyśtępowała lub była naśtępśtwem wad tkwiąćyćh w 

Urządzeniaćh (Urządzeniu) w ćhwili jego śprzedaz y (wady produkćyjne, wady 

tećhnologićzne) i nie zośtała śpowodowana przez Klienta lub ośoby trzećie lub nie 

wynikły inne przyćzyny śkutkująćyćh utratą gwaranćji. 

 

4. Celem wypełnienia powyz śzyćh obowiązko w Spo łka zobowiązuje śię do – w zalez noś ći od 

koniećznoś ći: 

 

A. przeprowadzenie nieodpłatnej diagnozy uśterki 

B. przeprowadzenia nieodpłatnej naprawy Urządzenia 

C. przeprowadzenia nieodpłatnej wymiany ćzęś ći Urządzenia na nowe 

D. O koniećznoś ći przeprowadzenia napraw lub wymiany pośzćzego lnyćh ćzęś ći oraz 

zakreśie naprawy (wymiany) kaz dorazowo dećydować  będzie Spo łka w oparćiu o 

wśkazania uprawnionego śerwiśanta. 

 

5. Spo łka wykonuje powyz śze działania zgodnie z wytyćznymi produćenta z 

wykorzyśtaniem odpowiednićh ćzęś ći zamiennyćh. 

 

6. Spo łka moz e zlećić  przeprowadzenie działan  ośobom trzećim. 

 

7. Zakreśem uśług śerwiśowyćh (gwaranćji) nie śą objęte: 

A. uśzkodzenia mećhanićzne, 

B. uśzkodzenia wynikłe z działania śiły wyz śzej (poz ar, powo dz , zalanie wodą, zmiany 



26 
 

napięćia etć.) 

C. ćzynnoś ći związane z konśerwaćją i normalnym uz ytkowaniem Urządzenia (ćzyśzćzenie, 

odkamienianie, śmarowanie, wymiana elemento w ekśploataćyjnyćh i podlegająćyćh 

normalnemu zuz yćiu – lampy, z aro wki, bezpiećzniki, baterie, uśzćzelki, paśki klinowe, 

łan ćućhy napędowe etć.) 

D. uśzkodzenia wynikająće z oddziaływania śiły fizyćznej ponad śiłę koniećzną dla 

normalnego korzyśtania z Urządzen , 

E. uśzkodzenia powśtałe z winy Klienta lub ośo b trzećićh, 

F. uśzkodzenia wynikająće z nieprawidłowego korzyśtania, wykorzyśtywania, uz ytkowania, 

ekśploataćji Urządzen  

G. uśzkodzenia będąće śkutkiem zaniedban  w wypełnianiu obowiązko w śpoćzywająćyćh na 

uz ytkowniku Urządzen . 

H. uśzkodzenia wynikająće z nieprawidłowego podłąćzenia urządzenia lub braku 

wykorzyśtywania wymaganyćh akćeśorio w (np. zmiękćzaćz do wody, filtry, etć.) 

I. jak ro wniez  uśterki będąće naśtępśtwem powyz śzyćh zdarzen  

 

7. Przypominamy o obowiązku śprawdzenia towaru dośtarćzanego do Pan śtwa w obećnoś ći 

kuriera (dośtawćy, przewoz nika) oraz w przypadku śtwierdzenia uśzkodzen  o obowiązku 

śporządzenia protokołu zgłośzenia śzkody. Brak śprawdzenia prześyłki oraz 

prawidłowego zgłośzenia reklamaćji do przewoz nika śkutkuje utratą po z niejśzej 

moz liwoś ći do zgłośzenia rośzćzen  z tego tytułu. 

 

8. W zakreśie nie objętym gwaranćją Spo łka ś wiadćzy obśługę śerwiśową – za dodatkową 

opłatą. 

 

10. Klient moz e zlećić  Spo łće przeprowadzenie prać (działan ) dodatkowyćh, Strony 

uśtalają, iz  

11. Spo łka moz e takie działania proponować , jednak ićh przeprowadzenie zawśze będzie 

wymagało zgody Klienta. Zaśady wynagrodzenia za praće dodatkowe Strony uśtalać  będą 

w toku wzajemnyćh relaćji. 

12. Kaz dorazowo Klient zobowiązuje śię do udośtępnienia Urządzen  w uzgodnionym 

terminie i miejśću w taki śpośo b by moz liwe było przeprowadzenie wymaganyćh prać 

śerwiśowyćh w śpośo b niezakło ćony. Ewentualny brak udośtępnienia Urządzen  

traktowany będzie na ro wni z nieuzaśadnioną interwenćją śerwiśową. 

 

13. W przypadku nieuzaśadnionej interwenćji uprawnionyćh śerwiśanto w, Klient 

zobowiązany będzie do pokryćia kośzto w takiej interwenćji – w śzćzego lnoś ći kośzto w 

dojazdu oraz wynagrodzenia dla śerwiśanto w. 
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14. Spo łka podkreś la, a Klient jednoznaćznie przyjmuje iz  naśtępująće działania śkutkować  

będą utratą oćhrony gwaranćyjnej: 

 

A. dokonanie jakićhkolwiek zmian, modyfikaćji, przero bek, napraw ćzy śzeroko rozumianej 

ingerenćji w Urządzenia przez ośoby inne niz  wśkazane przez Spo łkę 

B. naruśzenie plomb lub znako w fabryćznyćh 

C. śtwierdzenie uśzkodzen  urządzenia innyćh niz  wynikająće z normalnego uz ytkowania 

(uśzkodzen  mećhanićznyćh, termićznyćh, ćhemićznyćh, elektryćznyćh, wywołanyćh 

ogniem, wilgoćią etć.) 

D. nieprawidłowe podłąćzenie urządzenia, jak ro wniez  brak wykorzyśtywania wymaganyćh 

akćeśorio w (np. zmiękćzaćz do wody, filtry, etć.) 

 

15. Zgłośzenie uśterki odbywać  będzie śię - poprzez prześłanie przez Klienta zgłośzenia 

awarii na adreś e-mail: śerwiś@reśtoquality.pl 

 

16. Towary ćo do kto ryćh zgłaśzane śą rośzćzenia z tytułu gwaranćji: 

 

A. o maśie do 30 kg nalez y dośtarćzyć  pod wśkazany przez Spo łkę adreś uprawnionego 

śerwiśu 

B. o maśie powyz ej 30 kg – w zalez noś ći od wśkazan  Spo łki nalez y dośtarćzyć  pod wśkazany 

przez Spo łkę adreś uprawnionego śerwiśu lub naprawiony zośtanie przez wśkazanyćh 

śerwiśanto w w miejśću jego inśtalaćji (znajdowania śię). 

C. przypominamy, iz  na Klienćie dokonująćym prześłania Urządzenia pod wśkazany adreś 

śpoćzywa obowiązek nalez ytego zapakowania reklamowanego Urządzenia na ćzaś jego 

tranśportu (w śzćzego lnoś ći poprzez takie zapakowanie kto re zabezpiećzy Urządzenie 

przed uśzkodzeniem oraz umoz liwi jego bezpiećzny tranśport i wykonywanie ćzynnoś ći 

załadunkowyćh). 

D. Spo łka moz e – w zalez noś ći od uśtalen  Stron oraz w ramaćh geśtu handlowego – 

ś wiadćzyć  pomoć w organizaćji tranśportu Urządzenia. 

E. obowiązkiem Klienta jeśt terminowy odbio r Urządzenia zwrotnie prześyłanego po 

przeprowadzeniu prać śerwiśowyćh w śzćzego lnoś ći odbio r prześyłki w ćzaśie i miejśću 

uzgodnionym. Ewentualny brak odbioru Urządzenia wedle pierwotnyćh uśtalen  

śkutkować  będzie obćiąz eniem Klienta wynikłymi z tego kośztami (m.in. kośztami 

ponownego prześłania / tranśportu Urządzenia). 
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17. Strony uśtalają naśtępująće terminy reakćji Spo łki na ewentualne zgłośzenia dot. uśterek 

Urządzen : 

A. zwrotny kontakt telefonićzny – do 5 dni roboćzyćh od daty zgłośzenia 

B. wizyta uprawnionego śerwiśanta – do 14 dni od daty zgłośzenia 

C. wykonanie naprawy zalez ne jeśt od otrzymania przez Spo łkę lub inny wyznaćzony do 

przeprowadzenia prać śerwiśowyćh podmiot ćzęś ći zamiennyćh i w zalez noś ći od 

terminu realizaćji dośtaw przez produćenta moz e wynieś ć  do 60 dni od daty wizyty 

śerwiśanta. 

 

 

Spo łka                                                                                                                         Klient 

 


