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PNoUEWN

Wprowadzenie
Dziekujemy za korzystanie z produktu naszej firmy. Aby upewnic sie, ze wydajnos¢ produktu w petni odpowiada jego roli,
prosimy o przeczytanie niniejszej instrukcji, aby unikngé niepotrzebnych strat i uszkodzen oraz o dalsze zapoznanie sie z
charakterystykg naszego produktu, instalacjg i dziataniem. Prosimy rowniez o zachowanie instrukcji w celu pdzniejszego
wykorzystania.

Uzytkownik jest zobligowany do zapewnienia wtasciwego i bezpiecznego uzytkowania urzgdzenia. W celu wyeliminowania
ryzyka wystgpienia chordb przenoszonych drogg pokarmowag, wszystkie komponenty urzadzen gastronomicznych majace
kontakt z zywnoscia musza byé czyszczone zgodnie z wymogami lokalnych i regionalnych przepiséw sanitarno-
epidemiologicznych.
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1. Informacje ogdlne.

Watkowarka do ciasta - modele RQSM-550, RQSM-650 - zostata zaprojektowana z mysla o zapewnieniu wysokiej
wydajnosci w procesach watkowania ciasta.
Maszyna jest przeznaczona do watkowania ciasta francuskiego, pétfrancuskiego, pierogowego, kruchego a takze do

przygotowywania wszystkich rodzajéw kruchych spodow.

Moze by¢ wykorzystywana do produkcji cienkich warstw ciasta do pieczenia.
Charakteryzuje sie niezawodnoscig dziatania oraz solidnoscig konstrukcji. Produkt spetnia wymagania sanitarne, a
wszystkie elementy majace kontakt z zywnoscig wykonano z materiatéw zgodnych z normami higienicznymi. Maszyna
znajduje zastosowanie w hotelach, restauracjach oraz w obiektach zbiorowego zywienia.

2. Specyfikacja techniczna

[Model |IRQSM-550 |[RQsSM-650 \
|zasilanie 220v/50H: |[220v/50H: \
[Moc | 750W |[750W \
|zakres regulacji 11-35 mm [1-35 mm \
[Maksymalny wsad 5 kg 17 ke \
|Wymiary tasmy 5002020 mm |[630x2820mm \
Wymiary ztozonego

urzadzenia szeroko$¢/||900x1520 mm 1000x1930mm

wysokos¢

|Waga urzadzenia HZlO kg ||260 kg ‘
|Wymiary |2610x900x1100mm |[3410x1000x1100mm \

BUDOWA URZADZENIA:
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. Przegroda kierunkowa

. TaSma transportowa

. Ostona ochronna

. Zasobnik na make

. Uchwyt do regulacji grubosci ciasta
. DZzwignia do zmiany kierunku ciggu
. Pin pozycjonujacy rozstaw watkow
. Wiacznik gtowny startu

. Wytacznik awaryjny

10. Lampka sygnalizacyjna
11.Drazek wspornikowy
12. Wat napedowy pasa

3.

Zasady konserwacji:

UWAGA: Przed przystgpieniem do czynnosci konserwacyjnych nalezy bezwzglednie odtgczy¢ urzagdzenie od zasilania
elektrycznego.

1.
2.

3.
4.

4.

Po zakoniczeniu kazdego cyklu pracy doktadnie wyczys¢ wszystkie czesci urzadzenia majgce kontakt z zywnoscig,
aby zapobiec gromadzeniu sie resztek i rozwojowi drobnoustrojow.

Co szes$¢ miesiecy smaruj ruchome czesci za pomocg odpowiedniego Srodka smarnego.

Raz w miesigcu sprawdzaj napiecie taricucha napedowego i w razie potrzeby dokonaj regulacji.

Co szes$¢ miesiecy przeprowadzaj inspekcje instalacji elektrycznej urzgdzenia.

Procedura montazu i uruchamiania

Instrukcja Instalacji
o Wybor miejsca instalacji:

< Upewnij sie, ze miejsce instalacji jest ptaskie, stabilne i zapewnia odpowiednig przestrzen roboczg wokot
maszyny.
+* Unikaj ustawiania urzagdzenia w poblizu zrédet wilgoci, kurzu lub wysokich temperatur.
Rozpakowanie urzadzenia:
%+ Ostroznie usun opakowanie, zwracajgc uwage, aby nie uszkodzi¢ konstrukcji maszyny.
% Sprawdz, czy wszystkie elementy sg kompletne.
W przypadku brakéw lub uszkodzen skontaktuj sie ze sprzedawca.
Montaz urzadzenia:
+» Umies¢ maszyne w wybranym miejscu, upewniajgc sig, ze jest stabilna i rbwno ustawiona.
«»+» Zabezpiecz urzadzenie za pomocg dotgczonych srub mocujgcych, jesli s3 wymagane.
++ Zainstaluj wszelkie dodatkowe elementy, takie jak ostony ochronne lub podajniki
Podtaczenie zasilania:
+» Upewnij sie, ze napiecie zasilania odpowiada wymaganiom urzadzenia (sprawdz tabliczke znamionows).
+*» Podtgcz przewdd zasilajgcy do odpowiedniego gniazda z uziemieniem.
** Unikaj uzywania przedtuzaczy, jesli nie sg absolutnie konieczne.
Test dziatania:
**» Witacz urzadzenie wtacznikiem gtéwnym i sprawdz, czy lampka kontrolna $wieci sie, sygnalizujgc poprawne
dziatanie.
% Uruchom maszyne na biegu jatowym, testujgc ruch w przéd i w tyt, aby upewnié sie, ze wszystkie
mechanizmy dziatajg prawidtowo.
Uwagi:
< W razie wykrycia jakichkolwiek nieprawidtowosci podczas instalacji (np. nietypowych dzwiekéw lub
probleméw z zasilaniem), natychmiast wytgcz urzgdzenie i skontaktuj sie z serwisem.
+*» Regularnie sprawdzaj stabilnos¢ urzadzenia oraz stan przewodu zasilajgcego, aby zapewnié bezpieczng

eksploatacje.
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Instrukcja Uzytkowania

O

Przygotowanie do pracy:

«*» Opusc¢ tasmy transportowe oraz ostony ochronne znajdujace sie po obu stronach maszyny.
% Wiacz zasilanie wtgcznikiem gtéwnym.
Uruchom watkowarke bez obcigzenia, testujgc ruch w przéd i w tyt, aby upewnié sie, ze dziata ptynnie.

» Ustaw szczeline miedzy watkami na odpowiednig grubos¢ poczatkowsa.

R/
- 0’0 *,

‘0

Proces watkowania ciasta:
¢ Umiesc ciasto na tasmie.
% Rozwatkuj je kilkukrotnie, za kazdym razem zmniejszajgc szczeline miedzy watkami, az do uzyskania
zadanej grubosci ciasta.
W trakcie watkowania posypuj powierzchnie ciasta niewielky iloscig maki, co utatwia prace i zapobiega
przywieraniu. llos¢ maki dostosuj do potrzeb.

Sterowanie ruchem przenos$nika:
«+» Drazek sterujgcy ruchem przenosnika w przdd i w tyt jest poziomg dtugg dzwignig z uchwytami kulowymi
na obu koncach.
%+ Przesuniecie jednego z koricow powoduje ruch przenosnika w odpowiednim kierunku.
Regulacja grubosci ciasta:
+»» Uchwyt regulacji grubosci znajduje sie w gornej czesci maszyny.

% Reguluj grubos¢ tylko wtedy, gdy drazek sterujgcy jest w pozycji poziomej. Po ustawieniu uchwyt blokuje
sie automatycznie.

Uwagi:
+* Nie watkuj ciasta o zbyt duzej twardosci (np. zamrozonego) ani w zbyt duzych ilosciach jednorazowo, aby
unikng¢ przecigzenia maszyny.
** Przy ciezszych ciastach dostosuj proces, stopniowo zmniejszajgc grubos$é o 1-5 mm w zaleznosci od
poczatkowej grubosci ciasta.

Czyszczenie i konserwacja urzadzenia

Codzienna konserwacja:

o Po zakonczeniu pracy wytgcz urzadzenie i odfacz je od zasilania.

o Usun pozostatosci ciasta i maki z powierzchni tasmy oraz watkéw za pomoca miekkiej szczotki lub Sciereczki.
o Przetrzyj obudowe maszyny wilgotng, miekka szmatka, unikajgc kontaktu wody z elementami elektrycznymi.

Czyszczenie watkdw:

o Uzyj delikatnej szczotki lub szmatki, aby oczysci¢ watki z resztek ciasta.

o Jedli na watkach osadzita sie magka lub ttuszcz, przetrzyj je wilgotng $ciereczkg z dodatkiem tagodnego
detergentu, a nastepnie osusz.

Czyszczenie pasa przenosnika:
o Usun resztki ciasta i maki za pomocg szczotki o miekkim wtosiu.
o Przetrzyj pas wilgotng szmatkg, a nastepnie doktadnie osusz, aby zapobiec rozwojowi plesni.

Czyszczenie elementdow ochronnych:
o Zdejmij ostony ochronne (jesli to mozliwe) i oczys¢ je z uzyciem wilgotnej Sciereczki.
o Upewnij sie, ze wszystkie elementy sg catkowicie suche przed ponownym montazem.

Uwagi dotyczace czyszczenia:

o Unikaj stosowania ostrych narzedzi, ktére mogg uszkodzi¢ powierzchnie urzgdzenia.

o Nie uzywaj myjek ci$nieniowych ani nadmiernej ilosci wody, aby zapobiec uszkodzeniu elementéw
elektrycznych.

o Regularnie sprawdzaj stan watkéw, tasmy i innych elementdéw, aby zapewnié prawidtowe dziatanie maszyny.
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2. Czyszczenie okresowe:
o Co tydzien zdemontuj watki oraz ostony zabezpieczajace w celu doktadnego wyczyszczenia.
o Uzyj specjalistycznych srodkéw czyszczacych przeznaczonych do urzadzen gastronomicznych, ktére s3
bezpieczne dla powierzchni majgcych kontakt z zywnoscia.
o Po czyszczeniu doktadnie osusz wszystkie elementy przed ponownym montazem.

3. Smarowanie:
o Natdéz smar na tozyska i inne ruchome czesci urzadzenia co sze$¢ miesiecy

6. Rozwigzywanie problemoéw:

o Maszyna nie uruchamia sie:
Sprawdz, czy urzadzenie jest podtgczone do zrddta zasilania.
Upewnij sie, ze przetacznik zasilania jest w pozycji ,Wtacz”.
Sprawdz bezpieczniki oraz kabel zasilajgcy pod katem uszkodzen.

o Pas przenosnika nie porusza sie:
Sprawdz napiecie pasa przenosnika i w razie potrzeby wyreguluj go.
Upewnij sie, ze nie ma zablokowanych obcych przedmiotdw na przenosniku.
Skontroluj watki i naped pod katem zuzycia lub uszkodzen.

o Nieréwna grubos¢ watkowanego ciasta:
Upewnij sie, ze watki sg czyste i wolne od zanieczyszczen.
Sprawdz uchwyt regulacji grubosci i jego mechanizm blokujacy.

o Nietypowe dzwieki podczas pracy:
Sprawdz, czy wszystkie czesci sg odpowiednio nasmarowane.
Upewnij sie, ze sruby mocujgce sg dobrze dokrecone.
Skontroluj taricuch napedowy i pasy pod katem zuzycia.

o Maszyna wyfacza sie podczas pracy:
Sprawdz, czy napiecie zasilania jest stabilne.
Upewnij sie, ze ostony ochronne sg prawidtowo zamontowane.
Sprawdyz, czy system bezpieczeristwa nie zostat przypadkowo aktywowany.

o Uwagi:
W przypadku powazniejszych probleméw, ktére nie mogg zostac¢ rozwigzane samodzielnie, skontaktuj sie z
wykwalifikowanym technikiem lub serwisem producenta.

7. Instrukcje bezpieczenstwa uzytkowania

Nie dotykaj ruchomych elementéw urzadzenia podczas pracy.

Zawsze odtacz urzadzenie od zasilania przed przystgpieniem do konserwacji lub czyszczenia.

Nie stosuj maszyny do przetwarzania materiatéw innych niz ciasto, aby zapobiec uszkodzeniu mechanizmow.
Utrzymuj otoczenie urzgdzenia w czystosci i wolne od przeszkdd, aby unikngc¢ wypadkow.

Przestrzegaj zalecanych okresow pracy i przerw, aby zapobiec przegrzewaniu sie silnika.

Operatorzy muszg stosowac srodki ochrony indywidualnej zgodnie z obowigzujgcymi przepisami BHP.
Nie watkuj ciasta o nadmiernej twardosci (np. zamrozonego) ani w zbyt duzej ilosci jednorazowo, aby nie
wptywaé negatywnie na stabilno$¢ pracy i zywotnos¢ urzadzenia.

Jesli grubosé ciasta przekracza 10 mm, zmniejszaj jg stopniowo, o okoto 5 mm na jeden cykl watkowania.
Gdy grubo$¢ ciasta wynosi od 5 do 10 mm, zmniejszaj grubos$¢ o okoto 2 mm na jeden cykl watkowania.
10. Przy grubosci mniejszej niz 5 mm zmniejszaj jg stopniowo, o okoto 1 mm na jeden cykl watkowania.

11. Jesli jakakolwiek ostona ochronna zostanie podniesiona, zatrzymaj proces formowania.

12. Nie umieszczaj ciezkich przedmiotéw na tasmie.

13. W przypadku wykrycia nieprawidtowych dZzwiekdw natychmiast wytgcz urzadzenie i poinformuj serwis.

NoukswnNeE

0 o

@ RESTOQUALITY' 6



8. 0Ogdlne warunki gwarancji

Niniejszy dokument reguluje zasady gwarancji udzielanej przez spotke Resto Quality sp. z 0.0. na sprzedawane Towary i
stanowi zatgcznik do Ramowych Warunkéw Handlowych, okreslone ponizej zasady ochrony gwarancyjnej obowigzujg
zawsze, gdy Resto Quality sp. z 0.0. udziela gwarancji na sprzedawany towar.

1.
2.
3.

10.

11.

12.

13.

14.

Gwarancja udzielana jest na okres 12 miesiecy od daty zakupu Towardéw.

Ochrona gwarancyjna udzielana jest wytgcznie na terytorium Rzeczpospolitej Polskie;j.

W okresie trwania gwarancji Spotka zobowigzuje sie do bezptatnego podjecia koniecznych dziatan celem przywrécenia

Urzadzen do prawidtowego funkcjonowania — do stanu w ktérym mozliwe bedzie normalne i zgodne z przeznaczeniem

korzystanie z urzadzen - jezeli wada wystepowata lub byta nastepstwem wad tkwigcych w Urzgdzeniach (Urzadzeniu)

w chwili jego sprzedazy (wady produkcyjne, wady technologiczne) i nie zostata spowodowana przez Klienta lub osoby

trzecie lub nie wynikty inne przyczyny skutkujgcych utratg gwarancji.

Celem wypetnienia powyzszych obowigzkdow Spdétka zobowigzuje sie do — w zaleznosci od koniecznosci: a.

przeprowadzenie nieodptatnej diagnozy usterki

b. przeprowadzenia nieodptatnej naprawy Urzgdzenia

c. przeprowadzenia nieodptatnej wymiany czesci Urzgdzenia na nowe

O koniecznosci przeprowadzenia napraw lub wymiany poszczegdlnych czesci oraz zakresie naprawy (wymiany)

kazdorazowo decydowac bedzie Spdtka w oparciu o wskazania uprawnionego serwisanta.

Spotka wykonuje powyzsze dziatania zgodnie z wytycznymi producenta z wykorzystaniem odpowiednich czesci

zamiennych.

Spoétka moze zleci¢ przeprowadzenie dziatan osobom trzecim.

Zakresem ustug serwisowych (gwarancji) nie sg objete:

a.uszkodzenia mechaniczne,

b.uszkodzenia wynikte z dziatania sity wyzszej (pozar, powddz, zalanie wodg, zmiany napiecia etc.)

c. czynnosci zwigzane z konserwacjg i normalnym uzytkowaniem Urzgdzenia (czyszczenie, odkamienianie, smarowanie,
wymiana elementdéw eksploatacyjnych i podlegajgcych normalnemu zuzyciu — lampy, zaréwki, bezpieczniki, baterie,
uszczelki, paski klinowe, tancuchy napedowe etc.)

d.uszkodzenia wynikajgce z oddziatywania sity fizycznej ponad site konieczng dla normalnego korzystania z Urzadzen,
uszkodzenia powstate z winy Klienta lub osdb trzecich,

f. uszkodzenia wynikajgce z nieprawidtowego korzystania, wykorzystywania, uzytkowania, eksploatacji Urzgdzen

g. uszkodzenia bedace skutkiem zaniedban w wypetnianiu obowigzkéw spoczywajacych na uzytkowniku Urzgdzen.

h.uszkodzenia wynikajgce z nieprawidtowego podtaczenia urzadzenia lub braku wykorzystywania wymaganych
akcesoriow (np. zmiekczacz do wody, filtry, etc.)

i. jak rowniez usterki bedgce nastepstwem powyzszych zdarzen

Przypominamy o obowigzku sprawdzenia towaru dostarczanego do Panstwa w obecnosci kuriera (dostawcy,

przewoznika) oraz w przypadku stwierdzenia uszkodzen o obowigzku sporzadzenia protokotu zgtoszenia szkody. Brak

sprawdzenia przesytki oraz prawidtowego zgtoszenia reklamacji do przewoznika skutkuje utratg pdzniejszej mozliwosci
do zgtoszenia roszczen z tego tytutu.

W zakresie nieobjetym gwarancjg Spotka sSwiadczy obstuge serwisowg — za dodatkowg opftata.

Klient moze zleci¢ Spétce przeprowadzenie prac (dziatan) dodatkowych, Strony ustalajg, iz Spdétka moze takie dziatania

proponowad, jednak ich przeprowadzenie zawsze bedzie wymagato zgody Klienta. Zasady wynagrodzenia za prace

dodatkowe Strony ustala¢ bedg w toku wzajemnych relacji.

Kazdorazowo Klient zobowigzuje sie do udostepnienia Urzadzen w uzgodnionym terminie i miejscu w taki sposéb by

mozliwe byto przeprowadzenie wymaganych prac serwisowych w sposdb niezaktécony. Ewentualny brak

udostepnienia Urzadzen traktowany bedzie na rdwni z nieuzasadniong interwencjg serwisowa.

W przypadku nieuzasadnionej interwencji uprawnionych serwisantéw, Klient zobowigzany bedzie do pokrycia kosztéw

takiej interwencji — w szczegdlnosci kosztow dojazdu oraz wynagrodzenia dla serwisantéw.

Spétka podkresla, a Klient jednoznacznie przyjmuje, iz nastepujgce dziatania skutkowaé beda utratg ochrony

gwarancyjne;j:

a.dokonanie jakichkolwiek zmian, modyfikacji, przerébek, napraw czy szeroko rozumianej ingerencji w Urzgdzenia
przez osoby inne niz wskazane przez Spétke

b.naruszenie plomb lub znakéw fabrycznych

c. stwierdzenie uszkodzen urzgdzenia innych niz wynikajgce z normalnego uzytkowania (uszkodzern mechanicznych,
termicznych, chemicznych, elektrycznych, wywotanych ogniem, wilgocig etc.)

d.nieprawidtowe podtaczenie urzadzenia, jak rowniez brak wykorzystywania wymaganych akcesoriéw (np. zmiekczacz
do wody, filtry, etc.)

Zgtoszenie usterki odbywac bedzie sie - poprzez przestanie przez Klienta zgtoszenia awarii na adres e-mail:

serwis@restoquality.pl
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15. Towary co do ktérych zgtaszane sg roszczenia z tytutu gwarancji:

16.

a.o0 masie do 30 kg nalezy dostarczy¢ pod wskazany przez Spétke adres uprawnionego serwisu

b.o masie powyzej 30 kg — w zaleznosci od wskazan Spotki nalezy dostarczyé pod wskazany przez Spotke adres
uprawnionego serwisu lub naprawiony zostanie przez wskazanych serwisantéw w miejscu jego instalacji
(znajdowania sie).

c.przypominamy, iz na Kliencie dokonujgcym przestania Urzadzenia pod wskazany adres spoczywa obowigzek
nalezytego zapakowania reklamowanego Urzadzenia na czas jego transportu (w szczegdlnosci poprzez takie
zapakowanie, ktére zabezpieczy Urzadzenie przed uszkodzeniem oraz umozliwi jego bezpieczny transport i
wykonywanie czynnosci zatadunkowych).

d.Spétka moze — w zaleznosci od ustalen Stron oraz w ramach gestu handlowego — $wiadczy¢ pomoc w organizacji
transportu Urzadzenia.

e.obowigzkiem Klienta jest terminowy odbior Urzgdzenia zwrotnie przesytanego po przeprowadzeniu prac
serwisowych w szczegdlnosci odbiodr przesytki w czasie i miejscu uzgodnionym. Ewentualny brak odbioru Urzadzenia
wedle pierwotnych ustalen skutkowaé bedzie obcigzeniem Klienta wyniktymi z tego kosztami (m.in. kosztami
ponownego przestania / transportu Urzgdzenia).

Strony ustalajg nastepujace terminy reakcji Spoétki na ewentualne zgtoszenia dot. usterek Urzgdzen:

a.zwrotny kontakt telefoniczny — do 5 dni roboczych od daty zgtoszenia

b.wizyta uprawnionego serwisanta — do 14 dni od daty zgtoszenia

c.wykonanie naprawy zalezne jest od otrzymania przez Spétke lub inny wyznaczony do przeprowadzenia prac
serwisowych podmiot czesci zamiennych i w zaleznosci od terminu realizacji dostaw przez producenta moze wynies¢
do 60 dni od daty wizyty serwisanta.

Spétka Klient

Resto Quality Sp. z 0.0.
Zamknieta 10/1,5
30-554 Krakéw

E-mail: info@restoquality.pl
Telefon: 12 307 06 72, Tel2: 791 003 909
www.restoquality.pl
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