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Watkownica do ciasta

Model:  SIRIO 500, SIRIO 600
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Dziekujemy za korzystanie z produktu naszej firmy. Aby upewni¢ sie, ze wydajnos¢ produktu w petni
odpowiada jego roli, prosimy o przeczytanie niniejszej instrukcji, aby unikng¢ niepotrzebnych strat
i uszkodzen oraz o dalsze zapoznanie sie z charakterystykg naszego produktu, instalacjg i dziataniem.
Prosimy rowniez o zachowanie instrukcji w celu pdzniejszego wykorzystania.
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1. INFORMACJE OGOLNE

Watkownice do ciasta SIRIO 500 i 600 to urzadzenia gastronomiczne o rdznych wymiarach.
Modele zostaty zaprojektowane w odpowiedzi na prosby klientéw.

Te maszyny zostaty zaprojektowane i opracowane zgodnie z nowoczesnymi potrzebami w zakresie
praktycznosci i funkcjonalnosci. Dzieki zsynchronizowanym tasmom przenosnikowym, zapobiegajgcym
zagnieceniom warstw ciasta, mogg obrobic ciasto na bardzo cienkg grubosé.

Urzadzenia zostaty opracowane z dbatoscia o wysoki standard jakosci i tatwos¢ konserwacii,
dzieki czemu postuzg uzytkownikom przez dtuzszy czas.

Konstrukcja maszyny zostata przeprowadzona starannie: zastosowana stal nierdzewna zapewnia
niezwykle tatwe czyszczenie oraz dtugg zywotnosc¢ produktu nawet przy jego wielokrotnym uzytku
z wysoka iloscig soli, wilgotnosci, itd.

Producent dziekuje za wybdr tego produktu. To dobra decyzja. Producent od wielu lat jest
zaangazowany w produkcje wysokiej jakosci produktéw. Zastosowano najlepsze mozliwe materiaty.

Aby jak najlepiej wykorzystaé potencjat zakupionej watkownicy do ciasta, nalezy uwaznie przeczytac
zawarte w niniejszej instrukcji informacje.

2. JAK KORZYSTAC Z TEJ INSTRUKCII

A Akapity oznaczone tym symbolem zawierajg istotne wskazéwki zwigzane z bezpieczenstwem.
Wszyscy instalatorzy, koncowi uzytkownicy i pracownicy korzystajacy z urzadzenia muszg je
przeczyta¢. Producent nie ponosi zadnej odpowiedzialnosci za szkody lub obrazenia
wynikajgce z zaniedbania kryteriéw bezpieczenstwa opisanych w tych akapitach.

A To symbol, stosowany w rdéznych miejscach na maszynie, stuzy do ostrzegania uzytkownika o
obecnosci zagrozenia zwigzanego z nieizolowanym ,, wysokim napieciem” wewngatrz obudowy
maszyny, ktdrej moc jest wystarczajgco wysoka, aby stanowic ryzyko pozaru lub porazenia
pradem.

@ Akapity oznaczone tym symbolem zawierajg wazne informacje zwigzane z unikaniem
uszkodzen maszyny. Uzytkownicy powinni uwaznie przeczytac te akapity dla wtasnego dobra.

A Zaleca sie przechowywanie niniejszej instrukcji dotyczgcej instalacji i obstugi w poblizu
urzadzenia, aby mozna byto sie do niej tatwo i szybko odnies¢. Jesli urzadzenie zostanie
sprzedane, instrukcja obstugi musi towarzyszy¢ urzadzeniu, w przeciwnym razie urzgdzenie
nie zostanie uznane za kompletne i bezpieczne.

W przypadku utraty lub zniszczenia kopii tej instrukcji, nalezy poprosi¢ o instrukcje producenta.

A Niniejsza instrukcja sktada sie z kilku rozdziatéw. Zardéwno instalatorzy, serwisanci, jak
i uzytkownicy koncowi muszg przeczytac wszystkie rozdziaty w catosci, aby korzysta¢ w sposdb
bezpieczny z urzadzenia i uzyskac jak najlepsze rezultaty obrobki.
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Kilka przydatnych informacji dotyczacych kazdego rozdziatu podano ponizej.
Rozdziat 3 zawiera normy, ktére spetnia to urzadzenie oraz wskazéwki dotyczace jego wiasciwej obstugi.

Rozdziat 4 zawiera wszystkie niezbedne informacje na temat instalacji urzadzenia. Te informacje sg
skierowane gtoéwnie do profesjonalistow zajmujgcych sie instalacja, ale powinny zosta¢ przeczytane
przez uzytkownika koricowego przed tg czynnoscia, aby przygotowac miejsce, w ktorym bedzie dziatac
urzadzenie.

Rozdziaty 5 i 6 sg przeznaczone dla uzytkownika, ktéry musi nauczyé sie obstugiwaé maszyne.
Zawierajg wskazowki dotyczace podstawowych dziatan takich jak wigczanie, obstuga i wyfgczanie
urzadzenia w bezpiecznych warunkach.

W rozdziale 7 znajdujg sie niezbedne informacje dotyczgce czyszczenia urzadzenia: wszystkie
te dziatania muszg by¢ wykonywane przez uzytkownika, aby zagwarantowac zachowanie jego dziatania
w bezpiecznych i higienicznych warunkach i utrzymanie najlepszych rezultatow obrébki.

Rozdziat 8 przedstawia wskazéwki dotyczace demontowania urzadzenia.

Rozdziaty techniczne zawierajg informacje zwigzane z konkretnym modelem urzadzenia oraz wszystkie
wartosci, ktore mogg by¢ niezbedne do wyboru, instalacji i obstugi. Mozna odnies¢ sie do tego rozdziatu,
aby sprawdzi¢, czy uzycie zamierzone przez wiasciciela jest zgodne z przeznaczeniem urzadzenia i
potwierdzi¢ w kazdej chwili dane i zakresy zwigzane z dziataniem urzadzenia.

Ten rozdziat zawiera réwniez opis wyposazenia elektrycznego dotgczonego do urzadzenia, wykaz
rozdzielonych elementéw oraz liste czesSci zamiennych, aby utatwi¢ zamowienie i wymiane
uszkodzonych czesci.

A Te czynnosci konserwacyjne muszg by¢ przeprowadzane przez wykwalifikowanych
pracownikdw.

A Producent zastrzega sobie prawo do aktualizacji serii produkcyjnych i instrukcji bez
zobowigzania do wprowadzenia zmian w poprzednich seriach produkcyjnych oraz wczesniej
wydanych instrukcji.

3. DANE TECHNICZNE

3.1. Opis produktu
Niniejsza instrukcja dotyczy watkownicy do ciasta SIRIO 500 BANCO (MODEL NABLATOWY) - 500-600,

dostepnej w wersjach z napedem o zmiennych obrotach lub bez.

3.2. Zgodno$¢ z dyrektywami UE

Watkownica do ciasta SIRIO posiada obowigzkowe oznaczenie CG, gwarantujgce zgodnosé
z nastepujgcymi dyrektywami UE:

e dyrektywg niskonapieciowg 2014/35/WE,

e dyrektywg kompatybilnosci elektromagnetycznej 2014/30/WE,

e dyrektywag maszynowg 2006/42 /WE,

e rozporzadzeniem w sprawie materiatdw i wyrobdw przeznaczonych do kontaktu z zywnosciag
1935/2004/WE,

e dyrektywg RoHS 2 2011/65/WE.
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3.3. Przeznaczenie urzgdzenia

Watkownica do ciasta SIRIO zostata opracowana wytgcznie do przeznaczenia spozywczego, aby spetnic¢
wymagania zwigzane z watkowaniem ciasta. Ciasto przechodzi przez dwa przeciwstawne watki,
odlegtos¢ miedzy nimi jest regulowana, a nastepnie cofane w przeciwnym kierunku kilka razy, aby
uzyskac ptat ciasta o oczekiwanej grubosci. Przeznaczony gtéwnie do uzytku w cukierniach i piekarniach.

A Nalezy korzysta¢ z urzadzenia zgodnie z przeznaczeniem okreslonym powyzej oraz tylko
przewidziane konfiguracje dla tego urzadzenia sg zatwierdzone przez Producenta. Nie wolno
uzywac tego urzadzenia w zaden inny sposéb niz ten wskazany w dostarczonej instrukgji.

Urzadzenie SIRIO jest przeznaczone do profesjonalnego uzytku w branzy gastronomicznej
przez wykwalifikowany personel.

A Przeznaczone uzycie dotyczy wytgcznie sprzetu znajdujgcego sie w dobrym stanie
konstrukcyjnym, mechanicznym i elektrycznym.

3.4. Dane techniczne
Aby uzyska¢ dane techniczne nalezy odnies¢ sie do nastepujacych zatgcznikéw technicznych
znajdujacych sie na koricu niniejszej instrukc;ji:

A. Dane techniczne C. Schematy elektryczne
B. Potaczenia D. Widok z rozdzielonymi elementami i lista cze$ci zamiennych.
4. INSTALACIA

A UWAGA! Niniejsze instrukcje dotyczace instalacji s3 przeznaczone wytacznie dla personelu
wykwalifikowanego w zakresie instalacji i konserwacji sprzetu elektrycznego przeznaczonego do uzytku
profesjonalnego w branzy gastronomicznej. Instalacja przeprowadzona przez osoby niekompetentne
moze spowodowac uszkodzenie urzadzenia, mienia lub obrazenia u ludzi i zwierzat.

W dodatku, jesli konieczne jest wprowadzenie zmian w systemach elektrycznych budynku lub ich
dostosowanie, osoba dokonujgca takich zmian musi potwierdzi¢, ze praca zostata wykonana zgodnie z
obowigzujgcymi ,najlepszymi praktykami”.

4.1. Weryfikacja dostarczonego urzadzenia

O ile nie uzgodniono inaczej, dostarczane urzgdzenie jest starannie pakowane w solidng konstrukcje z
drewna oraz w materiat nylonowy z folig bgbelkowa zapewniajgcg ochrone przed uderzeniami i wilgocig
podczas transportu. Urzgdzenia sg przekazane przewoznikowi w najlepszym stanie.

Zalecamy jednak, aby przy dostawie produktu sprawdza¢ opakowanie pod katem jakichkolwiek
uszkodzen. Jesli doszto do uszkodzenia, nalezy to odnotowaé na dokumencie/fakturze i poprosi¢ o
podpis kierowce.

Po rozpakowaniu sprzetu nalezy sprawdzi¢, czy nie ulegt on uszkodzeniu. Ponadto sprawdzi¢, czy
wszystkie rozmontowane czesci znajdujg sie w paczce.

W przypadku uszkodzenia sprzetu i/lub brakujgcych czesci, nalezy pamietaé, ze przewozinik moze
przyjac reklamacje tylko w ciggu 15 dni od dostawy, a producent nie moze by¢ odpowiedzialny za szkody
powstate podczas dostawy jego produktow. Producent jest jednak dostepny, aby pomdc w
przedstawieniu wniosku reklamacyjnego.
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W przypadku uszkodzenia nie wolno prébowaé uzywaé urzadzenia i nalezy skontaktowac sie
z serwisem.

4.2. Wybér miejsca instalacji

Skuteczne, bezpieczne i dtugotrwate dziatanie urzadzenia zalezy réwniez od pozycji w jakiej zostanie
zainstalowane. Zaleca sie zatem, aby przemysle¢ miejsce instalacji urzadzenia przed jego
dostarczeniem.

Nalezy umiesci¢ urzadzenie w suchym i tatwo dostepnym miejscu zaréwno aby utatwi¢ jego obstuge,
jak i przeprowadzanie czynnosci zwigzanych z czyszczeniem i konserwacja. Wokot sprzetu nalezy
zachowywac czystosc. Szczegdlnie istotne jest unikanie zastaniania otwordw chtodzacych znajdujgcych
sie po bokach maszyny.

Urzadzenie nalezy zainstalowa¢ co najmniej 1000 mm od $cian pomieszczenia lub od innego
sprzetu.

A Nalezy sprawdzi¢, czy temperatura i wilgotnos¢ wzgledna nie przekraczajg maksymalnych
i minimalnych wartosci podanych w danych technicznych, nawet gdy urzadzenie lub inne urzgdzenia
w pomieszczeniu dziataja.

Przekroczenie tych wartosci, zwfaszcza temperatury lub maksymalnej wilgotnosci wzglednej, moze
tatwo i niespodziewanie uszkodzic¢ sprzet elektryczny, stwarzajgc zagrozenie.

4.3. Przenoszenie i umiejscowienie
Urzadzenie jest dostarczane ze wszystkimi czesciami w nastepujgcych konfiguracjach:

- owiniete folig babelkowg i folig stretch, zabezpieczone na palecie;

- bez opakowania, zabezpieczone na palecie;

- tylko zawiniete w folie bagbelkowa i stretch (bez palety);

- bez opakowania w grubym pudle tekturowym, zabezpieczone na palecie;

- (promem) w torbie VCI i grubym pudle tekturowym, zabezpieczonym na palecie.

Nalezy wytadowac urzadzenie z pojazdu transportowego, uzywajagc odpowiedniego sprzetu
do przenoszenia. Podczas podnoszenia nalezy unika¢ szarpania lub nagtego ruchu. Urzadzenie
zapakowane na palecie mozna podnie$¢ za pomocyg wodzka widtowego lub paletowego, wktadajac
widetki w odpowiednie miejsca (rys. 4.1).

Rys. 4.1

Nalezy sie upewnié, ze sprzet wykorzystywany do podnoszenia urzadzenia ma udzwig wiekszy
od wagi urzadzenia.

Cata odpowiedzialno$¢ za podnoszenie tadunkéw spoczywa na osobie obstugujacej sprzet
do podnoszenia.
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Z'E Nalezy zadba¢ o to, aby dzieci nie bawity sie opakowaniem (np. folig i styropianem): grozi
uduszeniem!

ﬁ Niezaleznie od okolicznosci, aby unikngé nieprzewidywalnego ruchu, nalezy zwracaj uwage na
srodek ciezkosci tadunku.

Po zdjeciu opakowania, aby podnies¢ samg maszyne (np. przenies¢ jg z palety i umiesci¢ na ziemi),
nalezy wtozy¢ widly wozka widtowego na przeciwlegtym boku w stosunku do sterowania, wewnatrz
punktéw podparcia podstawy i jak najblizej nich (kota w przypadku modeli 500 i 600, ndzki w przypadku
modelu 500 BANCO); widty musza wystawac co najmniej 200 mm od przeciwlegtego boku.

Modele maszyn 600 sg dostarczane z roztozonymi ramionami i zapakowang obudowg maszyny;
(opcjonalnie) czesc tnaca jest rowniez dotgczona do tego samego opakowania, jesli zostata zamdwiona.

Wiecej informacji na temat montazu ramion znajduje sie w punkcie 4.4.
Modele 500, w tym 500 BANCO, sg dostarczane ze ztozonymi, podniesionymi ramionami.

Wyposazenie i opcje zazwyczaj sg zapakowane razem z maszyna.

A Podczas przemieszczania maszyny na kdétkach ramiona nalezy ustawié¢ w pozycji dolnej i w razie
koniecznosci podniesé (np. aby zaoszczedzié miejsce) tylko w ostatniej chwili.

A Przesuniecie maszyny na kétkach z podniesionymi ramionami moze wigzac sie z ryzykiem
przewrdcenia i upadku (np. jesli maszyna uderzy w przeszkode na ziemi lub kétko wpadnie
w dziure w podtodze), co stwarza ryzyko obrazen u 0oséb w poblizu.

A Przed uzyciem maszyny nalezy zablokowa¢ kota (jesli dotyczy) dzwignig hamulca.

4.4, Montaz/demontaz ramion watkownicy do ciasta (tylko w przypadku modelu SIRIO 600)
Punkt 4.4.1 zawiera instrukcje dotyczgce montazu ramion watkownicy do ciasta 600 i urzadzenie to jest
dostarczane w formie roztozonej, cho¢ w jednym opakowaniu (patrz 4.3).

W punkcie 4.4.2 podano instrukcje dotyczgce ich demontazu.

Natomiast modele 500, w tym 500 BANCO, sg dostarczane ze zmontowanymi ramionami; demontaz i
ponowne ztozenie ramion jest konieczne tylko do interwencji konserwacyjnych (na przyktad wymiany
paskdw) i wigze sie ze skomplikowanymi czynnosciami, ktére muszg by¢ przeprowadzane przez
doswiadczonych technikow (zajmujgcych sie nadzwyczajng konserwacja).

Montaz/demontaz ramion modeli 600 wymaga dwdch operatordéw, z czego przynajmniej jeden
z dobrym doswiadczeniem w montazu; druga osoba jest potrzebna tylko do pomocy pierwszej
w podtrzymywaniu ramienia podczas operacji. Przed rozpoczeciem czynnosci nalezy zablokowad koétka
z hamulcami i zatozy¢ co najmniej obuwie ochronne ze wzmocnionym noskiem oraz rekawice robocze
o dobrej odpornosci na scieranie.

Aby utatwi¢ przeprowadzenie czynnosci nalezy catkowicie podnies¢ zabezpieczenia blokujgce wejscie
do watkow (patrz 4.5)

4.4.1. Montaz ramienia (tylko w przypadku modelu SIRIO 600)
Tak jak pokazano na rys. 4.2, nalezy catkowicie podnies$¢ ostone nr. 6 (takze punkt 4.5) z boku ramienia
do zmontowania (zdjecie A) i zdjg¢ zgarniacz nr. 7 (punkty 7.3 7.3.2).
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Operatorzy muszg utrzymywac ramie w pozycji poziomej, trzymajgc go w wystarczajgco oddalonych
punktach, aby méc jg tatwo podtrzymacd. Kiedy operator X trzyma blat (nr. 1), operator (ekspert) Y,
podtrzymujgc przez caty czas ramie, upewnia sie, ze koniec cylindra (nr. 3) jest zamocowany na okragtej
czesci (nr. 2) wystajgcej z ramienia; nastepnie nalezy przesungc¢ ramie w kierunku wskazanym przez
strzatke F1, aby zgnie$¢ sprezyne (niewidoczng na rysunku), ktéra utrzymuje okragty czes¢ (nr. 2)
wcisnietg, a zaraz potem (prawie w tym samym czasie) przesung¢ jg w kierunku wskazanym przez
strzatke F2, tak aby zamocowac jg na okragtej czesci (nr. 5) do drugiego konca cylindra (nr. 4). Umiescic¢
ramie w pozycji poziomej na jego ramieniu podporowym, a nastepnie dopasowac i zamocowacl
zgarniacz nr. 7 (punkty 7.3 7.3.2).

Rys. 4.2

4.4.2. Demontaz ramienia (tylko w przypadku modelu SIRIO 600)
Ramie musi by¢ w poziomej pozycji.

Tak jak pokazano na rys. 4.3, nalezy catkowicie podnies$¢ ostone nr. 6 (takze punkt 4.5) z boku ramienia
do rozmontowania (zdjecie A) i zdja¢ zgarniacz nr. 7 (punkty 7.3 i 7.3.2). Operatorzy muszg stac
po bokach ramion i trzymac je w punktach wystarczajgco oddalonych, aby mdc tatwo jg podtrzymac
po roztaczeniu.

Podnies¢ nieco ramie, aby unikng¢ oparcia go na ramieniu podporowym. Podczas gdy operator X
podtrzymuje stolik nr. 1 po swojej stronie, operator Y (ekspert), podtrzymujgc ramie, musi pchngé go
w kierunku wskazanym przez strzatke F1, aby zgnies$¢ sprezyne (niewidoczng na rysunku) trzymajgca
okragta czes¢ nr. 2 na miejscu i natychmiast potem (prawie jednoczesnie) przesungé go w kierunku
wskazanym przez strzatke F2, aby uwolni¢ drugi koniec watka nr. 4.

W tym momencie ramie nr. 1 mozna zdjgé; umiesci¢ go w stabilnej pozycji, podejmujac odpowiednie
$rodki zapobiegajgce przewrdceniu i upadkowi, z dala od jakiegokolwiek ryzyka uderzenia
lub uszkodzenia, itp.

| D
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4.5. Podnoszenie i opuszczanie oston blokujgcych
Podniesienie oston jest konieczne zwtaszcza do:

- czyszczenia watkdw i wewnetrznych czesci paskow;

- demontazu i montazu zgarniacza;

- zmiana pozycji ramienia na spoczynkowe;

- konkretne interwencje konserwacyjne, takie jak wymiana paskéw.

Podniesienie ostony powoduje zatrzymanie czesci ruchomych lub uniemozliwia uruchomienie
jakiejkolwiek czesci maszyny, odtgczajgc zasilanie elektryczne od sitownikdw (np. silnika).

Opuszczone ostony wygladajg tak jak na zdjeciu A (rys. 4.4). Po catkowitym podniesieniu pozostajg
zablokowane w pozycji podniesionej (zdjecie B).

Aby je opusci¢, nalezy po prostu przesungé w kierunku przeciwnym do strony sterowniczej
i poprowadzi¢ w dét (zdjecie C), az znajda sie w pozycji pokazanej na zdjeciu A.

A

Rys. 4.4

4.6. Jak ustawié ramiona w pozycji roboczej lub podniesionej do pozycji spoczynkowej
Zatozy¢ czyste rekawice robocze i buty ochronne ze wzmocnionymi palcami.

Te czynnos¢ moze wykonac tylko jeden operator na maszynach z ramionami o maksymalnej dtugosci
850 mm; w przeciwnym razie konieczne jest zaangazowanie dwdch oséb, aby unikngé ryzyka kontuzji.

SIRIO 500 BANCO - 500:

Aby zmieni¢ pozycje ramienia nr. 1 (rys. 4.5) z pozycji ze zdjecia A do pozycji pokazanej na zdjeciu B
lub zdjeciu E:

- wyjgcé wszelkie blokady watkéw nr. 2 i obnizy¢ ich wsporniki nr. 3;

- sprawdzi¢, czy tacka na okruchy jest wtozona i zabezpieczona, a tacka do zbierania ciasta jest wcisnieta;
- pociggnac catkowicie w gére ostone nr. 4;

- pociggna¢ w goére ramie nr. 1 (zdjecie B):

e w przypadku ramienia o dtugosci < 850 mm: podczas gdy operator trzyma ramie jedng rekg,
drugg reka powinien opusci¢ poprzeczke wspornika nr. 5, aby oprze¢ jg na klockach nr. 6
(zdjecie B);

e w przypadku ramienia o dtugosci > 850 mm: podczas gdy operator trzyma ramie jedng reka,
drugi operator powinien opusci¢ poprzeczke wspornika nr. 5, aby oprzec jg na klockach nr. 6
(zdjecie B).
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Aby zapewni¢ wiekszg stabilno$¢ podniesionego ramienia (co jest zalecane w celu zminimalizowania
ryzyka jego spadniecia), przesungé podniesione ramie bardziej do przodu (zdjecie C), wsungé zaczep
nr. 7 w otwor nr. 8 (zdjecie D) i upewnic sie, ze zaczep jest zabezpieczony (zdjecie E).

Aby zmieni¢ pozycje ramienia nr. 1 z potozenia pokazanego na zdjeciu B lub zdjeciu C do pozycji
pokazanej na zdjeciu A, nalezy postepowac zgodnie z powyzszymi srodkami ostroznosci zaleznie od
dtugosci ramienia, delikatnie pchna¢ go do przodu, zwolnic¢ zaczep 7 z otworu 8 lub zwolni¢ wspornik 5
z blokéw 6, podtrzymujgc ramie podczas ruchu w dét, nalezy sie upewnié, ze drgzek 5 opiera sie na
dolnych blokach nr. 9.

A W obu przypadkach drazek nr. 5 podpierajgcy ramie musi spoczywac stabilnie na blokach nr. 6
lub nr. 9, aby unikna¢ ryzyka przypadkowego przewrdcenia ramienia.

Rys. 4.5

SIRIO 600:

Aby zmieni¢ pozycje ramienia nr. 1 (rys. 4.6) z pozycji ze zdjecia A do pozycji pokazanej na zdjeciu B lub
zdjeciu E:

- wyjgc¢ wszelkie bolce watkdw i obnizy¢ ich wsporniki.

- sprawdzi¢, czy tacka na okruchy jest wtozona i zabezpieczona, a tacka do zbierania ciasta jest wcisnieta.
- pociggnac catkowicie w gére ostone nr. 4,

- pociggnac¢ ramie w gére nr. 1 (zdjecie B):

e w przypadku ramienia o dtugosci < 850 mm: podczas gdy operator trzyma ramie jedng reka,
drugg rekg powinien opusci¢ dragzek wspornika nr. 5, aby oprzec jg na blokach nr. 3 (zdjecie B);

o w przypadku ramienia o dtugosci > 850 mm: podczas gdy operator trzyma ramienia jedng reka,
drugi operator powinien opusci¢ drgzek wspornika nr. 5, aby oprzec¢ jg na blokach nr. 3
(zdjecie B).
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Aby zmieni¢ pozycje ramienia nr. 1 z potozenia pokazanego na zdjeciu B lub zdjeciu C (szczegdty E),
do pozycji pokazanej na zdjeciu A, nalezy postepowac zgodnie z powyzszymi Srodkami ostroznosci
zaleznie od dtugosci ramienia, delikatnie pchnaé go do przodu, zwolni¢ zaczep 7 z otworu 8 lub zwolnié
wspornik 5 z blokéw 3, podtrzymujac ramie podczas ruchu w dét, nalezy sie upewnic, ze dragzek 5 opiera
sie na dolnych blokach nr. 2.

A W obu przypadkach drazek nr. 5 podpierajacy ramie musi spoczywac stabilnie na blokach nr. 2
lub nr. 3, aby unikngé ryzyka przypadkowego przewrdcenia ramion.

Uwaga! Uktad widoczny na zdjeciu E jest mozliwy jedynie dla ramion o dtugosci do 1400 mm; dtuzsze
ramiona mogg by¢ ustawione jedynie w pozycji roboczej, jak pokazano na zdjeciu A.

Rys. 4.6

4.7. Tacka na okruchy i tacka do zbierania okruszkéw i kurzu

Pod kazdym ramieniem znajduje sie czes¢ nr. 1 (rys. 4.7) stuzgca do zbierania kurzu i okruszkéw ciasta
(taca na okruszki); mozna jg wyjac po zdjeciu gwintowanych nakretek nr. 2, po jednej z kazdej strony
ramienia (zdjecia A - B). Podczas ponownego umieszczania tacy na okruchy, nalezy dokrecic¢ jg mocno
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przykrecajac nakretki gwintowane nr. 2. Taca nr. 3 jest réwniez dostarczana i nalezy jg umiescic¢ recznie
pod obszarem watkowania (zdjecie C).

Rys. 4.7

4.8. Tace na ciasto przekraczajgce dtugos¢ tasm (taca do zbierania ciasta)

Na koricu obu ramion znajduje sie taca zbierajgca ciasto, ktére w przeciwnym razie spadfoby na ziemie
z powodu jego nadmiernej dtugosci; mozna jg wyciggnacé recznie spod ramienia oraz réwnie tatwo
mozna jg schowad.

Na rysunku 4.8 wida¢ wyciggnietg i wsunietg tace na ciasto oznaczong nr. 1.

Rys. 4.8

4.9. Podtgczenie elektryczne

A Wyposazenie jest dostarczane z przewodem zasilajgcym z uziemieniem. Zgodnie z
obowigzujgcymi normami. Nalezy obowigzkowo podtaczy¢ przewdd uziemiajgcy (z6étto-zielony) do
systemu uziemienia o takiej samej pojemnosci rozproszenia jak urzadzenie. Skuteczno$¢ tego systemu
nalezy zweryfikowac zgodnie z obowigzujgcymi normami.
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é Przed przeprowadzeniem wszelkich podtgczen, nalezy sprawdzié, czy dane zasilania, do ktérego
musi zosta¢ podfgczone urzadzenie odpowiadajg danym wymaganym przez samo urzadzenie.

Dokfadne potozenie wyjscia przewodu zasilajgcego urzadzenie znajduje sie na konicu niniejszej
instrukcji.

Gniazdko musi by¢ tatwo dostepne i znajdowac sie blisko zainstalowanego urzadzenia. Odstep miedzy
urzadzeniem a instalacjg statg gniazdka musi by¢ wystarczajacy, aby unikng¢ naciggnietego przewodu
zasilajgcego. Przewdd zasilajgcy nie moze by¢ nigdy przygnieciony ndzkami ani kotami urzadzenia.

W przypadku maszyn z zasilaniem tréjfazowym, podczas pierwszego uruchomienia nalezy sprawdzi¢
kierunek obrotu silnika: ruch paséw musi by¢ zgodny z urzadzeniem sterujgcym uruchamianiem
i cofaniem, zgodnie z opisem w pkt. 5.2.1, nr. 5 i 6; jesli tak nie jest, nalezy zamieni¢ dwa przewodniki
fazowe (nalezy pamietaé, aby nie zamienia¢ przewodnika fazowego z przewodnikiem uziemiajgcym;
ten drugi mozna rozpoznac po jego z6tto-zielonym kolorze).

W przypadku uszkodzenia przewodu zasilajgcego nalezy skontaktowac sie z serwisem w celu
wymiany.

A Producent nie jest odpowiedzialny za szkody spowodowane nieprzestrzeganiem tej instrukcji.

4.10. Sprawdzanie, czy mechanizmy bezpieczenstwa dziatajg prawidtowo
Mechanizmy bezpieczenstwa zostaty opracowane tak, aby zatrzymac maszyne w razie koniecznosci.
Sprawdzi¢ wydajnos¢ i integralnos¢ urzadzen bezpieczeristwa przy rozpoczeciu dnia pracy lub zmiany.

4.10.1. Sprawdzanie zabezpieczen ruchomych zaczepdéw i odpowiednich mikroprzetgcznikéw
bezpieczenstwa

Sprawdzi¢, czy kazda ostona jest w stanie idealnym, wolnym od wgniecen i znieksztatcen.

Uruchomi¢ maszyne bez obcigzenia; gdy maszyna juz dziata, powoli podnies¢ jedng z oston i zatrzymag,
gdy tylko mikroprzetacznik wyda odgtos zadziatania i maszyna sie zatrzyma; sprawdzic, czy:

- mikroprzetgcznik dziata zatrzymujac kazdy element, gdy odlegtos¢ D miedzy koricem ostony a tasma
ponizej (rys. 4.9) przekracza warto$¢ Dmax 70 mm;

- kazda cze$¢ zatrzymuje prace w ciggu jednej sekundy po zadziataniu mikroprzetacznika (nalezy
sprawdzi¢ stoperem; w razie watpliwosci sprawdzenie powinno by¢ przeprowadzone przez
wykwalifikowanego elektryka z odpowiednim sprzetem);

- upewnic sie, ze wytgcznik mikroprzetgcznikowy jest wcisniety, aby nie mozna byto wykonaé zadnych
polecen uruchomienia.

Nalezy przeprowadzi¢ kazdy test osobno dla wszystkich oston.

A Jesli test nie poszedt pomysinie, nie wolno uzywac urzadzenia i nalezy skontaktowaé sie
z serwisem, zajmujacym sie systemami elektrycznymi maszyn; w razie koniecznosci
skontaktowac sie z producentem.
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Rys. 4.9

4.10.2. State ochrony

Nalezy sprawdzi¢ wzrokiem, czy wszystkie elementy znajdujg sie na swoim miejscu, w dobrym stanie
(bez Zzadnych wgniecen, uszkodzen, itp.), i czy sg zabezpieczone wszystkimi dostarczonymi
mocowaniami.

A Jedli test nie poszedt pomyslnie, nie wolno uzywaé urzadzenia i nalezy skontaktowac sie
z serwisem, zajmujgcym sie instalacjg maszyn; w razie koniecznosci skontaktowac¢ sie z producentem.

Gtéwne state ostony, ktore zostaty dostarczone wraz z maszyng, sg oznaczone nr. 1, nr. 2 (oraz podobne
ostony umieszczone po przeciwnej stronie maszyny w symetrycznym potozeniu) oraz nr. 3 na rys. 4.10.
State ostony obejmujg réwniez profile C (nr. 6), ktére sg zamontowane po watkach tasmy (tylko te na
zewnetrznych koricach ramion) na catej ich dtugosci, a maksymalna odlegtos¢ od tasmy i watka nie moze
przekracza¢ 4 mm i musi pozosta¢ taka sama. Podstawa nr. 4 uniemozliwia dostep do czesci
przenosnika, a ramiona i ostony nr. 5 dziatajg jako ostony przed kontaktem z watkami do ciasta od strony
gornej i bocznej.

Rys. 4.10

maszyne, wyja¢ wtyczke z gniazdka, i skontaktowac sie z Producentem.

Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody wyrzadzone osobom lub mieniu, jesli

Z'E Jedli co najmniej jeden z mechanizméw zabezpieczenn nie bedzie dziatat, nalezy odtgczyé
A mechanizmy zabezpieczen zostaty naruszone.
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5. DZIAtANIE | OBStUGA URZADZENIA

5.1. Przygotowanie urzgdzenia do obstugi

Jesli maszyna zostata witasnie zainstalowana lub nie byta uzywana przez kilka dni, nalezy jg catkowicie
wyczyscié, zgodnie z rozdziatem 7, przed rozpoczeciem uzytkowania i obrébka zywnosci. To stuzy do
usuniecia pozostatosci po procesie produkcyjnym oraz zgromadzonego kurzu lub innych substancji,
ktére mogg zanieczysci¢ produkty spozywcze.

- sprawdzi¢, czy kétka (jesli dotyczy) sg zablokowane dzwignig hamulca;

- ustawi¢ ramie w poziomej pozycji roboczej (4.6);

- catkowicie obnizy¢ ostony (4.5);

- umiesci¢ potrzebng ilos¢ maki w dziezy;

- sprawdzié, czy tace na okruchy sg wtozone i zablokowane, oraz czy gtdéwna tacka jest prawidtowo
umieszczona pod obszarem watkowania (4.7);

- w razie koniecznosci wyjac tace zbierajgca ciasto (4.8);

- wigczy¢ maszyne (gtéwnym przetgcznikiem | = wtgczony);

- nalezy czeka¢ z watkiem do owiniecia obrobionego ptatu ciasta lub rozwiniecia ciasta, z ktérego
powstang ksztatty ciasta.

5.2. Zastosowanie urzgdzenia
é Uwaga! Przed uzyciem maszyny nalezy sprawdzié¢, czy mechanizmy bezpieczeristwa dziatajg
(rozdziat 4.10).

Operator przeprowadza inspekcje wzrokowa cyklu pracy i fizycznie interweniuje po jej zakonczeniu.

1. Umiesci¢ ciasto na ramieniu; ciasto musi by¢ cierisze niz 56 mm przed rozwatkowaniem, aby
unikng¢ kontaktu z zabezpieczeniami; ilo$¢ ciasta do pracy musi by¢ zgodna z ograniczeniami
wskazanymi w niniejszej instrukcji. Nie wolno wyrabiaé ciasta na ramieniu, nie wolno go dotykac
bezposrednio rekami ani innymi srodkami (np. watkiem): na ramiona nie nalezy uzywac
nadmiernego nacisku i/lub ich uderzaé. Temperatura ciasta przeznaczonego do rozwatkowania
musi by¢ mniej wiecej taka sama jak temperatura otoczenia; cate ciasto musi by¢ podatne na
zgniatanie. Pod zadnym pozorem nie wolno rozwatkowywac czesci ciasta, ktére nie jest
rozciggliwe, na przyktad z powodu jego zbyt niskiej temperatury lub nawet zmrozenia.

i'E Producent nie ponosi zadnej odpowiedzialnosci za szkody spowodowane nieprzestrzeganiem
tych instrukciji.

2. Wiaczy¢ maszyne (gtéwnym przetgcznikiem | = Wt.) i nacisnaé przycisk do uruchomienia nr. 2
narys. 5.1.

3. Wiozy¢ ciasto do maszyny i uruchomi¢, aby przeszto miedzy watkami, zmieniajgc kierunek
i regulujgc grubos¢ watkowanego ciasta (nr. 8 na rys. 5.1).

4. W razie potrzeby posypac ciasto maka.

5. Nalezy unika¢ recznej pracy przy ciescie, ktére jest zbyt ciezkie lub nieporeczne, aby unikngé
ryzyka ergonomicznego i mozliwych urazéw uktadu miesniowo-szkieletowego (im nizsza waga
lub fatwiejsze trzymanie ciasta, tym nizsze ryzyko).

6. W przypadku podniesionej ostony, maszyna zatrzyma prace. Aby wznowié prace, nalezy opuscic¢
ostone, nacisng¢ przycisk START (rys. 5.1), a nastepnie skorzysta¢ z polecen startu i zmiany
kierunku (nr. 5-6).

7. Ponacisnieciu przycisku STOP (nr. 3 rys. 5.1), maszyna sie zatrzyma. Aby wznowic prace, nalezy
nacisng¢ przycisk START (rys. 5.1), a nastepnie skorzysta¢ z polecen startu i zmiany kierunku
(nr. 5-6).
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8. Przed przystgpieniem do ostatniego etapu watkowania, nalezy podnies¢ wsporniki watka;
wtozy¢ watek do najgtebszego otworu i owingé nim maty kawatek ciasta; watek bedzie sie
obracat przez tarcie o tasme, az cata warstwa ciasta bedzie owinieta.

9. Kiedy cate ciasto jest zawiniete, nalezy przenies¢ watek do najptytszego otworu lub wyjac go z
urzadzenia.

10. Przed wznowieniem watkowania nalezy zdja¢ watki (puste lub petne) z urzadzenia i opuscic¢
podpory.

Po zakonczeniu wytgczy¢ maszyne (przetgcznikiem nr. 1 na rys. 5.1 do pozycji O - WYL.) i jg wyczyscié
(rozdziat 7).

5.2.1. Panel sterowania

WERSJA STANDARDOWA WERSJA ZE ZMIENNA PREDKOSCIA
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Opis sterowania:
1 gtowny przetgcznik (roztacznik) z dwoma pozycjami; 0 = WYL | = Wk,

2 ogodlny przycisk START (zielony); przed jego naci$nieciem nalezy sprawdzié¢, czy urzadzenie lub
urzadzenia rozruchu i zatrzymania dziatania (nr. 5 i 6) znajdujg sie w pozycji neutralnej.

3 przycisk STOP; po jego nacisnieciu maszyna sie zatrzymuje, a zasilanie elektryczne do silnika jest
resetowane.

4 (tylko wersja ,VAR” [ze zmienng predkoscig]) stopniowane pokretto do ciggtej regulacji predkosci
robocze;.

5 urzadzenie do recznego sterowania rozruchem i zmiang kierunku. *
6 pedat sterowania rozruchem i zmiang kierunku (z wyjatkiem wersji nablatowej ,B”). *
7 wyswietlacz pokazujacy grubos¢ watkowanego ciasta.

8 uchwyt do regulacji grubosci watkowanego ciasta; obracanie uchwytem zgodnie z ruchem wskazéwek
zegara zmniejsza grubos¢ watkowanego ciasta, natomiast obracanie go przeciwnie do ruchu wskazéwek
zegara zwieksza jego grubosé. Wartos¢ grubosci watkowanego ciasta jest wyswietlana na wyswietlaczu
(nr.7), gdy dZzwignia jest przesuwana z jednego wyciecia na drugie.

Aby przesungé¢ dzwignie, nalezy nacisng¢ i przytrzymaé ptyte pod uchwytem; gdy ptyta zostanie
zwolniona, bolec podniesie sie, przesuwajgc sprezyne i wpasuje sie w jedno z wycie¢ w dolnej czesci
przektadni (nr. 10); pozwoli to uchwytowi pozosta¢ w stabilnej pozycji podczas ciecia i utrzymac statg
grubos¢ ciasta; jesli uchwyt zostanie zwolniony w pozycji posredniej miedzy dwoma sasiednimi
wycieciami w czesci przektadni (nr. 10), nacisk wywierany przez ciasto na goérny watek moze
spowodowac jej ruch, ale najdalej do momentu, gdy bolec wbije sie w pierwsze wyciecie, na ktére trafi.

9 blok + pokretto do ustawiania oczekiwanej najnizszej grubosci watkowanego pfatu; pozycje mozna
zmienié recznie wzdtuz szczeliny po poluzowaniu pokretta; po odnalezieniu ostatecznej pozycji, nalezy
dokrecic¢ pokrettem; w ten sposéb blok bedzie dziata¢ jako mechaniczna blokada dla uchwytu.

10 przektadnia z nacieciami, ktéra umozliwia uchwytowi pozostanie w stabilnej pozycji
watkowania i utrzymania statej grubosci watkowanego ptatu.

podczas

* Tasmy przesuwajg sie w kierunku, w ktorym przesuniety jest sterownik lub wcisniety jest pedat (nr. 6);
przesuniecie sterownika lub pedatu do Srodkowej pozycji neutralnej sprawi, ze maszyna nie uruchomi
sie po nacisnieciu przycisku START nr. 2 lub, jesli maszyna byta w ruchu, zatrzyma prace.

6. OSTRZEZENIA DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

6.1. Niedozwolone czynnosci i obowigzki w zakresie zapobiegania wypadkom

A Przeczytaé uwaznie ostrzezenia wymienione w niniejszym rozdziale. Zawierajg istotne wskazdwki
dotyczace bezpieczenstwa.

Nie wolno instalowaé wyposazenia, ktoére nie spetnia standardéw bezpieczenstwa.

Urzadzenie musi by¢ regularnie sprawdzane przez wykwalifikowanego technika, aby zagwarantowac
bezpieczerstwo.
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6.1.1. Ostrzezenia dla monteréw
Sprawdzi¢, czy przygotowane miejsce na urzgdzenie spetnia lokalne przepisy krajowe i europejskie.

- postepowac zgodnie ze wszystkimi wskazéwkami zawartymi w niniejszej instrukcji;

- nie wykonywa¢ zadnych nadmiernych potgczen elektrycznych prowizorycznymi lub nieizolowanymi
przewodami;

- sprawdzi¢, czy urzadzenie elektryczne jest skutecznie uziemione;

- zawsze uzywac srodkéw ochrony indywidualnej oraz innych zabezpieczen przewidzianych przez
prawo.

6.1.2. Ostrzezenia dla uzytkownikéw

Konieczne jest zapewnienie nastepujgcych warunkéw srodowiskowych miejsca, w ktorym ma zostac
zainstalowane urzgdzenie:

- obszar musi by¢ suchy;

- z dala od zrédet ciepta lub wody;

- odpowiednia wentylacja i oswietlenie zgodne z obowigzujgcymi przepisami BHP;

- podtoga musi by¢ réwna i zwarta, aby utatwic¢ doktadne czyszczenie;

- w bezposrednim sgsiedztwie nie moze by¢ zadnych przeszkdd, ktére mogtyby zagraza¢ normalnej
wentylacji tego obszaru.

Oprdécz tego do obowigzkdw uzytkownika nalezy:

- upewnianie sie, ze dzieci nie zblizajg sie do urzadzen podczas ich dziatania;

- przestrzeganie zasad okreslonych w niniejszej instrukcji;

- uzywanie urzadzenia w sposdb wtasciwy, sciste trzymanie sie jej przeznaczenia;

- nie zdejmowanie ani nie ingerowanie w mechanizmy bezpieczenstwa urzgdzenia;

- utrzymywanie systemow bezpieczeristwa w dobrym stanie technicznym;

- wykonywanie wszystkich procedur roboczych z zachowaniem bezpieczenstwa i spokoju;

- poszanowanie instrukcji i ostrzezer podkreslonych na sprzecie. Te znaki maja zapobiegaé wypadkom
i przez caty czas muszg by¢ czytelne. W przypadku uszkodzenia lub nieczytelnosci konieczna jest ich
wymiana poprzez ztozenie zamdwienia oryginalnej czesci od producenta;

- roztaczy¢ zasilanie elektryczne po zakonczeniu uzycia urzadzenia,

- przed przystgpieniem do czyszczenia lub konserwacji.

UWAGA! Podczas pracy urzadzenia zabrania sie usuwania zabezpieczei, poniewaz urzadzenie
jest wyposazone w czesci ruchome. Mogg one spowodowac obrazenia rak.

A W razie pozaru nie wolno uzywac srodkoéw w ptynie, nalezy uzywac gasnicy proszkowe;j.

6.1.3. Ostrzezenia dla oséb zajmujacych sie konserwacja
f'§ Odtgczy¢  zasilanie elektryczne przed dziataniem nad elementami elektrycznymi
lub elektronicznymi.

- zawsze uzywac srodkoéw ochrony indywidualnej oraz innych zabezpieczen;

- przed rozpoczeciem jakichkolwiek czynnosci konserwacyjnych, nalezy sie upewnié, ze urzadzenie jest
chtodne, szczegdlnie jesli byto niedawno uzywane;

- jesli jedno z urzadzen bezpieczenstwa nie dziata lub nie jest poprawnie ustawione, nalezy uznac, ze
urzadzenie jest niesprawne.
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7. CZYSZCZENIE | KONSERWACIA

i'E Czyszczenie powinno by¢ przeprowadzane przy wyfaczonym sprzecie i w temperaturze
pokojowej, po odtaczeniu zasilania elektrycznego.

f'E Nalezy sie upewnié, ze maszyna jest w idealnym stanie higienicznym: wyczysci¢ jg na koniec
kazdego dnia lub zmiany.

Czyszczenie nalezy wykonywac w nastepujgcy sposéb:

- rozsung¢ catkowicie ostony (4.5).

- zdjgé gérne i dolne zgarniacze (7.3); zgarniacze mozna my¢ oddzielnie cieptg wodg i tagodnym ptynem
do naczyn, o ile zostang dokfadnie wyptukane i wysuszone przed ponownym umieszczeniem ich
W maszynie.

- wyjac tace na okruchy i tace do zbierania odpadow (4.7) i wyczyscic¢ je szmatka zwilzong wodg pitng
PO wyrzuceniu zebranych odpaddw.

- uzywajac odkurzacza z waska dyszg, usungc resztki maki i okruchy ciasta ze wszystkich czesci
urzadzenia; jesli konieczne, usungc uporczywe resztki plastikowg szpatutky i szczotka z syntetycznymi
widknami o sredniej gestosci. Przed uzyciem odkurzacza i tylko jesli jest to absolutnie konieczne, uzy¢
krotkich podmuchéw sprezonego powietrza, aby usungé resztki z trudno dostepnych miejsc.

- uzy¢ szczotek o Sredniej twardosci do usuwania lub oderwania pozostatosci z tasmy (jesli to konieczne
i zgodnie z zalecanymi $rodkami ostroznosci, uzy¢ krétkich podmuchdw sprezonego powietrza),
nastepnie usungc okruchy odkurzaczem.

- uzy¢ czystych Sciereczek zwilzonych wodg (nieociekajgcych), aby wytrze¢ kazdg powierzchnie, ktdra
wchodzi w kontakt lub moze wejs¢ w kontakt z zywnoscig, w szczegdlnosci watki do ciasta, ostony
zabezpieczajgce i wewnetrzne ramiona.

- uzy¢ czystych Sciereczek zwilzonych woda (nieociekajacych) do wytarcia innych powierzchni, w tym
podstawowych czesci pod tasmami, po ich podniesieniu (4.6); na koniec doktadnie wysuszyc
powierzchnie czystymi Sciereczkami.

Przed ponownym uzyciem maszyny, nalezy sie upewnié, ze kazda cze$¢ jest sucha,
w przeciwnym razie brud moze sie gromadzi¢ i zasychac, po czym stac sie trudny do usuniecia.

Zawsze uzywac srodkow ochrony indywidualnej i korzysta¢ z odpowiednich narzedzi do
konserwaciji.

Nie kierowac strumieni wody na czyszczone urzgdzenie, poniewaz mogg przedostacé sie do
elektroniki i jg uszkodzi¢, co grozi porazeniem prgdem i nieoczekiwanym uruchomieniem
urzadzenia.

Nie uzywacé srodkdéw Sciernych (gabek itp.), poniewaz spowodujg one, ze czesci ze stali
nierdzewnej i szkta stang sie matowe i dos$¢ szybko usung warstwe ochronng stali pokrytej
aluminium, wtedy powierzchnia moze zaczgé¢ rdzewied.

Nie uzywac detergentdow zawierajgcych chlor.

OO0 OB

7.1. Konserwacja i kontrole okresowe
- Pod koniec dnia lub zmiany doktadnie wyczysci¢ maszyne.

- Na poczatku kazdego dnia roboczego lub zmiany, nalezy sie upewnié¢, ze ostony i urzadzenia
zabezpieczajace dziatajg prawidtowo, przeprowadzajac kontrole opisane w punkcie 4.10.1.
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- Czesto sprawdzad napiecie taSmy w pierwszych 24/48 godzinach pracy (dziatania) i nastepnie co dwa
tygodnie; przeprowadzi¢c te kontrole i ewentualne naciggngé, jesli ktokolwiek zaobserwuje
nierownomierne ruchy watkéw i taSmy lub po ustyszeniu dziwnych i ,falujgcych” dzwiekdw (to znak, ze
tasmy sie $lizgaja).

f'} Po przeprowadzeniu czynnosci konserwacyjnych lub naprawy ponownie zamontowa¢é wszystkie
elementy ochronne i uruchomic¢ wszystkie zabezpieczenia przed ponownym uruchomieniem
urzadzenia.

7.2. Nacigganie i wysrodkowanie tasmy

Aby zapewni¢ optymalne dziatanie watkownicy do ciasta, napiecie obu taSm musi by¢ odpowiednio
wyregulowane, aby zapewnié¢ ptynne i rownomierne przemieszczanie sie ciasta w réznych etapach
rozwatkowywania; nawet niewielkie réznice w predkosci jednej lub obu tasm podczas rozwatkowywania
mogg powodowal nieprawidtowe naprezenia w ciescie, nawet jego rozerwanie, prowadzgc do
pogorszenia jakosci ptatu ciasta lub nawet uniemozliwiajgc jego produkcje; ten problem staje sie tym
bardziej widoczny, im ciefszy jest pfat.

Napiecie tasm nalezy sprawdzaé i dostosowywaé za kazdym razem, gdy tasmy poruszajg sie
nierébwnomiernie.

Odnoszac sie do rysunku 7.1 nalezy uzy¢ klucza do nakretek nr. 1 po obu stronach ramion, aby
przesung¢ watek nr. 2 do przodu/do tytu, korzystajgc z gwintowanych pretéw nr. 3. Naciggngc
wystarczajgco mocno tasmy (lub troche mocniej), aby ich predkos¢ byta réwna zaréwno w stanie bez
tadunku, jak i z nim; nadmierne napiecie nie przyniesie korzysci, ale moze spowodowac szybkie i
nieprawidtowe zuzycie.

Wysrodkowanie tasmy wzgledem ramienia jest regulowane za pomocg tych samych urzadzen; dlatego
nalezy pamietac, ze w trakcie ruchu taSma ma tendencje do przesuwania sie w strone, gdzie jest mniej
rozciggnieta, zatem bardzo wazne jest zapewnienie, ze sity naprezajgce sg rowne po obu stronach pasa.

Nacigganie lub wysrodkowanie tasmy nalezy przeprowadzi¢ podczas pracy maszyny; tylko w ten sposdb
mozna sprawdzi¢ efekt regulacji.

UWAGA! Nalezy trzyma¢ dtonie z dala od obszaru miedzy watkiem a tasma, aby unikna¢ ryzyka
zaczepienia i wciggniecia. Trzymac¢ mocno klucz: jesli spadnie na tasme podczas jej ruchu, moze to
spowodowac powazne uszkodzenie maszyny.

Rys. 7.1

7.3. Demontaz/montaz zgarniacza
Zgarniacze nalezy zdjac przy czyszczeniu maszyny.
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Nalezy je wymienic¢, gdy sg tak zuzyte lub znieksztatcone, Zze juz nieodpowiednio zgarniajg odpowiednio
ciasta z watkéw. Aby rozmontowad/zamontowac zgarniacze, nalezy obnizy¢ ramie do pozycji roboczej.

7.3.1. Gorne zgarniacze watkdw do ciasta
Na rysunku 7.2 znajdujg sie dwa zgarniacze oznaczone nr. 1, zamocowane na jednym wsporniku
oznaczonym nr. 2, umieszczonym po obu stronach gérnego watka oznaczonego nr. 3.

Aby zdemontowad gorng jednostke zgarniacza, nalezy po prostu odkreci¢ sruby motylkowe (nr. 4) na
gorze wspornika nr. 2 (zdjecia A - B - C) i wyja¢ jednostke ruchem do gory (zdjecie D).

Aby ztozy¢ zgarniacz, nalezy umiesci¢ go na gérnym watku nr. 3 (zdjecie C), wyrownac¢ wzgledem
otwordw nr. 5 (zdjecie E) z otworami gwintowanymi nr. 6 na drazku podporowym nr. 7 (zdjecie F) i
przykreci¢ sruby motylkowe nr. 4 (zdjecie A).
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7.3.2. Dolne zgarniacze watkéw do ciasta
Na dolnym watku do ciasta znajdujg sie dwa niezalezne zgarniacze, wyréwnane odpowiednimi tasmami.

SIRIO 500 BANCO - 500:

UWAGA! Aby zdemontowac zgarniacz po lewej stronie watka (patrzac od strony jednostki sterujgcej),
najpierw nalezy zdjg¢ zgarniacz gérny (7.3.1).

Na rysunku 7.3 przedstawiono jak roztozy¢ zgarniacz na czesci (nr. 1): nalezy w catosci opusci¢ dZzwignie
nr. 2 (zdjecia A - B); zgarniacz odtgczy sie od tasmy i watka, po czym cze$¢ bedzie mozna usungé ruchem
w gore (zdjecia C - D).

Aby zamocowaé zgarniacz nr. 1:

- nalezy obnizy¢ zgarniacz nr. 4 do obszaru nr. 5 pomiedzy tasmag nr. 6 a watkiem nr. 7; wciecie nr. 8 na
ptyte nr. 9 musi by¢ skierowane w przeciwnym kierunku od watka nr. 7 (zdjecie E);

- nalezy pozwoli¢, aby zgarniacz nr. 1 zatrzymat sie na samym dole (zdjecie F), nastepnie pociggnac
w gore dzwignie nr. 2, az do klikniecia (zdjecie F); jesli dzwignia zostanie przypadkowo podniesiona
za bardzo, przekraczajgc punkt pierwszego klikniecia (zdjecie G), nalezy jg opusci¢ az znowu zostanie
wydany dzwiek klikniecia (zdjecie F).
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SIRIO 600:

Na rysunku 7.4 przedstawiono jak roztozy¢ zgarniacz na czesci (nr. 1): nalezy w catosci opusci¢ dzwignie
nr. 2; zgarniacz odtgczy sie od tasmy i watka, po czym cze$¢ bedzie mozna usungc ruchem w gore.

Aby zamocowaé zgarniacz nr. 1:

- nalezy obnizy¢ zgarniacz nr. 4 do obszaru nr. 5 pomiedzy tasma nr. 6 a watkiem nr. 7; wciecie nr. 8 na
ptyte nr. 9 musi by¢ skierowane w przeciwnym kierunku od watka nr. 7 (zdjecie D);

- nalezy pozwoli¢, aby zgarniacz nr. 1 zatrzymat sie na samym dole, nastepnie pociggnac¢ do konca
dzwignie nr. 2 (zdjecie E).

Rys. 7.4

7.4. Mozliwe nieprawidtowe dziatanie
Ponizej podano mozliwe awarie lub nieprawidtowe dziatanie. Wszelkie dziatania naprawcze muszg by¢
przeprowadzane zgodnie z instrukcjami, jesli istnieja.
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PROBLEM MOZLIWA PRZYCZYNA ROZWIAZANIE
Sprawdzi¢, czy wtyczka jest wtozona
do konca, czy gtéwny przetacznik jest

Brak mocy w pozycji | (wtgczonej), oraz czy nie

Maszyna nie wtacza sie

zadziataty zabezpieczenia linii
zasilajgcej w pomieszczeniu; jesli to
konieczne, przywrdcic je do dziatania.

Zabezpieczenie elektryczne
zadziataty (np. termostat)

Przywrdci¢ dziatanie zabezpieczen
(nadzwyczajna konserwacja)

Maszyna
nie uruchamia sie

Ostona zabezpieczajgca nie jest
w petni opuszczona

Catkowicie obnizy¢

Jeden z mikroprzetgcznikow
bezpieczeristwa jest wadliwy

Wymienic¢ (nadzwyczajna
konserwacja)

Ptat ciasta jest
zmarszczony
lub rozdarty

Nieréwna predkos¢ tasmy

Sprawdzi¢ i w razie potrzeby
naciggnac tasme

Brudne watki do ciasta

Wyczysci¢ watki i, jesli konieczne,
wyczysci¢ lub wymieni¢ zgarniacze

8. UTYLIZACIA

Przed przystgpieniem do utylizacji nalezy odfgczy¢ zasilanie elektryczne od urzadzenia oraz wszelkie
inne potaczenia, jakie mogg istnie¢, a nastepnie przenies¢ urzadzenie przy uzyciu odpowiednich

Srodkow, takich jak: wozki widtowe, itd.

Urzadzenia sktadajg sie z nastepujacych materiatéw: stal nierdzewna, stal powlekana, szkto, materiat
ceramiczny, wetna mineralna i czesci elektryczne.

Aby zutylizowac urzadzenie, nalezy oddzieli¢ materiaty zgodnie z obowigzujgcymi normami w miejscu,
gdzie urzadzenie jest demontowany.

Oddzielna zbidrka. Urzadzenia nie wolno wyrzucaé¢ razem z odpadami domowymi.
Lokalne przepisy dotyczace RAEE mogg przewidywacé oddzielng zbiérke tego rodzaju

produktow.
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9. DANE TECHNICZNE SIRIO 500

Dane 500 e zmieion(;\x: Atids Jednostka
\Waga (tasma 850) 175 176
\Waga (tasma 1000) 179 180 kg
\Waga (tasma 1200) 185 186
Zasilanie trojfazowe jednofazowe + neutralne
Napiecie 230 /400 230 V AC
Czestotliwosé 50/ 60 Hz
Prad 400 V AC 3 50/60 Hz 1,6/1,74 A
Prad 230 V AC 3 50/60 Hz 2,8/3 A
Prad 230 V AC 1-N 50/60 Hz - 2,8 A
Moc catkowita 0,5 kW

Podtgczenie elektryczne

przewdd z 3 lub 4 przewodami bez wtyczki

Srednica cylindra

60 mm
Zakres ruchu cylindra 0.2+35 mm
Maksymalna wielko$¢ partii 5+6 kg
\Warunki sSrodowiskowe
Temperatura 0-40 °C
Maksymalna wilgotnosé 95% bez kondensacji
Poziom hatasu <70 dB
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Wymiary zewnetrzne (mm)
Model TA [TB A B C D E F H | L M N
500 850 |500 (2112 [937 |1860 [880 |1030 (305 (1335 [780 (720 950 (1620
500 VAR 1000 500 2412 937 2160 {880 1030 433 |1335 |780 |[720 |1070 |1760
(ze zmienng 1200 500 2812 [937 2560 |880 1030 |633 [1335 {780 [720 {1225 (1960
predkoscia)

TA = dtugosc tasmy
TB = szerokos$¢ tasmy

Model X Y
500 60 [765
500 VAR

W = Tabliczka znamionowa
7 = Wejscie zasilania
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10.1 Schemat elektryczny modelu Sirio 500 przy 400 V AC 3 (potgczenie pomocnicze)
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10.2 Schemat elektryczny modelu Sirio 500 przy 400 V AC 3 (potaczenie zasilania)
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10.3 Schemat elektryczny modelu Sirio 500 VAR (ze zmienng predkoscig) a 230 V AC. 1-N (potaczenie pomocnicze)
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10.4 Schemat elektryczny modelu Sirio 500 VAR (ze zmienng predkoscig) a 230 V AC. 1-N (potaczenie zasilania)
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11. WIDOK Z ROZDZIELONYMI ELEMENTAMI | LISTA CZESCI ZAMIENNYCH

W przypadku skomplikowanych czynnosci konserwacyjnych i awarii nalezy skontaktowac sie z serwisem. Aby utatwic jednak wykrywanie i rozwigzywanie awarii oraz ewentualnej
wymiany uszkodzonych czesci, ponizej podajemy liste czesci zamiennych, rysunki z widokiem roztozonym urzadzen i inne rysunki z opisem kazdej wymienionej czesci.
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Lista cze$ci zamiennych

L.p. Opis 500 500 VAR
(ze zmienng predkoscia)
1 POTENCJOMETR DO REGULACJI PREDKOSCI ELET0971
2 PODSTAWA /SF500 7SF5402 7SF5402
3 UCHWYT / ALUMINIUM MANIO141  [MANIO141
RAMIE (DLUGOSC 850) SUPP0569 SUPP0569
4 RAMIE (DtUGOSC 1000) SUPP0570 SUPPO570
RAMIE (DtUGOSC 1200) SUPP0571 SUPPO571
. PIERSCIEN ZACISKOWY UCHWYTU Z SERII SF500 AAMECCO967 MECCO967
20/47
6 GtOWNA OBUDOWA / SF500 - BIALA 1310 CART0373 CART0373
7 PRZEDNIA OBUDOWA / SF500 - BIAtA 1310 CART0374 CART0374
8 TYLNA OBUDOWA / SF500 - BIALA 1310 CARTO0375 CARTO0375
9 ZAB UCHWYTU MANIO142  |[MANIO142
10  |GEOWNY PRZELACZNIK ELET0968 ELET0968
11 [STEROWNIK RUCHU ELET0967 ELET0967
12 |PRZYSPAWANA BLACHA DO MIERNIKA GRUBOSCI |CARP2730 CARP2730
UCHWYT DO REGULOWANIA GRUBOSCI /
13 ALUMINIUM MANI0143 MANI0143
14  |WALEK DO CIASTA SF500 ACCE0262 ACCE0262
15  |SPREZYNA DOCISKOWA F1 x DE 9,30 x 20 zwojéw  [SPRI0044 SPRI0044
16  |OSLONA GEOWNEGO PRZELACZNIKA BLOKUJACA |[ELET0968 ELET0968
17  |DRUKOWANY PANEL STEROWANIA PANNO677  |PANN0O678
POKRETtO DO REGULACIJI GRUBOSCI NA
18 SRZEKEADN| SF500-600 MANIO144  |MANIO144
19  |USZCZELNIACZ PRZEWODU PG13.5 ELET0969 ELET0969
20  |PRZYCISK START ELET0337 ELET0337
21  |PRZYCISK STOP ELET0338 ELET0338
22 [TACA ZBIERAJACA OKRUSZKI ACCE0263 ACCE0263
23 |PLYTKA OBWODU DO REGULACJI GRUBOSCI/SF500 [ELET0970 ELET0970
24 |PRZEKtADNIA ZEBATA MECC0968  |[MECC0968
25  WSPORNIK MOCUJACY SUPP0617 SUPP0617
TASMA DO RAMIENIA 850 mm NAST0032 NAST0032
26 [TASMA DO RAMIENIA 1000 mm NAST0033 NAST0033
TASMA DO RAMIENIA 1200 mm NAST0034 NAST0034
57 OKRAGtA NAKRETKA CHROMOWANA ABS @ 50 T APPOOOS T APPO0OS
=11 T=1.0
28  |DRAZKI DO PODPIERANIA RAMION / SF500 SUPP0573 SUPP0573
29  |DZIEZA NA MAKE / SF500 - PST ACCE0264 ACCE0264
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Lista czesci zamiennych

Opis

500

500 VAR (ze zmienng

predkoscia)
1 PRAWY WAL MECC0988 MECC0988
2 LEWY WAL MECC0989 MECCQ0989
OBUDOWA
3 SYSTEMU ELEKTRYCZNEGO SUPP0O596 SUPP0O596
SYSTEM ELEKTRYCZNY
4 SFS00 ELETO980 ELETO980
5 WYLACZNIK KRANCOWY ELET0981 ELET0981
PEENA OBUDOWA /SF500
6 AISI430 PROTO065 PROTO065
7 WSPORNIK MOCUJACY
OBUDOWE SYSTEMU ELEKTRYCZNEGO [SUPPQ597 SUPPQ597
3 DRAZEK PRZEKLADNI/ SF500Z -S235JR
CYNKOWANY SUPPQ598 SUPPQO598
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Lista czesci zamiennych

. 500 VAR (ze zmienng
L.p. Opis 500 bicdkotdia)
1 [PIERSCIEN Seeger UNI 7437 D42 VITIO659 VITI0659
PODZESPOL tACZACY DOLNY
2 D GARNIACY / <Fs00 SUPPO600 SUPPO600
3 |PRAWY WALEK NAPEDOWY/SF500 XXX XXX
4 |LEWY WALEK NAPEDOWY/SF500 XXX XXX
5 [TULEJKA XXX XXX
TROJKATNA TULEJKA WAEKA
6 L EOWERO PULE0O77 PULEO077
POJEDYNCZY tANCUCH 1/2" x 1/8" 27
7 loaNIw + 2tACZE TRASO118 TRASO118
POJEDYNCZY tANCUCH 3/8" x 1/32"
8  [37 OGNIW + BLEDNE ZLACZE + TRAS0119 TRAS0119
ZLACZE
9 kOZYSKO 6004-2RS PL20 CUSC0001 CUSC0001
10 |PODKLADKA Pe= @i =19 L= 20 MECC0992 MECC0992
11 EE)lDlK;ADKA Pe=Pi= 20 MECC0993 MECC0993
SPREZYNA NACIAGOWA (f= 1,5 x Pe=
12 [0y 26 2Woi6wW SPRI0046 SPRI0046
13 [ZESTAW PRZEKLADNI ZEBATE XXX XXX
14 [ZEBNIK 3/8"X7/32" 7=29 MECC0994 MECC0994
15  |POKRETLO L.32 P.MO6x10 CZARNE ~ |MANI0148 MANI0148
16 [GORNY ZGARNIACZ SUPPOG01 SUPP0G01
17 |PRZEKLADNIA 1/2"x3/16" =16 MECC0995 MECC0995
18 [BOLEC WALKA 6x40 UNI/28752 VITIO660 VITIO660
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Lista cze$ci zamiennych

L.p. Opis 500 500 VAR
(ze zmienng predkoscia)
WALEK STERUJACY WYSOKOSCIA WALKA MECC1000 MECC1000
2 WALEK SZESCIOKATNY GORNEGO ZGARNIACZAMECC1001 MECC1001
PIERSCIEN SEEGER UNI 7437 D42 VITIO659 VITIO659
UKLAD  REGULATOROW  CYFROWYCHSUPPO604 SUPPO604
ZEWNETRZNEJ TASMY
CZESC DZWIGNI REGULUJACEJ PODNOSZENIE |MECC1002 MECC1002
6 TULEJKA PULEOQ79 PULEOQ79
7 TULEJKA SAMOSMARUJACA @e=20 @i=16 H=8 PULEO0SO PULEOQOSO
8 RUCHOMA TULEJKA PULEOO81 PULEOO81
WEWNETRZNA TULEJKA @e=25 PULEOO82 PULEOO82
Bi=18 L=14,6
10 TULEJKA  DZWIGNI REGULUJACE] @e=20PULE00S3 PULEOO83
?i=10,1 L=16
11 TULEJKA WALKA DOLNEGO @e=38 @i=18 L=12 PULE00S84 PULEOO84
12 TROJKATNA TULEJKA WALKA SLIZGOWEGO PULEOQ77 PULEOQ77
13 KLUCZ UNI6604-A-5X10 VITIO662 VITIO662
14 PODWOINA ZEBATKA 1/2"X1/8" Z=16 MECC1003 MECC1003
15 PODWOINA ZEBATKA Z TULEJKA MECC1004 MECC1004
16 t OZYSKO 6004-2RS PL20 CUSC0001 CUSC0001
17 KOLNIERZ ZAMYKAJACY MECC1005 MECC1005
18 DZWIGNIA MECC1006 MECC1006
19 ZESPOL DZWIGNIOWY XXX XXX
20 ZESPOt LEWEJ DZWIGNI XXX XXX
21 WPUST ROWNOLEGLY UNI 6604-A-6X10 VITIO665 VITIO665
22 SPREZYNA NACIAGOWASPRIO047 SPRI0047
F2xE14,8X35,25XL0115 Z DZIURKAMI
23 STYK DO DZWIGNI REGULUJACEJ CYLINDER MECC1007 MECC1007
24 KOtO PASOWE HTD 72-3M-09 - OTWOR D20 |[PULEO0O85 PULEOO85
25 PODKtADKA ZABEZPIECZAJACA ZABKOWANANVITIO114 VITI0O114
M8 DIN6798A -ZN
26 WALEK STALY CHROMOWANY SF500 RULLO032 RULLO032
27 ZESPOt DOLNEGO WALKA CHROMOWANEGO [XXX XXX
28 RUCHOMY WAtEK CHROMOWANY RULLOO33 RULLOO33
29 WALEK NAPEDOWY MECC1008 MECC1008
30 WALEK DO CIASTA 6x40 VITIO660 VITIO660
31 LEWY WSPORNIK DZWIGNI CYLINDRA Z ZELIWASUPPO605 SUPPO605
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Lista cze$ci zamiennych

L.p. Opis 500 500 VAR (ze zmienng
predkoscia)
1 UNI7437 D=95 OTWOR STALOWY\VITIO663 VITI0663
SEEGER
2 ZESPOt KOtA ZEBATEGO DO REGULACIIXXX XXX
WYSOKOSCI WALKA / SF500-600
ZESPOt REGULACI PODWOJINEJ ZEBATKIXXX XXX
4 TULEJKA PULE0Q92 PULE0092
5 POJEDYNCZY tANCUCH 3/8" x 7/32" 69TRAS0122 ITRAS0122
OGNIW + ZtACZE
6 WIELOROWKOWY  PASEK  KLINOWY[TRAS0123 ITRAS0123
SV1016-400 J12 SF500B-SF500
PODWOINA ZEBATKA 3/8"x7/32" Z=35 |MECC1021 MECC1021
8 tOZYSKO 6005-2RS CUSC0007 CUSC0007
9 PODKtADKA KOtA PASOWEGO @(e= 25MECC1022 MECC1022
@i =18 L= 15
10 DZWIGNIA DO NAPINANIA tANCUCHA |MECC1023 MECC1023
11 WPUST ROWNOLEGLY UNI 6604-A-6X45VITI0631 VITIO631
12 WPUST ROWNOLEGLY UNI 6604-A-6X25NITI0632 VITIO632
13 SILNIK TM80B 6 0,55 kW B14 PtASKAIMOTO00212 MOTO00212
OBRECZ 230/400/50
14 PODWOINA ZEBATKA 3/8"x7/32" Z=17 |MECC1024 MECC1024
15 KOtO PASOWE WIELOROWKOWE J 12|PULEO093 PULEOQ93
ROWKI @e=200
16 KOtO NAPEDOWE WIELOROWKOWE JPULEOOS4 PULEOQ94
12 ROWKI @30
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Lista cze$ci zamiennych
L.p. Opis 500 500 VAR (ze zmienng
predkoscia)
1 |[UNI7437 D=42 OTWOR STALOWY SEEGER |VITI0659 VITI0659
2 [TULEJKA SAMOSMARUJACA @Pe=20 @i=16PULEO0SO PULE0080
H=8
3 [TULEJKA XXX XXX
4 [TULEJKA DZWIGNI REGULUJACEJ @e=20PULE00S3 PULE0083
?i=10,1 L=16
5  [TROJKATNA TULEJKA WALKA SLIZGOWEGO |PULE0077 PULE0077
6  {tOZYSKO 6004-2RS PL20 CUSC0001 CUSC0001
7  DZWIGNIA MECC1006 MECC1006
8  |PRZEDNIA DZWIGNIA PULE0098 PULE0098
9  ZESPOL DZWIGNIOWY XXX XXX
10  ZESPOt PRAWEJ DZWIGNI XXX XXX
11  [SPREZYNA NACIAGOWASPRIO047 SPRI0047
F2xE14,8X35,25XL0115
Z OTWORAMI
12 [STYK DO DZWIGNI REGULUJACEJ CYLINDER [MECC1007 MECC1007
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Lista czesci zamiennych

L.p. Opis 500 500 VAR (ze zmienng
predkoscia)
1 WAt Z PODKtADKA DYSTANSOWAMECC1029 MECC1029
RAMIENIA
2 ZESPOt WSPORNIKA £OZYSKA SUPPO616 SUPP0616
3 TULEJKA WALKA STERUJACEGO PULEO102 PULE0102
4 tOZYSKO 61900-2RS CUSCO088 CUSCO088
5 URZADZENIE NA DOLNYM ZGARNIACZU XXX XXX
6 PODKtADKA @e= 20 @i =16 grubos¢, 0,5MECC1030 MECC1030
7 REGULACJA ZGARNIACZA MECC1031 MECC1031
8 ZATRZYMANIE RUCHU OStONY MECC1032 MECC1032
9 ZESPOL PRAWEJ DZWIGNIIMECC1033 MECC1033
WYCIAGAJACEJ
10 ZESPOt LEWEJ DZWIGN| WYCIAGAJACEJMECC1034 MECC1034
11 PRZEDNIE RAMIE CARP2726 CARP2726
12 TYLNE RAMIE CARP2727 CARP2727
13 PODKtADKA CENTRUJACA ZGARNIACZ |MECC1035 MECC1035
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Lista cze$ci zamiennych

L.p. Opis 500 500 VAR
(ze zmienng predkoscig)

1 PODSTAWA / SF500 -S235JR[CARP2700 CARP2700
POWLEKANA

2 PRZELACZNIK OGRANICZAJACA WALEKELET0974 ELETO974
XPK102

3 PANEL BOCZNY PODSTAWY / SF500 -CARP2701 CARP2701
S235JR POWLEKANY

4 PANEL TYLNY PODSTAWY / SF500 -CARP2702 CARP2702
S235JR POWLEKANY

5 PANEL OStONY PEDAtU - S235JRICARP2703 CARP2703
POWLEKANY

6 ZESPOt PEDALU /S235JR MANI0145 MANI0145

7 PLYTKA MOCUJACAE.S. CARP2704 CARP2704

8 ZACZEP SUPP0O584 SUPP0O584

9 DUZA PtASKA PODKtADKA 7x47x5 -VITI0638 VITIO638
NYLONOWA

10 BIAtA PODSTAWA KOtKA / SF500 RUOTO038 RUOTO038
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Lista cze$ci zamiennych

L.p. Opis 500 500 VAR (ze zmienng
predkoscia)
1 WALEK ROLKI TASMY MECC0972 MECC0972
2 ZESPOL STOLU XXX XXX
3 ZESPOL TASMY REGULUJACE) MECC0973 MECC0973
4 GWINTOWANY PRET M10x120MECC0975 MECC0975
REGULOWANA TASMA
5 TACA ZBIERAJACA CIASTO CARP2706 CARP2706
6 TACA NA OKRUSZKI (DLUGOSC 850)  [CARP2707 CARP2707
TACA NA OKRUSZKI (DtUGOSC 1000)  |CARP2708 CARP2708
TACA NA OKRUSZKI (DLUGOSC 1200)  [CARP2709 CARP2709
CYLINDER WALKA TASMY MECC0974 MECC0974
] tOZYSKO 6202-2RS CUSC0084 CUSC0084
o RAMIE (DEUGOSC 850) SUPP0585 SUPP0585
RAMIE (DLUGOSC 1000) SUPP0586 SUPP0586
RAMIE (DLUGOSC 1200) SUPP0587 SUPP0587
10 OStONA NA WALEK MECC0976 MECC0976
11 KOtkO PODPOROWE SUPP0588 SUPP0588
12 TASMA DO NACIAGANIA WALKA MECC1043 MECC1043
13 UCHWYT WSPORNIKA WAtKA DOSUPP0589 SUPP0589
CIASTA - STAL AISI304
14 7-PUNKTOWE KOtO ZEBATE De=30 PVITIO635 VITIO635
NYLONOWE, STAL  OCYNKOWANA
M5x10
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12.

OGOLNE WARUNKI GWARANCIJI

Niniejszy dokument reguluje zasady gwarancji udzielanej przez spoétke Resto Quality sp. z o.o.
na sprzedawane Towary i stanowi zatgcznik do Ramowych Warunkéw Handlowych, okreslone ponizej
zasady ochrony gwarancyjnej obowigzujg zawsze, gdy Resto Quality sp. z o0.0. udziela gwarancji na
sprzedawany towar.

1.
2.
3.

10.

Gwarancja udzielana jest na okres 12 miesiecy od daty zakupu Towardw.

Ochrona gwarancyjna udzielana jest wytgcznie na terytorium Rzeczpospolitej Polskiej.

W okresie trwania gwarancji Spotka zobowigzuje sie do bezptatnego podjecia koniecznych dziatan

celem przywrocenia Urzadzen do prawidtowego funkcjonowania — do stanu w ktérym mozliwe

bedzie normalne i zgodne z przeznaczeniem korzystanie z urzadzen - jezeli wada wystepowata lub

byta nastepstwem wad tkwigcych w Urzadzeniach (Urzadzeniu) w chwili jego sprzedazy (wady

produkcyjne, wady technologiczne) i nie zostata spowodowana przez Klienta lub osoby trzecie lub

nie wynikty inne przyczyny skutkujgcych utratg gwarancji.

Celem wypetnienia powyzszych obowigzkéw Spodtka zobowigzuje sie do — w zaleznosci od

koniecznosci:

a. przeprowadzenie nieodptatnej diagnozy usterki

b. przeprowadzenia nieodptatnej naprawy Urzadzenia

c. przeprowadzenia nieodptatnej wymiany czesci Urzadzenia na nowe

O koniecznosci przeprowadzenia napraw lub wymiany poszczegdlnych czesci oraz zakresie naprawy

(wymiany) kazdorazowo decydowad bedzie Spétka w oparciu o wskazania uprawnionego

serwisanta.

Spdétka wykonuje powyisze dziatania zgodnie z wytycznymi producenta z wykorzystaniem

odpowiednich czesci zamiennych.

Spoétka moze zleci¢ przeprowadzenie dziatart osobom trzecim.

Zakresem ustug serwisowych (gwarancji) nie sg objete:

a.uszkodzenia mechaniczne,

b.uszkodzenia wynikte z dziatania sity wyzszej (pozar, powddz, zalanie woda, zmiany napiecia etc.)

c.czynnosci zwigzane z konserwacjg i normalnym uzytkowaniem Urzadzenia (czyszczenie,
odkamienianie, smarowanie, wymiana elementéw eksploatacyjnych i podlegajgcych normalnemu
zuzyciu — lampy, zaréwki, bezpieczniki, baterie, uszczelki, paski klinowe, taricuchy napedowe etc.)

d.uszkodzenia wynikajace z oddziatywania sity fizycznej ponad site konieczng dla normalnego
korzystania z Urzadzen,

e.uszkodzenia powstate z winy Klienta lub oséb trzecich,

f. uszkodzenia wynikajagce z nieprawidtowego korzystania, wykorzystywania, uzytkowania,
eksploatacji Urzadzen

g.uszkodzenia bedgce skutkiem zaniedban w wypetnianiu obowigzkéw spoczywajgcych na
uzytkowniku Urzgdzen.

h.uszkodzenia wynikajgce z nieprawidtowego podfaczenia urzadzenia lub braku wykorzystywania
wymaganych akcesoriow (np. zmiekczacz do wody, filtry, etc.)

i. jak réwniez usterki bedgce nastepstwem powyzszych zdarzen

Przypominamy o obowigzku sprawdzenia towaru dostarczanego do Panstwa w obecnosci kuriera

(dostawcy, przewoznika) oraz w przypadku stwierdzenia uszkodzen o obowigzku sporzgdzenia

protokotu zgtoszenia szkody. Brak sprawdzenia przesytki oraz prawidtowego zgtoszenia reklamacji

do przewoznika skutkuje utratg pdzniejszej mozliwosci do zgtoszenia roszczen z tego tytutu.

W zakresie nieobjetym gwarancjg Spoétka Swiadczy obstuge serwisowg — za dodatkowg optata.

Klient moze zleci¢ Spétce przeprowadzenie prac (dziatan) dodatkowych, Strony ustalajg, iz Spdtka

moze takie dziatania proponowad¢, jednak ich przeprowadzenie zawsze bedzie wymagato zgody

Klienta. Zasady wynagrodzenia za prace dodatkowe Strony ustalaé bedg w toku wzajemnych relacji.
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11. Kazdorazowo Klient zobowigzuje sie do udostepnienia Urzadzen w uzgodnionym terminie i miejscu
w taki sposdb by mozliwe byto przeprowadzenie wymaganych prac serwisowych w sposdb
niezaktécony. Ewentualny brak udostepnienia Urzadzen traktowany bedzie na réwni z
nieuzasadniong interwencjg serwisowa.
12. W przypadku nieuzasadnionej interwencji uprawnionych serwisantéw, Klient zobowigzany bedzie
do pokrycia kosztéw takiej interwencji — w szczegdlnosci kosztéw dojazdu oraz wynagrodzenia dla
serwisantow.
13. Spétka podkresla, a Klient jednoznacznie przyjmuje, iz nastepujgce dziatania skutkowac bedg utrata
ochrony gwarancyjnej:
a.dokonanie jakichkolwiek zmian, modyfikacji, przerébek, napraw czy szeroko rozumianej ingerencji
w Urzadzenia przez osoby inne niz wskazane przez Spoétke

b.naruszenie plomb lub znakow fabrycznych

c.stwierdzenie uszkodzen urzadzenia innych niz wynikajgce z normalnego uzytkowania (uszkodzen
mechanicznych, termicznych, chemicznych, elektrycznych, wywotanych ogniem, wilgocig etc.)

d.nieprawidtowe podfaczenie urzadzenia, jak réwniez brak wykorzystywania wymaganych
akcesoriow (np. zmiekczacz do wody, filtry, etc.)

14. Zgtoszenie usterki odbywac bedzie sie - poprzez przestanie przez Klienta zgtoszenia awarii na adres
e-mail: serwis@restoquality.pl

15. Towary co do ktdrych zgtaszane sg roszczenia z tytutu gwarancji:

a.o0 masie do 30 kg nalezy dostarczy¢ pod wskazany przez Spétke adres uprawnionego serwisu

b.o masie powyzej 30 kg — w zaleznosci od wskazan Spoétki nalezy dostarczy¢ pod wskazany przez
Spétke adres uprawnionego serwisu lub naprawiony zostanie przez wskazanych serwisantéw w
miejscu jego instalacji (znajdowania sie).

c.przypominamy, iz na Kliencie dokonujgcym przestania Urzadzenia pod wskazany adres spoczywa
obowigzek nalezytego zapakowania reklamowanego Urzadzenia na czas jego transportu (w
szczegolnosci poprzez takie zapakowanie, ktére zabezpieczy Urzadzenie przed uszkodzeniem oraz
umozliwi jego bezpieczny transport i wykonywanie czynnosci zatadunkowych).

d.Spdétka moze —w zaleznosci od ustalen Stron oraz w ramach gestu handlowego — swiadczy¢ pomoc
w organizacji transportu Urzadzenia.

e.obowigzkiem Klienta jest terminowy odbiér Urzadzenia zwrotnie przesytanego po
przeprowadzeniu prac serwisowych w szczegdlnosci odbior przesytki w czasie i miejscu
uzgodnionym. Ewentualny brak odbioru Urzadzenia wedle pierwotnych ustalen skutkowac bedzie
obcigzeniem Klienta wyniktymi z tego kosztami (m.in. kosztami ponownego przestania /
transportu Urzadzenia).

16. Strony ustalajg nastepujgce terminy reakcji Spotki na ewentualne zgtoszenia dot. usterek
Urzadzen:
a.zwrotny kontakt telefoniczny — do 5 dni roboczych od daty zgtoszenia
b.wizyta uprawnionego serwisanta —do 14 dni od daty zgtoszenia
c.wykonanie naprawy zalezne jest od otrzymania przez Spétke lub inny wyznaczony do

przeprowadzenia prac serwisowych podmiot czesci zamiennych i w zaleznosci od terminu
realizacji dostaw przez producenta moze wynies¢ do 60 dni od daty wizyty serwisanta.

Spotka Klient

Resto Quality Sp. z 0.0.
Zamknieta 10/1,5
30-554 Krakow

E-mail: info@restoquality.pl
Telefon: 12 307 06 72, Tel2: 791 003 909
www.restoquality.pl
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