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INSTRUKCJA

Instrukcja ta dotyczy catego asortymentu profesjonalnych ekspreséw do kawy produkowanych
przez firme ELEKTRA o nazwie KUP.

Modele KUP sg wyposazone w nastepujace akcesoria:

- CHS = Elektryczne podgrzewanie filizanek

- BLS = Podswietlenie obudowy

- MFS = Automatyczne spienianie mleka

w przypadku ktérych nalezy zapoznac sie z odpowiednig instrukcja.

Instrukcja ta podzielona jest na trzy czesci, jak przedstawiono ponizej:

1. OGOLNE INSTRUKCJE
Te instrukcje sg przeznaczone dla barmana/operatora ekspresu do kawy oraz technika
instalacji/konserwacji.

2. INSTRUKCJE OBSLUGI
Te instrukcje sg przeznaczone dla barmana/operatora ekspresu do kawy.

3. INSTRUKCJE TECHNICZNE
Te instrukcje sg przeznaczone dla technika instalacji/konserwacji ekspresu do kawy.



OGOLNE ZALECENIA I PRZEPISY BEZPIECZENSTWA

. Urzadzenie jest bezpieczne tylko wtedy, gdy zostato podigczone do skutecznego systemu
uziemienia zgodnie z obowigzujacymi przepisami bezpieczenstwa. Upewnij sie, Ze ten
podstawowy wymog bezpieczenstwa zostat spetniony, a w razie watpliwosci popros$ o
doktadne sprawdzenie systemu przez wykwalifikowanego elektryka. Producent nie
ponosi odpowiedzialno$ci za wszelkie szkody spowodowane brakiem uziemienia
urzadzenia.

. Jes$li urzadzenie nie posiada kabla zasilajgcego z wtyczka, podczas instalacji urzadzenie
powinno by¢ podtgczone do zasilania elektrycznego przez wielobiegunowy przetgcznik
majacy separacje stykOw co najmniej 3 mm na wszystkich biegunach, zgodnie z
obowigzujacymi przepisami bezpieczenstwa. SprawdZ, czy nosno$¢ pragdowa systemu
jest odpowiednia dla maksymalnej mocy urzadzenia, jaka podano na tabliczce
znamionowej a w szczeg6lnoSci, czy przekrdj kabli jest odpowiedni dla mocy
pochtanianej przez urzadzenie.

. Catkowicie rozwijaj kabel zasilajacy, aby zapobiec przegrzaniu. Zabronione jest uzywanie
adapterow, rozgateziaczy lub przedtuzaczy. Urzadzenie nie powinno by¢ instalowane w
kuchniach. Podczas podiaczania do sieci wodociggowej nalezy przestrzegac¢ zalecen
zawartych w tej instrukcji. Urzadzenie powinno by¢ uzywane wytacznie zgodnie z jego
przeznaczeniem. Kazde inne uzycie jest nieodpowiednie i moze by¢ niebezpieczne.

. Producent nie ponosi odpowiedzialno$ci za jakiekolwiek szkody lub obrazenia
spowodowane niewtasciwym, btednym lub nierozsadnym uzyciem. Ta instrukcja jest
niezbednym i integralnym elementem produktu i musi by¢ przekazana uzytkownikowi.
Zawiera podstawowe instrukcje bezpieczenstwa, ktére musza by¢ przestrzegane podczas
instalacji, eksploatacji i konserwacji urzadzenia. Zachowaj te instrukcje.

. Po rozpakowaniu urzadzenia upewnij sie, Ze jest nienaruszone. W razie watpliwosci nie
uzywaj urzadzenia i skontaktuj sie z wykwalifikowanym serwisantem. Elementy
opakowania (worki plastikowe, pianka polistyrenowa, gwozdzie itp.) nie powinny by¢
dostepne dla dzieci, poniewaz moga stanowi¢ potencjalne Zrodio niebezpieczenstwa.
Urzadzenie powinno by¢ zainstalowane przez wykwalifikowanego serwisanta zgodnie z
instrukcjami producenta i obowigzujacymi przepisami bezpieczenstwa. Nieprawidtowa
instalacja moze spowodowac obrazenia osob lub zwierzat oraz szkody materialne, za
ktére producent nie ponosi odpowiedzialnoSci.

. Firma Elektra zrzeka sie wszelkiej odpowiedzialno$ci za manipulacje lub interwencje
dokonywane przez osoby nieautoryzowane. Takie interwencje automatycznie
uniewazniajg gwarancje. Urzadzenie musi by¢ instalowane wytacznie w miejscach, gdzie



jego uzytkowanie i konserwacja moga by¢ przeprowadzane wytacznie przez
wykwalifikowany personel.

7. Przed podigczeniem urzadzenia do sieci elektrycznej sprawdz, czy zasilanie sieciowe
odpowiada danym podanym na tabliczce znamionowej. Tabliczka znamionowa znajduje
sie z przodu ekspresu do kawy. Schemat elektryczny znajduje sie na naklejce
umieszczonej na koncu kabla zasilajacego.

8. Uzywanie urzadzenia wymaga przestrzegania nastepujacych podstawowych zasad:

e Urzadzenie powinno by¢ uzywane w Srodowiskach, gdzie temperatura nie spada
ponizej 5°C i nie wzrasta powyzej 40°C;

e Nie blokuj kratek wlotowych i wylotowych. W szczegélnosci nie przykrywaj gérnej
tacy na filizanki $ciereczka lub podobnym materiatem;

e Urzadzenie ma obwdd zawierajgcy wode, ktdrej nie mozna dopusci¢ do zamarzniecia,
poniewaz moze to uszkodzi¢ urzadzenie;

e Urzadzenie nie moze by¢ czyszczone przy uzyciu strumienia wody.

e Urzadzenie powinno by¢ zainstalowane na ptaskiej powierzchni - nie moze by¢
nachylone - na wysokos$ci wystarczajacej, aby taca na filizanki byta na wysokosci
ponad 1,5 metra od podtogi;

¢ Nie dotykaj urzadzenia mokrymi/wilgotnymi rekami lub stopami;

¢ Nie obstuguj urzadzenia boso;

e Nie szarp za kabel zasilajacy;

e Nie narazaj urzadzenia na dziatanie czynnikdw atmosferycznych (deszcz, stonce itp.);
nie nadaje sie do uzytku na zewnatrz.

e Urzadzenie moze by¢ uzywane przez dzieci w wieku 8 lat i starsze oraz osoby o
ograniczonych zdolnoSciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych, lub z
brakiem do$wiadczenia lub wiedzy, pod warunkiem, Ze sg one nadzorowane lub po
otrzymaniu odpowiednich instrukcji dotyczacych bezpiecznego uzytkowania
urzadzenia i zrozumienia zwigzanych z tym zagrozen. Dzieci nie powinny bawic¢ sie
urzadzeniem.

e (zyszczenie i konserwacja przeznaczona do wykonania przez uzytkownika nie
powinna by¢ przeprowadzana przez dzieci bez nadzoru.

9. 0Odtacz urzadzenie od zasilania przed wykonaniem jakiejkolwiek konserwacji, wytaczajac
je gtbwnym wyltacznikiem lub odiaczajac wtyczke od gniazdka. Za kazdym razem, gdy
wykonywane s3 prace konserwacyjne na potaczeniach z siecia wodociggowa, nalezy
bezwzglednie uzywac¢ nowych uszczelek, a stare uszczelki nigdy nie powinny by¢
ponownie uzywane. Aby wyczySci¢ urzadzenie, postepuj zgodnie z instrukcjami
zawartymi w tej broszurze.

10. W przypadku awarii lub nieprawidtowego dziatania urzadzenia, wytacz je i w zadnym
wypadku nie probuj naprawia¢ go samodzielnie. Zawsze zgtaszaj sie po pomoc do



wykwalifikowanego technika. Wszelkie naprawy, regulacje elektryczne lub mechaniczne
powinny by¢ przeprowadzane wytgcznie w fabryce lub przez autoryzowane centrum
serwisowe, uzywajac wytacznie oryginalnych czesci zamiennych. Nieprzestrzeganie tych
instrukcji moze zagrozi¢ bezpieczenstwu urzgdzenia.

11. Kabel zasilajacy tego urzadzenia nie powinien by¢ wymieniany przez uzytkownika. W
przypadku uszkodzenia kabla, wytacz urzadzenie i zglo§ sie wylacznie do
wykwalifikowanego elektryka w celu jego wymiany.

12.]esli urzadzenie nie bedzie juz uzywane, nalezy je zutylizowac, odcinajac kabel zasilajacy
po odiaczeniu go od zasilania. Upewnij sie, Ze wszystkie czeSci mogace stanowic

potencjalne Zrédto zagrozenia sg zabezpieczone.

13. Uwaga: gorace powierzchnie.



Gtowne funkcje maszyny

INTERFE]S UZYTKOWNIK-MASZYNA

Maszyna posiada wyswietlacz alfanumeryczny, ktéry umozliwia komunikacje miedzy
uzytkownikiem a maszyng w wybranym jezyku, realizowane za pomoca:

e Klawisza programowania

e Przycisku zwiekszania +

e Przycisku zmniejszania -

e Przycisku ,Enter”

Komunikacja odbywa sie za pomocg serii napiséw, ktére mogg by¢ state lub przewijane, jesli sa
dtugie: poczekaj i przeczytaj caty komunikat, aby upewnic sie, Zze w petni zrozumiate$ alert.

W og6lnosci, klawisz ,+” stuzy do wyboru tematéw lub informacji wymaganych, a klawisze ,+" i
,~  s3 uzywane do zmiany parametréw, zawsze z mozliwo$cia przywrocenia poczatkowej
kalibracji. Dane sg zapisywane ostatecznie po naci$nieciu ,ENTER”. Postepuj zgodnie z
instrukcjami krok po kroku, ktére pojawiajg sie na wyswietlaczu - zapewniajg one peiny

przewodnik po programowaniu.
ZAPARZANIE KAWY

Niezalezne grupy z zaprogramowanymi lub recznymi dawkami kawy. Kazda grupa posiada
obwod grzewczy dla wody do parzenia, dziatajacy z wymiennikiem ciepta sprzezonym z
bojlerem o nastepujacej pojemnosci:

e KUP 2gr - 12 litréow

e KUP 3gr - 16 litréw
Ten obwdd zapewnia, Ze grupa utrzymuje statg i optymalng temperature, nawet gdy nie jest
uzywana, dzieki efektowi naturalnego obiegu goracej wody przeptywajacej przez sam obwad.
Ustawienie temperatury wody w bojlerze okresla odpowiednio temperature wody do parzenia.
Wartos$ci wynosza od 72°C do 90°C.

Maszyna jest wyposazona w nastepujace kosze filtrujgce do kawy mielonej:
e 7 gramow
e 9 gramo6w (Opcjonalnie)
e 17 gramow
e 21 gram6w (Opcjonalnie, z odpowiednim uchwytem filtra)



DYSZE PARY WODNE]

Maszyna posiada jedng lub dwa zawory parowe wyposazone w obrotowe dysze, co umozliwia
uzycie duzych pojemnikéw na mleko i gwarantuje dobrg og6lna ergonomie. Zawory, oznaczone
symbolami & sg obstugiwane przez joystick z ruchem we wszystkich kierunkach. Para jest
produkowana przez ten sam bojler, ktéry stuzy do podgrzewania wody do kawy.

DYSZA GORACE] WODY

Maszyna posiada jeden zawor goracej wody wyposazony w obrotowg dysze, co umozliwia uzycie
duzych pojemnikéw na wode i zapewnia dobrg 0g6lng ergonomie. Zawor, oznaczony symbolami
6 jest obstugiwany przez joystick z ruchem we wszystkich kierunkach. Woda jest pobierana
z tego samego bojlera, ktory jest uzywany do podgrzewania wody do kawy i produkcji pary.

KONTROLA POZIOMU WODY W BOJLERZE

Kontrola poziomu wody w bojlerze odbywa sie za pomocg sondy poziomu i zaworu
elektromagnetycznego, ktére automatycznie uzupetniaja poziom wody w bojlerze, gdy jest to
konieczne.

KONTROLA TEMPERATURY WODY W BOJLERZE

Temperatura wody w bojlerze jest kontrolowana przez czujnik, ktoéry przetacza elementy
grzewcze za pomoca zdalnie sterowanego wytacznika mocy. Warto$¢ temperatury moze by¢
ustawiona od 112,5°C do 128,3°C, a standardowa wartos$¢ fabryczna to 122,5°C. W zwigzku z
tym kontroluje réwniez ci$nienie w bojlerze, utrzymywane w zakresie od 0,6 bar do 1,6 bar,
standardowa warto$¢ fabryczna to 1,2 bar. W rezultacie determinuje to rdwniez temperature
wody do parzenia kawy.

KONTROLA DOZOWANIA KAWY

Kazda grupa zaparzajaca jest wyposazona w czujnik przeptywu lub urzadzenie do dozowania
objeto$ciowego. Mierzy objeto$¢ wody przeptywajacej przez grupe, aby zapewni¢, ze koncowa
objetos¢ kawy w filizance odpowiada warto$ci zaprogramowanej przez uzytkownika.
Ostateczna objetos¢ kawy w filizance, wyrazona w centymetrach szeSciennych (mililitrach),
odpowiada jej wadze w gramach, poniewaz gesto$¢ ekstraktu jest prawie taka sama jak wody.
Aby osiggna¢ ten wynik, system sterowania urzadzenia uwzglednia ilo$¢ wody niezbedna do
zwilzenia kawy, ktéra nie dociera do filizanki podczas ekstrakcji, i dodaje ja do
zaprogramowane;j ilosci. [lo§¢ wody potrzebna do zwilZenia kawy jest ustawiona fabrycznie,
przy iloSci zmielonej kawy wynoszacej 6 /8 gramoéw dla pojedynczych porcjii 12/16 gramow dla



podwojnych porcji. Wydajno$¢ dozowania odpowiadajgca tym parametrom wynosi okoto 1
cm?®/sekunde, co jest uzyskiwane przez mielenie o granulacji wymaganej dla wiloskiego
espresso.

W przypadku uzywania innych iloSci kawy lub réznych granulacji mielenia, skontaktuj sie z
dzialem wsparcia technicznego. Ten system nie wymaga skomplikowanych i zawodnych
technologii, takich jak technologia grawimetryczna, a jednocze$nie pozwala na bardzo wysoka
precyzje w okreslaniu tak zwanego wspotczynnika parzenia (Brew Ratio) przy bardzo krétkim
czasie produkcji: na przyktad, nie wymaga wazenia uchwytu filtra przed i po zatadowaniu kawy.

POMIAR CISNIENIA PARZENIA

Urzadzenie jest wyposazone w czujnik ci$nienia, ktéry mierzy ci$nienie dostarczane przez
pompe podczas parzenia kawy. Odczyt na wyswietlaczu umozliwia technikowi reczne
ustawienie ci$nienia pompy podczas dozowania kawy.

POMIAR CISNIENIA DOSTARCZANE] WODY

Ten sam czujnik, o ktérym mowa w poprzednim paragrafie, mierzy, gdy pompa wody jest
zatrzymana, ciS$nienie dostarczania wody, ktérym zasilane jest urzadzenie. Warto$¢ jest
wysSwietlana na tym samym wysSwietlaczu.

OCHRONA ELEMENTOW GRZEWCZYCH

Trzy elementy grzewcze bojlera, 1170 W kazdy w modelach z 2 grupami i 1840 W kazdy w
modelach z 3 grupami, sg chronione przed przegrzaniem. Ochrona ta jest zapewniona przez
termostat z recznym przetadowaniem, ktéry kontroluje odciecie zasilania do elementéw
grzewczych. W kazdym z nastepujacych przypadkow:

- Nadmierna dtugos¢ grzania,

- Przekroczenie maksymalnej dopuszczalnej warto$ci temperatury,

elementy grzewcze sg wytaczane i wyswietlany jest gtéwny btad.

PODGRZEWANIE FILIZANEK

Te modele s3 wyposazone w tace podgrzewajace filizanki, ktére posiadaja mozliwos¢
pomieszczenia duzej liczby filizanek na réznych poziomach i utrzymywania ich w cieple, aby
zapewni¢ doskonatg temperature filizanki kawy. Ciepto jest generowane przez naturalny
przeptyw goracego powietrza z wnetrza maszyny.

ALERTY UZYTKOWNIKA

Maszyna moze wyswietla¢ nastepujgce alerty dla uzytkownika:



,CZEKA]: MASZYNA SIE NAGRZEWA”

+MASZYNA GOTOWA”

,MASZYNA W TRYBIE USPIENIA - NOCNY CYKL”

oraz nastepujace drobne alarmy:

,NIEZADOWALAJACE PARZENIE - SPRAWDZ UBICIE KAWY, DOZOWANIE LUB MIELENIE”
,BATERIA BUFOROWA SIE ROZLADOWUJE - WYMIENIC NATYCHMIAST”

i nastepujace powazne alarmy:

JAWARIA SYSTEMU KONTROLI POZIOMU WODY W BOJLERZE - MASZYNA WYLACZONA -
NAPRAWA”

LAWARIA SYSTEMU KONTROLI TEMPERATURY WODY DO PARZENIA - MASZYNA WYLACZONA
- NAPRAWA”

EMISJA DZWIEKU

Poziom emisji dZwieku wazony A dla tych modeli wynosi 80 dB z niepewnoscia 1 dB.

UZYTKOWNIE

WLACZANIE URZADZENIA

Maszyna wiacza sie przez naciéniecie przycisku oznaczonego symbolem ® umieszczonego na
przedniej stronie roboczej urzadzenia. Po wigczeniu maszyna automatycznie napeinia bojler
woda i dopiero gdy bojler jest peilny, wiacza sie grzanie, aby nie uszkodzi¢ elementéw
grzewczych. Wyswietlany jest nastepujacy komunikat:

,CZEKA]: MASZYNA SIE NAGRZEWA”

Gdy bojler osiggnie ciSnienie robocze, komunikat zmienia sie na:

,MASZYNA GOTOWA”

Teraz mozliwe jest parzenie kawy.

TRYB NOCNY

Poprzez ustawienie godziny, maszyna wchodzi w stan czeSciowego dziatania, podczas ktérego
temperatura w bojlerze jest utrzymywana na bardzo niskim poziomie (40°C). W tym stanie
przyciski z automatycznym dozowaniem nie sg aktywne, mozna korzystac jedynie z przyciskow
do recznego dozowania. W trybie nocnym wyswietlany jest nastepujacy komunikat:

,MASZYNA W TRYBIE USPIENIA - NOCNY CYKL”

Po uptywie tego czasu, maszyna wraca do normalnej pracy.

Zobacz kolejne paragrafy. Taki cykl, poniewaz nie schtadza maszyny catkowicie, pozwala na
mniejsze osadzanie sie kamienia w jej komponentach hydraulicznych i oszczedza energie.

WYSWIETLANIE PODSTAWOWYCH PARAMETROW



Po naci$nieciu przycisku ,Enter”, przez pewien czas wys$wietlane sg kolejno nastepujace
parametry pracy:

e CZASIDATA

e CISNIENIE W BOJLERZE

e ZWIEKSZENIE (LUB ZMNIEJSZENIE) TEMPERATURY PARZENIA

e CISNIENIE WODY (PRZY WYLACZONE] POMPIE)

e CISNIENIE PARZENIA (PRZY WLACZONE] POMPIE)

e GODZINA ROZPOCZECIA 1 ZAKONCZENIA TRYBU NOCNEGO

USTAWIANIE PARAMETROW PRACY

Naci$niecie przycisku ,ENTER” dwukrotnie w szybkim nastepstwie pozwala na ustawienie
nastepujacych parametréw pracy:

¢ PROGRAMOWANIE DAWEK PARZENIA KAWY DLA GRUPY 1

¢ PROGRAMOWANIE DAWEK PARZENIA KAWY DLA GRUPY 2

e PROGRAMOWANIE DAWEK PARZENIA KAWY DLA GRUPY 3

e KOPIOWANIE DAWEK KAWY Z GRUPY 1 NA GRUPY 213

e CZYSZCZENIE GRUPY 1

e CZYSZCZENIE GRUPY 2

e CZYSZCZENIE GRUPY 3

e USTAWIENIA TRYBU NOCNEGO
1) Na wys$wietlaczu pojawi sie gléwne menu, nacis$nij dowolny przycisk kawy oznaczony
znakiem ,+”, aby przewing¢ menu i wybrac¢ zadany temat.
2) Naci$nij przycisk ,ENTER”, aby potwierdzi¢ wybrang opcje, przewing¢ odpowiednie menu lub
aktywowac zadang funkgcje.
3) Po zakonczeniu programowania lub przegladania réznych tematéw, aby opusci¢ opcje
programowania, przewin menu za pomocg przycisku ,+”, az pojawi sie nastepujacy komunikat:
LABY WYJSC, NACISNIJ ,ENTER”, ABY POWTORZYC, NACISNIJ ,+”
nastepnie naci$nij przycisk ,ENTER”: maszyna automatycznie wznawia petng prace.

USTAWIANIE DAWEK KAWY

Pozwala na zapisanie zagdanych dawek na kazdym z czterech przyciskéwwca WP W), kazdej
grupy, za pomocg dwdch przyciskow zwiekszania ,+” i zmniejszania ,-", oraz zapisanie ich za

pomoca przycisku ,Enter”.

KOPIOWANIE DAWEK KAWY Z GRUPY 1 NA GRUPY 213



Pozwala to skopiowa¢ dawki kawy z grupy 1 na grupy 2 i 3, aby przyspieszy¢ programowanie
dawek kawy dla catej maszyny.

CZYSZCZENIE GRUP
Zobacz rozdzial ,OBSLUGA [ CZYSZCZENIE”
USTAWIENIE TRYBU NOCNEGO

Pozwala to ustawic¢ funkcje trybu nocnego na WELACZONY lub WYLACZONY.

UZYTKOWANIE OBSZAROW ROBOCZYCH

Maszyna podzielona jest na obszar zaparzania kawy po prawej stronie oraz obszar wydawania
pary i gorgcej wody po lewej stronie.

Dzieki temu mozliwe jest pracowanie z pojemnikami o wysokosci do 70 mm (2,76 cala) lub do
130 mm (5,71 cala), w zalezno$ci od wysokoSci uzywanych blatéw roboczych (grupy
wydawania), oraz z pojemnikami o wysokos$ci do 150 mm (5,91 cala) (dysze wody i pary).
Umieszczenie mtynka do kawy po prawej stronie maszyny przyspiesza serwowanie kawy, dzieki
bliskos$ci do grup wydawania.

To podziat zapewnia, Ze dwdch operatoréw moze jednoczes$nie korzystaé z maszyny, nie
przeszkadzajgc sobie nawzajem - jeden serwujacy herbaty i cappuccino, a drugi serwujacy kawe.
Obejmuje dwa niezalezne ruszty oraz podwyzszony blat roboczy dla obszaru kawowego.

WYDAWANIE KAWY Z RECZNYM DOZOWANIEM

Pozwala to na wydawanie kawy o réznych dtugosciach za kazdym razem, naciskajac przycisk
oznaczony symbolem kawy i ponownie naciskajgc ten sam przycisk, gdy zgdana dawka zostata
wydana.

Ta funkcja jest wlaczona przez caly czas, niezaleznie od statusu maszyny - nawet w przypadku
wystgpienia powaznej awarii - aby umozliwi¢ mycie lub kontrole podczas operacji naprawczych.



WYDAWANIE KAWY Z AUTOMATYCZNYM DOZOWANIEM

Pozwala na wydawanie kawy w przedstawionych dawkach.

Dzieje sie to poprzez jednokrotne naci$niecie przyciskdw oznaczonych symbolami filizanek
kawy. Wydawanie automatycznie sie zatrzymuje po wydaniu ustalonej dawki.

Ta funkcja jest aktywowana tylko wtedy, gdy wszystkie przewidziane warunki pracy i ochrony
zostaty spetnione i zazwyczaj moze by¢ zatrzymana recznie.

Podczas wydawania wysSwietlane s3 czas (s) uptynat od rozpoczecia wydawania i dawkowanie
kawy (cc).

Koncowa warto$¢ czasu trwania, wraz z wartoscig objetosci kawy, jest wyswietlana przez 10
sekund po zakonczeniu wydawania.

Warto$¢ czasu trwania, wraz z koficowg objeto$cig kawy, pozwala oceni¢, czy stopien mielenia
uzytego proszku jest prawidtowy. Zobacz nastepny paragraf.

PRZYGOTOWANIE KAWY

Czynnikiem podstawowym dla uzyskania dobrej jakosci kawy sa:

e Uzycie Swiezo zmielonej kawy, poniewaz szybko traci ona swoj aromat, a zawarte w niej
ttuszcze szybko sie jetczeja.

e Mielenie o jednolitej wielkosci, co mozna uzyska¢ tylko przy uzyciu dobrej jakosci i
dobrze utrzymanych mtynkéw do kawy. Jednolita wielko$¢ proszku zapewnia kompletng
ekstrakcje i powtarzalno$¢ wyniku w filizance.

e Uzycie odpowiednio podgrzewanych filizanek, ktoére znaczaco przyczyniaja sie do
zachowania pianki infuz;ji.

e Poza wyzej opisanymi czynnikami istnieje wiele receptur umozliwiajacych uzyskanie
wielu réoznych rodzajéw infuzji, opartych przede wszystkim na rodzaju ziaren kawy
uzytych zaréwno do produkcji mieszanki, jak i jako kawa jednego pochodzenia.

e Parametry podstawowe to:

e Rodzaj ziaren kawy uzyty

e Stopien mielenia

e Ilo$¢ uzytego proszku

e Temperatura wody do infuzji

e (isnienie infuzji

Na przyktad, aby uzyska¢ dobra wtoska kawe espresso, mielenie musi umozliwi¢ wydanie
espresso w okoto 25 sekund i mie¢, Srednio, objeto$¢ réwng okoto 25 cc.
[lo$¢ kawy mielonej musi wynosi¢ okoto 7 gramow.



WYDAWANIE KAWY Z RECZNYM DOZOWANIEM

Ta funkcja pozwala na wydawanie kawy o réznej dtugosci za kazdym razem, naciskajac przycisk
oznaczony symbolem kawy i ponownie naciskajgc ten sam przycisk, gdy Zadana dawka zostata
wydana. Funkcja ta jest aktywowana przez caly czas, niezaleznie od statusu maszyny - nawet w
przypadku wystgpienia powaznej awarii - aby umozliwi¢ mycie lub kontrole podczas operacji
naprawczych.

WYDAWANIE KAWY Z AUTOMATYCZNYM DOZOWANIEM

Pozwala to na wydawanie kawy w ustalonych dawkach. Dokonuje sie tego poprzez jednokrotne
nacis$niecie przyciskdw oznaczonych symbolami filizanek kawy. Wydawanie automatycznie sie
zatrzymuje po wydaniu ustalonej dawki. Ta funkcja jest aktywowana tylko wtedy, gdy wszystkie
przewidziane warunki pracy i ochrony zostaty spetnione i zazwyczaj moze by¢ zatrzymana
recznie. Podczas wydawania wysSwietlane s3 czas (s) uptynat od rozpoczecia wydawania i
dawkowanie kawy (cc). Koncowa warto$¢ czasu trwania, wraz z wartoScig objetosci kawy, jest
wysSwietlana przez 10 sekund po zakonczeniu wydawania. Warto$¢ czasu trwania, wraz z
koncowa objetoscia kawy, pozwala oceni¢, czy stopien mielenia uzytego proszku jest
prawidiowy.

PRZYGOTOWANIE KAWY

Czynniki o podstawowym znaczeniu dla uzyskania dobrej jakos$ci kawy to:

- Uzycie Swiezo zmielonej kawy, poniewaz szybko traci ona swoj aromat.

- Mielenie o jednolitej wielkosci, co mozna uzyskac tylko przy uzyciu dobrej jako$ci mtynkéw do
kawy. Jednolita wielko$¢ proszku zapewnia kompletng ekstrakcje.

-Uzycie odpowiednio podgrzewanych filizanek, ktore znaczaco przyczyniaja sie do zachowania
pianki infuzji.

Poza wyzej wymienionymi czynnikami istnieje wiele przepiséw umozliwiajacych uzyskanie
wielu réznych rodzajow naparéw, opartych przede wszystkim na rodzaju ziaren kawy uzytych
zarowno do produkcji mieszanki, jak i jako kawa jednego pochodzenia. Podstawowe parametry
to:

- Rodzaj uzytych ziaren kawy

- Stopien mielenia

- [1o$¢ uzytego proszku

- Temperatura wody do infuzji

- Ci$nienie infuzji

Na przyktad, aby uzyska¢ dobra wloska kawe espresso, mielenie musi umozliwi¢ wydanie
espresso w okoto 25 sekund i mie¢, $rednio, objeto$¢ réwng okoto 25 cc. [lo§¢ kawy mielonej



musi wynosi¢ okoto 7 gramow. Temperatura infuzji zmienia sie miedzy 80°C a 95°C, w
zaleznosci od rodzaju uzytej kawy. Cisnienie infuzji miesci sie w przedziale od 8 do 9 baréw.

1) Odtacz kolbe od grupy wydawania, obracajac go w lewo.

2) Wyto6z ciasto kawy do pojemnika na odpady, nie uderzajac zbyt mocno, aby nie uszkodzi¢
brzegu filtra.

3) Wykonaj ptukanie grupy, naciskajac przycisk recznego wydawania.

4) Wypehnij filtr dawka mielonej kawy.

5) Wyréwnaj i dociskaj tamperem.

Upewnij sie, Ze na brzegach filtra nie pozostaty zadne ziarna.

6) Zamocuj kolbe do grupy wydawania, dokrecajac go mocno w prawo.

7) Umies¢ filizanki pod wylewkami i rozpocznij wydawanie.

PRZYGOTOWANIE PIANY MLEKA

Przygotowanie mlecznej pianki jest kluczowe do przyrzadzenia cappuccino. Aby to zrobic,
nalezy wla¢ mleko do wysokiego, waskiego pojemnika do potowy i postepowac zgodnie z
instrukcjami:

1) Krotko otworzy¢ zawér pary, aby usung¢ kondensacje wody.

2) Umies$ci¢ pojemnik z mlekiem pod dysza pary tak, aby konncowka dotykata dna, a nastepnie
ponownie otworzy¢ zawor i podgrzac¢ mleko.

3) Obnizy¢ pojemnik, aby koncéwka znalazta sie tuz nad powierzchnig mleka, a nastepnie
powtarzac¢ ruchy unoszenia i opuszczania pojemnika, aby powietrze wchodzito i wychodzito z
mleka.

Kontynuowa¢, az mleko stworzy piane, a nastepnie zamkng¢ zawor. Dodajac goraca kawe
espresso do pienistego mleka, mozna przygotowac pyszne cappuccino.

Aby zrobi¢ herbate, umie$ci¢ pojemnik pod dysza z goraca woda i aktywowac dystrybutor wody,
a nastepnie zamkna¢ zawor po osiggnieciu odpowiedniej iloSci wody. Nastepnie mozna uzy¢
goracej wody do przygotowania wybranej herbaty.

DZIENNE CZYSZCZENIE GRUP 1 UCHWYTOW FILTROW

Codziennie wieczorem lub przynajmniej raz dziennie czy$¢ prysznic grupowy i uszczelki
uchwytow filtrow za pomoca wilgotnej szmatki lub gabki. Sptucz filtry i uchwyty filtrow w
wrzacej wodzie, aby usung¢ ttuste osady po kawie. Zaleca sie umycie wnetrza uchwytéw filtrow
i filtrow w celu unikniecia osadow i pozostatosci po kawie, ktore moga odpadac¢ podczas
przygotowywania kawy, tworzac fusy w filizance.



DZIENNE CZYSZCZENIE WYLEWEK PAROWYCH

Wylewki parowe, uzywane do podgrzewania napojéw, nalezy czys$ci¢ natychmiast po uzyciu, aby
zapobiec tworzeniu sie osadow, ktére moga zablokowa¢ otwory wylotowe dyszy, a takze
zapewniC, Ze resztki poprzednio podgrzewanych napojow nie pogorsza sie, co prowadzi do
niehigienicznego tworzenia bakterii. Zewnetrznie wyczy$¢ wilgotna gabka dysze parowag
natychmiast po kazdym cyklu przygotowywania mleka. Aby wyczySci¢ wnetrze dyszy, postepuj
zgodnie z ponizszymi instrukcjami:

1) Napetnij naczynie ze stali nierdzewnej zimng woda co najmniej do tego samego poziomu, co
pozostato$ci mleka na dyszy.

2) Umies$¢ dysze w naczyniu z woda.

3) Uruchom zawor parowy za pomoca dzojstik oznaczonego symbolem, az woda zagotuje sie,
uzyskujac petne zdezynfekowanie dyszy.

TYGODNIOWE CZYSZCZENIE GRUP

Co najmniej raz w tygodniu konieczne jest wyczyszczenie grup wydawania od osadéw kawy za
pomoca wewnetrznego czyszczenia przez potautomatyczny proces prowadzony przez maszyne.
Procedure te nalezy rozpoczac¢ tylko wtedy, gdy maszyna jest gotowa do uzycia i gdy wszystkie
grupy sa gorgce, w nastepujacy sposob:

1) Naci$nij dwukrotnie w szybkim tempie przycisk "ENTER": maszyna automatycznie wchodzi
w stan cze$ciowej pracy odpowiedni do programowania.
2) Na wysSwietlaczu pojawi sie gtdwne menu: naci$nij dowolny z przyciskdw kawowych
oznaczonych znakiem "+", aby przewina¢ menu i dotrze¢ do pozadanej opcji, tj.:
- "CZYSZCZENIE GRUPY 1" lub
- "CZYSZCZENIE GRUPY 2" lub
- "CZYSZCZENIE GRUPY 3"
3) Naci$nij przycisk "ENTER", aby potwierdzi¢ wybrang opcje i rozpocza¢ procedure
czyszczenia, wySwietlajgc nastepujace ostrzezenie:

"ZALOZ FILTR ZASTEPCZY, WLOZ SRODEK CZYSZCZACY I NACISNIJ ,ENTER”

Czyszczenie rozpoczyna sie na grupach, wykonujac 10 cykli wydawania po 20 sekund kazdy.
Po zakonczeniu cyklu mycia wyswietla sie nastepujace ostrzezZenie:
"KONIEC CZYSZCZENIA: USUN UCHWYT FILTRA I NACISNI] "ENTER", ABY ROZPOCZAC
PROCEDURE OPLUKIWANIA."

Proces ptukania rozpocznie sie na grupach dozujacych, podzielony na 30 sekund podawania, 30
sekund przerwy i 30 sekund podawania. Po zakonczeniu ptukania usun S$lepy filtr, umies$¢
standardowy filtr z powrotem i umocuj uchwyt filtra na grupie dozujace;j.



4) Wyjdz z trybu programowania, przewijajac menu za pomoca przycisku "+", az pojawi sie
ponizsze ostrzezenie: "ABY WYJSC, NACISNI] "ENTER", ABY POWTORZYC, NACISNIJ "+" -
nacisnij przycisk "ENTER": maszyna automatycznie wréci do peinej pracy.

TYGODNIOWE CZYSZCZENIE FILTROW I UCHWYTOW FILTROW

1) Umies¢ trzy tyzeczki detergentu do czyszczenia ekspreséw do kawy i okoto litr wrzacej wody
w naczyniu odpornym na wysoka temperature.

2) Zanurz filtry i uchwyty filtréw w przygotowanym roztworze i pozostaw je na okoto 20/30
minut (nie zanurzaj catkowicie uchwytéw filtréw z drewnianymi uchwytami: woda i roztwér
detergentu mogtyby uszkodzi¢ uchwyty).

3) Doktadnie sptucz pod biezgca woda.

TYGODNIOWE CZYSZCZENIE TACZKI OCIEKOWE]

Przynajmniej raz w tygodniu usun dolng kratke na filizanki, wyjmij tacke ociekowa i wyczysc¢ ja.
Sprawdz i wyczys$¢ rowniez pojemnik na wyciek, usuwajac wszelkie fusy za pomoca tyzeczki, a
nastepnie sptucz go.

TYGODNIOWE CZYSZCZENIE OBUDOWY

Uzyj po prostu wilgotnej (nie$cierajacej) szmatki. Nie uzywaj alkoholu ani rozpuszczalnikow do
czyszczenia czeSci zapisanych lub pomalowanych, poniewaz moze to je uszkodzic.

MIESIECZNA WYMIANA WODY W KOTLE

Ze wzgledu na to, ze woda w kotle jest réwniez uzywana do przygotowywania goracych
napojow, zaleca sie jej catkowita wymiane i oczyszczenie wnetrza kotta, co najmniej raz w
miesigcu.

1) Po nagrzaniu maszyny, czyli gdy wysSwietla sie nastepujace ostrzezenie: "MASZYNA
GOTOWA" wytacz jg, naciskajac przycisk oznaczony symbolem zasilania.

2) Uruchom zawoér z gorgca woda, uzywajac dzojstiku oznaczonego symbolem wody, po
umieszczeniu duzego dzbanka pod wylewka wody, i zacznij pobiera¢ goraca wode z kotta.

3) Kontynuuj pobieranie wody, az nie bedzie juz wyptywata z wylewki.

4) Wiacz ponownie maszyne i poczekaj, az bedzie gotowa do uzycia, po automatycznym
uzupetnieniu kotta woda.



USUWANIE USTEREK

Jesli pojawig sie problemy z urzadzeniem, positkujac sie z ponizszym przewodnikiem sprébu;j je
rozwigza¢, wdrazajac sugerowane sugestie. Jesli problemy beda sie utrzymywa¢, skontaktuj sie
z Pomocga Techniczng. Nie dokonuj samodzielnych napraw na urzadzeniu.

Firma Elektra odrzuca wszelka odpowiedzialno$¢ za manipulacje lub interwencje dokonane
przez nieupowaznione osoby. Tego rodzaju interwencje automatycznie uniewazniajg gwarancje.
Przewodnik zawiera réwniez problemy, ktére musza by¢ rozwiazane bezposrednio przez
Ustuge Pomocy Technicznej, ale s3 one wyja$nione w celu utatwienia zrozumienia i operacji
naprawczych.

ALARM: USTERKA SYSTEMU KONTROLI TEMPERATURY WODY DO EKSTRAKCJI

Jesli pojawi sie nastepujacy alert: "USTERKA SYSTEMU KONTROLI TEMPERATURY WODY DO
EKSTRAKCJI - WYLACZONY - NAPRAWA" nastgpita powazna usterka. Wytgcz urzadzenie i
skontaktuj sie z Pomoca Techniczna.

ALARM: WYLADU]JACA SIE BATERIA BUFOROWA

Interface jest wyposazony w baterie buforowg, ktéra zapewnia przechowywanie czasu i daty.
System ciggle kontroluje sprawno$¢ baterii, ostrzegajac z wyprzedzeniem, gdy jest ona na
wyczerpaniu i zaleca jej wymiane. Gdy wyswietlany jest nastepujacy alert: ,WYLADUJACA SIE
BATERIA BUFOROWA - ZAMIEN NATYCHMIAST”

Skontaktuj sie z Pomoca Techniczna.

ALARM: NIEZADOWALAJACA EKSTRAKCJA

Jesli po ekstrakcji wybranej automatycznie za pomoca przycisku, np. pojedynczej krétkiej kawy
z grupy 1, wyswietli sie nastepujacy alert: ,EKSTRAKCJA NIEZADOWALAJACA - SPRAWDZ
TLOCZENIE, DOZOWANIE LUB MIELONE] KAWY” kawa moze nie zosta¢ przygotowana zgodnie
z wloskimi standardami espresso, dlatego konieczne moga by¢ dostosowania w zakresie
ttoczenia, dozowania lub mielenia kawy. Moze by¢ konieczne rowniez dostosowanie
temperatury lub ci$nienia ekstrakcji (zobacz réwniez rozdziaty ,C - DOSTOSOWANIA”, akapity
1.5, 2).

Alternatywnie, moze wystapic¢ usterka z powodu:

- Zatrzymanie dostawy wody: przywroc ja

- Usterka lub zablokowanie przeptywu wody przez niektdére cze$ci urzadzenia: skontaktuj sie z
Pomocg Techniczna.

BOILER: ALARM KONTROLI POZIOMU WODY, USTERKA



Jesli pojawi sie nastepujacy alert: ,USTERKA SYSTEMU KONTROLI POZIOMU WODY -
WYLACZONY - NAPRAWA” usterka moze wynikac z:

1) Zatrzymania dostawy wody: przywroc ja

2) Usterki w zaworze elektromagnetycznym doprowadzajagcym wode do kotta lub zablokowania
przeptywu wody przez niektore czesci urzadzenia

3) Elektrycznie izolujgcego sie osadu kamienia na sondzie poziomu lub przerwania w potaczeniu
elektrycznym, ktére uniemozliwia wykrycie obecno$ci wody w kotle:

Wytacz urzadzenie i skontaktuj sie z Pomoca Techniczna.

MASZYNA NIE NAGRZEWA SIE

Z powodu (nawet tymczasowego) braku wody w kotle, urzadzenie zabezpieczajace element
grzejny moze zosta¢ dezaktywowane. Urzadzenie zabezpieczajace element grzejny mozna
recznie ponownie aktywowac, po wyeliminowaniu lub naprawie przyczyny braku wody w kotle.

PARA NIE WYDOSTAJE SIE GDY MASZYNA JEST GORACA

Ten problem zwykle wystepuje po wiaczeniu maszyny i wynika z przyklejenia sie zaworu
przetamania prézni w kotle; nie wptywa to negatywnie na uzytkowanie maszyny:

- Po uwolnieniu catego powietrza przez zawor parowy, poczekaj, aZ maszyna sie normalnie
rozgrzeje i uzywaj jej.

W miedzyczasie skontaktuj sie z pomoca techniczna.

WYDOSTAJE SIE WODA Z DZIENKI PARY

Oznacza to, ze kociot jest catkowicie wypelniony wodg, zamiast zawiera¢ pewng ilo$¢ pary.
Mozliwe przyczyny to:

- Usterka elektrozaworu doptywu wody do kotta.

- Pojawienie sie kamienia na sondzie poziomu lub przerwa w jej potaczeniu elektrycznym.
Wytacz maszyne, zamknij doptyw wody i skontaktuj sie z pomoca techniczna.

WODA NIE WYCHODZI Z GRUPY WYLEWOWE] PODCZAS UZYCIA PRZYCISKU RECZNEGO

Mozliwe przyczyny to:

- Zmielenie kawy zbyt drobno: dostosuj to

- Przerwanie doptywu wody: przywrdé¢ go

- Usterka lub blokada przeptywu wody przez niektore cze$ci maszyny: skontaktuj sie z
Pomoca Techniczng

JEDNA GRUPA WYLEWOWA NIE NAGRZEWA SIE WYSTARCZAJACO



Moze to by¢ spowodowane ograniczeniem przeptywu wody do zaparzania, np.:
- Obieg naturalnego ogrzewania grupy zatkat sie osadami kamienia.
Skontaktuj sie z Pomocg Techniczng

GRUPA DO PARZENIA KAWY NIE NAGRZEWA SIE WYSTARCZAJACO

O ile warto$¢ ta nie przekracza 1,2 MPa (12 baréw), wowczas wylgcz maszyne i
skontaktuj sie z Pomoca Techniczng. Istnieje mozliwos$¢, Ze pompa jest niewtaSciwie
skalibrowana lub zuzyta. Skontaktuj sie z Pomocg Techniczna.

POJEMNIK OCIEKAJACY JEST PEELNY I WYCIEKA WODA

1) Wyczy$¢ zbiornik spustowy i uzyj drutu metalowego, aby oczy$ci¢ rure spustowq z
zanieczyszczen.

2) Usun wszelkie opadniecia lub zagiecia elastycznej rury spustowej, upewniajac sie, ze
Na catej dtugosci jest skierowana w dét w prosty i rowny sposob.

3) Jesli powyzsze przyczyny nie sg odpowiedzialne za usterke, oznacza to, ze wystepuje
blokada w rurach spustowych zewnetrznych wzgledem maszyny: skontaktuj sie z
hydraulikiem.

USUWANIE URZADZENIA

Europejska Dyrektywa 2012/19/UE (WEEE) dotyczaca usuwania urzadzen elektrycznych i
elektronicznych naktada, ze takie urzadzenia nie moga by¢ usuwane poprzez zwykte kanaty
solidnych odpadéw miejskich. Kiedy urzadzenie osiggnie koniec swojego okresu uzytkowania,
uzytkownik jest zobowigzany dostarczy¢ je do autoryzowanych os$rodkéw zbierania
segregowanych odpadow lub zwrdcic¢ je do sprzedawcy podczas zakupu nowego, odpowiednika
urzadzenia, w stosunku jeden do jednego. Aby uzyska¢ wiecej informacji na temat oSrodkow
zbierania segregowanych odpadéw, skontaktuj sie ze sprzedawca lub odpowiednimi wtadzami
publicznymi. Skuteczne zbieranie segregowanych odpadéw, ktére poddaje usuwane urzadzenia
recyklingowi, przetwarzaniu i utylizacji zgodnym z zasadami ochrony srodowiska, przyczynia
sie do unikniecia negatywnego wplywu na Srodowisko i zdrowie, oraz umozliwia ponowne
wykorzystanie materiatow, z ktérych urzadzenie zostalo wykonane. Niewtasciwa utylizacja
przez uzytkownika jest karalna zgodnie z karami przewidzianymi w obowigzujacych przepisach.
Przekreslony symbol kosza na kétkach wskazuje, ze produkt musi by¢ traktowany zgodnie z
opisem powyzej. Opakowanie jest uzywane w celu ochrony maszyny przed uszkodzeniami
podczas transportu. Stosowane materiaty opakowaniowe s3 odnawialne. Sg wiec wybierane
zgodnie z kryteriami ochrony $rodowiska i tatwosci utylizacji, przy czym ten ostatni proces jest
nastawiony na dalszg integracje materiatéw w cykl produkcyjny.

Dzieki temu nie tylko zmniejsza sie ilo§¢ odpadow, ale takze zapewnia bardziej racjonalne
wykorzystanie zasobéw nieodnawialnych.



1) Przeciac pasek, ktory utrzymuje pudetko zamkniete.

2) Otworzy¢ gore pudetka i usung¢ wewnetrzne panele chronigce przed wstrzasami, wyjaé
akcesoria zawarte w nich i wyja¢ obecny podrecznik, zachowujac te artykuty na péZniejsze etapy
uzytkowania urzadzenia.

3) Usunac foliowa torbe pokrywajaca gérna czeS¢ maszyny i umiescic ja w bezpiecznym miejscu
poza zasiegiem dzieci.

4) Wyciagna¢ pudetko na zewnatrz, pozostawiajgc maszyne na palecie.

5) Usuna¢ inne materiaty i zabezpieczenia przymocowane do maszyny.

6) Przekazac¢ odpady autoryzowanej firmie do utylizacji i recyklingu.

REGULACJA NOG PODSTAWY

Umie$¢ maszyne na blacie roboczym i upewnij sie, Ze jest ona poziomo, regulujac dtugos¢ nog.
Obrod¢ czarng stope w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara, patrzac od spodu, aby
ja wydtuzy¢ i w kierunku ruchu wskazéwek zegara, aby jg skréci¢. Nie ma $rub ani nakretek do
poluzowania lub dokrecenia.

PRZYLACZE WODY

Woda jest doprowadzana dzieki potaczeniu z zasilaniem wodnym o minimalnym ci$nieniu 0,15
MPa (1,5 bara) i maksymalnym ci$nieniu 0,6 MPa (6 barow).

Twardo$¢ wody nie moze przekracza¢ 20°F.

Gdy twardo$¢ powinna by¢ wyzsza niz w/w warto$¢, zainstaluj zmiekczacz wody miedzy
zasilaniem wodnym a maszyna.

Jesli ci$nienie zasilania wody przekracza 0,6 MPa (6 baréw), zainstaluj reduktor ci$nienia przed
maszyng do kawy / systemem miekkiej wody.

Moze by¢ wymagane zewnetrzne zawor zwrotny, aby spetni¢ lokalne przepisy.

Maszyna posiada elastyczng stalowa wezykowa rure ztgczeniowgq z zenskim ztgczem 3/8 cala, o
dtugosci okoto 1,7 metra.

1) Podtacz elastyczng rure do ztgcza znajdujgcego sie na spodzie maszyny.

2) Podiacz rure do zmiekczacza wody, jesli jest taka mozliwo$¢ lub bezposrednio do zasilania
wodg .

PRZYLACZE ODPLYWU

Maszyna posiada dwie elastyczne rury 13czace, jedna o zewnetrznej Srednicy 20 mm, a druga o
zewnetrznej Srednicy 18 mm, obie o dtugosci okoto 1,5 metra.

Te elastyczne rury musza zosta¢ skierowane do statego kolektora odptywowego o minimalnej
wewnetrznej Srednicy 50 mm, znajdujgcego sie pod blatem roboczym maszyny.

Przestrzen stworzona przez réznice Srednic obu rur wstawionych do kolektora odptywowego
musi by¢ wolna, aby umozliwi¢ odprowadzanie powietrza podczas spuszczania wody.



1) Potacz gumowa rure o Srednicy 20 mm miedzy ztaczem rury na plastikowej skrzynce
odptywowej zamontowanej u dotu maszyny a kolektorem odptywowym znajdujacym sie pod
blatem, dbajac o to, aby nie zwisata i nie byta §cieSniona.

2) Potacz gumowg rure o $Srednicy 18 mm miedzy ztaczem rury na metalowej skrzynce
odptywowej u dotu maszyny a kolektorem odptywowym znajdujacym sie pod blatem, dbajac o
to, aby roéwniez nie zwisata i nie byta $cie$niona.

PRZYLACZE ELEKTRYCZNE

Maszyna jest wyposazona w kabel zasilajacy o dtugosci okoto 2 metréw, z 5 przewodami o
nastepujacych kolorach:

- Zielono-z6tty: Uziemienie

- Niebieski: Neutralny

- Brazowy: Faza 1

- Czarny: Faza 2

- Szary: Faza 3

Przewody nalezy podiaczy¢ tylko do tablicy zaciskowej na tablicy rozdzielczej elektryczne;j.
Schemat podtaczen jest pokazany na naklejce przyklejonej na koncu kabla zasilajacego.
Specyfikacje zasilania elektrycznego s podane na tabliczce umieszczonej z przodu maszyny.
Potaczenie moze by¢ dokonane bez konieczno$ci wprowadzania jakichkolwiek modyfikacji do
maszyny, zarowno do jednofazowego zasilania 230VAC, jak i tréjfazowego zasilania 400VAC N3,
w nastepujacy sposob:

POLACZENIE JEDNOFAZOWE 230VAC

Podlacz przewody Uziemienia i Neutralnego do odpowiednich terminali na tablicy rozdzielczej
elektryczne;j.

Potacz trzy przewody faz 1, 2 i 3 ze sobg i podtacz je do pojedynczego terminala fazy obecnego
na tablicy rozdzielczej elektryczne;j.

PRZYLACZE TROJFAZOWE 400VAC N3

Podiacz przewody Uziemienia i Neutralnego do odpowiednich terminali na tablicy rozdzielczej
elektryczne;j.

Podtacz kazdy z trzech przewodoéw faz 1, 2 i 3 do odpowiednich terminali faz obecnych na tablicy
rozdzielczej elektryczne;.

ODPOWIETRZANIE OBIEGU HYDRAULICZNEGO

1) Upewnij sie, ze doptyw wody jest wiaczony.
2) Wiacz maszyne.



3) Aktywuj manualne dozowanie kazdej grupy, naciskajac przycisk az do catkowitego usuniecia
powietrza zawartego w obiegu wody i regularnego wyptywu wody.

PODSTAWOWE PROGRAMOWANIE

Pozwala to na wdrozenie funkcji dostosowania, konserwacji oraz zarzadzania danymi
wymienionymi ponizej. Ulatwia to rowniez udzielanie pomocy telefoniczne;.

Podstawowe programowanie jest wylaczng odpowiedzialno$cia instalatora/technika
serwisowego.

Wykonywane jest za pomoca dostarczonego Kklucza, ktéry umozliwia korzystanie z
nastepujgcego menu wyswietlacza:

- WYBOR JEZYKA

- USTAWIENIE CZASU I DATY

- PROGRAMOWANIE TRYBU NOCNEGO

- USTAWIENIE TEMPERATURY PARZENIA

- USTAWIENIE CRONO

- RESET ALERTOW DOTYCZACYCH PLANOWANE] KONSERWAC]I

- WYSWIETLANIE I RESET PRODUKC]JI KAWY

- WYSWIETLANIE I RESET KONSUMPCJI WODY

1) W16z klucz do zamka na panelu sterowania, delikatnie naci$nij i obré¢ go w prawo: maszyna
automatycznie przechodzi w stan cze$ciowej pracy odpowiedni do programowania.

2) Instrukcje dotyczace korzystania z gléwnego menu pojawig sie na wyswietlaczu: po
potwierdzeniu przez naci$niecie "ENTER" na panelu sterowania, naci$nij dowolny z przyciskdw
kawy oznaczony znakiem "+" aby przewing¢ menu i dotrze¢ do wybranego tematu.

3) Nacisnij "ENTER", aby potwierdzi¢ wybor tematu i uzyska¢ dostep do podmenu dla
, aby

odpowiedniej funkcji. Aby zmieni¢ wartosci liczbowe, naci$nij klawisze "+" i
odpowiednio zwiekszy¢ lub zmniejszy¢. Nastepnie zapisz dane, naciskajac "ENTER"
4) Po zakonczeniu programowania lub konsultacji r6znych tematéw, obr6¢ klucz w lewo i wyjmij
go z zamka: maszyna automatycznie powroci do petnej pracy.

WYBOR JEZYKA

Pozwala na zmiane wszystkich komunikatow wyswietlanych przez urzadzenie na jezyk wtoski,
angielski, francuski, hiszpanski lub niemiecki.

USTAWIENIE CZASU I DATY

Uzywane do ustawienia minut, godzin, dni, miesiecy i roku w celu poprawnego zarzadzania
trybem nocnym oraz datowania danych statystycznych.



PROGRAMOWANIE TRYBU NOCNEGO

Programowanie trybu nocnego jest uzyskiwane poprzez ustawienie godziny rozpoczecia i
zakonczenia.

USTAWIANIE TEMPERATURY PARZENIA

Pozwala na zmiane temperatury parzenia zgodnie z wymaganiami uzytkownika, uzywang
mieszanka lub warunkami §rodowiskowymi, aby uzyska¢ najlepsza "jakos¢ kawy w filizance".
Dzieje sie to poprzez ustawienie wymaganego wzrostu (lub spadku) temperatury w stosunku do
standardowej temperatury parzenia, mierzonej w stopniach Celsjusza (°C).

Standardowa temperatura parzenia jest tg zaprogramowang przez producenta i jest taka sama
dla wszystkich wyprodukowanych egzemplarzy tego modelu.

Po zmianie temperatury parzenia, przygotuj co najmniej trzy espresso na kazda grupe parzenia,
aby nowa temperatura ustabilizowata sie.

USTAWIENIE CRONO

Pozwala na wiaczenie lub wytaczenie wySwietlania czasu dostawy i objetosci kawy w filizance.
Zobacz rozdziat "UZYCIE"

RESETOWANIE ALERTOW DOTYCZACYCH PLANOWANE] KONSERWAC]I

Jesli programowano planowg konserwacje (patrz paragraf 3 "SPECJALNE PROGRAMOWANIE"),
ta funkcja pozwala zresetowac¢ alarm konserwacji po serwisie ekspresu do kawy.
Alarm mozna zresetowac¢, wprowadzajac kod resetujacy znany technikowi.

WYSWIETLANIE I RESET PRODUKCJI KAWY

System rejestruje liczbe filizanek kawy wydanych przez kazdy przycisk dla kazdej grupy. Kazde
parzenie aktywowane podwo6jnymi przyciskami odpowiada dwém filizankom kawy.
Te dane mozna wyzerowac, wprowadzajac znany technikowi kod resetujacy.

DOSTROJENIE CISNIENIA PARZENIA

W celu uzyskania najlepszej "jakosci kawy w filizance" mozna dostroi¢ ci$nienie parzenia.
Zalecane ci$nienie mie$ci sie w przedziale od 0,8 MPa (8 baréw) do 0,9 MPa (9 baréw).

Aby dostroi¢ pompe, zdejmij przedni dolny panel stalowy znajdujacy sie po stronie roboczej
maszyny, odkrecajac pie¢ srub, ktére go mocuja.

Zanim znajduje sie pompa z regulatorem ci$nienia, ktéry mozna dostroi¢ za pomocg Srubokreta.



Naciskajac przycisk "ENTER", w pewnym momencie wys$wietli sie ciSnienie wody: przygotuj
kawe na prawej grupie, naciskajac przycisk oznaczony symbolem: wy$wietlone ci$nienie zmieni
sie na ci$nienie parzenia: przejdz do dostrojenia pompy.

SPECJALNE PRGRAMOWANIE

Pozwala na dostosowanie pewnych funkcji maszyny zgodnie z wymaganiami serwisowymi,
marketingowymi lub indywidualnymi potrzebami klienta koricowego.

Specjalne programowanie jest wytaczng odpowiedzialno$cia wyspecjalizowanego technika
dealera, ktory zostanie specjalnie przeszkolony przez firme ELEKTRA do tego celu.

Specjalne programowanie powinno by¢ przeprowadzone w siedzibie dealera przed instalacja.

OGOLNE WARUNKI GWARANC]JI

Niniejszy dokument reguluje zasady gwarancji udzielanej przez spétke Resto Quality sp. z o.0.
na sprzedawane Towary i stanowi zatgcznik do Ramowych Warunkéw Handlowych, okreslone
ponizej zasady ochrony gwarancyjnej obowigzujg zawsze gdy Resto Quality sp. z 0.0. udziela
gwarancji na sprzedawany towar.

1. Gwarancja udzielana jest na okres 12 miesiecy od daty zakupu Towaréw.

2. Ochrona gwarancyjna udzielana jest wytacznie na terytorium Rzeczpospolitej Polskie;j.

3. W okresie trwania gwarancji Spotka zobowigzuje sie do bezptatnego podjecia koniecznych
dziatan celem przywrocenia Urzadzen do prawidlowego funkcjonowania - do stanu w ktérym
mozliwe bedzie normalne i zgodne z przeznaczeniem korzystanie z urzadzen - jezeli wada
wystepowata lub byta nastepstwem wad tkwigcych w Urzadzeniach (Urzadzeniu) w chwili jego



sprzedazy (wady produkcyjne, wady technologiczne) i nie zostata spowodowana przez Klienta
lub osoby trzecie lub nie wynikty inne przyczyny skutkujacych utratg gwarancji.

4. Celem wypelnienia powyzszych obowigzkéw Spotka zobowiazuje sie do - w zaleznosci od
koniecznoSci:

A. przeprowadzenie nieodptatnej diagnozy usterki

B. przeprowadzenia nieodptatnej naprawy Urzadzenia

C. przeprowadzenia nieodptatnej wymiany cze$ci Urzadzenia na nowe

D. O koniecznosci przeprowadzenia napraw lub wymiany poszczegdlnych czesSci oraz zakresie
naprawy (wymiany) kazdorazowo decydowac bedzie Spotka w oparciu o wskazania
uprawnionego serwisanta.

5. Spotka wykonuje powyzsze dziatania zgodnie z wytycznymi producenta z wykorzystaniem
odpowiednich czesci zamiennych.

6. Spétka moze zleci¢ przeprowadzenie dziatarn osobom trzecim.

7. Zakresem ustug serwisowych (gwarancji) nie s3 objete:

A. uszkodzenia mechaniczne,

B. uszkodzenia wynikte z dziatania sity wyzszej (pozar, powddz, zalanie wodg, zmiany napiecia
etc.)

C. czynno$ci zwigzane z konserwacjg i normalnym uzytkowaniem Urzadzenia (czyszczenie,
odkamienianie, smarowanie, wymiana elementéw eksploatacyjnych i podlegajacych
normalnemu zuzyciu - lampy, zaréwki, bezpieczniki, baterie, uszczelki, paski klinowe,
fanicuchy napedowe etc.)

D. uszkodzenia wynikajace z oddzialywania sity fizycznej ponad site konieczna dla normalnego
korzystania z Urzadzen,

E. uszkodzenia powstate z winy Klienta lub oséb trzecich,

F. uszkodzenia wynikajace z nieprawidtowego korzystania, wykorzystywania, uzytkowania,
eksploatacji Urzadzen

G. uszkodzenia bedace skutkiem zaniedban w wypeinianiu obowigzkéw spoczywajacych na
uzytkowniku Urzadzen.

H. uszkodzenia wynikajace z nieprawidtowego podtaczenia urzadzenia lub braku
wykorzystywania wymaganych akcesoriow (np. zmiekczacz do wody, filtry, etc.)

I. jak réwniez usterki bedace nastepstwem powyzszych zdarzen

7. Przypominamy o obowigzku sprawdzenia towaru dostarczanego do Panstwa w obecnos$ci
kuriera (dostawcy, przewoznika) oraz w przypadku stwierdzenia uszkodzen o obowigzku
sporzadzenia protokotu zgloszenia szkody. Brak sprawdzenia przesytki oraz prawidtowego
zgtoszenia reklamacji do przewoZnika skutkuje utratg pézZniejszej mozliwosci do zgtoszenia
roszczen z tego tytutu.

8. W zakresie nie objetym gwarancjg Spotka swiadczy obstuge serwisowg - za dodatkowa
optata.

10. Klient moze zleci¢ Spoétce przeprowadzenie prac (dziatan) dodatkowych, Strony ustalajg, iz
11. Spotka moze takie dziatania proponowac, jednak ich przeprowadzenie zawsze bedzie
wymagato zgody Klienta. Zasady wynagrodzenia za prace dodatkowe Strony ustala¢ bedg w
toku wzajemnych relacji.



12. Kazdorazowo Klient zobowigzuje sie do udostepnienia Urzadzen w uzgodnionym terminie i
miejscu w taki sposéb by mozliwe byto przeprowadzenie wymaganych prac serwisowych w
sposéb niezaktécony. Ewentualny brak udostepnienia Urzadzen traktowany bedzie na réwni z
nieuzasadniong interwencjg serwisowa.

13. W przypadku nieuzasadnionej interwencji uprawnionych serwisantow, Klient zobowigzany
bedzie do pokrycia kosztéw takiej interwencji - w szczeg6lnosci kosztéw dojazdu oraz
wynagrodzenia dla serwisantéw.

14. Spotka podkresla, a Klient jednoznacznie przyjmuje iz nastepujace dziatania skutkowac
beda utratg ochrony gwarancyjnej:

A. dokonanie jakichkolwiek zmian, modyfikacji, przerébek, napraw czy szeroko rozumianej
ingerencji w Urzadzenia przez osoby inne niz wskazane przez Spotke

B. naruszenie plomb lub znakéw fabrycznych

C. stwierdzenie uszkodzen urzadzenia innych niz wynikajgce z normalnego uzytkowania
(uszkodzen mechanicznych, termicznych, chemicznych, elektrycznych, wywotanych ogniem,
wilgocig etc.)

D. nieprawidtowe podtaczenie urzadzenia, jak rdwniez brak wykorzystywania wymaganych
akcesoriow (np. zmiekczacz do wody, filtry, etc.)

15. Zgltoszenie usterki odbywac bedzie sie - poprzez przestanie przez Klienta zgtoszenia awarii
na adres e-mail: serwis@restoquality.pl

16. Towary co do ktorych zgtaszane sa roszczenia z tytutu gwarancji:

A. o masie do 30 kg nalezy dostarczy¢ pod wskazany przez Spotke adres uprawnionego
serwisu

B. 0 masie powyzej 30 kg — w zaleznoSci od wskazan Spo6tki nalezy dostarczy¢ pod wskazany
przez Spotke adres uprawnionego serwisu lub naprawiony zostanie przez wskazanych
serwisantéw w miejscu jego instalacji (znajdowania sie).

C. przypominamy, iz na Kliencie dokonujacym przestania Urzadzenia pod wskazany adres
spoczywa obowigzek nalezytego zapakowania reklamowanego Urzadzenia na czas jego
transportu (w szczeg6lnosSci poprzez takie zapakowanie ktore zabezpieczy Urzadzenie przed
uszkodzeniem oraz umozliwi jego bezpieczny transport i wykonywanie czynnosci
zatadunkowych).

D. Spétka moze — w zaleznosci od ustalen Stron oraz w ramach gestu handlowego - swiadczy¢
pomoc w organizacji transportu Urzadzenia.

E. obowigzkiem Klienta jest terminowy odbiér Urzadzenia zwrotnie przesytanego po
przeprowadzeniu prac serwisowych w szczegdlnosci odbior przesytki w czasie i miejscu
uzgodnionym. Ewentualny brak odbioru Urzadzenia wedle pierwotnych ustalen skutkowa¢
bedzie obcigzeniem Klienta wyniktymi z tego kosztami (m.in. kosztami ponownego przestania
/ transportu Urzadzenia).

17. Strony ustalajg nastepujace terminy reakcji Spo6tki na ewentualne zgtoszenia dot. usterek
Urzadzen:

A. zwrotny kontakt telefoniczny - do 5 dni roboczych od daty zgtoszenia

B. wizyta uprawnionego serwisanta - do 14 dni od daty zgtoszenia
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C. wykonanie naprawy zalezne jest od otrzymania przez Spotke lub inny wyznaczony do
przeprowadzenia prac serwisowych podmiot czeSci zamiennych i w zalezno$ci od terminu
realizacji dostaw przez producenta moze wynie$¢ do 60 dni od daty wizyty serwisanta.

Spotka Klient

W RESTOQUALITY
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