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1 CHARAKTERYSTYKA

1.1 Zastosowanie

Piekarniki elektryczne stosuje sie do przyrzgdzania produktow spozywczych wymagajgcych pieczenia
i podgrzewania oraz grillowania i opiekania itp. Przeznaczone sg do eksploatacji w zaktadach
zbiorowego zywienia.

1.2 Ogoélny opis piekarnika

e Obudowa wykonana ze stali nierdzewne;.
Piekarniki elektryczne z termoobiegiem gorgcego powietrza, przystosowane sg do rusztow, tac
i pojemnikéw funkcjonalnych o module GN1/1 lub GN2/1. Komora piekarnika wykonana ze stali
nierdzewnej, ogrzewana jest za pomoca grzatki elektrycznej umieszczonej na tylnej scianie komory
piekarnika oraz grzatki dolnej umieszczonej pod ptytg grzewczg i grzatek gérnych. Obieg powietrza
wymusza wentylator umieszczony za grzatkg na tylnej scianie. Regulator temperatury, umozliwia
regulacje temperatury w komorze a tacznik krzywkowy wyboér odpowiedniego programu grzania.

1.3 Charakterystyka techniczna

TABLICA 1
PIEKARNIK ELEKTRYCZNY Z TERMOOBIEGIEM
TYPY, MODEL ELP.80.5/7 \ ELP.90.5/9
DANE TECHNICZNE
Dtugosé mm 800 900
Szerokos$é obudowy / catkowita mm 640/ 700 810/ 870
Wysokosé mm 620 620
Moc znam. piekarnika mm 2,65 4,45
Wymiar rusztu / tacy GN1/1 GN2/1
- Dot + Gora 1,5 kw + 0,8 kW 3,2 kW + 1,2 kW
- Dot 1,5 kw 3,2 kW
Funkcje - GQra 0,8 kW 1,2 kW
; - Grill 1,8 kw 2,75 kW
grzania - Grill + termoobieg 1,8 kW + termoobieg 2,75 kW + termoobieg
- D6t + Gora + termoobieg | 1,5 kW + 0,8 kW + termoobieg 3,2 kKW + 1,2 kW + termoobieg
- Tyt + termoobieg 2,6 KW + termoobieg 2,6 kW + termoobieg
Wymiary komory mm 560 x 370 x 315 680 x 555 x 315
Zakres regulacji temp. °C 50 + 290 50 + 290
Podstawa pod piekarnik PLW.80.5/7 PLW.90.5/9
Drzwi Z szybami Wykonanie standardowe
piekarnika | Bez szyb Opcja wykonania
Stopien ochrony IP IP32
Zabezpieczenia przed prgdem Klasa |
DANE PRZYLACZENIA
Zasilanie ~230 V 50Hz ~230 V 50Hz
Przylacze elektryczne Przewod zasilajgcy 3G 1,5 mm? Przewod zasilajgcy 2,5 mm?
z wtyczkg 2P+Z 16A z wtyczkg 2P+E 32A
Wymagane zabezpieczenie 13 A 25 A

2 INSTRUKCJA MONTAZU

A Instalowanie moga wykonywaé wytacznie osoby do tego upowaznione i przeszkolone w
zakresie obstugi urzadzen elektrycznych.

Pomieszczenie przeznaczone do eksploatacji piekarnika powinno posiadaé¢:
e odpowiednig instalacje elektryczng oraz skuteczng instalacje ochronng

e skuteczng wentylacje

e oOSwietlenie



&

Piekarnik elektryczny z termoobiegiem mozna eksploatowac jako urzgdzenie ustawione na
podfodze lub na podstawie. Mozna ustawi¢ dwa lub trzy piekarniki jeden na drugim.

2.1 Ustawienie piekarnika

Ustawi¢ urzadzenie na twardym, niepalnym podiozu i wypoziomowaé za pomoca regulowanych ndg.
W przypadku gdy urzgdzenie ma by¢ ustawione w poblizu scian, przegréd, mebli kuchennych,
wykonczen dekoracyjnych itp. powinny by¢ one wykonane z materiatdéw niepalnych albo pokryte
odpowiednim niepalnym, izolujgcym cieplnie materiatem. Nalezy zachowa¢ odstep od scian okoto

70 + 100 mm, przy czym $ciana powinna wytrzymywaé temp. min. 80°C oraz powinna by¢ niepalna.
Ponadto nalezy zwréci¢ uwage na przestrzeganie przepisow dotyczgcych ochrony przeciwpozarowe;.

A Piekarnik nalezy ustawié¢ tak aby nie zastania¢ otworéw wentylacyjnych na bocznej i tylnej
scianie obudowy piekarnika.

2.1.1 Montaz piekarnika na podstawie (rys.3)

- Ustawi¢ podstawe na twardym niepalnym podtozu i wypoziomowaé za pomoca regulowanych stop.
Przymocowa¢ podstawe do $ciany uzywajgc regulowanych uchwytéw sciennych.

Dopasowac¢ dtugos¢ uchwytu do odlegtosci podstawy od sciany.

- Wypoziomowac¢ piekarnik za pomocg regulowanych nég i ustawi¢ na podstawie. Nogi piekarnika
majg we wkiadkach z tworzywa wykonane otwory do wprowadzenia kotkdw ustalajgcych. Zwrécic
uwage aby dwie przednie nogi piekarnika wstawi¢ w kotki ustalajgce na gornej poice.

- Przykrecic piekarnik do podstawy wkretami przy pomocy dwoéch uchwytoéw bocznych i dwdch
uchwytéw tylnych.

2.1.2 Montaz piekarnikéw jeden na drugim (rys.4, rys.5, rys.6)

W celu ustawienia drugiego piekarnika na pierwszym stojgcym na podtodze (p.2.1) lub na podstawie
(p.2.1.1) nalezy:

- Zdemontowac nogi piekarnika odkrecajgc 4 sruby mocujgce kazdg z ndg.

- Ustawic¢ jeden piekarnik na drugim, wyréwnac¢ ich wzajemne potozenie.

- Skreci¢ piekarniki ze sobg wkretami przy pomocy czterech tgcznikow piekarnikow - dwa na bokach
oraz dwa z tytu. Do przykrecania gornego piekarnika do $ciany nalezy uzy¢ dwoch uchwytow
Sciennych wyposazenie dodatkowe.

W przypadku montazu trzech piekarnikow, nalezy gorny piekarnik przymocowaé do Sciany dwoma
specjalnymi uchwytami sciennym - wyposazenie dodatkowe (rys.6).

2.2 Przylaczenie do instalaciji

Podczas instalowania urzadzenia nalezy przestrzega¢ nastepujacych obowigzujacych przepiséw:

Normy, przepisy, zarzadzenia budowlane i przeciwpozarowe.

Przepisy bezpieczenstwa i higieny pracy.

Normy, przepisy, zarzgdzenia dotyczgce instalacji i urzadzen elektrycznych.
Normy, przepisy, zarzgdzenia dotyczgce wentylaciji.

Instalator powinien:

e Posiada¢ Swiadectwo Kwalifikacji.

e Zapozna¢ sie z informacjami na tabliczce znamionowej. Informacje poréwnaé z warunkami
zasilania elektrycznego.

e Sprawdzi¢ skutecznos$¢ dziatania wszystkich elementéw funkcjonowania urzadzenia.

e Zapoznaé uzytkownika z obstugg urzadzenia.



2.2.1 Wentylacja

1) Pomieszczenie kuchenne powinno by¢ dobrze wentylowane aby uzupetnia¢ usuwane powietrze

2) Zaleca sie ustawi¢ urzgdzenie pod okapem wyciggu co zapewni szybkie odprowadzenie oparéw

3) Regularnie czyscic filtry i przewody wentylacyjne. Do czyszczenia filtrow nie stosowaé palnych
ptynéw i rozpuszczalnikéw.

4) Okresowo sprawdzac wlot i wylot powietrza, czy nie sg uszkodzone oraz czy przeptyw nie jest
utrudniony.

2.2.2 Przylaczenie do instalacji elektrycznej

A Instalacja elektryczna, do ktérej ma by¢é podtagczone urzadzenie powinna
by¢ wyposazona w srodki odigczania na wszystkich biegunach zgodnie z PN-EN 60335-1.

A Uruchomienie piekarnika moze nastapié po potwierdzeniu skutecznosci ochrony
przeciwporazeniowej wynikami pomiaréw.

Piekarniki standardowo wyposazone sg w przewdd przytaczeniowy o dlugosci 2,5 mb zakohczony
wtyczka. Dane przewodu zasilajgcego, wtyczki oraz przytgcza dla kazdej kuchni podano w tablicy 1
,DANE PRZYLACZENIA”.

W celu przytgczenia nalezy:

1) Sprawdzi¢ zgodnosé parametrow instalacji elektrycznej z danymi z tabliczki znamionowej
urzadzenia.

2) Sprawdzi¢ stan osprzetu elektrycznego.

3) Dokona¢ pomiaru ochrony przeciwporazeniowej.

4) Dokonac przytgczenia przewodu zasilajgcego do odpowiedniego gniazda zainstalowanego
W pomieszczeniu.

2.2.3 Przytaczenie do systemu ekwipotencjalnego

Zacisk do przytgczenia zewnetrznych zyt wyrdwnawczych oznaczony jest symbolem Vi znajduje sie
na tylnej dolnej czesci obudowy. Przed podtgczeniem urzgdzenia nalezy sprawdzi¢ prawidtowosc¢
wykonania i skutecznos¢ dziatania potgczen wyréwnawczych zgodnie z PN-IEC-60364-4-41.

3 INSTRUKCJA OBSLUGI

A Przed uruchomieniem piekarnika usuna¢ folie ochronng oraz inne elementy opakowania
z elementéw obudowy i komory piekarnika. Przed uruchomieniem piekarnika upewni¢ sie,
czy jest on gotowy do uzytkowania. W komorze piekarnika nie zostawia¢ torebek, papieru,
kartonu itp.

3.1 Przygotowanie do pracy

Przed pierwszym uruchomieniem nalezy:

- Sprawdzi¢ zgodnos¢ danych na tabliczce znamionowej z warunkami zasilania elektrycznego.

- Umy¢ obudowe oraz komore piekarnika cieptg wodg z detergentem celem usuniecia srodkow
konserwujgcych.

- Zapoznac sie z DTR urzadzenia w szczegdlnosci z instrukcjg obstugi oraz wskazaniami BHP.

3.2 Prébny rozruch

Wigczyc¢ piekarnik zgodnie z p.3.3.1, nastawi¢ pokrettami regulatorow temperatury grzatek piekarnika
wybrang temperature i sprawdzi¢ czy po jej osiggnieciu grzatki wytgczg sie samoczynnie.
Wygrzac piekarnik przez okoto 30 min.



3.3 Czynnosci podczas pracy

3.3.1 Wiaczanie piekarnika elektryczneqo

a) Wigczyc¢ zasilanie elektryczne obracajgc pokretto tgcznika funkcji grzania (rys.1) na pozycje
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“~. Powinna zaswieci¢ sie zielona lampka (rys.7, poz.7) sygnalizujgca wigczenie zasilania
oraz powinno zatgczyc¢ sie oswietlenie w komorze piekarnika.

b) Obracajgc pokrettem tgcznika (rys.1) wybra¢ funkcje grzania piekarnika:

- pozycja @ - grzejg grzatka dolna i grzatka gérna

- pozycja [;] - grzeje grzatka dolna

- pozycja E] - grzeje grzatka gorna

- pozycja O - grzeje grzatka grilla

- pozycja ? - grzeje grzatka grilla i pracuje wentylator termoobiegu

- pozycja z - grzejg grzatka dola i grzatka gérna i pracuje wentylator

- pozycja @ - grzeje grzatka na tylnej $cianie i pracuje wentylator

- pozycja Y - pracuje wentylator bez grzania. Uwaga: jesli nastwiona jest temperatura
pokrettem regulatora (rys.1), pomaranczowa lampka obok bedzie sie swieci¢ mimo tego ze
grzafki nie grzeja.

c) Obrdci¢ pokretto regulatora temperatury (rys.1) w prawo w prawo do wybranej temperatury
wstepnego nagrzania piekarnika (od 50 do 290°C).

Powinna zaswiecic sie pomaranczowa lampka (rys.1) sygnalizujgca wtgczenie grzatek
piekarnika. Osiggniecie nastawionej temperatury sygnalizowane jest przez zgasniecie
pomaranczowej lampki.

d) Podczas pieczenia w piekarniku uktad regulacji bedzie cyklicznie zatgczat i wytgczat grzafki
elektryczne utrzymujgc w ten sposéb temperature co sygnalizowane jest Swieceniem oraz
gasnieciem pomaranczowej lampki.

e) Aby wytgczy¢ piekarnik nalezy obréci¢ pokretto tgcznika funkcji grzania (rys.1) do pozycji (,0”).
Zielona lampka powinna zgasngc.

3.3.2 Czynnosci podczas pieczenia w piekarniku

&

W piekarniku elektrycznym nastawiona temperatury nastepuje po ok. 20 minutach.
Sygnalizuje to zgasniecie pomaranczowej lampki. Temperatura w piekarniku utrzymywana
jest samoczynnie. Po zatgczeniu piekarnika grzatka grzeje az do uzyskania ustawionej
temperatury, nastepnie zostaje wytgczona i ponownie wtgczona, gdy temperatura zacznie
spadac. Objawia sie to przez cykliczne gasniecie i Swiecenie sie pomaranczowej lamki.
Przed wtozeniem wsadu zaleca sie odczekac¢ 1+2 cykle aby temperatura w komorze
piekarnika wyrownata sie.



Podczas pieczenia w piekarniku:

- Ustawic temperature w piekarniku w zaleznosci od rodzaju i wielkosci pieczonego ciasta i miesa.

- Przy pieczeniu miesa na ruszcie nalezy umiesci¢ pod nim blache, aby ttuszcz nie $ciekat
bezposrednio na spdd piekarnika.

- Po wypehieniu piekarnika z wsadem temperatura moze spas¢ ok 10 + 20° C

- Wstepne nagrzanie piekarnika stosowac ostroznie, wytgcznie przy ciezkich, mato rosngcych
ciastach i duzej masie wsadu. Mocno rosngce ciasta wkfada¢ do mato nagrzanej komory.

- Po wstawieniu zywnosci zamkng¢ drzwiczki piekarnika.

- Wypieki w foremce powinny by¢ umieszczone na ruszcie i nie wystawaé poza jego gabaryty.
Zaleca sie formy z jasnym dnem, gdyz formy ciemne pochfaniajg zbyt wiele ciepta.

- Ciasta ptaskie zaleca sie piec na 3-ciej pétce od dotu.

- Nalezy wystrzegac sie zbyt mocnego nagrzewania ciasta i zbyt dtugiego przetrzymywania
w nagrzanym piekarniku, gdyz powoduje to ciemnienie skorki i wyschniecie ciasta.

- Nie ustawia¢ zbyt wysokiej temperatury, gdyz moze to spowodowaé nie wyrosniecie ciasta
lub zakalec.

- Przed wytgczeniem piekarnika sprawdzi¢ wypiek drewnianym patyczkiem naktuwajac go.
Przy prawidtowym wypieku powinien on by¢ suchy i czysty. Wypiek pozostawi¢ okoto
5 minut po wylgczeniu piekarnia.

- Nie ustawia¢ zbyt wysokiej temperatury przy pieczeniu ciast zwtaszcza typu sernik i ciasto
drozdzowe. Obserwowac wypiek. Gdy ciasto zaczyna sie zbyt mocno przypiekac nalezy obnizyé¢
temperature o ok. 20 - 30°C.

A Podczas pieczenia drzwi piekarnika powinny by¢ zamkniete. Ostroznie zamyka¢ i otwieraé
drzwiczki piekarnika, aby nie spowodowaé wstrzaséw kuchni

3.3.3 Czynnosci po zakonczeniu pracy

Po zakonczonej pracy:

- Whytaczy¢ zasilanie piekarnika elektrycznego przekrecajac pokretto tgcznika funkcji grzania (rys.1)
w potozenie ,0”. Odwietlenie w piekarniku powinno zosta¢ wytgczone.

- Odtgczy¢ urzadzenie od zasilania elektrycznego w pomieszczeniu.

- Otworzy¢ piekarnik, zaczekac¢ az sie schtodzi.

- Umyc¢ woda z dodatkiem detergentu, uzywajgc miekkiej szmatki.

3.4 Uwagi eksploatacyjne

Temperatura w piekarniku utrzymywana jest samoczynnie. Po zatgczeniu piekarnika grzatka grzeje az
do uzyskania ustawionej temperatury, nastepnie zostaje wytgczona i ponownie wigczona, gdy
temperatura zacznie spadac¢. Objawia sie to przez cykliczne gasniecie oraz zapalanie sie
pomaranczowej lampki.

4 WSKAZANIA BEZPIECZANSTWA | HIGIENY PRACY

A Nieprzestrzeganie ponizszych wskazan grozi poparzeniem lub porazeniem pragdem
elektrycznym.

Przed przystgpieniem do pracy, obstugujgcy powinien zapoznac sie z zasadami:
- prawidtowej eksploatacji piekarnika na podstawie niniejszej dokumentacji techniczno-ruchowej,

- eksploatacji urzgdzen elektrycznych oraz bezpieczenstwa pracy w zapleczach kuchennych,
- udzielania pierwszej pomocy w nagtych przypadkach.



Przed montazem urzadzenia:

o zdjac¢ opakowanie i upewnic sie, czy urzadzenie jest w nienaruszonym stanie. W razie
watpliwosci nie uzytkowaé go i zwrécic sie do specjalisty. Materiat opakowaniowy nie
powinien znajdowa¢ sie w zasiegu dzieci, poniewaz stanowi potencjalne zagrozenie
(torebki plastikowe, deski, gwozdzie itp.)

e upewni¢ sie, czy dane znamionowe s3a zgodne z parametrami instalacji elektrycznej.

Szczeqgodlnie wazne jest, aby:

1) Zainstalowanie urzgdzenia zgodnie z instrukcjg wytwoércy powierzy¢ uprawnionemu specjaliscie.

2) Nie dopuszczac¢ do instalacji, wykonywania napraw i regulacji kuchni oséb do tego nieuprawnionych.

3) Nie wykonywaé zadnych przerdbek niezgodnych z dokumentacjg piekarnika.

4) Do uzytkowania piekarnika dopuszczac tylko osoby przeszkolone.

5) Zwracac uwage na dzieci w czasie uzytkowania piekarnika, gdyz nie znajg one zasad ich obstugi.
Szczegolnie drzwi i gorgca komora piekarnika..

6) Nie zostawia¢ piekarnika bez nadzoru podczas uzytkowania.

7) Uwazaé aby elektryczne przewody przytgczeniowe uzywanego w kuchni sprzetu nie dotykaty
gorgcych czesci piekarnika.

8) Uwazaé aby w czasie gotowania nie zala¢ ptytek do gotowania.

9) Nie uderzaé w pokretta.

10) W przypadku stwierdzenia uszkodzenia lub nieprawidtowej pracy, wytgczy¢ urzadzenie. Wszelkie
naprawy powinny by¢ wykonywane w autoryzowanej stacji serwisowej przez uprawnionych
specjalistéow.

11) Do piekarnika nie wktada¢ materiatow fatwopalnych takich jak papier, torebki foliowe,
rozpuszczalniki, benzyna, drewno, tatwopalne tworzywo itp.

12) Stosowac tylko oryginalne czesci zamienne. Nieprzestrzeganie powyzszego moze zagrozi¢
bezpieczenstwu urzgdzenia i uzytkownikow.

14) Stosowac urzgdzenie wytgcznie do celdw, do jakich je zaprojektowano. Wszelkie inne zastosowania
sg nieodpowiednie i nalezy je traktowac jako niebezpieczne.

15) Podczas obstugi zachowaé ostroznos¢ i nie dotyka¢ czesci, z ktorymi kontakt moze spowodowac
poparzenie.

16) Zachowa¢ ostroznosé przy wktadaniu i wyjmowaniu potraw z piekarnika, aby nie ulec poparzeniu.

17) W razie poparzenia niezwiocznie udzieli¢ pierwszej pomocy.

18) Zapewni¢ odpowiednig wydajnos¢ urzadzen wentylacyjnych.

19) Nie zastania¢ otwordow ssawnych lub przeznaczonych do odprowadzania ciepta.

20) Prawidtowo czysci¢ powierzchnie, aby nie dopusci¢ do utleniania oraz uszkodzen chemicznych czy
mechanicznych.

21) Po zakonhczeniu pracy wytgczy¢ urzadzenie.

A Zabrania sie mycia i polewania piekarnika za pomoca strumienia biezacej wody.
Nieprzestrzeganie tej zasady grozi uszkodzeniem urzadzenia i porazeniem pradem.

5 INSTRUKCJA KONSERWACJI, KONSERWACJA | NAPRAWY

A Konserwacje i naprawy moga wykonywac wytacznie osoby do tego upowaznione
i przeszkolone w zakresie obstugi urzadzen pracujagcych pod napieciem.

>

Przed przystapieniem do prac konserwacyjnych i czyszczenia nalezy odigczy¢
piekarnik od zasilania elektrycznego i poczeka¢ az wystygnie.

A Zewnetrznych i wewnetrznych powierzchni nie czysci¢ substancjami zragcymi oraz
zawierajacych chlorki. Nie uzywaé ostrych metalowych szczotek, druciakéw i podobnych
narzedzi mogacych porysowac powierzchnie kotta.



5.1 Konserwacja biezaca

- Konserwacja biezgca polega na utrzymywaniu w czystosci piekarnika oraz jego otoczenia, naczyn

i procesu gotowania potraw.

- Komore piekarnika my¢ po kazdorazowym uzytkowaniu.
- Powierzchnie ze stali nierdzewnej my¢ gorgcg wodg z detergentem i wytrze¢ do sucha miekkg

szmatka.

- Do zmywania powierzchni emaliowanych uzywac letniej wody z dodatkiem ptyndéw o dziataniu
delikatnym, nastepnie wycierac¢ je do sucha miekkg szmatka.

- Nie zostawia¢ dtuzszy czas octu, kawy, mleka, stonej wody, soku cytrynowego lub pomidorowego na

powierzchni.

- Srodek czyszczacy nie moze zawieraé substancji zawierajgcych chlor.

- Nie uzywac¢ $rodkéw mogacych rysowac powierzchnie.

- Jezeli urzadzenie nie jest uzytkowane przez czas diuzszy, po umyciu i osuszeniu nalezy je wytrzeé
szmatkg nasycong olejem wazelinowym, tworzgc warstwe ochronna.

5.2 Konserwacja okresowa

Poza biezgcymi czynnosciami konserwacyjnymi, do uzytkowania piekarnika nalezy okresowa kontrola
i regulacja. Po okresie gwarancji raz na rok nalezy zleci¢ dokonanie przegladu technicznego serwisowi.

5.3 Naprawy i remonty

Producent tODZKIE ZAKLADY METALOWE ,LOZAMET", poprzez swojg stuzbe serwisowg
zapewnia naprawy u odbiorcy oraz przeprowadza naprawy w siedzibie producenta. Wszystkie
czynnosci regulacyjne i naprawcze powinny by¢ wykonywane przez uprawnionego specjaliste.
Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za niewtasciwe lub niezgodne z zaleceniami podanymi
w niniejszej dokumentacji uzytkowanie wyrobu. Gwarancja nie obejmuje uszkodzen powstatych
w wyniku niewtasciwego uzytkowania, braku konserwacji oraz powstatych w wyniku dokonywania

napraw przez osoby nieupowaznione.

5.4

Wykaz typowych uszkodzen i zalecane sposoby naprawy

OBJAWY

PRZYCZYNA

SPOSOB USUNIECIA

Nie mozna zatgczy¢ piekarnika.

Brak zasilania
elektrycznego.
Uszkodzony tgcznik.
krzywkowy funkciji
grzania.

Sprawdzi¢ czy jest napiecie w instalacji
elektrycznej oraz czy urzadzenie jest
podtgczone do instalacji. Jesli nadal nie
mozna zatgczy¢ piekarnika zgtos
piekarnik do naprawy.

Nie mozna uzyskac¢ nastawionej temperatury.

Uszkodzony regulator
temperatury.

Zgtos piekarnik do naprawy. Wymienic
regulator.

Piekarnik stabo grzeje.

Uszkodzone grzafki.

Zgtos piekarnik do naprawy. Wymieni¢

Nie dziatajg funkcje grzewcze piekarnika. Uszkodzony tagcznik. | uszkodzona grzatke. Wymienic
krzywkowy funkciji uszkodzony tgcznik.
grzania.

Brak oswietlenia piekarnika.

Brak zasilania
elektrycznego.
Uszkodzona zaréwka.

Sprawdzi¢ czy jest napiecie w instalacji
elektrycznej oraz czy urzgdzenie jest
podtgczone do instalac;ji.

Wymieni¢ uszkodzona zaréwke.




6 WYPOSAZENIE STANDARDOWE | DODATKOWE

Standardowo piekarnik wyposazony jest w:

Przewdd zasilajgcy z wtyczka

taczniki piekarnikéw 4 szt. + wkrety mocujace

Ruszt piekarnika GN1/1 (530 x 325 mm) - piekarnik ELP.80.5/7
Ruszt piekarnika GN2/1 (650 x 530 mm) - piekarnik ELP.90.5/9
Dokumentacje Techniczno-Ruchowg

Karte gwarancyjng

Dodatkowo mozna zaméwié:
= Tace i pojemniki do piekarnika GN1/1 (530 x 325 mm) - piekarnik ELP.80.5/7
= Tace i pojemniki do piekarnika GN2/1 (650 x 530 mm) - piekarnik ELP.90.5/9
= Podstawe PLW.80.5/7 do piekarnika ELP.80.5/7
= Podstawe PLW.90.5/9 do piekarnika ELP.90.5/9

Podstawy dostarczane sg z:

- uchwyt Scienny podstawy 2 szt.

- uchwyt boczny piekarnika 2 szt.

- uchwyt tylny piekarnika 2 szt.

- wkrety mocujgce

Uwaga: W przypadku montazu trzech lub dwéch piekarnikéw jeden na drugim nalezy dodatkowo zakupi¢:

- uchwyt $cienny piekarnika 2 szt.

7 WYKAZ CZESCI ZAMIENNYCH

Nazwa czesci

Nr rysunku, oznaczenie

Grzatka 2,6 kW - na tylnej Scianie 1 szt.

EL.P.80.03.03.00.0/7

Grzatka 1,5 kW —dolna 1 szt. - piekarnik ELP.80.5/7

GL.H.40.04.02.00.5/7

Zespot grzatek 0,8 +1,8 - gorna + grill 1 szt. - piekarnik ELP.80.5/7

GL.H.40.04.03.00.5/7

Grzatka 3,2 kW —dolna - 1 szt. - piekarnik ELP.90.5/9

GLH9.40.10.02.00.5

Zespot grzatek 1,2 kW + 2 x 1,375 kW - gorna + grill - 1 szt. - piekarnik ELP.90.5/9

GLH9.40.10.03.00.5

Wentylator mieszacz powietrza 27 W, 230 V AWP-01 ASEL

B0O60.06.01.00.00.1/C06

Lampka sygnalizacyjna pomaranczowa

EH.A.10.04.03.00.0/C17

Lampka sygnalizacyjna zielona

EH.A.10.04.03.00.0/C18

Regulator temperatury (50 -320° C) EGO 55.17062.140

CL.A.44.01.04.00.0/C56

tacznik krzywkowy funkcji grzania EGO 42.00000.015

EL.H.40.10.00.00.5/7/C05
1115-260-1095-00

Pokretto 180° - 0§ 6/4.6 mm

EH.A.10.05.01.00.0/180

Oznacznik pierscieniowy funkcji grzania

GL.H.40.04.00.04.5/7

Oznacznik pierscieniowy (temperatury)

GL.J.40.04.00.03.5/7

Lampa piecowa BJB 77.222.1104.10
- oSwietlenie piekarnika

EL.H.40.10.00.00.5/7/C09
1154-112-2043-00

Zaréwka E14 25W 230V 300°C — do piekarnikéw

EL.H.40.10.00.00.5/7/C10

Uszczelka ULX-LAR- 08/031X - (drzwi piekarnika ELP.80.5/7)

GL.A.42.10.00.00.0

Uszczelka ULX-LAR- 08/131X - (drzwi piekarnika ELP.90.5/9)

GL.G.40.01.07.00.5/7

Zawias lewy - drzwi piekarnika

GL.A.42.02.00.00.0/C21

Zawias prawy - drzwi piekarnika

GL.A.42.02.00.00.0/C22

Wspornik zawiasu - drzwi piekarnika
1 szt. do zawiasu lewego + 1 szt. do zawiasu prawego

GL.A.42.02.00.00.0/C23
0789-695-1003-00

Szyba zewnetrzna piekarnika

GL.G.40.04.00.06.6/7

Szyba wewnetrzna piekarnika

GL.G.40.04.00.07.6/7

Ruszt piekarnika GN1/1 (325 x 530mm)

GL.H.40.01.05.00.5/7

10




8 RYSUNKI | SCHEMATY

Rysunek 1 - Panel sterowania

Rysunek 2 - Widok piekarnika ELP.80.5/7, ELP.90.5/9
Rysunek 3 - Montaz piekarnika na podstawie
Rysunek 4 - Montaz dwoch piekarnikéw

Rysunek 5 - Montaz dwéch piekarnikéw na podstawie
Rysunek 6 - Montaz trzech piekarnikéw

Rysunek 7 - Schemat elektryczny piekarnikéw z termoobiegiem
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Pokretto wigcznika

gtéwnego i nastaw
funkcji grzania

Lampka zielona

Pokretto regulatora
temperatury

Lampka pomaranczowa

Rysunek 1 - Panel sterowania
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- Wyprowadzenie przewodu zasilajgcego instalacji elektrycznej

B
6 - Przylacze przewodu ekwipotencjalnego

Pokretto wytgcznika gtéwnego i funkcji grzania piekarnika

Pokretto regulatora temperatury w piekarniku

Lampa sygnalizacyjna zielona - zasilanie piekarnika

Lampka sygnalizacyjna pomaranczowa - zatgczenie regulacji temperatury
Drzwiczki piekarnika

Ruszt piekarnika

Noga regulowana

Wentylator termoobiegu
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Rysunek 2 - Widok piekarnika ELP.80.5/7, ELP.90.5/9
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Rysunek 3 - Montaz piekarnika na podstawie
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Rysunek 4 - Montaz dwoch piekarnikéw
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Rysunek 5 - Montaz dwoch piekarnikéw na podstawie
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Rysunek 6 - Montaz trzech piekarnikéw
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Opis symboli:
X1 — Ztgczki szynowe E1 — Grzatka dolna
B1 — Regulator temperatury E2 — Grzatka goérna
S1 —kacznik krzywkowy E3 — Grzatki grilla
H1 — Lampka sygnalizacyjna zielona E4 — Grzatka termoobiegu
H2 — Lampka sygnalizacyjna pomaranczowa M1 — Wentylator termoobiegu

H3 — Lampa oswietlenie piekarnika

Rysunek 7 - Schemat elektryczny piekarnikéw z termoobiegiem
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WYCOFANIE Z EKSPLOATACJI

To urzadzenie jest oznaczone zgodnie z Dyrektywg Europejskg 2012/19/UE oraz
polskg Ustawg o zuzytym sprzecie elektrycznym i elektronicznym symbolem
przekreslonego kontenera na odpady.

Takie oznakowanie informuje, ze sprzet ten, po okresie jego uzytkowania nie moze
by¢ umieszczany fgcznie z innymi odpadami pochodzgcymi z gospodarstwa
domowego. Uzytkownik jest zobowigzany do oddania go prowadzgcym zbieranie
zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego.

Wiasciwe postepowanie ze zuzytym sprzetem elektrycznym i elektronicznym
przyczynia sie do unikniecia szkodliwych dla zdrowia ludzi i Srodowiska naturalnego
konsekwencji, wynikajgcych z obecnosci sktadnikow niebezpiecznych oraz
niewlasciwego sktadowania i przetwarzania takiego sprzetu.




Nr/ No./No/ Nr.:
059/24

LOZAMET

Deklaracja zgodnosci UE
Declaration of Conformit
Déclaration de Conformite
Konformitartatserklarung

Producent / Manufacturer / Fabricant / Hersteller :

Lodzkie Zaktady Metalowe LOZAMET Sp. z o.o.

Adres / Address / Adresse / Adresse :
ul. Warecka 5
91-202 Lodz
Polska / Poland / Pologne / Polen

Deklaruje, ze wyrdb / declare that the product / déclare que le produit / erkléren, dass das Produkt :
Nazwa / Name / Nom /Name:

Piekarnik elektryczny z termoobiegiem
/ Electricconvection oven / Four électrique ventilé / Elektro-Umluftbackofen

Typ / Type / Type / Type:
ELP.80.5/7 ; ELP.90.5/9

spetnia zasadnicze wymagania wynikajgce z nastepujacych Dyrektyw UE:
meets the essential requirements according to of the following EU -Directive:

est conformé aux exigences essentielles de la Directive UE:

die grundlegenden Anforderungen geméss der nachstehenden EU -Richtlinie erfillt:

Sprzet elektryczny -LVD - Basse Tension - Niederspannungsrichtlinie
2014/35/UE niskiego napiecia Low Voltage
Do prawa polskiego wprowadzono ustawg z dnia13 kwietnia 2016 r. o systemach oceny zgodnosci i nadzoru rynku
i rozporzgdzeniem Ministra Rozwoju z dnia 2 czerwca 2016 r. w sprawie wymagan dla sprzetu elektrycznego.

Kompatybilnos¢ - EMC Electromagnetic - Compatibilite - EMV-Richtlinie
2014/30/UE elektromagnetyczna Compatibility Electromagnetique
Do prawa polskiego wprowadzono ustawg z dnia13 kwietnia 2016 r. o systemach oceny zgodnosci i nadzoru rynku
i ustawa z dnia 13 kwietnia 2007 r. o kompatybilnosci elektromagnetyczne;.

i, Zze nastepujgce normy zharmonizowane zostaly zastosowane:
and that the following harmonised standards have been applied:

et que les standards harmonisés suivants ont été appliquées:

und dass die folgenden harmonisierten Normen angewandt wurden:

PN-EN IEC 60335-1:2024-04 ; PN-EN 60335-2-36:2009/A11:2012

PN-EN |IEC 55014-1:2021-08 ; PN-EN IEC 55014-2:2021-08

PN-EN IEC 61000-3-2:2019-04/A1:2021-08 ; PN-EN 61000-3-3:2013-10/A2:2022-04
PN-EN IEC 61000-3-12:2012 ; PN-EN IEC 61000-3-11:2020-01

Niniejsza deklaracja zgodno$ci zostaje wydana na wytgczng odpowiedzialno$¢ producenta.
This declaration of conformity is issued on the sole responsibility of the manufacturer.

Cette déclaration de conformité est établie sous la seule responsabilité du fabricant.

Diese Konformitétserklérung ist auf der alleinigen Verantwortung des Herstellers ausgestellt.

Niniejsza deklaracja zgodnosci jest podstawg do oznakowania wyrobu znakiem C€
This declaration of conformity is the foundation for marking the product with the CE mark.
Cette déclaration de conformité est la base pour marquer le produit avec la marque CE

Diese Konformitétserkldrung ist die Grundlage fiir die Kennzeichnung des Produkts mit dem
CE -Zeichen.

tédz, dn. 15.07.2024
Julian Bgkowski

Data wydania: Potwierdzona przez: Prezes Zarzadu Dyrektor Generalny
Date of issue: Confirmed by: The president of Board' the General Manager
Date d'emissione: Confirme par: Le président de I'Administration PDG

Ausgabedatum: Bestatigt durch: Der Vorstandsvorsitzende ein Generaldirektor
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