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1 CHARAKTERYSTYKA PATELNI

1.1 Zastosowanie

Patelnie elektryczne przeznaczone sg do przyrzadzania produktéw spozywczych wymagajgcych smazenia,
duszenia badz tez podgrzewania i gotowania. Ich przechylna konstrukcja umozliwia zlanie produktu lub
zuzytego ttuszczu. Przeznaczone sg do eksploatacji w zaktadach zbiorowego zywienia.

Zabrania sie przechowywania i podgrzewania w patelni substancji niebezpiecznych, zrgcych,

trujgcych, wybuchowych, emitujgcych szkodliwe opary itp.

A Patelni nie nalezy uzywaé do smazenia w gtebokim tluszczu. Praca przy nastawionej
temperaturze powyzej 210+ 280°C moze spowodowaé¢ samozapton ttuszczu lub oleju.

A Temperatury powyzej 210+ 280°C przeznaczone sg wylgcznie do smazenia i pieczenia
produktow spozywczych bezposrednio potozonych na ptycie grzewczej, bez oleju.

A Patelni nie nalezy uzytkowagé jako frytkownicy

1.2 Charakterystyka techniczna

Dane techniczne L700.PAE.030
Szerokosé mm 800
Gteboko$é mm 700
Wysokos$¢ do pokrywy mm 900
Moc znamionowa kw 7,8
Pojemnos$¢ misy - zbiornika dm? 50
Glebokos¢ zbiornika — catkowita mm 200
Glebokos¢ zbiornika — uzytkowa mm 135
Powierzchnia ptyty grzewczej m? 0,30
Wymiary ptyty grzewczej mm 680 x 430
Temperatura ptyty grzewczej °C Regulowana w zakresie 50 + 280 °C
Naped mechanizmu przechytu Reczny
Stopien ochrony IP P32
Zabezpieczenie. przed pradem Klasa |
Dane przylaczenia
Zasilanie 3N ~50 Hz, 400V

y — >
Przytacze elektryczne Przgv\\ll\%c/jczzizllsa’g;fly\/l fg E1 156£1m
Wymagane zabezpieczenie instalacji elektrycznej 16 A
Przytgcza instalacji wody Gwint zewnetrzny R 1/2” (DN 15)
Cisnienie sieci wodociggowej 0,15+ 0,6 MPa

1.3 Ogélny opis budowy patelni elektrycznej

Patelnie elektryczne zbudowane sg z przechylnego zbiornika (rys.1, poz.1) zawieszonego na
zawiasach w sztywnej, zabudowanej ze wszystkich stron ramie. Przechylanie zbiornika patelni
odbywa sie poprzez obracanie pokrettem (recznym kotem napedowym) (rys.1, poz.4). Zbiornik
wyposazony jest w pokrywe /rys.1 poz.2/, ktdrej przeciwwaga umozliwia utrzymanie jej w dowolnym
potozeniu. W dolnej czesci ramy znajduje sie krociec przytagczeniowy instalacji wodnej (rys.1, poz.A).
Zalewanie zbiornika wodg nastepuje poprzez rurke zalewajgcg (rys.1, poz.11).

Wazniejsze zespoly:

e Zbiornik kompletny (rys.1, poz.1) - ktérego gldbwnym elementem jest zbiornik (misa).

e Zbiornik wykonany jest jako spawany o bokach z blachy nierdzewnej i dnie z grubej ptyty grzewczej
réwniez ze stali nierdzewnej. Pod dnem zbiornika znajduje sie dodatkowa ptyta przewodzgca ciepto pod
ktérg umieszczone sg grzalki elektryczne.

o Zespot napedu (rys.3) - umozliwiajgcy przechylanie zbiornika patelni.

e Ogranicznik temperatury (rys.1, poz.12) - zabezpieczajgcy przed nadmiernym wzrostem
temperatury pyty grzewczej w przypadku awarii regulatora temperatury.

e Regulator temperatury (rys.1, poz.6) - zapewniajacy ptynng regulacje temperatury oleju.



2 INSTRUKCJA MONTAZU

2.1 Ustawienie

Pomieszczenie przeznaczone do eksploatacji patelni powinno posiadac:

¢ instalacje elektryczng 3 fazowag o napieciu 400 V 3N ~ 50 Hz

e skuteczng instalacje ochronng,

e instalacje wodociggowa,

¢ instalacje kanalizacyjna,

e skuteczng wentylacje
Patelnie mozna eksploatowac jako urzgdzenie wolnostojgce lub ustawione w blok z innymi rzgdzeniami linii
gastronomicznej o0 module 700.
Ustawi¢ urzadzenie na twardym, niepalnym podfozu i wypoziomowaé¢ za pomocg regulowanych ndg.
W przypadku gdy urzgdzenie ma by¢ ustawione w poblizu Scian, przegréd, mebli kuchennych, wykohczen
dekoracyjnych itp. powinny by¢ one wykonane z materiatéw niepalnych albo pokryte odpowiednim niepalnym,
izolujgcym cieplnie materiatem (zaleca sie zachowaé¢ minimalny odstep od $cian co najmniej 100mm). Ponadto
nalezy zwréoci¢ uwage na przestrzeganie przepiséw dotyczgcych ochrony przeciwpozarowej.
Zaleca sie tak ustawic¢ urzadzenie, aby zawartos¢ zbiornika mogta by¢ zlewana bezposrednio do kratki
Sciekowej znajdujgcej sie w podtodze. Utatwi to mycie zbiornika.
Urzadzenie ustawi¢ pod okapem, aby catkowicie usungé¢ pare i wszystkie produkty spalania.
Wysokos¢ okapu nad podtogg powinna wynosi¢ minimum 1700mm.

2.2 Przylaczenie do instalacji

Podczas instalowania urzadzenia nalezy przestrzega¢ nastepujacych obowigzujacych przepisow:

o Normy, przepisy , zarzgdzenia budowlane i przeciwpozarowe.
o Przepisy bezpieczenstwa i higieny pracy.
o Normy, przepisy , zarzadzenia dotyczace instalacji i urzadzen elektrycznych

Instalator powinien:
e Zapoznac¢ sie z informacjami umieszczonymi na tabliczce znamionowej
e Sprawdzi¢ skutecznos¢ dziatania wszystkich elementéw urzgdzenia
e Zapoznac¢ uzytkownika z obstugg urzadzenia

2.2.1  Wentylacja

1) Pomieszczenie kuchenne powinno by¢ dobrze wentylowane aby uzupetnia¢ usuwane powietrze

2) Zaleca sie ustawi¢ urzadzenie pod okapem wyciggu co zapewni szybkie odprowadzenie oparéw

3) Regularnie czysci¢ filtry i przewody wentylacyjne. Do czyszczenia filtrow nie stosowac palnych ptynéw
i rozpuszczalnikow.

4) Okresowo sprawdzac wlot i wylot powietrza, czy nie sg uszkodzone oraz czy przeptyw nie jest
utrudniony.

2.2.2 Przylaczenie do instalacji elektrycznej

A Instalacja elektryczna, do ktérej ma by¢é podtaczone urzadzenie powinna by¢ wyposazona w srodki
odtaczania na wszystkich biegunach zgodnie z PN-EN 60335-1.

A Uruchomienie patelni moze nastapi¢ po potwierdzeniu skutecznosci ochrony
przeciwporazeniowej wynikami pomiaréw.

Patelnia wyposazona jest standardowo w przewdd zasilajgcy o dtugosci 2,5 mb zakohnczony wtyczka.

a) Sprawdzi¢ zgodno$¢ parametréw instalacji elektrycznej z danymi znamionowymi patelni,

b) Sprawdzi¢ stan osprzetu elektrycznego patelni.

c) Dokonac¢ pomiaru skutecznosci ochrony przeciwporazeniowe;j.

d) W przypadku podigczania patelni bezposrednio do instalacji elektrycznej pomieszczenia, nalezy dokonac
odtgczenia standardowego przewodu zasilajgcego a nastepnie podtgczenia przewodu o potrzebnej dtugosci
do odpowiednich zaciskéw listwy przylgczeniowej. Listwa ta znajduje sie w skrzynce sterowniczej
(rys.1, poz.13). Dostep do listwy mozliwy jest po zdjeciu ostony przedniej (rys.1, poz.3) i nastepnie pokrywki
skrzynki sterowniczej.



W celu zdjecia ostony przedniej i pokrywki skrzynki sterowniczej nalezy:

wyciggnac¢ pokretta wytgcznika gtéwnego i regulatora temperatury (rys.1, poz.6)
zdja¢ pokretto oraz ostonke zaworu (rys.1, poz.10)

zdjac¢ reczne koto napedowe odkrecajac wkret dociskowy (rys.3, poz.11)
odkreci¢ 4 sruby mocujgce ostone przednig (rys.1, poz.14)

zdjg¢ ostone przednig

odkreci¢ 4 sruby mocujace pokrywke skrzynki sterowniczej

zdjg¢ pokrywke skrzynki sterowniczej

Przewdd zasilajgcy powinien mie¢ pie¢ zyt o przekroju 5 x 1.5 mm?2, oraz powinien by¢ w powfoce olejoodporne;j
i mie¢ wtasciwosci nie gorsze niz przewody (245 IEC57) - HO7RN-F

Przewdd zasilajgcy nalezy doprowadzi¢ do skrzynki sterowniczej przez otwér (B) i dtawice DW16 w ramie
(rys.1) oraz dtawice DW16 w bocznej $ciance skrzynki sterowniczej.
Po podtaczeniu przewodu zasilajgcego, postepujgc w kolejnosci odwrotnej nalezy:

zamontowac pokrywke skrzynki sterowniczej

zatozy¢ ostone przednig

zatozy¢ kotko reczne

zatozy¢ ostonke oraz pokretto zaworu wodnego

zatozy¢ pokretta wytgcznika gtéwnego i regulatora temperatury

2.2.3 Przylaczenie do systemu ekwipotencjalnego

Zacisk do przytgczenia zewnetrznych zyt wyréwnawczych oznaczony jest symbolem 6

i znajduje sie z lewej strony na spodniej czesci obudowy patelni za przednig noga (rys.1).

Przed podtgczeniem urzgdzenia nalezy sprawdzi¢ prawidtowo$¢ wykonania i skutecznosé dziatania
potagczen wyréwnawczych zgodnie z PN-IEC-60364-4-41.

2.2.4 Przylaczenie do instalacji wodociggowej

1

2)

Sprawdzi¢ czy instalacja wodna w pomieszczeniu wyposazona jest w reczny zawér odcinajgcy. Jesli nie,
nalezy taki zawor zainstalowac.

Przewdd instalacji wodnej zaopatrzonej w reczny zawér odcinajgcy doprowadzi¢ do przylgcza

(A) (rys.1). Miedzy zaworem odcinajgcym a przytgczem wody w urzagdzeniu zaleca sie  zamontowac filtr
mechaniczny do wody.

A Podczas instalacji patelni nalezy bezwzglednie unika¢ kontaktu powierzchni ze stali nierdzewnej

3

z materialami korodujgcymi. Usuwaé wszelkie metalowe okruchy, ktére moga uszkodzi¢ dno lub
sciany zbiornika patelni.

INSTRUKCJA OBSLUGI

3.1

Przygotowanie patelni do pracy

Przed pierwszym uruchomieniem nalezy:

3.2

sprawdzi¢ dane na opakowaniu i tabliczce znamionowej urzgdzenia

usung¢ folie ochronng oraz inne elementy opakowania ze wszystkich elementéw obudowy oraz pokrywy
patelni

urzgdzenie odkonserwowac, tzn. wnetrze misy, pokrywe oraz obudowe doktadnie wymy¢ cieptg wodg z
dodatkiem ptynu do mycia naczyn, nastepnie doktadnie wyptukac

zapoznac sie z DTR urzadzenia, w szczegolnosci z instrukcjg obstugi oraz wskazaniami BHP.

Prébny rozruch

Wiaczy¢ urzgdzenie zgodnie z p.3.3.1.

Nastawi¢ pokretto wytgcznika gldwnego i regulatora temperatury (rys.1, poz.6) na pozycje 100 + 140 °C
i sprawdzi¢ czy w czasie grzania patelni regulator temperatury samoczynnie wytagcza i zatgcza ukfad
grzewczy. Sygnalizuje to odpowiednio gasniecie i Swiecenie pomaranczowej lampki (rys.1, poz.8).
Wygrza¢ ptyte przez okoto 60 minut w celu wypalenia ewentualnych pozostato$ci warstwy srodka
ochronnego.



3.3 Czynnosci podczas pracy

3.3.1 Wilaczenie ogrzewania ptyty qrzewczej

a)

b)

Pokretto wytacznika gtéwnego i regulatora temperatury (rys.1, poz.6) obroci¢ w prawo. Powinna zapali¢ sie
zielona lampka (rys.1, poz.8) pod pokrettem sygnalizujgca wigczenie zasilania.

Obracajgc dalej w prawo pokretto wytgcznika gtéwnego regulatora temperatury (rys.1, poz.6)

ustawi¢ wymagang temperature ptyty grzewczej. Powinna zapali¢ sie pomaranczowa lampka (rys.1, poz.9)
pod pokrettem sygnalizujgca wtgczenie ogrzewania ptyty grzewczej. Po osiggnieciu nastawionej temperatury
pomaranczowa lampka powinna zgasngc.

3.3.2. Czynnosci podczas przygotowywania potraw w patelni

a)
b)
c)

d)

f)

9)

Sprawdzi¢, czy zbiornik patelni znajduje sie krancowym dolnym potozeniu.

Unies$¢ pokrywe i pokry¢ ptyte grzewczg cienkg warstwg ttuszczu.

Pokretto wytgcznika gtéwnego i regulatora temperatury (rys.1, poz.6) obréci¢ w prawo. Powinna zapali¢ sie
zielona lampka pod pokrettem sygnalizujgca wigczenie zasilania ptyty grzewcze;.

Ustawi¢ zgdang temperature. Powinna zapali¢ sie pomaranczowa lampka pod pokrettem sygnalizujgca
wigczenie ogrzewania ptyty grzewczej. Wstepnie rozgrzac patelnie bez wsadu do momentu osiggniecia
nastawionej temperatury. Zaleca sie ustawic regulator na temperature w granicach 160 + 200°C co daje na
ptycie grzewczej patelni temperature wystarczajgcg do smazenia.

Patelnie nalezy rozgrzewa¢ do momentu zgasniecia pomaranczowej lampki (rys.1, poz.9). Zaleca sie
odczeka¢ jeszcze 15 minut po zgasnieciu lampki. Wyzej opisana czynnos¢ konieczna jest do ustabilizowania
oraz wyréwnania sie temperatur na ptycie. Jesli zaczniemy smazy¢ przed ustabilizowaniem sie
temperatur spowodujemy przypalenie sie produktow.

Na tak rozgrzang ptyte naktadamy tluszcz, a po jego rozgrzaniu ktadziemy produkt przeznaczony do
smazenia. Produkty uktadac¢ na strefie grzejnej. Na rysunku pole zakreskowane oznacza strefe grzejng
piyty, ktorej temperatury odpowiadajg nastawie regulatora temperatury. Poza tg strefg temperatura ptyty
grzewczej jest nizsza.

30mm J30mm
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30mm

Strefa grzania

Ptaska pfyta dna zbiornika

30mm

Zarys wewnetrzny zbiornika

W trakcie smazenia przektadac produkty na ptycie grzewczej aby unikng¢ przypalenia. W przypadku
smazenia kotletéw po 5 minutach kotlet powinien by¢ jednostronnie dostatecznie usmazony. Odwracamy go
na druga strone i w sumie po 10 minutach kotlet zdejmujemy z ptyty dostatecznie usmazony. Nastepnie
mozemy utozyé nowg porcje dodajgc tyle ttuszczu, aby kotlety zanurzone byly do potowy. W trakcie
smazenia lub pieczenia po stwierdzeniu, ze ttuszcz jest zbyt gorgcy lub za chtodny nalezy pokrettem
termoregulatora tak dobra¢ temperature, aby proces przebiegat prawidtowo.

Pokrywa patelni w poczgtkowej fazie smazenia powinna by¢ uchylona, natomiast w koncowej przymknieta.
Stosujemy to dlatego, aby pieczen nie tracita na swoistym aromacie i zabezpieczamy jg przed nadmiernym
wysuszeniem.

Regulator temperatury podczas smazenia bedzie cyklicznie zatgczat i wylgczat grzalki, co sygnalizowane
jest przez zapalanie i gadniecie pomaranczowej lampki (rys.1, poz.9) utrzymujac w ten sposéb nastawiong
temperature.



h) W przypadku przygotowywania potraw w duzej ilosci oleju lub produktéw ptynnych
i pétptynnych np. sosoéw nalezy zwrdoci¢ uwage aby nie napetni¢ zbiornika powyzej gérnego poziomu
oznaczonego na tylnej Scianie.

i) Nie nalezy zamyka¢ pokrywy przy nastawie regulatora temperature 230°C i wyzsze, gdyz mozna
spowodowaé samozapton oleju

A Jesli misa patelni nie jest catkowicie opuszczona zalgczenie grzatek jest niemozliwe.
A Nigdy nie nalezy zostawia¢ patelni podczas pracy bez nadzoru.
A Gdy olej zacznie intensywnie dymi¢, nalezy natychmiast zmniejszy¢ ustawiong temperature

3.3.3 Przechylanie zbiornika - misy, zlewanie produktu

A Przed rozpoczeciem przechylania misy nalezy wytaczy¢ patelnie ustawiajac pokretto wytacznika
gtéwnego i regulatora temperatury w potozenie ,,0”.

a) Podnies¢ pokrywe (rys.1, poz.2).

b) Sprawdzi¢, czy zawér uktadu zasilania wodg (rys.1, poz.10) jest zamkniety.

c) Pokrecac ostroznie recznym kotem napedowym (rys.1, poz.4) w kierunku zgodnym z kierunkiem ruchu
wskazowek zegara (w prawo), az do momentu uzyskania przechytu zbiornika patelni /misy/ wystarczajgcego
do zlania produktu.

d) Po zlaniu catej zawartosci opuscic catkowicie zbiornik (mise) w potozenie poczatkowe pokrecajgc recznym
kotem napedowym w kierunku przeciwnym do kierunku ruchu wskazéwek zegara

(w lewo).

A Nie nalezy zbyt szybko obraca¢ recznym kolem napgedowym, gdyz mozna spowodowaé
przelewanie i wychlapywanie gorgcego produktu ze zbiornika narazajac sie na poparzenie.

A Po rozpoczeciu podnoszenia zbiornika /misy/ patelni nastepuje automatyczne wytgczenie
grzatek elektrycznych, co sygnalizuje zgasniecie pomaranczowej lampki (rys.1, poz.9).
Po ponownym, catkowitym opuszczeniu misy nastepuje samoczynne zalaczenie grzatek,
co sygnalizowane jest przez zaswiecenie si¢ pomaranczowej lampki (rys.1, poz.9).

A Przy zlewaniu zawartosci zbiornika /misy/ nalezy zachowaé szczegélng ostroznos¢ aby nie
narazié sie na poparzenie. Przed rozpoczeciem i w trakcie przechylania zbiornika nalezy
ustawié sie z boku patelni, tak aby zabezpieczy¢ sie przed oblaniem goragcym produktem.
Nigdy na nalezy stawaé na wprost zbiornika przed rozpoczeciem i w trakcie jego przechylania !

3.3.4 Czynnosci po zakonczeniu pracy patelni

a) Wytagczy¢ urzadzenie. Ustawi¢ pokretto wytgcznika gtéwnego i regulatora temperatury (rys.1, poz.6)
w potozeniu ,,0”. Zielona lampka pod pokrettem powinna zgasnac.

b) Odtgczy¢ patelnie od zasilania elektrycznego w pomieszczeniu.

c) Odczeka¢ do ostygniecia ptyty grzewczej, catos¢ umyé w cieptej wodzie z dodatkiem ptynu do mycia naczyn
nastepnie ptyte roboczg wysuszyc¢ i pokryé cienkg warstwa oleju jadalnego.

d) Zamknaé zawor odcinajgcy wode (rys.1, poz.10).

A Przed rozpoczeciem mycia nalezy odigczy¢ zasilanie elektryczne i poczekac az plyta grzewcza
i cale urzadzenie wystygnie.

3.5 Uwagi eksploatacyjne

1) Aby zapobiec przypalaniu i przywieraniu produktéw do ptyty, nalezy usuwac resztki panierki ktére
oddzielajg sie od smazonych produktéw i opadajg na dno misy. Po zauwazeniu ze resztki panierki
zaczynajg przywierac do piyty, nalezy zla¢ olej i wyczysci¢ ptyte patelni. Zlany olej mozna uzy¢ ponownie
ale bez osadu ktéry pozostat na dnie naczynia.

Nalezy zwréci¢ na to uwage szczegodlnie przy smazeniu mies otoczonych tylko makg. W tym przypadku
przypalenia mogg wystapi¢ juz przy drugim, trzecim wsadzie.

2) Niedopuszczalne jest pozostawienie po smazeniu patelni z olejem i resztkami panierki
ktora opadta na dno, na nastepny dzien. Spowoduje to przypalenia smazonych produktéw.
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3) Pieczone miesa i ryby powinny byé dobrze rozmrozone. Zle rozmrozone produkty majg tendencje do
przypalania sie.

4)  Przy przyrzadzaniu mies wczesniej usmazonych i podlanych wodg (duszonych) oraz przy odgrzewaniu
duzych mas np. bigosu, gotgbkéw nalezy zwréci¢ uwage na to aby czesto mieszaé wsad i stopniowo
nastawia¢ wymagana temperature. Nie przestrzeganie tej zasady spowoduje przypalenie produktu.

5) Patelnia wyposazona jest ogranicznik temperatury ktéry dziata w przypadku awarii regulatora temperatury.
Zabezpiecza mise patelni przed nadmiernym wzrostem temperatury i zabezpiecza elementy grzejne przed
przepaleniem. Jego zadziatanie polega na roztgczeniu obwodéw regulacji temperatury oraz zasilania
grzatek elektrycznych i oznacza awarie urzadzenia. Nalezy wtedy odtgczy¢ patelnie z sieci elektrycznej
i usung¢ uszkodzenie.

6) Patelnia wyposazona jest miedzy innymi w takie urzgdzenia zabezpieczajgce jak
ogranicznik temperatury ktéry dziata w przypadku awarii regulatora temperatury. Zabezpiecza mise patelni
przed nadmiernym wzrostem temperatury i zabezpiecza elementy grzejne
przed przepaleniem. Jego zadziatanie polega na roztgczeniu obwodu zasilajgcego grzaiki elektryczne i
oznacza_awarie urzadzenia. Nalezy wtedy odtgczy¢ patelnie z sieci elektrycznej i usungé uszkodzenie. Aby
ponowne witgczenie patelni bytlo mozliwe nalezy odblokowac¢ ogranicznik poprzez wcisniecie jego przycisku
(rys.1, poz.12). Odblokowanie ogranicznika temperatury mozliwe jest dopiero po schtodzeniu misy. Dostep
do przycisku ogranicznika temperatury mozliwy jest po zdjeciu ostonki z tworzywa (rys.1, poz.12).

4 WSKAZANIA BEZPIECZENSTWA | HIGIENY PRACY

Przed przystgpieniem do pracy obstugujgcy powinien zapoznac sie z zasadami:
e bezpiecznej eksploatacji urzgdzen zasilanych elektrycznie,

e pracy w zapleczu kuchennym,
e udzielania pierwszej pomocy w nagtych wypadkach.

Szczegodlnie wazne jest, aby:

1) Przed montazem urzadzenia:

— zdjag¢ opakowanie i upewnic sie, czy urzgdzenie jest w nienaruszonym stanie. W razie watpliwosci nie
uzytkowac go i zwrdci¢ sie do specjalisty. Materiat opakowaniowy nie powinien znajdowac¢ sie w zasiegu
dzieci, poniewaz stanowi potencjalne zagrozenie (torebki plastikowe, deski, gwozdzie itp.)

— upewnic sie, czy dane znamionowe sg zgodne z parametrami instalacji elektryczne;.

2) Przed pierwszym uruchomieniem patelni oraz co najmniej raz w roku sprawdzi¢ skutecznos¢ ochrony przed
porazeniem prgdem elektrycznym,

3) Zainstalowanie urzadzenia zgodnie z instrukcjg wytworcy powierzy¢ uprawnionemu specjaliscie.

4) Nie dopuszczac¢ do instalacji, wykonywania napraw i regulacji, przestawienia na inny rodzaj gazu oséb do
tego nieuprawnionych.

5) Nie wykonywac¢ zadnych przerdbek niezgodnych z dokumentacjg patelni.

6) Do uzytkowania patelni dopuszczac tylko osoby przeszkolone.

7) Zwracac uwage na dzieci w czasie uzytkowania patelni, gdyz nie znajg one zasad ich obstugi. Nie zostawia¢
patelni bez nadzoru podczas uzytkowania.

8) Uwazad, aby elektryczne przewody przytgczeniowe uzywanego w kuchni sprzetu nie dotykaty gorgcych
czesci patelni.

9) Nie stawia¢ naczyn na pokrywie patelni.

10) Nie uderza¢ w pokretta.

11) W przypadku stwierdzenia uszkodzenia lub nieprawidtowej pracy, wytgczy¢ urzadzenie.

Wszelkie naprawy powinny by¢ wykonywane w autoryzowanej stacji serwisowej przez

uprawnionych specjalistow.

12) Stosowac tylko oryginalne czesci zamienne. Nieprzestrzeganie powyzszego moze zagrozi¢ bezpieczenstwu
urzadzenia i uzytkownikow.

13) Stosowac urzgdzenie wylgcznie do celdw, do jakich je zaprojektowano. Wszelkie inne zastosowania sg
nieodpowiednie i nalezy je traktowac jako niebezpieczne.

14) Podczas obstugi zachowac¢ ostroznosé i nie dotykaé czesci, z ktérymi kontakt moze spowodowac
poparzenie. Szczegdlnie gorgcy zbiornik, moze by¢ przyczyng poparzenia.

15) W razie poparzenia, skaleczenia, porazenia pragdem elektrycznym niezwiocznie udzieli¢ pierwszej pomocy.

16) Zapewni¢ odpowiednig wydajno$¢ urzgdzen wentylacyjnych do odprowadzania oparéw.

17) Nie zastania¢ otworéw ssawnych lub przeznaczonych do odprowadzania ciepta.

18) Prawidtowo czysci¢ powierzchnie, aby nie dopusci¢ do utleniania oraz uszkodzen chemicznych lub
mechanicznych.

19) Po zakonczeniu pracy wylgczy¢ urzadzenie.

20) Do misy nie nalezy wlewac¢ produktu powyzej oznaczonego wewnatrz zbiornika poziomu maksymalnego.

21) Zachowa¢ szczegdlng ostroznos¢ przy zlewaniu goracych potraw i oleju, nigdy nie stawac
na wprost zbiornika przed rozpoczeciem i w trakcie zlewania gorgcego produktu.
Przed rozpoczeciem przechylania zbiornika sprawdzi¢ czy zawér ukfadu zasilania wodg jest zamkniety.
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Zabrania sie mycia i polewania urzadzenia za pomoca strumienia biezacej wody.
Nieprzestrzeganie tej zasady grozi uszkodzeniem urzadzenia i porazeniem pradem.

A Nie zalewa¢ rozgrzanej misy zimng woda. Bezwzglednie zabrania sie otwierania zaworu uktadu
zasilania woda, gdy dno zbiornika jest rozgrzane lub wypetnione goragcym produktem (olejem)

oraz przy przechylaniu zbiornika.

A Nie opieraé sie o mise patelni, ani nie wkiada¢ rak badz innych czesci ciala miedzy uniesiong
mise a rame nosna.

5 INSTRUKCJA KONSERWACJI, KONSERWACJA | NAPRAWY

A Przed rozpoczeciem czyszczenia, konserwacji i napraw nalezy odtaczy¢ zasilanie elektryczne i
poczeka¢ az pltyta grzewcza i cate urzadzenie wystygnie.

5.1 Konserwacja biezaca

Konserwacja biezgca polega na utrzymywaniu w czysci patelni oraz jego otoczenia.

a) Nalezy dbac¢ o to, aby na powierzchni ptyty grzewczej nie pozostawaty przywarte resztki smazonych
potraw. Zweglone resztki potraw w czasie smazenia mogg przypala¢ pozywienie, absorbujg ttuszcz i
powodujg nadmierne dymienie.

b) Nalezy uwazac aby przy zeskrobywaniu resztek potraw nie uszkodzi¢ powierzchni ptyty grzewcze;j.

c) Mise patelni i ptyte grzewcza nalezy umy¢ w cieptej wodzie z dodatkiem srodkéw zmywajgcych ttuszcze,
nastepnie wytrze¢ i osuszy¢ przez lekkie jej podgrzanie. Aby zapobiec powstawaniu ewentualnej korozji
powierzchnie ptyty powlec cienka warstwg oleju jadalnego.

d) Przy znacznym zanieczyszczeniu ptyty grzewczej zaleca sie stosowanie ggbek z tworzywa sztucznego
w szczegolnym przypadku mozna uzy¢ sproszkowany pumeks lub drobnoziarnisty papier scierny
zwracajgc szczegolng uwage aby po zakonczeniu czyszczenia doktadnie usungc¢ resztki materiatu
§ciernego z powierzchni ptyty.

e) Powierzchnie ze stali nierdzewnej my¢ gorgcg wodg z detergentem i wytrze¢ do sucha miekkg szmatka.

f)  Nie uzywac srodkéw mogacych rysowac powierzchnie. Nie mozna stosowacé takze wetny stalowej oraz
nalezy unikac stycznosci elementow ze stali nierdzewnej ze zwykia stalg gdyz moze to spowodowac
powstawanie korozji.

g) Diuzsze dziatanie soli kuchennej oraz jej roztwordw, przypraw takich jak musztarda, esencja octowa,
przyprawy w kostce moze prowadzi¢ takze do korozji.

h) Nie wolno uzywa¢ $rodkéw do czyszczenia srebra, wybielaczy oraz srodkéw zawierajgcych chlor.

i) Pokrywa zbiornika, jesli patelnia nie jest uzywana, powinna by¢ otwarta.

j) Nie nalezy zostawia¢ wody w zbiorniku patelni nieuzywanej.

A Zabrania sie uzywania tatwopalnych substancji do czyszczenia misy.

5.2 Konserwacja okresowa

Poza biezgcymi czynnosciami konserwacyjnymi, do uzytkowania patelni nalezy jej okresowa kontrola.
Po okresie gwaranciji raz na rok nalezy zleci¢ dokonanie przegladu technicznego serwisowi.

5.3 Naprawy i remonty

Producent patelni elektrycznych tODZKIE ZAKEADY METALOWE "LOZAMET", poprzez swojg stuzbe
serwisowg zapewnia naprawy u odbiorcy oraz przeprowadza naprawy w siedzibie producenta. Wszystkie
czynnosci regulacyjne i naprawcze powinny by¢ wykonywane przez uprawnionego specjaliste.

A Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za niewtasciwe lub niezgodne z zaleceniami podanymi
w niniejszej dokumentacji uzytkowanie wyrobu. Gwarancja nie obejmuje uszkodzen powstatych
w wyniku niewlasciwego uzytkowania, braku konserwaciji oraz powstatlych w wyniku
dokonywania napraw przez osoby nieupowaznione.



5.4

Wykaz typowych uszkodzen i zalecane sposoby naprawy

OBJAWY

PRZYCZYNA

SPOSOB USUNIECIA

Nie mozna zatgczy¢ patelni, nie
Swieci sie zielona lamka.

Brak zasilania

Sprawdzi¢ czy jest napiecie w instalacji oraz czy patelnia
jest podtaczona do instalacji. Jesli patelnia nadal nie
mozna wiaczy€, zgtosic jg do naprawy.

Po ustawieniu pokretta wigcznika
gtébwnego i regulatora temperatury
w potozenie inne niz ,0” zapala sie
pomaranczowa lampka
oznaczajgca prace grzatek ale ptyta
grzewcza nie nagrzewa sie.

Uszkodzenie grzatek

Nalezy wymieni¢ uszkodzone grzatki

Zadziatat
ogranicznik
temperatury

Zadziatanie ogranicznika temperatury oznacza awarie
urzgdzenia. Nalezy odtgczy¢ urzgdzenie z sieci
elektrycznej i usung¢ uszkodzenie. Aby ponowne
wigczyé patelnie nalezy odblokowac¢ ogranicznik poprzez
wcisniecie jego przycisku (rys.1, poz.12). Odblokowanie
ogranicznika mozliwe jest dopiero po schtodzeniu ptyty
grzewczej. Dostep do przycisku ogranicznika mozliwy
jest po zdjeciu ostonki z tworzywa.

Nie mozna zatgczy¢ uktadu
grzewczego, nie swieci sie
pomaranczowa lampka.

Uszkodzenie regul.
temperatury

Zgtosi¢ patelnie do naprawy. Wymieni¢ uszkodzony
regulator

6 WYPOSAZENIE PATELNI

Kazda patelnia wyposazona jest w:

- Przewdd zasilajgcy z wtyczkg

- Dokumentacje Techniczno-Ruchowa.

- Karte gwarancyjng

7 WYKAZ CZESCI ZAMIENNYCH

Nazwa Nr rysunku lub normy Rys. | Poz.
Zbiornik (misa) EH.C.80.01.01.00.6/7/C00 1 1
Pokrywa kompletna (z przeciwwaga) EH.C.80.06.00.00.5/7/C00 1 2
Sprezyna przeciwwagi EH.C.80.06.00.03.0/7/C00 - -
Zawias kompletny EH.C.80.01.03.00.5/7/C00 2 9
Zawor do wody zimnej %2 RdF 02401903 BCE9.10.05.00.00.6/C36 1 10
Pokretto (reczne koto)+ rekojes¢ VRTP.200+IR-A-20 Elesa EH.A.04.00.00.00.1/C08 3 8

Wezyk - Ztgcze elastyczne Fil-Nox L=120 cm — (instalacja wodna)

0614-188-5261-00 - -

Wezyk - Ztgcze elastyczne Fil-Nox L=50 cm - (instalacja wodna)

0614-188-5258-00

Reduktor slimakowy NRV063-1/60 19x40 25 B3 MV

0875-521-0014-00

Zespot tozyskowy z oprawg kotnierzowg masywng UCFL205

0631-900-1002-00

Pokretto 0° - 0§ 6/4.6 mm

EH.A.10.05.01.00.0/0/C00

Oznacznik piers$cieniowy 50 + 280 °C

ET.A.40.10.00.01.51/7/C00

Wytacznik krzywkowy (wytgcznik gtdwny patelni) EGO 49.21015.300

RPlR|Rk|w|w|:
ol~N|lo| o~

0C.G.13.10.01.00.0/C0O7

EH.A.10.04.03.00.0/C11

Regulator temperatury 50 + 320°C EGO 55.17062.140 EL.P.80.03.00.0/7/C38 1 6
CL.A.44.01.04.00.0/C56

Element zlgczny (wytacznik krzywkowy- regulator) EGO 617.079 0C.G.10.10.01.00.10A/C35 1 6
Ogranicznik temperatury 365°C EGO 55.13572.040 (0912-111-0148-00) | GH.C.80.10.01.00.00.7/C06 1 12
Lampka sygnalizacyjna (pomaranczowa) CO27500NAF EH.A.10.04.03.00.0/C17 1 9
Lampka sygnalizacyjna (zielona) CO27500NAH EH.A.10.04.03.00.0/C18 1 8
tacznik miniaturowy (popychacz diugi z raczkg wzdtuz) 5211-450 Fael |EH.A.10.04.03.00.0/C08 2 6
Stycznik 11 BF12.01.230 Lovato DE.A.14.00.00.00.1/C39 -
Grzatka kompletna prawa ( 1sztuka ) EH.C.80.01.05.00.0/7/C00 2a

Grzatka kompletna lewa ( 1sztuka )

EH.C.80.01.06.00.0/7/C00

Grzatka kompletna 2 ( 2 sztuki )

EH.C.80.01.07.00.0/7/C00

Grzatka kompletna 3 ( 2 sztuki )

EH.C.80.01.08.00.0/7/C00

Rura ochronna WT 16 Ergom — 0,9 mb

1131-133-0052-00

Dtawica SFD 16 Ergom

1131-133-0036-00

Dtawica Katowa SFKD 16 Ergom

1131-133-0053-00

Nakretka (do dtawic SFD | SFKD) N16 Ergom - 2 szt.

N
[
EIEN]EN] NI N FV PN TN

1131-133-0043-00
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8 RYSUNKI | SCHEMATY

Rysunek 1 - Widok ogdiny patelni

Rysunek 2 - Widok podzespotéw patelni

Rysunek 2a - Widok podzespotéw patelni — grzatki elektryczne
Rysunek 3 - Widok zespotu napedu patelni

Rysunek 4 - Schemat elektryczny patelni
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A - przytagcze instalacji wodociggowe;j
B - miejsce wyprowadzenia przewodu zasilajgcego instalacji elektrycznej

70—

- przytgcze przewodu ekwipotencjalnego

1. zbiornik kompletny (przechylna misa) 11. rurka zalewajgca

2. pokrywa z przeciwwaga 12. ogranicznik temperatury (przycisk

3. ostona przednia ogranicznika widoczny po zdjeciu

4. pokretto (reczne koto napedowe) ostonki z tworzywa)

5. noga regulowana 13. skrzynka sterownicza (dostep do

6. pokretto wylgcznika gtéwnego i skrzynki po zdjeciu ostony przedniej
regulatora temperatury (poz.3)

7. oznacznik pierscieniowy 50-280 14. Sruby mocujgce ostone przednig

8. lampka sygnalizacyjna zielona 15. otwory do montazu fgcznikéw

9. lampka sygnalizacyjna pomaranczowa (wspornikéw modutéw gérnych)

10. zawor (zalewanie misy wodg)

Rysunek 1 - Widok ogélny patelni
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ogahrwnNE

PONPE

D)

zbiornik

ptyta grzewcza

grzatki elektryczne
instalacja zasilania wodg

pokrywa

tacznik miniaturowy wytgczajacy

grzatki

9.

10.
11.
12.
13.
14.

4 de

wagz ochronny przewodéw
elektrycznych

dtawica przewodu zasilajgcego
zawias kompletny

zespot tozyskowy

ciegno

dzwignia

wspornik zbiornika

wylewka napetniania zbiornika wodg

Rysunek 2 - Widok podzespotéw patelni

®

®

99¢q

)

Grzatka kompletna lewa szt.1

Grzatka kompletna prawa szt.1

Grzatka kompletna 2 szt.2
Grzatka kompletna 3 szt.2

Zawiasy

Rysunek 2a - Widok podzespotow patelni — grzatki elektryczne
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Rama patelni

wat z dzwignig

sprzegto

szpilka ($ruba dystansowa)

Sruba 1

Sruba 2

zespot tozyskowy z oprawg kotnierzowag
reduktor slimakowy

pokretto (reczne koto napedowe)

wkret dociskowy

10 wpust pryzmatyczny

11. wkret dociskowy pokretta (recznego kota napedowego)

CoNoUA~ALONE

Rysunek 3 - Widok zespotu napedu patelni
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X1 — listwa zaciskowa
Bl — regulator temperatury
B2 — ogranicznik temperatury

E1-E6 - grzatki
H1, H2 — lampki sygnalizacyjne

K1 — stycznik
S1 — wytacznik krzywkowy
S2 — tacznik miniaturowy

Rysunek 4 - Schemat elektryczny patelni
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WYCOFANIE Z EKSPLOATACJI

To urzgdzenie jest oznaczone zgodnie z Dyrektywag Europejskg 2012/19/UE oraz polskg
Ustawg o zuzytym sprzecie elektrycznym i elektronicznym symbolem przekreslonego
kontenera na odpady.

Takie oznakowanie informuje, ze sprzet ten, po okresie jego uzytkowania nie moze byc¢
umieszczany tgcznie z innymi odpadami pochodzgcymi z gospodarstwa domowego.
Uzytkownik jest zobowigzany do oddania go prowadzacym zbieranie zuzytego sprzetu
elektrycznego i elektronicznego.

Wiasciwe postepowanie ze zuzytym sprzetem elektrycznym i elektronicznym przyczynia sie
do unikniecia szkodliwych dla zdrowia ludzi i Srodowiska naturalnego konsekwencji,
wynikajgcych z obecnosci sktadnikéw niebezpiecznych oraz niewlasciwego sktadowania

i przetwarzania takiego sprzetu.
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LOZAMET

Deklaracja zgodnosci UE
Declaration of Conformit
Déclaration de Conformite
Konformitartdtserkldrung

Producent / Manufacturer / Fabricant / Hersteller :

Lodzkie Zaktady Metalowe LOZAMET Sp. z o.0.

Adres / Address / Adresse / Adresse :
ul. Warecka 5
91-202 Lodz
Polska / Poland / Pologne / Polen

Deklaruje, ze wyréb / declare that the product / déclare que le produit / erkléren, dass das Produkt

Nazwa /Name / Nom /Name: Patelnia elektryczna z misg przechylng (naped reczny)
/ Electric tilting pan with manual operating / Sauteuse basculante électrique avec relevage manuel

/ Elektro-Kippbratpfanne mit Hendkurbel
Typ / Type / Type / Type:

L700.PAE.030

spetnia zasadnicze wymagania wynikajgce z nastepujgcych Dyrektyw UE:
meets the essential requirements according to of the following EU -Directive:

est conformeé aux exigences essentielles de la Directive UE:

die grundlegenden Anforderungen geméss der nachstehenden EU -Richtlinie erfiillt:

Sprzet elektryczny -LVD - Basse Tension - Niederspannungsrichtlinie
2014/35/UE niskiego napiecia Low Voltage
Do prawa polskiego wprowadzono ustawg z dnia13 kwietnia 2016 r. o systemach oceny zgodnos$ci i nadzoru rynku
i rozporzadzeniem Ministra Rozwoju z dnia 2 czerwca 2016 r. w sprawie wymagan dla sprzetu elektrycznego.

Kompatybilno$é - EMC Electromagnetic - Compatibilité - EMV-Richtlinie
2014/30/UE elektromagnetyczna Compatibility Electromagnetique
Do prawa polskiego wprowadzono ustawg z dnia13 kwietnia 2016 r. o systemach oceny zgodno$ci i nadzoru rynku
i ustawg z dnia 13 kwietnia 2007 r. o kompatybilno$ci elektromagnetyczne;.

i, ze nastepujace normy zharmonizowane zostaly zastosowane:
and that the following harmonised standards have been applied:

et que les standards harmonisés suivants ont éte appliqués:

und dass die folgenden harmonisierten Normen angewandt wurden:

PN-EN IEC 60335-1:2024-04 ; PN-EN 60335-2-39:2009
PN-EN IEC 55014-1:2021-08 ; PN-EN IEC 55014-2:2021-08
PN-EN IEC 61000-3-2:2019-04/A1:2021-08 ; PN-EN 61000-3-3:2013-10/A2:2022-04

Niniejsza deklaracja zgodno$ci zostaje wydana na wytgczng odpowiedzialno$é producenta.
This declaration of conformity is issued on the sole responsibility of the manufacturer.

Cette déclaration de conformité est établie sous la seule responsabilité du fabricant.

Diese Konformitétserkl&rung ist auf der alleinigen Verantwortung des Herstellers ausgestellt.

Niniejsza deklaracja zgodnosci jest podstawg do oznakowania wyrobu znakiem |3
This declaration of conformity is the foundation for marking the product with the CE mark.
Cette déclaration de conformité est la base pour marquer le produit avec la marque CE

Diese Konformitétserklédrung ist die Grundlage fiir die Kennzeichnung des Produkts mit dem
CE -Zeichen.

t6dz, dn. 15.07.2024
Julian Bgkowski
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