@ RESTOQUALITY

Wilk do mielenia miesa
Model: FTI138RPUT

C€




Dziekujemy za korzystanie z produktu naszej firmy. Aby upewnic sie, ze wydajnos¢ produktu w petni
odpowiada jego roli, prosimy o przeczytanie niniejszej instrukcji, aby unikng¢ niepotrzebnych strat
i uszkodzen oraz o dalsze zapoznanie sie z charakterystyka naszego produktu, instalacjg i dziataniem.
Prosimy rowniez o zachowanie instrukcji w celu pdzniejszego wykorzystania.
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1. INFORMACJE WSTEPNE

1.1 ZNACZENIE INSTRUKCII

Niniejszg instrukcje obstugi nalezy traktowac jako integralng czes$¢ urzadzenia:
1. nalezy zachowac jg przez caty okres uzytkowania sprzetu;
2. nalezy jg dotgczy¢ do sprzetu, w przypadku jego przeniesienia.

1.2 CEL INSTRUKCJI

Instrukcja obstugi ma dostarczy¢ wszystkich niezbednych informacji, aby oprécz prawidtowego sposobu
uzytkowania z dostarczonej maszyny, uzytkownik mogt zarzadzaé nig w mozliwie najbardziej
samodzielny i najbezpieczniejszy sposob.

Ponadto niniejsza instrukcja zawiera wszelkie wskazéwki i ostrzezenia umozliwiajgce zapoznanie sie z
dostarczong maszyng, zrozumienie jej zasad dziatania i ograniczen. W razie watpliwosci nalezy
skontaktowac sie z serwisem.

1.3 ODBIORCY

Niniejsza instrukcja stanowi integralng cze$¢ maszyny i jest skierowana zaréwno do o0séb
jg obstugujacych, jak i wykwalifikowanych technikéw posiadajgcych kwalifikacje do instalacji,
uzytkowania i konserwaciji.

Osoba, ktéra zakupita maszyne, jest odpowiedzialna za to, aby wszyscy pracownicy i osoby obstugujgce
maszyne zapoznali sie z niniejszg instrukcjg w celu jej przestrzegania.

1.4 ODPOWIEDZIALNOSC
> W przypadku utraty lub zniszczenia tej instrukcji, mozliwe jest uzyskanie jej kopii.
A > Niniejsza instrukcja odzwierciedla stan wiedzy obowigzujagcy w momencie budowy

maszyny; producent zastrzega sobie prawo do zmian produkcji, a co za tym idzie innych
wydan instrukcji, bez obowigzku aktualizacji wczesniejszych urzadzen lub instrukcji,
oprocz szczegdlnych przypadkow zwigzanych ze zdrowiem i bezpieczenstwem osdb.

> Uwage nalezy zwrdcic¢ na pozostate ryzyko zwigzane z maszyng oraz na zalecenia, ktorych
przestrzeganie przez uzytkownikdw jest obowigzkowe.

> Producent odpowiada za maszyne w jej oryginalnej konfiguraciji.

> Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody spowodowane niewtfasciwym lub
nieprawidtowym korzystaniem z maszyny i dokumentacji, oraz za szkody spowodowane
naruszeniem obowigzujgcych przepisdw, zaniedbaniem, brakiem doswiadczenia,
nieostroznoscig i nieprzestrzeganiem przepiséw przez pracodawce, uzytkownika lub
konserwatora oraz za jakiekolwiek awarie spowodowane nieuzasadnionym,
niewtasciwym i/lub niewtasciwym uzytkowaniem.

> Producent nie odpowiada za skutki uzycia czesci innych niz oryginalne lub zamiennikow.

> Producent odpowiada wytgcznie za informacje zawarte w oryginalnej wersji instrukcji
w jezyku wtoskim.

> Niezastosowanie sie do wskazowek zawartych w niniejszej instrukcji powoduje
natychmiastowag utrate gwarancji.
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Do obowigzkdw i odpowiedzialnosci kierownikdéw zespotdéw nadzorujgcych dziatalnosé pracownikdw

nalezy:

> wdrozenie wymaganych srodkow bezpieczenstwa;

> przekazywanie uzytkownikom wiedzy o zagrozeniach, na ktére sg narazeni i o tym, jak im
zapobiegac;

> nakazywanie od uzytkownikdw przestrzegania norm bezpieczeistwa i korzystania
z udostepnionych im srodkéw ochrony;

> przydzielanie pracy na tej maszynie jednej osobie.

1.5 ZNACZENIE SYMBOLI
Znaczenie symboli z definicjami stosowanymi w tym dokumencie, zostato jasno okreslone ponizej.

NIEBEZPIECZENSTWO

& Symbol wskazuje na wystepowanie zagrozenia wobec 0séb obstugujgcych maszyne oraz
0s0b znajdujgcych sie w jej poblizu, dlatego wskazang czynnosé nalezy wykonac¢ zgodnie
z obowigzujgcymi przepisami BHP oraz wskazéwkami podanymi w niniejszej instrukcji.

OSTROZNOSC
Symbol przedstawia ostrzezenie z przydatnymi informacjami, dalszymi zaleceniami i/lub
Srodkami ostroznosci dotyczgcymi trwajgcej operacji.

@ UWAGA
Symbol sygnalizuje nakaz zachowania ostroznosci przy wykonywaniu danego dziatania,
aby unikng¢ uszkodzenia maszyny.

2. INFORMACIJE OGOLNE NA TEMAT URZADZENIA
2.1 PRZEZNACZENIE | CZESCI KONSTRUKCYJNE

Wilk do mielenia miesa jest przeznaczony do uzytku z ptytami z otworami £ 8 mm i gruboscig 25 mm

Maszynka do mielenia miesa zwana dalej ,maszyng” przeznaczona jest do rozdrabniania, zmniejszania
wielkoSci miesa Swiezego, niezamrozonego za pomocg ostrzy w celu uzyskania miesa mielonego,
szwajcarskiego, klopsikow i kietbas. Mieso nie moze zawierac kosci ani innych czesci o konsystencji innej
niz miesne;.

Maszyna sktada sie z silnika elektrycznego umieszczonego wewnatrz solidnej podstawy (zamknietego
korpusu maszyny), co zapewnia stopien ochrony [P 65.

Mieso przeznaczone do mielenia tadowane jest recznie do leja zatadowczego, znajdujgcego sie w gornej
czesci maszyny i wprowadzane jest réwniez do gardzieli za pomocg popychacza w kierunku wata
Slimakowego. Zespdt mielgcy mozna rozmontowac i jest wyposazony w mikroprzetgcznik o wysokim
poziomie bezpieczenstwa. Popychacz wykonany jest z tworzywa sztucznego przystosowanego do
kontaktu z produktami spozywczymi.

W standardzie: tarcza posiada otwory rowne 6mm.
Tarcza dociskana jest do noza za pomocg pokretta umieszczonego przy otworze zespotu mielgcego.

Zespot mielacy mozna zdemontowad, wszystkie materiaty majgce bezposredni kontakt z produktem
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spozywczym odpowiadajg aktualnym przepisom higieny zywnosci.
W zaleznosci od potrzeb operacyjnych i produkcyjnych maszyne mozna wyposazy¢ w rdozne czesci
dodatkowe. Maszyna wyposazona jest w tabliczke znamionowa, na ktdrej znajdujg sie nastepujace dane:

e

|

Mod. Hp

Nr. 0000000 kW

3 PE AC 230/400V 50Hz A

Kg. 2019 |kA
2.2 DANE TECHNICZNE | KONSTRUKCYJNE

DANE TECHNICZNE FTIZ138RPUT
Moc silnika (kW) / (KM) 2,2/3
Wymiar wewnetrzny otworu 96 1\ / \ / 1
mielgcego (mm) D ®
Produkcja godzinowa (kg/h) 600 I{/‘ =
Waga (kg) 50 .1 T c
Wymiary catkowite: Ax Bx C 430x
(mm) 215x o
LK O—— 8. |
440
B A

Rownowazny ciggty poziom Mniej niz 70 dBA
dzwieku wazony A
Czestotliwos¢ napiecia Zobacz tabliczke znamionowg
Prad petnego obcigzenia Zobacz tabliczke znamionowg
Napiecie znamionowe Zobacz tabliczke znamionowg
Napiecie obwodu sterujgcego 24V AC-24V DC
Uktad sieciowy TTiTN
Stopien ochrony IPX3
Zastosowanie Wewnatrz

Umiejscowienie maszyny Stét warsztatowy stosowany w sektorze spozywczym o wysokosci

900-1100 mm od podtogi o odpowiedniej nosnosci, z przestrzenia
swobodnego ruchu co najmniej 800 mm

Maksymalna temperatura +40°C
powietrza otoczenia

Wymagane minimalne oswietlenie 500 lukséw
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Zgodnosc z dyrektywami
dotyczgcymi wyrobow

2006/42/WE, 2014/30/UE, rozporzadzenie 1935/2004
i rozporzadzenie 2023/2006

GRUPA

PRZYKtAD

1. Lej zatadowczy

2. Korpus maszyny

3. Przetacznik sterujacy
w pozycji ON i
wytgcznik sterujgcy w
pozycji OFF

4. Przetgcznik biegu
wstecznego

5. DZwignia blokujaca
6. Pokretto blokady

\ I

I I LT
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JAY JAN

Grupa do mielenia
Enterprise

1. Gardziel

Wat slimakowy
N6z tnacy
Tarcza mielaca

S

Blokada pokretta

Grupa do mielenia

Total Unger

1. Gardziel

2. Wat slimakowy

3. Pierwsza tarcza
mielaca

4. Pierwszy ndz tngcy

5. Druga tarcza
mielaca

6. Drugi n6z tnacy

7. Trzecia tarcza mielgca

8. Blokada pokretta
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2.3 UZYTKOWANIE, PRZEZNACZENIE ORAZ NIEWtASCIWE LUB ZABRONIONE UZYCIE
Maszyna opisana w niniejszej instrukcji jest przeznaczona do obstugi przez jednego operatora,

przeszkolonego i Swiadomego ryzyka resztkowego, posiadajgcego umiejetnosci do zachowania

bezpieczernstwa przy przeprowadzaniu konserwacji maszyny. Producent nie ponosi Zzadnej

odpowiedzialnosci za jakiekolwiek uzycie maszyny w sposéb inny niz wskazany w niniejszej instrukgcji.

Za szkody powstate na skutek nieprzestrzegania warunkow eksploatacji ustalonych w specyfikacji

technicznej i potwierdzeniu zamdwienia odpowiada uzytkownik.
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E Zwyczajna i racjonalnie przewidywalna obstuga urzadzenia polega na wytgcznie

rozdrabnianiu i zmniejszaniu wielkosci $wiezego, niezamrozonego miesa, przy uzyciu

ostrzy. Mieso nie moze zawierac kosci ani innych czesci o konsystencji innej niz miesnej.

@ Nie wolno uzywa¢ maszyny w NIEWtASCIWY sposdb; w szczegdlnosci:
a

b
c.
d.
e

nie wolno jej uzywac do celdéw domowych;

nie wolno jej uzywac z parametrami innymi niz wskazanymi w tabeli;

nie wolno uzywac niezatadowanej maszyny;

nie wolno manipulowad czesciami, uszkadzac urzadzenia, usuwac ani zakrywac etykiet;
nie uzywac do celdw produkcji masowej lub przemystowej.

Maszyny nie wolno uzywaé W SPOSOB ZABRONIONY, poniewaz moze to spowodowac
@ jej uszkodzenie lub obrazenia ciata u operatora; w szczegdlnosci:

1.
2.

10.

11.

12.

13.

14.

15.

16.

17.
18.

19.

20.

nie wolno przemieszcza¢ maszyny podtgczonej do pradu;

nie wolno ciggngac¢ za przewdd zasilajacy lub urzadzenie w celu wyciggniecia wtyczki

z gniazdka;

nie wolno umieszcza¢ ciezkich przedmiotéw na maszynie lub na przewodzie zasilajgcym;
nie wolno uktada¢ przewodu zasilajgcego na elementach ostrych lub stwarzajgcych
ryzyko poparzenia;

nie wolno uzywac¢ maszyny z uszkodzonym przewodem zasilajgcym lub urzadzeniami
sterujgcymi;

nie wolno pozostawia¢ maszyny z podtgczong wtyczka, gdy maszyna jest wytaczona;

nie wolno pozostawia¢ zatadowanej maszyny bez nadzoru;

nie wolno umieszcza¢ maszyny w miejscach innych niz stét warsztatowy stosowany

w przemysle spozywczym, o wysokosci od 900 do 1100 mm od podtogi;

nie wolno zostawiac jakichkolwiek przedmiotow pod podstawg maszyny, umieszczac
tkanin lub innych przedmiotéw pomiedzy ndzkami maszyny a stotem warsztatowym;

nie wolno czysci¢ urzadzenia substancjami tatwopalnymi, zrgcymi lub szkodliwymi;

nie wolno zanurza¢ maszyny w wodzie lub innych ptynach;

maszyny nie mogg uzywac osoby nieuprawnione i osoby bez odpowiedniej odziezy;

nie wolno wprowadzac¢ do gardzieli produktéw lub przedmiotéw o wtasciwosciach
innych niz wskazane do normalnego uzytkowania, takich jak np. kosci, mrozone
migso, produkty niezywnosciowe lub inne przedmioty, takie jak szaliki itp.;

nie wolno wyjmowac leja podczas pracy maszyny lub jesli w maszynie znajduje sie
produkt przeznaczony do obrébki;

nie wolno luzowa¢ dZzwigni blokujgcej gardziel lub blokady pokretta podczas obrdbki

lub przed uptywem 5 sekund od wydania polecenia zatrzymania maszyny;

nie wolno obstugiwaé maszyny bez odpowiednich (statych lub ruchomych) blokad

lub ich prawidtowego ustawienia;

nie wolno usuwac zabezpieczen i ostrzezen (nawet czesciowo);

nie wolno konserwowaé maszyny bez zastosowania wszelkich srodkéw majgcych na
celu wyeliminowanie ryzyka szczgtkowego;

nie wolno pali¢, uzywac urzadzen z otwartym ptomieniem ani korzysta¢ z materiatow
zarzacych sie;

nie wolno obstugiwac¢ lub regulowad¢ urzadzen sterujgcych i blokujgcych typu
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dzwignie itp. podczas pracy maszyny oraz takie dziatania nie mogg by¢ wykonywane
przez osoby bez uprawnien;

21. nie wolno stosowac tarcz z otworami o $rednicy powyzej 8 mm i grubosci mniejszej
niz 5 mm.

E Za szkody powstate na skutek nieprzestrzegania warunkéw  uzytkowania

odpowiedzialnos¢ ponosi uzytkownik. W razie watpliwosci nalezy skontaktowac sie
z serwisem.

3. INSTRUKCJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

@ Niestosowanie sie do zasad bezpieczeristwa moze stwarza¢ zagrozenie i szkody.
Urzadzenie jest przeznaczone do uzytkowania przez uzytkownika przy przestrzeganiu:

1. wszystkich zasad w tym zwigzanych ze $rodowiskiem i zachowaniem, ustanowionym przez
obowigzujgce przepisy i/lub normy; ze szczegdlnym uwzglednieniem podtgczenia/obstugi
urzadzenia do sieci;

2. wszystkich dalszych instrukcji i ostrzezen dotyczgcych obstugi maszyny, stanowigcych czesé
dokumentacji technicznej/graficzne;j.

@ O ile nie podano inaczej, wszelkie prace instalacyjne, serwisowe czy naprawcze musi

wykonywa¢  wykwalifikowany i przeszkolony personel (szczegdlnie w kwestiach
bezpieczenstwa i ryzyka resztkowego), wspierany przez pracownikéw odpowiedzialnych za
bezpieczerstwo i konserwacje.

3.1 SRODOWISKO | MIEJSCE PRACY
Srodowisko pracy musi spetnia¢ wymagania dyrektywy 89/654/EWG. W obszarze roboczym nie moga

znajdowac sie zadne ciata obce. Pracodawca, zgodnie z dyrektywa 89/391/EWG, dotyczgcg wdrozenia
Srodkdw majacych na celu poprawe bezpieczenstwa i zdrowia pracownikéw w pracy, musi podjg¢ kroki
w celu wyeliminowania lub ograniczenia wskazanych w niniejszej instrukcji ryzyka szczgtkowego.

3.2 OSTRZEZENIA DOTYCZACE RYZYKA RESZTKOWEGO

RYZYKO RESZTKOWE W WYNIKU USUWANIA STAtYCH BLOKAD, INTERWENCI W PRZYPADKU
USZKODZONYCH/ZUZYTYCH CZESCI

é Pod zadnym pozorem operatorowi nie wolno probowac otwiera¢ ani zdejmowac statej
blokady ani manipulowac przy zabezpieczeniach.

W fazie konfiguracji, konserwacji i czyszczenia oraz podczas wszystkich dalszych operacji recznych, ktére

majg miejsce poprzez wprowadzenie rgk lub innych czesci ciata w niebezpieczne obszary maszyny,
ryzyko szczatkowe pozostaje gtdéwnie spowodowane:

1. uderzeniem o elementy konstrukcyjne maszyny,
2. obdarciem i/lub zadrapaniami o szorstkie czesci maszyny,
3. skaleczeniem ostrzami maszyny.
Ponadto operator i technik zajmujacy sie konserwacjg muszg zostac przeszkoleni w zakresie interwencji
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zwigzanych z czynnosciami recznymi przy otwartych blokadach. Takie osoby powinny dosta¢ instrukcje
dotyczgce wynikajgcych z tego zagrozen, muszg byé upowaznieni przez osobe odpowiedzialng i uzywac
odpowiednich srodkéw ochrony osobistej: rekawic chronigcych przed ostrymi elementami.

3.3 ZABEZPIECZENIA MASZYNY

A Nie wolno zdejmowac blokad i zabezpieczert maszyny. Jezeli konieczne jest ich usuniecie w celu

nadzwyczajnej konserwacji, nalezy natychmiast podjg¢ dziatania w celu uwidocznienia i
ograniczenia wynikajacego z tego zagrozenia do minimum. Ponowne zatozenie blokady lub
zabezpieczenia musi nastgpi¢ natychmiast po ustaniu przyczyn, ktore spowodowaty koniecznosé
ich tymczasowego usuniecia.

Czesci mechanizmu maszyny sg catkowicie oddzielone za pomoca statych blokad, ktore nie pozwalajg na
dostep do zadnego tancucha kinematycznego.

Biorgc pod uwage sposéb uzytkowania maszyny oraz jej przeznaczenie, elementy ruchome nie sg
oddzielone blokadami statymi, ruchomymi lub innymi zabezpieczeniami.

Czesci zespotu mielgcego sg umieszczone w takich odlegtosciach od punktéw dostepu, ze nie mozna
dotrze¢ do niebezpiecznych miejsc.

W przypadku wszystkich funkcji bezpieczenstwa, w tym zwigzanych z bezpieczerstwem czesci
mechanizmu, zastosowano sprawdzone elementy i zasady bezpieczenstwa.

4. TRANSPORT, URUCHOMIENIE | UZYTKOWANIE

ﬁ Maszyne moze obstugiwac¢ wytgcznie upowazniony i odpowiednio przeszkolony personel
posiadajgcy wystarczajgce doswiadczenie techniczne.

Przed wiaczeniem maszyny nalezy wykonac¢ nastepujace czynnosci:

> dokfadnie zapoznac sie z dokumentacjg techniczng,
> zapoznac sie z dostepnymi zabezpieczeniami i urzagdzeniami awaryjnymi, ich lokalizacjg i sposobem
dziatania.

Nieupowaznione uzycie czesci komercyjnych i akcesoriow wchodzgcych w sktad zabezpieczen i urzadzen

zabezpieczajgcych moze powodowacd nieprawidtowe dziatanie i niebezpieczne sytuacje dla obstugi.
Operator tez musi przejs¢ odpowiednie szkolenie.

5. STANOWISKO PRACY | OBOWIAZKI OPERATORA

Zgodnie z instrukcjg obstugi, maszyna jest zaprojektowana tak, aby byta obstugiwana przez
przeszkolonego operatora i posiadajgcego wiedze na temat ryzyka szczgtkowego, ale z umiejetnosciami

zwigzanymi z zachowaniem bezpieczeristwa przy konserwacji.

Normalny obszar roboczy operatora to:

1. boczna cze$¢ maszyny w poblizu leja zatadowczego do recznego wktadania produktu
spozywczego do leja oraz przy uzyciu popychacza do przenoszenia produktu spozywczego do
gardzieli, przy statej blokadzie w pozycji zamknietej (zablokowanej);
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2. przednia cze$¢ maszyny w poblizu miejsca wychodzenia produktow spozywczych do
specjalnego pojemnika przy recznym wyjmowaniu produktu spozywczego, przy statej
blokadzie w pozycji zamknietej (zablokowanej);

5.1 TRANSPORT, PRZEMIESZCZANIE | MAGAZYNOWANIE
Wszystkie czynnosci zwigzane z transportem i przemieszczaniem muszg by¢ wykonywane przez

odpowiednio poinformowany i przeszkolony personel po przeczytaniu i zrozumieniu zasad
bezpieczerstwa zawartych w niniejszej instrukcji obstugi. Nalezy:
& 1. zawsze przenosi¢ i transportowac maszyne, gdy jest pusta;
2. sprawdzi¢, czy urzadzenia podnoszgce sg w stanie bezpiecznie udzwignad ciezar i rozmiar
tadunku oraz czy sg zatwierdzone i poddawane regularnej konserwacji;
3. podja¢ wszelkie niezbedne srodki w celu zapewnienia maksymalnej stabilnosci pojazdow
i tfadunkow w stosunku do ich wagi i $rodka ciezkosci;
4. unika¢ narazania maszyny na nagte wstrzasy lub przypadkowe uderzenia podczas
przemieszczania i roztadunku;
5. wykonywad ruch ruchami ciggtymi, bez szarpniec¢ i powtarzajgcych sie drgan.

5.2 ROZPAKOWANIE - SPOSOB OTWARCIA

5.2.1 OPIS OPAKOWANIA - JAK UTYLIZOWAC MATERIALY OPAKOWANIA

Maszyny sg pakowane w taki sposdb, aby unikng¢ przedostania sie cieczy, materiatéw organicznych lub
istot zywych: stosuje sie powtoke polietylenowg wokdt maszyny, a wszystko jest umieszczone
w kartonowym pudetku o odpowiednim rozmiarze. Puste przestrzenie wewnatrz pudetka sg wypetnione
przez dodatkowy materiat.

Nie wolno wyrzuca¢ opakowania. Nalezy zachowaé je na wypadek ewentualnego transportu lub
przekazac odpowiedniej firmie zajmujgcych sie recyklingiem.

Ocena i zarzadzanie utylizacjg pod katem zgodnosci produktdw zastosowanych w opakowaniu nalezg do
kompetencji i odpowiedzialnosci uzytkownika.

Obowigzkiem pracodawcy jest znajomos$¢ przepiséw obowigzujgcych w jego kraju i postepowanie
W sposob zgodny z tymi przepisami.

Nieprawidtowa utylizacja maszyny i sprzetu elektrycznego jest zabroniona i objeta karami pienieznymi.

5.2.2 STABILNOSC

Maszyna zostata skonstruowana tak, aby w warunkach okreslonych do jej eksploatacji,
z uwzglednieniem czynnikow klimatycznych, jej uzytkowanie nie wigzato sie z ryzykiem przewrdcenia,
upadku ani niezamierzonego uruchomienia.

Biorgc pod uwage budowe i potozenie, maszyna jest samoistnie stabilna, bez koniecznosci mocowania
jej do stotu warsztatowego.

5.2.3 ZASILACZ
Podtaczenie zasilania elektrycznego musi by¢ zgodne z odpowiednimi przepisami krajowymi. Dlatego
zasilanie elektryczne musi by¢ utrzymywane zgodnie z nastepujgcymi przepisami technicznymi:
1. Zasilanie musi zawsze odpowiadac¢ rodzajowi i mocy zgodnymi ze specyfikacjom wskazanymi
na tabliczce znamionowej maszyny. W przypadku zastosowania nadmiernego napiecia
komponenty ulegng nieodwracalnemu uszkodzeniu;
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2. nalezy zastosowaé wytgcznik réznicowoprgdowy skoordynowany z obwodem ochronnym,
zgodny z przepisami obowigzujgcymi w kraju instalacji;

3. przewdd zasilajagcy wychodzacy z obudowy maszyny powinien by¢ poprowadzony wytgcznie
przez okreslone strefy instalacyjne i odpowiednio zabezpieczony przed uszkodzeniami
mechanicznymi;

4. w przypadku obecnosci przewodu neutralnego (N), nalezy upewnic sie, ze jego ciggtos¢ jest
zapewniona, tj. przewdd jest podtgczony i dostepny, zanim nastgpi uruchomienie urzgdzenia
elektrycznego;

5. przed wigczeniem zasilania urzadzen elektrycznych nalezy zapewnic ciggtos¢ (podtgczong i
dostepng) zotto-zielonego przewodu obwodu ekwipotencjalnego.

5.2.4 URZADZENIE ODtACZAJACE ZASILANIE ELEKTRYCZNE

Urzadzenie odtgczajgce zasilanie, jak wida¢ na schemacie obwodu zasilania dostarczonym wraz ze
sprzetem elektrycznym, stanowi jedyne Zrodto zasilania maszyny.

W przypadku niezgodnosci gniazdka sieciowego z wtyczkg urzadzenia, personel zajmujacy sie
konserwacjg powinien wymieni¢ gniazdko na inne odpowiedniego typu.

Urzadzenie odfaczajgce zasilanie pozwala na oddzielenie (odizolowanie) wyposazenia elektrycznego
maszyny od zrédta zasilania, aby umozliwi¢ przeprowadzenie interwencji bez ryzyka porazenia pragdem.
Urzadzenie izolujgce moze mie¢ dwie mozliwe pozycje:

4

WYtACZONY lub ,,odtgczony”, sprzet elektryczny | WEACZONY lub ,podtgczony”, sprzet elektryczny
jest odtgczony od zasilania jest podtaczony do Zrddta zasilania

5.3 MONTAZ/DEMONTAZ GRUPY MIELACEJ

A Czynnosci montazu/demontazu jakiejkolwiek czesci maszyny nalezy wykonywaé, gdy
maszyna nie dziata lub przy urzadzeniu odfgczajgcym w pozycji wytgczonej i zawsze
przy wtyczce wyjetej z gniazdka.

Dostarczona grupa mielgca zalezy od wymagan przetwarzania, np.: Enterprise lub Total Unger.

Montaz grupy mielgcej Enterprise na maszynie odbywa sie w dwéch etapach (na ponizszym przyktadzie
pokazano wilk do mielenia miesa z podstawowym korpusem maszyny).
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Pierwsza faza w przypadku grupy mielgcej
Enterprise czynnos¢ te wykonuje sie na
stole warsztatowym w kolejnosci pokazanej
ponizej:
1. Wtozy¢ do gardzieli (1) w kolejnosci:
$limak (2), n6z tnacy (3), tarcza mielgca
(4);

2. Wkrecic i dokreci¢ pokretto blokady (5).

Pierwsza faza dla catej grupy mielgcej Unger
odbywa sie na stole warsztatowym
w nastepujacej kolejnosci:

1. Do gardzieli (1) nalezy wktada¢ w
kolejnosci: slimak (2), pierwsza tarcza (3),
pierwszy ndéz tnacy (4), druga tarcza
mielgca (5), drugi néz tnacy (6) trzecia
tarcza mielgca(7) osadzone w gardzieli
(1);

2. Wkrecic i dokreci¢ pokretto blokady (8).

® ﬁh@ﬁs@@
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Druga faza przeprowadza sie na maszynie:

1. Nalezy sprawdzi¢, czy dZzwignia blokujaca
(C) jest w pozycji otwartej (dzwignia
skierowana na zewnatrz);

2. Wrtozy¢ caty zespdt mielaey (B) do konica

/<=D

w maszynie (A); C | €D &
3. Obrdci¢ dzwignie blokujaca (C) w | — JL
kierunku zgodnym z ruchem wskazdwek E[ . CJQ
zegara, az zespot mielgey (B) zablokuje i\‘ OTWART{;M‘&W K
sie w maszynie (A); | A
4. Wtozy¢ pojemnik(D) do gardzieli B
maszyny
5. W takim potozeniu maszyna jest gotowa il
do pracy. L t————)

Uwaga: aby utatwic faze dokrecania catej
grupy mielgcej (B), nie wolno dokrecac
pokretta do konca.

Aby zdemontowaé grupe mielagcg z maszyny nalezy wykona¢, wszystkie opisane kroki montazu

w odwrotnej kolejnosci, zaczynajgc od drugiej fazy i przechodzac do pierwszej fazy. Aby zapewnié lepszg
wydajnos¢ i trwatosé talerza i noza, zaleca sie, aby zawsze trzymac je razem.

5.4 OBROT GRUPY MIELACE]

A Czynnosci wskazane ponizej muszg by¢ wykonane przez technika utrzymania dziatania
maszyny (personel wyspecjalizowany w konserwacji maszyn przemystowych).
W przypadku maszyn zasilanych napieciem tréjfazowym (3 PE AC 400V 50Hz), nalezy
poluzowac lekko pokretto blokady, aby nie wywiera¢ silnego nacisku noza tngcego na
tarcze mielgcy. Podczas witgczania nalezy sprawdzi¢, czy Slimak obraca sie w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara.
W przypadku obrotu w kierunku zgodnym z ruchem wskazéwek zegara nalezy wytaczy¢
maszyne, wyciggna¢ wtyczke, rozmontowac, odtgczy¢ dwa przewody fazowe i zamienic je.

5.5 OPIS DZIAtANIA

Urzadzenia sterujgce zostaty zaprojektowane i zbudowane tak, aby byty bezpieczne, niezawodne i
odporne na normalne naprezenia eksploatacyjne, przewidywalne obcigzenia i czynniki zewnetrzne.
Sgone réwniez wyraznie widoczne, mozliwe do zidentyfikowania i oznaczone odpowiednim
oznaczeniem. Ponizej przedstawiono gtdwne urzadzenia sterujgce:

RODZAJ / KOLOR ODNIESIENIE/OPIS

Przycisk / czarny Przycisk ,0” / polecenie zatrzymania maszyny
Przycisk / biaty Przycisk ,1” / polecenie uruchomienia maszyny
Przycisk / czarny Przycisk , T” / polecenia cofania maszyny
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5.5.1 URUCHOMIENIE PRACY

Maszyne mozna uruchomic jedynie poprzez dobrowolng akcje na przeznaczonym do tego urzadzeniu
sterujgcym: biatym przyciskiem ,1” dla polecenia uruchomienia maszyny. Uruchomienie jest mozliwe
tylko przy wtozonym i prawidtowo ustawionym pojemniku.

5.5.2 ZATRZYMANIE PRACY

Aby wydaé polecenie zatrzymania, naci$nij czarny przycisk ,0”. W przypadku chwilowego lub
dtugotrwatego postoju, przed ponownym uruchomieniem urzgdzenia nalezy usung¢ wszystkie produkty
spozywcze znajdujgce sie wewnatrz urzadzenia: nalezy postepowac zgodnie z instrukcjg dotyczaca
demontazu zespotu mielgcego.

5.5.3 ODWROCENIE RUCHU

Uruchomienie maszyny w tym trybie jest mozliwe tylko po dobrowolnym dziataniu na przeznaczonym
do tego urzadzeniu sterujgcym: czarnym przycisku ,, T” do polecenia cofania maszyny. Uruchomienie jest
mozliwe tylko przy wtozonym i prawidtowo ustawionym zbiorniku. Funkcji tej nalezy uzywac tylko wtedy,
gdy obrébka kawatkow miesa nie jest ciggta ze wzgledu na obecnos¢ ciat obcych (np. kosci, zeberek
i innych, ktére utrudniajg przesuwanie). Nie wolno uzywac tego przycisku dtuzej niz 2 sekundy.

5.6 BEZPIECZENSTWO DZIAtANIA

W przypadku, gdy maszyna znajduje sie pod obcigzeniem, jest narazona na zbyt dtugi czas pracy lub jest
poddana przecigzeniu, maszyna zatrzymuje sie natychmiast z powodu zadziatania zabezpieczenia
termicznego. W takim przypadku przed przystgpieniem do funkcji rozruchu nalezy poczekaé, az
urzadzenie catkowicie ostygnie. Nieprawidtowe ustawienie lub uzywanie leja powoduje awarie maszyny.
W rzeczywistosci pojemnik jest wyposazony w kodowany czujnik bezpieczenstwa, ktéry pozwala na
uruchomienie maszyny tylko wtedy, gdy jest wtozony i prawidtowo ustawiony.

5.7 BRAK NAPIECIA

W przypadku przerwy w dostawie pradu lub odtgczenia maszyny od sieci, ponowne jej uruchomienie
mozliwe jest jedynie poprzez wykonanie funkcji startu, po przywréceniu zasilania lub ponownym
podfaczeniu do sieci.

5.8 LISTA KONTROLNA PRZED URUCHOMIENIEM

PRZED URUCHOMIENIEM SPOSOB DZIAtANIA

Upewni¢ sie, ze: Kontrola wzrokowa wskazanych czesci w celu upewnienia sie, ze nie

> Nie ma na maszynie znajduja sie tam zadne ciata obce lub przedmioty takie jak np. rézne
ciat obcych przybory, szmaty itp. oraz ze w maszynie nie znajduje sie zadne jedzenie.

Przy zauwazeniu ciat obcych, nalezy je usungc¢ (przy wytaczonej maszynie),

Sprawdzi¢ czystodé: Przed uzyciem maszyny nalezy sprawdzi¢ wzrokowo wszystkie

> wewnetrznych czeci powierzchnie wskazanych czesci, aby upewnic sie, ze sg czyste.
gardzieli i zespotu Aby wizualnie sprawdzi¢ wewnetrzne czesci zespotu mielgcego,
mielacego, nalezy je zdemontowac.

> popychacza, W przypadku pojawienia sie plesni lub innego rodzaju zabrudzen

> zewnetrznej nalezy przeprowadzi¢ procedure czyszczenia zgodnie ze

powierzchni maszyny. wskazéwkami zawartymi w rozdziale 5.
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PRZED URUCHOMIENIEM

SPOSOB DZIAtANIA

Sprawdzi¢ integralnos¢:
> statych blokad,

> leja zatadowczego,
> gardzieli,

> korpusu maszyny.

Wszystkie ostony state itp. muszg spetnia¢ funkcje, dla ktérej zostaty
przewidziane.

Kontrola wzrokowa wskazanych czesci w celu zapewnienia ich
integralnosci w zewnetrznej czesci ich powierzchni.

Czesci nalezy nadal wymieniaé przy pierwszych oznakach erozji lub
peknied.

Sprawdzi¢ funkcjonalnosc:

> czesSci systemu
zabezpieczajacego,

> urzadzen sterujgcych.

Wszystkie urzadzenia muszg spetnia¢ funkcje, do ktérej zostaty

przeznaczone. Nalezy  bezposrednio sterowa¢  urzadzeniami,

aby sprawdzi¢ dziatanie oczekiwanej funkcji.
Nalezy wymienié¢ czesci przy pierwszych oznakach zniszczenia.

Sprawdzi¢ obecnos$¢:
> dziwnych diwiekéw
po uruchomieniu

mechanizmu

Podczas weryfikacji funkcjonalnosci urzadzen sterujgcych, jesli wystepuja
lub
uszkodzeniem mechanicznym, natychmiast nalezy zatrzymac

dziwne dzwieki, spowodowane na przyktad zatarciem

maszyne i skontaktowac sie z serwisem.

Sprawdzi¢ obecnos¢:

> $ladéw oleju zaréwno
na blacie, podstawie
maszyny lub $limaku

Sprawdzi¢, czy we wskazanych czesciach nie ma sladéw oleju zaréwno
podczas obrdébki, jak i na koncu kazdego procesu, a takze podczas
montazu zespotu mielgcego. W przypadku pojawienia sie kropelek ptynu

nalezy natychmiast zatrzymac¢ maszyne i skontaktowac sie z serwisem.

W przypadku jakiejkolwiek interwencji lub wymiany uszkodzonych czesci nalezy skontaktowac sie

z serwisem. Do wszelkich wymiany czesci nalezy stosowac produkty od producenta lub co najmniej

o rownowaznej jakosci, bezpieczenstwie i wtasciwosciach. W razie watpliwosci nalezy skontaktowac sie

Z serwisem.

5.9 URUCHOMIENIE MASZYNY

Operator maszyny moze uruchomic¢ maszyne, postepujac zgodnie z ponizszymi instrukcjami w podane;j

kolejnosci:

N o vk W e

bezpieczenstwa,

®

Pozytywny wynik kontroli objetych wstepnymi czynnosciami przygotowawczymi,

Pozytywny wynik kontroli dotyczgcych dostaw energii elektrycznej,

Pozytywny wynik kontroli obejmujacych wtozenie i ustawienie leja zatadowczego,

Pozytywny wynik kontroli montazu zespotu mielgcego,

Pozytywny wynik kontroli poprawnosci obrotu $limaka,

Pozytywny wynik kontroli przed uruchomieniem i okresowej,

Pozytywny wynik kontroli majgcych na celu stwierdzenie spetnienia wszystkich warunkéw

Witozenie wtyczki do odpowiedniego gniazdka,

9. Umieszczenie pojemnika z przodu urzadzenia, w strefie wyjscia mielonego miesa,

10. Ustawic sie po lewej stronie maszyny i uruchomic jg przyciskiem ,1”,

11. Recznie wprowadzi¢ produkt spozywczy wewnatrz gardzieli i docisngc jg w kierunku $limaka

za pomocy dotgczonego popychacza,

12. Po zakonczeniu wprowadzania produktu spozywczego do gardzieli lub gdy produkt nie

wychodzi juz z tarczy mielgcej, nalezy zatrzymaé maszyne przyciskiem, 0”.
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E Zaleca sie, aby nie uruchamia¢ niezatadowanego urzadzenia (bez produktu spozywczego).

5.10 ZAKONCZENIE PRACY
Etapy zamykania muszg by¢ wykonywane po kolei, zgodnie z ponizszymi instrukcjami:

1. przed wytgczeniem poczekaé, az produkt spozywczy wyjdzie w catosci z tarczy mielacej,
2. nalezy zatrzymac maszyne poprzez wtgczenie urzgdzenia sterujgcego przyciskiem ,,0”,
3. odftaczyé maszyne z gniazdka elektrycznego,

4. przeprowadzi¢ czynnosci czyszczenia.

5.11 DZIAtANIE W PRZYPADKU NAGLEGO ZATRZYMANIA

Podczas obrobki lub obrotu slimaka, w zwigzku z wprowadzeniem produktéw spozywczych
o niejednorodnych czesciach, jak np. kosci, zeber lub innych czesci, maszyna moze sie zatrzymac.
Ta sama sytuacja moze wystgpi¢c w przypadku awarii zasilania elektrycznego lub zatrzymania
maszyny z produktem spozywczym w $rodku.

Aby mdéc normalnie kontynuowaé obrébke, nalezy zdemontowaé zespdt mielgcy w nastepujacy
sposdéb: demontaz nie moze odbywac sie poprzez poluzowanie pokretta blokady, lecz poprzez
poluzowanie dzwigni blokujgcej gardzieli. Czynno$¢ te nalezy zawsze wykonywaé po odtgczeniu
zasilania, tj. po zatrzymaniu maszyny i wyjeciu wtyczki maszyny z gniazdka elektrycznego.

6. WYMAGANIA KONSERWACYINE, ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW | CZYSZCZENIA

Pod pojeciem ,konserwacja” nie nalezy rozumie¢ wytgcznie okresowej kontroli prawidtowego
funkcjonowania maszyny, ale takze analizowanie i w konsekwencji zaradzenie wszystkim przyczynom,
ktore z jakiegokolwiek powodu wytgczajg jg z uzytku.

W przypadku konserwacji, czyszczenia, wymiany czesci i rozwigzywania probleméw wykonywanych
przez uzytkownika nalezy powierzy¢ te zadania fachowemu, kompetentnemu personelowi
upowaznionemu przez pracodawce.

Wszystkie czynnosci dotyczgce konserwacji, czyszczenia i wymiany czesci, muszg by¢ wykonywane przy
maszynie catkowicie zatrzymanej i odfgczonej od zewnetrznych Zrédet zasilania.

6.1 USUWANIE BLOKAD I/LUB ZABEZPIECZEN

W przypadku niektérych interwencji, o ktérych mowa w tym rozdziale, konieczne jest usuniecie
niektdrych statych zabezpieczen. Usuniecia ich moze dokonaé wytgcznie konserwator.

Po zakonczeniu interwencji blokady te nalezy wymieni¢ i zamontowac w ich pierwotnym potozeniu
za pomocy systemow mocowania przewidzianych przed interwencja.

Osoba przeprowadzajgca konserwacje musi catkowicie wytgczy¢ maszyne jak opisano ponizej, przed

przystgpieniem do usuwania statej blokady i/lub wymiany elementu.
6.2 ODtACZENIE OD ZEWNETRZNYCH ZRODEt ENERGII

Przed przystgpieniem do jakichkolwiek czynnosci konserwacyjnych, czyszczenia lub wymiany czesci
nalezy odtgczy¢ zewnetrzne zrddta zasilania.
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Ustawi¢ zabezpieczenie

znajdujace sie przed linig
w pozycji ,0” zasilania
sprzetu elektrycznego.

@ RESTOQUALITY"

Wyjgé gtdwne urzadzenie
odtaczajace i zapewnic
ochrone wtyczki za pomoca
odpowiednich systemodw.
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6.3 WYKRYWANIE | ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW
Ponizej wskazano interwencje majace na celu rozwigzywanie problemdw lub awarie oraz odblokowanie

elementéw ruchomych, ktére moga wykonac serwisanci.

PROBLEM | POTENCJALNA PRZYCZYNA METODA | INFORMACJA ZWROTNA
0| dcieci g Skontaktowac sie z przedsiebiorstwem zajmujgcym sie
6lne odciecie pradu
& weiepra dystrybucja energii elektrycznej
Brak Aktywacja bezpiecznikéw
napiecia | by , J ,k,p Po wyeliminowaniu przyczyn decydujgcych o
ub wytacznikéw
sieciowego ; 4 i H zadziataniu urzadzenia zabezpieczajgcego nalezy je
automatycznyc
naidui Z chys' ed lini przywréci¢ do dziatania. Jesli problem bedzie sie
z u ie przed lini
Jaujacy ©P 2 powtarzat, nalezy skontaktowac sie z elektrykiem.
elektroenergetyczng
Skontaktowac sie z elektrykiem. Po wyeliminowaniu
7o dziatan dzen przyczyn decydujgcych o zadziataniu urzadzenia
adziatanie urzadzenia
berDi ) 2 zabezpieczajgcego nalezy je przywrécic¢ do dziatania.
zabezpieczajacego
pt Jaces W przypadku przepalonych bezpiecznikéw, nalezy
wewnatrz maszyn
Przerwa w 2 yny zastgpic¢ je doktadnie tym samym modelem, z tg sama
dziataniu kalibracjg i wartosciami zadziatania.
Przyczyna nie do
maszyny } yezy _ . Skontaktowac sie bezposrednio z serwisem.
zidentyfikowania
Brak zasilania Sprawdzi¢ i przywrdcic¢ prad.
Pojemnik nie jest wiozon
: o, ) , Y Wtozy¢ lub zmienié potozenie pojemnika.
lub jest Zle ustawiony
Izolowanie urzadzen Ustawi¢ urzgdzenia odtgczajgce w pozycji ,ON”.
ustawione na , OFF”.
Przepalone bezpieczniki
Maszyna b P facanik P Zleci¢ wymiane przepalonych bezpiecznikéw i
o doiata. | lUD wytgczniki
nie dziata: v o sprawdzi¢ stan wytgcznikdéw automatycznych.
élimak nie | @utomatyczne nie dziataja.
obraca sie | Przycisk do uruchamiania Sprawdzi¢ dziatanie przycisku START i w razie potrzeby

nie dziata

skontaktowac sie bezposrednio z serwisem.

Wytaczenie termiczne z
powodu przegrzania

Przed ponownym uruchomieniem urzadzenia nalezy
poczekad na jego catkowite ochtodzenie.

6.4 NADZWYCZAJNA KONSERWACJA
W przypadku nadzwyczajnych interwencji konserwacyjnych, wynikajgcych z awarii, remontéw lub

awarii mechanicznych lub elektrycznych, wymagana jest prosba o interwencje serwisu.

Instrukcje dotyczgce konserwacji nadzwyczajnej nie pojawiajg sie w niniejszej instrukcji obstugi i

dlatego nalezy wyraznie zazgdac ich od sprzedawcy.

6.5 CZYSZCZENIE

é Zabrania sie recznego czyszczenia ruchomych czesci i podzespotow

Wszelkie czynnosci czyszczenia nalezy wykonywac tylko po roztadowaniu maszyny

z produktu spozywczego i odtgczeniu jej od zewnetrznych zrédet pradu i energii.

Maszyny, wyposazenia elektrycznego i elementdw znajdujgcych sie na maszynie

@ RESTOQUALITY"
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nie wolno w zadnym wypadku my¢ wodg, a tym bardziej strumieniami jakiegokolwiek

rodzaju i ilosci wody (bez wiadra ani gabki). Nigdy nie umieszcza¢ urzadzenia

bezposrednio w zlewie lub pod kranem.

Klasyfikacja poziomu higieny maszyny i towarzyszacego jej wyposazenia, zgodnie z jej
przeznaczeniem, wynosi 2 (dwa): maszyna, ktéra po przeprowadzeniu oceny ryzyka higienicznego

spetnia wymagania obowigzujgcych norm miedzynarodowych, ale wymaga planowego demontazu

w celu czyszczenia.

uzytkowaniem

CZESTOTLIWOSE  OSOBA TRYB

Na koniec Operator Wszystkie powierzchnie i czesci maszyny przeznaczone do kontaktu
kazdej zmiany z produktem spozywczym, tj. obszary zywnosci (wewnetrzna
roboczej, powierzchnia leja, gardziel oraz zespot mielgcy i popychacz) oraz

a w kazdym strefy rozbryzgdw (zewnetrzna powierzchnia maszyny), nalezy
razie przed oczysci¢ i zdezynfekowac w sposdb opisany ponizej.

codziennym Informacje na temat czynnosci zwigzanych z demontazem grupy

mielacej znajdujg sie we wczesniejszych sekcjach instrukgji.

> Usung¢ wszelkie pozostatosci jedzenia z powierzchni (np. ze
skrobakow z tworzywa sztucznego);

> Wyczyscié wszystkie powierzchnie w obszarze zywnosci i obszarze
rozpryskiwania miekka, wilgotng szmatkg (niekapiaca) z
detergentem rozcienczonym w gorgcej wodzie (np. zwyktym
ptynem do mycia naczyn). Nie pozostawiac elementdéw zespotu
mielgcego do nasigkniecia (tarcz, nozy itp.). Oczysci¢ wnetrze
otworu mielgcego gabka. Do stali lub aluminium uzywac
specjalnych produktow: muszg to by¢ ptyny (w zadnym wypadku
nie mogg to by¢ kremy ani pasty scierne), a przede wszystkim nie
mogg te produkty zawierac chloru.

> Przeptukac czystq gorgcg wodg, a nastepnie osuszy¢ wszystkie
powierzchnie w obszarze zywnosci i obszarze rozpryskiwania
miekka, niestrzepigca sie szmatka;

> W zmywarce mozna my¢ wytacznie czesci ze stali nierdzewnej
grupy mielgcej, natomiast czesci aluminiowych lub zeliwnych, jak
pokazano w ponizszej tabeli, nie mozna my¢ w zmywarce;

> Ponowny montaz grupy mielgcej musi nastgpic¢ wytgcznie po
wyschnieciu czesci, nalezy pozostawic je owiniete w miekka,
suchg szmatke, ktdra nie gubi wtosow.

DEZYNFEKCJA

» Uzywac nieutleniajgcych detergentdw o neutralnym pH;

> Jedli stosuje sie gorgcg wode (> 60°C), nalezy uzywac wytgcznie
wody zdemineralizowanej;

> Jezeli stosowane sg inne produkty, muszg one by¢ odpowiednie
do rodzaju materiatuy;

> W przypadku maszyn z czeSciami aluminiowymi lub
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zeliwnymi (patrz ponizsza tabela) mozna stosowac produkty
na bazie kwasu nadoctowego.

OKRESY DtUGIEJ BEZCZYNNOSCI
> W okresach dtuzszego przestoju maszyny nalezy energicznie

przetrze¢ wszystkie powierzchnie stalowe (w szczegdlnosci stal
nierdzewng) szmatkga nasgczong olejem wazelinowym w celu
rozprowadzenia powtoki ochronnej.

RZECZY, KTORYCH NIE WOLNO ROBIC PRZED LUB W TRAKCIE
CZYSZCZENIA:
» Nie wolno dotykac czesci ruchomych bez uprzedniego

sprawdzenia ich blokady;

» Nie wolno dotykac czesci ruchomych bez zatrzymania maszyny z
gwarantowanym bezpieczenstwem (zablokowanie do pozycji
zerowej urzadzen odtaczajgcych zasilanie elektryczne i
odtgczenie wtyczki od zasilania).

NIE WOLNO UZYWAC NASTEPUJACYCH PRODUKTOW:
> sprezonego powietrza ze strumieniami w kierunku obszarow z

osadami maki i ogélnie w strone maszyny;

> urzadzen parowych;

> detergentdw zawierajgcych CHLOR (nawet w postaci
rozcienczonej) lub jego zwigzkdw takich jak: wybielacze, kwas
murowy, Srodki do udrazniania rur, soda kaustyczna, preparaty
do czyszczenia marmuru czy odkamieniacze itp. Substancje te
mogg reagowac ze sktadem stali, prowadzac do jej plamien lub
trwatego utlenienia. Opary powyzszych produktéw moga
utleniaé, a w niektérych przypadkach powodowac korozje stali;

> wata stalowa, szczotki lub tarcze Scierne wykonane z innych
metali lub stopow (np. zwyktej stali, aluminium, mosigdzu itp.)
lub narzedzi, ktére wczesniej wyczyscity inne metale lub stopy,
moga zarysowac powierzchnie lub pozostawic lady;

» Srodki czyszczgce Scierne w proszku;

> benzyna, rozpuszczalniki lub ptyny tatwopalne i/lub zrace;

> substancje stosowane do czyszczenia srebra.

6.6 UTYLIZACIA

=]

Symbol przekreslonego kosza na maszynie oznacza, ze produkt po zakorczeniu E:
okresu uzytkowania nalezy zbiera¢ oddzielnie od innych odpaddw. —

Jesli maszyna nie bedzie juz obstugiwana ze wzgledu na jej wiek, wadliwosc¢ lub zuzycie, jej wycofanie

z eksploatacji nalezy zleci¢ wyspecjalizowanemu i odpowiedniemu personelowi. Po zakoriczeniu

czynnosci demontazowych nalezy zniszczy¢é wszystkie tabliczki identyfikacyjne i inne dokumenty.

Maszyne mozna utylizowaé bez koniecznosci niszczenia jej na drobne kawatki: wystarczy odtgczyc

gtéwne grupy tworzace jg i przekazac na ztom.
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Nie wyrzucac urzadzenia jako zmieszanych odpaddw komunalnych; nalezy przeprowadzi¢ selektywng

zbidrke. Systemy zwrotu lub odbioru maszyny to:

e Konsorcjum z odpadami

e Mozna dostarczy¢ maszyne do dystrybutora przy zakupie nowej maszyny.

W maszynie nie znajduja sie zadne substancje niebezpieczne, ktére mogtyby mieé negatywny wptyw

na $rodowisko i zdrowie ludzi. Konieczne jest, aby kupujgcy przyczyniali sie do ponownego uzycia,

recyklingu i innych form odzyskiwania maszyny. Obowigzkiem pracodawcy jest znajomosc

przepisdéw obowigzujgcych w jego kraju i postepowanie w sposdb zgodny z tymi przepisami.

@ Porzucanie maszyny i urzadzen elektrycznych jest zabronione i podlega karze.

7. MATERIAtLY PRODUKCYINE

W zaleznosci od wymagan eksploatacyjnych i produkcyjnych maszyna moze by¢ wykonana z réznego

rodzaju materiatéw produkcyjnych.

RODZAJ MATERIAtOW

. Aluminium
Zeliwo
Stal Stal Stal przeznaczone
GRUPA przeznaczone
nierdzewna| nierdzewna |nierdzewna dla
dla przemystu
18/8 AlISI 304 AlIS| 440 . L przemystu
Zywnosci ) L
Zywnosci
Korpus maszyny i pojemnik
Noze i tarcza mielgca °
Grupa mielgca Enterprise
Grupa mielgca Total Unger
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8. OGOLNE WARUNKI GWARANCII

Niniejszy dokument reguluje zasady gwarancji udzielanej przez spdtke Resto Quality sp. z o.o.

na sprzedawane Towary i stanowi zatgcznik do Ramowych Warunkéw Handlowych, okreslone ponizej

zasady ochrony gwarancyjnej obowigzujg zawsze, gdy Resto Quality sp. z 0.0. udziela gwarancji na

sprzedawany towar.

1.
2.
3.

9.

Gwarancja udzielana jest na okres 12 miesiecy od daty zakupu Towardw.

Ochrona gwarancyjna udzielana jest wytgcznie na terytorium Rzeczpospolitej Polskiej.

W okresie trwania gwarancji Spdtka zobowigzuje sie do bezptatnego podjecia koniecznych dziatan

celem przywrécenia Urzgdzen do prawidtowego funkcjonowania — do stanu w ktérym mozliwe

bedzie normalne i zgodne z przeznaczeniem korzystanie z urzadzen - jezeli wada wystepowata lub

byta nastepstwem wad tkwigcych w Urzadzeniach (Urzadzeniu) w chwili jego sprzedazy (wady

produkcyjne, wady technologiczne) i nie zostata spowodowana przez Klienta lub osoby trzecie lub

nie wynikty inne przyczyny skutkujgcych utratg gwarancji.

Celem wypetnienia powyzszych obowigzkdéw Spdtka zobowigzuje sie do — w zaleznosci od

koniecznosci:

a. przeprowadzenie nieodptatnej diagnozy usterki

b. przeprowadzenia nieodptatnej naprawy Urzgdzenia

c. przeprowadzenia nieodptatnej wymiany czesci Urzadzenia na nowe

O koniecznosci przeprowadzenia napraw lub wymiany poszczegdlnych czesci oraz zakresie naprawy

(wymiany) kazdorazowo decydowal bedzie Spétka w oparciu o wskazania uprawnionego

serwisanta.

Spoétka wykonuje powyzsze dziatania zgodnie z wytycznymi producenta z wykorzystaniem

odpowiednich czesci zamiennych.

Spotka moze zleci¢ przeprowadzenie dziatarh osobom trzecim.

Zakresem ustug serwisowych (gwarancji) nie sg objete:

a.uszkodzenia mechaniczne,

b.uszkodzenia wynikte z dziatania sity wyzszej (pozar, powddz, zalanie woda, zmiany napiecia etc.)

c.czynnosci zwigzane z konserwacjg i normalnym uzytkowaniem Urzadzenia (czyszczenie,
odkamienianie, smarowanie, wymiana elementéw eksploatacyjnych i podlegajacych normalnemu
zuzyciu — lampy, zaréwki, bezpieczniki, baterie, uszczelki, paski klinowe, tancuchy napedowe etc.)

d.uszkodzenia wynikajgce z oddziatywania sity fizycznej ponad site konieczng dla normalnego
korzystania z Urzgdzen,

e.uszkodzenia powstate z winy Klienta lub oséb trzecich,

f. uszkodzenia wynikajagce z nieprawidtowego korzystania, wykorzystywania, uzytkowania,
eksploatacji Urzadzen

g.uszkodzenia bedgce skutkiem zaniedban w wypetnianiu obowigzkéw spoczywajgcych na
uzytkowniku Urzadzen.

h.uszkodzenia wynikajace z nieprawidtowego podtaczenia urzadzenia lub braku wykorzystywania
wymaganych akcesoriow (np. zmiekczacz do wody, filtry, etc.)

i. jak réwniez usterki bedgce nastepstwem powyzszych zdarzen

Przypominamy o obowigzku sprawdzenia towaru dostarczanego do Panstwa w obecnosci kuriera

(dostawcy, przewoznika) oraz w przypadku stwierdzenia uszkodzern o obowigzku sporzgdzenia

protokotu zgtoszenia szkody. Brak sprawdzenia przesytki oraz prawidtowego zgtoszenia reklamaciji

do przewozZnika skutkuje utratg pdzniejszej mozliwosci do zgtoszenia roszczen z tego tytutu.

W zakresie nieobjetym gwarancjg Spotka Swiadczy obstuge serwisowg — za dodatkowg optata.
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10.

11.

12.

13.

14.

15.

Klient moze zleci¢ Spotce przeprowadzenie prac (dziatan) dodatkowych, Strony ustalajg, iz Spotka

moze takie dziatania proponowad, jednak ich przeprowadzenie zawsze bedzie wymagato zgody

Klienta. Zasady wynagrodzenia za prace dodatkowe Strony ustala¢ bedg w toku wzajemnych relacji.

Kazdorazowo Klient zobowigzuje sie do udostepnienia Urzadzen w uzgodnionym terminie i miejscu

w taki sposdb by mozliwe byto przeprowadzenie wymaganych prac serwisowych w sposéb

niezaktécony. Ewentualny brak udostepnienia Urzadzen traktowany bedzie na rowni z

nieuzasadniong interwencjg serwisowa.

W przypadku nieuzasadnionej interwencji uprawnionych serwisantéw, Klient zobowigzany bedzie

do pokrycia kosztow takiej interwencji — w szczegdlnosci kosztow dojazdu oraz wynagrodzenia dla

serwisantow.

Spétka podkresla, a Klient jednoznacznie przyjmuje, iz nastepujace dziatania skutkowaé beda utrata

ochrony gwarancyjne;j:

a.dokonanie jakichkolwiek zmian, modyfikacji, przerébek, napraw czy szeroko rozumianej ingerencji
w Urzadzenia przez osoby inne niz wskazane przez Spoétke

b.naruszenie plomb lub znakéw fabrycznych

c.stwierdzenie uszkodzen urzadzenia innych niz wynikajace z normalnego uzytkowania (uszkodzen
mechanicznych, termicznych, chemicznych, elektrycznych, wywotanych ogniem, wilgocig etc.)

d.nieprawidtowe podtaczenie urzadzenia, jak rowniez brak wykorzystywania wymaganych
akcesoriow (np. zmiekczacz do wody, filtry, etc.)

Zgtoszenie usterki odbywac bedzie sie - poprzez przestanie przez Klienta zgtoszenia awarii na adres

e-mail: serwis@restoquality.pl

Towary co do ktdérych zgtaszane sg roszczenia z tytutu gwarancji:

a.0 masie do 30 kg nalezy dostarczy¢ pod wskazany przez Spoétke adres uprawnionego serwisu

b.o masie powyzej 30 kg — w zaleznosci od wskazan Spétki nalezy dostarczy¢ pod wskazany przez
Spotke adres uprawnionego serwisu lub naprawiony zostanie przez wskazanych serwisantéw w
miejscu jego instalacji (znajdowania sie).

c.przypominamy, iz na Kliencie dokonujgcym przestania Urzadzenia pod wskazany adres spoczywa
obowigzek nalezytego zapakowania reklamowanego Urzadzenia na czas jego transportu (w
szczegdlnosci poprzez takie zapakowanie, ktére zabezpieczy Urzadzenie przed uszkodzeniem oraz
umozliwi jego bezpieczny transport i wykonywanie czynnosci zatadunkowych).

d.Spdétka moze —w zaleznosci od ustalen Stron oraz w ramach gestu handlowego — swiadczy¢ pomoc
w organizacji transportu Urzadzenia.

e.obowigzkiem Klienta jest terminowy odbiér Urzadzenia zwrotnie przesytanego po
przeprowadzeniu prac serwisowych w szczegdlnosci odbidr przesytki w czasie i miejscu
uzgodnionym. Ewentualny brak odbioru Urzgdzenia wedle pierwotnych ustalen skutkowa¢ bedzie
obcigzeniem Klienta wyniktymi z tego kosztami (m.in. kosztami ponownego przestania / transportu
Urzadzenia).
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16. Strony ustalajg nastepujgce terminy reakcji Spotki na ewentualne zgtoszenia dot.

usterek Urzadzen:

a.zwrotny kontakt telefoniczny — do 5 dni roboczych od daty zgtoszenia

b.wizyta uprawnionego serwisanta — do 14 dni od daty zgtoszenia

c.wykonanie naprawy zalezne jest od otrzymania przez Spotke lub inny wyznaczony
do przeprowadzenia prac serwisowych podmiot czesci zamiennych i w zaleznosci
od terminu realizacji dostaw przez producenta moze wynie$¢ do 60 dni od daty
wizyty serwisanta.

Spotka Klient

Resto Quality Sp. z 0.0.
Zamknieta 10/1,5
30-554 Krakéw
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