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SM5-30

wY;;ﬂz;;,ie Reczna dzielarka do ciasta SM5-30 | 30 szt. | 50-170 g | 2 lata
pisen gwarancji

Wyposazenie piekarni > Dzielarki, zaokraglarki piekarnicze
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Opis

¢ Profesjonalna, okragta dzielarka reczna jest idealnym rozwigzaniem dla matych i Srednich piekarni oraz
cukierni, umozliwiajac szybki i precyzyjny podziat ciasta bez potrzeby zasilania elektrycznego

* Optymalny zakres podziatu na 30 réwnych czesci pozwala na przygotowanie porcji ciasta o wadzeod 50
do 170 gramow, co jest kluczowe dla zachowania powtarzalnosci produktéw, takich jak butki, czy paczki
v * |ntuicyjna i w petni manualna obstuga gwarantuje petna kontrole nad procesem podziatu, co przektada sie

mechaniczna na wysoka jakos¢ gotowych produktéw

* Wytrzymata i solidna konstrukcja zapewnia dtuga zywotnos$¢ urzadzenia, nawet przy intensywnym
uzytkowaniu w wymagajgcym Srodowisku gastronomicznym

* Niewielkie gabaryty maszyny pozwalajg na tatwe wkomponowanie jej w przestrzen roboczg, co jest ogromng
zaletg w kuchniach o ograniczonej powierzchni

e tatwos¢ w utrzymaniu czystosci i prosta konserwacja minimalizujg przestoje i obnizajg koszty eksploatacji,
utatwiajac szybkie przygotowanie urzadzenia do kolejnej partii ciasta.

Chiodnictwo e Uzycie wysokiej jakosci materiatdw gwarantuje higienicznos¢ procesu oraz bezpieczenstwo kontaktu z
zywnoscia, spetniajgc surowe normy branzowe

* Podstawa w zestawie

Parametry techniczne

Wymiary zewnetrzne [mm] 860x450x2150
Wyposaienie
kawlarni llos$¢ porcji ciasta 30
Ksztatt gtowicy okragta
Zakres wagi ciasta [g] 50-170
Waga [kg] 130

Warunkiem udzielenia gwarancji na urzadzenia sitowe (400V) i urzadzenia gazowe z oferty Resto Quality jest wypetniona i

Wyposazenie . ; e ’ ! | =ty !
lodziarni podpisana przez technika z uprawnieniami (E1,E3) lista kontrolna pierwszego uruchomienia urzadzenia

Producent zastrzega prawo do zmian konstrukcyjnych. Dane wg www.restoquality.pl.

Technologia
zmywania i higiena
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