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RQMO34

Kuchenka mikrofalowa RQMO34 | beztalerzowa | profesjonalna | 34 |

1000 W | 553x488x343 mm

Obrébka termiczna > Kuchenki mikrofalowe
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Opis urzadzenia

Kuchenka mikrofalowa RQMO34 to profesjonalne urzadzenie gastronomiczne o zwiekszonej pojemnosci
komory, zaprojektowane z mysla o intensywnej pracy w restauracjach, hotelach, kawiarniach oraz punktach
szybkiej obstugi (fast food), gdzie kluczowe znaczenie ma niezawodnos$¢ oraz tempo wydawania dan
Konstrukcja pozbawiona tradycyjnego talerza obrotowego w potgczeniu z komora o pojemnosci 34
litry znaczgco zwieksza realng przestrzen robocza, co pozwala na swobodne stosowanie naczynh o
dowolnym, nawet prostokatnym ksztatcie oraz sprawne podgrzewanie wieloporcjowych dan, utatwiajac
jednoczesnie codzienne czyszczenie i konserwacje wnetrza.

Wysoka moc 1000 W gwarantuje btyskawiczne i rbwnomierne podgrzewanie potraw, co bezposrednio
przektada sie na skrécenie czasu oczekiwania gosci na zamoéwienie i pozwala utrzymac maksymalng
ptynnos¢ obstugi nawet w godzinach szczytu

Pie¢ poziomoéw mocy (100%, 70%, 50%, 20% oraz tryb podtrzymania temperatury 0%) umozliwia
niezwykle precyzyjne dopasowanie parametréw obrébki termicznej do specyfiki konkretnego produktu - od
delikatnego rozmrazania az po intensywne podgrzewanie gestych dan ptynnych

Zaawansowana funkcja programowania wieloetapowego pozwala na skonfigurowanie do trzech
kolejnych etapéw gotowania w jednym cyklu (np. automatyczne przejscie od rozmrazania do intensywnego
podgrzewania), co eliminuje koniecznos¢ ciggtego nadzoru ze strony personelu

Obszerna pamiec pozwalajgca na zapisanie w pamieci az 100 indywidualnych programoéw umozliwia
precyzyjne zdefiniowanie czasu i mocy dla najczesciej serwowanych potraw, co standaryzuje jako$¢ dan i
wyklucza btedy ludzkie

Praktyczne wskazéwki zawarte w instrukcji obstugi, podajgce rekomendowane czasy i poziomy mocy dla
popularnych pozycji menu (takich jak kanapki, piers z kurczaka czy pizza), stanowia doskonate wsparcie dla
nowych pracownikéw, znacznie skracajac czas ich wdrozenia

Funkcja X2 automatycznie przelicza optymalny czas gotowania w przypadku podwojenia wielkosci porcji, co
upraszcza procedure przygotowania w momentach najwiekszego natezenia ruchu bez ryzyka
niedogotowania potrawy

Konstrukcja umozliwiajgca bezpieczne pietrowanie dwéch urzadzen pozwala na optymalne
zagospodarowanie przestrzeni, co jest zaletg szczegdlnie w matych kuchniach oraz food truckach o
ograniczonej powierzchni roboczej

Wyjatkowo solidna i trwata obudowa wykonana z wysokiej jakosci materiatéw gwarantuje podwyzszona
odpornos¢ na uszkodzenia mechaniczne w trudnych warunkach kuchennych oraz pozwala na fatwe
zachowanie rygorystycznych standardéw higienicznych

Wytrzymate dno ceramiczne komory zapewnia idealne i stabilne rozprowadzenie fal wewnatrz urzadzenia,
co eliminuje problem zimnych punktéw w potrawach i gwarantuje strukture termicznag kazdego dania
System blokady drzwi skutecznie uniemozliwia prace urzadzenia przy otwartych drzwiczkach, co
zapewnia petng ochrone zdrowia personelu kuchennego podczas codziennej eksploatacji

Dodatkowy zewnetrzny zacisk wyréwnania potencjatéw pozwala na wykonanie prawidtowego i bezpiecznego
uziemienia urzadzenia, co gwarantuje stabilng oraz bezawaryjna prace nawet w starszych lub specyficznych
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Innowacyjnosc

Doswiadczenie Niezawodnosé

¢ Czytelny i intuicyjny panel sterowania z ergonomicznymi przyciskami numerycznymi oraz jasnym
wyswietlaczem LED zapewnia komfortowa, prosta obstuge i petng kontrole nad procesem obrébki, nawet w

dynamicznym srodowisku pracy

Parametry techniczne
Wymiary zewnetrzne [mm]
Wymiary komory [mm]
Moc [W]
Liczba pozioméw mocy
Pojemnos¢ komory [1]
Liczba programowalnych etapéw gotowania
Pamiec¢ programoéw
Mozliwos¢ pietrowania urzadzen
System blokady bezpieczenstwa drzwiczek
Waga netto [kg]

Zasilanie [V]

553x488x343
370x385x230
1000

5

34

3

100

tak (maks. 2 szt.)
tak

17,8

230

Producent zastrzega prawo do zmian konstrukcyjnych. Dane wg www.restoquality.pl.
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