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1

CHARAKTERYSTYKA

1.1

Zastosowanie

Grille ptytowe stuzg do smazenia i pieczenia produktéw spozywczych bezposrednio potozonych

na ptycie grzewczej - grillowej. Urzadzenie przeznaczone jest do eksploatacji w restauracjach, barach i
innych zakfadach zbiorowego zywienia. Solidne wykonanie zapewnia duzg trwatos¢, estetyke i
zachowanie najwyzszych standardow higieny.

1.2 Charakterystyka techniczna
DANE Typ, wersja, odmiana, model

TECHNICZNE LEB 230.0 LEG 220.0 LEB 230.2 LEG 220.2
Materiat ptyty grzewczej stal kwasoodporna stal niskoweglowa
Wykonanie piyty grzewczej gtadka ryflowana gtadka ryflowana
Wymiary ptyty grzewczej  [mm] 345 x 560 345 x 560 345 x 560 345 x 560
Wymiary gabarytowe [mm] szerokos¢ 400 x gtebokosé 650 x wysokos$¢ 300
Temperatura ptyty grzewczej [°C] regulowana w zakresie 50+300
Standardowe zasilanie 400V 3N~50Hz
Moc znamionowa [kW] 34
Zabezpieczenie [A] 10
Masa [kg] 43

DANE Typ, wersja, odmiana, model

TECHNICZNE LEB 630.0 | LEG 620.0 | LEG 625.0 |LEB 630.2| LEG 620.2 | LEG 625.2
Materiat ptyty grzewczej stal kwasoodporna stal niskoweglowa

. . potryflowana- potryflowana-
Wykonanie ptyty grzewczej gtadka ryflowana polgtadka gtadka ryflowana odlgtadka
Wymiary ptyty grzewczej [mm]| 645 x 560 | 645 x 560 645 x 560 645 x 560 | 645 x 560 645 x 560
Wymiary gabarytowe [mm] szerokos¢ 700 x gtebokos¢ 650 x wysokosé 300
Temperatura ptyty grzewczej [°C] regulowana w zakresie 50+300
Zasilanie 400V 3N~50Hz
Moc znamionowa [kW] 6,8
Zabezpieczenie [A] 16
Masa [kg] 72+2 /w zaleznosci od rodzaju ptyty/

1.3 Ogdlny opis

Do wazniejszych zespotéw grilli ptytowych naleza:

Ptyta grzewcza - moze by¢ wykonana w catosci jako gtadka lub ryflowana (zeberkowana), badz w
grillach o szerokosci 700 mm jako potryflowana-pétgtadka. Klient ma réwniez mozliwos¢ dokonania
wyboru materiatu z ktérego bedzie wykonana ptyta robocza tj. stal kwasoodporna lub stal
niskoweglowa (zwykta). Ostony z obu bokoéw i z tytu ptyty chronig otoczenie urzadzenia i obstuge
przed pryskajgcym gorgcym tluszczem.

Uktad grzewczy - w grillach typu LEB 230 i LEG 220 skfada sie z trzech grzatek elektrycznych,
umieszczonych bezposrednio pod ptytg grzewcza. Pracg grzatek steruje regulator temperatury
zapewniajacy ptynng i precyzyjng regulacje temperatury powierzchni ptyty roboczej.

W grillach typu LEB 630 i LEG 620(625) uktad grzewczy sktada sie z dwoch niezaleznie
sterowanych regulatorami temperatury zespotéw grzewczych (trzy grzatki elektryczne na jeden
zespot), co umozliwia prace lewej lub prawej potowy ptyty grzewczej z réznymi nastawami
regulatora, badz jednoczesng prace catej ptyty roboczej z jednakowg temperaturg na jej
powierzchni.

Przed nadmiernym wzrostem temperatury i przegrzaniem urzadzenia np. na skutek awarii
regulatora temperatury wszystkie typy grilli zabezpieczone sg odpowiednio dobranym
ogranicznikiem temperatury.

Instalacja elektryczna - grilla przystosowana jest standartowo do zasilania napieciem: 400V
3N~50Hz, z mozliwoscig szybkiego dostosowania jej do przytaczy: 230V 3~50Hz; 230V~ 50Hz.



- Obudowa wykonana jest ze stali kwasoodpornej (za wyjatkiem blachy spodniej wykonanej z
blachy ocynkowanej). Wyposazono jg w specjalng wysuwang szuflade znajdujaca sie pod piytg
grzewcza, ktora umozliwia zbieranie nadmiaru ttuszczu.

2 INSTRUKCJA MONTAZU

Pomieszczenie przeznaczone do eksploataciji grilla ptytowego powinno posiadac¢:

e odpowiednig instalacje elektryczng oraz skuteczng instalacje ochronng
o skuteczng wentylacje
e dobre oswietlenie

2.1 Ustawienie

Grill ptytowy mozna eksploatowa¢ jako urzadzenie wolnostojgce lub ustawione w blok z innymi
urzadzeniami linii gastronomicznej o module 650.

Ustawi¢ urzadzenie na twardym, niepalnym podtozu i wypoziomowac¢ za pomoca regulowanych nézek.
W przypadku ustawienia urzadzenia na module dolnym linii 650 (szafka, podstawa z potka) urzadzenie
przymocowacé 4 srubami M5 x 20 wykorzystujgc otwory w nézkach uprzednio wyjmujgc z nich zas$lepki
z tworzywa. W przypadku, gdy urzadzenie ma by¢ ustawione w poblizu $cian, przegréd, mebli
kuchennych, wykonczen dekoracyjnych itp. powinny by¢ one wykonane z materiatow niepalnych albo
pokryte odpowiednim niepalnym, izolujgcym cieplnie materiatem (zaleca sie zachowa¢ minimalny
odstep od $cian co najmniej 100mm). Ponadto nalezy zwrdci¢ uwage na przestrzeganie przepiséw
dotyczacych ochrony przeciwpozarowe;.

2.2 Przylaczenie do instalaciji

Podczas instalowania urzadzenia nalezy przestrzega¢ nastepujacych obowiazujacych
przepisow:

o Normy, przepisy, zarzadzenia budowlane i przeciwpozarowe

e Przepisy bezpieczenstwa i higieny pracy

o Normy, przepisy, zarzadzenia dotyczace instalacji i urzadzeh elektrycznych
Instalator powinien:

e Zapoznac¢ sie z informacjami umieszczonymi na tabliczce znamionowej

e Sprawdzi¢ skutecznos¢ dziatania wszystkich elementéw urzadzenia

o Zapoznac uzytkownika z obstugg urzadzenia

2.2.1 Wentylacja

1) Pomieszczenie kuchenne powinno byé dobrze wentylowane, aby uzupetnia¢ usuwane powietrze.

2) Zaleca sie ustawi¢ urzadzenie pod okapem wyciggu, co zapewni szybkie odprowadzenie oparéw.

3) Regularnie czyscic filtry i przewody wentylacyjne. Do czyszczenia filtrow nie stosowac palnych
ptynéw i rozpuszczalnikow.

4) Okresowo sprawdzaé wlot i wylot powietrza, czy nie sg uszkodzone oraz czy przeptyw nie jest
utrudniony.

2.2.2 Przytaczenie do instalacji elektrycznej

Grill ptytowy standardowo przystosowany jest do zasilania 400V 3N~50Hz i wyposazony jest w
przewdd przytaczeniowy 5x1,5 mm?o diugosci 1,5m zakonczony wtyczka 3P+N+Z 5x16A.

1) Sprawdzi¢ zgodnos¢ parametréw instalacji elektrycznej z danymi z tabliczki znamionowej grilla.

2) Sprawdzi¢ stan osprzetu elektrycznego.

3) Dokonaé pomiaru ochrony przeciwporazeniowej /zerowanie lub uziemienie/.

4) Dokonac przytagczenie przewodu zasilajgcego do odpowiedniego gniazda zainstalowanego w
pomieszczeniu.

5) W przypadku podtgczania grilla bezposrednio do instalacji elektrycznej pomieszczenia, nalezy
dokonac¢ odtgczenia standardowego przewodu zasilajgcego, a nastepnie podtgczenia przewodu
o potrzebnej dtugosci do odpowiednich zaciskow listwy przytagczeniowej (ztagczki szynowej) zgodnie



z warunkami zasilania w pomieszczeniu wg ponizszych schematow. Przewdd poprowadzi¢ przez
dtawice izolacyjng w obudowie (rys.2, poz.8), uchwyt przewodu zasilajacego (rys.2, poz.6) (w
skrzynce sterowniczej znajdujacej sie wewnatrz urzgdzenia) do odpowiednich zaciskéw ztgczki
szynowej (rys.2, poz.5) znajdujacej sie z lewej strony (patrzac od przodu) skrzynki sterowniczej
(rys.2, poz.12).

Przewdd zasilajacy powinien by¢ w izolacji olejoodpornej, odpornej na wysokie temperatury i
charakteryzowac¢ sie wtasciwosciami nie gorszymi niz przewody SILFLEX —EWKF.

Przewdd zasilajgcy doprowadzié¢ do grilla od nasciennego wytacznika odcinajgcego zasilanie ktory
powinien znajdowac sie w pomieszczeniu. Dostep do ztgczki zaciskowej mozliwy jest po zdjeciu
panelu sterowania (rys.1, poz.9; rys.2, poz.14).

Instalacja elektryczna do ktérej podtgczone ma by¢ urzadzenie powinna by¢ wyposazona w srodki
odtaczania na wszystkich biegunach zgodnie z PN-EN 60335-1.

W celu zdjecia panelu sterowania nalezy:

- odkreci¢ wkrety mocujgce panel sterowania (rys.1, poz.8 ; rys.2 , poz.13)

- wyciggna¢ szufladke na wytopiony ttuszcz (rys.1, poz.6)

- wyciagnac¢ panel sterowniczy. Przy wyciaganiu panelu zachowac¢ ostrozno$¢, aby nie uszkodzi¢
znajdujacego sie na nim osprzetu elektrycznego

- po przytaczeniu przewodu zasilajacego zatozy¢ panel sterowniczy postepujac w odwrotne;j
kolejnosci

Listwa zaciskowa grilla ptytoweqo typu LEB 230i LEG 220

Zasilanie trojfazowe o napieciu all
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Zasilanie trojfazowe o napieciu
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Zasilanie jednofazowe o napieciu
fazowym U = 230V.

230V~ 50Hz
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Prad znamionowy : 14,8 A
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Listwa zaciskowa grill ptytowego typu LEB 630 i LEG 620(625)

Zasilanie trojfazowe o napieciu : all /
miedzyprzewodowym U = 400V z przewodem > Z i 2
neutralnym N i ochronnym PE 3 ~ L3
400V 3N~ 50Hz 7 ol N
Przewdd zasilajacy: 5 x1,5 mm? 5 + e_j
Prad znamionowy: 9,8 A 6] + o
PE| o PE
X1
Zasilanie trojfazowe o napieciu ! G-j— L1
miedzyprzewodowym U = 230V z izolowanym é o 1
G_
punktem zerowym i = I
230V 3~ 50Hz £ =~ /3
Przewdd zasilajacy: 4 x 2,5 mm? 6 I 5
Prad znamionowy: 17,2 A 3 o PE
X1

Zasilanie jednofazowe o napigciu
fazowym U = 230V.

230V~ 50Hz

Przewdd zasilajacy: 3 x 6 mm?
Prad znamionowy: 29,6 A
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Zacisk do przytaczenia zewnetrznych zyt wyréwnawczych oznaczony jest symbolem b

i znajduje sie na tylnej czesci obudowy grilla w poblizu przepustéw doprowadzajgcych przewody
zasilajgce (rys.1i 2). Przed podtgczeniem urzgdzenia nalezy sprawdzi¢ prawidlowosé wykonania
i skutecznos$¢ dziatania potaczen wyrownawczych zgodnie z PN-IEC-60364-4-41.

URUCHOMIENIE GRILLA MOZE NAS'I:APIC PO POTWIERDZENIU ]
SKUTECZNOSCI OCHRONY PRZECIWPORAZENIOWEJ WYNIKAMI POMIAROW

6) Dokonaé przytgczenia do systemu ekwipotencjalnego
3 INSTRUKCJA OBSLUGI
3.1

Przygotowanie grilla plytoweqgo do pracy

Sprawdzi¢ dane na opakowaniu i tabliczce znamionowej urzadzenia, usuna¢ folie ochronng oraz
elementy opakowania ze wszystkich elementéw obudowy.

Umy¢ obudowe cieptg woda z detergentem celem usuniecia srodkéw konserwujgcych.

Ptyte grzejng umy¢ cieptg wodg z dodatkiem ptynu do mycia naczyn nastepnie doktadnie wyptukac
i wytrze¢ do sucha czystg Sciereczka, aby srodek ochronny natozony fabrycznie zostat usuniety.
Zapozna¢ sie z DTR urzadzenia w szczegolnosci z instrukcjg obstugi oraz wskazaniami BHP.



3.2 Prébny rozruch

- Wigczyé urzadzenie zgodnie z p.3.3.1.

- Nastawi¢ pokrettem regulatora temperatury temperature ptyty grzewczej 150°C i sprawdzi¢ czy po
jej osiggnieciu nastgpi samoczynne wylgczenie uktadu grzewczego.

- Wygrzac ptyte przez okoto 60 minut w celu wypalenia pozostatosci warstwy srodka ochronnego.

3.3 Czynnosci podczas pracy

3.3.1 Wiaczenie ogrzewania ptyty qrzewczej

a) Wigczyc zasilanie wytacznikiem gtownym ustawiajgc pokretto w pozycje ,1” (rys.1, poz.1 i 1a).
Powinna zapali¢ sie zielona lampka (rys.1, poz.4) sygnalizujgca wigczenie zasilania.

b) Obréci¢ w prawo pokretto regulatora temperatury (rys.1, poz.2 i 2a) i ustawi¢ wymagang
temperature pracy ptyty grzewczej lub jej odpowiedniej czesci. Powinna zapali¢ sie pomaranczowa
lampka (rys.1, poz.3) sygnalizujaca wtaczenie ogrzewania ptyty grzewczej lub jej odpowiedniej
czesci. Po osiggnieciu zadanej temperatury pomaranczowa lampka zgasnie. Lampka ta powinna
zapalac sie i gasnac¢ cyklicznie w takt zatgczania i wytgczania sie uktadu grzewczego, ktory
pracujac w ten sposob utrzymuje na powierzchni ptyty grillowej nastawiong temperature.

3.3.2 Czynnosci podczas smazenia, pieczenia i podqrzewania potraw na ptycie

Podczas smazenia, pieczenia i podgrzewania potraw na ptycie grillowej nalezy:

- W celu zapobiezenia przywieraniu pozywienia do powierzchni roboczej ptyty, przed termiczng
obrobkag zywnosci pokry¢ jg rwnomiernie cienkg warstwg ttuszczu lub oleju.

- Uktada¢ bezposrednio na plycie grzewczej produkty przeznaczone do przyrzadzenia.

- Okresowo nalezy wylewac z pojemnika - szufladki (rys.1, poz.6) ttuszcz wytopiony podczas
smazenia.

- Nalezy pamieta¢, aby zachowaé szczegdlng ostroznosé podczas pracy urzadzenia, poniewaz
proces obrobczy potraw na ptytach grillowych przebiega zazwyczaj przy bardzo wysokich
temperaturach.

3.3 Czynnosci po zakonczeniu pracy

Po zakonczonej pracy nalezy:

- Ustawié¢ pokretto regulator temperatury (rys.1, poz.2 i 2a) w potozeniu ,0”.

- Wytgczy¢ zasilanie przekrecajac pokretto wytgcznika gtdéwnego (rys.1, poz.1i 1a) w potozenie ,0”.

- Odczeka¢ az urzgdzenie a w szczegolnosci ptyta grzewcza ostygnie.

- Calos¢ umyc¢ w cieptej wodzie z dodatkiem ptynu do mycia naczyn, nastepnie ptyte robocza
wysuszyC i pokry¢ cienkg warstwg oleju jadalnego.

Czyszczenie powierzchni ptyty grzewczej grilla jak i calego urzadzenia
dopuszczalne jest tylko wtedy, gdy jest ona zimna

3.4 Uwagi eksploatacyjne

Czynnosci eksploatacyjne sprowadzajg sie do okresowego oprozniania pojemnika — szufladki
znajdujacej sie na panelu sterowniczym urzgdzenia celem usuniecia z niej thuszczu wytopionego
podczas przyrzadzania potraw. Grille elektryczne wyposazone sg miedzy innymi w takie urzadzenia
zabezpieczajace jak:

a) regulator temperatury - stuzy do regulacji temperatury ptyty grzewczej lub jej odpowiedniej
czesci;

b) ogranicznik temperatury - dziata w przypadku awarii regulatora temperatury. Zabezpiecza w ten
sposéb ptyte grzewczg przed nadmiernym wzrostem temperatury, a elementy grzewcze

przed przepaleniem. Dziatanie ogranicznika polega na roztgczeniu obwodu zasilajgcego grzatki

elektryczne i oznacza awarie urzadzenia.



Aby ponownie zatgczy¢ grill nalezy usung¢ przyczyne awarii urzadzenia i odblokowac¢ ogranicznik

temperatury postepujac zgodnie z ponizszg instrukcja;

o wylgczyC urzadzenie z sieci i postapi¢ zgodnie z p.3.3, poczekac az urzadzenie sie schtodzi

¢ zachowujgc ostroznos¢ wyciggna¢ zaslepke ogranicznika (rys. 1, poz.5) znajdujgca sie na panelu
sterowniczym urzgdzenia

e przy pomocy izolowanego preta (np. srubokret) wcisng¢ widoczny przycisk ogranicznika

o zatozyC zaslepke ogranicznika

o dokonac prébnego rozruchu postepujac zgodnie z p.3.2

Zabrania sie rozkrecania urzadzenia bez wczesniejszego schiodzenia go
i odlaczenia od sieci elektrycznej

4 WSKAZANIA BEZPIECZANSTWA | HIGIENY PRACY

Przed przystgpieniem do pracy obstugujacy powinien zapoznac sie z zasadami:

e bezpiecznej eksploatacji urzgdzen elektrycznych,

e pracy w zapleczu kuchennym,

o prawidtowej eksploataciji grilla ptytowego na podstawie niniejszej instrukcji obstugi,
e udzielania pierwszej pomocy w nagtych wypadkach.

Szczegodlnie wazne jest, aby:

1) Przed montazem urzadzenia nalezy zdjg¢ opakowanie usuna¢ folie ochronng i upewni¢ sie, czy
urzadzenie jest w nienaruszonym stanie. W razie watpliwosci nie uzytkowaé go i zwrocic sie do
specjalisty. Materiat opakowaniowy nie powinien znajdowac sie w zasiegu dzieci, poniewaz stanowi
potencjalne zagrozenie (torebki plastikowe, deski, gwozdzie itp.).

2) Instalowaé urzadzenie zgodnie z DTR.

3) Nie dopuszczaé do instalacji, wykonywania napraw, regulacji i obstugi oséb do tego
nieuprawnionych oraz nieprzeszkolonych.

4) Nie wykonywac zadnych przerdbek niezgodnych z dokumentacja grilla.

5) Zwracac uwage na dzieci w czasie uzytkowania grilla, gdyz nie znajg one zasad jego obstugi.
Szczegdlnie goraca ptyta grzewcza moze by¢ przyczyng poparzenia.

6) Nie zostawia¢ urzgdzenia bez nadzoru podczas uzytkowania.

7) Uwazacé, aby elektryczne przewody przytagczeniowe nie dotykaty gorgcych czesci grilla.

8) Nie dopuszczaé do zanieczyszczenia ptyty grzewczej. Zabrudzong ptyte oczyscié i wysuszy¢
natychmiast po wystudzeniu.

9) Nie uderzac w pokretta, ani inne czesci urzadzenia.

10) W przypadku stwierdzenia uszkodzenia lub nieprawidtowej pracy, wytgczy¢ urzadzenie. Wszelkie
naprawy powinny by¢ wykonywane w autoryzowanej stacji serwisowej przez uprawnionych
specjalistéw.

11) Stosowac tylko oryginalne czesci zamienne. Nieprzestrzeganie powyzszego moze zagrozic
bezpieczenstwu urzadzenia i uzytkownikow.

12) Stosowac urzadzenie wytgcznie do celdw, do jakich je zaprojektowano. Wszelkie inne
zastosowania sg nieodpowiednie i nalezy je traktowac jako niebezpieczne.

13) Podczas obstugi zachowac ostroznos$¢ i nie dotykac czesci, z ktérymi kontakt moze spowodowaé
poparzenie.

14) Pamietaé o okresowym wylewaniu wytopionego ttuszczu z pojemnika — szufladki.

15) W razie poparzenia niezwtocznie udzieli¢ pierwszej pomocy.

16) Zapewni¢ odpowiednig wydajnos¢ urzadzen wentylacyjnych do odprowadzania oparéw.

17) W razie skaleczenia, poparzenia lub porazenia pradem elektrycznym, niezwtocznie udzieli¢
pierwszej pomocy.

18) Zabrania sie mycia i polewania urzadzenia za pomoca strumienia biezacej wody.
Nieprzestrzeganie tej zasady grozi uszkodzeniem grilla i porazeniem pradem elektrycznym
obstugi.

19) Czyszczenie powinno odbywac¢ sie tylko wtedy, gdy urzadzenie jest zimne, a wszystkie
czynnosci serwisowo-naprawcze, kiedy grill jest zimny i odtagczony od sieci elektrycznej.



5 INSTRUKCJA KONSERWACJI, KONSERWACJA | NAPRAWY

5.1 Konserwacja biezaca

Nalezy dbac o to, aby na powierzchni ptyty grzewczej nie pozostawaty przywarte resztki
smazonych potraw. Zweglone resztki potraw w czasie smazenia mogq przypala¢ pozywienie,
absorbujg ttuszcz i powodujg nadmierne dymienie.

Nalezy uwazaé, aby przy zeskrobywaniu zweglonych resztek potraw nie uszkodzi¢ powierzchni ptyty
grzewcze;.

Konserwacja biezaca polega na utrzymywaniu w czy$ci grilla oraz jego otoczenia i naczyh.

Ptyte grzewcza nalezy umyc¢ w cieptej wodzie z dodatkiem srodkéw zmywajgcych ttuszcze, nastepnie
wytrzeé i osuszy¢ przez lekkie jej podgrzanie. Aby zapobiec powstawaniu ewentualnej korozji
powierzchnie ptyty powlec cienka warstwg oleju jadalnego.

Przy znacznym zanieczyszczeniu ptyty grzewczej zaleca sie stosowanie gagbek z tworzywa sztucznego
w szczegoblnym przypadku mozna uzy¢ sproszkowany pumeks lub drobnoziarnisty papier Scierny
zwracajgc szczegolng uwage, aby po zakohczeniu czyszczenia doktadnie usungc¢ resztki materiatu
Sciernego z powierzchni piyty.

Powierzchnie ze stali nierdzewnej my¢ gorgcg wodg z detergentem i wytrze¢ do sucha miekkg
szmatkg. Nie uzywac srodkéw mogacych rysowac powierzchnie. Nie mozna stosowaé wetny
stalowej oraz nalezy unikac stycznosci elementéw ze stali nierdzewnej ze zwykta stalg, gdyz moze to
spowodowac powstawanie koroziji.

UWAGA ! Przed rozpoczeciem czyszczenia grilla nalezy go wytaczy¢ i poczekaé¢ az wystygnie.

5.2 Konserwacja okresowa

Poza biezacymi czynnosciami konserwacyjnymi, do uzytkowania grilla nalezy jego okresowa kontrola.
Po okresie gwaranciji raz na rok nalezy zleci¢ dokonanie przegladu technicznego serwisowi.

5.3 Naprawy i remonty

Producent grilli ptytowych t ODZKIE ZAKLADY METALOWE "LOZAMET", poprzez swojg stuzbe
serwisowqg zapewnia naprawy i przeglady u odbiorcy oraz przeprowadza naprawy w siedzibie
producenta. Wszystkie czynnosci regulacyjne i naprawcze powinny by¢ wykonywane przez
uprawnionego specjaliste.

Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za niewlasciwe lub niezgodne z zaleceniami podanymi
w niniejszej dokumentacji uzytkowanie wyrobu.

Gwarancja nie obejmuje uszkodzen powstalych w wyniku niewtasciwego uzytkowania, braku
konserwacji oraz powstatych w wyniku dokonywania napraw przez osoby nieupowaznione.

5.4 Wykaz typowych uszkodzen i zalecane sposoby naprawy

OBJAWY PRZYCZYNA SPOSOB USUNIECIA
Po ustawieniu wigcznika gtéwnego w | Brak zasilania Sprawdzi¢ czy jest napiecie w instalaciji
poz. ,1” nie Swieci zielona lampka, elektrycznej oraz czy grill jest prawidtowo
nie mozna zataczy¢ uktadu podtaczony do instalaciji.
grzewczego. Po ustawieniu Jesli grill nadal nie daje sie wtaczy¢ nalezy
regulatora temperatury w potozenie zgtosi¢ go do naprawy.

inne niz ,,0”, nie zapala sie
pomaranczowa lampka oznaczajgca
prace grzatek.

Po ustawieniu wigcznika gtéwnego w | Uszkodzenie lampki Zgtosic¢ grill do naprawy. Wymieni¢ uszkodzong
poz. ,1” nie $wieci zielona lampka, lampke.

ale mozna zatgczy¢ grzafki
regulatorem temperatury.

Po ustawieniu wtgcznika gtéwnego w | Uszkodzenie lampki Zgtosic¢ grill do naprawy. Wymieni¢ uszkodzong
poz.,1” $wieci zielona lampka, mozna lampke.

zatgczyc¢ grzatki regulatorem
temperatury, ale przy pracy uktadu
grzewczego nie swieci sie
pomaranczowa lampka




Po ustawieniu wigcznika gtéwnego w
poz. ,1” $wieci zielona lampka ,oraz
po ustawieniu regulatora temperatury
w potozenie inne niz ,0” zapala sie
pomaranczowa lampka oznaczajgca
prace elementdéw grzejnych, ale ptyta
grzewcza pozostaje zimna.

Uszkodzenie grzatek

elektrycznych grzaiki.

Zgtosic¢ grill do naprawy. Wymieni¢ uszkodzone

Po ustawieniu wigcznika gtéwnego w
poz. ,1” $wieci zielona lampka, po
ustawieniu regulatora temperatury w
potozenie inne niz ,0” zapala sie
pomaranczowa lampka oznaczajgca
prace elementow grzejnych, a ptyta
grzewcza nagrzewa sie
zdecydowanie bardziej niz
nastawiona wartosc¢ i urzagdzenie
wytacza sie bez mozliwosci
powtdérnego zataczenia.

Zadziatat wbudowany
ogranicznik

temperatury do naprawy.

Zadziatanie ogranicznika temperatury oznacza
awarie urzadzenia. Nalezy zgtosic¢ urzgdzenie

Nalezy odtaczy¢ urzadzenie z sieci elektrycznej
i usung¢ uszkodzenie. Aby ponowne witgczenie
grilla byto mozliwe nalezy odblokowac
ogranicznik postepujac zgodnie z punktem 3.4
ponizszej instrukciji.;

Po ustawieniu wigcznika gtéwnego w

Uszkodzenie regulatora

Zgtosic grill do naprawy. Wymienic¢ uszkodzony

poz.,1” Swieci sie zielona lampka ale |temperatury regulator

nie mozna zataczy¢ ukfadu

grzewczego regulatorem temperatury

pomaranczowa lampka nie swieci sie

6 WYPOSAZENIE STANDARDOWE

Standardowo grill wyposazony jest w:

- Szufladke z pojemnikiem na wytopiony ttuszcz

- Przewdd zasilajacy z wtyczkg

- Dokumentacje Techniczno-Ruchowg

7 WYKAZ CZESCI ZAMIENNYCH

Nazwa czesci Nr rysunku Rysunek Pozycja
lub normy

Stopka M10 ET.A.70.00.00.00.0/7 1 10
Wkiadka stopki ET.A.70.00.00.03.0/7 1 10
Szufladka kompl. LEB230.04.00.00.0 1 6
Grzatka ET.A.70.01.02.00.0/7 2 10
Lampka sygnalizacyjna pomaranczowa |C027500NAF 1 3
Lampka sygnalizacyjna zielona C027500NAH 1 4
Regulator temperatury EGO 55.10062.010 1 2,2a
Wiacznik krzywkowy EGO 49.22015.520 1 1, 1a
Ogranicznik temperatury EGO 55.32583.030 2 3
Pokretto EH.A.10.05.01.00.0/180 1 1,1a, 2, 2a
Oznacznik pierscieniowy 0-300 EL.A.44.00.00.02.0 1 2, 2a
Oznacznik pierscieniowy 0-1 EH.A.10.00.00.04.0 1 1,1a
Stycznik MOC3+12Z RELPOL CRMI09-30-10-A230 2 4
Uchwyt przewodu zasilajgcego ELWAT OD1 2 6
Dtawica izolacyjna z nakretka ERGOM DP 13H 3 ---
Dtawica izolacyjna z nakretka, ERGOM DP 16H 2 8
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8 OPISY ZALACZONYCH RYSUNKOW

RYSUNEK 1 - Ogélny widok grilli LEB 230, LEG 220, LEB 630, LEG 620, LEG 625

A przylacze instalacji elektrycznej
E potozenie listwy przytaczeniowej (ztaczki szynowej)

¢ przytacze przewodu ekwipotencjalnego

1. Wytacznik gtowny ptyty grillowej lub jej lewej czesci

1a. Wytacznik gtoéwny prawej czesci ptyty grillowej

2. Regulator temperatury ptyty grillowej lub jej lewej czesci

2a. Regulator temperatury prawej czesci ptyty grillowej

3. Lampka sygnalizujgca wigczenie zasilania - pomaranczowa
4. Lampka sygnalizujgca wigczenie uktadu grzewczego - zielona
5. Zaslepka przycisku ogranicznika temperatury

6. Szuflada do zbierania ttuszczu

7. Plyta grillowa z obrzezem przeciwrozbryzgowym

8. Wkrety mocujgce panel sterowania
9. Panel sterowania
10. Regulowana nézka

RYSUNEK 2 - Rozmieszczenie elementéw instalacji elektrycznej

. Plyta grzewcza

2. Wiacznik krzywkowy / regulator temperatury

3. Ogranicznik temperatury

4. Stycznik

5. Zlgczka szynowa (listwa przytaczeniowa)

6. Uchwyt przewodu zasilajgcego

7. Przewdd zasilajacy

8. Dtawica izolacyjna przewodu zasilajgcego 16H
9. Kapilara ogranicznika temperatury i regulatora temperatury
10. Grzatka

11. Ostona grzatek z ptytg izolacyjng

12. Skrzynka sterownicza

13. Wkrety mocujace panel sterowniczy

14. Panel sterowniczy

RYSUNEK 3 — Rozmieszczenie elementéw instalacji elektrycznej w skrzynkach sterowniczych

RYSUNEK 4 - Schemat elektryczny grilla LEB 230, LEG 220

RYSUNEK 5 — Schemat elektryczny grilla LEB 630, LEG 620, LEG 625
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Rozmieszczenie aparatow w skrzynkach sterowniczych grilli LEB 630, LEG 620, LEG 625

Uchwyt przewodu zasilajacego / Dfawica izolacyjna 13H
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Zlaczki szynowe Dtawica izolacyjna 13H
(przewody ze skrzynki prawej)

ERN

1
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F

(przewody grzatek)

Przelotka do przetozenia kapilar
regulat. i ogranicznika temp.

Dtawica izolacyjna 13H Dfawica izolacyjna 13H
(przewody grzatek)

przewody ze skrzynki lewej)

lewej czesci plyty grillowej
Przelotka do przefoZenia kapilar |

regulat. i ogranicznika temp.
prawej czesci plyty grillowej i

B
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°

Ogranicznik temperatury

lewej czesci plyty grillowej
Ogranicznik temperatury
prawej czesci piyty grillowe;

Stycznik

Stycznik Ztaczki szynowe

Rozmieszczenie aparatow w skrzynkach sterowniczych grilli LEB 230, LEG 220

Uchwyt przewodu

zasilajacego

Ogranicznik temperatury

prasy
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Ztaczki szynowe Stycznik
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RYSUNEK 3 — Rozmieszczenie elementéw instalacji elektrycznej w skrzynkach sterowniczych
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RYSUNEK 4 — Schemat elektryczny grilla LEB 230, LEG 220
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RYSUNEK 5 — Schemat elektryczny grilla LEB 630, LEG 620, LEG 625 ark 1/2
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