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1. CHARAKTERYSTYKA

1.1 Zastosowanie

Podgrzewacze frytek stuzg do utrzymania w stanie cieptym wczesniej przygotowanych frytek.
Przeznaczone sg do eksploatacji w zaktadach zbiorowego zywienia.

1.2  Charakterystyka techniczna

DANE Typ, wersja, odmiana

TECHNICZNE LEF 400
Wymiary gabarytowe [mm]| szerokos¢ 400 x gtebokosé 650 x wysokos¢ 300 / 590
llos¢ promiennikow [szt] 1
Wymiary zbiornika [mm] 305 x 510 x 210
Moc grzalki [W] 1100
Zasilanie 230 V 1N AC 50 Hz
Moc znamionowa [kW] 1.1
Zabezpieczenie [A] 10
Masa [kg] 21

1.3 0Ogdlny opis

Podgrzewacz frytek typu LEF 400 jest wolnostojgcym urzadzeniem elektrycznym stuzacym do
podgrzewania frytek umieszczonych w zbiorniku na sicie ociekowym. Frytki ogrzewane sg przez
grzatke promiennikowg umieszczong nad zbiornikiem w zamknietej obudowie ze stali szlachetnej,
ktorej przednig czes¢ stanowi szyba ze szkta odpornego na bardzo wysokie temperatury.

Do wazniejszych zespotdéw urzadzenia naleza;

- Obudowa wykonana ze stali kwasoodpornej (za wyjatkiem blachy spodniej wykonanej z blachy
ocynkowanej);

- Goérna ptyta podgrzewacza wykonana ze stali kwasoodpornej. W ptycie gérnej znajduje sie
zbiornik z sitem ociekowym, na ktére nalezy wsypac¢ przeznaczone do podgrzewania frytki.

- Obudowa promiennika wykonana ze stali kwasoodpornej, przeszklona szktem o duzej odpornosci
termicznej;

- Sito ociekowe wykonane ze stali kwasoodporne;.

- Uktad grzewczy sktadajacy sie z grzatki promiennikowej, ktéra wspotpracujgc z regulatorem
energii pozwala na szybkie uzyskanie zgdanej w procesie podgrzewania temperatury.

- Instalacja elektryczna podgrzewacza przystosowana do zasilania napieciem:230 V 1N AC 50 Hz.

2 INSTRUKCJA MONTAZU

Pomieszczenie przeznaczone do eksploatacji podgrzewaczy frytek powinno posiadacé:

e odpowiednig instalacje elektryczng oraz skuteczng instalacje ochronng
e skuteczng wentylacje
e dobre oswietlenie

2.1 Rozpakowanie

a - Sprawdzi¢ dane na opakowaniu i tabliczce znamionowej urzgdzenia, usung¢ folie ochronng
oraz elementy opakowania ze wszystkich elementdéw urzadzenia.

b - Elementy opakowania (tektura, folia, drewno itd.) nalezy posegregowac i przekaza¢ do
utylizaciji

¢ - Zapoznac sie z DTR urzadzenia w szczegodlnosci z instrukcjg obstugi oraz wskazaniami BHP

d - Umy¢ obudowe, zbiornik i sito ociekowe cieptg wodg z detergentem celem usuniecia srodkow
konserwujacych



2.2 Ustawienie

Podgrzewacz frytek mozna eksploatowac jako urzgdzenie wolnostojace lub ustawione w blok z innymi
urzadzeniami linii gastronomicznej o module 650.

Ustawi¢ urzadzenie na twardym, niepalnym podtozu. Jesli podgrzewacz jest ustawiany w blok

u z innymi urzgdzeniami Linii 650 nalezy zachowa¢ warunek przedstawiony na rys.3 a nastepnie
wypoziomowac go za pomocg regulowanych nézek. W przypadku ustawienia urzadzenia na module
dolnym linii 650 (szafka, podstawa z p6tka) urzadzenie przymocowac 4 srubami M5 x 20 wykorzystujac
otwory w stopkach (rys.1, poz.6) uprzednio wyjmujac z nich zaslepki z tworzywa.

W przypadku, gdy urzadzenie ma by¢ ustawione w poblizu $cian, przegréd, mebli kuchennych,
wykonczen dekoracyjnych itp. powinny by¢ one wykonane z materiatéw niepalnych albo pokryte
odpowiednim niepalnym, izolujacym cieplnie materiatem (zaleca sie zachowaé¢ minimalny odstep od
$cian co najmniej 100 mm). Ponadto nalezy zwréci¢ uwage na przestrzeganie przepiséw dotyczacych
ochrony przeciwpozarowe;.

2.3 Przylaczenie do instalaciji

Podczas instalowania urzadzenia nalezy przestrzega¢ nastepujacych obowiazujacych
przepisow:

o Normy, przepisy, zarzadzenia budowlane i przeciwpozarowe;

o Przepisy bezpieczenstwa i higieny pracy;

e Normy, przepisy, zarzgdzenia dotyczace instalacji i urzgdzen elektrycznych.
Instalator powinien:

e Zapoznac¢ sie z informacjami umieszczonymi na tabliczce znamionowej;

o Sprawdzi¢ skutecznos¢ dziatania wszystkich elementéw urzadzenia;

e Zapoznaé uzytkownika z obstugg urzadzenia.

2.3.1_Wentylacja

1) Pomieszczenie kuchenne powinno by¢ dobrze wentylowane, aby uzupetnia¢ usuwane powietrze;

2) Regularnie czyscic filtry i przewody wentylacyjne. Do czyszczenia filtrow nie stosowaé palnych
ptynéw i rozpuszczalnikéw.

3) Okresowo sprawdzac wlot i wylot powietrza, czy nie sg uszkodzone oraz czy przeptyw nie jest
utrudniony.

2.3.2 Przytaczenie do instalacji elektrycznej

Podgrzewacze frytek standardowo przystosowane sg do zasilania 230 V 1N AC 50 Hz oraz
Wyposazone w przewodd przytagczeniowy HO7RN-F, 3x1,5 mm?, zakonczony wtyczkg 2P+Z
10/16A/250V.

1) Sprawdzi¢ zgodnos¢ parametrow instalacji elektrycznej z danymi z tabliczki znamionowej
urzadzenia.

2) Sprawdzi¢ stan osprzetu elektrycznego.

3) Dokonaé pomiaru ochrony przeciwporazeniowej /zerowanie lub uziemienie/.

4) Dokonac przytagczenia przewodu zasilajgcego do odpowiedniego gniazda zainstalowanego w
pomieszczeniu.

5) W przypadku podtgczania podgrzewacza frytek LEF 400 bezposrednio do instalacji elektrycznej
pomieszczenia, nalezy dokonaé odtgczenia standardowego przewodu zasilajgcego a nastepnie
podfgczenia przewodu o potrzebnej dtugosci do odpowiednich zaciskow listwy przytaczeniowej wg
zamieszczonego ponizej schematu elektrycznego.

Przewdd poprowadzi¢ przez dtawice w obudowie (rys.2, poz.7, ,A”), przez uchwyt przewodu
zasilajgcego (rys.2, poz.5) znajdujgcy sie na wsporniku z prawej strony urzgdzenia patrzac od
przodu (rys.1, ,E”) do listwy zaciskowej (ztaczki sSrubowej) (rys.2, poz.6).

Przewdd zasilajgcy powinien by¢ gietkim przewodem o powtoce olejoodpornej o wiasciwosciach
nie gorszych niz przewody HO7RN-F - 3G1,5. Przewdd zasilajgcy doprowadzi¢ do urzadzenia od
nasciennego wytacznika odcinajgcego zasilanie, ktéry powinien znajdowac sie w pomieszczeniu.
Instalacja elektryczna do ktérej podtgczone ma by¢ urzadzenie powinna by¢ wyposazona w srodki
odtgczania na wszystkich biegunach zgodnie z PN-EN 60335-1.



Dostep do listwy zaciskowej mozliwy jest po zdjeciu panelu sterowania (rys.1, poz.10 rys.2, poz.8).

W celu zdjecia panelu sterowania nalezy:

- odkreci¢ 4 wkrety mocujace panel sterowania (rys.1, poz.11; rys.2, poz.9);

- wyciagnac¢ panel sterowniczy. Przy wyciaganiu panelu zachowac¢ ostrozno$¢, aby nie uszkodzi¢
znajdujacego sie na nim osprzetu elektrycznego;

- po przytgczeniu przewodu zasilajgcego zatozy¢ panel sterowniczy postepujac w odwrotnej
kolejnosci.

Listwa zaciskowa Podgrzewacza frytek LEF 400

Zasilanie jednofazowe o napieciu U = 230V LW
z przewodem neutralnym N i ochronnym PE

230V ~ 50Hz i
Przewdd zasilajacy: @
HO7RN-F 3 x 1,5 mm?

Prad zabezpieczenia: 10 A W

6) Dokona¢ przytagczenia do systemu ekwipotencijalnego

Zacisk do przytagczenia zewnetrznych zyt wyréwnawczych oznaczony jest symbolem ‘#

i znajduje sie na tylnej scianie obudowy podgrzewacza w poblizu przepustu do wprowadzenia
przewodu zasilajgcego (rys.1i 2 ,A”). Przed podtgczeniem urzadzenia nalezy sprawdzi¢
prawidtowo$¢ wykonania i skutecznos¢ dziatania potaczen wyréwnawczych

zgodnie z PN-IEC-60364-4-41.

URUCHOMIENIE URZADZENIA MOZE NASTAPIC PO POTWIERDZENIU
SKUTECZNOSCI OCHRONY PRZECIWPORAZENIOWEJ WYNIKAMI POMIAROW

3 INSTRUKCJA OBSLUGI

3.1 Przygotowanie podgrzewacza frytek do pracy

Podgrzewacz frytek nie wymaga specjalnych czynnosci w celu przygotowania do pracy.
Po odkonserwowaniu, ustawieniu i podtaczeniu do instalacji elektrycznej urzadzenie jest gotowe
do uzytkowania.

3.2 Probny rozruch

- Wiaczy¢ urzadzenie zgodnie z p.3.3.1.

- Grzatka powinna zatgczy¢ sie (odczuwalne promieniowanie cieplne, w wyzszych temperaturach
widoczna zmiana koloru grzatki), zielona lampka swieci w sposob ciggty.

- Lampka pomaranczowa powinna swiecic i gasng¢ w rytm zatgczania i roztgczania doptywu energii
elektrycznej przez regulator energii w catym zakresie regulacji pomiedzy nastawg ,strefa I” a
,strefa lll”, gasnaé na state w momencie ustawienia pokretta w pozycji pomiedzy ,0” a ,strefa I”
a Swieci¢ w sposéb ciggty na kohcu ,strefy I1I” — potozenie pracy ciagtej (rys.4).

3.3 Czynnosci podczas pracy

3.3.1 Wiaczenie ukiadu grzewczego podgrzewacza frytek

a - Na sicie ociekowym w zbiorniku umiesci¢ przygotowane wczesniej gotowe do spozycia frytki.

b - Przekreci¢ pokretto regulatora energii (rys.4) w potozenie miedzy ,0” a ,strefa I’ — zaswieci
Zielona lampka oznaczajgca zatgczenie zasilania elektrycznego urzadzenia

¢ - Wigczy¢ uktad grzewczy nastawiajac pokretto regulatora energii (rys.1, poz. 1; rys.4) w pozycje
od ,strefa I” do ,strefa llI”. W powyzszym potozeniu pokretta pomaranczowa lampka
(rys.1,2, poz. 3) na przemian swieci sie i zasnie sygnalizujgc prace grzatki.



/A\ Przekrecajac pokretto regulatora energii w prawo do konca ,strefy IlI” uzyskujemy ciagta prace
grzatki.
Praca urzadzenia przy tej nastawie jest mozliwa przez 20+30 min, nieprzestrzeganie
powyzszego zalecenia grozi znacznym skréceniem zywotnosci grzatki promiennikowej.

3.3.2 Czynnosci podczas podgrzewania frytek

/N Zwracaé szczegolng uwage aby nie dotknaé obudowy grzatki promiennikowej gdyz jest ona bardzo
gorgca. Obudowa zostata oznakowana piktogramem:

,Uwaga gorace powierzchnie” ggg

/\ Kontrolowaé w sposéb ciggly stan podgrzewanych frytek ze wzgledu na mozliwo$¢ ich zbytniego
wysuszenia mogacego spowodowacé niezdatnos¢ do konsumpciji.

/\ Co pewien czas mieszaé frytki aby zachowaé statg temperature w catej objetosci.
/\ Regulowaé temperature podgrzewania w celu osiggniecia pozadanego efektu.

Zastosowany w ukfadzie sterowania elementem grzejnym regulator energii pozwala na ptynne
i szybkie dostosowanie temperatury do wymagan procesu podgrzewania frytek.
Przy réznych potozeniach pokretta uzyskujemy odmienne dozowanie ciepta:

grzanie ciagle

Potozenie .
Zastosowanie
pokretia
,»0” Brak ogrzewania / urzadzenie wylgczone
»Strefa llI” | Wysokie temperatury podgrzewania
»strefa llI” | Srednie temperatury podgrzewania
,strefa I” Niskie temperatury podgrzewania
. Bardzo wysokie temperatury ciggta praca grzatek
»grzanie . D . .
ciagte” = czas pracy przy tej nastavyle nie moze by¢
dtuzszy niz 20+30 min

Rys.4 Pokretto regulatora
energii
3.4 Czynnosci po zakonczeniu pracy

Po zakonhczonej pracy nalezy:

1) - Ustawi¢ pokretto regulatora energii (rys.4) w potozenie ,0”, zgasng obie lampki: zielona
i pomaranczowa.

2) - Odczekac¢ az urzadzenie ostygnie.

3) - Usung¢ pozostate frytki z sita ociekowego.

4) - Umy¢ sito ociekowe, zbiornik i catg obudowe cieptg woda z dodatkiem delikatnego detergentu,
optukaé i wytrze¢ do sucha miekkg szmatka.

3.5 Uwagi eksploatacyjne

Do regulacji temperatury procesu podgrzewania frytek stuzy regulator energii, ktéry posiada
mozliwos$¢ ptynnej regulaciji mocy grzewczej a takze potozenie pracy ciggtej. Zakres ptynnej regulaciji
zostat podzielony na trzy strefy grzania oznaczone na pokretle wg rys. 4, natomiast w koncowym
potozeniu ,strefy llI” znajduje sie potozenie ,grzanie ciggte”(= maksymalny czas pracy w tym potozeniu
wynosi 20+30 min.).

3.5.1 Naczynia

Proces podgrzewania frytek przeprowadza sie bezposrednio na sicie ociekowym, nie wystepuje wiec
potrzeba stosowania naczyh.



4 WSKAZANIA BEZPIECZANSTWA | HIGIENY PRACY

Przed przystgpieniem do pracy obstugujacy powinien zapozna¢ sie z zasadami:

e bezpiecznej eksploatacji urzadzen elektrycznych,

e pracy w zapleczu kuchennym,

o prawidtowe]j eksploatacji rusztu zeliwnego na podstawie niniejszej instrukcji obstugi,
e udzielania pierwszej pomocy w nagtych wypadkach.

Szczeqdlnie wazne jest, aby:

1) Przed montazem urzadzenia zdja¢ opakowanie, usung¢ folie ochronng i upewnic sie, czy
urzadzenie jest w nienaruszonym stanie. W razie watpliwosci nie uzytkowac go i zwrécié sie do
specjalisty. Materiat opakowaniowy nie powinien znajdowac sie w zasiegu dzieci, poniewaz stanowi
potencjalne zagrozenie (torebki plastikowe, deski, gwozdzie itp.).

2) Instalowaé urzadzenie zgodnie z DTR.

3) Nie dopuszczaé do instalacji, wykonywania napraw, regulacji i obstugi oséb do tego
nieuprawnionych oraz nieprzeszkolonych.

4) Nie wykonywac zadnych przerobek niezgodnych z dokumentacjg urzadzenia.

5) Zwraca¢ uwage na dzieci w czasie pracy urzadzenia, gdyz nie znajg one zasad jego obstugi.
Szczegdlnie gorgce elementy moga by¢ przyczyng poparzenia.

6) Nie zostawia¢ urzgdzenia bez nadzoru podczas uzytkowania.

7) Uwazaé, aby elektryczne przewody przytaczeniowe nie dotykaty gorgcych czesci.

8) Nie dopuszczaé do zanieczyszczenia urzadzenia. Zabrudzenia usuna¢ po zakonczeniu cyklu
dziennego tylko i wylacznie po wystudzeniu.

9) Nie uderzac w pokretta, szybe i inne elementy sterowania.

10) W przypadku stwierdzenia uszkodzenia lub nieprawidtowej pracy, wytaczy¢ urzadzenie. Wszelkie
naprawy powinny by¢é wykonywane w autoryzowanej stacji serwisowej przez uprawnionych
specjalistéw.

11) Stosowac¢ tylko oryginalne czesci zamienne. Nieprzestrzeganie powyzszego punktu moze
zagrozic¢ bezpieczenstwu urzadzenia i uzytkownikow.

12) Stosowac¢ urzadzenie wytgcznie do celdw, do jakich je zaprojektowano. Wszelkie inne
zastosowania sg nieodpowiednie i nalezy je traktowac jako niebezpieczne.

13) Podczas obstugi zachowa¢ ostroznosc¢ i nie dotyka¢ czesci, z ktorymi kontakt moze
spowodowa¢ poparzenie, a w razie poparzenia niezwtocznie udzieli¢ pierwszej pomocy.

14) Zapewni¢ odpowiednig wydajno$¢ urzadzeh wentylacyjnych do odprowadzania oparéw.

15) W razie skaleczenia, poparzenia lub porazenia pradem elektrycznym, niezwtocznie udzieli¢
pierwszej pomocy,

16) Zabrania sie mycia i polewania urzadzenia za pomoca strumienia biezacej wody.
Nieprzestrzeganie tej zasady grozi uszkodzeniem urzadzenia i porazeniem pradem
elektrycznym obstugi.

5 INSTRUKCJA KONSERWACJI, KONSERWACJA | NAPRAWY

)

KONSERWACJE CZYSZCZENIE | OBSLUGE TECHNICZNA NALEZY PRZEPROWADZIC
TYLKO WTEDY, GDY URZADZENIE JEST ZIMNE !

5.1 Konserwacja biezaca

Konserwacja biezaca polega na utrzymywaniu w czystosci urzgdzenia oraz jego otoczenia.

Nalezy dba¢ o to, aby na powierzchni sita ociekowego nie pozostawaty przywarte resztki frytek.
Powierzchnie ze stali nierdzewnej my¢ gorgcg wodg z detergentem i wytrze¢ do sucha miekkg
szmatka.

Wszystkie myte elementy starannie wytrze¢ i utrzymywac zawsze w stanie suchym.

Nie uzywac¢ $srodkéw mogacych rysowaé powierzchnie jak stalowa wata, stalowe szczotki lub skrobaki.
Srodek czyszczacy nie moze zawiera¢ substancji zawierajacych chlor lub $rodki $cierne, poniewaz sg
one szkodliwe dla powierzchni ze stali nierdzewne;j.

Jezeli urzadzenie nie jest uzytkowane przez czas dtuzszy, po umyciu i osuszeniu nalezy wytrzeé

je szmatkg nasycong olejem wazelinowym, tworzac warstwe ochronna.



5.2 Konserwacja okresowa

Poza biezgcymi czynnos$ciami konserwacyjnymi, do uzytkowania podgrzewacza nalezy jego okresowa
kontrola. Po okresie gwarancji raz na rok nalezy zleci¢ dokonanie przegladu technicznego serwisowi.

5.3 Naprawy i remonty

Producent ,Podgrzewaczy frytek” t ODZKIE ZAKLADY METALOWE "LOZAMET", poprzez swojq
stuzbe serwisowg zapewnia naprawy i przeglady u odbiorcy oraz przeprowadza naprawy w siedzibie
producenta. Wszystkie czynnosci regulacyjne i naprawcze powinny by¢ wykonywane przez
uprawnionego specjaliste.

Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za niewlasciwe lub niezgodne z zaleceniami podanymi
w niniejszej dokumentacji uzytkowanie wyrobu.

5.4 Wykaz typowych uszkodzen i zalecane sposoby naprawy

OBJAWY PRZYCZYNA SPOSOB USUNIECIA

Sprawdzi¢ czy urzadzenie jest
podtgczone do zasilania i czy jest
ono wtasciwe, jesli nadal nie dziata
zgtosi¢ do naprawy

Po obréceniu pokretta regulatora energii
w poz. od ,strefa I” do ,strefa llI” nie Brak zasilania
sSwieci zielona ani pomaranczowa

lampka, nie mozna zataczy¢ uktadu

grzewczego Uszkodzenie Zgtosi¢ urzadzenie do naprawy.

regulatora energii Wymieni¢ uszkodzony element.

Po obroéceniu pokretta regulatora energii
w poz. od ,strefa I” do ,strefa III” Swieci
zielona i pomarahczowa lampka, nie
mozna zatgczy¢ uktadu grzewczego.

Zgtosi¢ urzadzenie do naprawy.

Uszkodzona grzatka Wymieni¢ uszkodzony element.

Po obroéceniu pokretta regulatora energii
w poz. od ,strefa I” do ,strefa III” Swieci
zielona a nie swieci pomarahczowa
lampka, nie mozna zataczy¢ uktadu
grzewczego.

Uszkodzenie Zgtosi¢ urzadzenie do naprawy.
regulatora energii Wymienié¢ uszkodzony element.

6 WYPOSAZENIE STANDARDOWE

Standardowo podgrzewacze frytek wyposazone sg w:
- Przewdd zasilajacy z wtyczkg

- Sito ociekowe

- Dokumentacje Techniczno-Ruchowg

- Karte gwarancyjng




7 WYKAZ CZESCI ZAMIENNYCH

llosé
Nazwa czesci Nr rysunku sztuk | Rysunek | Pozycja
lub normy
LEF400

Stopka M10 ET.A.70.00.00.02.0/7 4 1 6
Wktadka stopki ET.A.70.00.00.03.0/7 4 1 7
Grzatka 1100W 230V REF400.10.02.00.0 1 ; 4
Lampka sygnalizacyjna L027500NAH 1 1 5
zielona 2
Lampka sygnalizacyjna ELEMCO L027500NAF | 1 ! 3
pomaranczowa 2

1
Regulator energii EGO 50.57021.010 1 5 1
Pokretto 180° - 0$ ¥6/4.6 mm |EH.A.10.05.01.00.0/180 1 1 1
Oznacznik pierscieniowy ETR |ET.R.40.00.00.01.0/7 1 1 1
Ztgczka srubowa SIMET 432 1 2 6
Odqia_Zka do przewodu ELWAT OD1 1 > 5
zasilajgcego
Dtawica izolacyjna z nakretkg |DP 16H 1 2 7
Sito ociekowe REF400.00.00.01.1 1 1 8
Pojemnik GN1/1 h=200 BLANKO 155 05 92 1 1 9
Szyba REF400.01.00.04.0 1 1 5

8 SPIS RYSUNKOW

RYSUNEK 1 — Budowa Podgrzewacza frytek LEF 400
RYSUNEK 2 — Rozmieszczenie elementdw instalacji elektrycznej
RYSUNEK 3 — Ustawienie urzadzenia na stole
RYSUNEK 4 — Pokretto regulatora energii

RYSUNEK 5 — Schemat elektryczny Podgrzewacza frytek LEF 400
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RYSUNEK 1 - Budowa Podgrzewacza frytek LEF 400

1. Pokretto regulatora energii / regulator energii

2. Lampka sygnalizacyjna zielona (sygnalizacja zasilania)

3. Lampka sygnalizacyjna pomaranczowa (sygnalizacja pracy
uktadu grzewczego)

4. Grzatka 1,1 kW 230V

5. Szyba

6. Regulowana stopka

7. Whkiadka stopki (zaslepka otworu M5)

8. Sito ociekowe

9. Pojemnik funkcjonalny GN1/1 h=200

10. Panel sterowania
11. Wkrety mocujace panel sterowania
12. Wkrety mocujace panel z szybg

A Miejsce wprowadzenia do obudowy przewodu
zasilajagcego
E Potozenie listwy zaciskowej (ztaczki sSrubowej)

Przylacze przewodu ekwipotencjalnego
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RYSUNEK 5 - Schemat elektryczny Podgrzewacza frytek LEF 400
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