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1 CHARAKTERYSTYKA

1.1 Zastosowanie

Kuchenki stosuje sie do przyrzadzania produktéw spozywczych wymagajacych gotowania, smazenia,
pieczenia itp. Przeznaczone sg do eksploatacji w zaktadach zbiorowego zywienia.

1.2  Charakterystyka techniczna

DANE Typ ,wersja, odmiana

TECHNICZNE LEH 300
Wymiary gabarytowe [mm] | szerokos¢ 400 x gtebokos¢ 650 x wysokos¢ 300
llo$¢ pdl grzejnych [szt] 2
Wymiary pola do gotowania [mm] 3240
Wymiar ptyty ceramiczne;j [mm] 263 x 553
Moc grzejnikow promiennikowych [W] 2 x 2500
Zasilanie 3N~50 Hz 400V
Moc znamionowa [kW] 5,0
Zabezpieczenie [A] 16
Masa [kg] 16

DANE Typ ,wersja, odmiana

TECHNICZNE LEH 500
Wymiary gabarytowe [mm] | szeroko$¢ 400 x glebokos¢ 650 x wysokos¢ 300
llo$¢ pdl grzejnych [szt] 4
Wymiary pola do gotowania [mm] @240
Wymiar ptyty ceramicznej [mm] 563 x 553
Moc grzejnikow promiennikowych [W] 4 x 2500
Zasilanie 3N~50 Hz 400V
Moc znamionowa [kW] 10,0
Zabezpieczenie [A] 32
Masa [kg] 25

1.3  Ogdlny opis

Kuchenka typu LEH 300 jest wolnostojaca kuchenkg elektryczng z dwoma polami do gotowania
wydzielonymi dekorem na ptycie ceramiczne;.

Kuchenka typu LEH 500 jest wolnostojgca kuchenka elektryczng z czterema polami do
gotowania wydzielonymi dekorem na ptycie ceramicznej.

Do wazniejszych zespotdéw urzadzenia naleza;

- Obudowa wykonana ze stali kwasoodpornej (za wyjatkiem blachy spodniej wykonanej z blachy
ocynkowanej);

- Goérna ptyta kuchenki wykonana ze stali kwasoodpornej. W ptycie gérnej hermetycznie osadzono
ptyte szklano-ceramiczna. Na powierzchni ptyty szklano-ceramicznej wyznaczone zostaty obszary
przeznaczone do gotowania (pola grzewcze) o wielkosci @240 mm ogrzewane od dotu grzejnikami
promiennikowymi;

- Uklad grzewczy sktada sie z grzejnikdw promiennikowych umieszczonych pod ptytg szklano-
ceramicznag, ktére wspétpracujgc z regulatorami energii pozwalajg na wyjatkowo szybkie uzyskanie
zadanej temperatury na powierzchni ptyty. Dodatkowo uktad posiada ograniczniki temperatury
wytgczajace czesc¢ energii grzejnikdw, zabezpieczajgc w ten sposob plyte przed przegrzaniem.

- Instalacja elektryczna kuchenki przystosowana jest do zasilania napieciem: 3N~50Hz 400V.



2 INSTRUKCJA MONTAZU

Pomieszczenie przeznaczone do eksploatacji kuchenek powinno posiadaé:
e odpowiednig instalacje elektryczng oraz skuteczng instalacje ochronng

e skuteczng wentylacje

e dobre oswietlenie

2.1 Ustawienie

Kuchenke elektryczng z ptytg ceramiczng mozna eksploatowac jako urzadzenie wolnostojace lub
ustawione w blok z innymi urzgdzeniami linii gastronomicznej o module 650.

Ustawi¢ urzadzenie na twardym, niepalnym podtozu i wypoziomowac za pomocg regulowanych nozek.
W przypadku ustawienia urzgdzenia na module dolnym linii 650 (szafka , podstawa z po6tkg) urzadzenie
przymocowac 4 srubami M5 x 20 wykorzystujac otwory w nézkach (rys.1, poz.11) uprzednio wyjmujac
z nich zadlepki z tworzywa. W przypadku, gdy urzadzenie ma by¢ ustawione w poblizu $cian, przegrod,
mebli kuchennych, wykonczen dekoracyjnych itp. powinny by¢é one wykonane z materiatow niepalnych
albo pokryte odpowiednim niepalnym, izolujgcym cieplnie materiatem (zaleca sie zachowa¢ minimalny
odstep od $cian co najmniej 100 mm). Ponadto nalezy zwrdci¢ uwage na przestrzeganie przepiséw
dotyczacych ochrony przeciwpozarowe.

2.2 Przylaczenie do instalaciji

Podczas instalowania urzadzenia nalezy przestrzega¢ nastepujacych obowiazujacych
przepisow:

o Normy, przepisy, zarzadzenia budowlane i przeciwpozarowe;

o Przepisy bezpieczenhstwa i higieny pracy;

e Normy, przepisy, zarzgdzenia dotyczace instalacji i urzgdzen elektrycznych.

Instalator powinien:
e Zapoznac sie z informacjami umieszczonymi na tabliczce znamionowej;
o Sprawdzi¢ skuteczno$¢ dziatania wszystkich elementéw urzadzenia;
e Zapoznac¢ uzytkownika z obstugg urzadzenia.

2.2.1 Wentylacja

1) Pomieszczenie kuchenne powinno by¢ dobrze wentylowane, aby uzupetnia¢ usuwane powietrze;

2) Zaleca sie ustawi¢ urzadzenie pod okapem wyciggu, co zapewni szybkie odprowadzenie oparéw;

3) Regularnie czyscic filtry i przewody wentylacyjne. Do czyszczenia filtrow nie stosowaé palnych
ptynéw i rozpuszczalnikéw.

4) Okresowo sprawdzaé¢ wlot i wylot powietrza, czy nie sg uszkodzone oraz czy przeptyw nie jest
utrudniony.

2.2.2 Przytaczenie do instalacji elektrycznej

Kuchenki elektryczne z ptytg ceramiczng standardowo przystosowane sg do zasilania 3N~50Hz 400V
oraz wyposazone w przewdd przytaczeniowy:

— kuchenka LEH 300: 5x1,5 mm? o dtugo$ci 1,5 m zakonczony wtyczka 3P+N+Z 5x16A

— kuchenka LEH 500: 5x2,5 mm? o dtugo$ci 1,5 m zakonczony wtyczka 3P+N+Z 5x32A

1) Sprawdzi¢ zgodnosé parametrow instalacji elektrycznej z danymi z tabliczki znamionowej
urzadzenia.

2) Sprawdzi¢ stan osprzetu elektrycznego.

3) Dokonac¢ pomiaru ochrony przeciwporazeniowej /zerowanie lub uziemienie/.

4) Dokonac przytgczenia przewodu zasilajgcego do odpowiedniego gniazda zainstalowanego w
pomieszczeniu.



5)

W przypadku podtaczania kuchenki LEH 300 lub LEH 500 bezposrednio do instalacji elektrycznej
pomieszczenia, nalezy dokonac¢ odtgczenia standardowego przewodu zasilajgcego a nastepnie
podigczenia przewodu o potrzebnej dtugosci do odpowiednich zaciskow listwy przytagczeniowej wg
ponizszych schematow elektrycznych.

Przewdd poprowadzi¢ przez dtawice w obudowie (rys.2, poz.5), przez uchwyt przewodu
zasilajgcego (rys.2, poz.6) znajdujacy sie na wsporniku z prawej strony urzadzenia patrzac od
przodu (rys.1, oznacz.E) do listwy zaciskowej (ztaczki srubowej) (rys.2, poz.3).

Przewdd zasilajgcy powinien by¢ gietkim przewodem o powtoce olejoodpornej o wiasciwosciach nie
gorszych niz przewody SILFLEX — EWKF 5G1,5 lub 5G2,5. Przewdd zasilajgcy doprowadzi¢ do
kuchenki od nasciennego wytgcznika odcinajgcego zasilanie, ktory powinien znajdowac sie w
pomieszczeniu.

Instalacja elektryczna do ktérej podigczone ma by¢ urzadzenie powinna by¢ wyposazona w srodKki
odtaczania na wszystkich biegunach zgodnie z PN-EN 60335-1.

Dostep do listwy zaciskowej mozliwy jest po zdjeciu panelu sterowania (rys.1, poz.9 ; rys.2, poz.7).

W celu zdjecia panelu sterowania nalezy:

odkreci¢ 4 wkrety mocujace panel sterowania (rys.1, poz.12; rys.2, poz.8);

wyciggng¢ panel sterowniczy. Przy wycigganiu panelu zachowaé ostroznos¢, aby nie uszkodzi¢
znajdujgcego sie na nim osprzetu elektrycznego;

po przytaczeniu przewodu zasilajgcego zatozy¢ panel sterowniczy postepujac w odwrotnej
kolejnosci.

Listwa zaciskowa kuchenki LEH 300

X1
Zasilanie trojfazowe o napieciu 7 - /1
miedzyprzewodowym U = 400V z przewodem
neutralnym N i ochronnym PE 2 or— L2
400V 3N~ 50Hz 3 o— |3
Przewdd zasilajacy: 4 o N
SILFLEX-EWKF 5 x 1,5 mm?
Prad znamionowy : 11 A 5 G
Pl of——FF
Listwa zaciskowa kuchenki LEH 500
X1
Zasilanie trojfazowe o napieciu 7 o /1
miedzyprzewodowym U = 400V z przewodem
neutralnym N i ochronnym PE Z o—— L2
400V 3N~ 50Hz 3 ot+—— 3
Przewdd zasilajacy: 4 G N
SILFLEX-EWKF 5 x 2,5 mm?
Prad znamionowy : 22 A 5 G
Pl ob—pPF

1)

Dokona¢ przytgczenia do systemu ekwipotencjalnego

Zacisk do przytaczenia zewnetrznych zyt wyrownawczych oznaczony jest symbolem 6

i znajduje sie na tylnej czesci obudowy kuchenki w poblizu przepustow doprowadzajgcych
przewody zasilajgce (rys.1 i 2). Przed podtaczeniem urzadzenia nalezy sprawdzi¢ prawidtowos¢é
wykonania i skutecznos¢ dziatania potgczen wyréwnawczych zgodnie z PN-IEC-60364-4-41:2000.

URUCHOMIENIE MOZE NASTAPIC PO POTWIERDZENIU )
SKUTECZNOSCI OCHRONY PRZECIWPORAZENIOWEJ WYNIKAMI POMIAROW




3 INSTRUKCJA OBStLUGI

3.1 Przygotowanie kuchenki do pracy

- Sprawdzi¢ dane na opakowaniu i tabliczce znamionowej urzadzenia, usuna¢ folie ochronng oraz
elementy opakowania ze wszystkich elementéw obudowy.

- Umyc¢ obudowe, cieptg wodg z detergentem celem usuniecia srodkéw konserwujgcych

- Zapoznac sie z DTR urzadzenia w szczegolnosci z instrukcjg obstugi oraz wskazaniami BHP.

3.2 Probny rozruch

- Wiaczy¢ urzadzenie zgodnie z p.3.3.1.

- Ustawi¢ garnki na polach grzewczych i nastawi¢ pokretta regulatorow energii grzejnikéw
promiennikowych ptyty szklano-ceramicznej na poz. ,strefa I”.

- Grzejniki promiennikowe powinny zataczy¢ sie, a fakt ten potwierdza zapalenie sie odpowiedniej
zielonej lampki.

- Lampka powinna swiecic sie bez przerwy w catym zakresie regulacji pomiedzy nastawa ,strefa I’ a
,strefa lll”, a gasngé w momencie ustawienia pokretta w pozyc;ji ,,0”.

3.3 Czynnosci podczas pracy

3.3.1 Wiaczenie ptyty szklano-ceramicznej do gotowania

NIE ZALECA SIE WLACZAC GRZEJNIK()W PROMIENNIKOWYCH
PLYTY SZKLANO - CERAMICZNEJ, JESLI NA PLYTKACH GRZEJNYCH
NIE USTAWIONO NACZYN

a) Ustawi¢ naczynia (garnki) z przygotowywanym produktem na wybranym polu lub polach
grzewczych (rys.1; PG1, PG2, PG3, PG4).

a) Wiaczy¢ urzadzenie nastawiajgc pokretto regulatora energii (rys.1, poz. 2, 3, 6, 7) w pozyciji od
,strefa I” do ,strefa llI”. W powyzszym potozeniu pokretta zielona lampka (rys.1, poz. 1, 4, 5, 8)
powinna zaswiecic¢ sie sygnalizujgc zataczenie wybranego promiennika grzewczego.

b) Podczas podgrzewania potrawy wykorzystywana jest petna moc grzejnikéw promiennikowych
niezaleznie od nastawy regulatora. Kiedy potrawa osiggnie zadang temperature moc grzewcza
dozowana jest zgodnie z dang nastawa.

c) Promienniki grzewcze wyposazone sg w ogranicznik temperatury wytaczajacy czesc energii,
zabezpieczajac w ten sposdb urzadzenie przed przegrzaniem i uszkodzeniem, dlatego po
nagrzaniu potrawy do odpowiedniej temperatury nastepuje cykliczne dostarczanie ciepta do
produktu, a realizowane jest to poprzez samoczynne zatgczanie i wytgczanie pol grzewczych.

3.3.2 Czynnosci podczas przygotowywania produktéw na ptycie szklano-ceramicznej

1) Podczas podgrzewania produktéw wykorzystywana jest petna moc grzejnikow promiennikowych
niezaleznie od nastawy regulatora, ilosci potrawy do gotowania czy smazenia, az do czasu
uzyskania nastawionej temperatury. Nastepnie moc jest dozowana zgodnie z dang nastawom
przez cykliczne zatgczanie i wytgczanie grzejnikdw promiennikowych. Regulator energii posiada
réwniez mozliwo$¢ zataczenia promiennikdw grzewczych w tryb pracy ,grzanie ciggte” (patrz
rys.3). W potozeniu tym energia dostarczana jest do produktu bez przerw, co umozliwia szybkie
uzyskanie bardzo wysokich temperatur procesu obrébki termicznej potraw.

Przy réznym potozeniu pokretta uzyskujemy rozne dozowanie ciepta:

Potozenie pokretta |Zastosowanie

,0” Urzadzenie wytaczone

Rozpoczynanie gotowania, szybkie uzyskiwanie wrzenia, wysokie

»strefa llI” .
temperatury gotowania
,strefa ll” Ciagte podgrzewanie duzych ilosci, $rednie temperatury gotowania
»Strefa l” Ciagte podgrzewanie matych ilosci
grzanie ciagle” Bardzo wysokie temperatury gotowania, ciggta praca promiennikow
grzewczych




2) Mozna ustawia¢ dwa garnki na jednym polu grzejnym, mozna przesuwac garnki z jednego pola na
drugie lub na miejsca zimniejsze (poza polami oznaczonymi dekorem na ptycie ceramicznej).

3) Kontrolowac prace grzejnikéw promiennikowych nie dopuszczajgc do wykipienia potraw i zalania
ptyty szklano-ceramicznej. Nie nalezy ktas¢ mokrych garnkéw i pokrywek na ptycie.

4) Nie stawia¢ na ptycie szklano-ceramicznej garnkow i innych naczyh o tagcznej masie powyzej
55kg.

5) Nie dopuszcza¢ do ogrzewania pol grzejnych bez ustawionych na nich garnkéw.

6) Przed zdjeciem garnka z pola grzewczego nalezy wytgczy¢ zasilanie grzejnika promiennikowego
ustawiajgc pokretto regulatora w poz. ,0”.

3.4 Czynnosci po zakonczeniu pracy

Po zakonczonej pracy nalezy:

- Ustawi¢ pokretta regulatoréw energii pracujacych promiennikéw grzewczych (rys.1 poz. 2, 3,6, 7) w
potozenie ,0”, nastapi wytaczenie zasilania, wszystkie zielone lampki powinny zgasngg¢.

- Odczeka¢ az urzadzenie ostygnie.

- Calos¢ umy¢ w cieptej wodzie z dodatkiem $rodka do mycia.

3.5 Uwagi eksploatacyjne

Promienniki grzewcze wyposazone sg w ograniczniki temperatury wytgczajace czes¢ energii,
zabezpieczajac w ten sposob ptyte i promiennik przed przegrzaniem. Dziata on w przypadku zbyt
matego odbioru ciepta z powierzchni ptyty spowodowanego zastosowaniem niewtasciwego garnka,
rondla czy patelni lub w przypadku grzania ptyty bez ustawionych na nich naczyn. Powtorne zatgczenie
petnej mocy nastapi po schtodzeniu ptyty lub postawieniu wtasciwego naczynia zapewniajgcego
odpowiedni odbidr ciepta.

Do regulacji temperatury ptyty szklano-ceramicznej stuzy regulator energii, ktéry posiada mozliwosc¢
ptynnej regulacji mocy grzewczej i potozenie pracy ciggtej. Zakres ptynnej regulacji zostat podzielony
na trzy strefy grzania oznaczone na pokretle wg rys. 3, natomiast w koncowym potozeniu ,strefy IlI”
znajduje sie potozenie ,grzanie ciggte”.

3.5.1 Naczynia do gotowania i smazenia

Badania wykazaly, ze ksztalt i Srednica dna naczynia ma decydujgce znaczenie dla uzyskania dobrego
efektu gotowania bez strat energii. Zaleca sie, aby $rednica garnka nie byta mniejsza od rozmiary ptytki
do gotowania. Do wszystkich rodzajow uzytkowania zalecamy naczynia o ptaskich dnach bez
jakichkolwiek deformacji. Naczynie moze miec tylko nieznacznie wypukte dno, gdyz ciepto powodujac
jego rozszerzenie wywotuje efekt przylegania do plytki grzejnej.

Wypukto$¢ dna garnka nigdy nie powinna przekracza¢ nastepujacej wielkosci:

Srednica [mm] Wypuktos¢ dna [mm]
J 240 <0,8

Rodzaj dna naczynia jest bardzo wazny dla uzyskania dobrego kontaktu powierzchni dna z
powierzchnig ptytki. Naczynie nie moze by¢ zbyt wypukte, gdyz powietrze pomiedzy dnem i ptytkg staje
sie zbyt gorgce i ogranicznik temperatury wytgcza czes$é energii, co powoduje wydtuzenie czasu
podgrzewania. Garnek nie moze by¢ zbyt maty, gdyz nastepuje duza strata energii.

Przypadek 1

Naczynie o prawidtowym rozmiarze. Dno nie jest zbyt cienkie.
Cate ciepto zostaje pochioniete przez dno naczynia.

Idealne, szybkie i ekonomiczne gotowanie.




Przypadek 2
Naczynie jest zbyt mate, wystepuje strata energii. — -
Mozliwos¢ wykipienia produktu, spalenia lub przypalenia
na ptytce.

Trudnos$¢ oczyszczenia ptytek. =

Przypadek 3

Naczynie jest zbyt duze.

Dtugi czas podgrzewania, gdyz duza powierzchnia dna naczynia
wystaje poza ptytke.

Strata energii.

Garnek prawidtowo Garnki nieprawidiowo dobrane

dobrany

_ XX xX

4

NALEZY STOSOWAC TYLKO NACZYNIA METALOWE
ZABRANIA SIE UZUWANIA INNYCH NACZYN NIZ METALOWE

WSKAZANIA BEZPIECZANSTWA | HIGIENY PRACY

Przed przystgpieniem do pracy obstugujacy powinien zapoznac sie z zasadami:

bezpiecznej eksploatacji urzadzen elektrycznych,

pracy w zapleczu kuchennym,

prawidtowej eksploatacji kuchenki elektrycznej z ptytg ceramiczng na podstawie niniejszej instrukciji
obstugi,

udzielania pierwszej pomocy w nagtych wypadkach.

Szczeqgdlnie wazne jest, aby:

Przed montazem urzadzenia zdjg¢ opakowanie, usung¢ folie ochronng i upewnic sie, czy
urzadzenie jest w nienaruszonym stanie. W razie watpliwosci nie uzytkowaé go i zwrocic sie do
specjalisty. Materiat opakowaniowy nie powinien znajdowac sie w zasiegu dzieci, poniewaz stanowi
potencjalne zagrozenie (torebki plastikowe, deski, gwozdzie itp.).

Instalowaé urzadzenie zgodnie z DTR.

Nie dopuszczac do instalacji, wykonywania napraw, regulacji i obstugi osob do tego
nieuprawnionych oraz nieprzeszkolonych.

Nie wykonywaé¢ zadnych przerobek niezgodnych z dokumentacjg urzgdzenia.

Zwracac¢ uwage na dzieci w czasie pracy urzadzenia, gdyz nie znajg one zasad jego obstugi.
Szczegodlnie gorace ptytki do gotowania moga by¢ przyczyng poparzenia.

Nie zostawiac urzgdzenia bez nadzoru podczas uzytkowania.

Uwazac, aby elektryczne przewody przytgczeniowe nie dotykaty gorgcych czesci.

Nie dopuszczac do zanieczyszczenia ptytek do gotowania. Zabrudzong ptytke oczyscié

i wysuszy¢ natychmiast tylko i wytacznie po wystudzeniu.



9) Nie uderzac w ptytki do gotowania oraz w pokretta.

10) W przypadku stwierdzenia uszkodzenia lub nieprawidtowej pracy, wytaczy¢ urzadzenie. Wszelkie
naprawy powinny by¢é wykonywane w autoryzowanej stacji serwisowej przez uprawnionych
specjalistow.

11) Stosowac tylko oryginalne czesci zamienne. Nieprzestrzeganie powyzszego punktu moze
zagrozi¢ bezpieczenstwu urzadzenia i uzytkownikow.

12) Stosowac¢ urzadzenie wylgcznie do celdw, do jakich je zaprojektowano. Wszelkie inne
zastosowania sg nieodpowiednie i nalezy je traktowac jako niebezpieczne.

13) Podczas obstugi zachowac¢ ostroznoé¢ i nie dotykaé czesci, z ktérymi kontakt moze spowodowac
poparzenie.

14) W razie poparzenia niezwtocznie udzieli¢ pierwszej pomocy.

15) Zapewni¢ odpowiednig wydajnos$¢ urzadzenh wentylacyjnych do odprowadzania oparéw.

16) W razie skaleczenia, poparzenia lub porazenia pradem elektrycznym, niezwtocznie udzieli¢
pierwszej pomocy,

17) Zabrania sie mycia i polewania urzadzenia za pomoca strumienia biezacej wody.
Nieprzestrzeganie tej zasady grozi uszkodzeniem urzadzenia i porazeniem pradem
elektrycznym obstugi.

5 INSTRUKCJA KONSERWACJI, KONSERWACJA | NAPRAWY

KONSERWACJE CZYSZCZENIE | OBSLUGE TECHNICZNA NALEZY PRZEPROWADZIC TYLKO
WTEDY, GDY URZADZENIE JEST ZIMNE !!!

5.1 Konserwacja biezaca

Konserwacja biezaca polega na utrzymywaniu w czystosci urzadzenia oraz jego otoczenia i naczyn .
Nalezy dba¢ o to, aby na powierzchni ptyty szklano-ceramicznej nie pozostawaty przywarte resztki
potraw.

Pola do gotowania czysci¢ wilgotng szmatka. Znacznie zanieczyszczone pola grzewcze ptyty czysci¢
wilgotng szmatkg z dodatkiem detergentu. Nalezy uwazac, aby przy zeskrobywaniu przywartych
resztek potraw nie uszkodzi¢ powierzchni ceramiczne;.

Ptyte do gotowania po myciu starannie wytrze¢ i utrzymywaé zawsze w stanie suchym.

Powierzchnie ze stali nierdzewnej my¢ goraca wodg z detergentem i wytrze¢ do sucha miekkg
szmatka.

Nie uzywac¢ $rodkéw mogacych rysowac powierzchnie jak stalowa wata, stalowe szczotki lub skrobaki.
Srodek czyszczacy nie moze zawieraé substancji zawierajacych chlor lub $rodki $cierne, poniewaz sg
one szkodliwe dla powierzchni ze stali nierdzewne;.

5.2 Konserwacja okresowa

Poza biezgcymi czynnosciami konserwacyjnymi, do uzytkowania kuchenki nalezy jej okresowa
kontrola.
Po okresie gwarancji raz na rok nalezy zleci¢ dokonanie przegladu technicznego serwisowi.

5.3 Naprawy i remonty

Producent kuchenek elektrycznych z ptyta ceramiczng t ODZKIE ZAKtLADY METALOWE
"LOZAMET", poprzez swojq stuzbe serwisowg zapewnia naprawy i przeglady u odbiorcy oraz
przeprowadza naprawy w siedzibie producenta. Wszystkie czynno$ci regulacyjne i naprawcze powinny
by¢é wykonywane przez uprawnionego specjaliste.

Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za niewlasciwe lub niezgodne z zaleceniami podanymi
w niniejszej dokumentacji uzytkowanie wyrobu.



5.4 Wykaz typowych uszkodzen i zalecane sposoby naprawy

OBJAWY PRZYCZYNA SPOSOB USUNIECIA
Po obréceniu pokretet regulatoréw mocy Sprawdzi¢ czy jest napiecie w instalaciji
grzejnej w poz. od ,strefa I” do ,strefa llI” elektrycznej oraz czy urzadzenie jest
nie swiecg zielone lampki, nie mozna Brak zasilania podfaczone do instalacji.
zatgczy¢ ukfadu grzewczego. Jesli nadal nie daje sie wigczy¢ nalezy

zgtosic je do naprawy.

Po obréceniu pokretet regulatoréw mocy
grzejnej w poz. od ,strefa I” do ,strefa lllI” | Uszkodzenie Zgtosic¢ urzadzenie do naprawy.
nie Swiecg zielone lampki, ale uktad lampki Wymieni¢ uszkodzong lampke.
grzewczy promiennikow zatgczyt sie.

Po obréceniu pokretet regulatoréw mocy
grzejnej w poz. od ,strefa I” do ,strefa IlII”

> - C o ) Uszkodzenie
Swiecg sie zielone lampki, nie mozna

. promiennika Zgtosi¢ urzadzenie do naprawy.

zatgczy¢ uktadu grzewczego

T , grzewczego
promiennikéw, pola do gotowania
pozostajg zimne.
Po obréceniu pokretet regulatoréw mocy Brak odbioru ciepta - niewlasciwe
grzejnej w poz. od ,strefa I” do ,strefa llI” | Zadziatat uzytkowanie urzadzenia, zte naczynie
swiecqg sie zielone lampki, uktad wbudowany lub jego brak. Ustawi¢ na ogrzewanym
grzewczy dziata prawidtowo przez ogranicznik mocy | obszarze wlasciwe naczynie.
pewien czas a nastepnie widoczne jest | grzewczej. Jesli urzadzenie nadal pracuje
zmniejszenie wydzielanej mocy cieplnej. niewtasciwie zgtosi¢ je do naprawy.

6 WYPOSAZENIE STANDARDOWE

Standardowo kuchenki i wyposazone sg w:
- Przewdd zasilajgcy z wtyczkag

- Dokumentacje Techniczno-Ruchowg

- Karte gwarancyjng

7 WYKAZ CZESCI ZAMIENNYCH

o Nr rysunku .

Nazwa czesci lub normy Rysunek Pozycja
Stopka M10 ET.A.70.00.00.02.0/7 1 11
Whktadka stopki ET.A.70.00.00.03.0/7 1 11
Grzejnik promiennikowy do ptyty PG1; PG2; PG3;
ceramicznej 2500W/230V EGO 10.53111.004 1 PG4
Lampka sygnalizacyjna zielona C027500NAH 1 1,4,5,8
Regulator energii EGO 50.57021.010 ; 2 3’26’ 4
Pokretto 180° - 0$ @6/4.6 mm EH.A.10.05.01.00.0/180 1 2,3,6,7
Oznacznik pierscieniowy ETR ET.R.40.00.00.01.0/7 1 2,3,6,7
Ztaczka gwintowa 6-torowa LZ-B4/6 2 3
Uchwyt przewodu zasilajgcego ELWAT OD1 2 6
Dtawica izolacyjna z nakretkg —
dotyczy kuchenki LEH 300 ERGOM DP 16H 2 0
Dtawica izolacyjna z nakretkg —
dotyczy kuchenki LEH 500 ERGOM DP 21H 2 5
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8 OPISY ZALACZONYCH RYSUNKOW.

RYSUNEK 1 - Budowa kuchenek LEH 300 i LEH 500

Lampka zielona sygnalizujaca wigczenie zasilania pola grzewczego PG1
Wytacznik gtowny i regulator energii pola grzewczego PG1

Wyltacznik gtéwny i regulator energii pola grzewczego PG2

Lampka zielona sygnalizujgca wigczenie zasilania pola grzewczego PG2
Lampka zielona sygnalizujgca wigczenie zasilania pola grzewczego PG3
Wytacznik gtéwny i regulator energii pola grzewczego PG3

Wytacznik gtéwny i regulator energii pola grzewczego PG4

Lampka zielona sygnalizujgca wigczenie zasilania pola grzewczego PG4
. Panel sterowania

10. Plyta gérna z ptytg szklano-ceramiczng

11. Regulowana nézka

12. Wkrety mocujgce panel sterowania

©CoOoNoOoORWN=

PG1, PG2, PG3, PG4 — pola grzewcze 2500W/230V na ptycie ceramicznej

A Przylacze instalacji elektrycznej
E Potozenie listwy zaciskowej (ztaczki srubowej)

Przytacze przewodu ekwipotencjalnego
RYSUNEK 2 - Rozmieszczenie elementéw instalacji elektrycznej

Ptyta szklano-ceramiczna

Wytacznik gtowny i regulator energii promiennikow grzewczych
Ztgczka srubowa (przytaczeniowa)

Przewdd zasilajacy

Dtawica izolacyjna

Uchwyt przewodu zasilajgcego

Panel sterowniczy

Wkrety mocujgce panel sterowniczy

Ostona promiennikow grzewczych

©CoNoOoGORWN=

RYSUNEK 3 — Widok oznacznika pokretta regulatora energii promiennika grzewczego
RYSUNEK 4 - Schemat elektryczny kuchenki LEH 300

RYSUNEK 5 - Schemat elektryczny kuchenki LEH 500
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RYSUNEK 2 - Rozmieszczenie elementéw instalacji elektrycznej
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RYSUNEK 3 - Widok oznacznika pokretta regulatora energii promiennika grzewczego
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RYSUNEK 4 — Schemat elektryczny kuchenki LEH 300
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RYUNEK 5 — Schemat elektryczny kuchenki LEH 500 (ark 1/2)
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RYUNEK 5 — Schemat elektryczny kuchenki LEH 500 (ark 2/2)
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