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1 CHARAKTERYSTYKA

1.1 Zastosowanie

Kuchenki gazowe stosuje sie do przyrzadzania produktow spozywczych wymagajacych gotowania oraz
smazenia itp. Przeznaczone sg do eksploatacji w zaktadach zbiorowego zywienia.

1.2 Charakterystyka techniczna

TABLICA 1

Model LGH 200.3 LGH 400.3
Szerokos¢ 400 mm 700 mm
Gtebokos¢ 650 mm 650 mm
Wysokos$¢ ze stopkami 300 mm 300 mm
Wysoko$¢ korpusu 270 mm 270 mm
Masa 25 kg 45 kg
Aprobata

Kategorie II2ELwLs3B/PP

Kraj przeznaczenia Polska -PL
Odprowadzanie spalin Typ A

C€ Certyfikat Budowy Typu CE-1450BS0012

Dane do zastosowania

Liczba palnikéw 2 4
Wymiary rusztu B x T 2 szt.. 335 mm x 300 mm | 4 szt. 335 mm x 300 mm

Dane przylaczenia
Przytacze gazu | Gwint zewnetrzny R1/2” (DN 15)

Dane palnikéw

Moc cieplna

Przeptyw petny / przeptyw

?;fﬁiﬁglﬁoic'owy G20 G27 G2.350 G30 G31

Przeplywy E Lw Ls B/P P

Przeplyw pelny / przeplyw 20 mbr 20 mbr 13 mbr 37 mbr 37 mbr

oszczednosciowy

(minimalny)

Palnik maty (1100 SR8 0.32/011 | 0.39/0.13 S,BKXX ; ;,?;W 0.24/0,08 | 0.23/0.075

g 73mm b b b b b b b b b b
Przeptyw m¥h m¥h m¥h ka/h ka/h

Palnik Moc cieplna 4,5kW / 1,4kW

$redni — 047/0.15 | 058/0.18 | 0.66/020 | 0.35/0.11 | 0.34/0.10

@ 104mm Py m%h m%h m%h kg/h kg/h

Palnik duzy 1100 SRS 0.807/0.245 | 0.97/0.30 7’?(1\/(\)/ //i’iﬁw 06/0.18 | 058/0.17

@ 128mm 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3
Przeptyw m?h m¥h m?h ka/h ka/h

Kazdy typ kuchni dwupalnikowej wykonywany jest w czterech odmianach a kuchni
czteropalnikowej wykonywany jest w szesciu odmianach w zaleznosci od konfiguracji
palnikéw nawierzchniowych (palnikéw do gotowania).

Uktady palnikow do gotowania dla kazdego typu kuchni pokazuje rysunek 1 na stronie 13
Dane znamionowe w tabelach na stronie 4.



Dane znamionowe : Kuchnie gazowe 2 palnikowe

Gazy Moc cieplna Typ/Odmiana
Zuzycie gazu LGH.200.3/1 LGH.200.3/2 LGH.200.3/3 LGH.200.3/4
E Moc cieplna 7,5 KW 9 kW 12 KW 15 KW
(G20) Zuzycie gazu 0,8 m°h 0,95 m°h 1,27 m°/h 1,59 m°/h
20 mbar [ Min. llo$¢é powietrza 8,4 m°/h 10,1 m°h 13,44 m°h 16,8 m°h
Lw Moc cieplna 7,5 KW 9 kW 12 KW 15 KW
(G27) Zuzycie gazu 0,96 m°h 1,16 m°/h 1,55 m°/h 1,94 m°/h
20 mbar [ Min. llo$¢é powietrza 8,4 m°/h 10,1 m°h 13,44 m°h 16,8 m°h
Ls Moc cieplna 7,5 KW 9 kW 12 KW 15 KW
(G2.350) | Zuzycie gazu 1,10 m°h 1,32 m°h 1,76 m°h 2,20 m°/h
13 mbar | Min. llo$¢ powietrza 8,4 m°/h 10,1 m°h 13,44 m°h 16,8 m°h
Butan/Propan | Moc cieplna 7,5 KW 9 kW 12 kW 15 kW
(G30) Zuzycie gazu 0,59 kg/h 0,71 kg/h 0,94 kg/h 1,18 kg/h
37 mbar [ Min. llo$é powietrza 8,4 m°/h 10,1 m°h 13,44 m°h 16,8 m°h
Propan Moc cieplna 7,5 KW 9 kW 12 kW 15 kW
(G31) Zuzycie gazu 0,58 kg/h 0,70 kg/h 0,93 kg/h 1,16 kg/h
37 mbar [ Min. llo$é powietrza 8,4 m°/h 10,1 m°h 13,44 m°h 16,8 m°h
Dane znamionowe : Kuchnie gazowe 4 palnikowe
Gazy Moc cieplna Typ/Odmiana
Zuzycie gazu LGH.400.3/1 | LGH.400.3/2 | LGH.400.3/3 [ LGH.400.3/4 | LGH.400.3/5 | LGH.400.3/6
E Moc cieplna 15 kW 16,5 kW 18 kW 19,5 kW 24 kW 30 kW
(G20) Zuzycie gazu 1,59 m°h | 1,75 m%h | 1,90 m*h [ 2,06 m*h | 253 m°h | 3,17 m*/h
20 mbar [ Min. llo$¢ powietrza | 16,8 m°h | 18,48 m°h[20,16 m°/h[ 21,84 m°/h [ 26,88 m°h | 33,6 m°h
Lw Moc cieplna 15 kW 16,5 kW 18 kW 19,5 kW 24 kW 30 kW
(G27) Zuzycie gazu 1,94m°h [ 213m%h | 232m°h [ 252m°h | 31 m°h | 3,88 m°h
20 mbar [ Min. llo$¢ powietrza | 16,8 m°h | 18,48 m°h[20,16 m°/h[21,84 m°/h [ 26,88 m°h | 33,6 m°h
Ls Moc cieplna 15 kW 16,5 kW 18 kW 19,5 kW 24 kW 30 kW
(G2.350) | Zuzycie gazu 2,20m°h | 2,42m°h | 2,65 m°h | 2,87 m°h | 353 m°h | 4,41 m°h
13 mbar | Min. llo$¢ powietrza | 16,8 m°h [ 18,48 m*/h [20,16 m°h | 21,84 m°/h [ 26,88 m*/h [ 33,6 m°/h
Butan/Propan | Moc cieplna 15 kW 16,5 KW 18 kW 19,5 KW 24 KW 30 kW
(G30) Zuzycie gazu 1,18 kg/h | 1,27 kg/h | 1,42 kg/h | 1,54 kg/h | 1,89 kg/h | 2,36 kg/h
37 mbar [ Min. llo$¢ powietrza | 16,8 m°h | 18,48 m°h[20,16 m°/h[21,84 m°/h [ 26,88 m°h | 33,6 m°/h
Propan Moc cieplna 15 kW 16,5 kW 18 kW 19,5 kW 24 kW 30 kW
(G31) Zuzycie gazu 1,16 kg/h | 1,28 kg/h | 1,40 kg/h | 1,51 kg/h | 1,86 kg/h | 2,33 kg/h
37 mbar [ Min. llo$¢ powietrza | 16,8 m°h | 18,48 m°h[20,16 m°/h[21,84 m*/h [ 26,88 m°h | 33,6 m°/h
TABLICA 2
Gaz Cisnienia zasilania Cisnienia graniczne [ mbar]
nominalne[ mbar] Cisnienie minimalne Cisnienie maksymalne
E (G20) 20 17 25
Lw (G27) 20 16 23
Ls (G2.350) 13 10 16
B/P (G30) 37 29 44
P (G31) 37 29 44
TABLICA 3
Wartos¢ opatowa wg: Wartos$¢ opatowa H; — 15 °C
EN 203 -1, EN 437 MJ/m° kWh/m® MJ/kg kKWh/kg
E (G20) 34,02 9,45
Gazy ziemne | Lw (G27) 27,89 7,75
Ls (G2.350) 24,49 6,8
Gazy Butan/Propan (G30) 116,09 32,24 45,65 12,68
skroplone Propan (G31) 88,00 24,44 46,34 12,87

Podany w tablicach przeptyw (zuzycie gazu) zostat obliczony dla wartosci opatowej gazéw
odniesienia. Rzeczywiste zuzycie gazu mozna obliczy¢ ze wzoréw:

Zuzycie gazu [m*/h]

Zuzycie gazu [kg/h]

Moc cieplna [kW] x 3,6

Wartosé opatowa [MJ/m°]

Moc cieplna [kW] x 3,6

Wartos¢ opatowa [MJ/kg]




Informacje na temat wartosci opatowej otrzymajg panstwo u swojego dostawcy gazu. Kuchnie spetniaja
wymagania techniczne, potwierdzone przez Instytut Nafty i Gazu przy zasilaniu gazami podanymi
tablicy 2. Standardowo kuchenki przystosowane sg do gazu ziemnego E (G20). W przypadku
koniecznosci zasilania kuchni innym gazem wyszczegdlnionym w tablicy 2, nalezy zgtosic to
producentowi w celu przystosowania urzgdzenia do zasilania odpowiednim gazem.

1.3 Ogdiny opis

Do wazniejszych zespotéw kuchenek naleza:

- Obudowa wykonana ze stali kwasoodpornej, ptyta podstawy z blachy ocynkowanej

- Plyty podpalnikowe wykonane z ttoczonej blachy kwasoodpornej

- Ruszty Zzeliwne pokryte emalig ceramiczng

- Palniki nawierzchniowe stojace sktadaja sie z dyszy gazowej, korpusu mieszalnika, tulei
regulacyjnej powietrza pierwotnego i gtowicy ptomieniowej wielootworowej. Wyposazone sa w palniki
pilotujace jednoptomieniowe z regulacjg mocy cieplnej, z czujnikiem ptomienia-termopara.

- Instalacja gazowa kuchni zbudowana jest z zespotu kolektora z kréécem dolotowym R1/2", rurek
gazowych @ 4 i @ 10 mm, kurkéw palnikéw z zabezpieczeniami przeciwwyptywowymi.

2 INSTRUKCJA MONTAZU

A Instalowanie moga wykonywac¢ wytacznie osoby do tego upowaznione i przeszkolone w
zakresie obstugi urzadzen gazowych.

Pomieszczenie przeznaczone do eksploatacji kuchni powinno posiadac:
e instalacje gazowg

odpowiednig instalacje elekiryczng oraz skuteczng instalacje ochronng
skuteczng wentylacje

oswietlenie

2.1 Ustawienie

Kuchenki mozna eksploatowac¢ jako urzadzenie wolnostojgce lub ustawione w blok z innymi
urzadzeniami linii gastronomicznej o module 650 mm.

1) Ustawic¢ urzadzenie na twardym, niepalnym podtozu i wypoziomowaé za pomocg regulowanych
nézek. W przypadku ustawienia urzadzenia na module dolnym linii 650 (szafka, podstawa )
urzadzenie przymocowac 4 srubami M 5, wykorzystujac otwory w n6zkach, uprzednio wyjmujac z
nich zaslepki z tworzywa. Odlegto$¢ urzadzenia od $ciany powinna wynosi¢ co najmniej 100 mm.
Sciana powinna wytrzymywaé temp. min. 80°C oraz powinna by¢ niepalna. W przypadku
koniecznosci dostawienia urzadzenia do sciany, powinna ona by¢ ognioodporna.

2) Urzadzenie ustawi¢ pod okapem, aby catkowicie usunac¢ pare i wszystkie produkty spalania.

2.2 Przylaczenie do instalacji

Podczas instalowania urzadzenia nalezy przestrzega¢ nastepujacych obowigzujacych
przepisow:

e Normy, przepisy, zarzadzenia budowlane i przeciwpozarowe.

e Przepisy bezpieczenstwa i higieny pracy.

e Przepisy wydane przez dostawcédw gazu, ktore réwniez nalezy zastosowaé w celu potwierdzenia
dopuszczenia instalacji urzadzenia.

e Normy, przepisy, zarzgdzenia dotyczace instalacji gazowych i urzadzen zasilanych gazem.
Normy, przepisy, zarzadzenia dotyczace wentylacji.



Instalator powinien:

e Posiada¢ Swiadectwo Kwalifikacji.

e Zapoznac sie z informacjami na tabliczce znamionowej. Informacje poréwnac¢ z warunkami
dostawy gazu w miejscu instalowania.

e Sprawdzi¢ szczelno$¢ potaczen armatury gazowe;j.
Sprawdzi¢ skutecznosé dziatania wszystkich elementéw funkcjonowania urzadzenia.

e Zapozna¢ uzytkownika z obstugq urzadzenia.

2.2.1 Wentylacja

Pomieszczenie kuchenne powinno by¢ dobrze wentylowane aby uzupetnia¢ usuwane powietrze.
Kuchenka jest urzadzeniem otwartego spalania typu "A" pobierajgcym powietrze z pomieszczenia
i odprowadzajace spaliny do pomieszczenia, w ktérym jest zainstalowane. Urzgdzenie nalezy
ustawi¢ pod wyciggiem miejscowym z okapem zapewniajacym wymagany przeptyw zalezny od
mocy cieplnej (co najmniej 2 [m*h] x moc cieplna w kW ).

Spaliny z kuchni nalezy odprowadza¢ na zewnatrz pomieszczen w sposob podany w normach.
Wilot powietrza do pomieszczenia nalezy wykonac¢ w taki sposob, aby nie powstawaty szkodliwe
prady powietrza, ktére nie powinny by¢ nawiewane bezposrednio na obstugujacego.

Nalezy prawidtowo nastawi¢ otwory odprowadzajgce powietrze.

Regularnie czyscic filtry i przewody wentylacyjne. Do czyszczenia filtréw nie stosowaé palnych
ptynéw i rozpuszczalnikow.

Okresowo sprawdzac wlot i wylot powietrza, czy nie sg uszkodzone oraz czy przeptyw nie jest
utrudniony.

2.2.2 Przylaczenia do instalacji gazowej

A Kuchenki nalezy zasila¢ gazem o wlasnosciach i cisnieniu zgodnych z normami zasilania

1)
2)

gazem i danymi w tablicach 2, 3.
Sprawdzi¢ czy kuchenka przystosowana jest do gazu stosowanego przez uzytkownika.

Sprawdzi¢ czy instalacja gazowa w pomieszczeniu wyposazona jest w reczny zawdr odcinajacy.
Jesli nie, nalezy taki zawér zainstalowac. Przewdd instalacji gazowej zaopatrzonej w reczny zawoér
odcinajacy doprowadzi¢ do przytacza gazowego R1/2" (rys.1irys.2 poz. A).

Kuchenke przystosowang do gazéw ziemnych nalezy podtgczy¢ ,na sztywno” za pomoca stalowych
rur instalacyjnych bez szwu. Do potaczen nalezy stosowacé typowe ztgczki instalacyjne o $rednicy
nominalnej DN 15mm.

Kuchenke mozna takze przytaczy¢ do instalacji gazowej stosujac elastyczne przewody metalowe.
Kuchenke przystosowang do gazéw ptynnych podtaczyé do butli z gazem przy pomocy weza
elastycznego o maksymalnej dtugosci 3 m i reduktora zainstalowanego na zaworze butli. Koniec
weza zabezpieczy¢ przed zsunieciem z kro¢cow przytaczeniowych przy pomocy opasek
zaciskowych. Kuchenke taczy¢ z wezem elastycznym rurg stalowg o dtugosci co najmniej 500 mm.
Waz i reduktor muszg by¢ przystosowane do gazéw ptynnych.

Sprawdzi¢ cisnienie gazu za przytaczem wlotowym wykorzystujac krociec @ 9 mm (rys.1irys.2
poz. K). Dostep do kré¢éca mozliwy jest po zdjeciu ostony przedniej (rys.1, poz. B i rys. 2 poz. B).

W celu sprawdzenia cisnienia gazu na wlocie do urzgdzenia nalezy:

— zdjac ostone kurkdéw (rys.1, poz. B irys.2, poz. B). Aby zdja¢ ostone nalezy zdjg¢ pokretta z
kurkéw i odkreci¢ wkrety M4 (rys.1, poz.7 irys.2, poz.11)

— odkrecic¢ srube (rys.1, poz.9irys.2, poz.13) z kré¢ca @ 9 mm (rys.1irys.2, poz. K) znajdujacego
sie na kolektorze

— rurke z gumy silikonowej przytaczy¢ do krééca kontrolnego @ 9 mm i manometru (zakres 0+6
kPa, doktadno$¢ co najmniej 0.1 kPa)

— otworzy¢ zawér odcinajacy sieci gazowniczej

— zapali¢ wszystkie palniki urzadzenia

— odczyta¢ wskazanie manometru



A Jesli odczytane cisnienie (cisnienie dynamiczne na wlocie) jest mniejsze niz minimalne

Jeas

8)
9)

graniczne cisnienie lub wieksze niz maksymalne graniczne cisnienie dla danego gazu,
podane w tablicy 2, uzytkowanie urzadzenia jest niedopuszczalne. Instalator powinien
powiadomié przedsiebiorstwo gazownicze.

Sprawdzi¢ srodkiem pianotworczym szczelnosé potaczenia z instalacjg gazowa.

Wytaczy¢ wszystkie palniki.

Zamknac¢ zawdr odcinajacy instalacje gazowa.

Wkreci¢ srube z uszczelka (rys.1, poz.8, 9i rys.2, poz.12,13) do kré¢ca @ 9 mm (rys.1irys.2,
poz. K).

Sprawdzi¢ szczelnos¢ kroceca (K) srodkiem pianotwoérczym.

Zatozyc¢ ostone kurkow (rys.1, poz. Birys. 2, poz. B).

A Zabrania sie sprawdzania szczelnosci za pomoca ptomienia.

A Przytaczenia kuchenek do butli z gazem ptynnym lub do istniejacej instalacji moze wykona¢

2.3

tylko uprawniony instalator z zachowaniem wszystkich przepisow bezpieczenstwa.
Sprawdzenie instalacji gazowej przeprowadza sprzedawca — dystrybutor gazu.

Przystosowanie do spalania innego gazu

A Koniecznosé¢ przystosowania kuchenek do zasilania odpowiednim gazem nalezy zgtosi¢

producentowi. Przezbrojenie urzadzenia na inny gaz oraz przeprowadzenie stosownych
regulacji moze wykonywac¢ wytagcznie uprawniony przez producenta pracownik - instalator.
Po przystosowaniu urzadzenia do zasilania innym gazem instalator zobowigzany jest
usuna¢ stara tabliczke znamionowa oraz przymocowac¢ wtasciwa tabliczke znamionowa z
parametrami nowego gazu.

W celu przystosowania palnikow nawierzchniowych do spalania odpowiedniego gazu, nalezy:

1)
2)

3)

Zdjac ruszty (rys.2, poz.6 i rys.3, poz.9), gtowice ptomieniowe (rys.6, poz.12+14), korpusy-

mieszalniki (rys.6, poz.9+11) oraz ptyty podpalnikowe (rys.2, poz.5irys.3, poz.10).

Zamontowac dysze gtéwne palnikdw nawierzchniowych (rys.6, poz.1) wtasciwe dla odpowiedniego

gazu i palnika zgodnie z tablicg 4.

Wyregulowa¢ doptyw powietrza pierwotnego palnikow nawierzchniowych:

- zwolni¢ Srube (rys.6, poz.8) mocujaca tuleje (rys.6, poz.3)

- ustawi¢ parametr "X" wg tablicy 4 wtasciwy dla odpowiedniego palnika i gazu

- dokreci¢ srube blokujac tuleje w ustawionym potozeniu.

Wyregulowac¢ palniki pilotowe palnikow nawierzchniowych:

- zapali¢ palniki pilotowe wykonujgc czynnos$ci wg rozdz.3.3.1 pkt. a

- wyregulowac¢ kazdy palnik pilotowy przy pomocy iglicy regulacyjnej (rys.6, poz.6) oraz
przestony regulacyjnej powietrza pierwotnego (rys.6, poz.7) tak aby uzyskac¢ ptomien pilotowy
o dtugosci 15+20mm.

Zamontowac ptyty podpalnikowe, korpusy-mieszalniki, gtowice ptomieniowe.

Wyregulowa¢ minimalny przeptyw dysz gtéwnych (ptomien oszczednosciowy) palnikow

nawierzchniowych:

- zapali¢ palniki nawierzchniowe wykonujac czynnosci wg rozdz.3.3.1 pkt. ai b

- ustawi¢ pokretto kurka regulowanego palnika w potozenie minimalnej mocy cieplnej (rys.4).
Pozostate kurki ustawi¢ w potozeniu maksymalnej mocy cieplnej

- wyregulowac¢ minimalny przeptyw dyszy gtdwnej palnika (ptomien oszczednosciowy) przy
pomocy iglicy regulacyjnej kurka (rys.5). Wartosci minimalnych przeptywédw dla ptomieni
oszczednosciowych poszczegélnych palnikow podaje tablica 1 na stronie 3.
Regulacji dokona¢ kolejno dla kazdego palnika w sposdb opisany powyzej.

Dostep do iglic regulacyjnych kurkéw mozliwy jest po zdjeciu pokretet z kurkéw



Po przeprowadzonej regulaciji:

- ptomien palnikbw powinien by¢ stabilny, nie gasna¢ i nie cofac sie, nie przeskakiwac na dysze
przy zmianie mocy cieplnej palnikow w catym zakresie przewidzianej regulacji mocy oraz przy

szybkim obréceniu pokretet kurkow z potozenia maksymalnej mocy do minimalnej

- palniki powinny zapalac i pali¢ sie stabilnie bez odrywania, cofania, drgan i gasniecia
ptomienia we wszystkich otworach ptomieniowych na catym obwodzie i catej diugosci palnika

- przy zapalaniu palnik gtdbwny powinien zapala¢ sie w czasie nie dtuzszym niz 10 sekund a
ptomien powinien rozprzestrzeniac sie tagodnie bez wybuchéw na wszystkich otworach w
czasie nie dtuzszym niz 5 sekund.

TABLICA 4
, . Wymiar | Typ dysz
Palnik Gazy Typ dyszy giownej yx :’;In\i,kay
d[1/100mm)] .
[mm] pilot.
E (G20) (Gz-50) 130K GL.A.43.50.00.01.0
Palnik Lw (G27) (Gz-41,5) 145K GL.A.43.50.00.21.0 36
maty Ls (G2.350) (Gz-35) 175K GL.A.43.50.00.31.0
@ 73mm B/P (G30) (butan- propan) 71K GL.A.43.50.00.37.0 49
P (G31) (propan) 82K GL.A.43.50.00.38.0
E (G20) (GZ-50) 165K | GL.A.43.50.00.04.0 =
Palnik Lw (G27) (Gz-41,5) 175K GL.A.43.50.00.31.0 36 <§(
Sredni Ls (G2.350) (Gz-35) 220K GL.A.43.50.00.36.0 9
J 104mm B/P (G30) (butan- propan) 100K GL.A.43.50.00.06.0 42 8
P (G31) (propan) 106K GL.A.43.50.00.39.0 w
E (G20) (GZ-50) 205K | GL.A.43.50.00.33.0 -
. . Lw (G27) (Gz-41,5) 233K GL.A.43.50.00.40.0 36
Palnik duzy
5 128mm Ls (G2.350) (GZ-35) 290K | GL.A.43.50.00.41.0
B/P (G30) (butan- propan) 123K GL.A.43.50.00.42.0 42
P (G31) (propan) 135K GL.A.43.50.00.23.0

3 INSTRUKCJA OBSLUGI

ROZMIESZCZENIE KURKOW ORAZ PRZYPORZADKOWANYCH IM PALNIKOW POKAZUJA
RYSUNKI 21 3.

3.1 Przygotowanie kuchenek do pracy

Przed pierwszym uruchomieniem nalezy:

- sprawdzi¢ czy urzadzenie jest dostosowane do gazu i ci$nienia jakim ma byc¢ zasilane. Nalezy
sprawdzi¢ dane na opakowaniu i tabliczce znamionowej urzadzenia. Jesli urzadzenie przystosowane
jest do innego gazu, nalezy dokona¢ niezbednych czynnosci zgodnie z p. 2.3

- usungc¢ folie ochronng oraz inne elementy opakowania ze wszystkich elementéw obudowy

- umyc¢ obudowe cieptg woda z detergentem celem usuniecia srodkdéw konserwujacych

- zapoznac¢ sie z DTR urzadzenia w szczegdblnosci z instrukcjg obstugi oraz wskazaniami BHP.

3.2 Probny rozruch

Przy pierwszym uruchomieniu kuchenki, po podtaczeniu do instalacji gazowej, ustawi¢
pokretta kurkow, w pozyciji (*) i utrzymacé w potozeniu wcisnietym przez kilka minut do
momentu odpowietrzenia instalacji.

- Zapali¢ palniki zgodnie z rozdz. 3.3.1.

- Sprawdzi¢ czy po wykonaniu prac instalacyjnych nie ulatnia sie gaz. Sprawdzenie wykona¢ zgodnie
z obowigzujgcymi przepisami.

- Sprawdzi¢ zapalanie palnikbw pilotowych oraz palnikéw gtéwnych.

- Sprawdzi¢ skutecznos¢ dziatania kurkow.

- Sprawdzi¢ skutecznos¢ odprowadzania spalin na zewnatrz.



3.3 Czynnosci podczas pracy

3.3.1 Zapalanie i wygaszanie palnikow

a) Zapali¢ palnik pilotowy. W tym celu nalezy:

- nacisna¢ i obréci¢ pokretto (rys. 4) odpowiedniego kurka w lewo i ustawi¢ w pozycji (*)

- ponownie silnie nacisna¢ pokretto i przy pomocy zapatki zapali¢ palnik pilotowy, po jego zapaleniu
przytrzymac¢ wcisniete pokretto przez ok. 15s.

- po zapaleniu palnika pilotowego, przytrzymac wcisniete pokretto przez ok. 15 sek.

- puscic pokretto - jesli palnik pilotowy zgasnie, czynnos¢ powtérzycé.

b) Zapali¢ palnik gtéwny. W tym celu nalezy:

- obrdci¢ pokretto kurka w lewo do pozycji ( [ ) »maksymalna moc cieplna”. Palnik gtdwny zapali sie
od ptomienia palnika pilotowego

- ustawi¢ ptomien - dobér wielkosci ptomienia zalezy od potozenia pokretta miedzy pozycja ( Y )
maksymalna moc cieplna” a pozycja (¢ ) ,minimalna moc cieplna”.

C) W celu wygaszenia palnika gtébwnego nalezy obrdci¢ pokretto w prawo, do pozycji (4&). Obrécenie
pokretta w potozenie ,0” powoduje wygaszenie rowniez palnika pilotowego.

A Zabrania si¢ przekrecania pokretet w lewo z pozyciji ($ ) ,,minimalna moc cieplna” oraz w
prawo z pozyciji ,,0” w prawo.

A Jesli palnik gtéwny nie zapali sie w czasie krétszym niz 10 sek. nalezy zgtosi¢ kuchenke do
naprawy.

3.3.2 Czynnosci podczas gotowania i smazenia nha palnikach nawierzchniowych

Podczas gotowania lub smazenia potrawy:

- ustawi¢ naczynie (garnek, patelnie) z potrawg na ruszcie

- regulowac¢ ptomien (wymagang moc cieplng palnikéw) w zaleznosci od potrzeb ustawiajac pokretta
kurkéw palnikéw (rys. 3) w pozycjach ( Y ) ,maksymalna moc cieplna”, ($ ) ,minimalna moc cieplna”
lub w pozycjach posrednich miedzy pozycjami ( $ ya($).

- kontrolowac prace palnikéw nie dopuszczajac do ich zalania

- przed zdjeciem garnka z rusztu nalezy wytaczy¢ palnik ustawiajac pokretto kurka w pozyciji (*).

3.4 Czynnosci po zakonczeniu pracy

Po zakonczonej pracy :

- Wytaczy¢ wszystkie palniki gtdbwne oraz pilotowe, ustawiajgc pokretta kurkéw w pozycje ,0”.
- Zamkna¢ doptyw gazu do urzadzenia zaworem odcinajgcym.

- Umy¢ kuchenke wodg z dodatkiem detergentu, uzywajgc miekkiej szmatki.

3.5 Uwagi eksploatacyjne

1) Dobor naczynia

- Nalezy zwr6ci¢ uwage aby $rednica dna naczynia zawsze byta wieksza od korony ptomienia
palnika nawierzchniowego,
a samo naczynie byto przykryte pokrywka.

- Zaleca sie aby srednica garnka byta od 2 do 2,5 razy wieksza od $rednicy gtowicy palnika.

- Bezposrednio na ruszcie zeliwnym mozna stawiac¢ garnki o $rednicy od 120 do 280 mm. Zaleca sie
aby srednica garnka
byta rbwna wysokosci.

- Nie ustawia¢ na ruszcie naczynia z wsadem o masie wiekszej niz 15kg.

2) Palniki nawierzchniowe wyposazone sg w zabezpieczenia przeciwwyptywowe, co wymaga podczas
zapalania palnikow pilotowych przytrzymania wcisnietego pokretta w pozyciji (4!») przez 15 sek. Jest
to czas niezbedny do nagrzania czujnika i odblokowania zabezpieczenia.

W przypadku zaniku ptomienia palnika odciecie doptywu gazu nastapi po okoto 30 sek.



4 WSKAZANIA BEZPIECZENSTWA | HIGIENY PRACY

Przed przystgpieniem do pracy obstugujacy powinien zapoznac sie z zasadami:
e Dbezpiecznej eksploatacji urzadzen gazowych
e pracy w zapleczu kuchennym
e prawidtowej eksploatacji kuchni na podstawie niniejszej instrukcji obstugi
e udzielania pierwszej pomocy w nagtych wypadkach
Szczegodlnie wazne jest, aby:
1) Przed montazem urzgdzenia:

— zdjac opakowanie i upewni¢ sie, czy urzadzenie jest w nienaruszonym stanie. W razie
watpliwosci nie uzytkowac go i zwrécic sie do specjalisty. Materiat opakowaniowy nie powinien
znajdowac sie w zasiegu dzieci, poniewaz stanowi potencjalne zagrozenie (torebki plastikowe,
deski, gwozdzie itp.)

— upewnic¢ sie, czy dane znamionowe sg zgodne z parametrami sieci gazowniczej.

2) Zainstalowanie urzadzenia zgodnie z instrukcja wytwdrcy powierzy¢ uprawnionemu specjaliscie.

3) Nie dopuszczac do instalacji, wykonywania napraw i regulacji, przestawienia na inny rodzaj gazu
kuchenki oséb do tego nieuprawnionych.

4) Nie wykonywac¢ zadnych przerébek niezgodnych z dokumentacjg kuchni.

5) Do uzytkowania kuchenki dopuszczac tylko osoby przeszkolone.

) Zwracac uwage na dzieci w czasie uzytkowania kuchenki, gdyz nie znajg one zasad ich obstugi.

SzczegOlnie gorace palniki, ruszty, ustawione naczynia moga by¢ przyczyna poparzenia.

7) Nie zostawia¢ kuchenki bez nadzoru podczas uzytkowania.

8) Uwazac aby elektryczne przewody przytaczeniowe uzywanego w kuchni sprzetu nie dotykaty
goracych czesci kuchenki.

9) Nie dopuszczaé do zalania i zanieczyszczenia palnikbéw. Zabrudzone oczysci¢ i wysuszy¢
natychmiast po wystudzeniu.

10) Nie stawia¢ naczyn bezposrednio na palnikach.

11) Nie stawia¢ na ruszcie nad jednym palnikiem naczyh o masie wiekszej niz 15 kg.

12) Nie stawia¢ bezposrednio na ruszcie naczyn o $rednicy mniejszej niz 120mm i wiekszej niz 280mm.

13)

14)

Nie uderzac w pokretta i palniki.
Nie otwieraé kurkéw palnikéw nawierzchniowych w celu zapalenia palnika pilotowego nie majac w
rece zapalonej zapatki.

15) W przypadku stwierdzenia uszkodzenia lub nieprawidtowej pracy, wytaczy¢ urzadzenie. Wszelkie
naprawy powinny by¢ wykonywane przez uprawnionych specjalistow.

16) Nie otwiera¢ gtbwnego zaworu na przytaczu gazu lub zaworu butli bez uprzedniego sprawdzenia czy
wszystkie kurki sg zamkniete

17) Nie gasi¢ ptomieni palnikow pilotowych oraz gtéwnych przez zdmuchniecie ptomienia.

18) Stosowac tylko oryginalne czesci zamienne. Nieprzestrzeganie powyzszego moze zagrozic¢
bezpieczenstwu urzadzenia i uzytkownikéw.

19) Stosowac urzadzenie wytacznie do celdéw, do jakich je zaprojektowano. Wszelkie inne zastosowania
sg nieodpowiednie i nalezy je traktowacé jako niebezpieczne.

20) Podczas obstugi zachowac ostroznosc¢ i nie dotykac czesci, z ktérymi kontakt moze spowodowac
poparzenie.

21) Zachowac ostroznos¢ przy przenoszeniu naczyn z goracymi potrawami z gérnej czesci roboczej
kuchenki, aby nie ulec poparzeniu i nie dopuscic¢ do zalewania palnikéw.

22) W razie poparzenia lub zatrucia gazem niezwtocznie udzieli¢ pierwszej pomocy.

23) W przypadku stwierdzenia ulatniania sie gazu z instalacji gazowej urzadzenia nalezy:

— wygasic¢ wszystkie zrodta otwartego ognia i nie uzywaé¢ narzedzi i urzadzen powodujacych
iskrzenie (gniazda wtykowe, wytaczniki pradu, sprzet RTV itp.)

— zamkna¢ doptyw gazu do kuchenki przez zamkniecie zaworu odcinajacego

— otworzy¢ drzwi i okna, przewietrzy¢ pomieszczenie

— zawiadomi¢ osobe uprawniong do usuniecia przyczyny wycieku gazu.

24) Zapewni¢ odpowiednig wydajnos¢ urzadzen wentylacyjnych.

25) Nie podtacza¢ do instalacji gazowej zadnych przewoddw uziemiajacych.

26) W przypadku zapalenia sie gazu uchodzacego z nieszczelnej instalacji nalezy natychmiast zamknaé
doptyw gazu przy pomocy zaworu odcinajgcego.

27) W przypadku zapalenia sie gazu uchodzacego z nieszczelnego zaworu butli gazowej nalezy na butle
zarzuci¢ mokry koc w celu ostudzenia butli i odciecia doptywu powietrza, zakreci¢ zawor na butli. Po
ostudzeniu wyniesc¢ butle na otwartg przestrzen. Zabrania sie powtornej eksploatacji butli.

28) Nie zastania¢ otworéw ssawnych lub przeznaczonych do odprowadzania ciepta.
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5 INSTRUKCJA KONSERWACJI, KONSERWACJA | NAPRAWY

5.1 Konserwacja biezaca

- Konserwacja biezaca polega na utrzymywaniu czystosci kuchenki oraz jej otoczenia, naczyh i
procesu gotowania potraw.

- W przypadku zanieczyszczenia palnikdw i rusztu nalezy je zdja¢ z kuchenki i umy¢ w cieptej wodzie
z dodatkiem srodkéw zmywajacych ttuszcze i brud , nastepnie je wytrze¢ i osuszy¢.

- Po zdjeciu rusztu doktadnie umy¢ ptyty podpalnikowe i wytrze¢ suchg miekka Sciereczka.

- Do zmywania powierzchni emaliowanych uzywac letniej wody z dodatkiem ptynéw o dziataniu
delikatnym, nastepnie wycierac je do sucha miekkg szmatka. Nie zostawia¢ dtuzszy czas octu, kawy,
mleka, stonej wody, soku cytrynowego lub pomidorowego na emaliowanej powierzchni.

- Powierzchnie ze stali nierdzewnej my¢ goracg wodg z detergentem i wytrze¢ do sucha miekkg
szmatka.

- Nie uzywac srodkdw mogacych rysowac powierzchnie.

- Szczegoblng czystosc nalezy zachowacé przy otworach ptomieniowych palnikéw oraz dysz. W razie
zanieczyszczenia przeczyscic je uzywajac miekkiego drutu miedzianego. Nie uzywacé drutu
stalowego, nie rozwierca¢ otworow itp.

- Jezeli urzadzenie nie jest uzytkowane przez czas dtuzszy, po umyciu i osuszeniu nalezy je wytrze¢
szmatkg nasycong olejem wazelinowym, tworzac warstwe ochronna.

A Przed rozpoczeciem czyszczenia kuchenki nalezy ja wytaczyé i poczekaé az wystygnie.

5.2 Konserwacija okresowa

Poza biezacymi czynno$ciami konserwacyjnymi, do uzytkowania kuchenki nalezy okresowa kontrola i
regulacja. Po okresie gwarancji raz na rok nalezy zleci¢ dokonanie przegladu technicznego serwisowi.

5.3 Naprawy i remonty

Producent kuchni gazowych poprzez swojg stuzbe serwisowg zapewnia naprawy u odbiorcy oraz
przeprowadza naprawy w siedzibie producenta. Wszystkie czynno$ci regulacyjne i naprawcze powinny
by¢ wykonywane przez uprawnionego specjaliste.

Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za niewtasciwe lub niezgodne z zaleceniami podanymi w
niniejszej dokumentacji uzytkowanie wyrobu.

Gwarancja nie obejmuje uszkodzen powstatych w wyniku niewtasciwego uzytkowania, braku
konserwacji oraz powstatych w wyniku dokonywania napraw przez osoby nieupowaznione.

5.4 Wykaz typowych uszkodzen i zalecane sposoby naprawy

OBJAWY PRZYCZYNA SPOSOB USUNIECIA
Nie mozna zapali¢ | Uszkodzony palnik Wymieni¢ uszkodzong czesé
palnika pilotowego | pilotowy, uszkodzona
termopara

Palniki nie zapalajg | Zanieczyszczone Zamkna¢ kurki palnikéw oraz zawor odcinajacy.

sie, czuc ulatniajacy | otwory ptomieniowe Przewietrzy¢ pomieszczenie. Przeczysci¢ otwory

sie gaz ptomieniowe palnikéw. Ponowi¢ prébe zapalania.
Jesli palniki nadal nie zapalajg sie zgtosi¢ kuchnie do
naprawy.

6 WYPOSAZENIE STANDARDOWE

Standardowo kuchenka wyposazona jest w:
- Ruszty Zzeliwne

- Dokumentacje Techniczno-Ruchowg

- Karte gwarancyjng
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7 WYKAZ CZESCI ZAMIENNYCH.

Nazwa czesci | Nr rysunku lub normy | rysunek | pozycja
OSPRZE GAZOWY - PALNIKI NAWIERZCHNIOWE
Palnik maty kompletny GL.A.43.01.00.00.3 6 3+4
ARC SERIA 65- 3,0 KW model C 8+17, 20
Palnik sredni kompletny GL.A.43.02.00.00.3 6 3+4
ARC SERIA 65- 4,5 KW model D 8+17, 20
Palnik duzy kompletny 3+4
ARC SERIA 65- 7,5 KW model E GL.A.43.03.00.00.3 6 8+17, 20
Palnik pilotowy uniwersalny z regulatorem przeptywu
SIT G1807122 GL.A.43.35.00.00.0 6 2,6,7
Nakretka z pierscieniem zaciskowym ¢4 SIT 0.958.030 GL.A.43.35.00.00.0/C03 6 -
Kurek gazowy PEL 21S kompletny RGC460.03.03.00.4 5 -
Kurek gazowy PEL 21S kod 7988-B/1 RGC460.03.03.00.4/C01 5 1
Pierécien zaciskowy ¢10 kod 0905-2 RGC460.03.03.00.4/C04 5 2
Nakretka M16x1,5 pod rurke ¢10 kod 0907-6 RGC460.03.03.00.4/C02 5 3
Pierscien zaciskowy rurki pilota ¢4 kod 0904 RGC460.03.03.00.4/C05 5 4
Nakretka rurki pilota 04 kod 0903 RGC460.03.03.00.4/C03 5 5
Pokretto (kurkdéw palnikéw) EH.A.10.05.02.00/180 4 -
Oznacznik pierscieniowy (kurkéw palnikow) GL.A.43.00.00.40.3 4 -
Termopara L=450mm - tuleja montazowa A1 zunifikowana.
Nakretka ztacza elektromagnesu M8x1 0.200.132 SIT 6 18
Termopara L=600mm - tuleja montazowa A1 zunifikowana.
Nakretka ztacza elektromagnesu M8x1 0.200.248 SIT 6 19
POZOSTALE CZESCI
Ruszt GL.E.40.00.00.02.0/7 2,3 6,9
Ptyta podpalnikowa LGH400.00.00.01.3 2,3 5,8
8 OPISY ZAL ACZONYCH RYSUNKOW
Rysunek 1- Uktady palnikow do gotowania
RODZAJ KUCHNI: Kuchnie dwupalnikowe
TYP/ODMIANA:  LGH.200.3/1 LGH.200.3/2 LGH.200.3/3 LGH.200.3/4
MOC PALNIKOW:  7,5kW 9,0kW 12,0kW 15,0k W
4,5k W 4,5k W 7,5kW 7,5k W
3,0k W 4,5kW 4,5kW 7,5k W
RODZAJ KUCHNI:  Kuchnie czteropalnikowe
TYP /ODMIANA:  LGH.400.3/1 LGH.400.3/2 LGH.400.3/3 LGH.400.3/4 LGH.400.3/5 LGH.400.3/6
MOC PALNIKOW:  15,0kW 16,5k W 18,0kW 19,5k W 24,0kW 30,0kW
4,5k W | 4,5kW | | 4,5KkW | 4,BKW | | 4,BkW | 4,5kW 7,5kW | 4,BkW | | 7,BkW | 7,5kW | | 7,5kW |7,5kW
3,0kW | 3,0kW | |4,5kW | 3,0kW | | 4,5kW |4,5kW 4,5kW | 3,0kW | | 4,5kW [4,5kW | | 7,5kW | 7,5kW

12




Rysunek 2- Ogolny widok kuchenki LGH 200.3

A - przytacze gazu R1/2”

K - krociec kontrolny cisnienia gazu g 9 mm
(widoczny po zdjeciu ostony kurkéw poz. B)

B - ostona kurkéw

PG, PD - palniki

1 - kurek palnika poz. 6 - PD
2 - kurek palnika poz. 5 - PG

Rysunek 3- Ogoiny widok kuchenki LGH 400.3

A - przytacze gazu R1/2”

K - kréciec kontrolny cisnienia gazu g 9 mm
(widoczny po zdjeciu ostony kurkéw poz. B)

B - ostona kurkéw

LG, LD - palniki lewe
PG, PD - palniki prawe

1 - kurek palnika poz. 9 - LG
2 - kurek palnika poz. 10 - LD
3 - kurek palnika poz. 12 - PD

- palnik gazowy tylny - PG

- palnik gazowy przedni - PD

- ptyty podpalnikowe

- ruszty

- wkrety M4 do mocowania ostony kurkéw
poz. B

- podktadka miedziana 5,3

- Sruba M5 x 12
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- kurek palnika poz. 11 - PG

- palnik gazowy tylny lewy - LG

- palnik gazowy przedni lewy - LD

- palnik gazowy tylny prawy - PG

- palnik gazowy przedni prawy - PD

- ruszty

10 - ptyty podpalnikowe

11 - wkrety M4 do mocowania ostony kurkow
poz. B

12 - podktadka miedziana 5,3

13 - $ruba M5 x 12

O©OOoONO O

Rysunek 4- Pokretto kurka palnika gazowego z zapalaczem piezoelektrycznym

Rysunek 5- Kurek palnika gazowego

1 - kurek gazowy PEL 21S
2 - pierscien zaciskowy ¢10
3 - nakretka M16x1,5 pod rurke ¢$10

Rysunek 6- Zespo6t palnika gazowego

1 -dysza

- palnik pilotowy uniwersalny
z regulatorem przeptywu

- Tuleja -iniektor z obudowg

- Wspornik palnika

- regulator przeptywu

- przestona regul. powietrza pierwotnego
palnika pilotowego

- Sruba

- korpus-mieszalnik maty

10 - korpus-mieszalnik sredni

NOoO W N

O 0o

4 - pierscien zaciskowy rurki pilota 04
5 - nakretka rurki pilota ¢4

11 - korpus-mieszalnik duzy

12 - gtowica ptomieniowa mata

13 - gtowica ptomieniowa Srednia

14 - gtowica ptomieniowa duza

15 - Wspornik palnika pilotowego palnika matego
16 - Wspornik palnika pilotowego palnika sredniego
17 - Wspornik palnika pilotowego palnika duzego
18 - termopara L=450mm

19 - termopara L=600mm

20 - Kolanko z nakretkg pod rurke ¢10
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Rysunek 2- Ogdlny widok kuchenki LGH 200.3
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Rysunek 3- Ogolny widok kuchenki LGH 400.3



pozycja "palnik wytaczony"

Q
V4
@ pozycja "zapalenie palnika pilotowego"
Y

pozycja "maksymalna moc ciepina”

pozycja "minimalna moc cieplna”

Rysunek 4- Pokretto kurka palnika gazowego z zapalaczem piezoelektrycznym

lot
ﬁ W Iglica regulacyjna

(By-pass) ]
N
= | ] | = G
termopara
<<=
palnik pilot.

Rysunek 5- Kurek palnika gazowego
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Rysunek 6- Zespot palnika gazowego
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